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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, Ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomUZze dosahnout nejlepsich vysledku.
Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte tento navod k pouziti a jakékoli doplnujici
dokumenty.

Méjte na paméti vSechny informace a varovani uvedené v uzivatelské pfiruc¢ce. Timto
zpUsobem ochranite sebe a svUj produkt pred nebezpecim, které se muze vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou pfirucku. Pokud produkt predate dalsi osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaru¢ni podminky, pouziti a zplUsob feSeni zavad produktu jsou uvedeny
v této prirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

Nedodrzeni pokynd pouziti miiZze mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ Dulezité informace nebo uZite&né tipy k pouZiti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

L[

f Varovani pred horkym povrchem.

POZNAMK Nedodrzeni pokynii uvedenych v pfiruéce mize mit za nasledek materialni $kody na produktu nebo
Y Zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

+ Tato ¢ast obsahuje
bezpecnostni pokyny
nezbytné k zamezeni rizika
ujmy na zdravi nebo vécnych
Skod.

* Pokud je produkt predan
nékomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut
také navod k pouziti, Stitky
produktu a dalsi relevantni
dokumenty a dily.

* Nase spolec¢nost nenese
odpovédnost za Skody, které
nastanou v pripadé
nerespektovani pokynt
uvedenych v pfirucce.

* Nedodrzeni téchto pokynti
zrusi platnost zaruky.

* Instalaéni a opravarenské
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urci dovozce.

* Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a prislusenstvi.

* Neopravujte ani nevyménujte
Zzadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadéjte na vyrobku
technické upravy.

A1 .1 Zamyslené pouziti

+ Tento vyrobek je urcen k
domacimu pouziti. Neni
urceny pro komercni vyuziti.
Nepouzivejte vyrobek v
zahradach, na balkonech nebo
v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zaméstnancu obchodd,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

- VAROVANI: Tento vyrobek by
mél byt pouzivan pouze pro
ucely vareni. Nemél by byt
pouzivan pro ruzné ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

Troubu lze pouzit k
rozmrazovani, peceni, smazeni
a grilovani potravin.

Tento vyrobek by nemél byt
pouzivan k ohrevu, ohrevu
talira, suseni ru¢nikt nebo
obleceni jejich povésenim na
rukojet.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich mazlicku

* Tento produkt mohou pouzivat
déti starSi8 letalidé s
omezenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo dusevnimi
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schopnostmi nebo které
nemaji dostatecné znalosti a
zkusenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo jsou proskoleni
0 bezpe¢ném pouzivani a
rizicich produktu.

Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cisténi a udrzba by
neméla byt provadéna détmi,
pokud na né nékdo nedohlizi.
* Tento vyrobek by nemély
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(v€etné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo neobdrzi
potrebné pokyny.

Déti by mély byt pod dozorem,
aby bylo zajisténo, ze si s
vyrobkem nebudou hrat.
Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci zvirata
si nesmi se spotrebi¢em hrat,
Iézt na néj nebo do néj.
Nepokladejte na vyrobek
predmeéty, ke kterym by se
mohly dostat déti.

« VAROVANI: Bé&hem pouzivani
jsou pristupné povrchy
vyrobku horké. Udrzujte déti
mimo dosah vyrobku.
Udrzujte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci zranéni a uduseni.

+ Kdyz jsou dvirka oteviena,

neumistujte na né zadné tézké

predméty ani nedovolte, aby
na né sedaly déti. Mohlo by
dojit k prevraceni trouby nebo
poskozeni zavésu dveri.

« Z duvodu bezpecnosti déti
pred likvidaci vyrobku
odriznéte napajeci zastrcku a
znemoznéte funkénost
vyrobku.

1.3 Elektricka
bezpecnost

« Zapojte spotrebic¢ do
uzemnéné zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém Stitku. Zajistéte, aby
vam uzemneéni provedl
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.

« Zastrcka nebo elektrické
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pristupném misté
(kde nebude ovlivnéno
plamenem na plotynce).
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
predpisy mechanismus
(pojistka, spinac, spinaci
skrifnka atd.) oddélujici
vSechny poly od sité.
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* Vyrobek nesmi byt béhem
instalace, opravy a prepravy
zapojen do zasuvky.

+ Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splnuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

* Pokud vas vyrobek nema
napajeci kabel, pouzijte pouze
napajeci kabel popsany v casti
~Technické specifikace".

* Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebi¢. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predméty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu
s zadnym zdrojem tepla.

+ Zadni plocha trouby se také
béhem pouzivani velmi
zahriva. Napajeci kabely se
nesmi dotykat zadniho
povrchu, mohou byt
poskozeny spoje.

* Nedavejte elektrické kabely do
dveri trouby a nenatahujte je
pres horké povrchy. V
opacném pripadeé se muze
izolace kabelu roztavit a
zpusobit pozar nasledkem
zkratu.

* Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte ufiznuté
nebo poskozené kabely nebo
propojovaci kabely.

« Je-li napajeci kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce
stanovi, aby se predeslo
moznym nebezpecim.

« VAROVANI: Pfed vyménou
lampy trouby se ujistéte , ze
jste vyrobek odpojili z
elektrické sité, aby se
zabranilo nebezpeci urazu
elektrickym proudem. Odpojte
vyrobek nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skrince.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:
* Vyrobek nezapojujte do
volného vystupu, ktery se
vymanil z jeho zasuvky, je
rozbity, znecistény, mastny,
hrozi u ngj riziko kontaktu s
vodou (napfiklad voda, ktera
muze stéci z pracovni desky).

* Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama! Nikdy
neodpojujte kabel tahem, vzdy
vytahujte drzenim za zastrcku.

* Ujistéte se, Ze je zastrcka
vyrobku bezpeéné zasunuta
do zasuvky, aby nedochazelo
k jiskreni.

A1 .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku
odpojte vyrobek od sité.
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* Spotrebic je tézky, pri jeho
prepraveé je potreba minimalné
dvou osob.

* Pri pfeprave nebo premisténi
vyrobku nepouzivejte dvirka a/
nebo rukojet.

* Nepokladejte na vyrobek jiné
predméty a prenasejte jej ve
svislé poloze.

* Vyrobek se nesmi prepravovat,
je-livném voda. Muze se
prepravovat po ukonceni
vypousténi vody.

* Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkové félie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Vyrobek pevné
zajistéte paskou, aby nedoslo
k poskozeni odnimatelnych
nebo pohyblivych ¢asti
vyrobku a vyrobku.

+ Zkontrolujte celkovy vzhled
produktu, zda nedoslo k
poskozeni, ke kterému mohlo
dojit béhem prepravy.

Al .5 Bezpecna instalace

* Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je vyrobek
posSkozen, neinstalujte jej.

* Neinstalujte vyrobek v
blizkosti zdroju tepla
(radiatory, kamna atd.).

* Udrzujte okoli vsech
ventilacnich kanalu vyrobku
otevrené.

+ Aby nedoslo k prehrati,
vyrobek by nemél byt
instalovan za dekorativni
dvirka.

A1 .6 Bezpecnost pouziti

+ Ujistéte se, ze je vyrobek po
kazdém pouziti vypnut.

* Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpojte jej ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku
z pojistkove skrinky.

* Nepouzivejte vadné nebo
poskozené spotrebice.
Odpojte elektrické / plynové
pripojky, pokud existuiji,
vyrobku a zavolejte
autorizovany servis.

* Vyrobek nepouzivejte, pokud
je sklo prednich dvefri
odstranéno nebo prasklé.

* Nestoupejte na vyrobek,
abyste si tak pomohli na néco
dosahnout nebo z jakéhokoli
jiného duvodu.

* Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

* Horlavé predméty uchovavané
ve varném prostoru se mohou
vznitit. Nikdy neskladujte
horflavé predméty ve varném
prostoru.
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* Rukojet trouby neni susak na
rucniky. Pfi pouzivani vyrobku
nevéste na rukojet rucniky,
rukavice nebo podobné
textilie.

+ Zavesy dveri vyrobku se pri
otevirani a zavirani dveri
pohybuji a mohou se
zaseknout. Pri otevirani /
zavirani dveri nedrzte cast se
zavesy.

Al .7 Upozorneni na

teplotu

+ VAROVANI: Pfistupné &asti
vyrobku budou béhem
pouzivani horké. Je treba
davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti do 8 let by se
nemély priblizovat k vyrobku
bez dospélého.

+ Neumistujte do blizkosti
vyrobku horlavé/vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horkeé.

+ Béhem otevirani trouby z ni
muze uniknout para, drzte se
od ni proto dale. Para maze
zpusobit popaleniny rukou,
obliceje a / nebo oci.

* BEhem provozu se muze
vyrobek zahrat. Je tfreba davat
pozor, abyste se nedotkli
horkych ¢asti uvnitr trouby ani
topnych téles.

* Pri vkladani jidla do horké
trouby nebo vyjimani jidla z
horké trouby vzdy pouzivejte
tepelné odolné rukavice do
trouby atd.

/\1.8 Pouziti prislusenstvi

« Je dulezité, aby dratény gril a
tac byly spravné umistény na
draténych policich. Podrobné
informace naleznete v Casti
.Pouziti prislusenstvi".

* Prislusenstvi muze poskodit
sklo dvefi pri zavirani dveri
vyrobku. Prislusenstvi vzdy
zasunte az na konec varné
zony.

f 1.9 Bezpecnost pri
vareni

+ Budte opatrni pri pouzivani
alkoholickych napoja v
pokrmech. Alkohol se pfi
vysokych teplotach odparuje a
muze zpusobit pozar, protoze
se pri kontaktu s horkymi
povrchy muze vznitit.

« Zbytky jidla, olej atd.
uchovavané ve varném
prostoru se mohou vznitit.
Pred varenim odstrante takto
hrubé necistoty.

* Nebezpedi otravy jidlem:
Nenechavejte jidlo v troubé
déle nez 1 hodinu pred nebo
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po vareni. Jinak maze dojit k
otravé jidlem nebo
onemocneni.

Nezahrivejte v troubé
uzavrené plechovky a
sklenice. Tlak, ktery by se
nahromadil v plechovce/ddze,
muze zpusobit jeji prasknuti.
VloZzte pecici papir do nadoby
nebo na prislusenstvi trouby
(plech, dratény gril atd.) s
jidlem a vlozte jej do
predehraté trouby. Odstrante
veskeré nadbytecné kusy
peciciho papiru presahujici z
prislusenstvi nebo nadoby,
abyste se vyhnuli riziku dotyku
s topnymi télesy trouby. Nikdy
nepouzivejte pecici papir pri
teploté trouby vyssi, nez je
maximalni teplota pouziti
uvedena na pecicim papiru,
ktery pouzivate. PecCici papir
nikdy nepokladejte na dno
trouby.

Nepokladejte plechy, misky
nebo hlinikovou félii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo by mohlo poskodit dno
trouby.

Béhem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpusobit popaleniny!
Potraviny nevhodné ke
grilovani predstavuji
nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou

CS/9

vhodné pro gril na silném ohni.
Také neumistujte jidlo prilis

daleko do zadni ¢asti grilu.

Tato oblast je nejteplejsi a

tucna jidla se mohou vznitit.

A1 .10 Parni systéem

* Pri vareni pomoci pary muze

otevreni dvirek zpusobit unik
pary a zpusobit riziko
popaleni. Pri otevirani dveri
budte opatrni.

Jestlize v troubé po vareni s
parou zustava vlhkost, muze
to zpusobit korozi. Po
ukonceni vareni nechte troubu
vyschnout. Neskladujte vihké
potraviny v troubé delSi dobu.
Pri vybirani jidla po pripravé
pomoci pary muze z
prislusenstvi vytékat horka
tekutina, budte opatrni.

Pri vareni v pare se
doporucuje pridat tolik vody,
kolik je uvedeno v tabulce pro
vareni.

Nepouzivejte destilovanou
nebo filtrovanou vodu.
Pouzivejte pouze vody urcené
k pouziti. Nepouzivejte
namisto vody horlavé,
alkoholické roztoky nebo
roztoky obsahujici castice.

+ Béhem vareni nepouzivejte

prislusenstvi, které muze
pusobenim pary korodovat.



* Pfi vyjimani nebo umistovani
nadrze na vodu davejte pozor,
abyste nevylili vodu na povrch
trouby nebo na nechténé
povrchy.

A1 .11 Bezpecnost pri

udrzbe a cisteni

* Pred vycisténim produktu
vyckejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpuUsobit popaleniny!

* Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na néj! Hrozi nebezpeci
urazu elektrickym proudem!

+ K ¢isténi vyrobku nepouzivejte
parni CistiCe, protoze to muze
zpusobit uraz elektrickym
proudem.

* K cisténi skla prednich dveri
trouby / (pokud takové jsou)
skla hornich dveri trouby
nepouzivejte drsné abrazivni
cistici prostredky, kovové
Skrabky, draténou vinu nebo
bélici materialy. Tyto materialy
mohou zpusobit poskrabani a
rozbiti sklenénych povrchu.

* Ovladaci panel vzdy udrzujte
Cisty a suchy. Vlhky a
znecistény povrch maze
zpusobit problémy pri
ovladani funkci.
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* Po kazdém vareni s parou

vypustte zbylou vodu z nadrze
na vodu a nadrz na vodu
vycCistéte. Pouziti vody, ktera
zustane v komore pri dalSim
vareni, zpusobuje problémy z
hlediska hygieny.

Nadrzku na vodu nemyjte v
mycce nadobi. Nadrzku na
vodu otrete ¢istym vihkym
hadrikem, osuste ji suchym
hadrikem a takto ji odlozte.
Nadrzku nikdy nesuste v
troubé.

Proti vodnimu kameni, ktery se
muze tvorit ve vodni nadrzi, do
nadrze vlozte 200 cc vody a 1
cajovou lzicku citronové soli a
nechte odstat asi 1 hodinu.
Pak ji premyjte velkym
mnozstvim vody a vysuste.
Tento postup se doporucuje
aplikovat po kazdych 4 - 5
pouzitich.

K ¢isténi dna trouby
nepouzivejte Cistici prostredky
obsahujici kyseliny nebo
chloridy. Vodni kamen, ktery
se muze vytvorit na dné
trouby, necistéte
seskrabovanim. V opacném
pripadé se dno produktu muze
poskodit.

Pro odstranéni vodniho
kamene, které se mize
vyskytnout v nadrzi na dné



trouby po parnim vareni -
lehkém cisténi parou, pridejte
do nadrze na zakladné 350 cc
bilého octa (kyselost octa
nesmi prekrocCit 6%) pfi

pokojové teploté po kazdych 2

nebo 3 operacich a poté
pockejte 30 minut. Po 30
minutach toto misto oCistéte
mékkym vihkym hadfikem a
osuste suchym hadrikem.

* V pripadé skvrn od vodniho
kamene, které se mohou
objevit na ramu po vareni s
pomoci pary, se doporucuje
troubu vycistit octovou vodou
a hadrikem.

1.12 Vysokoteplotni
samocisteni
(pyrolyza)

* Béhem samocisténi jsou
povrchy teplejsi nez pri
standardnim pouzivani. Drzte
deti dale od spotrebice.

2 Pokyny pro zivotni prostredi

* Horké povrchy mohou
zpusobit popaleniny! Béhem
samocisténi se vyrobku
nedotykejte a nepoustéjte k
nému déti. Pfed odstranénim
zbytk( pockejte alespon 30
minut.

+ Béhem samocisténi se
uvolnuje kour v dusledku
spalovani zbytk( potravin.
Béhem cisténi kuchyni dobre
vétrejte.

* Pred zahajenim cisténi
ocCistéte vnéjsi povrchy trouby
a zbytky jidla uvnitr trouby
mydlovym hadfikem. Z trouby
vyjméte veskeré prislusenstvi
a kuchynské nadobi. Pokud je
vas vyrobek vybaven pyro
odolnym prislusenstvim
(odolné va¢i samocisténi pri
vysoké teploté), nemusite toto
prislusenstvi z trouby vybirat.

+ Pokud je nad troubou
umisténa varna deska, béhem
prolysacniho procesu ji
nepouzivejte.

2.1 Smérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a
Odstranéni odpadi vyrobku

Tento vyrobek splnuje poZadavky smérnice

WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt
nese klasifikacni symbol pro odpadni
elektrické a elektronické zarizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich dilG a
materiald, které Ize znovu
pouzit a jsou vhodné k
recyklaci. Nelikvidujte proto
L odpadni produkt po skonéeni
jeho Zivotnosti s béZnym domovnim a
jinym odpadem. Odneste jej do shérného
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Na tato sbérna
mista se mUzete zeptat mistni spravy.

CS/ 11
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Spravna likvidace spotrebice pomaha
predchazet negativnim dopadim na
Zivotni prostredi a lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

Vyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje skodlivé a zakdzané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materialy vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materialti v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte
obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na shérna mista
pro obalovy material urena mistnimi
Urady.

2.3 Doporuceni pro lsporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o
energetické ucinnosti nalézt na uctence
vyrobku dodavané s vyrobkem.
Nasledujici doporuc¢eni vam pomohou
pouzivat vyrobek ekologicky a neplytvat:

CS/12

Zmrazené potraviny pred pecenim
rozmrazte.

V troubé pouzivejte tmavé nebo
smaltované nadoby, které Iépe
propoustéji teplo.

Pokud je to uvedeno v receptu nebo
uzivatelské prirucce, vzdy troubu
predehrejte. BEhem peceni neotvirejte
Casto dvirka trouby.

Pri delSim peceni vyrobek vypnéte 5 az
10 minut pred koncem peceni. Vyuzitim
zbytkového tepla mdzete usetfit az 20 %
elektrické energie.

Zkuste v troubé varit vice nez jedno jidlo
najednou. Na mfizku mdzete umistit az
dvé nadoby soucasné. Pokud navic
budete pfipravovat pokrmy jeden po
druhém, usetfite energii, protoZe trouba
neztrati teplo.

Béhem peceni v provozni funkci
Ekonomicky ohrev ventilatorem”
neotvirejte dvirka trouby. Pokud dvirka
neotevrete, vnitini teplota je
optimalizovana pro Usporu energie v
provozni funkci Ekonomicky ohrev
ventilatorem”, tato teplota se muaze lisit
od teploty zobrazené na displeji.



3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku
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1 Ovladaci panel 2 Zarovka
3 Draténé police 4 Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)
5 Dvere 6 Rukojet
7 Vodni nadrzka na vareni v pare 8 Poloha police
9 Horni ohfivac 10 Ventilaéni otvory

11 NA&drz na vodu

3.2 Uvod a pouziti ovladaciho panelu
vyrobku

V této casti naleznete prehled a zakladni
pouziti ovladaciho panelu vyrobku. V
zavislosti na typu vyrobku se mohou
obrazky a nékteré funkce lisit.
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3.2.1 Ovladaci panel
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1 Nadrz na vodu
3 Casovaé

Pokud je vas vyrobek ovladan pomoci
knoflik(, u nékterych modelt mohou byt
tyto knofliky zasunuty, pokud na né
zatlacite, vysunou se. Chcete-li provést
nastaveni pomoci téchto knoflikd, nejprve
zatlacte prislusny knoflik dovnitf a knoflik
se vysune. Po provedeni nastaveni jej
znovu zatlaéte a vratte knoflik zpét.

3.2.2 Predstaveni ovladaciho panelu
trouby

Knoflik pro vybér funkci

Pomoci knofliku pro vybér funkci mazete
zvolit provozni funkce trouby. Pro vybér
otoCte doleva/doprava ze zaviené (horni)
polohy.

Knoflik teploty

Teplotu, kterou chcete vafrit, mGzete zvolit
pomoci knofliku teploty. Pro vybér otocte
ve sméru hodinovych rucicek ze zaviené
(horni) polohy.

Ukazatel vnitini teploty trouby

Vnitfni teplotu trouby miZete sledovat na
displeji casovace. Trouba se zahfeje,
dokud nedosahne nastavené teploty a tuto
teplotu udrzuje a 3radkova animace
ohrevu blika uplIné vpravo. Kdyz teplota
trouby dosahne nastavené hodnoty, tato
animace se zastavi a vedle nastavené
hodnoty teploty se neustale zobrazuje
symbol ,C".

3

2 Knoflik volby funkci
4 Knoflik volby teploty

Casovaé
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Tlacitko alarmu
Tlacitko nastaveni ¢asu
Tlacitko snizeni
Tlacitko zvyseni
Tlacitko nastaveni

O oA W N =

Tlacitko uzavreni tlacitek

Symboly na displeji

: Symbol ¢asu peceni

: Symbol ¢asu ukonceni peceni *

: Symbol alarmu

: Symbol sondy na maso *

: Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek
: Symbol teploty

: Symbol nastaveni

Bl % =P WD T O

: Symbol zamku dvefi *

* LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.

3.3 Provozni funkce trouby

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni
funkce které mtliete ve své troubé
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Ize pro tyto funkce nastavit. Zde zobrazené
poradi provoznich rezima se muze lisit od
usporadani na vasem vyrobku.

Symbol . Teplotni . Sigr
funkce Popis funkce rozsah (°C) Popis a pouziti
D\ . V troubé nefunguje Zadné topné téleso. Rozsviti se jen
4 | N\ Svétlo trouby . kontrolka trouby.
Jidlo se ohfiva shora i zdola soucasné. Vhodné na moucniky,
Horni a spodni ohfev 40-280 zéakusky nebo moucniky a dusena jidla v pecicich formach.
— Vareni se provadi na jednom plechu.

Je zapnuty pouze spodni ohfev. Je vhodny pro jidla, které

Spodni ohfev 40-220 potfebuji zespodu zhnédnout.

Horky vzduch ohfivany hornim a dolnim ohfivaéem se pomoci
40-280 ventilatoru rovhomérné a rychle rozvadi po celé troubé. Vareni
se provadi na jednom plechu.

Spodni/horni ohfev s
pomoci ventilatoru

Horky vzduch ohfivany ventilatorem je rovhomérné a rychle
Ohrev ventilatorem 40-280 distribuovan v celé troubé pomoci ventilatoru. Je vhodny pro
vareni na vice plesich na rznych urovnich police.

160-220 .Ohrev ventilatorem" v rozmezi 160-220°C. Ale; doba vareni

ventilatorem - .
bude o néco delsi.

Funguji funkce horni ohfev, spodni ohfev a horkovzdusny
ohrev. Kazda strana vareného produktu se vafi stejné a rychle.
Vareni se provadi na jednom plechu. Tuto funkci pouzivejte i
pfi vafeni v pare.

Funkce ,3D" 40-280

@I@ Ekonomicky ohfev Chcete-li Setfit energii, muzete tuto funkci pouzit misto pouziti
=,8,
wwW

Je pouzivan Siroky gril na horni strané trouby. Je vhodny pro

Uplny gril 40-280 grilovani vétsiho mnozstvi potravin.
ooe PyrolVza ) Pouziva se k samocisténi trouby pfi vysoké teploté. Tuto
: ? ? yroly funkci naleznete ve specifikacich v ¢asti Udrzba a ¢iténi.
3.4 Prislusenstvi k produktu Plechy uvnitf vaeho spotfebice se
Vas vyrobek obsahuije razné dopliiky. V mohou vlivem tepla zdeformovat.

Na funkénost to nema zadny vliv.
Deformace zmizi, kdyz se plech
ochladi.

této casti je k dispozici popis prisluSenstvi
a popisy spravného pouziti. Dodavané
prisluSenstvi se lisi v zavislosti na modelu
produktu. Veskeré prislusenstvi popsané v Standardni plech

uzivatelské pfirucce nemusi byt ve vasem Pouziva se na pegivo, mrazené potraviny a
produktu dostupné. smazeni velkych kusu.
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Dratény gril

Pouziva se ke smazeni nebo umisténi jidla,
které se ma péct, smazit a dusit na
pozadované polici.

U modelu s draténymi policemi :

U modeld Modely bez draténych polic :

3.5 Pouziti prislusenstvi vyrobku
Police pro pripravu jidel
Ve varné oblasti jsou 5 trovné polohy

police. Poradi polic je také oznaceno ¢isly
na prednim ramu trouby.

U modeld s draténymi policemi :

Umisténi draténého grilu na polici pro
pripravu jidla

U modeld s draténymi policemi :

Je dllezité spravné umistit dratény gril na
draténé bocni police. Pri pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici
musi byt oteviena ¢ast na predni strané.
Pro lepsi vareni musi byt dratény gril
zajistén na dorazu draténé polici. Nesmi
prechazet pres doraz a dotykat se zadni
stény trouby.
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U modeld Modely bez draténych polic :
Je dllezité spravné umistit dratény gril na
bocni police. Dratény gril ma pfi umisténi
na polici jeden smér. Pri pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici
musi byt oteviena ¢ast na predni strané.
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Polozte plech na doporucenou polici

U modelu s draténymi policemi :

Je dllezité plech spravné umistit na
draténé bocni police. PFi pokladani plechu
na pozadovanou polici musi byt oteviena
¢ast na predni strané. Pro lepsi vareni
musi byt plech zajistén na dorazové
zasuvce na draténé polici. Nesmi
prechazet pres doraz a dotykat se zadni
stény trouby.

U modeld Modely bez draténych polic :
Je dulezité plech spravné umistit na bocni
police. Plech ma pfi umistovani na polici
jeden smér. Pfi pokladani plechu na
pozadovanou polici musi byt oteviena ¢ast
na predni strané.

Funkce zastaveni draténého grilu

K dispozici je funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti draténého grilu z police.
Diky této funkci muazete jidlo snadno a
bezpecné vyjmout. Pfi vyjimani draténého
grilu jej muZzete tahnout dopredu, dokud
nedosahne bodu zastaveni. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres tento bod
prejit.

U modeld s draténymi policemi :

Funkce zastaveni plechu - U modelu s
draténymi policemi

K dispozici je také funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti plechu z police. Pri
vyjimani plechu jej uvolnéte ze zadniho

CS/17



dorazu a tahnéte smérem k sobé, dokud
nedosahne predni strany. Chcete-li jej
zcela odstranit, musite pres doraz prejit.

4%
T

Spravné umisténi draténého grilu a plechu
na teleskopické kolejnice - U modeld s
draténymi policemi a teleskopickym
modelem

Diky teleskopickym kolejnicim Ize plechy
nebo dratény gril snadno ulozit i vyjmout.
Pfi pouziti plechu a draténych grilti s
teleskopickou kolejnici je tfeba dbat na to,
aby koliky na predni a zadni strané
teleskopickych kolejnic dosedaly na okraje
grilu a plechu (zobrazeno na obrazku).
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3.6 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) 595 /594 /567

Instalaéni rozméry trouby (vyska/sitka/hloubka) (mm) |590-600 /560 /min. 550

Napéti/Frekvence 220-240V ~; 50 Hz

Pf)uiit)’l typ a prurez kabelu/vhodny pro pouziti ve min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
vyrobku

Celkova spotieba energie (kW) 2,7

Typ trouby Multifunkéni trouba

Z&klady: Informace na energetickém stitku elektrickych trub doméaciho typu jsou uvedeny v souladu s normou EN
60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty jsou urceny v Horni a spodni ohfev nebo (pokud existuji) Spodni/horni ohfev s
pomoci ventilatoru funkcich se standardnim zatizenim.

Trida energetické Ucinnosti je urCena v souladu s nasleduijici prioritou v zavislosti na tom, zda vyrobek ma
prislusné funkce ¢i nikoli. 1-Ekonomicky ohrev ventilatorem , 2-Ohfev ventilatorem , 3-Castecny gril s pomoci
ventilatoru , 4-Horni a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za ucelem
@ zlepseni kvality produktu.

@ Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi presné odpovidat vaSemu
produktu.

ziskany v laboratornich podminkach v souladu s pfislusnymi normami. V
zavislosti na provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou
lisit.

@ Hodnoty uvedené na stitcich vyrobk( nebo v doprovodné dokumentaci jsou
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4 Prvni pouziti

NezZ zacCnete vyrobek pouzivat,
doporucujeme provést nasledujici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Prvni nastaveni ¢casovace

Pred pouzitim trouby vZzdy nastavte

@ denni ¢as. Pokud jej nenastavite,
nékteré modely trouby nebudou
fungovat.

1. Pfi prvnim spusténi trouby bude na
displeji blikat "12:00" a symbol .

2. Denni ¢as nastavite dotykem tlacitek @

Q.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Dotknéte se tlacitka € nebo ¢, abyste
aktivovali pole minut.

]

Q ? O ® & &

4. Stisknéte tlacitka /O a nastavte
minuty.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
o.
= Nastavi se denni ¢as a na displeji
zmizi symbol (© .

Pokud neni nastaven prvni

@ Casovac, "12:00" a symbol ©
budou nadale blikat a trouba se
nespusti. Aby vase trouba
fungovala, musite potvrdit denni
¢as nastavenim denniho ¢asu nebo
dotykem tlacitka ©, kdyZ je na
displeji "12:00". Nastaveni casu
dne mUzete zménit pozdéji jak je
popsano v ¢asti ,Nastaveni".

V pripadé vypadku proudu se
@ nastaveni denniho ¢asu zrusi. Mélo

by byt nastaveno znovu.

4.2 Pocatecni cisténi
1. Odstrante veskery obalovy material.

2. Vyjméte veskeré prisluSenstvi z trouby
dodané s vyrobkem.

3. Nechte vyrobek bézet 30 minut a poté
jej vypnéte. Timto zpisobem se spali a
vycCisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zUstat pfi vyrobé.

4. Pri pouzivani vyrobku vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, se kterou
pracuji vSechna topna télesa ve vasem
vyrobku. Viz ,Provozni funkce trouby
[» 14]". V nasledujici Casti se dozvite,
jak troubu ovladat.

5. Pockejte, aZ trouba vychladne.

(o3}

. Otrete povrchy vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbou a osuste
hadfikem.

Pred pouzitim prislusenstvi:

PrislusSenstvi, které vyjmete z trouby,

oCistéte vodou se saponatem pomoci

mékké houbicky.

OZNAMENI: Nékteré saponaty nebo istici

prostfedky mohou zplsobit poSkozeni

povrchu. Pri ¢isténi nepouzivejte abrazivni

Cistici prostredky, Cistici prasky, Cistici

krémy nebo ostré predméty.
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OZNAMENI: Pfi prvnim pouziti mize po
nékolik hodin z trouby vychazet kour a
zapach. To je normalni a k jeho odstranéni

5 Pouziti trouby

postaci dobré vétrani. Vyvarujte se
primého vdechovani koure a zapachu,
ktery se tvori.

5.1 VSeobecné informace o pouzivani
trouby

Chladici ventilator ( LiSi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k
dispozici ve vasem produktu. )

Vas vyrobek je vybaven chladicim
ventilatorem. Chladici ventilator se v
pfipadé potreby aktivuje automaticky a
ochlazuje predni stranu vyrobku i nabytek.
Po dokonceni procesu chlazeni se
automaticky deaktivuje. Horky vzduch
vychazi pres dvirka trouby. Tyto ventilacni
otvory ni¢im nezakryvejte. Jinak se muze
trouba prehrat. Chladici ventilator
pokracuje v provozu béhem provozu
trouby nebo po vypnuti trouby (pfiblizné
20-30 minut). Pokud pecete
naprogramovanim ¢asovace trouby, na
konci doby peceni se vypne chladici
ventilator se v§emi funkcemi. Dobu chodu
chladiciho ventilatoru nemuze uzivatel
urcit. Zapina se a vypina se automaticky.
Toto neni chyba.

Osvétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyz trouba
zacne péct. U nékterych modelt je
osvétleni zapnuto béhem celého peceni, u
nékterych se po urcité dobé vypne.

U nékterych funkci peceni se lampa nikdy
nezaping, aby se Setfila energie.

Chcete-li, aby kontrolka trouby svitila
nepretrzité, zvolte pomoci knofliku pro
vybér funkci provozni stav "Svétlo trouby”.

5.2 Obsluha ridici jednotky trouby

Obecna varovani pro ridici jednotku trouby

« Maximalni ¢as, ktery Ize nastavit pro
proces peceni, je 5 hodin a 59 minut. V
pripadé vypadku proudu se program
zrusi. Budete muset preprogramovat.

+ P¥i provadéni jakychkoli tprav blikaji na
displeji prislusné symboly. Nez se
nastaveni ulozi, je nutné chvilku pockat.

+ Pokud bylo provedeno jakékoli peceni,
denni ¢as nelze upravit.

+ Pokud je doba peceni nastavena pfi
zahajeni peceni, na displeji se zobrazi
zbyvajici Cas.

+ V pripadech, kdy je nastaven ¢as peceni
nebo ¢as ukonceni peCeni; mizete jej
automaticky zrusit dlouhym dotykem
tlacitka (.

Casovaé
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)
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Tlacitko alarmu
Tlacitko nastaveni ¢asu
Tlacitko snizeni
Tlacitko zvyseni
Tlacitko nastaveni

o g W N =

Tlacitko uzavreni tlacitek

Symboly na displeji

: Symbol ¢asu peceni

: Symbol ¢asu ukonceni peceni *

: Symbol alarmu

: Symbol sondy na maso *

: Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek
: Symbol teploty

: Symbol nastaveni

Bl & =YD

: Symbol zamku dvefi

* Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
byt k dispozici ve vasem produktu.
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Zapnuti trouby

Kdyz knoflikem pro vybér funkci vyberete
provozni funkci, kterou chcete varit, a
knoflikem pro vybér teploty nastavite
urcitou teplotu, trouba zac¢ne pracovat.

Vypnuti trouby

Troubu muzete vypnout otocenim knofliku
pro vybér funkci a knofliku teploty do
vypnuté (horni) polohy.

Rucni peceni pro vybér teploty a provozni
funkce trouby

MuzZete vafit ruénim ovladanim (vse
ovladate vy sami) bez nastaveni doby
peceni, pouze vybérem teploty a provozni
funkce specifické pro pfipravovany pokrm.

7

P / C

1. Zvolte provozni funkci, kterou chcete
pouzit pfi pfipravy jidla, pomoci knofliku
pro vybér funkce.

2. Nastavte pozadovanou teplotu vareni
pomoci knofliku teploty.

= Vase trouba zacne okamzité pracovat
pfi zvolené funkci a teploté a na
displeji se zobrazi . Na displeji se
zobrazi nastavena hodnota teploty a 3
radkova animace. Potom se v poradi
zobrazi Cas, ktery uplynul od zacatku
peceni. Kdyz teplota uvnitf trouby
dosahne nastavené teploty, symbol §
zmizi a ozve se zvukové upozornéni.
Triradkova animace zobrazujici se na
displeji se zastavi a vedle hodnoty
teploty se zobrazi symbol C. Trouba se
nevypina automaticky, protoZe ruéni
peceni probiha bez nastaveni doby
peceni. PeCeni musite ovladat sami a
vypnout ho. Po dokonceni peceni
troubu vypnéte otocenim knofliku
volby funkcei a knofliku teploty do
polohy vypnuto (horni).

Peceni nastavenim doby peceni:

Na konci doby muzete nechat troubu
automaticky vypnout vybérem teploty a
provozni funkce specifické pro
pfipravovany pokrm a nastavenim doby
peceni na ¢asovacdi.

1. Vyberte provozni funkci peceni.

2. Dotknéte se tladitka (S, dokud se na
displeji nezobrazi symbol (© pro dobu
peceni.

S Mrrr
(.

© ® & 6

a

Chcete-li rychle nastavit ¢as
peceni, mlzete se dotknout tlacitka
@ a po nastaveni provozni funkce

a teploty nastavit ¢as provozu na
30 minut, pak pomoci tlacitek &/

zZménit cas.

3. Cas peéeni nastavte pomoci tlagitek @/

.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Pfi nastavovani se doba peceni
zvySuje o 1 minutu béhem prvnich

15 minut, po 15 minutach se

zvySuje o 5 minut.

4. Vlozte jidlo do trouby a nastavte teplotu
pomoci knofliku teploty.

= Vase trouba zacne okamzité
pracovat pfi zvolené funkci a
teploté. Zacne se odpocitavat
nastaveny ¢as peceni a na displeji
se zobrazi § .V poradi se
zobrazuji odpocitavany ¢as peceni
a nastavend hodnota teploty a
vedle nich 3radkova animace.
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Kdyz teplota uvnitf trouby
dosahne nastavené teploty,
symbol § zmizi a ozve se zvukové
upozornéni. Tfifadkova animace
zobrazujici se na displeji se
zastavi a vedle hodnoty teploty se
zobrazi symbol C.

5. Po uplynuti nastavené doby peceni se
na displeji zobrazi zprava "Konec",
blika ©Osymbol a ¢asovac vyda zvukové
upozornéni.

6. Vystrazny zvuk zni dvé minuty.
Zvukovou vystrahu zastavite stisknutim
jakéhokoliv tla¢itka. Varovani se zastavi
a na displeji se zobrazi denni ¢as.

Pokud po skonceni zvukové
@ vystrahy stisknete libovolné
tlacitko, trouba zac¢ne opét
pracovat. Chcete-li zabranit
opétovnému spusténi trouby po
skonceni upozornéni, vypnéte
troubu otocenim knofliku teploty a
funkéniho knofliku do (vypnuté)

polohy "0".

5.3 Vareni za pomoci pary

Vase trouba ma funkci peceni za pomoci
pary Lepsich vysledku peceni se dosahuje
s asistentem pary. Asistent pary zajistuje,
Ze povrch moucnikd je jasnéjsi, jejich karka
je kfupavéjsi a jsou objemné;jsi. Pomoci
pary se také snizuje ztrata vlhkosti
potravin, jako je maso, a umoznuje, aby
byly zevnitf Stavnatéjsi a chutnéjsi.
Obecna varovani

*+ Vareni s podporou pary lze provadét
pouze s funkcemi vareni s podporou
pary uvedenymi v navodu k obsluze.

+ Objem nadrzky na vodu je 250 ml.
Béhem peceni nedavejte do nadrzky na
vodu vice nez 250 ml vody.

+ Kondenzace vytvorena na dvirkach
trouby po vareny pomoci pary po
otevreni dvirek trouby maze vykapat.
Jakmile otevrete dvirka trouby,
kondenzaci otrete.

Pri otevirani dvirek trouby se drzte dal,
protoZe béhem a po vareni pomoci pary
muze uniknout para a teplo. Para mlze
zpUsobit popaleniny rukou, obliceje a /
nebo o¢i.

Pokud po kazdém vareni pomoci pary
zlistane uvnitf trouby voda, zbylou vodu
po vychladnuti osuste suchym hadfikem.
V opacném pfipadé muze zbytkova voda
vést k tvorbé vodniho kamene.

Pokud ma vas vyrobek sondu do masa,
ujistéte se, Ze je kryt sondy zavreny pred
varenim s pomoci pary. V opacném
pripadé muze dojit k Uniku pary z
objimky sondy na maso.

Pro vareni pomoci pary:

1.

Peceni spustte po zkontrolovani tabulky
parniho vareni a nastaveni funkce,
teploty a ¢asu podle pokrmu, ktery
chcete pripravit. MGzZete urcit mnozstvi
pridané vody, teplotu, funkci peceni a
dobu peceni, které nejsou uvedeny v
tabulce.

Vlozte jidlo do trouby na doporucenou
pozici stojanu.

KdyZ nastane ¢as na pridani vody podle
tabulky peceni, zatlacte nadrzku na
vodu na ovladacim panelu trouby.

4,

Vyberte nadrzku na vodu z jejiho
otvoru.
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5. Otevrete viko zasobniku na vodu a
doplriite mnoZstvi uvedené v tabulce na
peceni.

Nepouzivejte destilovanou nebo
@ filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze

vody urcené k pouziti. Nepouzivejte

namisto vody hoflavé, alkoholické

roztoky nebo roztoky obsahujici
Castice.

| &
Q)

T |

6. Zavrete viko a umistéte nadrzku na
vodu na jeji misto. Nadrzku na vodu
zcela zatlacte.

= Voda v nadrzce na vodu zacne
pomalu proudit na dno trouby,
¢imz se para dostane k jidlu.

7. Po skonéeni peceni vypnéte troubu
nastavenim knoflikd funkei a teploty do
polohy vypnuto.

Q@@@@‘

= Na displeji se zobrazi symbol & a
zahdji se odpocitavani 3-2-1. Po
skonceni odpocitavani se aktivuje
zamek tlacitka. Kdyz stisknéte jakékoli
tlacitko a zamek tlacitek je nastaven,
Casovac vyda zvukovy signal a symbol
(@ blika.

Pokud uvolnite tla¢itko & pred
@ koncem odpocitavani, zamek

tlacitka se neaktivuje.

Kdyz je zamek tlacitek zapnuty,

@ nelze pouzit tlacitka Casovace. V
pripadé preruseni dodavky proudu
se zamek tlacitek nezrusi.

Pokud po kazdém vareni s

@ asistenci pary zUstane na dné
trouby voda, po vychladnuti trouby
vysuste zbylou vodu suchym
hadrikem. V opa¢ném pripadé
muze voda zbyvajici na dné trouby
zpUsobit tvorbu vodniho kamene.

5.4 Nastaveni

Aktivace zamku tlacitek
Pomoci funkce zamku tlacitek mazete
zabranit zasahim do ¢asovace.

1. Drzte tlacitko @, dokud se na displeji
neobjevi symbol 3.

Deaktivace zamku tlacitek

1. Drzte tlacitko &, dokud symbol & z
displeje nezmizi.

= Z displeje zmizi symbol & a zamek
tlacitek je deaktivovan.

Nastaveni alarmu

Na ¢asovaci produktu Ize nastavit
jakakoliv jina upozornéni a upominky nez
peceni. Budik na provozni funkce trouby
nema vliv. Pouziva se pro Ucely vystrahy.
Budik muzete napfiklad pouzit tehdy, kdyz
v urcitou dobu chcete obratit jidlo v troubé.
Jakmile nastaveny ¢as vyprsi, Casovac
vyda zvukové upozornéni.

Maximalni doba alarmu je 23 hodin
@ 59 minut.

1. Drzte tlaéitko 2, dokud se na displeji
neobjevi symbol Q.
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2. Nastavte pozadovany ton pomoci
tlacitek @/©. (b-01-b-02-b-03)

L _[J %
I

2. Cas alarmu nastavte pomoci tlagitek @

/0.

a L
oo o o & 6
4

= Po nastaveni ¢asu alarmu zUstane
svitit symbol 2 a na displeji se
zacne odpocitavat cas alarmu.
Pokud zaroven nastavite ¢as
alarmu a ¢as peceni, na displeji je
zobrazen cas kratsi.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne symbol
2\ blikat a vyda zvukové upozornéni.

Vypnuti alarmu

1. Na konci doby alarmu zni vystraha po
dobu dvou minut. Zvukovou vystrahu
zastavite stisknutim jakéhokoliv
tlacitka.

= Varovani se zastavi a na displeji se
zobrazi denni ¢as.

Pokud chcete alarm zrusit;

1. Dotknéte se tlaCitka £}, dokud se na
displeji nezobrazi symbol 0}, ¢imz
vynulujete ¢as alarmu. Drzte tlacitko O,
dokud se na displeji neobjevi symbol
,00:00“.

2. Alarm muzete také zrusit podrzenim
tlacitka 2 po dlouhou dobu.

Uprava hlasitosti

1. Dotykejte se tlacitka 4%, dokud se na

displeji nezobrazi jedna z hodnot b-01-
b-02-b-03 a symbol {c.

i

oo

O
®

£

oo o Q I
= Dotknéte se tlacitka & pro potvrzeni
nebo pockejte, aniz byste se dotkli
jakéhokoli tla¢itka. Souprava hlasitosti
se po chvili aktivuje.
Nastaveni jasu displeje

1. Dotykejte se tlacitka ¢, dokud se na
displeji nezobrazi jedna z hodnot d-01-
d-02-d-03 a symbol 2.

| | #

O~ L
oo o0 o @
‘@1

2. Pozadovany jas nastavte pomoci
tlacitek @/©. (d-01-d-02-d-03)

d-03°
oo o @ &
‘ @

= Dotknéte se tlacitka & pro potvrzeni
nebo pockejte, aniz byste se dotkli
jakéhokoli tla¢itka. Nastaveni jasu se
po chvili aktivuje.
Zmeéna denni doby

Na troubé mizete zménit ¢as dne, ktery
jste predtim nastavili:

1. Drzte tlacitko 46, dokud se na displeji
neobjevi symbol (3.

2. Denni ¢as nastavite dotykem tlacitek @

/0.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|
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3. Dotknéte se tlacitka € nebo ¢, abyste

aktivovali pole minut.

O |7

|l
m
A R © ® & &

4. Stisknéte tlacitka /O a nastavte

minuty.

6 Obecné informace o peceni

o |1JCo
]y

oo o i & ®

5. Nastaveni potvrdte stisknutim tlacitka
0O.

= Nastavi se denni ¢as a na displeji
zmizi symbol.

V této Casti najdete tipy na pfipravu a
vareni jidla.

Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny
testované vyrobci a nejvhodnéjsi nastaveni
pro tyto potraviny. Uvadi také vhodna
nastaveni trouby a prislusenstvi pravé u
téchto jidel.

6.1 Obecna upozornéni tykajici se

peceni v troubé

Pfi otevirani dvirek trouby béhem peceni
nebo po ném se muZze objevit horka
para. Para muze zpusobit popaleniny
rukou, obli¢eje a / nebo oci. Pri otevirani
dvifek trouby zustante v povzdali.
Intenzivni para vznikajici pfi peceni mize
vlivem rozdilu teplot vytvaret
kondenzované kapky vody na vnitini a
vnéjsi strané trouby a na horni ¢asti
nabytku. Jedna se o normalni, fyzicky
jev.

Hodnoty teploty a Casu vareni uvedené u
jednotlivych potravin se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnozstvi. Z
tohoto diivodu jsou tyto hodnoty
uvedeny jako rozsahy.

Pred zahajenim vareni vzdy vyjméte
nepouzité prislusenstvi z trouby.
Prislusenstvi, které zlistane v troubég,
mUze zabranit tomu, aby se vase jidlo
varilo pfi spravnych hodnotach.

U potravin, které budete varit podle
svého vlastniho receptu, se mlizete
odkazat na podobné potraviny uvedené v
tabulkach vareni.

+ Pouziti dodaného prislusenstvi zajistuje
nejlepsi vykon pfi vareni. Vzdy dodrzujte
varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které
budete pouzivat.

+ Pecici papir, ktery pouzivate béhem
vareni, sefiznéte dle velikosti nadoby, do
které jej chcete vlozit. Pecici papir, ktery
presahuje z nadoby, mdze zpUsobit
nebezpeci popaleni a ovlivnit kvalitu
peceni. Pouzijte pecici papir vhodny pro
dany teplotni rozsah.

+ Pro dobry vykon peceni uloZte potraviny
na doporucéenou polici. BEhem peceni
neménte polohu police.

6.1.1 Pecivo a potraviny do trouby

Obecné informace

+ Pro dobry vykon vareni doporucujeme
pouzivat prislusenstvi vyrobku. Pokud
budete pouzivat externi nadobi,
preferujte tmavé, nelepici a tepelné
odolné nadobi.

+ Pokud je predehrivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, Ze vkladate
jidlo do predehraté trouby.

+ Pokud k vareni pouZijete dratény gril,
umistéte nadobu s jidlem do stredu
draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.

+ VSechny ingredience pouZivané pfi
vyrobé peciva by mély byt ¢erstvé a mély
by mit pokojovou teplotu.

+ Stav vareni potravin se muGze lisit v
zavislosti na mnoZstvi jidla a velikosti
nadobi.
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+ Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni vrstvy
cukrarskych vyrobkd nehnédnou

rovnomerneé.

+ Pouzivate-li pecici papir, na spodni
strané pokrmu lze pozorovat malé
zhnédnuti. V této situaci mize byt nutné
prodlouzit dobu vareni pfiblizné o 10

minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach vareni
jsou urceny na zakladé testu
provadénych v nasich laboratorich.
Hodnoty vhodné pro vas se mohou od
téchto hodnot lisit.

Umistéte jidlo na pfislusnou polici

doporucenou v tabulce vareni. Spodni
police trouby je povaZovan za polici €. 1.
Tipy na peceni moucniku
+ Pokud je moucnik pfilis suchy, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
+ Pokud je moucnik vihky, pouzijte malé
mnozstvi kapaliny nebo snizte teplotu o

10 °C.

+ Pokud je horni ¢ast moucniku spalena,
poloZte ho na spodni polici, snizte
teplotu a prodluzte dobu peceni.

Varny stul na pecivo a jidlo v troubé
Doporuceni pro pe¢eni na jednom plechu

+ Pokud je vnitfek mouc¢niku dobre upecen,

ale zvenku je lepkavy, pouzijte méné
kapaliny, snizte teplotu a zvyste dobu
vareni.

Tipy pro pripravu peciva

+ Pokud je pecivo prilis suché, zvyste
teplotu o 10 °C a zkratte dobu peceni.
Navlhcete list tésta smési skladajici se z
mléka, oleje, vajec a jogurtu.

+ Pokud se pecivo pece pomalu, ujistéte
se, Ze tloustka pfipraveného peciva
nepretéka z plechu.

+ Pokud je pecivo na povrchu nahnédlé,
ale spodni vrstva neni upecena, ujistéte
se, ze se na dno plechu nedostalo pfilis
velké mnozstvi smési, kterou jste pouzili
na potreni peciva. Pro rovnomérné
opeceni se pokuste rozlozit smés
rovnomérné mezi listy tésta a pecivo.

+ Pecte pecivo v poloze a teploté, které
jsou uvedené v tabulce vareni. Pokud
neni spodni vrstva dostatecné upecena,
polozte vas vyrobek na spodni polici a
pokracujte v peceni.

Potraviny Prislusenstvi k |Provozni funkce [Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (priblizné)
Mouénik na Standardni plech [Horni a spodni 3 180 30 . 40
plechu * ohrev
Forma na Ohfev
Moucénik ve formé |moucnik na 14 180 30..40
draténém grilu ** ventilatorem
Kolagky Standardni plech HOJ’I’]I a spodni 3 160 2535
* ohrev
U modell s
draténymi
i i olicemi : 3
Kolagky Standardni plech Ohreyl p 150 25 35
* ventilatorem U modelti Modely
bez draténych
polic: 2
Kulata dortova
forma o priméru Horni a spodni
Piskotové kolate |26 cm se svorkou |\ & SP 2 150 30... 40
PR .. |ohrev
na draténém grilu
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Potraviny

Prislusenstvi k
pouziti

Provozni funkce

Poloha police

Teplota (°C)

Cas peéeni
(min.) (pfiblizné)

Kulata dortova
forma o prumeéru

Ohrev

Piskotové kolace |26 cm se svorkou s 2 155 30..40
P . |ventilatorem
na draténém grilu
*k
Kolagky Plech na pegivo » |Horiaspodni 1, 170 25 .35
ohrev
Koladky Plech na pegivo » |OPFeY. 3 170 20...30
ventilatorem
. Spodni/horni
Pecivo ftandardm plech ohfev s pomoci |2 180 35..45
ventilatoru
Pedivo Standardni plech Ohre‘v’ 2 180 30 . 40
* ventilatorem
Briodka Standardni plech Horm a spodni 2 200 20 . 30
* ohrev
Briodka Standardni plech Ohre.v, 3 180 20 . 30
* ventilatorem
Cely chléb Standardni plech HOJ’nI a spodni 3 200 30 . 40
* ohrev
Cely chléb Standardni plech | Ohfev 3 200 30.. 40
ventilatorem
Sklenéna /
kovova Horni a spodni
Lasagne obdélnikova ohfev P 2 nebo 3 200 30..40
nadoba na
draténém grilu **
Kulata ¢erna
Jablegny kolag  |Kovovaforma, ~|Homiaspodni |, 180 50.... 65
primér 20 cm na |ohrfev
draténém grilu **
Kulata cerna
Jablegny kolag ~ |<ovovaforma, - |Ohfev 3 170 50 .. 65
pramér 20 cm na |ventilatorem
draténém grilu **
Pizza ?tandardnl plech [Horni a spodni 2 200 . 220 1020

ohrev
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Doporuceni pro pfipravu jidel s dvéma plechy

Potraviny PrisluSenstvi k |[Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pfiblizné)
U modell s U modell s
2-Standardni draténymi draténymi
. plech * Ohfev policemi :150 policemi: 25 ... 40
Kolacky . 14 2-4
4-Plech na pegivo |ventilatorem U modelt Modely |U modelt Modely
* bez draténych bez draténych
polic :140 polic: 30 ... 45
2-Standardni
lech * 3
Kolagky P ~ |Ohrev. 2-4 170 25..35
4-Plech na pecivo |ventilatorem
*
1-Standardni
lech » ¥
Pegivo P ~|Ohfev. 1-4 180 35..45
4-Plech na pegivo |Ventilatorem
*
2-Standardni
. plech = 3
Brioska . Oh'e.‘l’, 2-4 180 20..30
4-Plech na pegivo |ventilatorem
*

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+Toto pfislusenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplnky.

Tabulka vareni s provoznimi funkcemi
"Ekonomicky ohrev ventilatorem”
Neménte nastaveni teploty po zahajeni
vareni v provozni funkci "Ekonomicky
ohrev ventilatorem".

Béhem peceni v provozni funkci
“Ekonomicky ohrev ventilatorem"”
neotvirejte dvirka trouby Pokud dvirka

neotevrete, vnitini teplota je
optimalizovana pro Usporu energie, tato
teplota se muze lisit od teploty
zobrazené na displeji.

Béhem pouzivani provozni funkce
“Ekonomicky ohrev ventilatorem” troubu
nepredehfrivejte.

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pFiblizné)

Kolacky Standardni plech * 3 160 25..35

Kolacky Standardni plech * 3 180 25..35

Pecivo Standardni plech * 3 200 45 .55

Brioska Standardni plech * 3 200 35..45

* Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

6.1.2 Maso, ryby a dribez

Klicové body grilovani

+ Okorenéni citronovou $tavou a pepfem
celého kurete, kraty a velkych kouski
masa pred varenim zvysi vykon vareni.

+ Vareni masa s kostmi trva o 15 az 30
minut déle nez smazeni fizka.
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Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby
vareni na centimetr tloustky masa.

Po uplynuti doby vareni ponechte maso
v troubé pfiblizné 10 minut. Stava z
masa se lépe rozmisti do smazeného
masa a pri krajeni masa tolik nevytéka.
Ryby by mély byt umistény na stredni
nebo nizké polici v tepelné odolné misce.



« Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte
na jednom plechu.

Varny stil na maso, ryby a drabez

Potraviny PrisluSenstvi k |Provozni funkce [Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (priblizné)
. . Spodni/horni 15 minuty 250/
ggeéilérgge(?,)k/) ?tandardnl plech ohfev s pomoci |3 max, po 180 ... 60 ... 80
g ventilatoru 190
Lo . Spodni/horni
Jehnéci kolinko  |Standardni plech ohfev s pomoci |3 170 85 110
(1,5-2 kg) * o
ventilatoru
Dratény gril » Spodni/horni
P podni/horni .
' g poloZte na spodni | yentilatoru P
policku.
Dratény gril *
Smazené kure Jeden plech Funkce ,3D" 2 15 minuty 250/ 60 . 80
(1.8-2kg) polozte na spodni max, po 190
policku.
. Spodni/horni 25 minuty 250/
Krita (5,5kg) | oendardniplech |okzey s pomoci |1 max, po 180 ..  |150..210
ventilatoru 190
. 25 minuty 250/
Kruta (5,5 kg) fta"da’d”' plech I inkee ,3D" 1 max,po180..  |150..210
190
Dratény gril »
Ve Spodni/horni
Ryby Jeden plech ohfev s pomoci |3 200 20... 30
polozte na spodni |yentilatoru
policku.
Dratény gril *
Ryby Jeden plech Funkce ,3D" 3 200 20...30
polozte na spodni
policku.

V pfipadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto pfisluSenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pFislusenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.

6.1.3 Gril

Cervené maso, ryby a driibeZi maso pfi
grilovani rychle zhnédnou, maji krasnou
karku a nevysychaji. Pro grilovani je
vhodné zejména maso z filet, maso na
Spizu, klobasy a stavnata zelenina (rajcata,

cibule atd.).

Obecna varovani

+ Potraviny nevhodné ke grilovani
predstavuji nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou vhodné pro

gril na silném ohni. Také neumistujte
jidlo prilis daleko do zadni ¢asti grilu.
Tato oblast je nejteplejsi a tuéna jidla se
mohou vznitit.

+ Béhem grilovani zaviete dvirka trouby.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

Klicové body grilu

+ Na gril pfipravujte co nejvice potraviny
podobné tloustky a hmotnosti.
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+ Kusy ke grilovani umistéte na dratény
gril nebo dratény grilovaci plech tak, ze
je rozmistite, aniz byste prekrocili
rozméry topidla.

+ V zavislosti na tloustce kousku urcenych
ke grilovani se mohou doby pfipravy
uvedené v tabulce lisit.

+ Posunte dratény gril nebo polici na
pozadovanou uroven v troubé. Pokud
pecete na draténém grilu, zasunte plech

Tabulka grilovani

na spodni polici v troubé, bude na néj
odkapavat olej. Vami zvoleny plech by
mél mit takovou velikost, aby pokryl
celou grilovaci plochu. Takovyto plech
nemusi byt soucasti baleni vaseho
spotrebice. Pro snadné ¢isténi nalijte do
plechu trochu vody.

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pFiblizné)
Ryby Dratény gril 250/max 20..25
Kureci kousky Dratény gril 4-5 250/max 25..35
::naj;rik;&eleco - 12 Drétény gril 4 250/max 20 ... 30
Jehnéci kotlety Dratény gril 4-5 250/max 20..25
E(')f;;'élzy()masm’é Dratény gril 4-5 250/max 25..30
Teleci kotlety Dratény gril 4-5 250/max 25..30
Gratinovana zelenina |Dréatény gril 4-5 220 20..30
Toastovany chléb Dratény gril 4 250/max 1..3
U vsech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového Casu grilovani kousky jidla otocte.

6.1.4 Vareni za pomoci pary .

Obecné informace

+ Vareni s podporou pary Ize provadét
pouze s funkcemi vareni s podporou
pary uvedenymi v navodu k obsluze.
Funkce vareni s asistenci pary naleznete
v ¢asti "Provozni funkce trouby" [» 14].
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Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, Ze vkladate
jidlo do predehraté trouby. Trvani
uvedené pfi privodu vody udava cas,
ktery uplynul po predehrati.

Tabulka vareni obsahuje doporuceni pro
vareni testované vyrobcem. Mlzete
nastavit mnozstvi vody, teplotu, funkci
vareni v pare a Cas pro potraviny, které
nejsou v tabulce.

Vareni v pare probiha s jednim
zasobnikem.



Doporuceni pro peceni na jednom plechu - Funkce ,,3D“

Potraviny PrisluSenstv [Poloha Teplota (°C) |Mnozstvi Doba pfijmu |Cas peéeni |P¥iblizna
i k pouziti police pouzité vody (min.) hmotnost
vody (ml) (minuty)** | (pFiblizné) |potravin (g)
Cely chigp |Standardni 1, 200 200 po predehfati| 30 ... 40 820
plech *
Dratény gril
Smazené Jeden plech 25 minuty
kue (18-2  |poloztena |2 250/max, po |250 25 60 .. 70 2000
kg) spodni 190
policku.
Zebrovy .
steak (jeden |Standardni |, 180 250 15 40..55 1000
plech »
kousek)
Jehnéci Standardni
kolinka se lech * 3 170 250+250+++ |po predehrati|90 ... 110 2000
zeleninou P
Kynuta Standardni . .
buchta plech * 3 180 100 po predehrati| 25 ... 35 1200
Tvarohovy | Standardni |4 120 150 pred  I50..60 1450
kolac plech * predehratim
Kurec Standardni |, 200 150 po predehfati| 25 ... 35 800
palicky plech »
Peceny Standardni. | 190 150 25 45 .55 500
brambor plech *
Hamburgero |Standardni |, 180 150 po predehfati| 20 ... 30 800
va houska plech *
Lososse |Standardni |, 180 100 po predehfati| 25 ... 35 500
zeleninou plech *

* Toto pfisluSenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

** Zobrazuje Cas, ktery uplynul po pfedehfivani.

+++ Po poloviné doby vareni pridejte dalSich 250 ml vody.

6.1.5 Testované potraviny

+ Potraviny v této tabulce vareni jsou
pfipravovany podle normy EN 60350-1
pro usnadnéni testovani vyrobku pro
kontrolni instituce.

CS/32



Tanulka vareni pro testované potraviny
Doporuceni pro peceni na jednom plechu

Potraviny

Prislusenstvi k
pouziti

Provozni funkce

Poloha police

Teplota (°C)

Cas peéeni
(min.) (pfiblizn)

Krehké pecivo

Standardni plech

Horni a spodni

(sladké pecivo) | ohrev 3 140 2030
U modell s
draténymi
Kfehké pecivo Standardni plech |OhFev policemi :3
PR L 140 15..25
(sladké pecivo)  |* ventilatorem U modelt Modely
bez draténych
polic :2
Kolagky ?tandardnl plech HOJ’I’]I a spodni 3 160 25 35
ohrev
U modell s
draténymi
i i olicemi : 3
Kolagky Standardniplech Ohfev P 150 25..35
* ventilatorem U modelt Modely
bez draténych
polic: 2
Kulata dortova
forma o priméru Horni a spodni
PiSkotové kolace |26 cm se svorkou | . P 2 150 30..40
RO .. |ohrev
na draténém grilu
*k
Kulata dortova
forma o priméru Ohfev
PiSkotové kolace |26 cm se svorkou i 2 155 30..40
R - |ventilatorem
na draténém grilu
Kulata ¢erna
Jablegny kolas ~ |<ovovaforma, —Horniaspodni |, 180 50... 65
primér 20 cm na |ohfev
draténém grilu **
Kulata ¢erna
Jablecny kolag | <CYOvé forma, jOhfev 3 170 50..65
primér 20 cm na |ventilatorem
draténém grilu **
Doporuceni pro pfipravu jidel s dvéma plechy
Potraviny PrisluSenstvi k |[Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pfiblizné)
U modell s U modell s
2-Standardni draténymi draténymi
. plech * Ohfev policemi :150 policemi : 25 ... 40
Kolacky - 14 2-4
4-Plech na pegivo |ventilatorem U modelt Modely [U modelt Modely
* bez draténych bez draténych
polic :140 polic: 30 ... 45
2-Standardni
fehké pedi lech = F
Kfehké pecivo p Ohfev 9.4 140 15 . 25

(sladké pecivo)

4-Plech na pecivo
*

ventilatorem
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V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné dopliky.

Gril

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)

Fasirka (teleci) - 12| ixno g 4 250/max 2030

mnozstvi

Toastovany chléb Dratény gril 4 250/max 1..3

U vSech grilovanych jidel se doporucuje predehrfat troubu na 5 minut.

Po 1/2 celkového ¢asu grilovani kousky jidla otocte.

7 Udrzba a cisténi

7.1 Obecné informace o cisténi

Obecna varovani

*+ Pred vycisténim produktu vyckejte,
dokud produkt vychladne. Horké povrchy
mohou zpusobit popaleniny!

+ Neaplikujte Cistici prostfedky pfimo na
horké povrchy. To mdze zpUsobit trvalé
skvrny.

+ Vyrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysuSen. Zbytky
potravin se tak budou snadno Cistit a
zabrani se pripaleni téchto zbytkd pfi
dalSim pouziti vyrobku. Tim se
prodluzuje Zivotnost spotrebice a snizuji
se Casto se vyskytujici problémy.

+ K ¢isténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

+ Nékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zpUsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné Cistici prostredky jsou: bélidla,
Cistici prostredky s obsahem ¢pavku,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostredky, odvapnovaci prostredky,
odstranovace skvrn a rzi, abrazivni
Cistici prostredky (krémové Cistice,
abrazivni prasky, abrazivni a Skrabaci
Skrabky, draténky, houbicky, Cistici hadry
obsahujici neCistoty a zbytky Cisticich
prostredka).

+ P¥i CiSténi po kazdém pouziti neni
potieba Zadny specidlni Cistici
prostredek. Spotrebic Cistéte pomoci
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prostredku na myti nadobi, teplé vody a
mékkého hadfiku nebo houby a osuste
jej suchym hadrikem.

+ Po CiSténi se ujistéte, Ze jste Uplné setreli

veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
ocCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstriklo.

« 7Zadnou souéast vaseho spotiebice

nemyjte v mycce na nadobi.

Inox - nerezové povrchy
+ K ¢isténi nerezovych povrchu a rukojeti

nepouzivejte Cistici prostredky
obsahujici kyseliny nebo chlor.
Nerezovy povrch miize casem zménit
barvu. To je normalni. Po kazdé operaci
oCistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.
Cistéte mékkym mydlovym hadfikem a
tekutym (neskrabavym) ¢isticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

Odstrante skvrny od vapna, oleje, Skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrsich okamzité bez ¢ekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

Cistici prostiedky nastiikané/aplikované
na povrch by mély byt okamzité
ocistény. Abrazivni CistiCe zanechané na
povrchu zpusobuji zbéleni povrchu.




Smaltované povrchy

+ Po kazdém pouziti oCistéte smaltované
povrchy mycim prostfedkem na nadobi,
teplou vodou a mékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadfikem.

+ U obtiznych skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily doporuceny
na webovych strankach znacky vaseho
produktu a Cistici neskrabaci podlozku.
Nepouzivejte externi Cisti¢ trouby.

+ Pred ¢isténim varné plochy musi trouba
vychladnout. Cisténi na horkych
povrsich vytvari nebezpeci poZaru a
poskozuje smaltovany povrch.

Katalytické povrchy

+ Bocni stény ve varném prostoru mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu.

+ Katalytické stény maji svétly matny a
porézni povrch. Katalytické stény trouby
by se nemély Cistit.

+ Diky své porézni strukture katalytické
povrchy absorbuji olej a po nasyceni
povrchu olejem se za¢nou lesknout, v
tomto pfipadé je doporuceno dily
vymeénit.

Sklenéné povrchy

+ Pri ¢isténi sklenénych povrchu
nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

+ Spotrebic Cistéte pomoci prostiedku na
myti nadobi, teplé vody a hadriku z
mikrovlakna ur¢eného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadfikem z
mikrovlakna.

+ Pokud po cisténi zustaly zbytky Cisticiho
prostredku, otfete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy Cistici prostfedek
muze pristé poskodit povrch skla.

« Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v

zadném pripadé necistéte zoubkovanymi

nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

+ Vapnité skvrny (Zluté skvrny) na povrchu
skla mazete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostredkem, jako je ocet
nebo citronova Stava.

+ Pokud je povrch silné znecistény,
naneste na skvrnu Cistici prostredek
houbickou a pockejte dostatecné dlouho,
dokud nezapusobi. Poté sklenény povrch
ocistéte vlhkym hadrikem.

+ Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

+ Plastové dily a lakované povrchy Cistéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mékkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.

* Nepouzivejte skrabky z tvrdych kovu a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

+ Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezUstaly vihké a neobsahovaly saponat.
V opac¢ném pripadé mlze na téchto
spojich dochazet ke korozi.

7.2 Prislusenstvi pro cisténi
Nevkladejte prislusenstvi vyrobku do

mycky nadobi, pokud neni v navodu k
pouziti uvedeno jinak.

7.3 Cisténi ovladaciho panelu

« Pri ¢isténi panelt s knoflikovym
ovladanim otrete panel a knofliky vihkym
mékkym hadfikem a osuste je suchym
hadrikem. P¥i ¢isténi panelu
neodstranujte knofliky a tésnéni pod
nim. Mohlo by dojit k poskozeni
ovladaciho panelu a knofliku.

+ Pri cisténi nerezovych panell s
knoflikovym ovladanim nepouzivejte v
okoli knofliku ¢istici prostiedky z
nerezové oceli. Indikatory kolem knofliku
Ize vymazat.

+ Dotykové ovladaci panely Cistéte vihkym
mékkym hadfikem a osuste suchym
hadrikem. Pokud je vas vyrobek vybaven
funkci zamku tlaéitek, nastavte zamek
tlacitek pred ¢isténim ovladaciho panelu.
V opacném pripadé muze dojit k
nespravné detekci na tlacitkach.
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7.4 Cisténi vnitiku trouby (oblast
vareni)

Postupujte podle krok( Cisténi popsanych
v casti ,Obecné informace o Cisténi" podle
typu povrchu vasi trouby.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény ve varném prostoru mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. LiSi se podle
modelu. Pokud vas vyrobek obsahuje
katalytickou sténu, informace naleznete v
casti ,Katalytické povrchy".

Pokud je vasim vyrobkem model s
draténymi policemi, pred ¢isténim bocnich
stén je vyjméte. Poté dokoncete Cisténi, jak
je popsano v ¢asti ,Obecné informace o
Cisténi" podle typu povrchu bo¢ni stény.
Vyjmuti bo€nich draténych polic:

1. Odstrante predni ¢ast draténé police

tazenim za bocni sténu v opacném
smeéru.

2. Zatahnéte draténou polici smérem k
sobé, abyste ji zcela odstranili.

3. P¥i opétovném pripevnéni policky je
tfeba zopakovat postupy pouzité pri
jejich demontazi od konce k zacatku.

Cisténi nadrze s vodou na dné trouby

V zavislosti na frekvenci jednoduchého

parniho ¢isténi parou a tvrdosti pouzité

vody se mohou v nadrzi na vodu ve spodni

Casti trouby vyskytnout vapenné skvrny.

Odstranéni vodniho kamene, ktery se
miuze vyskytnout v nadrzi na vodu na
dné trouby po parnim vareni - lehkém
¢isténi parou, po kazdych 2 nebo 3
operacich:

1. Pridejte 350 cm3 bilého octa (kyselost
octa nesmi byt vy$si nez 6%) do nadrze
s vodou na dné trouby.

2. Pockejte nejméné 30 minut, aby ocet
rozpustil zbytky vapna pfi pokojové
teploté.

3. Nadrz s vodou ocistéte mékkym vihkym
hadfikem a suchym hadfikem.

K ¢isténi nadrze na dné trouby

@ nepouzivejte Cistici prostredky
obsahujici kyseliny nebo chloridy.
Necistéte vodni kamen, ktery se
muUze tvofit v nadrzi ve spodni ¢asti
trouby, seskrabanim. V opac¢ném
pfipadé se dno produktu muze
poskodit.

Pro zvySeni u€innosti odstranovani
vodniho kamene zejména v bazénu,
kromé vyse uvedenych krokti
odstranovani vodniho kamene, po
kazdych 10 pouzitich:

Zvolte provozni funkci, pfi které je aktivni
spodni topné téleso, a troubu provozujte
pfi teploté 100 °C po dobu 2-3 minut.
Potom troubu vypnéte a do bazénu s
vodou na podlaze trouby nastrikejte Cistici
prostfedek na vnitrek trouby a grilu
doporuceny na webové strance pro znacku
vaseho vyrobku a nechte plsobit 5 minut.
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Po 5 minutach otrete kaluz vody na
podlaze trouby vlhkym hadfikem z
mikrovlakna a osuste ji.

7.5 Vysokoteplotni samocisténi

Trouba je vybavena funkci pyrolyzy.
Trouba se zahreje na teplotu priblizné
420-480 °C a spaluje, dokud se stavajici
necistoty nezméni na popel. Mlze se
vytvaret silny kour. Zajistéte dobré vétrani.
Cisténi pfi vysoké teploté by se mélo
provadét priblizné po kazdych 10 pouzitich
trouby.

Obecna varovani

Horké povrchy mohou zplsobit
popaleniny!
Béhem samocisténi se vyrobku
nedotykejte a nepoustéjte k nému
déti. Pred odstranénim zbytk(
pockejte alespon 30 minut.

vysoké hlu¢nosti a poskozeni vnitfniho
povrchu trouby, pokud se dovnitf trouby
privede voda.

Spusténi funkce pyrolyzy:

1. Odstrante veSkeré prisluSenstvi z
vnitrku trouby. U modell s draténymi
policemi nezapomeinite odstranit
draténou polici.

2. Pred zahajenim cisténi oCistéte vnéjsi
povrchy trouby a zbytky jidla uvnitf
trouby mydlovym hadrikem.

3. Vyberte funkci "pyrolyza” (Pyrolyza).

= Na displeji blika ,P2:00". Pokud je
vas spotrebi¢ vybaven funkci Eco
pyrolyza, na displeji se nejprve na
2 sekundy zobrazi zprava "Pro" a
poté zacne blikat zprava P2:00 .

+ Pred pouzitim funkce pyrolyzy odstrante
veskeré prislusenstvi, teleskopickou
polici a bo¢ni police (pokud existuji). V
pripadé jejich neodstranéni, se
prisluSenstvi a bo¢ni draténé police
poskodi.

« Pokud je vas vyrobek vybaven pyro
odolnym prislusenstvim (odolné vaci
samocisténi pfi vysoké teploté),
nemusite toto pfisluSenstvi z trouby
vybirat. Zda je prislusenstvi odolné vici
vysokym teplotam, nebo neni je uvedeno
v ¢asti prislusenstvi. Pokud neni
uvedeno jinak, vaSe prisluSenstvi neni
odolné vici vysokym teplotam. Pred
Cisténim je nutné jej vyjmout z trouby,
aby nedoslo k poskozeni.

+ Tésnéni dvefi necCistéte. Tésnéni ze
sklenénych vlaken je velmi jemné a
snadno se poskodi. Pokud je tésnéni
dvefi poSkozeno, vyménte jej za nové z
autorizovaného servisu.

+ Pred vybérem funkce samocisténi s
vysokou teplotou vypustte nadrzku na
vodu. Jelikoz vnitrek trouby dosahne
béhem cisténi vyssi teploty, maze dojit k

Pokud se na displeji nezobrazi

@ hlaseni ,,Pro*“ a poté ,,ECO“, vas
spotrebi¢ neni vybaven funkci Eco
pyrolyza.

4. Otocte knoflik teploty na nejvyssi
teplotu "max" (maximalni).

5. Kdyz se spusti funkce pyrolyzy, rozsviti
se "P2:00" a zacne se odpocitavat. Na
displeji se zobrazi ¢as pyrolyzy (2
hodiny). Tuto dobu nelze zménit

6. Kdyz trouba po spusténi pyrolyzy
dosahne urcité teploty, na displeji
casovace se zobrazi symbol [&] a dvirka
trouby nelze otevfit. Nesnazte se dvirka
otevrit silou, dokud neni ¢isténi
ukonceno a na displeji nezmizi symbol
zamku.

7. Po dokonceni procesu Cisténi se na
displeji zobrazi "Konec".

8. Po zobrazeni napisu "End" (Konec) na
displeji otocte knofliky funkci a teploty
do polohy 0 (vypnuto), ¢imz ukoncite
proces.

9. Kdyz na displeji zmizi symbol f&],
odstrante zbyvajici usazeniny octovou
vodou.
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10.Zvukovou vystrahu zastavite stisknutim
jakéhokoliv tlacitka.

Po ukonéeni funkce pyrolyzy bude
@ blokovani dvifek aktivni, dokud se

trouba neochladi na vhodnou

teplotu. Chcete-li varit v této dobé,

na displeji se zobrazi "H" a vareni
nebude mozné.

Samodistici funkce s vysokou teplotou -
Eco pyrolyza (Lisi se v zavislosti na
modelu produktu. * Nemusi byt k
dispozici ve vasem produktu.)

v Pokud vase trouba neni prilis
znecisténa, doporucujeme pouzit
funkci "Pyrolyza — ekonomicky rezim”
"Pyrolyza — ekonomicky rezim" funkce

trva kratsi nez funkce Pyrolyza". Pokud

je trouba velmi znecisténa, funkce
"Pyrolyza — ekonomicky rezim”
nemusi byt dostate¢na. V takovém
pripadé ji vycCistéte pomoci funkce
"Pyrolyza”

1. Odstrante veskeré prislusenstvi z
vnitrku trouby. U model( s draténymi
policemi nezapomerite odstranit
draténou polici.

2. Pred zahajenim Cisténi oCistéte vnéjsi
povrchy trouby a zbytky jidla uvnitf
trouby mydlovym hadrikem.

3. Vyberte funkci "pyrolyza” (Pyrolyza).
= Na displeji se priblizné na 2
sekundy zobrazi zprava "P2:00" a

"Pro" a poté zacne blikat zprava
P2:00.

4. Klepnéte na tlacitko @ nebo ©.
= Na displeji se priblizné na 2
sekundy zobrazi zprava "ECO" a
poté zacne blikat zprava P1:30 .

5. Otocte knoflik teploty na nejvyssi
teplotu "max" (maximalni).

6. Kdyz se spusti funkce pyrolyzy, rozsviti
se P1:30 a zacCne se odpocitavat. Na
displeji se zobrazi ¢as pyrolyzy (1,5
hodiny). Tuto dobu nelze zménit

7. Kdyz trouba po spusténi pyrolyzy
dosahne urcité teploty, na displeji
Casovace se zobrazi symbol [&] a dvirka
trouby nelze otevrit. Nesnazte se dvirka
otevrit silou, dokud neni ¢isténi
ukonceno a na displeji nezmizi symbol
zamku.

8. Po dokonceni procesu Cisténi se na
displeji zobrazi "Konec".

9. Po zobrazeni napisu "End" (Konec) na
displeji otocéte knofliky funkci a teploty
do polohy 0 (vypnuto), ¢imz ukoncite
proces.

10.Kdyz na displeji zmizi symbol [&],
odstrante zbyvajici usazeniny octovou
vodou.

11.Zvukovou vystrahu zastavite stisknutim
jakéhokoliv tlacitka.

Po ukonceni funkce pyrolyzy bude
@ blokovani dvifek aktivni, dokud se
trouba neochladi na vhodnou

teplotu. Chcete-li varit v této dobég,
na displeji se zobrazi "H" a vareni

nebude mozné.

7.6 Cisténi dvitek trouby

Dvere trouby a skla dvifek mizete
demontovat a vycistit je. Postup
demontaze dvirek a oken je vysvétlen v
Castech "Demontaz dviiek trouby” a
"Demontaz vnitinich skel dvifek". Po
vyjmuti vnitinich skel dvefi je vycistéte
pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadfiku nebo houby a
vysuste je suchym hadfikem. Zbytky
vodniho kamene, které se mohou vytvorit
na skle trouby, otfete octem a oplachnéte
sklo.
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K ¢isténi dvirek a skla trouby
@ nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky, kovové skrabky,

draténou vinu ani bélici materialy.

Odstranéni dvirek trouby
1. Otevrete dvirka trouby.

2. Otevrete svorky v zasuvce zavésu
prednich dvefi vpravo a vlevo
zatlacenim smérem dol(, jak je
znazornéno na obrazku.

3. Typy zavésu se lisi podle modelu
vyrobku jako typy (A), (B), (C).
Nasledujici obrazky ukazuji, jak otevrit
jednotlivé typy zavésu.

4. Zavés typu (A) je k dispozici pro bézné
typy dvefi.

S

5. Zavés typu (B) je k dispozici pro typy

dvefi s mékkym zaviranim.

6. Zavés typu (C) je k dispozici v typech
dvefi s mékkym oteviranim/zaviranim.

7. Dvere trouby dejte do polooteviené
polohy.

8. Vytahnéte odstranéné dvere smérem
nahoru, aby se uvolnily z pravého a
levého zavésu, a vyjméte je.

Pfi opétovném pripevnéni dvefi je

@ tfeba zopakovat postupy pouzité
pfi jejich demontazi od konce k
zacatku. Pfi montazi dvefi
nezapomente zavfit svorky na
zasuvce zavesu.

7.7 Odstranéni vnitiniho skla dveri
trouby

Vnitini sklo prednich dvefi vyrobku Ize z

divodu ¢isténi odstranit.
1. Otevrete dvirka trouby.

2. Plastovy komponent pfipevnény na
horni ¢asti prednich dvefi zatahnéte k
sobé soucasnym zatlacenim na tlakové
body na obou stranach komponenty a
vyjméte jej.
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51234

1 Vnitini sklo 2 Druhé

vnitini sklo
3 Treti vnitini 4 Vnéjsi sklo
sklo

5 Plastova
Stérbina na
sklo -
spodni ¢ast

3. Jak je znazornéno na obrazku, jemné
nadzvednéte nejvnitinéjsi sklo smérem
k "A" a poté jej vyjméte tahem smérem
k "BI'_

4. Stejny postup zopakujte i pfi
odstranovani druhého a tretiho skla.

Prvnim krokem preskupeni dveri je vyména
druhého a tretiho skla (2, 3). Jak je
znazornéno na obrazku, umistéte zkoseny
okraj skla tak, aby se setkal se zkosenym
okrajem plastového otvoru.

Poradi upevnéni druhého a tretiho
vnitiniho skla neni dllezZité, protoZe jsou
zameénitelné.

Pfi upeviovani nejvnitinéjsiho skla (1)
davejte pozor, abyste potisténou stranu
skla umistili na druhé vnitini sklo. Je velmi
dulezité, aby se spodni rohy vSech
vnitrnich skel setkaly se spodnimi
plastovymi drazkami (5). Zatlacte plastovy
komponent smérem k ramu, dokud se
neozve "cvaknuti".

Po vycisténi se musi vSechna skla
opét slozit.

7.8 Cisténi svétla trouby

V pripadé, Ze se zaSpini sklenéna dvirka

svétla trouby ve varném prostoru, oCistéte

je pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé

vody a mékkého hadfiku nebo houbicky a

osuste suchym hadfikem. V pripadé

poruchy lampy v troubé muzete lampu v

troubé vyménit podle nasledujicich ¢asti.

Vymeéna svétla trouby

Obecna varovani

+ Abyste predesli riziku drazu elektrickym
proudem pred vyménou svétla trouby,
odpojte vyrobek a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!
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+ Tato trouba je vybavena lampou s
vykonem méné nez 40 W, mensi nez 60
mm na vysku a mensinez 30 mmv
primeéru, nebo halogenovou zZarovkou G9
s vykonem mensim nez 60 W. Svétla
jsou vhodna pro provoz pfi teplotach nad
300 °C. Svétla do trouby jsou k dispozici
v autorizovanych servisech nebo u
licencovanych techniku. Tento vyrobek
obsahuje Zarovku energetické tridy G.

+ Umisténi svétla se mGze lisit od polohy
znazornéné na obrazku.

« Lampa pouzita v tomto vyrobku neni 1. Odpojte vyrobek od elektfiny.
vhodna pro osvétleni domacich 2. Vyjméte draténou polici podle popisu.
mistnosti. UCelem tohoto svétla je
pomoci uzivateli vidét potravinarské
vyrobky.

+ Svétla pouzité v tomto vyrobku musi
odolat extrémnim fyzikalnim
podminkam, jako jsou teploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatym

svétlem

4. Nasadte zpét sklenény kryt.
Pokud je vase trouba vybavena
ctvercovym svétlem

1. Odpojte vyrobek od elektfiny.

2. Odstrante sklenény kryt otocenim proti
sméru hodinovych rucicek.

= 3. Zvednéte ochranny sklenény kryt svétla
\ pomoci Sroubovaku. Nejprve odstrante
Sroub, pokud je na ¢tvercové lampé ve
vasem produktu Sroub.

4. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
' zobrazené na obrazku nize, otoCte
— zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu
(B), vytahnéte jej, jak je znazornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

3. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocte
zarovku podle obrazku a vyménte ji za
novou. Pokud se jedna o model typu
(B), vytahnéte jej, jak je zndzornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

5. Namontujte zpét sklenény kryt a
draténé police.
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8 Odstranovani zavad

Pokud problém pretrvava i po provedeni
pokyn( v této ¢asti, kontaktujte svého
prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy
se nepokousejte opravit svij vyrobek sami.

Béhem provozu trouby vychazi para.

+ Béhem provozu je normalni vidét paru.
>>> Toto neni porucha.

Pri vareni se objevuji kapky vody

+ Para vznikajici pfi vareni kondenzuje,
kdyZ se dostane do kontaktu se
studenymi povrchy vné vyrobku a maze
tvorit kapky vody. >>> Toto neni porucha.

Béhem zahfivani a chlazeni vyrobku jsou

slyset kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti se mohou pri zahrati
roztahovat a vydavat zvuky. >>> Toto
neni porucha.

Vyrobek neni funkéni.

+ Pojistka mGze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skfince. V pripadé potreby je zménte
nebo je znovu aktivujte.

+ Spotrebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte,
zda je spotrebic zapojen do zasuvky.

+ (Pokud je na vasem spotiebici casovac)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguiji.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mize byt zamek
tlacitek aktivovan, deaktivujte jej.

Osvétleni trouby nesviti.

+ Osvétleni trouby muze byt vadné. >>>
Vymeénte zarovku trouby.

Chybové kody/pric¢iny a mozna reseni

+ Bez elektrického napdjeni. >>> Ujistéte
se, Ze je sit funkéni a zkontrolujte
pojistky v pojistkové skfince. V pfipadé
potfeby vyménte pojistky nebo je znovu
aktivujte.

Trouba netopi.

+ Trouba nemusi byt nastavena na
konkrétni funkci peceni a/nebo teplotu.
>>> Nastavte troubu na konkrétni funkci
peceni a/nebo teplotu.

+ Dvitka trouby mohou byt oteviena. >>>
Ujistéte se, Ze jsou dvirka trouby
zavrena. Pokud zUstanou dvirka trouby
oteviena déle nez 5 minut, nastaveni
Casu pro vareni se zrusi a ohrivace
nefunguiji.

+ U modeld s casovacem neni ¢as
nastaven. >>> Nastavte Cas.

+ Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte

se, ze je sit funkéni a zkontrolujte

pojistky v pojistkové skfince. V pfipadé
potfeby vyménte pojistky nebo je znovu
aktivujte.

Dvirka trouby mohou byt oteviena. >>>

Ujistéte se, Ze jsou dvirka trouby

zavrena. Pokud dvirka trouby zGstanou

oteviena déle nez 5 minut, nastavena
doba peceni se zrusi, ohfivace nebudou
fungovat a kontrolka se nezapne.

(Pro modely s éasovacem) Displej
casovace blika nebo je symbol casovace
ponechan otevieny.

+ Doslo k vypadku proudu. >>> Nastavte
¢as / Vypnéte knofliky funkci vyrobku a
znovu je prepnéte do pozadované
polohy.

Kédy chyb Duavody chyby Mozné FeSeni
Obratte se na autorizovany servis, abyste mohli znovu
. varit pomoci sondy do masa. Vyjméte sondu do masa
Er5 Sql;yst;a komunikace sondy do a nastavte knoflik volby funkce do polohy off (0),
abyste mohli normalné péct bez sondy do trouby. Poté
mUzete pokracovat ve vareni bez sondy do masa.
Er1-Er7 Chyby v komunikaci Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
Er 8 - Er 27 Chyby snimace Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
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Kody chyb Duvody chyby Mozné Feseni

Er 28 - Er 31 Chyby sondy do masa Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.

Er 32 - Er 41 Chyby ohfevu trouby Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.

Er 42 - Er 58 Chyby souéasti trouby Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.

Er 59 - Er 64 Chyby vika trouby Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.

Er 65 - Er 71 Chybyl SOuvisejici s parou v Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
troubach s funkei pary)

Er 72 - Er 80 Chyby souvisejici s hardwarem |Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.

Er 81 - Er 85 Chyby zabezpeceni trouby Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.

B Chyby pfipojeni k internetu (v . . . . .

Er 86 - Er 88 troubich s funkei Homewhiz) Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.

Er 89 - Er 92 Chyb){ mlkrov'lnne trouby (v Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
troubach s mikrovinnou funkci)

Er 93 - Er 99 Chyby karty a casovace Obratte se na autorizovany servis, aby chybu odstranil.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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q)

k)

PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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Vitajte!

Vazeni zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali produkt Beko. Chceme, aby va$ produkt vyrobeny s vysokou
kvalitou a technoldgiou ponukal najlepsiu efektivitu. Pred pouzitim produktu si preto po-
zorne precitajte tento navod a a vSetku dodanu dokumentaciu.

Majte na pamati vSetky informacie a upozornenia uvedené v navode na pouzitie. Tymto
sposobom budete chranit seba a svoj vyrobok pred moZnymi nebezpecenstvami.
Uschovajte si tento navod na obsluhu. Ak produkt posuniete niekomu inému, odovzdajte s
nim aj navod na obsluhu. Zaruéné podmienky, pouzitie a sposoby rieSenia problémov pre
vas produkt su uvedené v tejto prirucke.

Symboly a ich popis v navode na obsluhu:

Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok smrt alebo zranenie.

@ Délezité informacie alebo uZitoéné tipy na pouZivanie.

Precitajte si navod na obsluhu.

f Vystraha pred hortcim povrchom.

UPOZOR- Nebezpecenstvo, ktoré méze mat za nasledok materialne poskodenie produktu alebo Zivotné pro-
NENIE  stredie.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostné pokyny

« Tato cast obsahuje bezpec-
nostné pokyny potrebné pre
zabranenie nebezpecenstvu
zraneni 0sob alebo vecnych
skod.

+ Ak vyrobok odovzdate inej
osobe na osobné pouzitie
alebo ucely pouzitia z druhej
ruky, je potrebné poskytnut aj
navod na pouzitie, stitky vy-
robkov a dalSie relevantné do-
kumenty a diely.

* Nasa spolo¢nost nezodpove-
da za skody, ktoré mozu
vzniknut v pripade nedodrza-
nia tychto pokynov.

* Nedodrzanie tychto pokynov
ma za nasledok stratu zaruky.

* InStalac¢né a opravarenské
prace nechajte vzdy vykonat u
vyrobcu, autorizovaného ser-
visu alebo osoby, ktoru urci
dovozca.

+ Pouzivajte iba originalne nah-
radné diely a prislusenstvo.

* Neopravujte ani nevymienajte

Ziadnu sucast produktu, pokial

to nie je jasne uvedené v po-
uzivatelskej prirucke.

* Nevykonavajte na produkte
technické upravy.

A1 .1 Zamyslané pouzitie
« Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzitie vdomacnosti. Nie je

vhodny pre komeréné pouzitie.

* Nepouzivajte vyrobok v zah-
radach, na balkénoch alebo v
inych vonkajsich priestoroch.
Tento vyrobok je urceny na
pouzitie vdomacnostiach a v
kuchyniach pre zamestnancov
obchodov, kancelarii a inych
pracovnych priestorov.

« VYSTRAHA: Tento vyrobok
sa smie pouzivat len na vare-
nie. Nesmie sa pouzivat na iné
ucely, napriklad na vykurova-
nie miestnosti.

* RUru mozno pouzivat na
rozmrazovanie, pecenie, vy-
prazanie a grilovanie potravin.

* Tento vyrobok sa nesmie po-
uzivat na vykurovanie, ohrev
tanierov, susenie zavesenych
uterakov alebo oblecenia na
rukovat.

1.2 Bezpecnost deti,
zranitelnych osob a
domacich zvierat

* Tento produkt mézu pouzivat
deti vo veku 8 rokov a starSie,
a ludia, ktori nemaju dostatoc-
ne vyvinuté fyzické, zmyslové
alebo mentalne zrucnosti,
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alebo ktori nemaju dostatok
skusenosti a znalosti, pokial
su pod dozorom alebo su vy-
Skoleni o bezpeénom pouziva-
ni a rizikach. produktu.

* Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat. Cistenie a pouzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat deti,
pokial nie us pod dohladom.

* Tento vyrobok by nemali po-
uzivat osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami
(vratane deti), pokial nie su
pod dohladom alebo neobdr-
zali potrebné pokyny.

* Deti musia byt pod dozorom,
aby sa nehrali s tymto pri-
strojom.

* Elektrické spotrebice su
nebezpecné pre deti a domace
zvierata. Deti a domace
zvierata sa nesmu s vyrobkom
hrat, Splhat sa na ne alebo
vliezt do nich.

* Neumiestnujte na produkt
Ziadne predmety, na ktoré by
mohli deti dosiahnut.

« VYSTRAHA: Podas pouziva-
nia su pristupné povrchy vy-
robku horuce. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku.

+ Udrzujte obalovy material
mimo dosahu deti. Hrozi
nebezpecenstvo poranenia a
udusenia.

1.3
A nost

* Ked su dvere otvorené, na
dvere neumiestnujte ziadne
tazké predmety ani nechajte
deti na nich sediet. MoZete
sposobit prevratenie riry
alebo poskodenie zavesov
dvierok.

+ V zaujme bezpecnosti deti
pred likvidaciou vyrobku od-
rezte sietovu zastrcku a zne-
funkcnite vyrobok.

Elektricka bezpec-

* Vyrobok zapojte do uzemnenej
zasuvky chranenej poistkou,
ktora zodpoveda hodnotam
prudu uvedenym na typovom
Stitku. Uzemnovaciu inStalaciu
nechajte vykonat kvalifikova-
nym elektrikarom. Vyrobok ne-
pouzivajte bez uzemnenia v
sulade s miestnymi/narodny-
mi predpismi.

Zastrcka alebo elektricka
pripojka vyrobku musi byt na
lahko pristupnom mieste (kde
nebude ovplyvnena plamenom
varnej dosky). Ak to nie je
mozné, na elektrickej instala-
cii, ku ktorej je vyrobok pripo-
jeny, musi byt mechanizmus
(poistka, vypinac, klucovy spi-
nac¢ atd.) v sulade s elektricky-
mi predpismi a oddelujuci
vSetky poly od siete.
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* Vyrobok nesmie byt pocas in-
Stalacie, opravy a prepravy za-
pojeny do zasuvky.

* Vyrobok zapojte do zasuvky,
ktora splha hodnoty napétia a
frekvencie uvedené na typo-
vom S§titku.

+ Ak vas produkt nema napajaci
kabel, pouzite iba napajaci ka-
bel popisany v ¢asti ,Technic-
ké Specifikacie".

* Napajaci kabel nestlacajte pod
a za produkt. Na napajaci ka-
bel nekladte tazké predmety.
Napajaci kabel sa nesmie ohy-
bat, drvit a nesmie prist do
kontaktu so ziadnym zdrojom
tepla.

+ Zadny povrch rury sa pocas
pouzivania zohrieva. Napaja-
cie kable sa nesmu dotykat
zadného povrchu, mohlo by
dojst k poskodeniu spojov.

* Nezasekavajte elektrické kable
do dvierok rury a neprecha-
dzajte nimi cez horuce povr-
chy. V opa¢nom pripade sa
moze izolacia kablov roztavit a
sposobit poziar v désledku
skratu.

* Pouzivajte iba originalne kab-
le. Nepouzivajte prerezané
alebo poskodené kable alebo
medzikable.

* Ak je napdjaci kabel po-
Skodeny, musi ho vymenit vy-
robca, autorizovany servis
alebo osoba, ktoru urci
spolo¢nost dovozcu, aby sa
zabranilo moznému nebezpe-
censtvu.

« VYSTRAHA: Pred vymenou
lampy rury sa uistite, ze ste
vyrobok odpojili od elektrickej
siete, aby ste predisli riziku
urazu elektrickym pradom. Vy-
robok odpojte zo zasuvky
alebo vypnite poistku z pois-
tkovej skrinky.

Ak ma vas vyrobok napajaci ka-

bel a zastrcku:

* Vyrobok nezapajajte do
zasuvky, ktora je uvolnena, vy-
padla zo zasuvky, je po-
Skodena, Spinava, mastna, s
rizikom kontaktu s vodou (na-
priklad voda, ktora moze vyte-
kat z pultu).

* Nikdy sa nedotykajte zastrcky

mokrymi rukami! Nikdy neod-

pajajte tahanim za kabel, vzdy
vytahujte drzanim za zastrcku.

Uistite sa, Ze zastrcka vyrobku

je bezpecne zapojena do

zasuvky, aby ste predisli vzni-
ku elektrického obluka.
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Al .4 Bezpecnost dopravy

* Pred prepravou vyrobku od-
pojte vyrobok od elektrickej
siete.

* Produkt je tazky, musia ho
prenasat minimalne dvaja
[udia.

* Nepouzivajte dvierka a/alebo
rukovat na prepravu alebo
premiestnovanie produktu.

* Na vyrobok nekladte iné pred-
mety a noste ho vo zvislej
polohe.

* Vyrobok sa nesmie prepravo-
vat, ak je viom voda. Mdze sa
prepravovat po ukonceni vy-
pustania vody.

+ Ked potrebujete produkt pre-
pravit, zabalte ho do bublin-
kovej folie alebo hrubého kar-
tonu a pevne ho prilepte.
Produkt pevne zaistite paskou,
aby ste zabranili poskodeniu
odnimatelnych alebo pohybli-
vych ¢asti produktu a samot-
ného produktu.

+ Skontrolujte celkovy vzhlad
produktu, ¢i sa pocas prepravy
neposkodil.

Al .5 Bezpecnost pri in-
stalacii
* Pred instalaciou vyrobku
skontrolujte, i nie je po-
Skodeny. Ak je vyrobok po-
skodeny, neinstalujte ho.

* Vyrobok neinstalujte v bliz-
kosti zdrojov tepla (radiatory,
kachle atd.).

* Okolie vsetkych ventilacnych
kanalov vyrobku udrziavajte
otvorené.

* Aby ste zabranili prehriatiu,
vyrobok by nemal byt instalo-
vany za dekorativhymi dvera-

mi.
f 1.6 Bezpecnost pouzi-
vania

« Zabezpecte, aby bol vyrobok
po kazdom pouziti vypnuty.

+ Ak nebudete vyrobok dIhsi ¢as
pouzivat, odpojte ho zo zasuv-
ky alebo vypnite poistku z po-
istkovej skrinky.

* Nepouzivajte chybné alebo
poskodené produkty. V pripa-
de potreby odpojte elektrické/
plynové pripojky vyrobku a za-
volajte autorizovany servis.

* Vyrobok nepouzivajte, ak je
sklo prednych dvierok od-
stranené alebo prasknuté.

* Nelezte na vyrobok, aby ste na
nieco dosiahli alebo z akého-
kolvek iného dévodu.

* Vyrobok nikdy nepouzivajte,
ak je vas usudok alebo koordi-
nacia zhorsena v désledku
pozitia alkoholu a/alebo drog.
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* Horlavé predmety ulozené v
priestore na varenie sa mozu
vznietit. Nikdy neukladajte
horlavé predmety v priestore
na varenie.

« Rukovat rury nie je susic ute-
rakov. Pri pouzivani vyrobku
nezavesujte na rukovat utera-
ky, rukavice ani podobné texti-
lie.

« Zavesy dvierok vyrobku sa pri
otvarani a zatvarani dvierok
pohybuju a mézu sa zaseknut.
Pri otvarani/zatvarani dvierok
nedrZte ¢ast s pantmi.

A1 .7 Upozornenia tykaju-

ce sa teploty

« VYSTRAHA: Pristupné &asti
vyrobku budu pocas pouziva-
nia horuce. Dbajte na to, aby
ste sa nedotykali vyrobku a
vykurovacich telies. Deti
mladsie ako 8 rokov sa nesmu
priblizovat k vyrobku bez
sprievodu dospelej osoby.

* Do blizkosti vyrobku ne-
umiestnujte horlavé/vybusné
materialy, pretoze okraje budu
pocas prevadzky horuce.

+ KedZe moze dojst k vydycho-
vaniu pary, pocas otvarania
dvierok rury sa drzte dalej. Pa-
ra moze popalit ruky, tvar a/
alebo o¢i.

+ Pocas prevadzky moze byt vy-
robok horuci. Dbajte na to, aby
ste sa nedotykali horucich
casti, vnutra rary a vykurova-
cich telies.

* Pri vkladani jedla do horucej
rary alebo vyberani jedla z
horucej rury a pod. vzdy po-
uzivajte ziaruvzdorné ruka-
vice.

A1 .8 Pouzivanie pri-

slusenstva

+ Je ddlezité, aby boli droteny
rost a plech spravne umiest-
nené na drétenych policiach.
Podrobné informacie najdete v
casti "Pouzivanie prislusen-
stva".

* Prislusenstvo moze pri zatva-
rani dvierok vyrobku poskodit
sklo dvierok. Prislusenstvo
vzdy zasuvajte na koniec var-
ného priestoru.

A] .9 Bezpecnost varenia

* Pri pouzivani alkoholickych
napojov v pokrmoch budte
opatrni. Alkohol sa pri vyso-
kych teplotach odparuje a mé-
Ze sposobit poziar, pretoze sa
moze vznietit pri kontakte s
hordacimi povrchmi.
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+ Potravinovy odpad, olej a pod.
v priestore na varenie sa mozu
vznietit. Pred varenim takéto
hrubé necistoty odstrante.
Nebezpecenstvo otravy jed-
lom: Nenechavajte jedlo v rure
dlhsie ako 1 hodinu pred alebo
po vareni. V opachom pripade
moZe sposobit otravu jedlom
alebo ochorenia.

Neohrievajte uzavreté
plechovky a sklenené nadoby
v rure. Tlak, ktory by sav
plechovke/pohare vytvoril, by
mohol spdsobit jej prasknutie.
VloZzte mastny papier do ku-
chynského riadu alebo na pri-
slusenstvo rury (plech, dréteny
rost atd.) s jedlom a vlozZte ho
do predhriatej rury. Odstrante
vSetky prebytocné kusy mast-
ného papiera visiace z pri-
slusenstva alebo nadoby, aby
ste predisli riziku dotyku s vy-
hrevnymi telesami rary. Nikdy
nepouzivajte mastny papier pri
teplote rury vyssej, ako je
maximalna teplota pouzitia
uvedena na pouzitom mast-
nom papieri. Nikdy neumiest-
nujte mastny papier na dno
rary.

Plechy na pecenie, riady alebo
hlinikovu féliu neumiestnujte
priamo na dno rury. Naakumu-
lované teplo by mohlo po-
Skodit dno rury.

* Pocas grilovania zatvorte
dvierka rary. Horuce povrchy
mozu sposobt popaleniny!

* Potraviny nevhodné na grilo-
vanie predstavuju nebezpe-
c¢enstvo poziaru. Grilujte len
potraviny, ktoré su vhodné na
silny ohen z grilu. Potraviny
tiez neumiestnujte prilis
daleko do zadnej casti grilu.
Ide o najhorucejSiu oblast a
mastné potraviny sa mozu
vznietit.

A1 .10 Parny systém

* Pri vareni s parou moze otvo-
renie dvierok sposobit unik
pary a sposobit popaleniny.
Pri otvarani dvierok budte
opatrni.

« Ak v rdre po vareni pomocou
pary zostane vlhkost, moze to
sposobit kordziu. Po vareni
nechajte ruru vyschnut. V rare
neskladujte pocas dlhej doby
mokré potraviny.

* Pri vyberani jedla po priprave v
pare moze z prislusenstva vy-
tekat horuca tekutina, budte
opatrni.

* Pri vareni v pare sa odporuca
pridat tolko vody, kolko je uve-
dené v tabulke na varenie.

* Nepouzivajte destilovanu ani
filtrovanu vodu. Pouzivajte len
hotovu vodu. Nepouzivajte na-
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miesto vody horlavé,
alkoholické alebo pevné Casti-
coveé roztoky.

* PoCas varenia nepouzivajte
prislusenstvo, ktoré moze
korodovat z pary.

* Pri vyberani alebo umiestno-
vani nadrzky na vodu davajte
pozor, aby ste nevyliali vodu
na povrch rury alebo na nech-
cené povrchy.

A1 .11 Bezpecnost udrzby a

cistenia

* Pred Cistenim produktu po-
ckajte, kym vychladne. Horuce
povrchy m6zu sposobt popa-
leniny!

* Neumyvajte vyrobok strieka-
nim alebo polievanim vodou
na neho! Nebezpecenstvo ura-
zu elektrickym prudom!

* Na Cistenie vyrobku nepouzi-
vajte parné CistiCe, pretoze to
moZe sposobit Uraz elektric-
kym pradom.

* Na Cistenie skla prednych
dvierok rury / (ak su pritomné)
skla hornych dvierok rury ne-
pouzivajte drsné abrazivne
Cistiace prostriedky, kovové
Skrabky, drétend vinu alebo
bieliace materialy. Tieto mate-
rialy mozu sposobit po-
Skriabanie a rozbitie sklene-
nych povrchov.

* Ovladaci panel udrziavajte
vzdy Cisty a suchy. VIhky a
znecisteny povrch moze spo-
sobit problémy pri ovladani
funkcii.

* Po kazdom vareni pomocou
pary by mala byt vypustena
zvysna voda z nadrzky na
vodu a nadrzka na vodu vycis-
tena. Pouzitie vody, ktora zo-
stala v komore pri dalSom va-
reni, sposobuje problémy z
hladiska hygieny.

* Nadrzku na vodu neumyvajte v
umyvacke riadu Nadrzku na
vodu utrite ¢istou vihkou han-
drickou, osuste ju suchou
handrickou a tak ju skladujte.
Nadrzku nikdy nesuste v rure.

+ Na vodny kamen, ktory sa mo-
Ze vytvorit v nadrzke na vodui,
sa do nadrzky vlozi 200 cc
vody a 1 ¢ajova lyzicka citro-
novej soli a necha sa stat 1
hodinu. Potom sa umyje vel-
kym mnozstvom vody a vysusi
sa. Tento postup sa odporuca
aplikovat po kazdych 4 - 5 po-
uzitiach.

* Na Cistenie zakladne rury ne-
pouzivajte Cistiace prostriedky
obsahujuce kyseliny alebo
chloridy. Vodny kamen, ktory
sa moze vytvorit na dne rury,
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necistite zoskrabovanim. V
opacnom pripade sa dno
produktu moze poskodit.

* Pre odstranenie vodného
kamena, ktoré sa méze vy-
skytnut v nadrzi na dne rary
po parnom vareni - lahkom
Cisteni parou, pridajte do nadr-
Ze na zakladni 350 cm3
bieleho octu (kyslost octu ne-
smie prekrocit 6%) pri izbovej
teplote po kazdych 2 alebo 3
operaciach a potom pockajte
30 minut. Po 30 minutach toto
miesto ocistite makkou vihkou
handrickou a osuste suchou
handrickou.

* V pripade skvin od vodného
kamena, ktoré sa mézu objavit
na rame po vareni s pomocou
pary, sa odporuca ruru vycistit
octovou vodou a handrickou.

A] .12 Vysokoteplotné sa-
mocistenie (pyrolyza)

* PoCas samocistenia su povr-
chy teplejsie ako pri Standard-
nom pouzivani. Drzte deti
dalej od spotrebica.

* Horuce povrchy mozu spdso-
bit popaleniny! Pocas samo-
Cistenia sa vyrobku nedotykaj-
te a nepustajte k nemu deti.
Pred odstranenim zvyskov po-
ckajte aspon 30 minut.

+ Pocas samocistenia sa uvol-
nuje dym v désledku spalova-
nia zvyskov potravin. Pocas
cistenia kuchynu dobre vetraj-
te.

* Pred zacatim Cistenia ocistite
vonkajsie povrchy rury a zvys-
ky jedla vo vnutri rury mydlo-
vou handrickou. Z rary vyberte
vSetko prislusenstvo a ku-
chynsky riad. Ak je vas vyro-
bok vybaveny pyro odolnym
prislusenstvom (odolné voci
samocisteniu pri vysokej tep-
lote), nemusite toto prislusen-
stvo z rury vyberat.

* Ak je nad rurou umiestnena
varna doska, pocas prolysac-
ného procesu ju nepouzivajte.

SK/ 55



2 Pokyny na ochranu zivotného prostredia

2.1 Smernica o odpadoch

2.1.1 Salad so smernicou WEEE a Od-
stranenie odpadov vyrobku

Tento vyrobok splifa poziadavky smernice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento vyrobok je
oznaceny klasifikacnym symbolom pre od-
pad z elektrickych a elektronickych za-
riadeni (WEEE).

Tento vyrobok bol vyrobeny z

vysoko kvalitnych materialov a

komponentov, ktoré sa mézu

opatovne pouzit a su vhodné

pre recyklaciu. Z toho dévodu,
o svojej zivotnosti
spotrebi¢ nevyhadzujte spolu s beznymi
domacimi a inymi odpadmi. Odneste ho do
zberného centra pre recyklaciu elektric-
kych a elektronickych zariadeni. O infor-
macie o tychto zbernych miestach mézete
poziadat miestnu spravu. Spravna likvida-
cia spotrebica pomaha predchadzat nega-
tivnym vplyvom na Zivotné prostredie a
[udské zdravie.

Stlad so smernicou RoHS:

Vyrobok, ktory ste si zakupili, je v stlade so
smernicou EU RoHS (2011/65/EU). Neob-
sahuje skodlivé a zakazané latky uvedené
VvV smernici.

2.2 Informacie o baleni

Obalové materialy vyrobku su vyrobené z

recyklovatelnych materidlov v sulade s na-
§imi narodnymi predpismi o zivotnom pro-
stredi. Nelikvidujte odpad z obalov spolu s

domovym alebo inym odpadom, odneste
ho na zberné miesta obalového materialu
ur¢ené miestnymi Uradmi.

2.3 Odporicania pre Gsporu energie

V stlade s nariadenim EU 66/2014 infor-
macie o energetickej u¢innosti najdete na
potvrdeni o kupe vyrobku, ktoré sa dodava
spolu s vyrobkom.

Nasledujice odporicania vam pomdzu po-

uzivat vyrobok ekologickym a energeticky

Uspornym spésobom:

* Pred pec¢enim rozmrazte zmrazené po-
traviny.

+ Vrure pouzivajte tmavé alebo smaltova-
né nadoby, ktoré lepSie prendasaju teplo.

+ Ak je to uvedené v recepte alebo navode
na pouzitie, vzdy predhrievajte. Pocas
pecenia neotvarajte ¢asto dvierka rury.

+ Pri dlh§om peceni vypnite vyrobok 5 az
10 minut pred koncom pecenia. Vyuzitim
zvySkového tepla mozete usetrit az 20 %
elektrickej energie.

+ Snazte sa v rure piect viac ako jeden po-
krm naraz. MézZete piect sucasne
umiestnenim dvoch panvic na droteny
stojan. Okrem toho, ak budete pripravo-
vat jedla jedno po druhom, uSetrite ener-
giu, pretoZe rira nestrati teplo.

* Pri peceni v prevadzkovej funkcii “Ekolo-
gické ohrievanie ventilatorom" neotva-
rajte dvierka riry. Ak dvierka neotvorite,
vnutorna teplota sa v prevadzkovej fun-
kcii Ekologické ohrievanie ventilatorom"”
optimalizuje na Usporu energie a tato
teplota sa moze lisit od teploty zobraze-
nej na displeji.
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3 Vas produkt

3.1 Predstavenie vyrobku
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1 Ovladaci panel 2 Svietidlo
3 Drotené police 4 Motor ventilatora (za ocelovou do-
skou)
5 Dvere 6 Rukovat
7 Nadrzka s vodou na varenie s asis- 8 Polohy polic
tenciou pary
9 Horny ohrievac 10 Ventilaéné otvory

11 NA&drz na vodu

3.2 Uvod a pouzivanie ovladacieho
panela vyrobku

V tejto Casti najdete prehlad a zakladné
sposoby pouzitia ovladacieho panela vy-
robku. V zavislosti od typu vyrobku sa mé-
Zu vyskytnut rozdiely v obrazkoch a nie-
ktorych funkciach.
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3.2.1 Ovladaci panel
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1 Nadrz na vodu
3 Casovaé

3

2 Gombik volby funkcii
4 Ovladac volby teploty

Ak su na ovladani vasho vyrobku gombiky, Casovaé

v niektorych modeloch méze byt tento/
tieto gombik/y tak, Ze po stlac¢eni vyjdu von
(zatlacné gombiky). Ak chcete vykonat na- o
stavenia pomocou tychto gombikov, naj-

skor prislusny gombik zatlacte a potom ho

vytiahnite. Po vykonani nastavenia ho opat [‘l @ @ @

zatlacte a gombik vymente.
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3.2.2 Predstavenie ovladacieho panela

rary
Gombik na vyber funkcii

Ovladacie funkcie rary mozete zvolit po-
mocou gombika na vyber funkcii. Vyberte
otocenim dolava/doprava zo zatvorenej

(hornej) polohy.
Ovladac teploty

Otocnym gombikom teploty mézete zvolit
teplotu, ktoru chcete varit. Otaéanim v
smere hodinovych ruciciek zo zatvorenej

(hornej) polohy vyberte.
Indikator vnitornej teploty riry

Vnutornu teplotu riry mozete vidiet na
displeji casovaca. Rura sa zahrieva, kym
nedosiahne nastavenu teplotu a tuto teplo-

Tlacidlo alarmu

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvySenia
Tlacidlo nastavenia

O oA W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel

Symboly na displeji

: Symbol ¢asu pecenia

: Symbol ¢asu ukoncenia pecenia *

: Symbol alarmu

: Symbol sondy na méso *

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel
: Symbol teploty

: Symbol nastaveni

Bl % =P WD T O

: Symbol zamku dveri *
* LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi

tu si udrzi a 3-riadkova animacia ohrevu byt k dispozicii vo vagom produkte.

blika uplne vpravo. Ked teplota rury do-

siahne nastavenu hodnotu, tato animacia 3.3 Prevadzkové funkcie riry
sa zastavi a vedla nastavenej hodnoty tep- N4 tabulke funkcii st uvedené prevadzkové

loty sa neustale zobrazuje symbol ,C".

funkcie ktoré mc")iete vo vasej rure pouil'—

MoZno pre tieto funkcie nastavit. Tu uve-
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dené poradie prevadzkovych funkcii sa

moze liSit od usporiadania na vasom vy-

robku.
Symbol . . Teplotny roz- . Sig:
funkcie Popis funkcie sah (°C) Popis a pouzitie
—c— .. . P . L
PargN Siarovka v rire } Vrure nefur’lgu1e Ziadne vykurovacie teleso. Rozsvieti sa len
| kontrolka rary.
Hormé a spodné Jedlo sa ohrieva zhora aj zdola sticasne. Vhodné na kolace,
aspo 40-280 zéakusky alebo torty a dusené jedla vo formach na pecenie.
ohrievanie o . : )
— Pecenie sa vykonava s jednym plechom.
Spodné ohrievanie 40-220 Zapnuty_ je Ienvsp(.)dny ohrev. J_e vhodny pre potraviny, ktoré
potrebuju opecenie na spodnej strane.
Spodné / horné Horuci vzduch ohrievany hornym a dolnym ohrievac¢om sa po-
% ohrievanie pomocou 40-280 mocou ventilatora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej rd-
— ventilatora re. PecCenie sa vykonava s jednym plechom.
Hordci vzduch ohrievany ventilatorovym ohrievac¢om sa po-
Ohrievanie ventilato- mocou ventilatora rovhomerne a rychlo rozvadza po celej ra-
40-280 . P . . N
rom re. Je vhodny na pecenie na viacerych plechoch na réznych
urovniach polic.
I S . Vdaka rychlo distribuovanému vzduchu pomocou tejto fun-
Ekologické ohrievanie P . S PR P
% s 160-220 kcie mozete plytké alebo bezolejové vyprazanie. Podrobné in-
ventilatorom PR M
formacie najdete v Casti ,".
_—\\'? Pracuju funkcie horného ohrevu, dolného ohrevu a ohrevu s
. N ventilatorom. Kazda strana pripravovaného jedla sa pripravuje
Funkcia ,3D 40-280 . 2c . o /
rovnako a rychlo. Peéenie sa vykonava s jednym plechom. Tu-
to funkciu pouzivajte aj pri vareni v pare.
Funguje velky gril na str rary. Je vhodny na grilovanie v
Grilovanie naplno 40-280 unguje velky grii na strope rury. Je vhodny na griiovanie vo

velkom mnozstve.

Pyrolyza

Pouziva sa na samoCistenie rdry pri vysokej teplote. Tato fun-
kciu najdete v Specifikaciach v ¢asti Udrzba a Cistenie.

3.4 Prislusenstvo k produktu

Vo vasom vyrobku sa nachadza rézne pri-

slusSenstvo. V tejto Casti je k dispozicii

popis prislusenstva a popis spravneho po-

uzitia. Dodavané prislusenstvo sa liSi v

zavislosti od modelu produktu. VSetko pri-

sluSenstvo opisané v pouzivatelskej

prirucke nemusi byt pre vas produkt do-

stupné.

Zasobniky vo vnutri vasho
spotrebica sa mozu vplyvom tepla
deformovat. Nema to Ziadny vplyv
na funkcnost. Deformacia zmizne,
ked sa zasobnik ochladi.

@

Standardny plech

Pouziva sa na pecivo, mrazené potraviny a
vyprazanie velkych kusov.
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Drétené mreze

Pouziva sa na vyprazanie alebo umiest-
nenie potravin urcenych na pecenie, vy-

prazanie a dusenie na pozadovanu policku.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Pri modeloch bez drétenych polic :

3.5 Pouzivanie prislusenstva produk-
tu

Policky na pecenie

V priestore na pecenie su 5 urovne polohy

polic. Poradie polic moZete vidiet aj na

¢islach na prednom rame rary.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Umiestnenie droteného grilu na varné
police

Pri modeloch s drétenymi policami :

Je velmi dolezité spravne umiestnit drote-
ny gril na drétené bo¢né police. Pri umiest-
novani dréteného grilu na poZzadovanu
policu musi byt otvorena ¢ast na predne;j
strane. Pre lepsie varenie musi byt droteny
gril zaisteny na doraz drdtenej police. Ne-
smie prechadzat cez bod zastavenia a
dotykat sa zadnej steny rury.
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Pri modeloch bez drétenych polic :
Je velmi dolezité spravne umiestnit drote-

ny gril na boc¢né police. Droteny rost ma pri

umiestneni na policu jeden smer. Pri
umiestiovani droteného grilu na pozado-
vanu policu musi byt otvorena ¢ast na
prednej strane.
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Umiestnenie plechu na varné police

Pri modeloch s drétenymi policami :
Rozhodujlce je tiez spravne umiestnenie
plechov na drétené boc¢né police. Pri
umiestiovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana urc¢ena na dr-
Zanie vpredu. Na lepSie varenie musi byt
podnos zaisteny na dorazovej zasuvke na
drotenej polici. Nesmie prechadzat cez
zasuvky zastavenia a dotykat sa zadnej
steny rury.

Pri modeloch bez drétenych polic :
Rozhodujuce je tiez spravne umiestnenie
plechov na bocné police. Plech ma pri
umiestiovani na policu jeden smer. Pri
umiestniovani podnosu na pozadovanu
policu musi byt jeho strana urc¢ena na dr-
Zanie vpredu.

Zastavovacia funkcia droteného rostu
K dispozicii je funkcia zastavenia, ktora za-
branuje vyklopeniu droteného rostu z dr6-
tenej police. Vdaka tejto funkcii mozete
lahko a bezpecne vybrat jedlo. Pocas vy-
berania droteného grilu ho mozete tahat
dopredu, kym nedosiahne bod zastavenia.
Ak ho chcete Uplne vybrat, musite prejst
cez tento bod.

Pri modeloch s drétenymi policami :

Funkcia zastavenia plechu - Pri modeloch
s drétenymi policami

K dispozicii je aj funkcia zastavenia, ktora
zabranuje vyklopeniu podnosu z drotenej
police. Pocas vyberania lechu ho uvolnite
zo zadnej zarazky a tahajte ho k sebe, kym
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nedosiahne prednu stranu. Ak chcete
zasobnik Uplne vybrat, musite prejst cez
tato zastavovaciu zasuvku.

Spravne umiestnenie droteného rostu a
plechu na teleskopickych listach -Modely
s drétenymi policami a teleskopické
modely

Vdaka teleskopickym kolajniciam mozno
podnosy alebo drétent mriezku lahko in-
Stalovat a vyberat. Pri pouzivani vaniciek a
drotenych mriezok s teleskopickou kolajni-
cou treba dbat na to, aby sa koliky na pred-
nej a zadnej strane teleskopickych kolajnic
opierali o okraje mriezky a vanicky
(znazornené na obrazku).
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3.6 Technické specifikacie

Vseobecné Specifikacie

Vonkajsie rozmery produktu (vy$ka/sirka/hibka) (mm) |595 /594 /567

Instalaéné rozmery rury (vy$ka / $irka / hibka) (mm) 590-600 /560 /min. 550

Napétie/Frekvencia 220-240V ~; 50 Hz

Elcj)uzny typ a prierez kabla/vhodny na pouZzitie vo vyrob- min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotreba energie (kW) 2,7

Typ rdry Multifunkéna rura

Z&akladné udaje: Informéacie na energetickom stitku elektrickych rdr doméaceho typu st uvedené v sulade s normou
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty sa uréuju vo funkciach Horné a spodné ohrievanie alebo (ak je pritomnd)
Spodné / horné ohrievanie pomocou ventilatora so Standardnym zatazenim.

Trieda energetickej Gc¢innosti sa uréuje v sulade s nasledujtcou prioritizaciou v zavislosti od toho, ¢i prislusné fun-
kcie na vyrobku existuju alebo nie. 1-Ekologické ohrievanie ventilatorom , 2-Ohrievanie ventilatorom, 3-Slabé gri-
lovanie pomocou ventilatora , 4-Horné a spodné ohrievanie.

Technické sSpecifikacie sa mézu zmenit bez predchadzajiceho upozornenia, s
@ cielom zlepsila kvality produktu.

Obrazky v tejto prirucke s schematické a nemusia sa presne zhodovat s vasim
produktom.

ziskané v laboratérnych podmienkach v sulade s prislusnymi normami. V zavis-
losti od prevadzkovych a environmentalnych podmienok produktu sa tieto hod-
noty moézu lisit.

@ Hodnoty uvedené na etiketach vyrobkov alebo v sprievodnej dokumentacii boli
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4 Prvé uvedenie do prevadzky

Skor ako zacnete vyrobok pouzivat, odpo-
ra¢ame vykonat nasledujuce kroky uve-
dené v nasledujucich ¢astiach.

4.1 Prvé nastavenie ¢asovaca

Pred pouzitim rary vzdy nastavte

@ denny ¢as. Ak ho nenastavite, v
niektorych modeloch rdry nebudete
moct varit.

1. Pri prvom spusteni rury bude na displeji
blikat "12:00 " a symbol .

2. Denny cas nastavite dotykom tlacidiel

DO.
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3. Dotknite sa tlacidla © alebo i}, aby ste
aktivovali pole minat.

]

Q ? O ©® & @

4. Dotykom tlacidiel ®/@ nastavite minu-
ty.

o |1JCo
]y
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‘ @

5. Potvrdte nastavenia opatovnym doty-
kom tlacidla (©.

= Nastavi sa denny ¢as a na displeji
zmizne symbol (3.

Ak nie je nastaveny prvy casovac,

@ "12:00" a symbol ¢ budu nadalej
blikat a rdra sa nespusti. Aby vasa
rdra fungovala, musite potvrdit
denny ¢as nastavenim denného
Casu alebo dotykom tlacidla (©,
ked je na displeji "12:00". Neskor
moZete zmenit nastavenie denné-
ho ¢asu, ako je to opisané v Casti
.Nastavenia".

V pripade vypadku pradu sa na-
@ stavenie denného ¢asu zrusi. Je

potrebné ho znova nastavit.

4.2 Prvé cistenie

1. Odstrante vsetky obalové materialy.

2. Zrury vyberte vSetko prislusenstvo do-
dané s vyrobkom.

3. Vyrobok prevadzkujte 30 minut a po-
tom, ho vypnite. Tymto sp6sobom sa
spalia a vycCistia zvysky a vrstvy, ktoré
mohli zostat v rdre pocas vyroby.

4. Pri prevadzke vyrobku zvolte najvyssiu
teplotu a prevadzkovu funkciu, pri ktorej
pracuju vSetky ohrievace vo vasom vy-
robku. Pozrite si ¢ast "Prevadzkové fun-
kcie rary [» 58]". V nasledujucej Casti sa
dozviete, ako ovladat ruru.

5. Pockajte, kym rara vychladne.

6. Povrch vyrobku utrite vihkou handric-
kou alebo Spongiou a osuste handric-
kou.

Pred pouzitim prislusenstva:
Prislusenstvo, ktoré vyberiete z riry, oCisti-
te Cistiacou vodou a méakkou Cistiacou
hubkou.

UPOZORNENIE: Niektoré Cistiace pros-
triedky moZu sposobit posSkodenie povr-
chu. Pocas Cistenia nepouzivajte abrazivne
Cistiace prostriedky, Cistiace prasky, Cis-
tiace krémy alebo ostré predmety.
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UPOZORNENIE: Pocas prvého pouzitia sa
moze na niekolko hodin objavit dym a
zapach. Je to normalne a na jeho od-

5 Pouzivanie rury

stranenie staci dobré vetranie. Vyhnite sa
priamemu vdychovaniu dymu a zapachu,
ktoré sa tvoria.

5.1 VSeobecné informacie o pouzivani
rary
Chladiaci ventilator ( LiS$i sa v zavislosti
od modelu produktu. *Nemusi byt k dis-
pozicii vo vasom produkte. )
Vas vyrobok je vybaveny chladiacim venti-
latorom. Chladiaci ventilator sa v pripade
potreby aktivuje automaticky a ochladzuje
prednu ¢ast vyrobku aj nabytok. Po ukon-
Ceni chladiaceho procesu sa automaticky
deaktivuje. Horuci vzduch vychadza cez
dvierka rury. Tieto vetracie otvory ni¢im
nezakryvajte. V opacnom pripade moze
dojst k prehriatiu rary. Chladiaci ventilator
pokracuje v ¢innosti pocas prevadzky rury
alebo po jej vypnuti (priblizne 20-30
minut). Ak peciete naprogramovanim
casovaca rury, na konci ¢asu pecenia sa
chladiaci ventilator vypne spolu so vSetky-
mi funkciami. Cas chodu chladiaceho ven-
tilatora neméze urcit pouzivatel. Zapina a
vypina sa automaticky. Toto nie je chyba.
Osvetlenie rary
Osvetlenie rury sa zapne, ked rdra zacne
piect. V niektorych modeloch je osvetlenie
zapnuté pocas pecenia, v niektorych
modeloch sa po ur¢itom Case vypne.
Pri niektorych funkciach pecenia sa lampa
nikdy nezapina, aby sa Setrila energia.
Ak chcete, aby kontrolka rury svietila ne-
pretrzite, zvolte pomocou gombika na vy-
ber funkcii prevadzkovy stav "Ziarovka v
rare”.

5.2 Prevadzka Riadiacej jednotky riry

Vseobecné varovania pre riadiacu jednotku

riry na pecenie

+ Maximalny cas, ktory je mozné nastavit
pre proces pecenia, je 5 hodin a 59
minut. V pripade vypadku priadu sa prog-
ram zrusi. Budete musiet preprogramo-
vat.

+ Pri nastavovani na displeji blikaju pri-
slusné symboly. Na uloZenie nastaveni
treba chvilu pockat.

+ Ak bolo vykonané akékolvek pecenie,
denny Cas nie je mozné upravit.

+ Ak je nastaveny Cas pecenia pri zacati
pecenia, na displeji sa zobrazi zostava-
juci Cas.

+ V pripadoch, ked je nastaveny Cas pe-
Cenia alebo ¢as ukonc¢enia pecenia; mo-
Zete ho automaticky zrusit dlhym doty-
kom tlacidla © .

Casovaé

O
)
CSENCORNC)

v v v
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Tlacidlo alarmu

Tlacidlo nastavenia ¢asu
Tlacidlo znizenia
Tlacidlo zvysenia
Tlacidlo nastavenia

o g W N =

Tlacidlo uzatvorenia tlacidiel

Symboly na displeji

: Symbol ¢asu pecenia

: Symbol ¢asu ukoncenia pecenia *

: Symbol alarmu

: Symbol sondy na maso *

: Rozsvieti sa Symbol Uzavretia tlacidiel
: Symbol teploty

: Symbol nastaveni

Bl &% = P WD @ O

: Symbol zamku dveri *

* LiSi sa v zavislosti od modelu produktu. *Nemusi
byt k dispozicii vo vaSom produkte.
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Zapnutie rary

Ked gombikom na vyber funkcii vyberiete
prevadzkovu funkciu, ktoru chcete varit, a
gombikom na vyber teploty nastavite urci-
10 teplotu, rdra zacne pracovat.

Vypnutie rary

Ruru moéZete vypnut otocenim gombika na
vyber funkcii a gombika teploty do vypnu-
tej (hornej) polohy.

Rucné pecenie pre vyber teploty a prevadz-
kovej funkcie riry

MozZete piect manualnym ovladanim (podla
vlastnej kontroly) bez nastavenia ¢asu pe-
Cenia vyberom teploty a prevadzkovych
funkcii Specifickych pre vase jedlo.

7

P / C

1. Pomocou gombika na vyber funkcii vy-
berte prevadzkovu funkciu, v ktorej
chcete varit.

2. Nastavte pozadovanu teplotu varenia
pomocou gombika teploty.

= Va$a rira zacne pracovat okamzZite pri
zvolenej funkcii a teplote a na displeji
sa zobrazi § . Na displeji sa zobrazi
nastavena hodnota teploty a 3 riad-
kova animacia. Potom sa v poradi zo-
brazi ¢as, ktory uplynul od zaciatku
pecenia. Ked teplota vo vnutri rdry do-
siahne nastavenu teplotu, symbol §
zmizne a ozve sa zvukové upozorne-
nie. Trojriadkova animacia zobrazuju-
ca sa na displeji sa zastavi a vedla
hodnoty teploty sa zobrazi symbol C.
Rura sa automaticky nevypne, pretoze
sa ruéné pecenie vykonava bez na-
stavenia ¢asu pecenia. PeCenie musite
kontrolovat a vypnut sami. Po dokon-
¢eni pripravy jedal rdru vypnite oto-
¢enim gombika volby funkcii a gombi-
ka teploty do vypnutej (hornej) polohy.

Pecenie nastavenim ¢asu pecenia:

Ruru moézete nechat na konci ¢asu auto-
maticky vypnut vyberom teploty a pre-
vadzkovych funkcii Specifickych pre vase
jedlo a nastavenim ¢asu pecenia na ¢aso-
vaci.

1. Vyberte prevadzkovu funkciu pecenia.

2. Dotknite sa tlacidla 5, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol (O pre cas pe-
cenia.

S Mrrr
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m
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¢enia, mozete sa dotknut tlacidla
@ a po nastaveni prevadzkovej
funkcie a teploty nastavit ¢as pe-
¢enia na 30 minut, potom pomocou
tlacidiel ®/© zmenit Cas.

@ Ak chcete rychlo nastavit ¢as pe-

3. Cas pe&enia nastavite pomocou tlaéi-

diel ® /O.

S Ml
I

L0 0 @
4

Cas peéenia sa pocas prvych 15
@ minut prediZi o T minGtu a po 15

minudtach o 5 minut.

& ®

4. Vlozte jedlo do rury a nastavte teplotu
pomocou gombika teploty.

= Vasa rura zacne pracovat okamzi-
te pri zvolenej funkcii a teplote.
Zacne sa odpocitavat nastaveny
Cas pecenia a na displeji sa zo-
brazi § .V poradi sa zobrazuju od-
pocitavany cas pecenia a nastave-
na hodnota teploty a vedla nich 3-
riadkova animacia. Ked teplota vo
vnutri rdry dosiahne nastavenu
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teplotu, symbol § zmizne a ozve
sa zvukové upozornenie. Trojriad-
kova animacia zobrazujica sa na
displeji sa zastavi a vedla hodnoty
teploty sa zobrazi symbol C.

5. Po uplynuti nastaveného ¢asu pecenia
sa na displeji zobrazi sprava "Koniec”,
blika symbol © a ¢asovac vyda
zvukové upozornenie.

6. Vystrazny zvuk znie dve mindty.
Stlac¢enim lubovolhého tlacidla zvukovu
vystrahu zastavite. Varovanie sa za-
stavi a na displeji sa zobrazi denny ¢as.

Ak po skonceni zvukovej vystrahy

@ stlacite lubovolné tlacidlo, rdra za-
Cne opat pracovat. Ak chcete za-
branit opatovnému spusteniu rary
po skonceni upozornenia, vypnite
rdru oto¢enim gombika teploty a
funkéného gombika do (vypnutej)
polohy "0".

5.3 Varenie za pomoci pary

Vasa rdra ma funkciu pecenia za pomoci
pary Lepsie vysledky pecenia sa dosahuju
s asistentom pary. Asistent pary zabezpe-
Cuje, ze povrch mucnikov je jasnejsi, ich
korka je chrumkavejsia a su objemnejsie.
Pomocou pary sa tieZ znizuje strata vlih-
kosti potravin, ako je maso, a umoziuje,
aby boli zvnutra StavnatejSie a chutnejsie.
Vseobecné upozornenia

*+ Varenie s podporou pary je mozné vy-
konavat len s funkciami varenia s pod-
porou pary uvedenymi v navode na ob-
sluhu.

+ Objem nadrzky na vodu je 250 ml. Pocas
pecenia nedavajte do nadrzky na vodu
viac ako 250 ml vody.

+ Po otvoreni dvierok rury na pecenie mo-
Ze po vareni s parou kvapkat kondenza-
cia vytvorena na dvierkach. Hned po ot-
voreni dvierok kondenzaciu utrite.
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Pri otvarani dvierok rary na pecenie sa
drzte dalej, pretoZe pocas a po priprave
pary moze uniknut para a teplo. Para vas
moze popalit na rukach, tvari a/alebo
ociach.

Ak vo vnutri rdry zostava voda po kaz-
dom vareni s parou, zvySnu vodu po vyc-
hladnuti rary vysuste suchou handric-
kou. V opacnom pripade méze zvyskova
voda viest k tvorbu vodného kamena.

Ak ma vas vyrobok sondu na maso, pred
varenim s parou sa uistite, Ze je kryt son-
dy na maso zatvoreny. V opacnom
pripade moze dojst k uniku pary zo
zasuvky sondy na maso.

Pre varenie pomocou pary:

1.

Pecenie spustite po skontrolovani ta-
bulky parného varenia a nastaveni fun-
kcie, teploty a ¢asu podla pokrmu, ktory
chcete pripravit. MozZete uréit mnozstvo
pridanej vody, teplotu, funkciu pecenia
a Cas pecenia, ktoré nie st uvedené v
tabulke.

2. Vlozte jedlo do rury na odporuc¢anu po-

ziciu stojana.

Ked nastane ¢as na pridanie vody podla
tabulky pecenia, zatlacte nadrzku na
vodu na ovladacom paneli rary.

Vyberte nadrzku na vodu z jej otvoru.

Otvorte veko zasobnika na vodu a dopl-
nte mnozstvo uvedené v tabulke na pe-
Cenie.




Nepouzivajte destilovanu ani filtro-
vanu vodu. Pouzivajte len hotovu
vodu. Nepouzivajte namiesto vody

horlavé, alkoholické alebo pevné
Casticové roztoky.

tlacidla. Ak sa dotknete niektorého
tlacidla, ked je nastavené blokovanie
tlacidiel, casovac vyda zvukovy signal
a blika symbol &.

6. Zatvorte veko a umiestnite nadrzku na
vodu na jej miesto. Nadrzku na vodu
Uplne zatlacte.

= Voda v nadrzke na vodu zacne po-
maly prudit na dno rary, ¢im sa
para dostane k jedlu.
7. Po skonceni pecenia vypnite rdru na-

stavenim gombikov funkcii a teploty do
polohy vypnuté.

Ak uvolnite tlacidlo (3 pred koncom
odpocitavania, zamok tlacidla sa

neaktivuje.

Ked je zamok tlacidiel zapnuty, ne-
mozno pouZit tlacidla ¢asovaca.

Zamok tlacidiel sa nezrusi v pripa-

de vypadku napajania.

Ak po kazdom vareni s asistenciou

@ pary zostane na dne rury voda, po
vychladnuti rdry vysuste zvysnu
vodu suchou handri¢kou. V opac-
nom pripade mdze voda zostavaju-
ca na dne rary sposobit tvorbu
vodného kamena.

Deaktivacia zamku tlacidiel

1. Klepnite na tlacidlo 3, az kym z ob-
razovky nezmizne symbol .

= Symbol ) zmizne z displeja a blokova-
nie tlacidla je deaktivované.

Nastavenie alarmu

Casovaé produktu mézete tieZ pouzit na
akékolvek varovanie alebo pripomienku
okrem pecenia. Hodiny alarmu nemaju
Ziadny vplyv na prevadzkové funkcie rury.
Pouziva sa na varovné ucely. Napriklad
mozete pouzit alarm, ked chcete v urcitom
Case otocit jedlo v rdre. Hned ako vyprsi
nastaveny cas, Casovac vas upozorni
zvukovym varovanim.

5.4 Nastavenia

Aktivacia zamku tlacidiel

Pomocou funkcie blokovania tlacidiel mo6-
Zete chranit ¢asovac pred rusenim.

1. Klepnite na tlacidlo ), az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol 3.

Maximalny ¢as alarmu moze byt
@ 23 hodin 59 minut.

1. Klepnite na tlacidlo ), az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol Q.

_ &

= Na displeji sa zobrazi symbol ) a za-
¢ne sa odpocitavanie 3-2-1. Po skon-
¢eni odpocitavania sa aktivuje zamok

L 0O o0 o & 6

4

2. Cas alarmu nastavite pomocou tlagidiel

® /0.
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= Po nastaveni ¢asu alarmu zostane
svietit symbol ) a na displeji sa
zacne odpocitavat ¢as alarmu. Ak
sU Cas alarmu a ¢as pecenia na-
stavené sucasne, na obrazovke sa
zobrazi kratsi Cas.

3. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne blikat
symbol ) a zaznie zvukové upozorne-
nie.

Vypnutie alarmu

1. Na konci doby alarmu zaznie vystraha v
trvani dvoch minut. Stlacenim [ubovol-
ného tlacidla zvukovu vystrahu zastavi-
te.

= Varovanie sa zastavi a na displeji sa
zobrazi denny cas.

Ak chcete zrusit alarm;

1. Dotknite sa tlacidla 2\, kym sa na disp-
leji nezobrazi symbol £, ¢im vynulujete
Cas alarmu. Klepnite na tlacidlo ©, az
kym sa na obrazovke nezobrazi symbol
“00:00”.

2. Mozete tiez zrusit alarm stlacenim
tlacidla 2 po dlht dobu.

Nastavenie hlasitosti

1. Dotykajte sa tlacidla %, kym sa na

displeji nezobrazi jedna z hodnét b-01-
b-02-b-03 a symbol .

L_[] | #®
L

£
Q@@@‘rﬁ

2. Nastavte poZzadovany ton pomocou
tlacidiel ® /©. (b-01-b-02-b-03)

= Dotknite sa tlacidla ¢ na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa
dotkli akéhokolvek tlacidla. Suprava
hlasitosti sa po chvili aktivuje.

Nastavenie jasu displeja

1. Dotykajte sa tlacidla &%, kym sa na
displeji nezobrazi jedna z hodnot d-01-
d-02-d-03 a symbol 4.

=
o

oo o o @
‘@

2. Nastavte pozadovany jas pomocou
tlacidiel ® /©. (d-01-d-02-d-03)

_mn =
O~

noo o Q &
‘ @

= Dotknite sa tlacidla & na potvrdenie
alebo pockajte bez toho, aby ste sa
dotkli akéhokolvek tlacidla. Nastavenie
jasu sa po chvili aktivuje.

Zmena denného casu

Na rdre mozete zmenit ¢as dia, ktory ste
predtym nastavili:

1. Klepnite na tlacidlo 4, az kym sa na ob-
razovke nezobrazi symbol .

2. Denny Cas nastavite dotykom tlacidiel

®/0O.
13
U

200 @ & 6

3. Dotknite sa tlacidla © alebo ¢, aby ste
aktivovali pole minut.
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4. Dotykom tlacidiel ®/© nastavite minu-
ty.

6 Vseobecné informacie o peceni

5. Potvrdte nastavenia opatovnym doty-

kom tlacidla (.

= Nastavi sa denny Cas a na displeji
zmizne symbol.

V tejto Casti najdete tipy na pripravu a pe-
¢enie pokrmov.

Okrem toho su v tejto casti opisané niekto-
ré potraviny testované ako vyrobcovia a
najvhodnejsie nastavenia pre tieto po-
traviny. Uvedené su aj vhodné nastavenia
rary a prisluSenstvo pre tieto potraviny.

6.1 Vseobecné upozornenia tykajiice
sa pecenia v rare

* Pri otvarani dvierok rury pocas pecenia
alebo po nom méze vychadzat horica
para. Para vas moze popalit na rukach,
tvari a/alebo ociach. Pri otvarani dvierok
rary sa drzte dalej.

* Intenzivna para vznikajuca pocas pe-
cenia moze v dosledku rozdielu teplot
vytvarat na vnitornom a vonkajSom po-
vrchu rdry a na hornych ¢astiach nabyt-
ku skondenzované kvapky vody. Je to
normalny a fyzikalny jav.

+ Hodnoty teploty a Casu peCenia uvedené
pre potraviny sa mozu lisit v zavislosti
od receptu a mnozstva. Z tohto dévodu
su tieto hodnoty uvedené ako rozsahy.

* Pred zacatim varenia vzdy vyberte z riry
nepouzivané prislusenstvo. Prislusen-
stvo, ktoré zostane v rire, moze zabranit
tomu, aby sa jedlo uvarilo pri spravnych
hodnotach.

* Prijedlach, ktoré budete varit podla
vlastného receptu, sa mozete odvolat na
podobné jedla uvedené v tabulkach vare-
nia.

+ Pouzivanie dodaného prisluSenstva vam

zabezpeci najlepsi vykon varenia. Vzdy
dodrziavajte upozornenia a informacie
uvedené vyrobcom pre externy riad, ktory
budete pouzivat.

Mastny papier, ktory budete pouzivat pri
vareni, nastrihajte na vhodné rozmery
podla nadoby, v ktorej budete varit.
Mastnotvorné papiere, ktoré z nadoby
pretekaju, mézu sposobit riziko popa-
lenia a ovplyvnit kvalitu vasho pecenia.
Pouzivajte mastny papier, ktory budete
pouzivat v uvedenom teplotnom rozsa-
hu.

Na dosiahnutie dobrého vykonu pecenia
umiestnite jedlo na odporucanu spravnu
policku. Pocas pecenia nemerite polohu
polic.

6.1.1 Pecivo a potraviny v rare

Vseobecné informacie
+ Pre dobry vykon pecenia odpori¢ame

pouzivat prisluSenstvo vyrobku. Ak bu-
dete pouzivat externy riad, uprednostnite
tmavy, neprilhavy a ziaruvzdorny riad.
Ak je v tabulke varenia odporucané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do ra-
ry az po predhriati.

Ak budete varit pomocou kuchynského
riadu na drétenom grile, umiestnite ho
do stredu droteného grilu, nie k zadnej
stene.

Vsetky materialy pouzité pri priprave pe-
¢iva musia byt cerstvé a mat izbovu tep-
lotu.

SK/ 70



+ Stav tepelnej Upravy potravin sa moze li-
Sit v zavislosti od mnozstva potravin a
velkosti kuchynského riadu.

+ Kovové, keramické a sklenené formy pre-
dlZuju ¢as pecenia a spodné povrchy pe-
Civa nie st rovhomerne hnedé.

+ Ak pouzivate papier na pecenie, na spod-
nom povrchu potravin mozno pozorovat
malé zhnednutie. V takejto situacii moze
byt potrebné pred|Zit dobu peé&enia pri-
blizne 0 10 minut.

+ Hodnoty uvedené v tabulkach na pecenie
sU stanovené ako vysledok testov vy-
konanych v nasich laboratériach. Hod-
noty vhodné pre vas sa mézu od tychto
hodnét lisit.

+ Potraviny umiestnite na prislusnu polic-
ku odporucanu v tabulke varenia. Spod-
na polica rary je oznacena ako polica 1.

Tipy na pecenie kolacov

+ Ak je kolac prilis suchy, zvyste teplotu o
10 °C a skratte cas pecenia.

+ Ak je kolac vlhky, pouzite malé mnozstvo
tekutiny alebo znizte teplotu o 10 °C.

Tabulka pecenia na pecivo a jedlo v rare
Navrhy na pecenie s jednym plechom

+ Ak je vrch kolaca spaleny, polozte ho na
spodn policu, znizte teplotu a pred(zte
Cas pecenia.

+ Ak je vnutro kolaca dobre prepecené, ale
zvonka je lepkavé, pouzite menej tekuti-
ny, znizte teplotu a prediZte ¢as peéenia.

Tipy pre pecivo

+ Ak je cesto prilis suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte Cas pecenia. Platy cesta
navlhcite omackou pozostavajicou zo
zmesi mlieka, oleja, vajca a jogurtu.

+ Ak sa cesto pecie pomaly, dbajte na to,
aby hrubka pripraveného cesta nepre-
tiekla cez plech.

+ Ak je cesto na povrchu hnedé, ale dno
nie je upecené, uistite sa, Ze mnozstvo
omacky, ktoré pouzijete na cesto, nie je
na dne cesta prilis velké. Na rovhomerné
zhnednutie sa snazte omacku rovhomer-
ne rozotriet medzi platy cesta a pecivo.

+ Pecivo pecte v polohe a pri teplote zod-
povedajucej tabulke varenia. Ak spodok
este nie je dostatocne prepeceny, na dal-
Sie pecenie ho umiestnite na spodnu
policku.

Potraviny Prislusenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Kola¢ na plechu ?tandardny plech Horlne a gpodne 3 180 30...40
ohrievanie
Kolaé vo forme Forma na tortu na Qhrlevanle venti- 2 180 30 .. 40
drotenom grile *+ [latorom
Kolagiky Standardny plech Horné a §podne 3 160 25 35
* ohrievanie
Pri modeloch s
drotenymi polica-
S ; i i io [mi:3
Kolagiky Standardny plech IC)'hrlevanle venti . 150 25 35
* atorom Pri modeloch bez
drétenych polic :
2
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ ¢ a spodné
Piskétovy muénik [rom 26 cm so . P 2 150 30..40
. ohrievanie
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- | 5 o anie venti-
Piskotovy muénik [rom 26 cm so l4torom 2 155 30..40
svorkou na drote-
nom grile **
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Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Kolagiky Plech na pegivo » |HOMé aspodné |4 170 25..35
ohrievanie
Kolaciky Plech na pecivo » |Oievanie venti- | 170 20 .. 30
latorom
& . Spodné / horné
Listkové cesto ftandardny plech ohrievanie pomo- |2 180 35..45
cou ventilatora
Listkové cesto Standardny plech Qhrlevame venti- |, 180 30 . 40
* latorom
Buchta Standardny plech Hor_ne a _spodne 2 200 20 . 30
* ohrievanie
Buchta Standardny plech thevame venti- 3 180 20 . 30
* latorom
Cely chlieb Standardny plech Hor'ne a g.podne 3 200 30 . 40
* ohrievanie
Cely chlieb Standardny plech IO’hrlevame venti- 3 200 30 . 40
* atorom
Sklenena / kovo-
Lasagne va obdlznikova - |Horné aspodné |, . 5 200 30.. 40
nadoba na drdte- |ohrievanie
nom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolas ~ |Kovovaforma, - |Horné aspodné |, 180 50 ... 65
priemer 20 cm na |ohrievanie
drotenom grile **
Okruhla ¢ierna
, . kovova forma, Ohrievanie venti-
Jablkovy kolaé . . 3 170 50 ...65
priemer 20 cm na |latorom
drétenom grile **
Pizza Standardny plech Horné a §podne 2 200 ... 220 10.. 20
* ohrievanie
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Navrhy na varenie s dvoma podnosmi

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia

pouzitie funkcia (min) (cca)
. Pri modeloch s Pri modeloch s

2-Standardny drétenymi polica- [drétenymi polica-

Kolagiky plech = Ohrievanie venti- -4 mi :150 mi: 25 .. 40
4-Plech na pecivo |latorom Pri modeloch bez |Pri modeloch bez
* drotenych polic  |drétenych polic :

1140 30..45
2-Standardny
- plech Ohrievanie venti-

Kolaciky 4-Plech na pegivo l4torom 2-4 170 25..35
*
1-Standardny

Uisthové cesto |7 Ohrievanie venti- |, 180 35..45
4-Plech na pegivo | latorom
*
2-Standardny
plech « Ohrievanie venti-

Buchta 4-Plech na peéivo latorom 2-4 180 20..30
*

P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

++Toto prisluSenstvo nie je sticastou produktu. St to komeréne dostupné doplnky.

Tabulka pecenia s prevadzkovou funkciou

“Ekologické ohrievanie ventilatorom”

+ Po zacati peCenia v prevadzkovej funkcii
Ekologické ohrievanie ventilatorom" ne-
mente nastavenie teploty.

+ Pocas pecenia v prevadzkovej funkcii
“Ekologické ohrievanie ventilatorom" ne-
otvarajte dvierka rury. Ak sa dvierka ne-

otvoria, vnutorna teplota je optimalizo-
vana na Usporu energie a tato teplota sa
moze lisit od teploty zobrazenej na disp-

+ V prevadzkovej funkcii “Ekologické

ohrievanie ventilatorom" neuskutocnujte
predohrev.

Potraviny PrisluSenstvo na po-|Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Kolagiky Standardny plech * |3 160 25..35

Kolagiky Standardny plech * |3 180 25..35

Listkové cesto Standardny plech * 3 200 45 .55

Buchta Standardny plech * |3 200 35..45

* Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

6.1.2 Maso, ryby a hydina

Kliicové body tykajiice sa grilovania
* Pred peéenim celého kurcata, morky a
velkych kusov mésa ho ochutte citré-

+ Vykostené maso sa pripravuje o 15 az 30
minut dlhsie ako filé vyprazanim.

+ Na kazdy centimeter hribky méasa by ste
mali pocitat s priblizne 4 az 5 mindtami

varenia.

novou $tavou a korenim, ¢im sa zvysi vy-

kon pecenia.
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+ Po uplynuti ¢asu varenia nechajte maso
v rure priblizne 10 mindt. Stava z masa
sa lepsSie rozlozi do vyprazaného masa a
pri krdjani masa nevyteka.

Tabulka varenia pre maso, ryby a hydinu

+ Ryby by sa mali umiestnit na strednu
alebo nizku uroven police v Ziaruvzdor-
nom tanieri.

+ Odportcané pokrmy v tabulke varenia
pripravujte s jednym podnosom.

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
. & . Spodné / horné 15 minaty 250/
g:)eéitrgﬁzl)(q /k ) ?tandardny plech ohrievanie pomo- |3 max, po 180 ... 60 ... 80
g cou ventilatora 190
- . & . Spodné / horné
\(J1a2[1;i|e)kollenko ?tandardny plech ohrievanie pomo- |3 170 85..110
! 9 cou ventilatora
Drotené mreze * Spodné / homé
S podné / horné -
qugngn)e kura Jeden plech ohrievanie pomo- |2 ;InSaXmln(l)Jt.IyQ%SO/ 60 .. 80
! 9 polozte na spod- | coy ventilatora P
nu policku.
Drotené mreze *
Vyprazané kura | jeden plech Funkcia ,3D" 2 15 minuty 250/ 60 . 80
(1,8-2 kg) polozte na spod- max, po 190
nu policku.
. & . Spodné / horné 25 minuty 250/
kM())rcacma (55 ?tandardny plech ohrievanie pomo- |1 max, po 180 ... 150 .. 210
g cou ventilatora 190
. & . 25 minuty 250/
'I:"‘)’mac'na (55 fta”dard"y plech | nkcia , 30" 1 max, po180..  |150..210
9 190
Drotené mreze * i i
Spodné / horné
Ryby Jeden plech ohrievanie pomo- |3 200 20 ...30
pqloz':glr(ma spod- | cou ventilatora
nu policku.
Drotené mreze *
Ryby Je?e{‘ plech ] Funkcia ,3D" 3 200 20 ...30
polozte na spod-
nu policku.

P pripade kazdého jedla sa odporuic¢a predohrev.

*Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvo nie je sucastou produktu. Su to komeréne dostupné doplnky.

6.1.3 Grilovanie

Cervené miso, ryby a hydinové maso pri
grilovani rychlo zhnednu, drzia krasnu koér-
ku a nevysusuju sa. Na grilovanie su ob-
zvlast vhodné filé, maso na Spize, klobasy,
ako aj Stavnata zelenina (paradajky, cibula

atd.).

Vseobecné upozornenia

+ Potraviny nevhodné na grilovanie pred-
stavuju nebezpecenstvo poziaru. Grilujte
len potraviny, ktoré st vhodné na silny
ohen z grilu. Potraviny tieZ neumiestnuj-
te prilis daleko do zadnej Casti grilu. Ide
o najhordcejsiu oblast a mastné po-

traviny sa mozu vznietit.
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+ Pocas grilovania zatvorte dvierka rury.

Nikdy negrilujte s otvorenymi dvierka-
mi rury. Horuice povrchy mézu sp6-
sobt’ popaleniny!

Kliicové body grilu

* Na gril pripravujte ¢o najviac potravin
podobnej hrabky a hmotnosti.

+ Kusy urcené na grilovanie umiestnite na
dréteny rost alebo drotenu grilovaciu
tacku tak, ze ich rozlozite bez toho, aby
ste prekrocili rozmery ohrievaca.

Grilovaci stol

+ V zavislosti od hrubky grilovanych kus-

kov sa Casy grilovania uvedené v tabulke
mozu lisit.

+ Posunte droteny gril alebo droteny grilo-

vaci podnos na pozadovanu Uroven v ra-
re. Ak peciete na drétenom grile, posunte
plech do rdry na spodnu policku, aby sa
zachytavali oleje. Plech do rury, ktory
budete posuvat, musi mat taku velkost,
aby pokryl celu plochu grilu. Tento plech
sa nemusi dodavat spolu s vyrobkom.
Do plechu na pecenie dajte trochu vody,
aby sa dal lahko ¢istit.

Potraviny PrisluSenstvo na po-|Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

Ryby Drotené mreze 250/max 20..25

Kuracie kusky Drotené mreze 4-5 250/max 25..35

ngf_rﬁaz(égiflg M3~ | Drotens mreze 4 250/max 20..30

Jahnacie kotlety Drotené mreze 4-5 250/max 20..25

Steak - (kocky méasa) |Drotené mreze 4-5 250/max 25..30

Telacie kotlety Drotené mreze 4-5 250/max 25..30

Gratinovana zelenina |Drotené mreze 4-5 220 20..30

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250/max 1..3

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U vsetkych grilovanych jedal sa odportca predhriat rdru na 5 minat.

6.1.4 Varenie za pomoci pary

Vseobecné informacie

+ Varenie s podporou pary je mozné vy-
konavat len s funkciami varenia s pod-
porou pary uvedenymi v navode na ob-
sluhu. Funkcie varenia s asistenciou pa-
ry najdete v Casti "Prevadzkové funkcie
rary [» 58]".

+ Ak je v tabulke varenia odporucané pred-
hrievanie, nezabudnite jedlo vlozit do ra-
ry az po predhriati. Trvanie uvedené pri
privode vody udava cas, ktory uplynul po
predhriati.

+ Tabulka varenia obsahuje odporucania
na varenie testované vyrobcom. Mézete
nastavit mnozstvo vody, teplotu, funkciu
varenia v pare a ¢as pre potraviny, ktoré
nie su v tabulke.

+ Varenie v pare prebieha s jednym zasob-
nikom.
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Navrhy na pecenie s jednym plechom - Funkcia ,,3D“

Potraviny PrisluSen- |Poloha Teplota (°C) |Mnozstvo Cas privodu |Cas peéenia |Priblizna
stvo na po- |police vody, ktori |vody (minu- [(min) (cca) |hmotnost’
uzitie treba pouzit’ | ty)** potravin (g)
(ml)
Cely chlieb | Standardny 1, 200 200 po predohre- 55 4 820
plech * ve
Drétené mre-
Ze* .
Vyprazané 25 minuty
kura (1,8-2 |Jedenplech |5 250/max, po |250 25 60 ... 70 2000
kg) poloZte na 190
spodnu
policku.
Rebrovy ste- |« .
ak (jeden  |dtandardny |, 180 250 15 40..55 1000
plech *
kus)
Jahnacie Standardny o predohre-
kolena so Vo3 170 250+250%++ |POP 90..110  |2000
) plech * ve
zeleninou
Iv(vas’ena Standardny 3 180 100 po predohre- 2535 1200
Zzemla plech * ve
Cheesecake |>t@ndardny | 120 150 predpred- |5 gq 1450
plech * hrievanim
Kyraue pa- |[Standardny 3 200 150 po predohre- 25 35 300
licky plech * ve
Peceny ze- |Standardny |, 190 150 25 45 .55 500
miak plech *
Harpburge- Standardny 3 180 150 po predohre- 20 . 30 800
rovy chlieb  [plech * ve
Los_.os so ze- |Standardny 3 180 100 po predohre- 25 35 500
leninou plech * ve

* Toto prisluSenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.
*+ Zobrazuje €as, ktory uplynul po predhrievani.

+++ \/ polovici ¢asu pecenia pridajte dal$ich 250 ml vody.

6.1.5 Testovanie potravin

+ Potraviny v tejto tabulke varenia su pri-
pravené podla normy EN 60350-1, aby sa
ulah¢ilo testovanie vyrobku pre kontrol-
né ustavy.
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Tabulka na varenie testovacich jedal

Navrhy na pecenie s jednym plechom

(sladké pecivo)

4-Plech na pecivo

*

latorom

Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
Krehkg pecivo Standardny plech Horlne a §podne 3 140 20 . 30
(sladké pecivo) |+ ohrievanie
Pri modeloch s
L. . . . . |drétenymi polica-
Krehké pecivo Standardny plech |Ohrievanie venti- |y -3
. . - 140 15..25
(sladké pecivo) |+ latorom )
Pri modeloch bez
drétenych polic :2
Kolagiky ?tandardny plech Horné a §podne 3 160 2535
ohrievanie
Pri modeloch s
drotenymi polica-
S ; i i i- |mi:3
Kolagiky Standardny plech Qhrlevanle venti . 150 25 35
* latorom Pri modeloch bez
drétenych polic :
2
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ ¢ 4 spodné
Piskotovy mucnik ([rom 26 cm so ohrievaniep 2 150 30..40
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla tortova
forma s prieme- |\ ey anie venti-
Piskétovy muénik [rom 26 cm so 14 2 155 30..40
R atorom
svorkou na drote-
nom grile **
Okruhla ¢ierna
Jablkovy kolag ~ |Kovova forma, Horné a spodné |, 180 50 ... 65
priemer 20 cm na |ohrievanie
droétenom grile **
Okruhla ¢ierna
, - kovova forma, Ohrievanie venti-
Jablkovy kolaé . p 3 170 50 .. 65
priemer 20 cm na |latorom
drotenom grile **
Navrhy na varenie s dvoma podnosmi
Potraviny PrisluSenstvo na |Prevadzkova Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia
pouzitie funkcia (min) (cca)
; Pri modeloch s Pri modeloch s
2-Standardny drétenymi polica- [drétenymi polica-
. plech * Ohrievanie venti- mi :150 mi: 25 .. 40
Kolaciky o i 2-4 . .
4-Plech na pegivo |latorom Pri modeloch bez |Pri modeloch bez
* drotenych polic  |drétenych polic :
1140 30..45
2-Standardny
z v |ECh * . . ;i
Krehké pecivo p Ohrievanie venti 2.4 140 15 .25
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P pripade kazdého jedla sa odporuca predohrev.

*Toto prislusenstvo vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

*+Toto prisluSenstvo nie je sicastou produktu. St to komeréne dostupné doplinky.

Grilovanie

Potraviny PrisluSenstvo na po-|Poloha police Teplota (°C) Cas peéenia (min)
uzitie (cca)

FaSirka (telacie ma- o o0 06 mrese 4 250/max 20..30

so) - 12 Ciastka

Toastovany chlieb Drotené mreze 4 250/max 1..3

Po 1/2 celkového ¢asu grilovania kusky jedla otocte.

U vSetkych grilovanych jedal sa odporutca predhriat rdru na 5 minat.

7 Udrzba a Gistenie

7.1 Vseobecné informacie o cisteni

VSeobecné upozornenia

Pred Cistenim produktu pockajte, kym
vychladne. Horuce povrchy mozu sp6-
sobt popaleniny!

Nenanasajte Cistiace prostriedky priamo
na horuce povrchy. MézZe to spoésobit
trvalé skvrny.

Vyrobok by sa mal po kazdej prevadzke
dokladne vycistit a vysusit. Zvysky po-
travin sa tak daju lahko vycistit a zabrani
sa ich spaleniu pri neskorSom pouziti
produktu. Tym sa predlZuje Zivotnost
pristroja a znizuju sa ¢asto sa vyskytuju-
ce problémy.

Na Cistenie nepouzivajte parné Cistiace
prostriedky.

Niektoré Cistiace prostriedky spésobuju
poskodenie povrchu. Nevhodné Cistiace
prostriedky su: bielidla, Cistiace pros-
triedky obsahujuce amoniak, kyseliny
alebo chloridy, parné Cistiace prostried-
ky, prostriedky na odstrafnovanie vodné-
ho kamena, prostriedky na odstranova-
nie Skvrn a hrdze, abrazivne Cistiace
prostriedky (krémové Cistiace prostried-
ky, prasok na drhnutie, krém na drhnutie,
abrazivne a Skrabacie drhnuce pros-
triedky, drét, Spongie, Cistiace handricky
obsahujuce necistoty a zvysky Cistiacich
prostriedkov).

+ Pri Cisteni vykonanom po kazdom pouzi-
ti nie je potrebny ziadny Specialny Cis-
tiaci material. Produkt Cistite Cistiacim
prostriedkom na riad, teplou vodou a
makkou handrickou alebo Spongiou a
osuste ho suchou handrickou.

+ Uistite sa, Ze ste po vycisteni ste Uplne
zotreli vSetku zvysnu tekutinu a okamzi-
te vycistite vSetky zvysky jedla, ktoré
okolo vas vystreknu pocas varenia.

+ Neumyvajte Ziadne Casti spotrebica v
umyvacke riadu.

Inox - nerezové povrchy

+ Na cCistenie nehrdzavejucich, neoxidova-
nych povrchov a rukovati nepouzivajte
Cistiace prostriedky obsahujuce kyselinu
alebo chlor.

* Nerezovy-inoxovy povrch méze ¢asom
zmenit farbu. To je normalne. Po kazdej
operacii vycistite Cistiacim prostriedkom
vhodnym na nehrdzavejuci alebo inoxo-
vy povrch.

+ Cistite makkou mydlovou handri¢kou a
tekutym (neskrabajtcim) Cistiacim pros-
triedkom vhodnym pre povrchy z nehr-
dzavejucej ocele. Utierajte jednym
smerom.

+ Odstrante vapenaté, olejové, skrobové,
mliecne a bielkovinové Skvrny na sklene-
nych a inoxovych povrchoch okamzite
bez &akania. Skvrny mézu po dlhdej
dobe hrdzaviet.
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- Cistiace prostriedky nastriekané/ap-
likované na povrch je potrebné ihned vy-
Cistit. Abrazivne Cistiace prostriedky
ponechané na povrchu spdésobuju, Ze
povrch bude biely.

Smaltované povrchy

+ Po kazdom pouziti smaltované povrchy
oCistite Cistiacim prostriedkom na riad,
teplou vodou a makkou handri¢kou
alebo Spongiou a osuste ich suchou
handrickou.

* V pripade pretrvavajucich Skvin mézete
pouzit Cistiaci prostriedok na rury a grily
odporucany na webovej stranke znacky
vasho produktu a hladku Cistiacu pod-
lozku. Nepouzivajte externy Cisti¢ rary.

* Oblast na pecenie rury na pecenie musi
byt pred Eistenim vychladnuta. Cistenie
horucich povrchov vedie k nebezpecen-
stvu poziaru a poskodeniu smaltovanym
povrchom.

Katalytické povrchy

+ Bocné steny v oblasti varenia moézu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo kataly-
tickymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu.

+ Katalytické steny maju lahky matny a
porovity povrch. Katalytické steny rary
sa nemaiju Cistit.

+ Katalytické povrchy absorbuju olej vdaka
svojej porovitej Strukture a zacnu sa
lesknut, ked je povrch nasyteny olejom, v
takom pripade sa odporuca vymenit
diely.

Sklenené povrchy

* Pri Cisteni sklenenych povrchov ne-
pouzivajte Skrabky z tvrdého kovu a ab-
razivne Cistiace prostriedky. M6zu po-
Skodit povrch skla.

+ Spotrebic ocistite Cistiacim prostried-
kom na riad, teplou vodou a handrickou z
mikrovlakna uréenou pre sklenené povr-
chy. Osuste ho suchou handrickou z
mikrovlakna.

+ Ak po vycisteni zostanu zvysky sapo-
natu, utrite ho studenou vodou a osuste
¢istou a suchou handri¢kou z mikrovlak-
na. Zvysky saponatu mézu nabudtce
poskodit povrch skla.

+ Zaschnuté zvysky na povrchu skla za
Ziadnych okolnosti necistite zibkovany-
mi nozmi, drétenou vatou alebo podob-
nymi Skrabancami.

+ Skvrny od vapnika (ZIté skvrny) na povr-
chu skla mézete odstranit komercne do-
stupnym odvapnovacim prostriedkom,
odvapnovacim prostriedkom, ako je ocot
alebo citrénova stava.

+ Ak je povrch silne znecisteny, naneste
Spongiou na Skvrnu Cistiaci prostriedok
a pockajte dlho, kym nebude spravne
fungovat. Potom povrch skla ocistite
vlhkou handrickou.

+ Zmena farby a skvrny na povrchu skla su
normalne a nejde o chyby.

Plastové diely a lakované povrchy

+ Plastové diely a lakované povrchy ocisti-
te Cistiacim prostriedkom na riad, teplou
vodou a makkou handrickou alebo Spon-
giou a osuste ich suchou handrickou.

+ Nepouzivajte skrabky z tvrdého kovu a
drsné Cistiace prostriedky. M6zu po-
Skodit povrchy.

+ Dbajte na to, aby kiby komponentov
produktu nezostali vihké a saponatové.
V opacnom pripade mézZe na tychto
spojoch dojst ku korozii.

7.2 Cistiace prislusenstvo

Prislusenstvo vyrobku nevkladajte do
umyvacky riadu, pokial nie je v ndvode na
pouzitie uvedené inak.

7.3 Cistenie ovladacieho panela

+ Pri Cisteni panelov pomocou ovladaca
gombikov utrite panel a ovladace vlhkou
makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Neodstranujte gombiky a
tesnenia zospodu, aby ste vycistili panel.
Moéze byt poskodeny ovladaci panel a
gombiky.
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+ Pocas Cistenia inox panelov s gombi-
kovym riadenim, okolo gombikovne-
pouzivajte Cistiace prostriedky na inox.
Indikatory okolo ovladacieho gombika je
mozné vymazat.

+ Dotykové ovladacie panely ocistite vih-
kou makkou handrickou a osuste suchou
handrickou. Ak je vas produkt vybaveny
funkciou blokovania klavesov, pred vy-
konanim Cistenia ovladacieho panela na-
stavte blokovanie klavesov. V opaénom
pripade moéze dojst k nespravnej detekcii
klavesov.

7.4 Cistenie vnutra riry (priestoru na
pecenie)

Postupujte podla krokov Cistenia opisa-
nych v ¢asti "VSeobecné informacie o Cis-
teni” podla typov povrchov vo vasej rure.
Cistenie boénych stien riiry

Bocné steny v oblasti varenia moZu byt
pokryté iba smaltovanymi alebo katalytic-
kymi stenami. LiSi sa v zavislosti od
modelu. Ak je na stene katalyticky povrch,
pozrite si informacie v ¢asti "Katalytické
povrchy”.

Ak je vas vyrobok modelom s drétenymi
policami, pred Cistenim bocnych stien od-
strante drotené police. Potom dokongite
Cistenie podla opisu v ¢asti "VSeobecné in-
formacie o Cisteni" podla typu povrchu
bocnych stien.

Odstranenie bo€nych drétenych polic:

1. Odstrante prednu ¢ast drotenej police
tahanim za bo¢nu stenu v opacnom
smere.

2. Potiahnite drotenu policu smerom k
sebe, aby ste ju Uplne odstranili.

3. Pri opatovnom pripevneni policky je po-
trebné zopakovat postupy pouzité pri
ich demontazi od konca k zaciatku.

Cistenie nadrze s vodou na dne rry

V zavislosti na frekvencii jednoduchého

parného Cistenia parou a tvrdosti pouzitej

vody sa moOzu v nadrzi na vodu v spodne;j

Casti rary vyskytnut vapenné skvrny.

Odstranenie vodného kamena, ktory sa

moze vyskytnut’ v nadrzi na vodu na dne

rury po parnom vareni - Fahkom ¢isteni
parou, po kazdych 2 alebo 3 operaciach:

1. Pridajte 350 cm3 bieleho octu (kyslost
octu nesmie byt vyssia ako 6%) do na-
drze s vodou na dne rury.

2. Pockajte najmenej 30 minut, aby ocot
rozpustil zvysky vapna pri izbovej tep-
lote.

3. Nadrz s vodou ocistite makkou vihkou
handrickou a suchou handrickou.
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Na Cistenie nadrZe na dne rury ne-

@ pouzivajte Cistiace prostriedky ob-
sahujuce kyseliny alebo chloridy.
Necistite vodny kamen, ktory sa
moze tvorit v nadrzi v spodnej Casti
rary, zoskrabanim. V opacnom
pripade sa dno produktu moéze po-
Skodit.

Pre zvysenie uéinnosti odstranovania
vodného kamena najma v bazéne,
okrem vyssie uvedenych krokov od-
stranovania vodného kamena, po kaz-
dych 10 pouzitiach:

Zvolte prevadzkovu funkciu, pri ktorej je
aktivne spodné vykurovacie teleso, a raru
prevadzkujte pri teplote 100 °C pocas 2-3
minut. Potom rdru vypnite a do bazéna s
vodou na podlahe rury nastriekajte Cistiaci
prostriedok na vnutro riry a grilu odporu-
¢any na webovej stranke pre znacku vasho
vyrobku a nechajte pésobit 5 minut. Po 5
minutach utrite kaluz vody na podlahe rury
vlhkou handri¢kou z mikrovlakna a osuste
ju.

7.5 Vysokoteplotné samocistenie

Rura je vybavena funkciou pyrolyzy. Rura
sa zahreje na teplotu priblizne 420-480 °C
a spaluje, kym sa existujice necistoty ne-
zmenia na popol. MoZe sa vytvarat silny
dym. Zabezpeéte dobré vetranie. Cistenie
pri vysokej teplote by sa malo vykonavat
priblizne po kazdych 10 pouzitiach rary.
VSeobecné upozornenia

Hortce povrchy mozu sposobit
popaleniny!
Pocas samocistenia sa vyrobku
nedotykajte a nepustajte k nemu
deti. Pred odstranenim zvyskov
pockajte aspon 30 minut.

+ Ak je vas vyrobok vybaveny pyro odol-
nym prislusenstvom (odolné voc¢i samo-
Cisteniu pri vysokej teplote), nemusite
toto prisluSenstvo z riry vyberat. V Casti
s prislusenstvom je uvedené, Ci je vase
prislusenstvo chranené proti chemika-
liam. Ak nie je uvedené inak, vase pri-
slusenstvo nie je odolné voci vysokym
teplotam. Pred samocistenim musi byt z
rdry odstranené, aby nedoslo k jeho po-
Skodeniu.

+ Tesnenie dveri neCistite. Tesnenie zo sk-
lenenych vlakien je velmi jemné a lahko
sa poskodi. Ak je tesnenie dveri po-
Skodené, vymerite ho za nové z autorizo-
vaného servisu.

+ Pred vyberom funkcie samocistenia s
vysokou teplotou vypustite nadrzku na
vodu. KedZe vnutro rdry dosiahne pocas
Cistenia vysSie teploty, méze dojst k vy-
sokej hluénosti a poskodeniu vnutorné-
ho povrchu rary, ak sa do vnatra rary pri-
vedie voda.

Spustenie funkcie pyrolyzy:

1. Odstrante vsetko prislusenstvo z vnuitra
rary. Pri modeloch s drotenymi policami
nezabudnite odstranit drotend policu.

2. Pred zacatim Cistenia oCistite vonkajsie
povrchy rury a zvysky jedla vo vnutri ru-
ry mydlovou handri¢kou.

3. Vyberte funkciu "pyrolyza" (Pyrolyza).

= Na displeji blika "P2:00 ". Ak je vas
spotrebi¢ vybaveny funkciou Eco
pyrolyza, na displeji sa najprv na 2
sekundy zobrazi sprava "Pro" a
potom zacne blikat sprava P2:00 .

+ Pred pouzitim funkcie pyrolyzy odstrante
vSetko prislusenstvo, teleskopicku policu
a bocné police (ak existuju). V pripade
ich neodstranenia, sa prislusenstvo a
boc¢né drotené police poskodia.

Ak sa na displeji nezobrazi hla-
@ senie "Pro" a potom "ECO ", vas

spotrebic nie je vybaveny funkciou

Eco pyrolyza.

4. Otocte gombik teploty na najvyssiu tep-
lotu "max " (maximalna).

5. Ked sa spusti funkcia pyrolyzy, rozsvieti
sa "P2:00" a zaCne sa odpocitavat. Na
displeji sa zobrazi ¢as pyrolyzy (2 hodi-
ny). Tato dobu nie je mozné zmenit
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6. Ked'rdra po spusteni pyrolyzy dosiahne
urcitd teplotu, na displeji Casovaca sa
zobrazi symbol [&] a dvierka rury nie je
mozné otvorit. Nevyvijajte na rucku silu,
aby ste dvierka odblokovali, kym sa Cis-
tiaci proces nedokonci a symbol na
displeji nezmizne.

7. Po dokonceni procesu Cistenia sa na
displeji zobrazi ,,Koniec*“.

8. Po zobrazeni napisu "End" (Koniec) na
displeji otocte gombiky funkcii a teploty
do polohy 0 (vypnuté), ¢im ukongéite
proces.

9. Ked na displeji zmizne symbol [&], od-
strante zvysné usadeniny octovou
vodou.

10.Stlacenim lubovolného tlac¢idla zvukovu
vystrahu zastavite.

Po ukonceni funkcie pyrolyzy bude
@ blokovanie dvierok aktivne, kym sa

rdra neochladi na vhodnu teplotu.

Ak chcete varit v tomto case, na

displeji sa zobrazi "H" a varenie
nebude mozné.

Samocistiaca funkcia s vysokou teplotou -
Eco pyrolyza (LiSi sa v zavislosti od
modelu produktu. *Nemusi byt’ k dis-
pozicii vo vaSom produkte.)

v Ak vasa rura nie je velmi znecCistena,
odporuc¢ame pouzit funkciu "Pyrolyza -
ekonomicky rezim". "Pyrolyza -
ekonomicky rezim" funkcia trva kratsie
ako funkcia Pyrolyza". Ak je rdra velmi
znecistend, funkcia Pyrolyza -
ekonomicky rezim" nemusi byt do-
stato¢na. V takom pripade ju vycistite
pomocou funkcie "Pyrolyza".

1. Odstrante vSetko prislusenstvo z vnutra

rury. Pri modeloch s drétenymi policami
nezabudnite odstranit drotenu policu.

2. Pred zacatim Cistenia ocistite vonkajsie
povrchy rary a zvysky jedla vo vnutri ra-
ry mydlovou handric¢kou.

3. Vyberte funkciu "pyrolyza” (Pyrolyza).

= Na displeji sa priblizne na 2
sekundy zobrazi sprava "P2:00" a
"Pro" a potom zacne blikat sprava
P2:00 .

4. Tuknite na tlagidlo @ alebo © .

= Na displeji sa priblizne na 2
sekundy zobrazi sprava "ECO" a
potom zacne blikat sprava P1:30 .

5. Otocte gombik teploty na najvyssiu tep-
lotu "max " (maximalna).

6. Ked sa spusti funkcia pyrolyzy, rozsvieti
sa P1:30 a zacne sa odpocitavaie. Na
displeji sa zobrazi ¢as pyrolyzy (1,5
hodiny). Tato dobu nie je mozné zmenit

7. Ked'rara po spusteni pyrolyzy dosiahne
urcitu teplotu, na displeji Casovaca sa
zobrazi symbol [&] a dvierka rary nie je
mozné otvorit. Nevyvijajte na rucku silu,
aby ste dvierka odblokovali, kym sa Cis-
tiaci proces nedokonci a symbol na
displeji nezmizne.

8. Po dokonceni procesu Cistenia sa na
displeji zobrazi ,,Koniec*.

9. Po zobrazeni napisu "End" (Koniec) na
displeji oto¢te gombiky funkcii a teploty
do polohy 0 (vypnuté), ¢im ukoncite
proces.

10.Ked na displeji zmizne symbol (&, od-
strante zvys$né usadeniny octovou
vodou.

11.Stlacenim lubovolného tlacdidla zvukovu
vystrahu zastavite.

Po ukonceni funkcie pyrolyzy bude
@ blokovanie dvierok aktivne, kym sa
rdra neochladi na vhodnu teplotu.

Ak chcete varit vtomto ¢ase, na
displeji sa zobrazi "H" a varenie

nebude mozné.

7.6 Cistenie dvierok rury

Dvere rury a skla dvierok mézete demonto-
vat a vycistit ich. Postup demontaze
dvierok a okien je vysvetleny v ¢astiach
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"Demontaz dvierok rury" a "Demontaz
vnutornych skiel dvierok". Po vybrati
vnutornych skiel dveri ich vycCistite pomo-
cou prostriedku na umyvanie riadu, teplej
vody a makkej handricky alebo Spongie a
vysuste ich suchou handrickou. Zvysky
vodného kamena, ktoré sa mozu vytvorit

na skle rudry, utrite octom a oplachnite sklo.

Na Cistenie dvierok a skla rury ne-

@ pouzivajte drsné abrazivne Cistiace
prostriedky, kovové skrabky, drote-
nu vinu ani bieliace materialy.

Odstranenie dvierok riry
1. Otvorte dvierka rury.

2. Otvorte svorky v zadsuvke zavesu pred-
nych dveri vpravo a vlavo zatlacenim
smerom nadol, ako je znazornené na
obrazku.

3. Typy zavesov sa liSia podla modelu vy-
robku ako typy (A), (B), (C). Nasledujuce
obrazky ukazuju, ako otvorit jednotlivé
typy zavesov.

4. Zaves typu (A) je k dispozicii pre bezné
typy dveri.

s

5. Zaves typu (B) je k dispozicii pre typy

dveri s makkym zatvaranim.

6. Zaves typu (C) je k dispozicii v typoch
dveri s makkym otvaranim/zatvaranim.

7. Dvere rury dajte do polootvorenej
polohy.

8. Vytiahnite odstranené dvere smerom
nahor, aby sa uvolhnili z pravého a lavé-
ho zavesu, a vyberte ich.

Pri opatovnom pripevneni dveri je
@ potrebné zopakovat postupy po-

uzité pri ich demontazi od konca k

zaCiatku. Pri montazi dveri neza-

budnite zatvorit svorky na zasuvke
zavesu.

7.7 Odstranenie vnatorného skla dveri
rary

Vnutorné sklo prednych dveri vyrobku sa

moze z dovodu Cistenia odstranit.

1. Otvorte dvierka ruary.
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2. Plastovy komponent pripevneny na
hornej ¢asti prednych dveri potiahnite k
sebe sucasnym zatlacenim na tlakové
body na oboch stranach komponentu a
vyberte ho.

51234
1 Vnutorné 2 Druhé
sklo vnutorné
sklo
3 Tretie 4 Vonkajsie
vnutorné sklo
sklo
5 Plastova
Strbina na
sklo -
spodna

Cast

3. Ako je znazornené na obrazku, jemne
nadvihnite najvnutornejsie sklo smerom
k "A" a potom ho vyberte tahom
smerom k "B".

4. Rovnaky postup zopakujte aj pri od-
stranovani druhého a tretieho skla.

Prvym krokom preskupenia dveri je vyme-
na druhého a tretieho skla (2, 3). Ako je
znazornené na obrazku, umiestnite
skoseny okraj skla tak, aby sa stretol so
skosenym okrajom plastového otvoru.
Poradie upevnenia druhého a tretieho
vnutorného skla nie je dolezité, pretoze su
zamenitelné.

Pri upeviovani najvnutornejsieho skla (1)
davajte pozor, aby ste potlacenu stranu
skla umiestnili na druhé vnutorné sklo. Je
velmi dolezité, aby sa spodné rohy vset-
kych vnutornych skiel stretli so spodnymi
plastovymi drazkami (5). Zatlacte plastovy
komponent smerom k rdmu, kym sa neoz-
ve "cvaknutie”.

Po vycCisteni sa musia vSetky skla
opat zlozit.

7.8 Cistenie lampy riry

V pripade, Ze sa sklenené dvierka lampy

rdry na pecenie znecistia; vycistite ich po-

mocou prostriedku na umyvanie riadu, tep-

lej vody a makkej handricky alebo Spongie

a vysuste suchou handrickou. V pripade

poruchy lampy riry moZzete lampu rury vy-

menit podla nasledujtcich ¢asti.

Vymena lampy riry

Vseobecné upozornenia

+ Aby ste predisli riziku Urazu elektrickym
prudom, pred vymenou lampy rary od-
pojte vyrobok a pockajte, kym rdra vyc-
hladne. Hortice povrchy m6Zu sposobt
popaleniny!
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+ Tato rura je napajana ziarovkou s vy-
konom mensim ako 40 W, vyskou men-
Sou ako 60 mm a priemerom mensim
ako 30 mm alebo halogénovou Ziarovkou
s paticou G9 s vykonom mensim ako 60
W. Ziarovky st vhodné na prevadzku pri
teplotach nad 300 °C. Lampy do rury su k
dispozicii v autorizovanych servisoch
alebo u licencovanych technikov. Tento
vyrobok obsahuje Ziarovku energetickej

4. Nasadte spat skleneny kryt.
Ak ma vasa rara stvorcovu lampu,

triedy G.
- Poloha lampy sa méze lidit od polohy 1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.
zobrazenej na obrazku. 2. Odstrante drétené police podla popisu.

+ Lampa pouzita v tomto vyrobku nie je
vhodna na pouzitie pri osvetlovani
domaécich miestnosti. Ugelom tejto lam-
py je pomoct pouzivatelovi vidiet po-
travinarske vyrobky.

+ Svietidla pouzité v tomto vyrobku musia
odolavat extrémnym fyzikalnym pod-
mienkam, napriklad teplotam nad 50 °C.

Ak ma vasa rara na pecenie okruhlu

lampu,

1. Odpojte vyrobok od elektrickej energie.

2. Odstrante skleneny kryt otocenim proti

smeru hodinovych ruciciek. 3. Skrutkovacom nadvihnite ochranny sk-
leneny kryt lampy. Najprv odstrante
= skrutku, ak je na Stvorcovej lampe vo

\ vasom produkte skrutka.
4

. Ak je lampa rury typu (A) znazornena na
obrazku nizsie, otocte lampu rary podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o

' model typu (B), vytiahnite ju podla ob-

— razka a vymente ju za novu.

(B

3. Ak je lampa rary typu (A) zndzornena na
obrazku nizsie, oto¢te lampu rary podla
obrazka a vymente ju za novu. Ak ide o
model typu (B), vytiahnite ju podla ob-
razka a vymente ju za novu.

5. Opat nasadte skleneny kryt a drotené
police.
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8 Riesenie problémov

Ak problém pretrvava aj po vykonani poky-

nov v tejto Casti, obratte sa na svojho

predajcu alebo na autorizovany servis. Ni-

kdy sa nepokusajte opravit svoj vyrobok

sami.

Pocas prevadzky riry vychadza para.

+ Je normalne, Ze sa pocas prevadzky ob-
javuje para. >>> Toto nie je chyba.

Pocas pecenia sa objavujua kvapky vody

+ Para vznikajuca pocas varenia konden-
zuje, ked sa dostane do kontaktu s
chladnymi povrchmi mimo vyrobku a
mozu sa tvorit kvapky vody. >>> Toto nie
je chyba.

Pocas ohrievania a chladnutia vyrobku je

pocut kovové zvuky.

+ Kovové ¢asti sa mozu pri zahrievani roz-
pinat a vydavat zvuky. >>> Toto nie je
chyba.

Produkt nefunguje.

+ Poistka mo6ze byt chybna alebo spalena.
>>> Skontrolujte poistky v poistkovej
skrinke. V pripade potreby ich zmerite
alebo ich znova aktivujte.

+ Spotrebi¢ nemusi byt zapojeny do
(uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte,
Ci je spotrebi¢ zapojeny do zasuvky.

* (Ak je na spotrebici Casovac) Tlacidla na
ovladacom paneli nefunguju. >>> Ak ma
vas vyrobok zamok tlacidiel, zamok
tlacidiel moze byt zapnuty, vypnite
zamok tlacidiel.

Kontrolka riry sa nerozsvieti.

* Kontrolka rary moze byt chybna. >>> Vy-
mente lampu rdry.

Chybové kody/priciny a mozné rieSenia

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte po-
istky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova
aktivujte.

Rura sa nezahrieva.

+ Rura nemusi byt nastavena na konkrétnu
funkciu pecenia a/alebo teplotu. >>> Na-
stavte rdru na konkrétnu funkciu pecenia
a/alebo teplotu.

+ Dvierka rary mozu byt otvorené. >>> Uis-
tite sa, Ze su dvierka rury na pecenie za-
tvorené. Ak dvierka rary zostanu otvore-
né dlhsie ako 5 minut, nastavenie ¢asu
vykonané pre varenie sa zrusi a ohrieva-
¢e nefunguju.

+ V pripade modelov s ¢asovacom nie je
nastaveny ¢as. >>> Nastavte cas.

+ Nie je elektricka energia. >>> Uistite sa,
Ze siet je v prevadzke a skontrolujte po-
istky v poistkovej skrinke. V pripade po-
treby vymente poistky alebo ich znova
aktivujte.

+ Dvierka riry mézu byt otvorené. >>> Uis-
tite sa, Ze su dvierka rury na pecenie za-
tvorené. Ak dvierka rdry zostanu otvore-
né dlihsie ako 5 minut, nastaveny cas pe-
Cenia sa zrusi, ohrievace nebudu fungo-
vat a kontrolka sa nezapne.

(Pre modely s casovacom) Displej casova-

ca blika alebo symbol ¢asovaca zostane

otvoreny.

+ Predtym doslo k vypadku elektrického
prudu. >>> Nastavenie ¢asu / Vypnite
funkéné gombiky vyrobku a opat ich pre-
pnite do pozadovanej polohy.

Chybové kody Dévody chyby Mozné riesenia
Obratte sa na autorizovany servis, aby ste mohli opat
Chyba komunikécie so sondou varit so sondou na maso. Vyberte sondu do mésa a na-
Er5 d yba stavte gombik volby funkcie do polohy off (0), aby ste
0 masa . ! ) s ¢
mohli normalne piect bez sondy do masa v rdre. Potom
mozete pokracovat vo vareni bez masovej sondy.
Er1-Er7 Chyby v komunikacii Poziadajte autorizovany servis o odstranenie chyby.
Er 8 - Er 27 Chyby snimaca PoZiadajte autorizovany servis o odstranenie chyby.
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Chybové kédy Dé6vody chyby Mozné riesenia

Er 28 - Er 31 Chyby sondy do masa PoZiadajte autorizovany servis o odstranenie chyby.

Er 32 - Er 41 Chyby ohrevu rary PoZiadajte autorizovany servis o odstranenie chyby.

Er 42 - Er 58 Chyby komponentov rary PoZiadajte autorizovany servis o odstranenie chyby.

Er 59 - Er 64 Chyby veka rary Poziadajte autorizovany servis o odstranenie chyby.

Er 65 - Er 71 Chyby suvisiace s parou (v rd- PoZiadajte autorizovany servis o odstranenie chyby.
rach s funkciou pary)

Er 72 - Er 80 Chyby suvisiace s hardvérom |Poziadajte autorizovany servis o odstranenie chyby.

Er 81 - Er 85 Chyby zabezpecenia rary Poziadajte autorizovany servis o odstranenie chyby.
Chyby internetového pripojenia

Er 86 - Er 88 (v rarach s funkciou Home- Poziadajte autorizovany servis o odstranenie chyby.
whiz)
Chyby mikrovinnej rary (v ra-

Er 89 - Er 92 rach s funkciou mikrovinnej ru- | PoZiadajte autorizovany servis o odstranenie chyby.
ry)

Er 93 - Er99 Chyby karty a casovaca Poziadajte autorizovany servis o odstranenie chyby.
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