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Witamy!

Drogi kliencie,

Dziekujemy za wybdr urzadzenia Beko. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w wysokiej ja-
kosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosc. W tym celu nalezy uwaznie przeczytac ni-
niejszg instrukcje i inng dokumentacje dostarczong z urzadzeniem przed uzyciem.

Pamietaj o wszystkich informacjach i ostrzezeniach zawartych w instrukcji obstugi. W ten spo-
sOb bedziesz chroni¢ siebie i swoje urzadzenie przed zagrozeniami, ktdre moga wystapic.
Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy dotaczy¢ row-
niez niniejsza instrukcje. Ninigjsza instrukcja zawiera warunki gwarancji, sposob uzytkowania i
rozwigzywanie problemow.

Symbole i ich opisy w instrukcji obstugi:

Zagrozenie, ktore moze doprowadzi¢ do $mierci lub obrazen.

@ Wazne informacie lub przydatne wskazéwki na temat uzytkowania.

Przeczytaj instrukcije obstugi.

f Ostrzezenie przed goracymi powierzchniami.

UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego Srodowiska.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosc¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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A 1 Instrukcje bezpieczenstwa

¢ Rozdziat ten omawia instrukcje
bezpieczenstwa, ktdre pomo-
ga zapobiec ryzyku uszkodze-
nia ciata lub mienia.

e Jesli produkt zostanie przeka-
zany komus innemu do uzytku
osobistego lub do uzytku z
drugiej reki, nalezy rowniez
przekazac instrukcje obstugi,
etykiety oraz inne istotne do-
kumenty i czesci.

¢ Nasza firma nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody, ktore
moga wystgpi¢ w przypadku
nieprzestrzegania tych instruk-
Cji.

¢ Nieprzestrzeganie tych instruk-
Cji spowoduje uniewaznienie
udzielonej gwarancji.

® Prace montazowe i naprawcze
nalezy zawsze zleca¢ produ-
centowi, autoryzowanemu ser-
wisowi lub osobie wyznaczo-
nej przez firme importera.

e Uzywaj tylko oryginalnych cze-
Sci zamiennych i akcesoriow.

¢ Nie nalezy naprawic lub wy-
mieniC zadnych elementow
urzadzenia, chyba ze jest to
wyraznie okreslone w instrukciji
obstugi.

¢ Nie dokonuj modyfikacji tech-
nicznych urzgdzenia.

1.1 Przeznaczenie

¢ To urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku domowego. Nie
jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

¢ Nie wolno uzywac tego urzg-
dzenia w ogrodach, na balko-
nach lub w innych miejscach
na zewnatrz. Urzadzenie to
jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwach domowych
oraz w kuchniach pracowni-
czych sklepdw, biur i innych
Srodowisk pracy.

e OSTRZEZENIE:Urzadzenie to
powinno by¢ uzywane wytgcz-
nie do gotowania. Nie nalezy
go uzywac do innych celdw,
takich jak ogrzewanie po-
mieszczenia.

¢ Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

¢ Urzgdzenia tego nie nalezy
uzywac do ogrzewania, pod-
grzewania ptyt, suszenia przez
wieszanie recznikdw lub ubran
na uchwycie.
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1.2

A\

Bezpieczenstwo
dzieci, os6b wyma-
gajacych szczegol-
nego traktowania i
zwierzat domo-
wych

e Niniejszy urzadzenie moze byc
uzytkowane przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwo-
Sciach fizycznych, umysto-
wych i osoby o braku do-
Swiadczenia i znajomosci
urzadzenia, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania urzg-
dzenia w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym zagro-
zenia byty zrozumiate.

¢ Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy. Czysz-
czenia i konserwacji nie moga
wykonywac dzieci bez nadzo-
ru.

e Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o ob-
nizonych mozliwosciach fi-
zycznych, zmystowych i umy-
stowych (w tym dzieci), jezeli
zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie uzyt-
kowania sprzetu w bezpieczny
Sposob.

¢ Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢ pew-
nosc, ze nie bedg sie one ba-
wi¢ urzgdzeniem.

¢ Produkty elektryczne sg nie-
bezpieczne dla dzieci i zwie-
rzat domowych. Dzieci i zwie-
rzeta nie mogg bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzi¢ do niego.

¢ Nie wolno ktas¢ na urzadzeniu
przedmiotdw, do ktérych mo-
ga dosiegnac dzieci.

e OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzyma;
dzieci z dala od urzadzenia.

* Trzymaj materiat uzyty do opa-
kowania z dala od dzieci. Ry-
zyko obrazen i uduszenia.

e Gdy drzwi sg otwarte, nie
ktadz na nich zadnych ciezkich
przedmiotdw ani nie pozwalaj
dzieciom na nie siadac. Pie-
karnik moze sie przewrocic lub
moze dojs¢ do uszkodzenia
zawiasow drzwi.

e Ze wzgledu na bezpieczen-
stwo dzieci, przed wyrzuce-
niem urzgdzenia nalezy odcig¢
wtyczke zasilania i uniemozli-
wi¢ dziatanie urzgdzenia.
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1.3 Bezpieczenstwo
elektryczne

¢ Urzgdzenie podtaczy¢ do uzie-
mionego gniazdka chronione-
go bezpiecznikiem odpowia-
dajgcym pradowi wskazane-
mu na tabliczce znamionowej.
Instalacje uziemienia nalezy
zleci¢ wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac pro-
duktu bez uziemienia zgodnie
Z lokalnymi/krajowymi przepi-
sami.

¢ \Wtyczka lub ztgcze elektrycz-
ne urzgdzenia powinny znaj-
dowac sie w fatwo dostepnym
miejscu (tam, gdzie ptomien
ptyty nie bedzie miat na nie
wptywu). Jesli nie jest to mozli-
we, powinien istnie¢ mecha-
nizm (bezpiecznik, wytgcznik,
przefacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktorej urza-
dzenie jest podtgczone, zgod-
nie z przepisami elektrycznymi
i oddzielajgc wszystkie biegu-
ny od sieci.

¢ Urzadzenia nie wolno podtg-
czacC do gniazdka podczas
montazu, naprawy i transpor-
tu.

¢ Podtgcz urzgdzenie do gniazd-
ka, ktore spetnia wartosci na-
piecia i czestotliwosci podane
na tabliczce znamionowe;.

e Jesli urzgdzenie nie jest wypo-
sazone w kabel zasilajgcy,
uzywaj wytgcznie kabla zasila-
jacego opisanego w rozdziale
~Specyfikacje techniczne”.

¢ Nie nalezy blokowac kabla za-
silajgcego pod i za urzadze-
niem. Nie umieszczaj ciezkich
przedmiotow na kablu zasilaja-
cym. Kabel zasilajgcy nie po-
winien by¢ skrecony, zgniecio-
ny i nie powinien stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.

¢ Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie podczas pracy.
Przewody zasilajgce nie mogg
dotykac tylnej powierzchni,
gdyz mogg zostac¢ uszkodzo-
ne.

¢ Nie zakleszczaj przewodow
elektrycznych w drzwiach pie-
karnika i nie przektadaj ich nad
gorgcymi powierzchniami. W
przeciwnym razie izolacja ka-
bla moze sig stopiC i spowo-
dowac pozar w wyniku zwar-
cia.
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e Uzywac tylko oryginalnego ka- e Nalezy upewnic sie, ze wtycz-

bla. Nie wolno uzywac prze- ka produktu jest prawidtowo
cietych lub uszkodzonych ka- podtgczona do gniazdka, aby
bli lub kabli posrednich. unikng¢ wytadowania tukowe-

¢ \V przypadku uszkodzenia ka- go.
bla zasilajgcego musi on zo-
sta¢ wymieniony przez produ-
centa, autoryzowany serwis
lub osobe wskazang przez fir-
me importera w celu uniknie-
cia ewentualnych zagrozen.

1.4 Bezpieczenstwo
kuchenki mikrofa-
lowej

e Urzgdzenie jest przeznaczone
do uzytku domowego i po-

« OSTRZEZENIE: Przed wy- QObnyCh zastosowan, takich
miang zarowki piekarnika nale- jak:
7y odigczyé produkt od zasila- ~ — kuchnie personelu sklepu,
nia, aby unikng¢ ryzyka pora- biura i inne srodowiska pra-
zenia pradem. Odtgcz urza- cy,
dzenie lub wytgcz bezpiecznik. — gospodarstwa rolne;
Jesli urzadzenie jest wyposazo- — przez klientéw hoteli, moteli |
ne w kabel zasilania i wtyczke: innych miejsc typu mieszkal-
e Nie nalezy podtgczac urzadze- nego;

nia do gniazdka, ktore jest luz-
ne, wyszto z puszki, jest ze-
psute, brudne, oleiste, istnieje
ryzyko kontaktu z wodg (na
przykfad woda, ktéra moze
Sciekac z blatu).

¢ Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekamil Nigdy nie
odtgczaj urzadzenia, ciggnac
za przewod, zawsze wyciagaj
wtyczke, przytrzymujac ja.

— W miegjscach typu pensjonat.

¢ Dzieci mogg korzystac z ku-
chenki bez nadzoru tylko wte-
dy, gdy zostaty wydane odpo-
wiednie instrukcje, aby dziec-
ko mogto bezpiecznie korzy-
sta¢ z kuchenki mikrofalowej i
rozumiejg zagrozenia zwigzane
Z niewtasciwym uzytkowa-
niem.

e Gdy urzgdzenie pracuje w try-
bie kombinowanym, dzieci po-
winny korzystac z kuchenki
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wytgcznie pod nadzorem 0so- zatrzymanie gotowania po

by dorostej ze wzgledu na po- otwarciu drzwi. Nie nalezy za-
wstajgca temperature. kidcaC dziatania systemu blo-

e Odstoniete czesci urzgdzenia kowania drzwi ani prébowac
nagrzewajg sie w trakcie i po go obejsc. Jesli system bloko-
zakonczeniu uzytkowania. wania drzwi zostanie anulowa-

e Sprawdz, czy w kuchence nie ny, w przypadku uzywania
ma zadnych uszkodzen, takich urzgdzenia z otwartymi
jak nieprawidtowo ustawione drzwiami istnieje ryzyko nara-
lub wygiete drzwiczki, uszko- zenia na dziatanie fal mikrofa-
dzone uszczelki drzwiczek i lowych.
powierzchnia uszczelniajgca, ¢ Nie umieszczaj zadnych
zepsute lub poluzowane za- przedmiotow miedzy przednig
wiasy i zatrzaski drzwiczek czescig kuchenki a drzwiami.
oraz wgniecenia wewnatrz ko- Nie nalezy korzystac z ku-
mory lub na drzwiczkach. W chenki, jesli przedmioty takie
przypadku jakichkolwiek jak reczniki papierowe lub ser-
uszkodzen nie nalezy korzy- wetki uniemozliwiajg jej prawi-
stac z kuchenki , ale skontak- dtowe zamkniecie.
towac sie z autoryzowanym e Zakidcenia radiowe: Umiesc
punktem serwisowym. kuchenke w odlegtosci nie

e Jesli drzwiczki lub uszczelki na mniejszej niz 2 metréow od te-
nich zostang uszkodzone, nie lewizorow, odbiornikow radio-
nalezy korzystac z urzgdzenia, wych, modemow bezprzewo-
dopoki nie zostanie ono na- dowych, punktow dostepu i
prawione przez autoryzowany anten. W przeciwnym razie
punkt serwisowy. moze dojs¢ do zaktocen.

¢ Przed uruchomieniem kuchen- e Nie nalezy przygotowywac po-
ki nalezy upewnic sie, ze drzwi sitkdw przy zbyt wysokim cza-

zostaty prawidtowo zamkniete. sie gotowania i mocy kuchenki
Mechanizm zabezpieczajgcy w mikrofalowej. Nadmierne goto-
zamku drzwi uniemozliwia wanie moze wysuszyc¢, spalic

dziatanie urzgdzenia, gdy lub zapali¢ niektére czesci po-

drzwi sg otwarte, co powoduje sitku.

PL/8



* Do gotowania mikrofalowego ~ ® Umie$é kuchenke z dala od in-

nigdy nie uzywaj folii aluminio- nych urzgdzen grzejgcych i
wej ani aluminiowych przybo- unikaj uzywania go w wilgot-
row kuchennych. nym lub parnym otoczeniu.

® Podczas gotowania przy uzy- @ Przeprowadzanie jakichkol-
ciu kuchenki mikrofalowej nie wiek czynnosci serwisowych
nalezy uzywac¢ metalowych lub naprawczych wymagajg-
przedmiotdw w odlegtosci cych zdjecia ostony chronigce;
mniejszej niz 3 cm od drzwi przed dziataniem energii mi-
kuchenki. krofalowej jest niebezpieczne

¢ Do kuchenki nie wolno wkia- dla 0sdb innych niz kompe-
dac zrgcych srodkow che- tentne osoby lub autoryzowa-
micznych ani materiatow za- ny Serwis.
wierajgcych zrace opary. e Urzgdzenie to jest urzgdze-

W przypadku wystapienia za- niem ISM klasy B grupy 2. De-

ktécen mozna je zmniejszy¢ finicja grupy 2, ktéra zawiera

lub wyeliminowaé, podejmu- wszystkie urzgdzenia ISM

jac nastepujace srodki: (przemystowe, naukowe i me-

e Oczys¢ drzwi i powierzchnie dyczne), w ktorych energia o
uszczelniajgcg kuchenki. czestotliwosci radiowej jest

e Zmien ustawienie anteny od- celowo generowana i/lub wy-
biorczej radia lub telewizora. korzystywana w formie pro-

e Zmien potozenie kuchenki mi- mieniowania elektromagne-
krofalowej wzgledem odbiorni- tycznego do obrobki materia-
ka. tow, oraz urzgdzenia do wy-

e Odsun kuchenke mikrofalowg krywania iskier. Urzgdzenia
od odbiornika. klasy B to urzgdzenia nadajg-

¢ Podtgcz kuchenke mikrofalo- ce sie do uzytku w srodowisku
wa do innego gniazdka tak, domowym oraz w placéwkach
aby kuchenka mikrofalowa i bezposrednio podtgczonych
odbiornik znalazty sie w r6z- do niskonapigciowej sieci zasi-
nych obwodach. lajgcej, ktora zasila budynki

wykorzystywane do celow do-
mowych.
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¢ Kuchenka mikrofalowa jest
przeznaczona do podgrzewa-
nia jedzenia zywnosci i napo-
jow. Suszenie zywnosci lub
odziezy oraz podgrzewanie lub
ogrzewanie poduszek, kapci,
gabek, wilgotnych tkanin itp.
moze spowodowac ryzyko
obrazen, zaptonu lub pozaru.

¢ Piekarnik nie zostat zaprojek-
towany do suszenia jakichkol-
wiek zywych istot.

¢ Nie nalezy wigczac¢ kuchenki,
gdy jest pusta. Moze to spo-
wodowac uszkodzenie ku-
chenki. Jesli chcesz przetesto-
wac kuchenke, umies¢ w niej
szklanke z wodg. Woda po-
chtonie energie mikrofalowg, a
kuchenka nie ulegnie uszko-
dzeniu.

e Uzywaj wytgcznie naczyn, kto-
re sg odpowiednie do stoso-
wania w kuchenkach mikrofa-
lowych.

¢ Do gotowania w kuchence mi-
krofalowej nie nalezy uzywac
naczyn glinianych. Wilgo¢ za-
warta w naczyniach glinianych
moze sie rozszerzyC i Spowo-
dowac pekniecie pojemnika.

Aby zmniejszy¢ ryzyko poza-

ru w komorze kuchenki:

¢ Podczas podgrzewania po-
traw w plastikowych lub pa-
pierowych pojemnikach obser-
wuj kuchenke ze wzgledu na
mozliwos¢ samozaptonu. Jesli
Z urzadzenia wydostaje sie
dym, wytacz je lub wyjmij
wtyczke z kontaktu i nie otwie-
raj drzwiczek, aby sttumic
ewentualne ptomienie.

* Przed wtozeniem torebki do
piekarnika usun z papierowych
lub plastikowych torebek dru-
ciane opaski zaciskowe.

¢ Nie uzywaj komory do prze-
chowywania rzeczy. Nie pozo-
stawiaj w komorze kuchenki
produktéw papierowych, przy-
boréw kuchennych ani zywno-
sci, gdy nie sg uzywane.

e Jesli do gotowania w kuchen-
ce mikrofalowej uzywasz ma-
teriaty takie jak papier, drewno
lub tworzywo sztuczne, nie
pozostawiaj kuchenki bez
nadzoru. Papier, drewno i po-
dobne materiaty mogg sie za-
pali¢, natomiast materiaty z
tworzyw sztucznych mogg sie
stopi¢. Nie uzywaj pojemnikdw
z materiatow przystosowanych
do piekarnikow z nawiewem,
grillowania i gotowania mie-
szanego.
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® Aby unikng¢ poparzen, zawar-
tos¢ butelek do karmienia nie-
mowlat i stoiczkow z jedze-
niem powinna zosta¢ wymie-
szana lub wstrzgsnieta, a tem-
peratura pozywienia spraw-
dzona przed jedzeniem.

¢ Plyny i inne jedzenie nie mogg
by¢ podgrzewane w zamknie-
tych pojemnikach, gdyz mogag
one eksplodowac.

¢ Podgrzewanie napojow w mi-
krofaldowce moze wywotac
opdznione gwattowne goto-
wanie, dlatego nalezy zacho-
wac szczegolng ostroznosc
podczas obchodzenia sig z
pojemnikiem.

¢ \V kuchence mikrofalowej nie
nalezy podgrzewac jajek w
skorupkach ani jajek ugotowa-
nych na twardo, poniewaz
mogg one eksplodowac nawet
po podgrzaniu w kuchence
mikrofalowe;.

¢ Nie nalezy uzywac kuchenki
do podgrzewania napojow ga-
zowanych ani zywnosci prze-
chowywanej w szczelnych po-
jemnikach, takich jak puszki.
Spowoduje to wzrost cisnienia
wewngtrz kuchenki, co moze
doprowadzi¢ do jej uszkodze-
nia lub wybuchu po otwarciu
drzwiczek.

¢ Nie nalezy uzywac kuchenki
mikrofalowej do gotowania lub
odgrzewania nie ubitych jaj,
zarowno w skorupkach, jak i
bez. Upewnij sig, ze przed roz-
poczeciem gotowania przektu-
jesz skorki ziemniakow, jabtek,
kasztanow lub podobnych
OWOCOW i warzyw.

¢ Nie nalezy uzywac porcelany
zawierajgcej metal (srebro, zto-
to itp.). Upewnij sig, ze wszyst-
kie metalowe opaski zacisko-
we sg usuniete z opakowan
produktow spozywczych. Ka-
watki metalu wewnatrz ku-
chenki mogg powodowac wy-
tadowania tukowe, ktére mogag
prowadzi¢ do powaznych
uszkodzen.

¢ Nie uzywaj kuchenki do sma-
zenia potraw na oleju, ponie-
waz nie bedziesz w stanie re-
gulowac temperatury oleju.

¢ Nie uzywaj kuchenki mikrofalo-
wej do podgrzewania oleju lub
napojow o duzej zawartosci
alkoholu.

¢ Nie umieszczaj kuchenki w
miejscach, w ktorych wyste-
puje wysoka temperatura, wil-
go¢ lub wysoka wilgotnosc,
ani w poblizu materiatow ta-
twopalnych.
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¢ Nie uzywaj kuchenki do prze-
chowywania rzeczy.

¢ \V przypadku zapalenia si¢ za-
wartosci kuchenki lub pojawie-
nia sie dymu, drzwiczki ku-
chenki powinny by¢ zamknie-
te. Wytgcz kuchenke i wyjmij
wtyczke z gniazdka, ewentual-
ni wyjmij lu wytgcz bezpieczniki
w domu.

¢ Nie opieraj sie 0 otwarte
drzwiczki piekarnika ani nie
pozwalaj dzieciom na majstro-
wanie przy nich. Spowoduje to
wypaczenie drzwiczek ku-
chenki i uniemozliwi jego pra-
widtowe zamkniecie.

¢ Podczas podgrzewania pty-
now widz metalowa tyzeczke
lub szklany pret do pojemnika.
Zapobiegnie to opdznieniu
wrzenia ptynu a tym samym
nagtemu przelaniu sie ptynu,
gdy pojemnik jest przenoszo-
ny.

¢ Nie uzywaj kuchenki, kiedy:
— Drzwiczki nie sg prawidtowo

zamkniete.

— Uszkodzone sg zawiasy
drzwiczek;

— Uszkodzone sg powierzch-
nie styku miedzy drzwiczka-
mi a przednig czescig ku-
chenki;

A1 5

— Uszkodzona jest szyba
drzwiczek;

— Wewnatrz kuchenki wystgpit
tuk elektryczny, mimo ze w
obszarze gotowania nie ma
zadnych metalowych przed-
miotow.

¢ Bardzo wazne jest, aby nie
wybieraC dtugich czasow
trwania lub bardzo wysokich
poziomow mocy podczas go-
towania niewielkigj ilosci jedze-
nia, aby unikngC przegrzania
lub przypalenia potraw. Na
przyktad kromka chleba moze
sie przypali¢ po 3 minutach,
jesli zostanie wybrany bardzo
wysoki poziom mocy.

¢ Nie uzywaj kuchenki do sma-
zenia, poniewaz nie ma mozli-
wosci kontrolowania tempera-

tury oleju podgrzewanego w

mikrofalach.

¢ Powierzchnie kontaktowe
drzwi (przednia strona seg-
mentu wewnetrznego i we-
wnetrzna strona drzwi) muszag
by¢ utrzymywane w czystosci,
aby zapewnic prawidtowe
dziatanie kuchenki.

Zabezpieczenie
podczas transportu

* Przed transportem odtgcz
urzadzenie od sieci.
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¢ Urzgdzenie jest ciezkie, dlate-
go powinny go przenosic¢ co
najmniej dwie osoby.

¢ Nie nalezy trzymac urzgdzenia
za drzwi i/lub uchwyt podczas
transportu lub przenoszenia.

e Nie nalezy ktasC na urzadzeniu
innych przedmiotdw ani prze-
nosi¢ go W pozycji pionowej.

e Jesli urzgdzenie ma byc¢ trans-
portowane, nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i szczelnie zaklei€
tasma. Urzadzenie nalezy
szczelnie zabezpieczyC za po-
mocg tasmy, aby zapobiec
uszkodzeniu wyjmowanych
lub ruchomych czesci urzg-
dzenia oraz samego urzgdze-
nia.

¢ Nalezy sprawdzi¢ ogolny wy-
glad urzadzenia pod katem
ewentualnych uszkodzen, kto-
re mogty powstac¢ podczas
transportu.

A1 .6

® Przed zamontowaniem urzg-
dzenia nalezy sprawdzi¢ czy
nie posiada uszkodzen. Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone,
nie nalezy go montowac.

¢ Nie montuj urzgdzenia w po-
blizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

Bezpieczenstwo
montazu

* Wszystkie kanaly wentylacyjne

urzadzenia powinny by¢
otwarte.

¢ Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy monto-
wac za dekoracyjnymi drzwia-
mi.

AL?

¢ Upewnij sig, ze urzadzenie jest
wytgczone po kazdym uzyciu.

e Jesli nie bedziesz uzywac
urzadzenia przez dtuzszy czas,
odtgcz go lub wytgcz bez-
piecznik ze skrzynki bezpiecz-
nikow.

¢ Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzadzenia.
Jesli urzadzenie jest uszko-
dzone nalezy odtgczyc¢ je od
zasilania elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z autoryzo-
wanym serwisem.

¢ Nie uzywaj urzgdzenia, jesli
szyba przednich drzwi jest
usunieta lub peknigta.

¢ Nie wolno wchodzi¢ na pro-
dukt, aby dosiegng¢ do inne-
go przedmiotu lub z jakiego-
kolwiek innego powodu.

¢ Nigdy nie uzywaj urzadzenia,
gdy Twoja zdolnos¢ oceny sy-
tuacji lub koordynacja sg za-
burzone przez spozycie alko-
holu i / lub narkotykdw.

Bezpieczenstwo
uzytkowania
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® Przedmioty tatwopalne prze-
chowywane w strefie piecze-
nia moga sie zapalic. Nigdy
wolno przechowywac przed-
miotow tatwopalnych w strefie
pieczenia.

e Uchwyt piekarnika nie jest su-
szarkg do recznikow. Podczas
korzystania z urzadzenia nie
wieszaj na uchwycie reczni-
kow, rekawiczek ani podob-
nych materiatow tekstylnych.

e Zawiasy drzwi urzadzenia po-
ruszajg sie podczas otwierania
I zamykania drzwi i mogg sie
zacigC. Podczas otwierania/
zamykania drzwiczek nie wol-

no trzymac za zawiasy.
ﬁ 1.8 Ostrzezenia doty-
czace temperatury

e OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania dostepne czesci
urzadzenia bedg gorgce. Nale-
zy zachowac ostroznosc i uni-
kac dotykania urzgdzenia i ele-
mentow grzejnych. Dzieci po-
nizej 8 roku zycia nie powinny
zblizaC sie do urzgdzenia bez
nadzoru osoby doroste;.

¢ Nie wolno umieszczac fatwo-
palnych/wybuchowych mate-
riatdw w poblizu urzgdzenia,
poniewaz jego krawedzie bedg
gorgce podczas pracy.

¢ Poniewaz para moze sie wy-
dostawac podczas pieczenia,
nalezy uwazac podczas otwie-
rania drzwiczek piekarnika.
Para moze poparzy¢ dton,
twarz i/ lub oczy.

¢ Podczas pracy urzgdzenie
moze sie nagrzewac. Nalezy
uwazac, aby nie dotykac gorg-
cych czesci, wnetrza piekarni-
ka i elementow grzejnych.

¢ Podczas wkiadania jedzenia
do gorgcego piekarnika lub
wyjmowania jedzenia z gorg-
cego piekarnika, itp. nalezy za-
wsze uzywac rekawic odpor-
nych na wysoka temperature.

A1 9

¢ \Wazne jest, aby ruszt druciany
i taca zostaty prawidtowo
umieszczone na potkach dru-
cianych. Szczegotowe infor-
macje znajduja sie w rozdziale
,Uzytkowanie akcesoriow”.

e Akcesoria mogg uszkodzic
szybe drzwiczek podczas za-
mykania. Nalezy przesungc¢
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

Uzywanie akceso-
riow
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1.10 Bezpieczenstwo
pieczenia

e Zachowaj ostroznosc stosujac
napoje alkoholowe w swoich
potrawach. Alkohol paruje w
wysokich temperaturach i mo-
ze spowodowac pozar, ponie-
waz moze zapali¢ sie w kon-
takcie z gorgcymi powierzch-
niami.

e Odpady spozywcze, olej itp.
znajdujgce sie w strefie pie-
czenia mogaq sie zapali¢. Przed
pieczeniem usungcC zanie-
czyszczenia.

e Zagrozenie zatruciem pokar-
mowym: Nie zostawiaj jedze-
nia w piekarniku dtuzej niz 1
godzine przed lub po piecze-
niu. W przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie pokar-
mowe lub choroby.

¢ Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknigtych puszek i szkla-
nych stoikow. Cisnienie, ktore
wytworzytoby sie w puszce/
stoiku moze spowodowac je-
go pekniecie.

* Umiesc ttuszczoodporny pa-
pier w naczyniu do pieczenia
lub na innym przedmiocie
przeznaczonym do piekarnika
(taca, ruszt itp.), umiesc¢ potra-

we i Wiz do rozgrzanego pie-
karnika. Usungc¢ zbedne ka-
watki papieru ttuszczoodpor-
nego wystajgce z akcesorium
lub pojemnika, aby unikngc ry-
zyka dotkniecia elementdw
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru ttuszczood-
pornego w temperaturze pie-
karnika wyzszej niz maksymal-
na temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie wol-
no kfas¢ papieru ttuszczood-
pornego na podstawie piekar-
nika.

¢ Nie umieszczaj blach do pie-
czenia, naczyn ani folii alumi-
niowej bezposrednio na dnie
piekarnika. Nagromadzone
ciepto moze uszkodzi¢ dno
piekarnika.

e Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg powodo-
wac oparzenial

e Zywnosé nieodpowiednia do
grillowania niesie ze soba ryzy-
ko pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To najgo-
retszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapalic.
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1.11 Bezpieczenstwo
konserwaciji i
czyszczenia

® Przed czyszczeniem produktu
nalezy poczekac, az ostygnie.
Gorgce powierzchnie moga
powodowac oparzenial

¢ Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajac
woda! Istnieje ryzyko poraze-
nia prgdem!

¢ Nie uzywaj myjek parowych
do czyszczenia urzadzenia,
poniewaz moze to spowodo-
wac porazenie pradem.

¢ Nie uzywaj sciernych srodkow
czyszczacych, metalowych
skrobaczek, druciakow lub
srodkow wybielajgcych do
czyszczenia szyby przednich
drzwi piekarnika/(jesli sg) szy-
by gornych drzwi piekarnika.
Srodki te moga powodowad
porysowanie i rozbicie szkla-
nych powierzchni.

¢ Panel sterowania powinien
by¢ zawsze czysty i suchy.
Wilgotna i brudna powierzch-
nia moze powodowac proble-
my w dziataniu funkciji.

2 Instrukcje dotyczace srodowiska

2.1 Dyrektywa w sprawie odpadéw

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE
i usuwanie odpadoéw

211

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Par-
lamentu Europejskiego i Rady (2012/19/UE).
Urzadzenie posiada symbol klasyfikacji zuzy-
tego sprzetu elektrycznego i elektronicznego

(WEEE).

urzadzenie zostato wyproduko-
wane z wysokiej jakosci czesci i
materiatow, ktére moga by¢ po-
nownie uzyte i nadajg sie do re-
cyklingu. Dlatego nie nalezy wy-
rzucac zuzytego produktu wraz
z normalnymi odpadami domo-
wymi i innymi po zakoriczeniu uzytkowania.
Zanies urzadzenie do punktu zbiodrki w celu
recyklingu sprzetu elektrycznego i elektro-
nicznego. O punkty zbiorki mozesz zapytac
administracje lokalng. Witasciwa utylizacja
urzgdzenia pomaga zapobiega¢ negatyw-
nym skutkom dla srodowiska i zdrowia ludzi.

Zgodnos¢é z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Par-
lamentu Europejskiego i Rady RoHS (Ograni-
czenie uzycia substancji niebezpiecznych)
(2011/65/WE). Nie zawiera szkodliwych i za-
kazanych materiatdw, podanych w tej dyrek-
tywie .

2.2 Opakowanie urzadzenia

Opakowanie produktu jest wytwarzane z
materiatdw nadajacych sie do recyklingu
zgodnie z naszymi krajowymi przepisami
ochrony srodowiska. Nie wyrzucaj odpaddw
opakowaniowych razem z odpadami domo-
wymi ani innymi odpadami, oddaj je do
punktéw zbidrki materiatéw opakowanio-
wych wyznaczonych przez wtadze lokalne.

2.3 Zalecenia dotyczace oszcze-
dzania energii
Zgodnie z EU 66/2014 informacije o efektyw-

nosci energetycznej mozna znalez¢ na para-
gonie produktu dotgczonym do produktu.
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Ponizsze wskazdéwki pomoga uzywac pro- °

duktu w sposdb ekologiczny i energoosz-
czedny:

Rozmroz zamrozone jedzenie przed goto-
waniem.

W piekarniku uzywaj ciemnych lub emalio-
wanych pojemnikdw, ktére lepiej przeno-
szg ciepto.

Jesli tak podano w przepisie lub instrukcii
obstugi, zawsze nalezy wstepnie rozgrzac
piekarnik. Nie otwieraj zbyt czesto drzwi-
czek piekarnika podczas pieczenia.

W przypadku dtuzszego pieczenia wytgcz
urzadzenie na 5 do 10 minut przed kon-
cem pieczenia. Dzieki wykorzystaniu ciepta
resztkowego mozna zaoszczedzi¢ do 20%
energii elektrycznej.

PL/17

Staraj sie piec wiecej niz jedno danie na
raz w piekarniku. Mozesz gotowacé w tym
samym czasie, umieszczajgc dwa garnki a
drucianym ruszcie. Jesli pieczesz jedni da-
nie po drugim, oszczedzasz energie, pPo-
niewaz piekarnik nie straci ciepta.

Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia z funkcja “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO”. Jesli drzwiczki
nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
0szczedzania energii w funkcji roboczej
“Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO” a
temperatura ta moze réznic¢ sie od poka-
zanej na wyswietlaczu.



3 Produkt

3.1 Opis produktu
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Panel sterowania 2 Otwory wentylacyjne
Pétka druciana 4 Silnik wentylatora (za stalowa ptytg)
Drzwi 6 Uchwyt
Dolna nagrzewnica (pod ptyta stalowa) 8 Umieszczenie potek
Oswietlenie 10 Godrna grzatka
Otwor wylotu pary: Podczas pracy ku-

chenki mikrofalowej odprowadzana
stad jest para. Na otaczajgcych po-
wierzchniach moze pojawic sie kon-
densacja.

Rézni sie w zaleznosci od modelu. Twoje
urzadzenie moze nie by¢ wyposazone w lam-
pe lub rodzaj i lokalizacja lampy moze réznic
sig od pokazanej na ilustracii.

Rézni sie w zaleznosci od modelu. Twoje
urzadzenie moze nie by¢ wyposazony w dru-
ciany stojak. Na zdjeciu przyktadowe urza-
dzenie z druciang podstawka.

3.2 Opis i uzytkowanie panelu ste-
rowania urzadzenia

W tej czesci znajduje sie przeglad i podsta-
wowe informacje o korzystaniu z panelu ste-
rowania urzadzenia. Moga wystepowac roz-
nice w rysunkach i niektérych funkcjach w
zaleznosci od modelu.
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3.2.1 Panel sterowania

©
INRERE
(MEERE
o] ] &
[e] & [e]

—_ —

2

Przycisk wtgczania/wytgczania
Pokretto sterowania piekarnika
Obszar wskaznika temperatury
Przycisk uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

9 Obszar wskaznika czasu/ czasu trwa-
nia

~N O W =

Jesli urzadzenie jest wyposazone w pokretta
sterujace, w niektorych modelach pokretta te
moga wysuwac sie po nacisnieciu (pokretta
zakopane). Aby dokonac¢ ustawien za pomo-
ca tych pokretet, najpierw wcisnij odpowied-
nie pokretto i wyciagnij je. Po dokonaniu re-
gulacji wcisnij je ponownie z powrotem.

3.2.2 Wprowadzenie do panelu
sterowania piekarnika

Pokretto sterowania piekarnika

Za pomoca pokretta sterowania piekarnika
mozna sprawdzi¢ ustawienia w obszarach
wskaznika zegara/czasu oraz wskaznika
temperatury. Mozna przejs¢ przez te usta-
wienia, obracajgc pokretto w prawo i w lewo,
a nastepnie zastosowac je, naciskajac po-
kretto.

Wskaznik temperatury wewnetrznej pie-
karnika

Temperature wewnatrz piekarnika mozna
odczytac¢ z symbolu temperatury wewnetrz-
nej na wyswietlaczu. Gdy rozpoczyna sie
pieczenie, symbol ten jest widoczny na wy-

8
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2 Wyswietlanie funkcji

4 Przycisk temperatury/ mocy
6 Symbol blokady przyciskow
8 Przycisk alarmu

10 Przycisk czasu i ustawien

Swietlaczu, a gdy temperatura wewnatrz pie-
karnika osiggnie ustawiona wartosé, zapala
sie kazdy poziom symbolu.

Wyswietlanie funkcji

Funkcje robocze piekarnika znajdujg sie na
wyswietlaczu funkcji piekarnika. Kazda funk-
cja jest aktywowana przez jej dotkniecie.
Wszystkie funkcje znajdujace sie na wyswie-
tlaczu sg schematyczne, moga nie wystepo-
wac w Twoim urzadzeniu. Funkcje urzgdze-
nia zostaly opisane w rozdziale ,Funkcje ob-
stugi piekarnika”.

Obszary wskaznikéw:

{é} min  hr min s
® OO
O Joooos &
eomeis g
° i )
C Sodosis @

Przyciski :

€O : Przycisk czasu i ustawien
% : Przycisk temperatury/ mocy
IE' : Symbol blokady przyciskéw
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Q . Przycisk alarmu

Pl : Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia

Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania :

: Symbol alarmu

. Symbol ustawien

o bt DO

. Symbol sekund
: Symbol minut

. Symbol timera

: Symbol czasu pieczenia/godziny dnia

. Symbol wtgczonej blokady

min
hr
f : Symbol sondy temperatury *

* R&zni sie w zaleznosci od modelu produktu. Moze

nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Obszar wskaznika temperatury :

P : Symbol pieczenia
°C . Symbol temperatury

W : Symbol mocy mikrofaléwki

: Symbol temperatury w piekarniku

: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym
: Symbol szybkiego nagrzewania (booster)

: Symbol pilota *

: Symbol Wi-Fi *

: Rézni sie w zaleznosci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

RN

3.3 Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli funkcji pokazane sa funkcje obstugi,
z ktérych mozna korzysta¢ w piekarniku,
oraz najwyzsza i najnizsza temperatura, jakg
mozna ustawi¢ dla tych funkcji. Przedstawio-
na tutaj kolejnosc trybow pracy moze réznic
sie od kolejnosci w urzgdzeniu.

Funkcje obstugi kuchenki dziatajg na 3 réz-
nych zasadach: tylko funkcja mikrofalowa,
tylko funkcja piekarnika i tryb tgczony.

Tryb pracy

Specyfikacje

Mikrofaldwka

Pracujac wytgcznie w trybie mikrofalowym, kuchenka bezposrednio podgrzewa wnetrze
potrawy. Kuchenke mikrofalowg mozna uzywaé do podgrzewania gotowych positkow i
napojow, rozmrazania i gotowania. ositek zostanie ugotowany w trybie mikrofalowym, ale

nie zostanie upieczony.

Funkcja piekarnika

Wigczenie wytacznie grzatek piekarnika powoduje ugotowanie positku przez ogrzewanie.
Piekarnika mozna uzywac do wszystkich rodzajow gotowania i rozmrazania. W funkcji
piekarnika positek jest zardwno gotowany, jak i pieczony.

Tryb taczony

W trybie taczonym jednoczesnie dziataja grzatki piekarnika i kuchenka mikrofalowa. Posi-
tek szybciej sig gotuje i piecze w trybie tgczonym.

Funkcje piekarnika

Symbol . .. Zakres tem- L.
funkeji Opis funkciji peratury (°C) Opis i uzycie
o . Zywnosé jest podgrzewana jednoczesnie od gory i od dotu. Na-
Gomedone 0grzewa: | 40.80  |daje sie do ciast, clastek lub ciast | ulaszu w formach do pie-
— czenia. Pieczenie na pojedynczej blasze.
Dolne ogrzewanie 40-220 quczong jest tylkg dglng grzatka. Nfadaje sie do potraw, ktére
wymagaja przyrumienienia na spodzie.
Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem jest ogrzewane
Ogrzewanie wentylato- przez termowentylator, a nastgpnie rozprowadzane réwnomier-
40-280 Y C ; . .
rem nie i szybko po komorze. Nadaje sie do pieczenia na wielu ta-
cach na réznych poziomach potek.
Aby oszczedzac energig, mozesz uzy¢ tej funkcji zamiast
I o . ,Ogrzewanie wentylatorem” w zakresie 160-220°C. Czas goto-
grzewanie wentylato- ) o : . X . ;
“ 160-220 wania bedzie jednak nieco dtuzszy. Sposob korzystania z tej
rem tryb ECO L : . ;
funkcji opisano w rozdziale ,,Obstuga modutu sterujgcego piekar-
- nika”.

PL/20




Dolna grzatka i ogrzewanie wentylatorem dziatajg. Nadaje sie do

Funkcja pizzy 40-280 przyrzadzania pizzy.

Wiaczone sg funkcje grzania gérnego, grzania dolnego i grzania
Funkcja 3D 40-280 wentylatorem. Kazda strona gotowanego produktu jest gotowa-
na rowno i szybko. Pieczenie na pojedynczej blasze.

{9 |®

Maty grill na suficie piekarnika dziata. Nadaje sig¢ do grillowania

Maty grill 40-280 mniejszych kawatkow.

{

Duzy grill na suficie piekamnika dziata. Nadaje sie do grillowania

Duzy grl 40-280 | iekszych kawalkow.

Gorace powietrze w piekarniku z wentylatorem nagrzewane
40-280 przez duzy grill jest szybko rozprowadzane po komorze. Nadaje
sie do grillowania wigkszych kawatkdw.

Wentylator wspomaga-
ny duzym grillem

X

Utrzymanie ciepla £0-100 Siuzy do utrzymywama zywnosci w temperaturze gotowej do po-
dania przez dtuzszy czas.

Tryb kuchenki mikrofalowej i taczony

Symbol Obis funkii Zakres tem- |Zakres Obis i uzvcie
funkcji P ] peratury (°C) |mocy (W) P Y
Dziata tylko w kuchence mikrofalowej. Mozna jej uzy-
NS 100 200 ! ) N i
A . B wac do podgrzewania gotowych positkow i napojow
A Kuchenka mikrofalowa 288 600 oraz do gotowania positkéw. Positki gotuje sie bez
pieczenia.
o a'd
A Gorgce powietrze ogrzewane przez duzy grill i ku-
Kuchenka mikrofalowa 40-280 100 200 |chenke mikrofalowa jest szybko rozprowadzane do
ww I+ Grill+wentylat 300600 |wnetrza piekarnika za pomoca wentylatora. Nadaje
% sie do grillowania wiekszych kawatkdw.
e
NS
LN Dziata tylko mikrofaldwka i tylko wentylator (na tylnej
Kuchenka mikrofalowa | 100 200 |sSciance). Nadaje sie do roztapiania zamrozonej zyw-
+ Rozmrazanie 300 600 |nosci ziarnistej w temperaturze pokojowej i chtodze-
#0 nia ugotowanych positkdw.
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NS
NS Tylna grzatka piekarnika dziata razem z mikrofalami.
Kuchenka mikrofalowa 100200 | CGorace powietrze ogrzane przez tylng grzafke jest
. 40-280 réwnomiernie i szybko rozprowadzane w catym pie-
+ Termoobieg 300 600 . - )
karniku za pomocg wentylatora. Dzigki temu mozna
® szybko przyrzadzi¢ potrawe, a jednoczesnie ja upiec.
NS
LW N Jedzenie jest podgrzewane za pomocg mikrofal jed-
Kuchenka mikrofalowa 40-280 100200 [noczesnie od gdry i od dotu. Nadaje sie do ciast, cia-
— |+ Tryb statyczny 300 600 |[stek lub ciast i gulaszu w formach do pieczenia. Pie-
czenie na pojedynczej blasze.
NS
e d
+ Pizza 300600 |CUAZRuChenka 4. Nadaje sig do przyrza
® dzania pizzy.
3.4 Akcesoria W modelach z pétkami drucianymi :

Produkt zawiera rozne akcesoria. W tym roz-
dziale znajduje sie opis akcesoridw i ich pra-
widtowego uzytkowania. Dostarczone akce-
soria rézniag sie w zaleznosci od modelu. Nie
wszystkie opisane akcesoria znajdujg sie w
Twoim urzgdzeniu.

Blachy wewnatrz urzgdzenia mogg
@ ulec deformacji pod wptywem ciepta.
Nie ma to zadnego wptywu na funk-

cjonalnosé. Deformacja znika po
schtodzeniu blachy.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i smazenia
duzych kawatkoéw.

3.5 Zastosowanie akcesoriow
urzadzenia

Pétki do pieczenia

Jest 3 poziomdw umieszczenia potek w pie-
karniku. Kolejnos¢ pdtek mozna jest ozna-
czona numerami na przedniej obudowie pie-
karnika.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majg by¢ upieczone, smazone i duszo-
ne na wybranej podfce.

PL/22



W modelach z pétkami drucianymi :

L

A

=

N

N

é

W modelach bez pétek drucianych :

{iy

~Miejsce z potkag 0” to podtoga pie-
karnika. Nie nalezy jej uzywac do ce-
[6w innych niz kuchenka mikrofalo-
wa.

Umieszczenie rusztu do grilla na pét-
kach do pieczenia

Bardzo wazne jest prawidtowe umieszczenie
rusztu do grilla na bocznych pdtkach. Pod-
Czas umieszczania rusztu do grilla na wybra-
nej potce otwarta, czes¢ otwarta musi znaj-
dowac sie z przodu. Aby uzyskac lepsze pie-
czenie, grill druciany musi by¢ zamocowany
w punkcie zatrzymania drucianej potki. Nie
moze przechodzi¢ przez punkt zatrzymania,
aby stykac sie z tylng Sciang piekarnika.

W modelach z pétkami drucianymi :

W modelach bez pétek drucianych :
Bardzo wazne jest prawidtowe umieszczenie
rusztu do grilla na bocznych pdtkach. Ruszt
do grilla jest umieszczany w jednym kierun-
ku. Podczas umieszczania rusztu do grilla na
wybranej potce otwarta, czes¢ otwarta musi
znajdowac sie z przodu.

Umieszczenie tacki na pétkach do pie-
czenia.

Bardzo wazne jest prawidtowe umieszczenie
tacki na bocznych pdétkach. Podczas
umieszczania tacki na wybranej pdfce raczka
musi znajdowac sie z przodu. Aby uzyskac
lepsze pieczenie, tacke nalezy przymocowac
do gniazda zatrzymujgcego na ruszcie. Nie
moze przechodzi¢ przez gniazdo zatrzymu-
jace, aby stykac sie z tylng Sciang piekarnika.

Funkcja zatrzymania grilla drucianego
Dostepna jest funkcja zatrzymania, ktéra za-
pobiega wysuwaniu sie rusztu drucianego z
potki rusztu. Dzieki tej funkcji mozna tatwo i
bezpiecznie wyjac jedzenie. Podczas zdej-
mowania drucianej kratki mozna jg pocia-
gna¢ do przodu, az do oporu. Musisz omi-
nac ten punkt, aby catkowicie ja wyjac.
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W modelach z pétkami drucianymi :

Funkcja zatrzymywania tacy

Dostepna jest rdwniez funkcja zatrzymania,
ktéra zapobiega wysuwaniu sie tacy z dru-
cianej pdtki. Podczas wyjmowania tacy zwol-
nij ja z tylnego gniazda blokujacego i pocig-
gnij do siebie, az dotknie przedniej strony.
Musisz oming¢ to gniazdo zatrzymuijace, aby
catkowicie ja wyjac.

T
Il
A
|
|
4
i
i
1>

Prawidiowe umieszczenie rusztu drucia-
nego i tacy na szynach teleskopowych-
W modelach z pétkami drucianymi i pro-
wadnicami teleskopowymi

Dzieki prowadnicom teleskopowym mozna
tatwo zamontowac ruszt do grilla i tacki.
Uzywajac blach i rusztow drucianych z szyng
teleskopowg, nalezy uwazac, aby kotki z

przodu i z tytlu szyn teleskopowych opieraty
sie o0 krawedzie rusztu i blachy (pokazane na
rysunku).
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3.6 Specyfikacje techniczne

Ogolne specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu (wysokosé/szerokosc/gte-

bokosc) (mm) 455 /594 /567

Wymiary montazowe piekarnika (wysokos$c¢ / szerokosc /

glebokosd)mm) 450 - 460 /560 /min. 550

Napiecie/Czestotliwose 220-240V ~; 50 Hz

;I;i;;p i przekroj kabla zastosowany/odpowiedni do urzadze- min. HOSW-FG 3 x 1,6 mm2
Catkowite zuzycie energii (kW) 2,7

Rodzaj piekarnika Wielofunkcyjny piekarnik

Witasciwosci mikrofalowki

Pojemnos¢ netto 48 It
Moc mikrofaldwki max. 800 W
Czestotliwosé mikrofalowa 2465 MHz

Podstawy: Informacje na etykiecie energetycznej domowych piekarnikéw elektrycznych sa podane zgodnie z norma EN
60350-1 / IEC 60350-1. Wartosci sg okreslane dla Gdrne i dolne ogrzewanie funkciji lub (jesli sa dostepne) Dolne/gérne
ogrzewanie wspomagane wentylatorem przy standardowym obcigzeniu.

Klasa efektywnosci energetycznej jest okreslana zgodnie z nastepujacym priorytetem w zaleznosci od tego, czy w pro-
dukcie istnieja odpowiednie funkcje, czy nie. 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO , 2-Ogrzewanie wentylatorem , 3-
Wentylator wspomagany matym grillem , 4-Gérne i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez
uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukciji sa schematyczne i moga nie pasowac doktadnie do
konkretnego produktu.

uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z odpowiednimi normami. W zalez-
nosci od warunkoéw operacyjnych i sSrodowiskowych produktu wartosci te moga sie
réznic.

@ Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich dokumentacji sa
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4 Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z urzadze-
nia zaleca sie wykonanie ponizszych czynno-
Sci, odpowiednio w ponizszych sekcjach.

4.1 Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj pore dnia przed

@ uzyciem piekarnika. Jesli jej nie usta-
wisz, w niektdrych modelach piekar-
nikdw nie mozna piec.

a. Przy wylgczonym piekarniku (gdy na wy-
Swietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (9 przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odlicza-
nie 3- 2-1. Po zakonczeniu odlicza-
nia, menu ustawien zostanie uak-
tywnione.

4 |8
— >l

b. W celu uaktywnienia pola timera nacisnij
raz pokretto piekarnika lub dotknij raz
przycisk (O .

= Pole timera i symbol & migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.

&

O 1M
ciag 2

: — Pl
@&

¢. Ustaw godzine, obracajgc pokretto regu-
lacji na piekarniku w prawo/lewo, a na-
stepnie aktywuj pole minut, naciskajgc
raz pokretto regulacji na piekarniku lub
dotykajac raz przycisku Q.

= Pole timera i symbol & migajg na
wyswietlaczu timera/czasu.

Bine

Q
— Pl

d. Ustaw minuty, obracajgc pokretto regula-
cji na piekarniku w prawo/lewo. Zatwier-
dzi¢ ustawienie, naciskajac raz pokretto
regulacji na piekarniku lub dotykajac raz
przycisk (O .

= (Godzina zostanie ustawiona, a sym-
bol &t bedzie $wiecit $wiattem cig-
gtym.

Jesli pierwsze ustawienie zegara nie

@ zostanie wykonane, godzina rozpo-
czyna sie od godziny ustawionej w
procesie produkcyjnym. Mozesz
pdZniej zmieni¢ ustawienie godziny,
w sposob opisany w sekcji ,Usta-
wienia”.

W przypadku dtuzszej przerwy w za-

@ silaniu ustawienie pory dnia jest anu-
lowane. Powinien zosta¢ ponownie
ustawiony.

4.2 Czyszczenie wstepne

a. Usun wszystkie materiaty opakowania.

b. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika
dostarczone wraz z urzgdzeniem.

c. Wigcz urzadzenie na 30 minut, a nastep-
nie wytacz. W ten sposob pozostatosci i
warstwy, ktore mogty pozostac w piecu
podczas produkcji, sg spalane i czysz-
czone.

d. Podczas korzystania z urzadzenia wy-
bierz najwyzsza temperature i funkcje ro-
boczg, na ktdrg dziatajg wszystkie grzatki.
Patrz ,Funkcje obstugi piekarnika [ 20]".
W dalszej czesci dowiesz sie, jak obstugi-
wac piekarnik.
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e. Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

f. Wytrzyj powierzchnie produktu wilgotnag
szmatka lub gabka i wytrzyj szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i migk-

ka gabka.

5 Korzystanie z piekarnika

UWAGA: Niektore detergenty lub srodki
czyszczace moga uszkodzi¢ powierzchnie.
Podczas czyszczenia nie uzywaj srodkéw do
szorowania, proszkéw do czyszczenia, kre-
mow ani ostrych przedmiotéw.

UWAGA: Przy pierwszym uzyciu przez kilka
godzin moze pojawi¢ sie dym i nieprzyjemny
zapach. Jest to normalne i do ich usuniecia
wystarczy dobra wentylacja. Unikaj bezpo-
Sredniego wdychania dymu i zapachdw, kto-
re sie tworza.

5.1 Ogodlne informacje dotyczace
korzystania z piekarnika

Wentylator chtodzacy ( R6zni sie w za-
leznosci od modelu produktu. Moze nie
byé dostepny w Twoim produkcie. )
Urzgdzenie posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wiacza sie automa-
tycznie w razie potrzeby i chtodzi zaréwno
przéd urzadzenia, jak i meble. Wytacza sie
automatycznie po zakonczeniu procesu
chtodzenia. Gorgce powietrze wydobywa sie
przez drzwi piekarnika. Nie zakrywac otwo-
réw wentylacyjnych. W przeciwnym razie
piekarnik moze sie przegrzac¢. Wentylator
chtodzacy nadal dziata podczas pracy pie-

karnika lub po jego wytaczeniu (okoto 20-30
minut). Jesli pieczesz z uzyciem timera, pod
koniec czasu pieczenia wentylator chtodzgcy
wyfaczy sie wraz z wszystkimi funkcjami.
Uzytkownik nie moze ustawic¢ czasu pracy
wentylatora chtodzacego. Wigcza sig i wyta-
cza automatycznie. To nie jest btad.
Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wigcza sie, gdy pie-
karnik zaczyna piec. W niektérych modelach
oswietlenie jest wigczone podczas pieczenia,
w niektérych wylgcza sie po pewnym czasie.
Jesli drzwiczki urzadzenia zostang otwarte
podczas pracy piekarnika lub sg w pozycii
zamknietej, oswietlenie piekarnika wigczy sie
automatycznie.

5.2 Obstuga panelu sterowania piekarnika

Ostrzezenia ogolne dotyczace panelu

sterowania

e Maksymalny czas, jaki mozna ustawic dla
procesu pieczenia to 5:59 godzin. Dla
funkcji utrzymywania ciepta czas ten wy-
nosi 23:59. W przypadku przerwy w do-
stawie pragdu, zaprogramowane gotowanie
i czas gotowania sg anulowane.

e Podczas ustawiania programu odpowied-
nie symbole na wyswietlaczu migaja. Ko-
nieczne jest zapisanie dokonanych usta-
wien poprzez dotkniecie odpowiedniego
klawisza w opisie lub krétkie odczekanie.

e Jesli czas pieczenia jest ustawiony na po-
czatku, po rozpoczeciu pieczenia na wy-
Swietlaczu pojawi sie pozostaly czas.

e Jesli na panelu sterowania aktywne jest
ustawienie szybkiego nagrzewania, po
rozpoczeciu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie symbol 2§, a piekarnik szybko
osiggnie ustawiong dla pieczenia tempera-
ture. Informacje o ustawieniu szybkiego
nagrzewania wstepnego znajduja sie w
rozdziale ,,Ustawienia”.
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Przycisk wtgczania/wytgczania
Pokretto sterowania piekarnika
Obszar wskaznika temperatury

Przycisk uruchamiania/zatrzymywania
pieczenia

~N O W =

9 Obszar wskaznika czasu/ czasu trwa-
nia

min hr  min s

»li

Przyciski :

o
K

4

. Przycisk czasu i ustawien

. Przycisk temperatury/ mocy
. Symbol blokady przyciskow
. Przycisk alarmu

. Przycisk uruchamiania/zatrzymywania pieczenia

Obszar wskaznika czasu/ czasu trwania :

o PO

N T2

: Symbol czasu pieczenia/godziny dnia
: Symbol alarmu
: Symbol ustawien

. Symbol wtgczonej blokady

. Symbol sekund
: Symbol minut
: Symbol timera

. Symbol sondy temperatury *

8

faTaTalar |

© $HHHE: o
AR
| |

3 6

2 Wyswietlanie funkcii

4 Przycisk temperatury/ mocy
6 Symbol blokady przyciskéw
8 Przycisk alarmu

10 Przycisk czasu i ustawien

* Ro&zni sie w zaleznosci od modelu produktu. Moze
nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

Obszar wskaznika temperatury :

: Symbol pieczenia

: Symbol temperatury

: Symbol mocy mikrofaléwki

: Symbol temperatury w piekarniku

: Symbol pieczenia z wentylatorem ekologicznym
: Symbol szybkiego nagrzewania (booster)

: Symbol pilota *

: Symbol Wi-Fi *

: Rézni sie w zalezno$ci od modelu produktu. Mo-
ze nie by¢ dostepny w Twoim produkcie.

NS E2e-=3Y

Wiaczanie piekarnika
a. Wigcz piekarnik, dotykajac przycisku .

= Po witgczeniu piekarnika na wyswietla-
czu pojawi sie pierwsza funkcja. Gdy
wyswietlacz znajduje sie w tym stanie,
mozna regulowac funkcje dziatania,
temperature, czas pieczenia i alarm.
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karnik wytaczy sie po okoto 5 minu-
tach, a na wyswietlaczu pojawi sie
godzina.

Wytaczanie piekarnika;
Whytgcz piekarnik, dotykajac przycisku (D. Na
wyswietlaczu pokazywana jest godzina.

Jesli na tym wyswietlaczu nie zosta- W przypadku zmiany funkcji dziata-
@ nie dokonane zadne ustawienie, pie- @ nia po zmianie ustawionej tempera-

tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkcji dzia-
fania, wyswietlana jest najwyzsza
temperatura dla tej funkciji.

Aby ustawi¢ pieczenie recznie, ustaw
temperature i funkcje pracy piekarnika.
Mozna piec recznie (pod wiasng kontrolg)
bez ustawiania czasu pieczenia, wybierajac
temperature i funkcje pracy odpowiednig dla
danej potrawy. Na przykfad na ilustracjach
pokazano funkcje ,Gdrne i dolne ogrzewa-
nie” i ustawienia 180 °C.

d.

a. Wigcz piekarnik, dotykajac przycisku .

b. Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij funk-
cji, ktorej chcesz uzyc.

e.

Q) ™ [ @ &
@Q
N

c. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkgji. Aby zmienic te temperature, naci-
$nij raz pokretto sterowania piekarnika lub
dotknij przycisku °C i obré¢ pokretto ste-
rowania piekarnika w prawo/lewo.

= Na wyswietlaczu temperatury miga
symbol °C .

o [Qidh a
— — >l

'VQ\E' ooe e
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Potwierdz ustawienie temperatury, naci-
skajac przycisku °C .

= Na wyswietlaczu temperatury sym-
bol °C $wieci sie w sposdb ciagty.

b min
[
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Po ustawieniu funkgiji i temperatury, do-
tknij przycisku Pl , aby rozpoczac pie-
czenie.

© ih s |
% B, &

= Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast

po wybraniu programu i temperatury. Na
wyswietlaczu temperatury wyswietlane
sg symbole | i P . Czas pieczenia za-
czyna sie odlicza¢ na wyswietlaczu. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika osig-
gnie ustawiong wartosc¢, zapali sie kazdy
stopiert symbolu temperatury piekarnika
} . Piekarnik nie wylacza sig automa-
tycznie, poniewaz pieczenie w trybie
recznym odbywa sie bez ustawiania
czasu pieczenia. Pieczenie trzeba kon-
trolowac i wytacza¢ samodzielnie. Po
zakorczeniu pieczenia dotknij przycisku
P l,aby zakoriczy¢ pieczenie lub dotknij
przycisku (D, aby catkowicie wylgczyd
piekarnik.




Pieczenie z ustawieniem czasu piecze-
nia;

Piekarnik moze wytaczy¢ sie automatycznie
PO uptywie czasu, wybierajgc temperature i
funkcje pracy odpowiednig dla danej potra-
wy oraz ustawiajgc czas pieczenia na minut-
niku. Na rysunkach przedstawiono jako przy-
ktad funkcje ,Gdrne i doine ogrzewanie”,
ustawienia czasu pieczenia 180°C i 45 mi-
nut.

a. Wigcz piekarnik, dotykajac przycisku Q.

b. Na wyswietlaczu funkcyjnym dotknij funk-
cji, ktdrej chcesz uzyd.

Q) ™ [ @ &
@Q
N

c. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkciji. Aby zmienic te temperature, naci-
$nij raz pokretto sterowania piekarnika lub
dotknij przycisku °C i obré¢ pokretto ste-
rowania piekarnika w prawo/lewo.

= Na wyswietlaczu temperatury miga
symbol °C .

o [J000 =
o I g <!

W przypadku zmiany funkcji dziata-
@ nia po zmianie ustawionej tempera-
tury funkcji dziatania, na wyswietla-
Czu pojawi sie ostatnio ustawiona
temperatura. Jesli jednak wybrana
temperatura nie miesci sie w zakre-
sie temperatur wybranej funkcji dzia-
tania, wyswietlana jest najwyzsza
temperatura dla tej funkgiji.

d. Potwierdz ustawienie temperatury, naci-
skajgc przycisku °C .

= Na wyswietlaczu temperatury sym-
bol °C $wieci sie w sposdb ciagly.

o NN o
ULFLLL O
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e. Nacisnij raz pokretto sterowania piekarni-
ka lub dotknij raz przycisku (9, aby usta-
wi¢ czas pieczenia.

= Na wyswietlaczu zegara/czasu
trwania pojawi sie ustawiona war-
to$¢ 30 minut, a symbol O zacznie
migac.

hr
o0an o

% 1gl" 8

Aby szybko ustawi¢ czas pieczenia,

@ mozna ustawi¢ czas pieczenia na 30
minut, naciskajac pokretto sterowa-
nia piekarnikiem lub dotykajac przy-
cisku O po ustawieniu funkcji i tem-
peratury. Czas mozna zmienic¢, obra-
cajac pokretto wyboru piekarnika w
prawo/lewo.

f.  Ustaw czas pieczenia, obracajgc pokretto
sterowania piekarnikiem w prawo/w lewo.
PotwierdZ ustawienie, naciskajac (.

hr  min
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Czas pieczenia wydtuza sie 0 1 mi-
@ nute w ciggu pierwszych 15 minut i

0 5 minut po 15 minutach.

g. Po ustawieniu funkcji, temperatury i cza-
su pieczenia dotknij przycisku P |l, aby
rozpoczac pieczenie.

hr  min

o °0if s

: ane
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= Piekarnik natychmiast rozpoczyna
prace z wybrang funkcja i tempera-
turg, a na wyswietlaczu pojawia sie
odliczanie czasu pieczenia. Na wy-
Swietlaczu temperatury wyswietlane
sg symbole } i P . Gdy temperatu-
ra wewnatrz piekarnika osiggnie
ustawiong wartos¢, zapali sie kazdy
stopiert symbolu temperatury pie-
karnika |} . Po zakonczeniu usta-
wionego czasu pieczenia na wy-
Swietlaczu temperatury pojawia sie
»Koniec”, zegar wyda ostrzezenie
dzwigkowe i pieczenie zakonczy
sie.

h. Ostrzezenie rozlega sie przez minute. Je-
$li dotkniesz przycisku Pl , gdy stychac
ostrzezenie dzwigkowe, a na ekranie wy-
Swietlany jest komunikat "Koniec", pie-
karnik kontynuuje prace przez czas nie-
okreslony. Wytacz piekarnik, dotykajac
przycisku D. W przypadku dotkniecia
dowolnego klawisza z wyjgtkiem tych,
dzwigkowy sygnat ostrzegawczy zostanie
wytaczony.

Korzystanie z trybu mikrofalowki

a. Wigcz piekarnik, dotykajac przycisku Q.

b. Na wyswietlaczu funkciji dotknij funkciji
,Kuchenka mikrofalowa”.

OIS M & %]
O 4 = ¢

c. Dotknij przycisku %, , aby zmieni¢ poziom

mocy kuchenki mikrofalowej. Ustaw zg-
dang moc kuchenki mikrofalowej, obra-
cajac pokretto sterowania kuchenki w
prawo/w lewo.

= Na wyswietlaczu miga symbol W .

@ o o0l e b
ﬁ OO0 o

d. Potwierdz ustawienie mocy, dotykajac

przycisku Y, .

= Na wyswietlaczu na state pojawi sie
symbol W.

e. Nacisnij raz pokretto sterowania piekarni-

ka lub dotknij raz przycisku 9, aby usta-
wi€ czas pieczenia.

= Na wyswietlaczu miga symbol QO i
drugie pole.

sfin o
v
S i

Ustaw czas pieczenia w kilka sekund, ob-
racajgc pokretto sterowania kuchenki w
prawo/w lewo.

g. PotwierdZ wybrany poziom, dotykajac

przycisku 9.

= Na wyswietlaczu miga symbol QO i
pole minut.
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h. Ustaw czas pieczenia w kilka minut obra-
cajac pokretto sterowania kuchenki w
prawo/w lewo.

i. Potwierdz wybrany czas pieczenia, doty-
kajgc przycisku (.

Maksymalna moc kuchenki mikrofa-

@ lowej jest ograniczona do 600 W,
gdy wybrany czas pieczenia w trybie
mikrofalowym przekracza 12 minut.
Moc kuchenki mikrofalowej jest au-
tomatycznie ustawiana na 600 W,
gdy wybrane czasy pieczenia prze-
krocza 12 minut.

Odstepy czasu pieczenia sg okresla-

@ ne automatycznie na podstawie
ustawionej mocy kuchenki mikrofalo-
wej i nie mozna ich zmieniaé. Usta-
wienia 800 W/ 1 minute i 30 sekund
sg pokazane na rysunkach jako
przyktady.

j. Aby rozpoczac pieczenie, dotknij przyci-

sku Pl
o ° 130 o
R T I
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= Piekarnik natychmiast rozpocznie
prace w trybie i mocy mikrofal.
Ustawiony czas pieczenia zacznie
sie odlicza¢. Na wyswietlaczu wy-
Swietlane sg symbole P i W . Po
zakoniczeniu pieczenia na wyswie-
tlaczu pojawi sie napis ,End” , roz-
legnie sie sygnat dzwigkowy i goto-
wanie zakonczy sie.

k. Ostrzezenie rozlega sie przez minute. Je-
$li dotkniesz przycisku Pl , gdy rozlegnie
sie ostrzezenie dzwiekowe, a na wyswie-
tlaczu pojawi sie napis ,,Koniec”, piekar-
nik bedzie dziatat jeszcze przez minute.
Wytgcz piekarnik, dotykajac przycisku .
W przypadku dotknigecia dowolnego kla-
wisza z wyjatkiem tych, dzwiekowy sy-
gnat ostrzegawczy zostanie wytgczony.

Korzystanie z trybu kombinowanego

(piekarnik i kuchenka mikrofalowa)

a. Wigcz piekarnik, dotykajac przycisku .

b. Na wyswietlaczu funkcji dotknij funkciji
»Kuchenka mikrofalowa”.

OIS M & %]
a4

c. Dotknij funkgji, ktérej chcesz uzy¢ do
funkcji mikrofaldwki. Obie zostang uak-
tywnione. (np. Kuchenka mikrofalowa +
Tryb statyczny)

S

d. Na wyswietlaczu pojawi sie wstepnie
ustawiona temperatura dla wybranej
funkcji. Obro¢ pokretto piekarnika w pra-
wo/ w lewo, aby zmieni¢ te temperature.

= Na wyswietlaczu miga symbol °C .

o U il
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e. Potwierdz temperature, dotykajac przyci-
sku %, .
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= Zostanie wtgczony poziom mocy
mikrofalowej, a na wyswietlaczu po-
jawi sie wstepnie zdefiniowana moc
kuchenki mikrofalowej. Na wyswie-
tlaczu miga symbol W .

OO &

f. Aby zmieni¢ poziom mocy kuchenki mi-
krofalowej, obré¢ pokretto piekarnika w
prawo / w lewo i potwierdz ustawienie
mocy, dotykajac przycisku %, .

g. Nacisnij raz pokretto sterowania piekarni-
ka lub dotknij raz przycisku 9, aby usta-
wié czas pieczenia.

= Na wyswietlaczu miga symbol QO i
drugie pole.

% J00° 8

h. Ustaw czas pieczenia w kilka sekund, ob-
racajac pokretto sterowania kuchenki w
prawo/w lewo.

i. PotwierdZz wybrany poziom, dotykajac
przycisku €O.

= Na wyswietlaczu miga symbol (9 i
pole minut.

smini 8
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j.  Ustaw czas pieczenia w kilka minut obra-
cajgc pokretto sterowania kuchenki w
prawo/w lewo.

k. PotwierdZz wybrany czas pieczenia, doty-
kajgc przycisku €.

Podczas pieczenia w trybie kombi-
nowanym maksymalna moc kuchen-
ki mikrofalowej jest ograniczona do

600 W i nie zalezy od wybranego
czasu pieczenia.

Odstepy czasu pieczenia sg okresla-
@ ne automatycznie na podstawie
ustawionej mocy kuchenki mikrofalo-
wej i nie mozna ich zmieniac. Na
zdjeciach pokazano przyktadowe
ustawienie 300 W/ 3 minuty.

l. Aby rozpoczac pieczenie, dotknij przyci-

skupll.

min

o 4
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= Piekarnik natychmiast rozpocznie
prace z wybrang funkcja kombi,
temperaturg i mocg mikrofal. Usta-
wiony czas pieczenia zacznie si¢
odlicza¢. Na wyswietlaczu wyswie-
tlane sg symbole p i | . Po zakoni-
czeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawi sie napis ,End” , rozlegnie
sie sygnat dzwigkowy i gotowanie
zakonczy sie.

m. Ostrzezenie rozlega sie przez minute. Je-
$li dotkniesz przycisku Pl , gdy rozlegnie
sie ostrzezenie dzwiekowe, a na wyswie-
tlaczu pojawi sie napis ,,Koniec”, piekar-
nik bedzie dziatat jeszcze przez minute.
Wytgcz piekarnik, dotykajac przycisku .
W przypadku dotknigecia dowolnego kla-
wisza z wyjatkiem tych, dzwiekowy sy-
gnat ostrzegawczy zostanie wytgczony.
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5.3 Ustawienia

Odliczanie 3-2-1 jest wyswietlane na
@ wyswietlaczu w menu lub ustawie-

niach, ktére nalezy aktywowac przez

dtuzsze nacisniecie przycisku. Po

zakoniczeniu odliczania wigcza sie
odpowiednie menu lub ustawienie.

Wiaczenie blokady przyciskow
Korzystajac z funkcji blokady klawiszy, mo-
zesz zabezpieczy¢ ingerencje jednostki ste-
rujace;.

a. Dotknij przycisku @, az na wyswietlaczu
timera / czasu trwania pojawi sie symbol

&

= Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie 3-
2-1. Po zakoriczeniu odliczania na wy-
Swietlaczu timera / czasu trwania pojawi
sie symbol & i wigczy sie blokada przy-
ciskdw. Po ustawieniu blokady przyci-
skow w przypadku dotkniecia dowolne-
go przycisku lub nacisnigcia pokretta
piekarnika zegar wyemituje sygnat
dzwiekowy i zacznie miga¢ symbol & .

© [Jle
K IEI

(]

Wylaczenie blokada przyciskéw

a. Dotknij przycisku (@, az na wyswietlaczu
timera / czasu trwania pojawi sie symbol

@

= Na wyswietlaczu pojawi sie odliczanie 3-
2-1. Po zakoriczeniu odliczania na wy-
Swietlaczu timera / czasu trwania zniknie
symbol & i wigczy sie blokada przyci-
skow.

Ustawienie alarmu

Jednostki sterujacej produktu mozna réw-
niez uzywac do wysytania ostrzezen lub
przypomnien innych niz wypieki. Alarm nie
wptywa na dziatanie piekarnika. Stuzy do
ostrzegania. Na przyktad mozna uzy¢ alar-
mu, gdy piekarnik ma zosta¢ wytaczony o
okreslonej godzinie. Gdy tylko uptynie usta-
wiony czas, timer wyemituje ostrzezenie
dzwigkowe.

Maksymalny czas alarmu moze wy-
nosi¢ 23 godziny i 59 minut.

Gdy blokada klawiszy jest aktywna,
nie mozna uzywac klawiszy jednostki
sterujgcej. Blokada przyciskéw nie

wytgczy sie w przypadku awarii zasi-
lania.

a. Nacisnij 2, aby ustawi¢ czas alarmu.

= Pole minut i symbol £ zaczng mi-
gac na wyswietlaczu timera/czasu
trwania.

S ﬂ]ﬂﬂ"
%
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b. Najpierw ustaw minuty, obracajac pokre-
tto sterowania piekarnika w prawo/w le-
wo, i wigcz pole minutnika, dotykajgc raz
przycisku L.

c. Ustaw czas pieczenia, obracajgc pokretto
sterowania piekarnika w prawo/w lewo.
Nacignij £}, aby ponownie potwierdzic¢
ustawienie.
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= Na wyswietlaczu timera/czasu trwa-
nia symbol L) $wieci sig w sposdb
ciggty, a na wyswietlaczu rozpoczy-
na sie odliczanie czasu alarmu.

d. Po uptywie czasu alarmu symbol Q za-
czyna migac i pojawi sie ostrzezenie
dzwigkowe.

Jesli czas alarmu i czas pieczenia sa
@ ustawione w tym samym czasie, na

wyswietlaczu timera/czasu trwania

wyswietlany jest krotszy czas.

Wytaczanie alarmu

a. Pod koniec czasu alarmu dzwiek ostrze-
gawczy rozlega sie przez jedng minute.
Nacisnij dowolny przycisk, aby go wytg-
czyC.

= Dzwiek ostrzegawczy wytaczy sie.
Czy chcesz anulowacé alarm?

a. Dotknij raz przycisku £\, aby zresetowac
czas alarmu.

= Symbol L) zacznie migac na wy-
Swietlaczu timera / czasu trwania.

b. Obrdc¢ pokretto sterowania piekarnika w
prawo/w lewo, az czas alarmu osiagnie
»,00:00”.

Ustawienie gtosnosci

Mozesz ustawi¢ gtosnos¢ swojej jednostki

sterujacej. Aby wykonac to ustawienie, pie-

karnik powinien by¢ wytaczony.

a. Przy wylgczonym piekarniku (gdy na wy-
Swietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (9 przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowac¢ menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odlicza-
nie 3- 2-1. Po zakonczeniu odlicza-
nia, menu ustawien zostanie uak-
tywnione.

4 |8
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b. Obracaj pokretto piekarnika w prawo/w
lewo, az na wyswietlaczu timera / czasu
trwania pojawi sie ,b-1" lub ,,b-2”.

c. Aktywuj ustawienie gtosnosci, dotykajac
przycisku (9 lub naciskajac raz na pokre-
tto sterowania piekarnika.

= Symbol & miga na wyswietlaczu ti-
mera / czasu trwania.

d. Ustaw zadang gtosnos¢, obracajac po-
kretto sterowania piekarnika w prawo/w
lewo.

e. Potwierdzi¢ ustawiong gtosnosc¢, dotyka-
jac ponownie przycisku O lub naciskajac
raz pokretto sterowania piekarnika.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

Mozesz zmieni¢ poziom jasnosci urzadzenia.

Aby wykonac to ustawienie, piekarnik powi-

nien by¢ wytgczony.

a. Przy wylaczonym piekarniku (gdy na wy-
Swietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku € przez okofo 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odlicza-
nie 3- 2-1. Po zakonczeniu odlicza-
nia, menu ustawien zostanie uak-
tywnione.
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b. Obracaj pokretto sterowania piekarnika w
prawo/w lewo, az na wyswietlaczu time-
ra /czasu trwania pojawi sie ,,d-1”, ,,d-2”
lub ,,d-3”.

@
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c. Aktywuj ustawienie jasnosci, dotykajgc
ponownie przycisku €9 lub naciskajac raz
na pokretto sterowania piekarnika.

= Symbol & miga na wyswietlaczu ti-
mera / czasu trwania.

d. Ustaw zgdang jasnosc, obracajac pokre-
tto sterowania piekarnika w prawo/w le-
wo.

e. Potwierdz jasnosc¢, dotykajac ponownie
przycisku €3 lub naciskajac raz pokretto
sterowania piekarnikiem.

Ustawianie funkcji szybkiego nagrzewa-
nia (Booster)

Pieczenie w urzgdzeniu mozna przeprowa-
dza¢ automatycznie za pomocg funkcji szyb-
kiego nagrzewania. W tym celu nalezy akty-
wowac ustawienie szybkiego nagrzewania.
Aby wykonac to ustawienie, piekarnik powi-
nien by¢ wytaczony.

a. Przy wylaczonym piekarniku (gdy na wy-
Swietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku € przez okofo 3 sekundy, aby
aktywowac menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odlicza-
nie 3- 2-1. Po zakonczeniu odlicza-
nia, menu ustawien zostanie uak-
tywnione.

4 |8
= >l

b. Obrd¢ pokretio sterowania piekarnika w
prawo/ w lewo, az na wyswietlaczu poja-
wi sie symbol A i ,,Wytacz”.
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c. Aktywuj ustawienie szybkiego nagrzewa-
nia (Booster), dotykajgc przycisku (O lub
naciskajac raz na pokretto sterowania
piekarnika.

= Symbol & miga na wyswietlaczu ti-
mera / czasu trwania.

OFF
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d. Zmien na wyswietlaczu ustawienie
»WYL.” na ,WL.” obracajac pokretto
sterowania piekarnikiem w prawo/w lewo.
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e. Potwierdz ustawienie szybkiego nagrze-
wania (Booster), dotykajac ponownie
przycisku €9 lub naciskajgc raz pokretto
sterowania piekarnikiem.

W ten sam sposdb mozesz wyta-
@ czy¢ ustawienie szybkiego nagrze-
wania. Ustawiajac na ,Wytacz”

mozna anulowac ustawienie szyb-
kiego nagrzewania.

Zmiana godziny
Aby zmieni¢ godzine, ktérg wczesniej usta-
wiono

a. Przy wylgczonym piekarniku (gdy na wy-
Swietlaczu pojawia sie godzina), dotknij
przycisku (9 przez okoto 3 sekundy, aby
aktywowacé menu ustawien.

= Na wyswietlaczu pojawi sie odlicza-
nie 3- 2-1. Po zakonczeniu odlicza-
nia, menu ustawien zostanie uak-
tywnione.

4 |8
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b. W celu uaktywnienia pola timera nacisnij
raz pokretto piekarnika lub dotknij raz
przycisk (O .

= Pole timera i symbol ¢ migaja na
wyswietlaczu timera/czasu.

&
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c. Ustaw godzine, obracajgc pokretto regu-
lacji na piekarniku w prawo/lewo, a na-
stepnie aktywuj pole minut, naciskajgc
raz pokretto regulacji na piekarniku lub
dotykajgc raz przycisku (.

= Pole timera i symbol & migaja na
wyswietlaczu timera/czasu.
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d. Ustaw minuty, obracajac pokretto regula-
cji na piekarniku w prawo/lewo. Zatwier-
dzi¢ ustawienie, naciskajac raz pokretto
regulacji na piekarniku lub dotykajac raz
przycisk (O .

= Godzina zostanie ustawiona, a sym-
bol &t bedzie $wiecit Swiattem cig-
gtym.

6 Ogodlne informacje dotyczace pieczenia

W tej sekgji znajdziesz wskazodwki dotyczace
przygotowywania i pieczenia potraw.
Ponadto w tej sekcji opisano niektdre pro-
dukty spozywcze przetestowane, jako pro-
ducenci, i najbardziej odpowiednie ustawie-
nia dla tych produktéw spozywczych. Wska-
zane sg rowniez odpowiednie ustawienia
piekarnika i akcesoria.

6.1 Ostrzezenia ogdlne dotyczace
pieczenia w kuchence mikrofa-
lowej

Aby zapobiec przelaniu podczas podgrze-

wania wody i innych ptyndw w kuchence mi-

krofalowej:

e Nie uzywaj pojemnikéw zamknietych lub z
waska pokrywka.

e Nie przegrzewa.
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Przed wtozeniem pojemnika do kuchenki
mikrofalowej zamieszaj zawartosé tyzka i
otwdrz pokrywke, a nastepnie w trakcie
podgrzewania ponownie zamieszaj. Nie
pozostawiaj tyzki w srodku, gdy kuchenka o
jest wigczona.

Podczas podgrzewania ptyndw, takich jak

zupa i sos, ptyny te moga nieoczekiwanie
bulgotac i przelewac sie przed zagotowa-

niem. Podczas podgrzewania takich pty-

néw nie zostawiaj ich bez nadzoru. o
Podgrzewajac jedzenie dla dziecka lub na-

poju w butelce dla dziecka, przed poda-

niem jej dziecku wstrzasnij butelka i

sprawdz jej temperature. Przed rozpocze- o
ciem podgrzewania zdejmij pokrywe i ust-
nik.

Przed przystgpieniem do gotowania lub
rozmrazania wyjmij jedzenie z plastikowe-
go opakowania. W niektérych wyjatko-
wych przypadkach moze by¢ konieczne
nakrycie jedzenia specjalng rozciggajaca
sie folig nylonowa.

Jesli nie uzywasz specjalnie zaprojektowa-
nych torebek do kuchenek mikrofalowych,
nie uzywaj urzadzenia do przygotowywa-
nia popcornu.

Cukierki czekoladowe i wypieki o niskiej

chenki ani na pojemnikach (jesli sg wyko-
nane z materiatu odpowiedniego do stoso-
wania w kuchenkach mikrofalowych), inny-
mi stowy, podgrzewane jest tylko jedzenie.
Kuchenki mikrofalowe znacznie skracajg
czas gotowania. Kuchenka mikrofalowa
wymaga okoto potowy do jednej trzeciej
czasu wymaganego w normalnych piekar-
nikach. Zalezy to od gestosci, ciepta i ilosci
gotowanej zywnosci.

Mozna gotowad potrawy w ich wtasnym
soku, bez dodawania zbyt duzej ilosci
przypraw lub bez przyprawiania, zachowu-
jac ich naturalny smak.

W kuchenkach mikrofalowych marnuije sie
mniej energii. Energia jest zuzywana tylko
podczas gotowania. W kuchence mikrofa-
lowej energia nie marnuje sie.

Nie musisz sie martwic¢, czy mieso jest roz-
mrozone, czy nie. Kuchenki mikrofalowe
rozmrazajg zamrozong zywnos¢ w krétkim
czasie, dlatego mozna od razu rozpoczaé
gotowanie. Zmniegjsza to ryzyko rozwoju
bakterii.

Ze wzgledu na krotszy czas gotowania za-
chowane sa wartosci odzywcze potraw.
Zapewnia tez fatwiejsze czyszczenie niz w
przypadku tradycyjnych piekarnikow.

zawartosci ptynu nalezy podgrzewac Kuchenka mikrofalowa w teorii

ostroznie.

e \W kuchence mikrofalowej nie nalezy pod-
grzewac jajek w skorupkach ani jajek ugo-
towanych na twardo, poniewaz moga one
eksplodowac nawet po podgrzaniu w ku-
chence mikrofalowe;.

Zalety kuchenki mikrofalowej

e \W tradycyjnych piekarnikach ciepto roz-
przestrzeniajgce sie w urzgdzeniu za po-
Srednictwem elementdéw elektrycznych i
ptyt gazowych przenika do wnetrza potra-
wy od zewnatrz. Z tego powodu wiele
energii marnuje sie na podgrzewanie po-
wietrza wewnatrz, elementow piekarnika i
pojemnikow z jedzeniem.

¢ \W kuchence mikrofalowej ciepfo jest wy-
twarzane przez samag potrawe, a fala ciepl-
na przemieszcza sie na zewnatrz. Nie ma
strat ciepta na wewnetrznych scianach ku-
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Mikrofale to rodzaj energii, ktdra jest po-
dobna do fal radiowych i telewizyjnych.
Lampa magnetronowa wewnatrz kuchenki
mikrofalowej wytwarza energie mikrofalo-
wa. Energia mikrofalowa rozchodzi sie we
wszystkich kierunkach wewnatrz kuchenki
i jest odbijana od $cian bocznych, réwno-
miernie przenikajagc do zywnosci. Mikrofale
powoduja gwattowne wibracje czasteczek
w zywnosci. Wibracje te wytwarzajg cie-
pfo, ktdre gotuje jedzenie.

Mikrofale nie przenikajga przez metalowe
Scianki kuchenki. Mikrofale moga przeni-
kac przez materiaty takie jak ceramika,
szkto czy papier.



Dlaczego jedzenie nagrzewa sie?

Wiekszos$¢ produktow spozywczych za-
wiera wode, a czgsteczki wody wibruja
pod wptywem mikrofal. Tarcie miedzy cza-
steczkami wytwarza ciepto, ktére ogrzewa
zywnos¢, rozmraza zamrozone produkty,
gotuje lub utrzymuije ciepto. Ze wzgledu na
rosnace ciepto wewnatrz zywnosci
Jedzenie mozna ugotowac z niewielka ilo-
Scig oleju lub bez oleju w ogdle;
Rozmrazanie, ogrzewanie lub gotowanie
jest duzo szybsze w kuchence mikrofalo-
wej niz w tradycyjnych piekarnikach;
Witaminy, mineraty i sktadniki odzywcze
zostajg zachowane wewnatrz zywnosci;
Naturalny kolor i smak zywnosci nie ulega
zmianie.

Pojemniki odpowiednie do kuchenek
mikrofalowych

Mikrofale moga przenikac przez porcelang,
szkto, karton lub plastik, ale nie przez meta-
le. Z tego wzgledu metalowe pojemniki lub
pojemniki z metalowymi czesciami nie moga
by¢ uzywane w kuchence mikrofalowe;.
Mikrofale odbijajg sie od metalu...

Niebezpieczeristwo pozarul
Nigdy nie wkfadaj metalowych lub
powlekanych metalem pojemnikéw

do kuchenki mikrofalowe;.

e Mikrofale nie przenikajg przez metal. Mi-
krofale beda sie odbija¢ od wszelkich me-
talowych przedmiotéw w kuchence, po-
wodujac niebezpieczny tuk elektryczny.
Wigkszos$¢ zaroodpornych pojemnikéw
niemetalowych nadaje sie do uzywania w
kuchence mikrofalowej. Jednak niektore
pojemniki moga zawiera¢ materiaty nieod-
powiednie do uzywania w kuchence mi-
krofalowej. Aby okresli¢, czy dany pojem-
nik nadaje sie do kuchenki mikrofalowej,
mozna przeprowadzi¢ nastepujacy test:

e Umies¢ pusty pojemnik, ktdry chcesz
przetestowac, oraz inny pojemnik wypet-
niony wodg wewnatrz kuchenki.

® Wigcz kuchenke na wysokg moc na jedng
minute. Jesli woda jest ciepta, a testowany
pojemnik jest zimny, oznacza to, ze po-
jemnik nadaje sie do mikrofalowki.

e Z drugiej strony, jesli woda jest zimna, a
pojemnik obok niej staje sie goracy, ozna-
cza to, ze mikrofale zostaty zaabsorbowa-
ne przez pojemnik i nie nadaje sie on do
uzycia w mikrofaldowce.

Pojemniki szklane

e Nie uzywaj pojemnikdw z cienkiego szkta
lub krysztatu ofowiowego. Pojemniki zaro-
odporne nadajg sie do kuchenek mikrofa-
lowych. Nie nalezy jednak uzywac w ku-
chence mikrofalowej pojemnikow z kru-
chego szkta, takich jak kieliszki do wody i
wina, ktérych materiaty moga ulec sttucze-
niu podczas podgrzewania.

Pojemniki plastikowe

e Nie nalezy zbyt dtugo trzymac¢ w kuchence
mikrofalowej pojemnikdw i naczyr wyko-
nanych z plastiku lub melaminy; dotyczy to
réwniez plastikowych torebek uzywanych
do przechowywania mrozonek. Powodem
jest to, ze ciepto gorgcego positku osta-
tecznie roztopi i zdeformuje materiat. Tego
typu materiatéw uzywaj w kuchence mi-
krofalowej tylko przez ograniczony czas.
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Torebki do gotowania

Torebki do gotowania moga by¢ uzywane
w kuchence mikrofalowej pod warunkiem,
ze sg przeznaczone do gotowania. Nie za-
pomnij przektu¢ workow, by para wodna
mogta sie z nich wydostacé. Do gotowania
nie nalezy uzywac zwyktych torebek plasti-
kowych, poniewaz ulegna one roztopieniu

i otworza sie.
Papier

¢ Nie nalezy uzywac zadnego rodzaju papie-
ru do dtugotrwatego gotowania. Spowo-
duje to zapalenie sie papieru. Talerze pa-
pierowe nadaja sie tylko do ttustych lub
suchych potraw, ktérych gotowanie wy-
maga niewielkigj ilosci czasu.

¢ Nie uzywaj papieru makulaturowego. Pa-
pier ten moze zawiera¢ czasteczki, ktore
moga powodowac powstawanie tukow.

Pojemniki drewniane i wiklinowe

e Nie nalezy uzywac duzych pojemnikéw
drewnianych, poniewaz mikrofale powo-
duja wysychanie struktury drewna i jego
kruchosc.

Pojemniki porcelanowe

e Ogalnie rzecz biorac, pojemniki wykonane
z tego typu materiatéw nadajg sie do uzy-
wania w kuchenkach mikrofalowych, ale
dla pewnosci nalezy je przetestowad.

Pojemniki metalowe

e Metalowe pojemniki odbijajg mikrofale od
zywnosci. Wiec nie uzywaj ich.

Niektdre naczynia kuchenne o wyso-
kiej zawartosci zelaza i ofowiu nie
nadajg sie do uzywania w kuchen-
kach mikrofalowych. Sprawdz, czy
pojemniki sg przystosowane do uzy-

A\

wania w kuchenkach mikrofalowych.

Naczynia do goto- |Kuchenka mikrofa- |Maty grill Goérne i dolne ogrze- |Tryby faczone
wania lowa wanie

Szkto zaroodporne Tak Tak Tak Tak
Slzk’ro przepuszczajace Nie Nie Nie Nie
ciepto

Ceramika zaroodporna [ Tak Tak Tak Tak
Piytka plastikowa, kto-

ra moze byc uzywana | Nie Nie Nie
w kuchence mikrofalo-

wej

Papier kuchenny Tak Nie Nie Nie
Taca metalowa Tak* Tak Tak Tak*
Metalowy grill Nie Tak Tak Nie
Fohalalunjmowa i po- Nie Tak Tak Nie
jemnik foliowy

* Uzywad tylko metalowej tacy dotaczonej do piekarnika.

Rozmieszczenie jedzenia

e Optymalny wynik uzyskasz, jesli réwno-
miernie roztozysz jedzenie w pojemniku.
Metoda ta moze by¢ stosowana na wiele
sposobdw i dawac zadowalajace rezultaty.

e Mozna ugotowac razem duze ilosci po-
dobnych produktéw (np. ziemniakdéw). Be-
da sie one lepiej gotowad, jesli utozysz je
w kuchence w rownych odstepach. Uwa-
zaj, aby kawatki nie nachodzity na siebie.

e Podczas gotowania potraw o réznych
ksztaftach i grubosciach, umieszczaj grub-
sze kawatki na $rodku tacy, poniewaz mi-
krofale beda silniej oddziatywac na ze-
wnetrzne warstwy tych potraw. Dzigki te-
mu bedg sie one szybciej gotowac.

e Ryby i inne nierdwne potrawy umieszczaj
ogonem na brzegu tacy.
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e Cienko pokrojone kawatki miesa mozna
uktadac¢ jeden na drugim. Grubsze pro-
dukty, takie jak kietbaski i kawatki miesa,
nalezy uktada¢ obok siebie.

e Podgrzewaj bulion i sosy na innym talerzu.
Do tego zadania lepiej nadajg sie waskie i
gtebokie talerze niz szerokie i ptytkie. Pod-
czas podgrzewania bulionu, sosu lub zupy
pojemniki nie powinny by¢ wypetmione
wiecej niz w dwdch trzecich.

e Jesli gotujesz catg rybe, zréb w niej otwo-
ry, aby skoéra nie pekta.

e Jesli uzywasz folii stretch, torebek lub pa-
pieru do pieczenia, zrob otwory lub pozo-
staw otwar, aby para mogta sie wydostacd.

e Mate kawatki jedzenia beda gotowac sie
szybciej niz duze, a réwne kawatki szybciej
niz nieréwne. Aby uzyskac najlepsze rezul-
taty, pokrdj jedzenie na porcje o rownej
wielkosci.

Wysokos¢ potrawy

e Bardzo grube potrawy (zwykle pieczenie)
beda sie szybciej gotowac na dole. Ozna-
cza to, ze by¢ moze trzeba bedzie je kilka-
krotnie obracac.

e Grube lub zwarte kawatki mozna umiescic
W wyzszej pozycji, aby mikrofale oddziaty-
waty rowniez na dolng i sSrodkowa czes¢
kawatka.

Wskazowki dotyczace gotowania

Czynniki wptywajace na czas dziatania

kuchenki mikrofalowej:

e Czas gotowania w kuchence mikrofalowe;
zalezy od kilku czynnikéw. Ciepto sktadni-
kow uzytych w przepisie moze znaczaco
wptyng¢ na wymagany czas gotowania.
Dlatego pieczenie ciasta przygotowanego
z Zimnego masta, mleka i jajek bedzie
trwato diuzej niz pieczenie ciasta przygoto-
wanego ze sktadnikdw o temperaturze po-
kojowe;.

e Szczegdlnie niektdre przepisy na chleb,
ciasta i sosy Smietanowe zalecajg wyjecie
ich z piekarnika przed catkowitym upiecze-
niem. Takie naczynia trzymane w zamknie-
ciu poza piekarnikiem pozwolg na dalsze
gotowanie potrawy, poniewaz ciepto prze-
mieszcza sie z zewnatrz do srodka.

e Jesli trzymasz je w piekarniku do momen-
tu catkowitego upieczenia, istnieje ryzyko
przypalenia zewnetrznej warstwy. Z cza-
sem nauczysz sie, ktére potrawy nalezy
pozostawi¢ do ugotowania, a ktdre nalezy
wyjac i odczekac.

Podczas gotowania nie nalezy pozosta-
wia¢ kuchenki bez nadzoru. Swiatio ku-
chenki mikrofalowej wtgczy sie automa-
tycznie podczas pracy i pozwoli Ci zoba-
czy¢ stan ugotowanych kawatkow.
Rozmrazanie:

e Czas rozmrazania moze sie rézni¢ w za-
leznosci od wielkosci opakowania. Plytkie,
prostokatne opakowania rozmrazajg sie
szybciej niz gtebokie pojemniki.

Oderwij kawatki, ktére zaczynaja sie topic.
W ten sposdb tatwiegj sie roztopia.

Wraz ze wzrostem ilosci gotowanego je-
dzenia rosnie tez czas potrzebny do jego
przygotowania. Dwa razy wiekszy positek
zajmie mniej wiecej dwa razy wiecej czasu.
Jegli jeden ziemniak gotuje sie cztery mi-
nuty, to dwa ziemniaki bedag potrzebowaty
okoto siedmiu minut. Niezaleznie od ilosci
jedzenia wiozonego do kuchenki, ilos¢ wy-
tworzonych mikrofal pozostanie taka sa-
ma. Oznacza to, ze im wiecej jedzenia
wtozysz do kuchenki, tym dtuzej potrwa
gotowanie.

Zawartos¢ plynu

e Poniewaz mikrofale sg wrazliwe na dziata-
nie ptyndw, zawartos¢ ptynu bedzie miata
wptyw na czas gotowania. Potrawy z natu-
ralnie ptynnymi sktadnikami (np. warzywa,
ryby i dréb) bedg gotowane szybciej i ta-
twiej. Zaleca sie dodanie wody podczas
gotowania suchych potraw, takich jak ryz i
rosliny straczkowe.

Nalezy pamietac, ze mikrofaldwka usuwa
wilgo¢, dlatego przed gotowaniem bardzie;
suchych produktdw, takich jak niektore
warzywa, nalezy namoczyc je w niewielkiej
ilosci wody lub zawing¢, aby zachowaty
wilgoc€.

Podczas gotowania zywnosci, ktdra za-
wiera bardzo mato wody (np. rozmrazanie
chleba, przygotowywanie popcornu), pa-
rowanie nastepuje bardzo szybko. W ta-
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kim przypadku kuchenka pracuije tak, jak-
by byfa pusta, a jedzenie moze sie przypa-
lic. W takim przypadku kuchenka i pojem-
nik moga ulec uszkodzeniu. Dlatego tez
nalezy nastawiac jg tylko na wymagany
czas gotowania i uwaznie obserwowac
kuchenke podczas procesu gotowania.

Para

e Wilgo¢ zawarta w zywnosci moze czasami
powodowac tworzenie sie pary wewnatrz

kuchenki podczas jej pracy. Jest to nor-
malne.

Cukier

e Podczas przygotowywania potraw o bar-
dzo wysokiej zawartosci cukru, takich jak
puddingi i ciasta, nalezy przestrzegac zale-
cen zawartych w ksigzce z przepisami dla
kuchenki mikrofalowej. Przekroczenie zale-
canego czasu gotowania moze spowodo-
wac przypalenie potrawy lub uszkodzenie
kuchenki.

Zwartos¢ produktow

e | 7ejsze, porowate potrawy, takie jak chleb
i ciasto, beda gotowac sie szybcigj niz
ciezsze, zwarte potrawy, takie jak piecze-
nie i gulasze. Nalezy zachowac ostroznosé
podczas podgrzewania w kuchence mi-
krofalowej porowatych produktéw bez
twardych, suchych powierzchni.

Zawartosé kosci i ttuszczu

e Kosci przenosza ciepto, a ttuszcz gotuje
sie szybciej niz mieso. Podczas gotowania
kawatkdw migsa zawierajacych kosci i
ttuszcz nalezy upewnic sie, ze sa one row-
nomiernie roztozone i nie sg zbyt mocno
ugotowane.

Kolor potrawy

e Mieso lub dréb, ktére byty gotowane przez
15 minut lub dtuzej, lekko sciemniejg pod
wptywem wiasnego ttuszczu. Aby szybko
ugotowany positek wygladat apetycznie,
mozna pola¢ go sosem barbecue lub so-
jowym. Jesli uzyjesz niewielkigj ilosci tego
sosu, nie wptynie on na smak potrawy.

Zmniejszenie ciSnhienia wewnetrznego

zywnosci

e Wiekszos¢ produktéw spozywczych jest
pokryta skorka. Podczas gotowania w ich
wnetrzu rosnie cisnienie, ktdre moze spo-
wodowac ich pekniecie. Aby temu zapo-
biec, nalezy naktu¢ skorke widelcem lub
nozem. Proces ten nalezy stosowac w
przypadku ziemniakéw, watrébek drobio-
wych, matzy, zéttek jaj, kietbas oraz niekto-
rych rodzajow owocow i warzyw.

Obracanie i mieszanie sktadnikéw pod-

czas gotowania

* Mieszanie jest wazne podczas gotowania
w kuchence mikrofalowej. Podczas zwy-
ktego gotowania potrawy miesza sig, aby
sie nie zlepity. Z kolei podczas gotowania
w mikrofaléwce potrawy miesza sie, aby
zapewnic¢ rownomierne roztozenie ciepfa.
Poniewaz warstwa zewnetrzna nagrzewa
sie szybciej niz wewnetrzna, nalezy za-
wsze miesza¢ od zewnatrz do srodka.

® Duze, diugie kawatki, takie jak pieczenie i
caly dréb, nalezy odwracad, aby zapewnic
réwnomierne gotowanie na gorze i na
spodzie. Dlatego moze by¢ konieczne
przewracanie pokrojonego miesa i kurcza-
ka.

e Odwracanie i mieszanie sktadnikéw pod-
czas gotowania jest wazne, aby zapewnic
ich rownomierne ugotowanie.

Rozny czas gotowania

e Na poczatku zawsze staraj sie wyprobo-
wac minimalny czas gotowania i spraw-
dzaj, czy positek jest gotowy, czy nie. Cza-
sy gotowania podane w niniejszej instrukdii
sg wartosciami przyblizonymi. Czasy goto-
wania moga sie rozni¢ w zaleznosci od
wielkosci i rodzaju potrawy oraz pojemni-
ka.

Czas oczekiwania

e Po wyjeciu z kuchenki odstaw jedzenie na
chwile. Podczas rozmrazania, gotowania i
odgrzewania odstawienie jedzenia na
chwile zawsze daje lepsze rezultaty. Dzieje
sie tak dlatego, ze ciepto jest rownomier-
nie rozprowadzane w jedzeniu.
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e \W kuchence mikrofalowej jedzenie bedzie
sie nadal gotowac¢ nawet po jej wytacze-
niu. Czas oczekiwania spowoduje wzrost
temperatury potrawy w zakresie od 3°C
do 8°C. Proces ten nie jest dziataniem ku-
chenki mikrofalowej, lecz nastepuje dzieki
cieptu potrawy Czas oczekiwania zalezy
od rodzaju jedzenia. Niekiedy czas ten
moze byc¢ tak krotki, jak wyjecie potrawy z
kuchenki i postawienie jej na stole. W
przypadku duzych kawatkéw moze tez
trwac do dziesieciu minut.

e Przed przystgpieniem do gotowania lub
rozmrazania wyjmij jedzenie z plastikowe-
go opakowania. W niektérych wyjatko-
wych przypadkach moze by¢ konieczne
nakrycie jedzenia specjalng rozciggajaca
sie folig nylonowa.

e Szczegolnie zaleca sie, aby niektére potra-
wy, takie jak mieso, kurczak, chleb, ciasta
i sos Smietanowy, wyjac z piekarnika
przed catkowitym ugotowaniem i odstawi¢
do czasu, az bedag w petni ugotowane.

6.2 Ogolne ostrzezenia dotyczace
pieczenia w piekarniku

Podczas otwierania drzwiczek piekarnika
w trakcie lub po zakonczeniu pieczenia
moze pojawicC sie gorgca para. Para moze
poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy. Podczas
otwierania drzwiczek piekarnika nalezy
trzymac sie z daleka.

Ze wzgledu na roznice temperatur inten-
sywna para wodna wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ krople wody skro-
plonej na wewnetrznej i zewnetrznej stro-
nie piekarnika oraz na goérnych czesciach
mebli. Jest to normalne zjawisko.

e Podane wartosci temperatury i czasu pie-
czenia potraw moga sie rozni¢ w zalezno-
$ci od przepisu i ilosci. Z tego powodu
wartosci te sg podane w przyblizeniu.
Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wy-
ja¢ z piekarnika wszystkie akcesoria. Ak-
cesoria, ktdre pozostang w piekarniku,
moga utrudnic¢ prawidtowe pieczenie.

e \W przypadku potraw, ktdre beda pieczone
wedtug wtasnego przepisu, mozna odwo-
tywac sie do podobnych darn podanych w
tabelach.

Korzystanie z dostarczonych akcesoriéw
zapewnia najlepsza wydajnosé gotowania.
Nalezy przestrzegac ostrzezen i informagii
dostarczonych przez producenta dla ze-
wnetrznych naczyn kuchennych, ktére be-
da uzywane.

Wycia¢ papier ttuszczoodporny na ttuszcz,
ktéry bedzie uzywany podczas pieczenia,
o rozmiarach odpowiednich do foremki.
Papier ttuszczoodporny, ktéry wystaje z
foremki, moze stwarzac ryzyko poparzenia
i wptywac na jakos¢ pieczenia. Nalezy
uzy¢ papieru ttuszczoodpornego odpo-
wiedniego do danej temperatury.

Aby uzyskac dobre wyniki pieczenia, nale-
2y umiesci¢ potrawy na zalecanej, wtasci-
wej potce. Nie nalezy zmienia¢ potozenia
pdtki podczas pieczenia.

6.2.1

Informacje ogolne

e Zalecamy korzystanie z akcesoriow dotfg-
czonych do urzgdzenia w celu uzyskania
dobrej wydajnosci pieczenia. Jesli zamie-
rzasz uzywac wiasnych foremek, wybierz
ciemne, nieprzywierajace i odporne na cie-
pfo naczynia.

e Jesli w tabeli gotowania zalecane jest
wstepne podgrzewanie, nalezy pamigtac o
wiozeniu potrawy do piekarnika po wstep-
nym podgrzaniu.

e Jesli zamierzasz piec stawiajgc naczynie
na ruszcie, umiesc ja na srodku, a nie w
poblizu tylnej Sciany.

e \Wszystkie sktadniki uzyte do wyrobu cia-
sta powinny by¢ swieze i w temperaturze
pokojowe;.

¢ Pieczenie moze sig rozni¢ w zaleznosci od
ilosci potraw i wielkosci naczyn.

e Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas pieczenia, a dolne po-
wierzchnie wyrobow cukierniczych nie
przyrumieniaja sie rownomiernie.

Ciasta i wypieki
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e Jesli uzywasz papieru do pieczenia, na
dolnej powierzchni potrawy mozna zaob-
serwowac lekkie zrumienienie. W takiej sy-
tuacji moze by¢ konieczne wydtuzenie
czasu pieczenia o okoto 10 minut.

e \Wartosci okreslone w tabelach sg ustalane
w wyniku testow przeprowadzonych w na-
szych laboratoriach. Odpowiednie dla Cie-
bie wartosci moga sie rozni¢ od poda-
nych.

e Umiesc¢ jedzenie na zalecanej podtce. Dolna
pdtka piekarnika to pétka numer 1.

Wskazoéwki dotyczace pieczenia ciast

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz tem-
perature 0 10°C i skro¢ czas pieczenia.

e Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj niewielkiej
ilosci ptynu lub zmniejsz temperature o
10°C.

e Jesli goérna czesc ciasta jest spalona,
umiesc je na dolnej pdtce, obniz tempera-
ture i zwieksz czas pieczenia.

e Jesli wnetrze ciasta jest dobrze upieczone,
ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj mniej pty-
nu, zmniejsz temperature i zwieksz czas
pieczenia.

Wskazoéwki dotyczace ciast

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwieksz tem-
perature o 10 °C i skro¢ czas pieczenia.
Wysmaruj arkusz papieru do pieczenia w
,50sie” sktadajgcym sie z mleka, oleju, ja-
jek i mieszanki jogurtowej.

Jegli ciasto powoli sie piecze, upewnij sie,
ze grubos¢ przygotowanego ciasta nie
przepetnia foremki.

e Jesli ciasto jest zrumienione na powierzch-
ni, ale spdd nie jest upieczony, upewnij
sig, ze ilos¢ ,sosu”, ktdéra uzytes, nie jest
zbyt duza na dnie ciasta. Aby ciasto réow-
nomierne sie zarumienito, sprobuj réwno-
miernie rozprowadzi¢ ,sos” miedzy arku-
Szami papieru a ciastem.

Ciasto piec w temperaturze i pozycji poda-
nej w tabeli. Jesli spdd nadal nie jest wy-
starczajgco zrumieniony, umiesc¢ ciasto na
dolnej pdtce do dalszego pieczenia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Ciasto na blasze *Standardowa taca |Gome i dglne 2 180 20...30
ogrzewanie
Ciasteczka ?tandardowa taca |Gorne i dqlne 2 150 o5 35
ogrzewanie
Ciasteczka ?tandardowa taca |Ogrzewanie wen- ] 150 .. 160 35 50
tylatorem
Okragta forma do
. . ciasta o srednicy P
Ciasta biszkopto- 26 cm z zaciskiem Gome | dglne 2 160 30 ... 40
we ; " |ogrzewanie
na ruszcie drucia-
nym *
Okragta forma do
. . ciasta o srednicy .
Ciasta biszkopto- 26 cm 7 zaciskiem Ogrzewanie wen- ’ 160 35 .. 45
we : ) tylatorem
na ruszcie drucia-
nym
Ciastko Taca do ciasta*  |C0e Fdoine 2 170 25...35
ogrzewanie
Ciastko Taca do ciasta* | 0drZewanie wen- |, 170 30... 40
tylatorem
Giasto ?tandardowa taca |Gorne i dglne 5 180 35 . 45
ogrzewanie
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Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Bulka *Standardowa taca |Gorne i dqlne o 200 20 . 30
ogrzewanie
Bulka *Standardowa taca |Ogrzewanie wen- ; 180 20 . 30
tylatorem
Chleb w calosci ?tandardowa taca |Gorne i dqlne 5 200 30 .. 40
ogrzewanie
Chleb w calosci :Standardowa taca |Ogrzewanie wen- ’ 200 30 .. 40
tylatorem
Prostokatna szkla-
Lazania no—metalowg for- |Gome i dqlne 1 lub 2 200 30 . 40
ma na ruszcie do  |ogrzewanie
grilla **
Okragta czarna
metalowa forma o Gérme i dolne
Szarlotka Srednicy 20 cm na . 2 180 50 ...60
; ) ogrzewanie
ruszcie drucianym
Pizza *Standardowa taca |Gorne i dglne 5 200 ... 920 10 ... 20
ogrzewanie
Pizza Standardowataca |p oy o pizzy |2 200 ... 220 10...15

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dofgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotaczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Tabela pieczenia wraz z funkcjami

“Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO”

¢ Nie nalezy zmienia¢ ustawienia temperatu-
ry po rozpoczeciu pieczenia w funkcji
,Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO”.

e Nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika °
podczas pieczenia w funkcji “Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO” . Jesli drzwiczki

nie zostang otwarte, temperatura we-
wnetrzna jest optymalizowana w celu
0szczedzania energii, a temperatura ta
moze rézni¢ sie od pokazanej na wyswie-
tlaczu.

W funkgji ,Ogrzewanie wentylatorem tryb
ECQ” nie nalezy przeprowadzac wstepne-
go nagrzewania.

Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Ciasteczka Standardowa taca * 2 160 30 ... 40

Ciastko Standardowa taca * 2 180 30 ... 40

Ciasto Standardowa taca * 2 200 45 ...55

Butka Standardowa taca * 2 200 35...45

* Akcesoria te moga nie by¢ dofaczone do urzadzenia.

6.2.2 Mieso, ryby i dréb

Przyciski grillowania

e Doprawienie sokiem z cytryny i pieprzem
przed pieczenia catego kurczaka, indyka i
duzych kawatkdw miesa zwigkszy wydaj-
nos¢ gotowania.
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Pieczenie migsa bez kosci zajmuje 15-30
minut.

Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut czasu
pieczenia na centymetr grubosci miesa.



e Po uptynieciu czasu pieczenia trzymaj mie-
so w piekarniku przez okoto 10 minut. Sok
Z miesa lepiej rozprowadza sie na smazo-
nym miesie i nie wyptywa po rozkrojeniu.

e Rybe nalezy umiesci¢ na Sredniej lub ni-
skiej potce na talerzu zaroodpornym.

e Piecz zalecane potrawy wedtug tabeli pie-
czenia na jednej blasze.

Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Stek (caly)/Pieczen |Standardowa taca . 15 min. 250/max,
(1 kg) . Funkcja 3D 00 180 ... 190 60 ... 80
Podudzie jagnigce *Standardowa taca Funkcja 3D 170 85 ... 110
(1,5-2kg)
Smas y « Ruszt do grilla * 15 min. 250/
mazony kurczal o ) min. max,
(1,8-2 kg) Umiesé jedna tace |Funkeja 3D po 190 70...90
na dolnej potce.
Standardowa taca . 25 min. 250/max,
Indyk (5,5 kg) N Funkcja 3D b0 180 ... 190 150 ... 210
Ruszt do grilla *
Ryby Umiesé jedna tace Funkcja 3D 200 20...30
na dolnej potce.

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dofgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotgczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

6.2.3 Girill

Czerwone mieso, ryby i migso drobiowe
podczas grillowania szybko brazowieja, maja
piekna skorke i nie wysychaja. Mieso fileto-
wane, szasztyki, kietbaski, a takze soczyste
warzywa (pomidory, cebula itp.) sg szczegol-
nie polecane do grillowania.

Ostrzezenia ogodine

e Zywno$é nieodpowiednia do grillowania
niesie ze sobg ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do intensywnego
ognia grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczad jedzenia za blisko tytu grilla.
To najgoretszy obszar, a ttuste potrawy
moga sie zapalic.

Zamknij drzwiczki piekarnika podczas
grillowania. Nigdy nie grilluj przy
otwartych drzwiach piekarnika. Gora-
ce powierzchnie moga powodowacé
oparzenia!

Przyciski grillowania

e Przygotuj produkty o podobnej grubosci i
wadze.

e Umies¢ elementy do grillowania na ruszcie
lub ruszcie grillowym, rozprowadzajac je
bez przekraczania wymiardw rusztu.

e \W zaleznosci od grubosci grillowanych ka-
watkdw czasy pieczenia moze sie réznic.

e \Wsun ruszt lub tacke do zadanego pozio-
mu. Jesli pieczesz na ruszcie, umiesc¢ tace
na dolnej potce, aby zebrac ttuszcz. Taca
piekarnika, ktdra zostanie nasunieta, po-
winna by¢ tak dobrana, aby obejmowata
catg powierzchnie grilla. Taca ta moze nie
by¢ dostarczona z urzgdzeniem. Wilej tro-
che wody na tace, aby utatwi¢ czyszcze-
nie.
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Tabela grillowania

Zywno$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)
Ryby Ruszt do grilla 250 20...25
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 250 25...35
Klopsik (cielecing) - 12 1 5 ot 4o grilla 2 250 20...30
ilosé
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 2 250 20...25
Stek - (migso w kost- |\t o grilla 2 250 25 .30
kach)
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 250 25...30
Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 220 20...30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 250 3...5

Obrdci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

6.2.4 Test zywnosci

e Potrawy zostaty przygotowywane zgodnie
z norma EN 60350-1, aby utatwic testo-
wanie produktu dla organdw kontrolnych.

Tabela pieczenia positkow testowych

Zywnosé Akcesoria Funkcja opera- |Pozycja pétki Temperatura (°C)|Czas pieczenia
cyjna (min.) (ok.)
Kruche qasteczka ?tandardowa taca |Gorne i dqlne 5 140 50 . 30
(herbatnik) ogrzewanie
Kruche qasteczka ?tandardowa taca |Ogrzewanie wen- 5 140 15 05
(herbatnik) tylatorem
Ciasteczka *Standardowa taca |Gomne i dqlne 5 150 o5 35
ogrzewanie
Ciasteczka ?tandardowa taca |Ogrzewanie wen- ] 150 .. 160 35 50
tylatorem
Okragta forma do
) ) ciasta o $rednicy PN
Ciasta biszkopto- 26 cm z zaciskiem Gorne i dqlne 2 160 30...40
we ; ) ogrzewanie
na ruszcie drucia-
nym **
Okragta forma do
. . ciasta o srednicy .
Ciasta biszkopto- 26 om 7 zaciskiem Ogrzewanie wen- ’ 160 35 45
we : . tylatorem
na ruszcie drucia-
nym **
Okragta czarna
metalowa forma o Gérme i dolne
Szarlotka Srednicy 20 cm na : 2 180 50 ... 60
; ) ogrzewanie
ruszcie drucianym

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

*Akcesoria te moga nie by¢ dofgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotaczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.
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Girill

Zywno$é Akcesoria Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
(min.) (ok.)

Klopsik (cielecing) - 12 | ot g6 grilla 2 250 20 ...30

ilos¢

Tosty z chleba Ruszt do grilla 2 250 3...5

Obrdci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

6.2.5 Mikrofalowka

e Miejsce z pdtkg 0” to podioga piekarnika.
Nie nalezy jej uzywac do celdéw innych niz

kuchenka mikrofalowa.

e Zaleca sig, aby kuchenka mikrofalowa byta

nie.

ustawiona w ,pozycji potka 0”. Informacje
na temat zastosowan innych niz ,pozycja
potki 0” mozna znalez¢ w czesci Gotowa-

e \Wstepne podgrzewanie nalezy przeprowa-
dzac w trybach pracy piekarnika.

Tabela gotowania dla trybéw kuchenki mikrofalowej i kombinowanych

Zywnosé Funkcja Waga (9) Pozycja pot- |Akcesoria | Temperatu- |Moc mikro- |Czas pie-
operacyjna ki ra (°C) falowki (W) |czenia (min.)
(ok.)
Kuchenka mi-
Udko zkur- |y otalowa + 1000 1 Standardowa |, 600 25...30
czaka . taca
Termoobieg
Kurczakw | uchenka mi- Standardowa |15 min. 230 /
. krofalowa + 1500 1 . ' 600 32...38
cafosci . taca po
Termoobieg
. . |Kuchenka mi-
Mrozona piz- |\ stalowa +  |450 1 Standardowa | 55, 200 10...15
za ’ taca
Pizza
Udziec zin-  [Kuchenka mi- Standardowa
dyka (migso z |krofalowa + [1000 1 N 230 300 28...32
o . taca
koscia) Grill+wentylat
Udziec zin-  [Kuchenka mi- Standardowa
dyka (mieso z |krofalowa + [1000 1 . 180 600 25...30
s . taca
koscia) Termoobieg
Okragta tor-
. townica o
. Kuchenka mi- ) :
Zapiekanka |\ ciowa + 1250 1 srednicy 20|44, 600 25...30
ziemniaczana . cm na stan-
Termoobieg )
dardowej ta-
cy*
s Kuchenka mi- .
Klopsiki Daly- Krofalowa + 1800 ’ Stanc*iardowa 5 min. 230/ 300 18 . 23
an . taca po 170
Termoobieg
Kuchenka mi-
Rybaw calo- | otalowa + [1000 1 Standardowa |, 600 8..14
Sci . taca
Grill+wentylat
Panierowane [Kuchenka mi- Standardowa
paluszki ryb- |krofalowa + |600 1 - 230 300 10...15
. taca
ne Termoobieg
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Zywnosé Funkcja Waga (g) Pozycja pot- |Akcesoria | Temperatu- [Moc mikro- |Czas pie-
operacyjna ki ra (°C) falowki (W) |czenia (min.)
(ok.)
Klopsiki w Kuchenka mi-
sosie z ziem- |krofalowa +  [1500 1 Standardowa |5 200 32...40
) h : taca
niakami Termoobieg
Zywnosé go-
towa do spo- .
2ycia ciecie- | oone@ M| 400 1 andardowa | 600 3.5
rzyca z mig-
sem)
Eotravva z ry- |Kuchenka mi- 400 ] Stanc*iardowa . 600 3 5
Zu krofalowa taca
Swieza kuku- Pokrywa ze
rydza (8Q g, |Kuchenka mi- 80 0 szkfa borano- | - 800 8. 11
17 g olej , 3 g |krofalowa wego na tace
sal) szklang **
Pakowana
kukurydza .
gotowa do E%?lerx: mi 100 2 Ezklana taca | 800 4.7
obrdbki ter-
micznej

Wstepne nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
*Akcesoria te moga nie by¢ dofgczone do urzadzenia.

**Akcesoria te nie sg dotaczone do urzadzenia. Sg to akcesoria dostepne w handlu.

Kuchenka mikrofalowa + Rozmrazanie - Tabela

Zywno$é Waga (g) |Pozycja |Akcesoria Moc mi- Czas rozmra- [Czas ocze- |[Sugestia
potki krofaléwki |zania (min.) kiwania
(W) (ok.) (min.)
Standardowa Odwrdci¢ po upty-
Czerwone 250 ! taca * 200 8..10 10 wie polowy czasu
migso w cato- —
Sci 500 1 Stan(iiardowa 200 1216 10 OQWrouc po upty-
taca wie potowy czasu
100 1 Stanc*iardowa 100 7 .1 10 _
taca
Migso mielo- 250 1 Stan(jardowa 200 5..10 10 .
ne taca
500 1 Stan(iiardowa 200 8. 10 10 O.dWI’OCIC po upty-
taca wie potowy czasu
Kurc;a}k w 1500 1 Stan?ardowa 200 25 .30 10 O.dWFOCIC po upty-
cafosci taca wie potowy czasu
Udko z kur- 750 1 Stancjardowa 300 6. 10 10 .
czaka taca
500 1 Standardowa |5, 6...10 10 -
Udko z kur- taca
czaka
1000 1 Standardowa |4, 6...10 10 -
taca
250 1 Stan(fardowa 200 7 12 5 O.dWrOCIC po upty-
Rvb taca wie potowy czasu
yoy .
500 1 Stan(fardowa 200 10...15 5 ngr00|c po upty-
taca wie potowy czasu
Kielbasa 300 1 Standardowa. |5 5...10 5 -
taca
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* Akcesoria te moga nie by¢ dotaczone do urzadzenia.

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1 Ogodlne informacje dotyczace

czyszczenia

Ostrzezenia ogdlne

e Przed czyszczeniem produktu nalezy po-
czekad, az ostygnie. Gorgce powierzchnie
moga powodowac oparzenial

¢ Nie naktadaj detergentu bezposrednio na
gorgce powierzchnie. Moze to spowodo-
wac trwate plamy.

e Po kazdym uzyciu urzadzenie powinno
by¢ doktadnie wyczyszczone i wysuszone.
W ten sposdb mozna tatwo usungé resztki
jedzenia i zapobiec ich przypaleniu pod-
czas pozniejszego uzycia urzadzenia. W
ten sposob wydtuza sie okres eksploatacji
urzadzenia i zmniejsza ilos¢ czesto wyste-
pujacych problemdw.

e Do czyszczenia nie nalezy uzywac srod-
kow do czyszczenia parg wodna.

e Niektdre detergenty lub srodki czyszczace
powodujg uszkodzenie powierzchni. Nie-
odpowiednie srodki czyszczace to: wybie-
lacze, srodki czyszczace zawierajgce amo-
niak, kwas lub chlorek, $rodki do czysz-
czenia parg wodna, srodki do usuwania
kamienia, srodki do usuwania plam i rdzy,
srodki czyszczace o whasciwosciach scier-
nych (Srodki czyszczace w kremie, pro-
szek do szorowania, krem do szorowania,
druciak scierny i drapigey, druty, gabki,
Sciereczki czyszczace zawierajgce brud i
pozostatosci srodka czyszczacego).

Do czyszczenia po kazdym uzyciu nie sg
potrzebne zadne specjalne srodki czysz-
czace. Urzgdzenie nalezy czysci¢ ptynem
do mycia naczyn, ciepta woda i migkka
Sciereczka lub gabka i osuszy¢ sucha
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczysci¢ pozo-
staty ptyn i natychmiast wyczyscic¢ resztki
zywnos¢ podczas gotowania.

Nie myj zadnej czesci urzadzenia w zmy-
warce.
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Inox - powierzchnie nierdzewne

Do czyszczenia powierzchni i uchwytow
ze stali nierdzewnej nie uzywaj srodkéw
czyszczacych zawierajacych kwas lub
chlor.

Powierzchnia ze stali nierdzewnej moze z
czasem zmienic¢ kolor. Jest to normalne.
Po kazdej pracy wyczys¢ je detergentem
odpowiednim do powierzchni ze stali nie-
rdzewnej lub inox.

Czys¢ miegkka Sciereczkg z mydtem i ptyn-
nym (nierysujacym) detergentem odpo-
wiednim do powierzchni ze stali nierdzew-
nej, uwazajac, aby wyciera¢ w jednym kie-
runku.

Plamy z wapna, oleju, skrobi, mleka i biat-
ka na powierzchniach szklanych i inox
usuwac natychmiast, nie czekajgc. Plamy
moga rdzewie¢ pod wptywem dtugiego
czasu.

Srodki czyszczace rozpylone lub natozone
na powierzchnie nalezy natychmiast usu-
ng¢. Pozostawione na powierzchni Sciermne
Srodki czyszczace powodujg, ze po-
wierzchnia staje sie biafa.

Powierzchnie emaliowane

Po kazdym uzyciu umyj emaliowane po-
wierzchnie ptynem do mycia naczyn, cie-
pta woda i migkka Sciereczka lub gabka i
wysusz sucha szmatka.

W przypadku uporczywych plam mozna
uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikdw i
grilla zalecanego na stronie internetowej
marki produktu oraz nierysujacej czyscika
drucianego. Nie uzywaj zewnetrznego
srodka do czyszczenia piekarnikdw.
Piekarnik musi ostygnac przed czyszcze-
niem strefy pieczenia. Czyszczenie na go-
racych powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i uszkadza po-
wierzchnig emalii.



Powierzchnie katalityczne

Sciany boczne piyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
Scianami. Zalezy od modelu.

Katalityczne sciany majg lekka matowa i
porowatg powierzchnie. Katalityczne Scia-
ny piekarnika nie powinny by¢ czyszczone.
Powierzchnie katalityczne pochtfaniaja olej
dzieki porowatej strukturze i zaczynajg
Swieci¢, gdy powierzchnia jest nasycona
olejem, w takim przypadku zaleca sie wy-
miane czesci.

Szklana powierzchnia

Do czyszczenia powierzchni szklanych nie
nalezy uzywac metalowych skrobaczek ani
Sciernych materiatéw czyszczacych. Moga
uszkodzi¢ szklang powierzchnie.

Wyczys¢ urzadzenie uzywajac detergentu
do mycia naczyn, cieptej wody i Sciereczki
z mikrofibry przeznaczonej do powierzchni
szklanych, a nastepnie osusz je suchg
Sciereczkag z mikrofibry.

Jesli po czyszczeniu pozostang resztki de-
tergentu, przetrzyj je zimng wodg i osusz
czysta i sucha sciereczka z mikrofibry.
Resztki detergentu moga nastepnym ra-
zem uszkodzi¢ szklang powierzchnie.

W zadnym wypadku zaschnigtej pozosta-
fosci na powierzchni szkta nie nalezy czy-
$ci¢ zgbkowanymi nozami, drutem lub po-
dobnymi narzedziami do drapania.

Plamy wapniowe (zotte plamy) mozna usu-
nac z powierzchni szkta za pomocg srod-
ka do usuwania kamienia, takiego jak ocet
lub sok z cytryny.

Jesli powierzchnia jest mocno zabrudzo-
na, nanies na plame srodek czyszczacy
gabka i dtugo odczekaj, az zadziata. Na-
stepnie wyczys¢ szklang powierzchnie wil-
gotng szmatka.

Przebarwienia i plamy na szklanej po-
wierzchni sg normalne i nie sg uznawane
za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i malowa-

ne powierzchnie

e Plastikowe czesci i pomalowane po-
wierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca ply-
nu do mycia naczyn, cieptej wody i miek-
kiej szmatki lub gabki, a nastepnie osu-
szy¢ suchg szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac¢ metalowych skroba-
czek ani sciernych srodkow czyszczacych.
Moga uszkodzi¢ powierzchnie.

e Upewnij sie, ze potaczenia elementow wy-
robu nie sg zawilgocone i pokryte deter-
gentem. W przeciwnym razie na tych pota-
czeniach moze wystgpic¢ korozja.

7.2 Czyszczenie akcesoriow

Nie wktadaj akcesoriéw urzadzenia do zmy-
warki, chyba ze w instrukcji obstugi okreslo-
no inacze;j.

7.3 Czyszczenie panelu sterowania

e Podczas czyszczenia paneli z pokrettami
nalezy przetrze¢ panel i pokretta wilgotna,
miekka Sciereczka, a nastgpnie wytrze¢ do
sucha. Nie nalezy zdejmowac pokretet i
uszczelek znajdujgcych sie pod spodem w
celu wyczyszczenia panelu. Panel steruja-
cy i pokretta moga ulec uszkodzeniu.

e Podczas czyszczenia paneli inox z pokre-
ttami nie nalezy uzywac srodkow czysz-
czacych inox wokot pokretet. Wskazniki
wokot pokretta moga zosta¢ wymazane.

¢ Dotykowe panele sterowania nalezy wy-
czysci¢ wilgotng migkka szmatka i osu-
szy¢ suchg szmatka. Jesli urzadzenie ma
funkcje blokady przyciskow nalezy ustawic
blokade przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym razie na
przyciskach moze wystgpi¢ nieprawidtowe
wykrycie.

7.4 Czyszczenie wnetrza piekarni-
ka (strefa pieczenia)

Postepuj zgodnie ze wskazdwkami opisany-
mi w rozdziale ,Ogdlne informacje dotyczace
czyszczenia” [P 50] w zaleznosci od rodzaju
powierzchni w piekarniku.
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Czyszczenie bocznych scian piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga byé
pokryte emaliowanymi lub katalitycznymi
Scianami. Zalezy od modelu. Jesli istnieje
Sciana katalityczna, nalezy zapoznac sie z in-
formacjami zawartymi w rozdziale ,Po-
wierzchnie katalityczne” [P 51] .

Jesli twoje urzadzenie to model z druciang
pdtka, zdejmij druciane potki przed czyszcze-
niem $cian bocznych. Nastepnie dokoncz
czyszczenie zgodnie z opisem w rozdziale
,0Ogolne informacje dotyczace czyszcze-
nia” [» 50] w zaleznosci od rodzaju po-
wierzchni Scianek bocznych.

Aby wyjac boczne pétki druciane:

a. Przytrzymaj boczng pdtke druciang w
dolnej czesci. Pociggnij ja w doét i wyjmij z
dolnych szczelin.

b. Pociggnij boczng pdtke druciang w kie-
runku przeciwnym do $ciany bocznej.

c. Catkowicie wyjmij boczng pdtke druciang,
pociagajac jg do gory.

7.5 Czyszczenie lampki piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony lampki w
strefie pieczenia nalezy umyc jg za pomoca
ptynu do naczyn, cieptej wody i miekkiej
szmatki lub gabki, a nastgpnie osuszy¢ su-
cha szmatka. W przypadku awarii lampki
mozna wymienic ja, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazdwkami.
Wymiana lampki piekarnika
Ostrzezenia ogodine
e Aby unikngC ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang lampki nalezy odtgczyc¢ za-
silanie i odczekac, az piekamnik ostygnie.
Gorgce powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

e Ten piekarnik jest zasilany lampka zarowa
0 mocy mnigjszej niz 40 W, o wysokosci
mniejszej niz 60 mm i srednicy mniejszej
niz 30 mm lub lampka halogenowag z
gniazdami G9 o mocy mniejszej niz 60 W.
Lampki sg przystosowane do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampki
do piekarnika sg dostepne w autoryzowa-
nych serwisach lub u licencjonowanych
technikdw. Ten produkt zawiera lampke
klasy energetycznej G.

e Potozenie lampki moze rézni¢ sie od poka-
zanego na rysunku.

e | ampka ta nie nadaje sie do oswietlania
pomieszczen domowych. Lampka ma po-
maoc zobaczy¢ potrawy.

e | ampki zastosowane w tym urzgdzeniu sg
odporne na ciezkie warunki fizyczne, takie
jak temperatura powyzej 50°C.

Jesli piekarnik ma okragta lampke,

a. odfgcz urzgdzenie od zasilania.

b. Zdejmij szklang pokrywe, obracajgc jg w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazoé-
wek zegara.

&

N,

c. Jeslilampka jest typu (A) pokazanego na
ponizszym rysunku, obroc¢ lampke tak jak
pokazano na rysunku i wymien na nowa.
Jedli jest to model typu (B), wyciagnij go,
jak pokazano na rysunku i wymieri na no-
WY.
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d. Zamontuj szklang pokrywe.
Jesli piekarnik ma kompaktowa swie-
tldwke o kwadratowym ksztatcie,

a. odigcz urzadzenie od zasilania.

b. Druciane pdtki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

8 Rozwigzywanie problemoéw

c. Podnies szklang ostone zaréwki za po-
moca Srubokreta.

d. Jesli lampka jest typu (A) pokazanego na
ponizszym rysunku, obrd¢ lampke tak jak
pokazano na rysunku i wymien na nowa.
Jesli jest to model typu (B), wyciagnij go,
jak pokazano na rysunku i wymien na no-

e. Zamontowacé szklang pokrywe i druciane
potki.

Jesli problem nie zniknie po wykonaniu in-
strukcji podanych w tym rozdziale, skontak-
tuj sie ze sprzedawca lub autoryzowanym
serwisem. Nigdy nie prébuj samodzielnie na-
prawi¢ urzadzenia.

Podczas pracy piekarnika wydobywa sie

para.

e To normalne, ze para ucieka podczas pra-
cy. >>> To nie jest bfad.

Podczas pieczenia pojawiaja sie kropel-

ki wody

e Para wytwarzana podczas pieczenia skra-
pla sie w kontakcie z zimnymi powierzch-
niami na zewnatrz urzadzenia i moze two-
rzy¢ kropelki wody. >>> To nie jest btad.

Podczas podgrzewania i chtodzenia

urzadzenia stycha¢ metalowe dzwieki.

e Czesci metalowe moga sie rozszerzacd i
wydawac dzwieki po podgrzaniu. >>> To
nie jest btad.

Urzadzenie nie dziata.

e Bezpiecznik moze by¢ uszkodzony lub
przepalony. >>> Sprawdz bezpieczniki w
skrzynce. Zmien je, jesli to konieczne, lub
aktywuj je ponownie.

e Urzadzenie moze nie by¢ podtaczone do
gniazdka (z uziemieniem). >>> Sprawdz,
czy urzadzenie jest podtaczone do gniazd-
ka.

e (Jesli w urzadzeniu jest timer) Przyciski na
panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli
urzadzenie jest wyposazone w blokade
klawiszy, moze ona by¢ wigczona, wytacz
blokade klawiszy.
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Oswietlenie piekarnika nie jest wtaczo-

ne.

e L ampka piekarnika moze by¢ uszkodzona.
>>> Wymien lampke piekarnika.

e Brak pradu. >>> Upewnij sie, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w skrzyn-
ce. W razie potrzeby wymien bezpieczniki
lub ponownie je wiacz.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

¢ Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na okre-
slong funkcje pieczenia i/lub temperature.
>>> Ustaw piekarnik na okreslong funkcje
pieczenia i/lub temperature.

¢ \W modelach z timerem czas nie jest usta-
wiony. >>> Ustaw czas.

e Brak pragdu. >>> Upewnij sie, ze sie¢ jest
sprawna i sprawdz bezpieczniki w skrzyn-
ce. W razie potrzeby wymien bezpieczniki
lub ponownie je wigcz.

e Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sie, ze drzwiczki piekarnika
sg zamkniete. Jesli drzwiczki piekarnika
pozostajg otwarte na dtuzej niz 5 minut,
ustawienia czasu zostang anulowane, a
grzatki nie bedag dziatac.

(Dla modeli z timerem) Wyswietlacz ti-

mera miga lub symbol timera pozostaje

otwarty.

e \Wystgpita wczesniej awaria zasilania. >>>
Ustaw czas / Wylgcz pokretta funkgiji urza-
dzenia i ponownie ustaw je w zgdanym
potfozeniu.

Mikrofaléwka nie dziata.

¢ Nie zostata prawidtowo podtgczona. >>>
Podtacz przewdd.

e Miedzy drzwiczkami a kuchenkg moze
znajdowac sie jakis przedmiot. >>> Usun
przedmiot i catkowicie zamknij pokrywe.

Kuchenka mikrofalowa wydaje dziwne

odgtosy podczas pracy.

e \Wewnatrz kuchenki znajduje sie tuk elek-
tryczny, ktérego przyczyna jest obecnosé
w niej metalowego przedmiotu. >>> Wyj-
mij metalowy przedmiot z kuchenki.

e Flementy montazowe kuchenki stykajg sie
ze Scianka. >>> Odetnij ich kontakt ze
Scianka piekarnika.

e \W piekarniku znajduje sie widelec, néz lub
akcesorium do gotowania. >>> Wyjmij wi-
delec, ndz lub narzedzie do gotowania z
kuchenki.

Potrawa nie nagrzewa sie lub nagrzewa

sie zbyt wolno.

¢ Nie wybrano prawidtowego czasu pracy i/
lub poziomu mocy. >>> Wybierz odpo-
wiednig moc i czas gotowania dla rodzaju
podgrzewanej potrawy.

e ||os¢ jedzenia moze byc zbyt duza lub zbyt
niska. >>> Ustaw dodatkowy czas goto-
wania. Stale sprawdzaj, czy potrawa sie
nie przypala.

¢ W piekarniku znajduje sie widelec, néz lub
akcesorium do gotowania. >>> Wyjmij wi-
delec, ndz lub narzedzie do gotowania z
kuchenki.

Potrawa jest zbyt goraca, sucha lub

przypalona.

¢ Nie wybrano prawidtowego czasu pracy i/
lub poziomu mocy. >>> Sprawdz, czy wy-
brano odpowiednig moc i czas gotowania
dla rodzaju podgrzewanej potrawy. Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy we-
zwad autoryzowany serwis.

Po uptywie czasu gotowania z kuchenki

dobiegaja pewne dzwigki.

e \Wentylator chtodzacy moze pracowac.
>>> To nie jest btad. Wentylator chtodzacy
nadal pracuje po wytaczeniu piekarnika.
Gdy temperatura jest wystarczajgco niska,
wentylator wytgcza sie automatycznie.

Po rozpoczeciu pieczenia na ekranie mi-
ga symbol P i stychaé ostrzezenie
dzwiekowe.

e Drzwiczki piekarnika moga by¢ otwarte.
>>> Upewnij sig, ze drzwiczki sg doktad-
nie zamkniete. Skontaktuj sie z autoryzo-
wanym serwisem, jesli usterka nadal wy-
stepuje.
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Vitejte!

Vazeni zakaznici,

Dékujeme, Ze jste si vybrali tento Beko produkt. Doufame, ze Vam tento produkt, ktery byl
navrzen s vyuzitim vysoké kvality a technologie, pomUze dosahnout nejlepsich vysledkd.
Proto si pfed pouzitim produktu peclivé prectéte tento ndvod k pouZziti a jakékoli doplnujici
dokumenty.

Méjte na paméti vSechny informace a varovani uvedené v uZivatelské priru¢ce. Timto
zptisobem ochranite sebe a svij produkt pred nebezpedim, které se mize vyskytnout.
Uschovejte uzivatelskou pfirucku. Pokud produkt predate dalSi osobé, rovnéz ji predejte
navod k pouziti. Zaruéni podminky, pouziti a zplsob feseni zavad produktu jsou uvedeny v
této pfirucce.

Symboly a jejich popis v uzivatelské prirucce:

Nedodrzeni pokynl pouziti mize mit za nasledek smrt nebo zranéni.

@ DilleZité informace nebo uZitedné tipy k pouziti.

Prectéte si uzivatelskou prirucku.

f Varovani pred horkym povrchem.

POZNAMK NedodrZeni pokynd uvedenych v priruéce miize mit za nasledek materidln $kody na produktu nebo
Y zivotnim prostredi.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Bezpecnostni instrukce

e Tato Cast obsahuje
bezpecnostni pokyny
nezbytné k zamezeni rizika
ujmy na zdravi nebo vécnych
Skod.

¢ Pokud je produkt predan
nekomu jinému k osobnimu
pouziti nebo k pouziti z druhé
ruky, mél by byt poskytnut
také navod k pouziti, Stitky
produktu a dalsi relevantni
dokumenty a dily.

¢ Nase spolecnost nenese
odpovednost za skody, které
nastanou v pripadée
nerespektovani pokynti
uvedenych v prirucce.

¢ Nedodrzeni téchto pokyni
zrusi platnost zaruky.

¢ Instalacni a opravarenske
prace nechte vzdy provést
vyrobcem, autorizovanym
servisem nebo osobou, kterou
urcCi dovozce.

e Pouzivejte pouze originalni
nahradni dily a prislusenstvi.
¢ Neopravujte ani nevymeénuijte

zadnou soucast produktu,
pokud to neni jasné uvedeno v
uzivatelské prirucce.

* Neprovadgjte na vyrobku
technické upravy.

A1 .1 Zamyslené pouziti

¢ Tento vyrobek je urCen k
domacimu pouziti. Neni
urceny pro komercni vyuziti.

¢ Nepouzivejte vyrobek v
zahradach, na balkonech
nebo v jinych venkovnich
prostorach. Tento vyrobek je
urcen k pouziti v
domacnostech a v kuchynich
zameéstnancl obchod(,
kancelari a dalSich pracovnich
prostredi.

e VAROVANI: Tento vyrobek by
mél byt pouzivan pouze pro
ucely vareni. Nemél by byt
pouzivan pro rdzné Ucely, jako
je vytapéni mistnosti.

® Troubu Ize pouzit k
rozmrazovani, peceni, smazeni
a grilovani potravin.

e Tento vyrobek by nemél byt
pouzivan k ohrevu, ohrevu
talif, suseni ru¢nik( nebo
obleceni jejich povésenim na
rukojet.

1.2 Bezpecnost déti,
zranitelnych osob a
domacich mazli¢ka

¢ Tento produkt mohou pouzivat
déti starsi 8 let a lidé s
omezenymi fyzickymi,
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senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo které
nemaji dostatecné znalosti a
zkuSenosti, pokud jsou pod
dozorem nebo jsou proskoleni
0 bezpecném pouzivani a
rizicich produktu.

e Déti by si s vyrobkem nemély
hrat. Cigténi a udrzba by
neméla byt provadéna détmi,
pokud na né nékdo nedohlizi.

e Tento vyrobek by nemely
pouzivat osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi
(v&etné déti), pokud nejsou
pod dohledem nebo neobdrzi
potrebné pokyny.

e Déti by mély byt pod dozorem,
aby bylo zajisténo, ze si s
vyrobkem nebudou hrat.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti a domaci
zvirata. Déti a domaci zvirata si
nesmi se spotrebi¢em hrat,
lézt na néj nebo do né;.

¢ Nepokladejte na vyrobek
predmeéty, ke kterym by se
mohly dostat déti.

e VAROVANI: B&hem pouzivanf
jsou pristupné povrchy
vyrobku horké. Udrzujte déti
mimo dosah vyrobku.

e Udrzujte obalové materialy
mimo dosah déti. Hrozi
nebezpeci zranéni a uduseni.

e Kdyz jsou dvitka otevrena,
neumistujte na ne zadné tézke
prfedmeéty ani nedovolte, aby
na né sedaly déti. Mohlo by
dojit k prevraceni trouby nebo
poskozeni zavést dveri.

¢ 7 ddivodu bezpecnosti déti
pred likvidaci vyrobku
odriznéte napajeci zastrcku a
znemoznéte funkénost
vyrobku.

1.3 Elektricka
bezpecnost

e Zapojte spotrebi¢ do
uzemnéneé zasuvky chranéné
pojistkou, ktera odpovida
stavajicim hodnotam na
typovém Stitku. Zajistéte, aby
vam uzemneéni proved|
kvalifikovany elektrikar.
Spotrebi¢ nepouzivejte bez
vhodného uzemnéni podle
mistnich/narodnich predpisu.

e ZastrCka nebo elektricke
pripojeni vyrobku by mélo byt
na snadno pristupném misté
(kde nebude ovlivnéno
plamenem na plotynce).
Pokud to neni mozné, mél by
byt na elektrické instalaci, ke
které je vyrobek pripojen, v
souladu s elektrickymi
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predpisy mechanismus
(pojistka, spinac, spinaci
skfinka atd.) oddélujici
vSechny pdly od sité.

e \/yrobek nesmi byt béhem
instalace, opravy a prepravy
zapojen do zasuvky.

e Zapojte vyrobek do zasuvky,
ktera splhuje hodnoty napéti a
frekvence uvedené na
typovych stitcich.

e Pokud vas vyrobek nema
napajeci kabel, pouzijte pouze
napajeci kabel popsany v &asti
, lechnické specifikace”.

e Napajeci kabel nezastrkavejte
pod a za spotrebic. Na
napajeci kabel nepokladejte
tézké predmeéty. Napajeci
kabel nesmi byt ohnuty,
rozdrceny a prijit do kontaktu s
zadnym zdrojem tepla.

e Zadni plocha trouby se také
béhem pouzivani velmi
zahriva. Napajeci kabely se
nesmi dotykat zadniho
povrchu, mohou byt
poskozeny spoje.

¢ Nedavejte elektrické kabely do
dveri trouby a nenatahuijte je
pres horké povrchy. V
opacném pripadé se mdze

izolace kabelu roztavit a
zpUsobit poZar nasledkem
zkratu.

e Pouzivejte pouze originalni
kabely. Nepouzivejte ufiznuté
nebo poskozené kabely nebo
propojovaci kabely.

¢ Je-li napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce,
autorizovany servis nebo
osoba, kterou dovozce
stanovi, aby se predeslo
moznym nebezpedim.

e VAROVANI: Pred vyménou
lampy trouby se ujistéte , ze
jste vyrobek odpajili z
elektricke sitg, aby se
zabranilo nebezpedi Urazu
elektrickym proudem. Odpojte
vyrobek nebo vypnéte pojistku
Vv pojistkove skfince.

Pokud je vas vyrobek vybaven

napajecim kabelem a zastrckou:

¢ \/lyrobek nezapojujte do
volného vystupu, ktery se
vymanil z jeho zasuvky, je
rozbity, znecistény, mastny,
hrozi u néj riziko kontaktu s
vodou (napriklad voda, ktera
mUZe stéci z pracovni desky).

¢ Nikdy se nedotykejte zastrcky
mokryma rukama! Nikdy
neodpojujte kabel tahem, vzdy
vytahujte drzenim za zastrCku.
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e Ujistéte se, ze je zastrcka
vyrobku bezpecné zasunuta
do zasuvky, aby nedochazelo
K jiskreni.

1.4 Bezpecnost
mikrovinného
provozu

e Tento spotrebic je urCen pro
pouziti v domacnosti a v
podobnych podminkach, jako
jsou napriklad:

— pro zaméstnance v
obchodech, kancelarich a
jinych pracovnich
prostredich;

— obytna staveni na statku;

— pro klienty v hotelech,
motelech a jinych
ubytovacich zarizenich;

— v ubytovacich zafrizenich

typu bed-and-breakfast
(nocleh a snidane).

e Détem dovolte pouzivat troubu

bez dozoru pouze v pripade,
ze jim byly poskytnuty
odpovidajici pokyny, a jsou
schopny mikrovinnou troubu
pouzivat bezpecnym
zpUsobem a chapou
nebezpeCi nespravného
pouziti.

¢ Pokud je spotrebiC pouzivan v
kombinovaném rezimu, déti by
mély pouzivat troubu pouze

pod dohledem dospélé osoby,
a to z divodu generovaného
tepla.

¢ Nechranéné ¢asti vyrobku se
béhem pouzivani a po ném
zahrivaij.

e Zkontrolujte, zda neni trouba
poskozena, napriklad
nespravneé zarovnana nebo
ohnuta dvirka, poskozena
tésnéni dvirek a tésnici plocha,
prasklé nebo uvolnéné zavesy
a zapadky dvirek a vmacknuti
uvnitf dutiny nebo na dvirkach.
Pokud dojde k poskozeni,
troubu nepouzivejte a obratte
se na autorizovaného
servisniho zastupce.

¢ Pokud jsou dvirka nebo
tésnéni dvirek poskozena,
nesmi byt trouba pouzivana,
dokud ji neopravi kompetentni
osoba nebo autorizovany
servisni zastupce.

¢ Pred pouzitim trouby se
ujistéte, ze jsou dvirka spravné
zaviena. BezpecCnostni
mechanismus v zamku dvifek
zabranuje vasemu spotrebici v
provozu, pokud jsou dvirka
otevrena, a pokud dvirka
otevrete, vareni zastavi.

Neméli byste zasahovat do
systému zamykani dveri ani se
pokouset tento systém
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potlacit. Je-li systém zamykani
dveri potlacen, hrozi
nebezpeCi vystaveni
mikrovinam, pokud je
spotrebiC v provozu s
otevienymi dvermi.

® Mezi predni ¢ast trouby a
dvirka nepokladejte zadny
predmeét. Troubu byste neméli
pouzivat, pokud predmeéty,
jako jsou papirové rucniky
nebo ubrousky, brani
spravnému uzavreni.

e Radioveé ruseni: Umistéte
troubu nejméné 2 metry od
televizor(, radii, bezdratovych
modemd, pristupovych bodU a
antén. V opacném pripadée
mUze dojit k rusent.

¢ Nevarte jidlo s nastavenim
prilis dlouhé doby vareni a
prilis vysokého mikrovinného
vykonu. Nadmeérné vareni
mUze nékteré Casti jidla
vysusit, spalit nebo zapalit.

e U mikrovinného vareni nikdy
nepouzivejte hlinikové folie
nebo hlinikové nacini.

e Pri vareni s mikrovinnou
troubou nepouzivejte kovoveé
predmeéty blize nez 3 cm od
dvefi trouby.

¢ Do trouby neumistujte
korozivni chemikalie ani
materialy obsahuijici korozivni
vypary.

Pokud dochazi k ruseni,

muiZe byt omezeno nebo

odstranéno prijetim

nasledujicich opatreni:

¢ Ocistéte dvirka a tésnici
plochu trouby.

* Pfesmeéruijte prijimaci anténu
radia nebo televize.

¢ Premistéte mikrovinnou troubu
vzhledem Kk prijimadci.

e Odsunte mikrovinnou troubu
od prijimace.

¢ Mikrovinnou troubu zapojte do
jiné zasuvky tak, aby
mikrovinna trouba a prijimac
nebyly na stejné vétvi obvodu.

e Umistéte troubu dale od jinych
topné spotrebicl a
nepouzivejte ji ve vihkém nebo
zamlzeném prostredi.

¢ Je nebezpecné, aby kdokoali
jiny nez kompetentni osoba
nebo autorizovany servisni
zastupce proved| jakoukoli
servisni nebo opravarenskou
operaci, ktera zahrnuje
odstranéni krytu, ktery
poskytuje ochranu proti
vystaveni mikrovinné energii.
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e Tento vyrobek spada mezi Voda absorbuje mikrovinou
zarizeni skupiny 2 tridy B ISM. energii a trouba neutrpi zadné

Definice skupiny 2, ktera poskozeni.

obsahuje vSechna ISM ¢ Pouzivejte pouze nadobi
(ordmyslova, védecka a vhodné pro pouZiti v

lekarska) zarizeni, ve kterych je mikrovinnych troubach.
vysokofrekvencni energie ¢ Pro mikrovinné vareni
Zamerné generovana a/nebo nepouzivejte nadoby z
pouzivana ve forme kameniny. VIhkost v kameniné
elektromagnetického zareni mUze expandovat a zpCisobit
pro Upravu materialu, a popraskani nadoby.

zarizeni pro jiskrovou erozi. Chcete-li snizit riziko pozaru

Pro zarizeni tfidy B je zarizeni v troubé:
vhodné pro pouziti v domacim e P¥i ohfivani potravin v

prostredi a v zarizenich primo plastovych nebo papirovych
pfipojenych k nizkonapétové nadobach meéjte troubu pod
napajeci siti, ktera zasobuje dohledem kvUli moznosti
budovy pouzivané pro domaci vzniceni. Zjistite-li kour,
ucely. vypnéte nebo odpojte

¢ Mikrovinna trouba je urCena k spotrebiC ze sité a udrzujte
ohrevu potravin a napojd. dvirka zavrena, tim udusite
Suseni potravin nebo odévl a veskery ohen.
ohrivani nebo zahrivani ¢ Pred vlozenim saCku do
polstarkd, papuci, houbicek, trouby odstrante z papirovych
vihkych hadfikd a podobnych nebo plastovych sacku
vyrobkd mize vést k draténé Twist-uzavery.
nebezpeCi zranéni, vzniceni ¢ Nepouzivejte dutinu pro ucely
nebo pozaru. skladovani. Nenechavejte

e \/aSe trouba nebyla navrzena papirove vyrobky, kuchynské
pro suseni zivych bytosti. nacini nebo potraviny v duting,

¢ Pokud je trouba prazdna, pokud se nepouzivaji.
nezapinejte ji. Mohlo by dojit k e Pouzivate-li pro vareni v
poskozeni trouby. Pokud si mikrovinné troubé materialy,
prejete troubu otestovat, jako je papir, dfevo nebo plast,
vlozZte do ni sklenici vody. nenechavejte troubu bez
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dozoru. Papir, dfevo a
podobné materialy se mohou
vznitit, zatimco plastové
materialy se mohou roztavit.
Nepouzivejte nadoby vyrobené
z materiald pro horkovzdusnou
troubu, grilovani a smisené
vareni.

¢ Obsah kojeneckych lahvi a
sklenic na détskou stravu
promichejte nebo protrepejte a
pred spotrebou zkontrolujte
teplotu, abyste zabranili
popalen.

e Kapaliny a jiné potraviny nesmi
byt ohrivany v uzavienych
nadobach, protoze mohou
explodovat.

* Mikrovinny ohrev ndapojl mdze
mit za nasledek zpozdéné
eruptivni vareni, proto je treba
pfi manipulaci s nadobou
postupovat opatrné.

e \ejce ve skorapce a vejce na
tvrdo by se neméla ohrivat v
mikrovinné troubé, protoze
mohou explodovat i po zahrati
v mikrovinné troubg.

¢ Nepouzivejte troubu k ohrevu
sycenych napojd nebo
potravin ulozenych ve
vzduchotésnych nadobéach,
jako jsou plechovky s cinem.
To zpUsobi, Ze se uvnitf trouby

vytvori tlak, ktery mize pri
otevreni dvitek zplsobit
poskozeni nebo vybuch.

¢ Nepouzivejte mikrovinnou
troubu k vareni nebo ohrivani
nemichanych vajec, bez
ohledu na to, zda maji nebo
nemaiji skorapku. Ujistéte se,
ze jste pred varenim propichili
slupky brambor, jablek,
kastand nebo podobného
ovoce a zeleniny.

¢ Nepouzivejte porcelan
obsahuijici kov (stfibro, zlato
atd.). Ujistéte se, ze jste
odstranili vSechny kovoveé
Twist-uzavéry z baleni
potravin. Kousky kovu uvnitf
trouby mohou zpUsobit vznik
elektrického oblouku, ktery
mUze vést k vaznému
poskozeni.

¢ Nepouzivejte troubu na
smazeni potravin na oleji,
protoze nebudete moci upravit
teplotu oleje.

¢ Nepouzivejte mikrovinnou
troubu k ohrati oleje na vareni
nebo napojd pouze s vysokym
obsahem alkoholu.

¢ Neumistujte troubu tam, kde
vznika teplo, vinkost nebo
vysoka vihkost, ani do blizkosti
horlavych materiald.
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¢ Nepouzivejte dutinu trouby pro

ucely skladovani.
¢ Pokud se obsah trouby vzniti
nebo zaznamenate kour,
nechte dvirka trouby zavrena.
Vypnéte troubu a vytahnéte
zastrCku ze zasuvky, pripadné
vyjméte nebo vypnéte pojistky
vaseho domu.
¢ Neopirejte se o dvirka trouby,
kdyz jsou otevrena, ani
nenechte déti, aby si s nimi
hraly. Tim se dvirka trouby
zdeformuiji a zabrani se jejich
spravnému zavreni.
e Pri ohrivani tekutin viozte do
nadoby kovovou IziCku nebo
sklenénou tycinku. Tim se
zabrani opozdénému varu
kapaliny a zabrani se nahlému
preteCeni pri pohybu nadoby.
¢ Nepouzivejte troubu pokud:
— Dvirka nejsou radné
uzavrena;

— Zavesy dveri jsou
poskozené;

— Dotykové plochy mezi
dvermi a predni stranou
trouby jsou poskozeng;

— Okno dvefi je poskozeng;

— V troubé dojde k
elektrickému oblouku, ackoli
v pecicim segmentu nejsou
zadné kovoveé predméty.

e Je velmi dulezité, abyste se pri
vareni malého mnozstvi jidla
vyhnuli dlouhodobému vareni
nebo vareni pfi extrémne
vysokém vykonu,v opacném
pripadé muaze dojit k prehrati
nebo pripaleni jidla. Napriklad
krajic chleba se mize spalit po
3 minutach, pokud zvolite
velmi vysoky vykon.

¢ Nepouzivejte troubu ke
smazeni, protoze neni mozné
regulovat teplotu oleje
ohrivaného v mikrovinné
troubé.

e Kontaktni plochy dveri (predni
strana vnitrniho segmentu a
vnitrni strana dveri) musi byt
udrzovany v Cistote, aby byla
zajisténa spravna funkce
trouby.

A1 5

¢ Pfed prepravou vyrobku
odpojte vyrobek od sité.

e Spotrebic je tézky, pri jeho
preprave je potreba minimalné
dvou osob.

* Pfi preprave nebo premisténi
vyrobku nepouzivejte dvirka a/
nebo rukojet.

¢ Nepokladejte na vyrobek jiné
pfedmety a prenasejte jej ve
svislé poloze.

Bezpecnost
dopravy
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e Kdyz potrebujete produkt
prepravit, zabalte jej do
bublinkoveé folie nebo silného
kartonu a pevné zalepte
paskou. Vyrobek pevné
zajistéte paskou, aby nedoslo
k poskozeni odnimatelnych
nebo pohyblivych Casti
vyrobku a vyrobku.

e Zkontrolujte celkovy vzhled
produktu, zda nedoslo k
poskozeni, ke kterému mohlo
dojit béhem prepravy.

A1 .6 Bezpecna instalace

¢ Pred instalaci vyrobku
zkontrolujte, zda neni
poskozen. Pokud je vyrobek
poskozen, neinstalujte je;.

¢ Neinstalujte vyrobek v blizkosti
zdrojd tepla (radiatory, kamna
atd.).

e Udrzujte okoli vSech
ventilacnich kanald vyrobku
otevrené.

e Aby nedoslo k prehrati,
vyrobek by nemél byt
instalovan za dekorativni
dvirka.

A1 .7 Bezpecnost pouziti

e Ujistéte se, ze je vyrobek po
kazdém pouziti vypnut.

¢ Pokud nebudete vyrobek delsi
dobu pouzivat, odpojte jej ze
zasuvky nebo vypnéte pojistku
Z pojistkové skiinky.

¢ Nepouzivejte vadné nebo
poskozeneé spotrebice.
Odpojte elektrické / plynové
pripojky, pokud existuji,
vyrobku a zavolejte
autorizovany servis.

¢ \/yrobek nepouzivejte, pokud
je sklo prednich dveri
odstranéno nebo praskle.

¢ Nestoupejte na vyrobek,
abyste si tak pomohli na néco
dosahnout nebo z jakéhokoli
jiného ddvodu.

¢ Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud je vas usudek nebo
koordinace narusena pozitim
alkoholu a/nebo drog.

¢ Horlavé predmeéty uchovavané
ve varném prostoru se mohou
vznitit. Nikdy neskladujte
horlavé predmeéty ve varném
prostoru.

¢ Rukojet trouby neni susak na
rucniky. Pfi pouzivani vyrobku
neveste na rukojet rucniky,
rukavice nebo podobné
textilie.

e Zavesy dveri vyrobku se pri
otevirani a zavirani dveri
pohybuiji a mohou se
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zaseknout. Pri otevirani /
zavirani dveri nedrzte cast se

Zavesy.
Upozornéni na

A1 .8
teplotu

e VAROVANI: Pristupné &asti
vyrobku budou béhem
pouzivani horké. Je treba
davat pozor, abyste se
nedotkli vyrobku ani topnych
téles. Déti do 8 let by se
nemely priblizovat k vyrobku
bez dospélého.

¢ Neumistujte do blizkosti
vyrobku horlavé/vybusné
materialy, protoze okraje
budou béhem provozu horké.

e Béhem otevirani trouby z ni
mUze uniknout para, drzte se
od ni proto dale. Para m(ize
zpUsobit popaleniny rukou,
obliceje a / nebo odi.

® Bé&hem provozu se mlize
vyrobek zahrat. Je treba davat
pozor, abyste se nedotkli
horkych Casti uvnitf trouby ani
topnych téles.

e Pri vkladani jidla do horké
trouby nebo vyjimani jidla z
horké trouby vzdy pouzivejte
tepelné odolné rukavice do
trouby atd.

1.9 Pouziti
prislusenstvi

e Je dUleZité, aby dratény gril a
tac byly spravné umistény na
dratenych policich. Podrobné
informace naleznete v Casti
,Pouziti prislusenstvi“.

e Prislusenstvi mdze poskodit
sklo dveri pfi zavirani dveri
vyrobku. Prislusenstvi vzdy
zasunte az na konec varné
zony.

A1.10

¢ Budte opatrni pri pouzivani
alkoholickych napojd v
pokrmech. Alkohol se pri
vysokych teplotach odparuje a
mUze zpUsobit pozar, protoze
se pri kontaktu s horkymi
povrchy mize vznitit.

e Zbytky jidla, olej atd.
uchovavané ve varném
prostoru se mohou vznitit.
Pred varenim odstrante takto
hrubé necistoty.

* Nebezpecdi otravy jidlem:
Nenechavejte jidlo v troubé
déle nez 1 hodinu pred nebo
po vareni. Jinak mdze dojit k
otrave jidlem nebo
onemocneén.

Bezpeénost pri
vareni
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¢ Nezahrivejte v troubé uzavrené
plechovky a sklenice. Tlak,
ktery by se nahromadil v
plechovce/ddze, mize
zpUsobit jeji prasknuti.

e Vlozte pecici papir do nadoby
nebo na prislusenstvi trouby
(plech, dratény gril atd.) s
jidlem a viozte jej do
predehraté trouby. Odstrante
veskeré nadbyteCné kusy
pediciho papiru presahuijici z
prislusenstvi nebo nadoby,
abyste se vyhnuli riziku dotyku
s topnymi télesy trouby. Nikdy
nepouzivejte pedici papir pri
teploté trouby vyssi, nez je
maximalni teplota pouziti
uvedena na pecicim papiru,
ktery pouzivate. Pedici papir
nikdy nepokladejte na dno
trouby.

¢ Nepokladejte plechy, misky
nebo hlinikovou folii pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
teplo by mohlo poskodit dno
trouby.

e B&hem grilovani zavrete dvirka
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

¢ Potraviny nevhodné ke
grilovani predstavuiji nebezpeci
pozaru. Grilujte pouze
potraviny, které jsou vhodné

pro gril na siiném ohni. Take
neumistujte jidlo prilis daleko
do zadni Casti grilu. Tato
oblast je nejteplejsi a tucna
jidla se mohou vznitit.

A1.11

¢ Pred vycistéenim produktu
vyCkejte, dokud produkt
vychladne. Horké povrchy
mohou zpUsobit popaleniny!

¢ Nikdy nemyjte vyrobek
stfikanim nebo polévanim
vodou na ngj! Hrozi nebezpedi
Urazu elektrickym proudem!

e K Cisteni vyrobku nepouzivejte
parni Cistice, protoze to mize
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem.

e K Cisteni skla prednich dveri
trouby / (pokud takoveé jsou)
skla hornich dvefi trouby
nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky, kovové
Skrabky, draténou vinu nebo
bélici materialy. Tyto materialy
mohou zpUsobit poskrabani a
rozbiti sklenénych povrchd.

¢ Qvladaci panel vzdy udrzujte
Cisty a suchy. Vihky a
znedistény povrch mize
zpUsobit problémy pri ovladani
funkci.

Bezpecnost pfri
udrzbé a ¢isténi
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2 Pokyny pro zivotni prostredi

2.1 Smérnice o odpadech

2.1.1 Soulad se smérnici WEEE a

Odstranéni odpadi vyrobku
Tento vyrobek splfiuje pozadavky smérnice
WEEE EU (2012/19/EU). Tento produkt nese

klasifikacni symbol pro odpadni elektrické a
elektronické zarizeni (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z
vysoce kvalitnich dili a
materidll, které Ize znovu pouzit
a jsou vhodné k recyklaci.
Nelikvidujte proto odpadni
produkt po skonceni jeho
zivotnosti s béznym domovnim
a jinym odpadem. Odneste jej do sbérmého
mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zarizeni. Na tato sbérna mista
se mUzete zeptat mistni spravy. Spravna
likvidace spotfebice pomaha predchazet
negativnim dopadlm na Zivotni prostredi a
lidské zdravi.

Soulad se smérnici RoHS:

VWyrobek, ktery jste si zakoupili, je v souladu
se smérnici EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje Skodlivé a zakazané materialy
specifikované ve smérnici.

2.2 Informace o balicku

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych materiéldl v souladu s
nasimi narodnimi smérnicemi. Nelikvidujte

obalovy odpad s domovnim nebo jinym
odpadem, odevzdejte je na sbérna mista pro
obalovy material uréena mistnimi Urady.

2.3 Doporuceni pro Usporu energie

Podle EU 66/2014 Ize informace o
energetické ucinnosti nalézt na uctence
vyrobku dodavané s vyrobkem.

Nasledujici doporuceni vam pomohou

pouzivat vyrobek ekologicky a neplytvat:

e Zmrazené potraviny pred pecenim
rozmrazte.

e \/ troubé pouzivejte tmavé nebo

smaltované nadoby, které lépe propousteji

teplo.

Pokud je to uvedeno v receptu nebo

uzivatelské prirucce, vzdy troubu

predehrejte. Béhem peceni neotvirejte

Casto dvitka trouby.

Pri delsim peceni vyrobek vypnéte 5 az 10

minut pred koncem peceni. VyuZitim

zbytkového tepla miZete usetfit az 20 %
elektrické energie.

Zkuste v troubé varit vice nez jedno jidlo

najednou. Na mfizku mdiZzete umistit a2

dvé nadoby soucasné. Pokud navic
budete pripravovat pokrmy jeden po
druhém, uSetfite energii, protoze trouba
neztratf teplo.

e Béhem peceni v provozni funkci
Ekonomicky ohrev ventilatorem”
neotvirejte dvitka trouby. Pokud dvitka
neoteviete, vnitfni teplota je
optimalizovana pro Usporu energie v
provozni funkci Ekonomicky ohrev
ventilatorem”, tato teplota se mdze lisit od
teploty zobrazené na displeji.
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3 Vas vyrobek

3.1 Predstaveni vyrobku
O 1
11 2
10
*9 3**
8 4
7
5
] — 6
1 Ovladaci panel 2 Ventila¢ni otvory
3 Draténé police 4 Motor ventilatoru (za ocelovym
plechem)
5 Dvefe 6 Rukojet
7 Spodni ohfivac (pod ocelovou deskou) 8 Poloha police
9 Zérovka 10 Horni ohfivad
11 Otvor vystupu pary: PFi pouzivani

*ok

mikrovinné trouby odtud vychazi para.
Na okolnich povrsich se miZe tvorit
kondenzace.

Lisi se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek
nemusi byt vybaven Zarovkou nebo se typ a
umisténi zarovky mize lisit od ilustrace.

Li&i se v zavislosti na modelu. Vas vyrobek
nemusi byt vybaven miizkou. Na obrazku je
jako priklad zobrazen vyrobek s mfizkou.

3.2 Uvod a pouziti ovladaciho
panelu vyrobku

V této Casti naleznete prehled a zakladni
pouziti ovladaciho panelu vyrobku. V
zavislosti na typu vyrobku se mohou obrazky
a nekteré funkce lisit.
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3.2.1 Ovladaci panel

8
- b 30 o
O PO L
OQ0E ‘ | im S T ’
| | | |
| | | | | [
1 2 3 4 5 6 7

1 Tlagitko Zapnuti/Vypnuti

3 Knoflik Fizeni trouby

5 Oblast kontrolky teploty

7 Tlacitko start / stop peceni

9 Oblast kontrolek ¢asu / trvani

Pokud je vas vyrobek ovladan pomoci
knoflik{, u nékterych modeld mohou byt tyto
knofliky zasunuty, pokud na né zatlacite,
vysunou se. Chcete-li provést nastaveni
pomoci téchto knoflik{, nejprve zatlacte
pfislusny knoflik dovnitf a knoflik se vysune.
Po provedeni nastaveni jej znovu zatlaCte a
vratte knoflik zpét.

3.2.2 Predstaveni ovladaciho
panelu trouby

Knoflik Fizeni trouby

Nastaveni na indikatoru ¢asovace/hodin a
indikatoru teploty mdzete zkontrolovat
pomoci ovladaciho knofliku trouby. Tato
nastaveni mdzZete prochazet otacenim
tohoto ovladaciho knofliku trouby doprava a
doleva a potvrdit je stisknutim knofliku.

Kontrolka vnitini teploty trouby

Vnitini teplotu trouby poznate podle symbolu
vnitfni teploty na displeji. Po zahajeni peceni
se na displeji zobrazi symbol a kdyz vnitfni
teplota trouby dosahne nastavené teploty,
rozsviti se kazda uroven symbolu.

Zobrazeni funkci

Provozni funkce vasi trouby jsou umistény na
displeji funkci na vasi troubé. Kazda funkce
se aktivuje dotykem na ni. VSechny funkce

2 Zobrazeni funkci

4 Tlacgitko teploty/vykonu
6 Tlacitko uzavieni tlaCitek
8 Tlacitko alarmu

10 Tlacitko Gasu a nastaveni

umisténé na obrazovce jsou schematicke,
nemusi byt k dispozici ve vaSem spotrebici.
Funkce vaseho vyrobku jsou popsany v ¢asti
s nazvem ,Funkce ovladani trouby*.

Oblasti indikatoru:

{é} min  hr min s
O CC-2 e
O Jooooe 2 N,
o 1) K
Q@ T[] [C]cwh g
C wooois @
Tladitka :
@ : Tlagitko ¢asu a nastaveni
Y, : Tladitko teploty/vykonu
@, : Tlacgitko uzavieni tlacitek
[\ : Tiagitko alarmu
Pl : Tiagitko start / stop pecent

Oblast kontrolek ¢asu / trvani :

O

Q
o
8
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Symbol nastaveni

Rozsviti se Symbol Zamku tlacitek
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min : Symbol minut = : Symbol wifi *

hr : Symbol ¢asovase * 1 LiSi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusf

byt k dispozici ve vasem produktu.
f . Symbol sondy na maso *

3.3 Provozni funkce trouby

*

Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusf
byt k dispozici ve vasem produktu.

V tabulce funkci jsou uvedeny provozni
Oblast kontrolky teploty :

funkce, které mlzete ve své troubé pouZivat,

P - Symbol pecen a nejvy&sl a nejnizsi teploty, které Ize pro tyto
°C : Symbol teploty funkce nastavit. Zde zobrazené poradi
W : Symbol wkonu mikrovinné trouby provoznich rezimd se mize liit od
| - Symbol teploty uvnitf trouby usporadani na vasem vyrobku.
£ : Symbol pedeni s eko ventilatorem P(,rOV(,)ZW' fl',lnk_ce vasi trOLbe Tungujll na3
ﬁ[ﬂ : Symbol rychlého ohfevu (booster) ru;nyoh pfmmpech, Kterymi jsou pouze
mikrovinna funkce, pouze funkce trouby a
D;‘ : Symbol kontroly odstranéni * kombinovany rezim.
Provozni rezim Specifikace

Provozem pouze v mikrovinném rezimu trouba pfimo ohfiva vnitfek pokrmu. Mikrovinnou
Mikrovinna trouba troubu miizete pouZit k ohfevu predvarenych jidel a néapojti, rozmrazovani a vareni. Jidlo
Ize uvarit v mikrovinném rezimu, ale neupeklo by se.

Pouzivanim pouze topnych téles trouby, se jidlo vari pomoci ohfevu. Troubu miiZzete

Funkee trouby pouzivat pro jakékoli vareni a rozmrazovani. Ve funkci trouby se jidlo vafi i pece.

V kombinovaném rezimu pracuiji sou¢asné ohfivace trouby i mikrovinna trouba. V

Kombinovany rezim ) . . ” - M p
kombinovaném rezimu se jidlo vari a pece rychleji.

Funkce trouby

Symbol
funkce

Teplotni

Popis funkce rozsah (°C)

Popis a pouziti

Jidlo se ohfiva shora i zdola souc¢asné. Vhodné na moucniky,
Horni a spodni ohfev 40-280 zakusky nebo moucniky a dusend jidla v pecicich forméach.
Vareni se provadi na jednom plechu.

Je zapnuty pouze spodni ohrev. Je vhodny pro jidla, které

Spodni ohrev 40-220 potfebuji zespodu zhnédnout.

Horky vzduch ohfivany ventildtorem je rovnoméme a rychle
Ohfev ventilatorem 40-280 distribuovan v celé troubé pomoci ventilatoru. Je vhodny pro
vafeni na vice plesich na rliznych trovnich police.

Chcete-li usetfit energii, mizete tuto funkci pouZit misto pouZiti
Ekonomicky ohrev “Ohrev ventilatorem” v rozsahu 160-220°C. Ale; doba vareni
) 160-220 - o s . 9 P
ventilatorem bude o néco delsi. Pouziti této funkce je vysvétleno v Casti s
nazvem ,Obsluha ovladaci jednotky trouby*.

&

Funguje spodni ohfiva¢ a horkovzdusny ohfev. Je vhodny pro

Funkce Pizza 40-280 o ,
pfipravu pizzy.

Funguji funkce horni ohfev, spodni ohfev a horkovzdusny ohrev.
Funkce ,3D* 40-280 Kazda strana vareného produktu se vari stejné a rychle. Vareni
se provadi na jednom plechu.

®l[|® ||| ®]|
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Je pouzivan maly gril na horni strané trouby. Je vhodny pro

stavu

Castedny gril 40-280 RO . X
grilovani mensich mnoZzstvi potravin.
e Je pouzivan siroky gril na horni strané trouby. Je vhodny pro
Uplny gril 40-280 e s Serr .
grilovani vét§iho mnozstvi potravin.
WW Horky vzduch ohfaty velkym grilem je rychle distribuovan do
% Rozen s uplnym grilem 40-280 trouby pomoci ventilatoru. Je vhodny pro grilovani vétsiho
mnozstvi potravin.
222 Udrzovani v teplém 40400 |SouZt K udrzentidi pfi teploté pfipravens k servirovani po

dlouhou dobu.

Mikrovinna a kombinovany rezim

Vykonno
Symbol . Teplotni stni . o
funkce Popis funkce rozsah (°C) rozsah Popis a pouziti
(w)
NN 100200 |Funguije pouze u mikrovinné trouby. Mlze byt pouzit
NS 1| Mikrovinna trouba - 300 600 |k ohfevu hotovych jidel a napojti a vareni jidel. Jidla
NS 800 se vaii bez opékan.
o a'd
NS
A Horky vzduch ohraty velkym grilem a mikrovinou
Mikrovinny rezim + 40-280 100 200 |troubou je rychle distribuovan do trouby pomoci
WW Rozer s uplnym grilem 300 600 |ventilatoru. Je vhodny pro grilovani vétsiho mnozstvi
% potravin.
e
LN Funguje mikrovinna trouba a pouze ventilator (na
Mikrovinny rezim + B 100 200 |zadni stén€). Je vhodny pro rozmrazeni zmrazenych
Rozmrazovani 300 600 |obilnych potravin pfi pokojoveé teploté a chlazeni
#0 uvarenych jidel.
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NS
NS Zadni ohfiva¢ trouby funguje s mikrovinnou troubou.
hid . P Horky vzduch ohfivany zadnim ventildtorem je
Mikrovinny rezim + 100 200 - o . . .
40-280 rovnomeéme a rychle distribuovan v celé troubé
Horkovzduch 300 600 . L ) 0. o
pomoci ventilatoru. Jidlo mdzete rychle uvarit a
® zaroven ho opéct.
N\
NS
A Jidlo se ohfiva pomoci mikrovin shora i zdola
Mikrovinny rezim + 40-280 100 200 |soucasné. Vhodné na moucniky, zakusky nebo
— | Staticky 300600 |[moucniky a dusena jidla v pecicich forméach. Vareni
se provadi na jednom plechu.
NS
NS
NS
Mikrovinny rezim + 40-280 100200 |Funguje spodni ohfiva¢ a horkovzdusny ohfev spolu
Pizza 300 600 |s mikrovinnou troubou. Je vhodny pro pfipravu pizzy.
3.4 Pr¥islusenstvi k produktu Dratény gril

Vas vyrobek obsahuje rizné dopliky. V této
Casti je k dispozici popis pfislusenstvi a
popisy spravného pouziti. Dodavané
prisluSenstvi se lisi v zavislosti na modelu
produktu. Veskeré pfislusenstvi popsané v
uzivatelské prirucce nemusi byt ve vasem
produktu dostupné.

Plechy uvnitf vaseho spotrebice se
mohou vlivem tepla zdeformovat. Na
funk&nost to nema zadny Vliv.

Deformace zmizi, kdyz se plech
ochladi.

Standardni plech
Pouziva se na pecCivo, mrazené potraviny a
smazeni velkych kusU.

Pouziva se ke smazeni nebo umisténi jidla,
které se ma péct, smazit a dusit na
pozadované polici.

U modelt s draténymi policemi :

3.5 Pouziti prisluSenstvi vyrobku

Police pro pripravu jidel

Ve varné oblasti jsou 3 Urovné polohy police.
Poradi polic je také ozna&eno Cisly na
prednim ramu trouby.
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U model s draténymi policemi :

L

A

=

é

U modeli Modely bez draténych polic :

{iy

LPolice 0“ je dno trouby.
Nepouzivejte ji jinak nez jako

mikrovinnou troubu.

Umisténi draténého grilu na polici pro
pripravu jidla

Je dlleZité spravné umistit dratény gril na
draténé bocni police. Pri pokladani
draténého grilu na pozadovanou polici musi
byt oteviena ¢ast na predni strané. Pro lepsi
vareni musi byt dratény gril zajistén na
dorazu draténé polici. Nesmi pfechéazet pres
doraz a dotykat se zadni stény trouby.

U modelt s draténymi policemi :

U modelt Modely bez draténych polic :
Je dllezité spravné umistit dratény gril na
bodéni police. Dratény gril ma pfi umisténi na
polici jeden smér. Pfi pokladani draténého
grilu na pozadovanou polici musi byt
oteviena ¢ast na predni strané.

Polozte plech na doporuc¢enou polici

Je dilezité plech spravné umistit na draténé
bocni police. Pri pokladani plechu na
pozadovanou polici musi byt oteviena ¢ast
na predni strané. Pro lepsi vareni musi byt
plech zajistén na dorazové zasuvce na
draténé polici. Nesmi pfechézet pres doraz a
dotykat se zadni stény trouby.

Funkce zastaveni draténého grilu

K dispozici je funkce zastaveni, ktera zabrani
vysunuti draténého grilu z police. Diky této
funkci mdzete jidio snadno a bezpe¢né
vyjmout. PFi vyjimani draténého grilu jej
mUzete tahnout dopredu, dokud nedoséhne
bodu zastaveni. Chcete-li jej zcela odstranit,
musite pres tento bod prejit.
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U modelt s draténymi policemi :

Funkce zastaveni plechu

K dispozici je také funkce zastaveni, ktera
zabrani vysunuti plechu z police. Pfi vyjimani
plechu jej uvolnéte ze zadniho dorazu a
tahnéte smérem k sobg, dokud nedosahne
predni strany. Chcete-li jej zcela odstranit,
musite pres doraz prejit.

T
il
)
|
|
4
I
I
1>

Spravné umisténi draténého grilu a
plechu na teleskopické kolejnice - U
modelt s draténymi policemi a
teleskopickym modelem

Diky teleskopickym kolejnicim Ize plechy
nebo dratény gril snadno ulozit i vyjmout. Pfi
pouziti plechl a draténych grilt s
teleskopickou kolejnici je tfeba dbat na to,

aby koliky na predni a zadni strané
teleskopickych kolejnic dosedaly na okraje
grilu a plechu (zobrazeno na obrazku).
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3.6 Technické specifikace

Obecné specifikace

Vnéjsi rozméry produktu (vyska/sitka/hloubka) (mm) 455 /594 /567

Instalacni rozméry trouby (vyska/sitka/hloubka) (mm) 450 - 460 /560 /min. 550
Napéti/Frekvence 220-240V ~; 50 Hz

Pouzity typ a priifez kabelu/vhodny pro pouziti ve vyrobku |[min. HO5VW-FG 3 x 1,5 mm2
Celkova spotfeba energie (kW) 2,7

Typ trouby Multifunk&ni trouba

Vlastnosti mikrovinné trouby

Cisty objem 48 It
Vykon mikrovinné trouby max. 800 W
Frekvence mikrovinné trouby 2465 MHz

Z&aklady: Informace na energetickém stitku elektrickych trub domaciho typu jsou uvedeny v souladu s normou EN
60350-1 / IEC 60350-1. Hodnoty jsou uréeny v Horni a spodni ohfev nebo (pokud existuji) Spodni/horni ohfev s pomoci
ventilatoru funkcich se standardnim zatizenim.

Trida energetické Ucinnosti je uréena v souladu s nasleduijici prioritou v zévislqsti na tom, zda vyrobek ma prislusné
funkce &i nikoli. 1-Ekonomicky ohfev ventilatorem , 2-Ohfev ventilatorem , 3-Castecny gril s pomoci ventilatoru , 4-Horni
a spodni ohrev.

Technické specifikace se mohou zmeénit bez prfedchoziho upozornéni za Ucelem
ZlepSeni kvality produktu.

Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi presné odpovidat vaSemu
produktu.

laboratornich podminkach v souladu s pfisluSnymi normami. V zavislosti na

@ Hodnoty uvedené na Stitcich vyrobkd nebo v doprovodné dokumentaci jsou ziskany v
provoznich a okolnich podminkach produktu se tyto hodnoty mohou lisit.
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4 Prvni pouziti

Nez zaCnete vyrobek pouZzivat,
doporucujeme provést nasleduijici kroky
uvedené v nasledujicich ¢astech.

4.1 Prvni nastaveni ¢asovace

Pred pouzitim trouby vzdy nastavte

@ denni ¢as. Pokud jej nenastavite,
nekteré modely trouby nebudou
fungovat.

a. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni €as), stisknéte
tladitko €9 priblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dokonceni odpoditavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

4 |8
— >l

b. Aktivujte pole Casovace jednim stisknutim
ovladaciho knofliku trouby nebo jednim
dotykem tladitka (.

= Casovad a symbol ¢ na displeji
Casovace/doby trvani blikaji.
&
O 11
o= A
: — Pl
@&

c. Nastavte denni ¢as otocenim ovladaciho
knofliku trouby doprava/doleva a aktivujte
minutové pole jednim stisknutim
ovladaciho knofliku trouby nebo jednim
dotykem tladitka €O.

= Minuty a symbol & na displeji
Casovace/doby blikaji.

Bine

— Pl

d. Nastavte minuty otoCenim knofliku
ovladani trouby doprava/doleva.
Nastaveni potvrdte jednim stisknutim
ovladaciho knofliku trouby nebo jednim
dotykem tlagitka (.

= Denni ¢as je nastaven a symbol 4
nepretrzité sviti.

Pokud neni provedeno prvni
@ nastaveni Casovace, denni ¢as
zac¢ina Casem nastavenym ve
vyrobnim procesu. Nastaveni ¢asu
dne mdlzete zménit pozdéji jak je
popsano v Casti ,Nastaveni“.

se nastaveni denniho &asu zrusi.

@ V pfipadé dlouhého vypadku proudu
Meélo by byt nastaveno znovu.

4.2 Pocatecni ¢isténi
a. Odstrante veskery obalovy material.

b. Vyjméte veskeré prislusenstvi z trouby
dodané s vyrobkem.

c. Nechte vyrobek bézet 30 minut a poté jej
vypnéte. Timto zpUsobem se spéli a
vyGisti zbytky a vrstvy, které mohly v
troubé zlstat pfi vyrobé.

d. P¥i pouzivani vyrobku vyberte nejvyssi
teplotu a provozni funkci, se kterou
pracuiji v8echna topna télesa ve vasem
vyrobku. Viz ,Provozni funkce trouby
[» 72]". V nasledujici ¢asti se dozvite, jak
troubu ovladat.

e. Pockejte, az trouba vychladne.

f.  Otfete povrchy vyrobku vihkym hadfikem
nebo houbou a osuste hadrikem.
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Pred pouzitim pfislusenstvi:

PrisluSenstvi, které vyjmete z trouby, ocistéte
vodou se saponatem pomoci mékké
houbicky.

OZNAMENI: N&které saponéaty nebo &isticf
prostredky mohou zpUsobit poskozeni
povrchu. Pfi Cisténi nepouzivejte abrazivni
Cistici prostredky, Sistici prasky, Sistici krémy
nebo ostré predméty.

5 Pouziti trouby

OZNAMENI: Pfi prvnim pouZiti miize po
nékolik hodin z trouby vychazet kour a
zapach. To je normalni a k jeho odstranéni
postaci dobré vétrani. Vyvarujte se pfimého
vdechovani koure a zapachu, ktery se tvori.

5.1 VsSeobecné informace o
pouzivani trouby

Chladici ventilator ( LiSi se v zavislosti
na modelu produktu. * Nemusi byt k
dispozici ve vasem produktu. )

Va$ vyrobek je vybaven chladicim
ventilatorem. Chladici ventilator se v pfipadé
potreby aktivuje automaticky a ochlazuje
predni stranu vyrobku i nabytek. Po
dokonceni procesu chlazeni se automaticky
deaktivuje. Horky vzduch vychazi pres dvitka
trouby. Tyto ventilaéni otvory ni¢im
nezakryvejte. Jinak se mdzZe trouba prehrat.
Chladici ventilator pokracuje v provozu
béhem provozu trouby nebo po vypnuti

5.2 Obsluha fidici jednotky trouby

Obecna varovani pro fidici jednotku

trouby

e Maximalni doba, kterou Ize nastavit jako
pecici proces, je 5:59 hodin. Pri funkci
udrzovani tepla je tato doba 23:59 hodin.
V pfipadé vypadku proudu se
prednastavené peceni a doba peceni
zrusi.

e PYi provadéni jakychkoli Uprav blikaji na
displeji prislusné symboly. Provedena
nastaveni je nutné uloZit bud dotknutim se
prislusné klavesy v popisu, nebo kratkym
vyckanim.

trouby (pfiblizné 20-30 minut). Pokud pecete
naprogramovanim casovace trouby, na

konci doby peceni se vypne chladici
ventilator se vSemi funkcemi. Dobu chodu
chladiciho ventilatoru nemdize uZivatel urcit.
Zapina se a vypina se automaticky. Toto nenf
chyba.

Osvétleni trouby

Osvétleni trouby se zapne, kdyz trouba
zacéne péct. U nékterych modell je osvétleni
zapnuto béhem celého peceni, u nékterych
se po urcité dobé vypne.

Pokud jsou dvitka vyrobku oteviena béhem
pouzivani trouby nebo v zaviené poloze,
osvétleni trouby se automaticky zapne.

e Pokud je doba peceni nastavena pfi
zahajeni peceni, na displeji se zobrazi
zbyvajici Cas.

e Pokud je na fidici jednotce aktivovano
nastaveni predehrivani na displeji se po
zahajeni peceni zobrazi symbol 4] a trouba
rychle dosahne teploty nastavené pro
peceni. Pro rychlé nastaveni predehrati viz
cast ,Nastaveni“.
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OQdE Ao wOode 45 Cil ’
1 2 3 4 5 6 7
1 Tlacitko Zapnuti/Vypnuti 2 Zobrazeni funkci
3 Knoflik Fizeni trouby 4 Tladitko teploty/vykonu
5 Oblast kontrolky teploty 6 Tlacitko uzavreni tlacitek
7 Tlacitko start / stop peceni 8 Tlacitko alarmu
9 Oblast kontrolek ¢asu / trvani 10 Tlacitko Casu a nastaveni
Oblast kontrolky teploty :
% min hr o min s P Symbol pedeni
O [ZC-CHEea °C :s
: Symbol teploty
O yoo0ods & ooy
=b ’ " W : Symbol wkonu mikrovinné trouby
OC & | || || | CWI g @' i : Symbol teploty uvnitf trouby
"8 l ” II I > 7 '@ : Symbol peceni s eko ventilatorem
ﬁm : Symbol rychlého ohfevu (booster)
Tladitka : D“ : Symbol kontroly odstrangni *
€O : Tlagitko Gasu a nastaveni _ -
© B ] = 1 Symbol wifi
/W : Tlacitko teploty/vykonu * . Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi
@' : Tlacitko uzavrent tlacditek byt k dispozici ve vasem produktu.
L\ :Tiagitko alarmu Zapnuti trouby
Pl : Tiagitko start / stop pecent a. Zapnéte troubu dotykem tlagitka (.
Oblast kontrolek ¢asu / trvani : , . " p
. L o = Po zapnuti trouby se na displeji zobrazi
@ : Symbol Gasu peceni/denniho asu , , v . )
prvni provozni funkce. Kdyz je displej v
L)+ Symbol alarmu tomto stavu, Ize nastavit provozni funkei,
48% : Symbol nastaveni teplotu, dobu peceni a alarm.
I-E-I : Rozsviti se Symbol Zamku tladitek - -
Pokud se na tomto displeji
§ : Symbol sekund neprovadéji zadna nastaveni, trouba
min : Symbol minut asi za 5 minut vypne a na displeji se
hr : Symbol dasovace zobrazi denni doba.
f : Symbol sondy na maso * Vypnuti trouby

*  Lisi se v zavislosti na modelu produktu. * Nemusi T!’OUb'L'J vypnete SIJ“Sknuj“m tlacitka @ Na
byt k dispozici ve vagem produktu. displeji se zobrazi denni doba.
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Rucéni peceni pro vybér teploty a funkce
ovladani trouby

MUzete varit ruCnim oviadanim (vSe oviadate
vy sami) bez nastaveni doby peceni, pouze
vybérem teploty a provozni funkce specifické
pro pfipravovany pokrm. Funkce “Horni a
spodni ohfev” a nastaveni 180 °C jsou
zobrazeny na obrazcich jen jako priklad.

a. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (.

b. Dotknéte provozni funkce, kterou chcete
zvolit pro aktivaci na displeji funkce.

O ™ [ 2 ]
@Q
N

c. Na displeji se zobrazi prednastavena
teplota pro vami zvolenou provozni
funkci. Chcete-li tuto teplotu zménit,
jednou stiknéte kontrolni knoflik nebo
stisknéte tlacitko °C a otodte ovladatem
trouby doprava/doleva.

= Na displeji teploty bliké symbol °C.

o [Qidh a
— — >l

%§>€D[W &

Pokud zménite provozni funkci po
@ zméné preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud vSak zvolena teplota
neni v teplotnim rozsahu zvolené
provozni funkce, zobrazi se nejvySsi
teplota dané provozni funkce.

d. Dotknutim se tladitka °C potvrdte
nastavenou teplotu.

= Na displeji teploty se rozsviti symbol

o NN
ULFLLL O

‘ké\H[V o

e. Po nastaveni provozni funkce a teploty
spustte pedeni dotknutim se tlacitka P |I.

© ih s |
% B, &

= VaS$e trouba zacne okamzité pracovat

pfi zvolené funkci a teploté. Na displeji
teploty se zobrazi symboly | a p. Na
displeji se zacne odpocitavat doba
peceni. Jakmile teplota uvnitf trouby
dosahne nastavené teploty, rozsviti se
kazdy stupen symbolu | teploty trouby.
Trouba se nevypina automaticky,
protoze ruéni peceni probiha bez
nastaveni doby pecCeni. PeCeni musite
ovladat sami a vypnout ho. Kdyz je vase
peceni hotové stisknéte tlacitko Pl k
ukondeni peceni nebo stisknéte tlacitko
D na Uplné vypnuti trouby.

Peceni nastavenim doby peceni;

Na konci doby mUzZete nechat troubu

automaticky vypnout vybérem teploty a

provozni funkce specifické pro pripravovany

pokrm a nastavenim doby peceni na

Sasovadi. Funkce “Horni a spodni ohfev” a

nastaveni teploty pe¢eni na 180 °C a doby

peceni na 45 minut jsou zobrazeny na

obrazcich jen jako priklad.

a. Zapnéte troubu dotykem tlacitka (.

b. Dotknéte provozni funkce, kterou chcete
zvolit pro aktivaci na displeji funkce.
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c. Na displeji se zobrazi prednastavena
teplota pro vami zvolenou provozni
funkci. Cheete-li tuto teplotu zménit,
jednou stiknéte kontrolni knoflik nebo
stisknéte tlagitko °C a otodte ovladatem
trouby doprava/doleva.

= Na displeji teploty blika symbol °C.

o OOfD o
~ ——

'VQ\F ooe e

= Nastavena hodnota 30 minut se
objevi na displeji Casovace/doby a

bliké symbol .
otmin e in
R 1 S e -
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Chcete-li rychle upravit dobu pecent,

@ mUzete aktivovat dobu peceni na 30
minut stisknutim ovladaciho knofliku
trouby nebo dotykem tladitka (S po
nastaveni provozni funkce a teploty,
¢as mlzete zménit otoCenim
ovladaciho knofliku trouby doprava /
doleva.

Pokud zménite provozni funkci po
@ zmeéneé preddefinované teploty pro
provozni funkce, na displeji se
zobrazi naposledy nastavena
teplota. Pokud vSak zvolena teplota
neni v teplotnim rozsahu zvolené
provozni funkce, zobrazi se nejvyssi
teplota dané provozni funkce.

d. Dotknutim se tlacitka °C potvrdte
nastavenou teplotu.

= Na displeji teploty se rozsviti symbol

_ b min
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e. Zatlacte ovladaci knoflik trouby nebo
jednim dotknutim se tlacitka (& nastavte
dobu peceni.

f. Nastavte Casovac peceni otacenim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva. Nastaveni potvrdte stisknutim
tladitka €.

o °mifs o
% BT e

Pri nastavovani se doba pecenfi

@ zvySuje o 1 minutu béhem prvnich
15 minut, po 15 minutach se zvysuje
0 5 minut.

g. Po nastaveni provozni funkce, teploty a
Casu peceni spustte peceni dotknutim se
tlacitka P |l

Ve @HHIH
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= Vase trouba zacne okamzité d. Dotknutim se tlacitka %, potvrdte
pracovat pfi zvolené funkci a teploté nastaveny vykon.

ana dispvlejilse zoprazf Pdpoéftévéni = Na displeji se rozsviti symbol W.
doby peceni. Na displeji teploty se

nastavené teploty, rozsviti se kazdy dobu peceni.

stuperi symbolu | teploty trouby. = Na displeji bliké symbol (3 a druhé

Po dokonc&eni nastavené doby pole.

peceni se na displeji teploty zobrazi
»End“ (Konec), Casovad vyda
zvukoveé varovani a peceni se
zastavi.

h. Vystraha bude znit jednu minutu. Pokud _I I_H I ! i3]
se dotknete tlacitka P |l b&hem
zvukového upozornéni a na displeji
teploty se zobrazi ,,End“ (Konec), trouba f. Nastavte sekundy Sasovace peseni
bude pokraCovat v provozu po otadenim ovlddaciho knofliku trouby
neomezenou dobu. Troubu vypnete doprava/doleva.

stisknutim tlacitka (D. Pokud se dotknete
libovolného tladitka kromé téchto,
zvukova vystraha se zastavi.

Pouziti mikrovinného rezimu

g. Nastavené sekundy CasovacCe peCeni
potvrdte stisknutim tladitka €.

= Na displeji blikéa symbol (O a pole
minut.

a. Zapnéte troubu dotykem tlacitka Q.
b. Dotknéte se funkce “Mikrovinna trouba”

na displeji funkoi. | | o
e .
Y, -l I_I [ W &
I

DO 7S ® )

= \ h. Nastavte minuty Casovace peceni
3] [®

= otacenim ovladaciho knofliku trouby
doprava/doleva.

c. Stisknutim tlacitka % zménite droven i, Nastavené minuty ¢asovage peden
mikrovinneho vykonu. Nastavte potvrdte stisknutim tladitka .
pozadovany mikrovinny vykon otacenim
ovladaciho knofliku trouby doprava/ Maximalni mikrovinny vykon je
doleva. omezen na 600 W, pokud zvolend

doba peceni v mikrovinném rezimu
presahne 12 minut. Mikrovinny
vykon se automaticky nastavi na 600

of 10 a W, kdyz zvolené doby pedent
|—| L . Y| prekro¢i 12 minut.
o COFM W 8
ﬁ L]
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Casové intervaly peceni se urduji
@ automaticky na zakladé vami
nastaveného vykonu mikrovinné
trouby a nelze je zménit. Nastaveni
800 W / 1 minuta a 30 sekund jsou
na obrazku znazornéna jako priklad.

j.  Chcete-li zahdjit peCeni, dotknéte se
tlacitka Pl

© °[]

% 300 %9

= Vase trouba zacne okamzité
pracovat pfi zvolené mikrovinné
funkci a vykonu. Upraveny Cas
peceni se zaCne odpocitavat. Na
displeji se zobrazi symboly pa W.
Po uplynuti doby peceni se na
displeji zobrazi ,End* (Konec), ozve
se zvukové upozornéni a peceni se
zastavi.

k. Vystraha bude znit jednu minutu. Pokud
se dotknete tlagitka P |l b&hem
zvukového upozornéni a na displeji se
zobrazi ,, “Konec* trouba bude
pokracovat v provozu dalsi jednu minutu.
Troubu vypnete stisknutim tlacitka (.
Pokud se dotknete libovolného tlacitka
kromé téchto, zvukova vystraha se
zastavi.

Pouziti kombinovaného rezimu (trouba a
mikrovinna trouba dohromady)

a. Zapnéte troubu dotykem tlacitka Q.

b. Dotknéte se funkce “Mikrovinna trouba”
na displeji funkci.

0 2
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c. Dotknéte se kombinované funkce, kterou
chcete zvolit pro vareni s mikrovinnou
funkci. Oba se aktivuiji. (napf. Mikrovinny
rezim + Staticky)

S

d. Na displeji se zobrazi prednastavena
teplota pro vami zvolenou provozni
funkci. OtoCenim ovladaciho koleCka
trouby doprava/doleva zvolite teplotu.

= Na displeji blika symbol °C.

o U il
% cl0" e

e. Dotknutim se tladitka %, potvrdte teplotu.

= Urovefi mikrovinného vykonu se
aktivuje a na displeji se zobrazi
preddefinovany mikrovinny vykon.
Na displeji blika symbol W.

< (4
00 o
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f.  Chcete-li zménit droven mikrovinného
vykonu, otoéte ovladacim knoflikem
trouby doprava/doleva a potvrdte
nastaveni vykonu dotykem tlacitka %;.

g. Zatlacte ovladaci knoflik trouby nebo
jednim dotknutim se tlacitka O nastavte
dobu peceni.

= Na displeji blika symbol © a druhé
pole.
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h. Nastavte sekundy ¢asovace peceni
otacenim oviadaciho knofliku trouby
doprava/doleva.

i.  Nastavené sekundy Casovace pecCeni
potvrdte stisknutim tladitka (.

= Na displeji blika symbol 9 a pole
minut.

RIEI:
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j.  Nastavte minuty Casovace peceni
otaCenim oviadaciho knofliku trouby
doprava/doleva.

k. Nastavené minuty Casovace pecCeni
potvrdte stisknutim tladitka (.

Pri peceni v kombinovaném rezimu

@ je maximalni mikrovinny vykon
omezen na 600 W a neni zavisly na
zvolené dobé peceni.

Casové intervaly peceni se urdujf
@ automaticky na zakladé vami
nastaveného vykonu mikrovinné
trouby a nelze je zménit. Nastaveni
300 W / 3 minut je na obrazku
znazornéno jako priklad.

|. Chcete-li zahdjit peCeni, dotknéte se
tlacitka Pl

min S
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= VaSe trouba zacne okamzité
pracovat pfi zvolené kombinované
funkci, teploté a mikrovinném
vykonu. Upraveny Cas peceni se
zacne odpocitavat. Na displeji se
zobrazi symboly pa | . Po uplynuti
doby peceni se na displeji zobrazi
,End" (Konec), ozve se zvukové
upozornéni a peceni se zastavi.

m. Viystraha bude znit jednu minutu. Pokud
se dotknete tlacitka P Il béhem
zvukového upozornéni a na displeji se
zobrazi ,End*“ (Konec), trouba bude
pokracovat v provozu dalsi jednu minutu.
Troubu vypnete stisknutim tlacitka (.
Pokud se dotknete libovolného tlacitka
kromé téchto, zvukova vystraha se
zastavi.

5.3 Nastaveni

Odpocitavani 3-2-1 se zobrazuje na
@ displeji v nabidkach nebo

nastavenich, které by mély byt

aktivovany dlouhym stisknutim. Po

dokonc&eni odpoditavani je relevantni
nabidka nebo nastaveni aktivovano.

Aktivace zamku tlacitek
Pomoci funkce zamku tladitek miiZete
zabréanit zasahlm do kontrolni jednotky.

a. Drzte tlacitko &, dokud se na displeji
Gasovace/trvani neobjevi symbol .

© .

o

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dobéhnuti odpodtu se na
displeji Casovade/trvani objevi symbol &
a zamek tlacitek je aktivovan. Po
nastaveni zamku tlacitek, pokud se
dotknete libovolného tlacitka nebo
stladite oviadaci knoflik trouby, ¢asovac
vyda zvukovy signal a symbol (& blika.

>l
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Kdyz je aktivovan zamek tlacitek,
@ nelze pouzivat tladitka kontrolni

jednotky. V pfipadé preruseni

dodavky proudu se zamek tladitek

nezrusi.

Deaktivace zamku tladitek

a. Drzte tladitko @), dokud se na displeji
Gasovade/trvani neobjevi symbol (.

= Na displeji se zobrazi odpoditavani

3-2-1. Po dobéhnuti odpoctu z displeje
Gasovace/trvani zmizi symbol 5 a zamek
tlaCitek je deaktivovan.

Nastaveni alarmu

Na ovladaci jednotce produktu Ize nastavit

jakakoliv jind upozornéni a upominky nez

peceni. Budik na provozni funkce trouby

nema vliv. Pouziva se pro ucely vystrahy.

Budik muZete napriklad pouzit tehdy, kdyz v

urcitou dobu chcete obratit jidlo v troubé.

Jakmile nastaveny Cas vyprsi, Casovac vyda

zvukoveé upozornéent.

Maximalni doba alarmu je 23 hodin
59 minut.

a. Chcete-li nastavit ¢as alarmu, jednou
stisknéte tladitko Q.

= Pole minut a symbol 2 za¢nou na
displeji Casovace/doby blikat.

o O000®
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b. Nejprve nastavte minuty oto¢enim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva a aktivujte pole ¢asovace jednim
dotykem tladitka Q.

c. Nastavte ¢asovag otacenim ovladaciho
knofliku trouby doprava/doleva. Tlacitko
L) stisknéte znovu a potvrdte nastaveni.

o rane
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= Na displeji Casovace/trvani se
symbol £ rozsviti a na displeji se
zacne odpocditavat Easovag.

d. Po uplynuti ¢asu alarmu zacne symbol 2
blikat a vyda zvukové upozornéni.

Pokud zaroven nastavite ¢as alarmu
a Cas peceni, na displeji Casovace/

trvani je zobrazen Gas kratsi.

Vypnuti alarmu

a. Na konci doby alarmu zni vystraha po
dobu jedné minuty. Zvukovou vystrahu
zastavite stisknutim jakéhokoliv tlacitka.

= Zvukova vystraha je zastavena.
Pokud chcete alarm zrusit;

a. Chcete-li ¢as alarmu resetovat, jednou
stisknéte tladitko ).

= Symbol 2 za¢ne na displeji
Casovace/trvani blikat.

b. Otacejte ovladacim knoflikem trouby
doprava/doleva, dokud ¢as alarmu
nedosahne ,00:00".

Nastaveni hlasitosti

MdZete nastavit hlasitost ovladaci jednotky.
K provedeni tohoto nastaveni by méla byt
vase trouba vypnuta.

a. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni ¢as), stisknéte
tlaGitko (S priblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

CS/86



= Na displeji se zobrazi odpoditavani
3-2-1. Po dokon&eni odpoditavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

b. Otocte ovladaci knoflik trouby doprava/
doleva, dokud se na displeji Casovace/
trvani nezobrazi ,,b-1“ nebo ,,b-2

c. Aktivujte nastaveny tén opétovnym
dotykem tladitka € nebo jednim
stisknutim ovliadaciho knofliku trouby.

= Symbol & na displeji Casovace/
trvani blika.

d. Nastavte pozadovany ton otacenim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva.

e. Potvrdte nastaveny ton opétovnym
dotykem tladitka € nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

Nastaveni jasu displeje

MUzete nastavit jas displeje fidici jednotky. K
provedeni tohoto nastaveni by méla byt vase
trouba vypnuta.

a. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni Cas), stisknéte
tlacitko €9 pfiblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dokonceni odpoditavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

4 |8
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b. Otocte ovladaci knoflik trouby doprava/
doleva, dokud se na displeji Casovace/
trvani nezobrazi ,,d-1%, ,,d-2“ nebo
5»d-3%.

@
8] d-1 2o
e S ||

Y i3]
c. Aktivujte nastaveni jasu opé&tovnym

dotykem tladitka € nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

= Symbol $& na displeji Casovace/
trvani blika.

d. Nastavte pozadovany jas otacenim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva.

e. Potvrdte nastaveni jasu opétovnym
dotykem tladitka € nebo jednim
stisknutim ovladaciho knofliku trouby.

Nastaveni funkce Rychlé predehrati
(Bustr)

Pomoci funkce rychlého predehrati mizete
peceni na vyrobku ovliadat automaticky. Za
timto Ucelem musite aktivovat nastaveni
rychlého predehrati. K provedeni tohoto
nastaveni by méla byt vase trouba vypnuta.
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a. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni &as), stisknéte
tlacitko (S priblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpoditavani
3-2-1. Po dokon&eni odpoditavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

4 |8
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b. Otocte ovladaci knoflik trouby doprava/
doleva, dokud se na displeji nezobrazi
symbol 2§ a ,,OFF*.

{9\} f— — p—
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c. Aktivujte nastaveni rychlého predehfivani
(posilovac) opétovnym dotykem tlacitka
(O nebo jednim stisknutim ovladaciho
knofliku trouby.

= Symbol & na displeji casovace/
trvani blika.

d. Prepnéte nastaveni ,"VYPNUTO” na
displeji na "ZAPNUTO” otacenim
ovladaciho knofliku trouby doprava/
doleva.

O U~ o
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e. Potvrdte nastaveni rychlého predehfivani
(posilovac) opétovnym dotykem tlacitka
(O nebo jednim stisknutim ovliadaciho
knofliku trouby.

Stejnym postupem mizete
@ nastaveni rychlého predehrati

vypnout. Oto¢enim nastaveni

,OFF* (vypnuto) mlzete zrusit

nastaveni rychlého predehfivani.

Zména denni doby
Chcete-li denni dobu, kterou jste dfive
nastavili, zménit,

a. Kdyz je trouba vypnuta (zatimco se na
displeji zobrazuje denni €as), stisknéte
tladitko €9 pfiblizné na 3 sekundy, timto
aktivujete nabidku nastaveni.

= Na displeji se zobrazi odpocitavani
3-2-1. Po dokonceni odpocitavani
je nabidka nastaveni aktivovana.

4 |8
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b. Aktivujte pole Casovace jednim stisknutim
ovladaciho knofliku trouby nebo jednim
dotykem tlagitka (O.

= Casovag a symbol % na displeji
Gasovace/doby trvani blikaji.
&
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c. Nastavte denni ¢as otocenim ovladaciho
knofliku trouby doprava/doleva a aktivujte
minutové pole jednim stisknutim
ovladaciho knofliku trouby nebo jednim
dotykem tladitka €O.

= Minuty a symbol 6¢ na displeji
¢asovace/doby blikajl.
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6 Obecné informace o peceni

d. Nastavte minuty oto¢enim knofliku
ovladani trouby doprava/doleva.
Nastaveni potvrdte jednim stisknutim
ovladaciho knofliku trouby nebo jednim
dotykem tladitka €O.

= Denni ¢as je nastaven a symbol ¢
nepretrzité sviti.

V této Easti najdete tipy na pripravu a vareni
jidla.

Navic tato ¢ast popisuje nékteré potraviny
testované vyrobci a nejvhodnéjsi nastaveni
pro tyto potraviny. Uvadi také vhodna
nastaveni trouby a pfisluSenstvi prave u
téchto jidel.

6.1 Obecna upozornéni tykajici se
peceni v mikrovinné troubé

Abyste zabranili preteCeni pfi ohfivani vody a

jinych tekutin v mikrovinné troubé:

e Nepouzivejte uzaviené nebo uzké nadoby
s vikem.

e Neprehrivejte.

e Pred vlozenim do mikrovinné trouby obsah
nadoby promichejte Izici a otevrete viko,
poté v poloviné ohfevu znovu promichejte.
Nenechavejte Izici uvnitf, kdyz je trouba v
provozu.

e P¥i ohfivani tekutin, jako je polévka Ci
omacka, mohou tyto tekutiny pfed varem
neCekané bublat a pretékat. Pri zahfivani
takovych tekutin je neustéle kontrolujte.

e P¥i ohrivani détského jidla nebo napojli
uvnitf kojenecké lahve ji pfed podanim
ditéti protrepeijte a kontrolujte jeji teplotu.
Pfed zahfivanim sejméte viko a naustek.

e Pred varfenim nebo rozmrazovanim
vyjmeéte jidlo z plastového obalu. V urcitych
vyjimecnych pfipadech mdze byt nutné
zakryt jidlo specialni nylonovou streGovou
folit.

e Pokud nepouzivate specialné navrzené
sacky pro mikrovinné trouby, nepouzivejte
sv(j spotfebi¢ na vyrobu popcornu.

o Cokoladové bonbdny a pedivo s nizkym
obsahem tekutin zahfivejte opatrné.

e \ejce ve skorapce a vejce na tvrdo by se
neméla ohfivat v mikrovinné troubg,
protoze mohou explodovat i po zahfati v
mikrovinné troubé.

Vyhody mikrovinné trouby

e \/ tradi¢nich troubéach se teplo Sifi do
zarfizeni pres elektrické prvky a plynové
varné desky pronikajf k jidlu zvend&i dovnitt.
Beéhem tohoto procesu je vyvinuto velké
mnozstvi energie na zahrati vnitfniho
vzduchu, sou&asti trouby a nadob na
potraviny.

e \/ mikrovinné troubé se teplo vytvari
prostfednictvim samotného jidla a tepelna
vina se pohybuije zevnitf ven. Nedochazi k
zadnym tepelnym ztratam na vnitfnich
sténach trouby nebo nadob (pokud se
jedna o spravny material pro pouziti v
mikrovinné troubé), jinymi slovy ohfiva se
pouze jidlo.

e Mikrovinné trouby vyrazné zkracuiji dobu
vareni. Vareni v mikrovinné troubé
vyzaduje asi polovinu az jednu tretinu Sasu
potfebného v béznych troubach. To zavisi
na hustotg, teploté a mnozstvi vareného
obsahu.
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e Jidlo mUzete varit ve viastni $tavé, aniz
byste pridavali pfilis mnoho nebo zadné
koreni, a zachovali si tak jeho pfirozenou
chut.

e Mikrovinné trouby plytvaji méné energii.
Energie se spotfebovava pouze pri vareni.
V mikrovinné troubé nepfijde energie
nazmar.

e Nemusite se bat, zda se maso rozmrazf
nebo ne. Mikrovinné trouby rozmrazuiji
zmrazené potraviny v kratkém Case, takze
mUzete okamzité zacit varit. Tim se sniZuje
riziko rlistu bakteri.

e Diky kratsi dobé vareni zachovava nutriéni
hodnoty pokrmu.

e Nabizi snadnéjsi ¢isténi nez bézné trouby.

Mikrovinna trouba v teorie

e Mikrovinna trouba je druh energie, ktery je
podobny radiovym a televiznim vinam.
Magnetronova trubice uvnitf vasi
mikrovinné trouby vytvari mikrovinnou
energii. Mikrovinna energie se uvnitf trouby
§ifi v8emi sméry a odrazi se od bocnich
stén a rovnomeérné pronika do jidla.
Mikroviny zpUsobuji, Ze molekuly v
potraviné rychle vibruiji. Tyto vibrace vytvari
teplo, které varf jidlo.

e Mikroviny neprochazeji kovovymi sténami
vasi trouby. Mikroviny mohou prochazet
materialy, jako je keramika, sklo nebo
papir.

Proc¢ se jidlo zahriva?

e \/&tSina potravin obsahuje vodu a molekuly
vody vibruiji, kdyz jsou vystaveny
mikrovindm. Treni mezi molekulami vytvar
teplo, které ohfiva jidlo, rozmrazuje
mrazené zbozi, vafi nebo udrzuje teplo.
Diky stoupajicimu teplu uvnitf jidla

e Jidlo Ize varit s malym mnozstvim oleje
nebo bez néj;

e Rozmrazovani, ohfivani nebo vareni je v
mikrovinné troub& mnohem rychlejsi nez v
tradi¢nich troubach;

e Vitaminy, minerdly a ziviny se uchovavaji
uvnitr jidla;

e Pfirozena barva a chut jidla se neméni.

Vhodné nadoby do mikrovinné trouby
Mikroviny mohou prochazet porcelanem,
sklem, kartonem nebo plastem, ale ne kovy.
V mikrovinné troubé proto nelze pouzivat
kovové nadoby nebo nadoby s kovovymi
castmi.

Mikroviny se odrazeji od kovu...

...a jsou absorbovany potravinami.

Riziko pozaru!
Nikdy nevkladejte do mikrovinné
trouby kovové nebo nadoby

obsahujici kov.

e Mikroviny nemohou proniknout kovem.
Mikroviny se budou odrazet od vSech
kovovych prfedmétd v troubé a zpUsobi
nebezpedny elektricky oblouk. Vétsina
tepelné odolnych nekovovych nadob je
vhodna pro pouziti v mikrovinné troubg.
Neékteré nadoby vSak mohou obsahovat
nevhodny material pro pouziti v mikrovinné
troubé. Chcete-li zjistit, zda je nadoba
vhodna do mikrovinné trouby, mdiZete
pouzit nasleduijici test:
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Do trouby vioZte prazdnou nadobu, kterou
chcete testovat, a dalsi nadobu naplnénou
vodou.

Spustte troubu na vysoky vykon po dobu
jedné minuty. Pokud je voda tepla a
nadoba, kterou testujete, studena, je
nadoba vhodna pro pouziti v mikrovinné
troubé.

e Na druhou stranu, pokud je voda studena
a nadoba vedle ni je horka, pak byly
mikroviny nadobou absorbovany a tato
nadoba neni vhodna pro pouziti v
mikrovinné troubé.

Sklenéné nadoby

e Nepouzivejte nadoby z tenkého skla nebo
olovnatého kiigtalu. Zaruvzdorné nadoby
jsou vhodné pro pouZiti v mikrovinné
troubé. V mikrovinné troubé vSak
nepouzivejte kiehké sklenéné nadoby, jako
jsou sklenice na vodu a vino, ty se mohou
pfi zahfivani rozbit.

Plastové nadoby

e Nenechavejte nadoby a nadobi vyrobené z
plastu nebo melaminu v mikrovinné troubé
pfilis dlouho. To plati i pro plastové sacky
pouzivané k uchovavani mrazenych
potravin. Dévodem je, Ze teplo horkého
jidla nakonec zpUsobi roztaveni a
deformaci materidlu. Tyto druhy materialCi
pouzivejte v mikrovinné troubé pouze po
omezenou dobu.

Varné sacky

e \arné sacky lze pouzivat v mikrovinné
troubé, pokud jsou urceny k vareni.
Nezapomerite sacky propichnout, aby z

nich mohla unikat para. K vareni
nepouzivejte bézné plastové sacky,
protoZe se roztavi a oteviou.

Papir

e K dlouhodobému vareni nepouzivejte
zadny typ papiru. Papir by v takovém
pfipadé vzplanul. Papirové talife jsou
vhodné pouze pro mastna nebo sucha
jidla, ktera vyzaduiji kratkou dobu vareni.

e NepouZivejte recyklovany papir. Tyto
papiry mohou obsahovat molekuly, které
mohou zpUsobit elektrické oblouky.

Drevéné a prouténé nadoby

e Nemély by se pouzivat velké drevené
nadoby, protoze mikroviny zplsobuji
vysychani a kfehnuti struktury dreva.

Porcelanové nadoby

e Obecné plati, Ze nadoby vyrobené z
téchto typld materidld je vhodné pouzivat v
mikrovinnych troubéach, ale pro jistotu si to
musite vyzkousSet.

Kovové nadoby

e Kovové nadoby odrazeji mikroviny od
potravin. Takze je nepouzivejte.

Urcité nadobi s vysokym obsahem

A Z€eleza a olova neni vhodné pro
pouziti v mikrovinnych troubéach.
Nezapomenite zkontrolovat, zda jsou
vase nadoby vhodné pro pouziti v
mikrovinné troubé.

Nadoba na vareni Mikrovinna trouba | Casteény gril Horni a spodni Kombinované
ohrev rezimy

Zéruvzdorné sklo Ano Ano Ano Ano

Teplo propoustsjici Ne Ne Ne Ne

sklo

Teplu odolna keramika |Ano Ano Ano Ano

Plastovy talif, ktery Ize

pouzit v mikrovinné Ano Ne Ne Ne

troubé

Kuchyrisky papir Ano Ne Ne Ne

Kovovy plech Ano* Ano Ano Ano*
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Nadoba na vareni Mikrovinna trouba  |Casteény gril Horni a spodni Kombinované
ohiev rezimy

Kovovy gril Ne Ano Ano Ne

H[|nﬂ<ova félie a foliova Ne Ano Ano Ne

nadoba

* PouZivejte pouze kovovy plech dodany s troubou.

Umisténi jidla

e Optimalniho vysledku dosahnete, pokud
jidlo do nadoby rovnomeérné rozlozite. Tato
metoda mlze byt aplikovana mnoha
zpUsoby s uspokojivymi vysledky.

e Mdzete spolecné varit velké mnozstvi
podobnych jidel (napf. brambory). Uvafi se
lépe, pokud je rovnomerné rozmistite do
kruht v troubg. Davejte pozor, aby se
kousky neprekryvaly.

e P¥i vareni pokrmU rliznych tvar a tlousték
umistéte silngjsi ¢asti doprostred plechu,
protoze mikroviny budou mit silngjsi viiv na
vngjsi vrstvy téchto potravin. Proto se uvafi
rychleji.

¢ Ryby a jiné nerovné potraviny polozte
ocasem na okraj plechu.

e Tence nakrajené kousky masa mlzete
skladat na sebe. Silngjsi kousky, jako jsou
klobasy a kusy masa, by mély byt
umistény vedle sebe.

e Vyvar a omacky ohfivejte na jiném talifi.
Uzké a hluboké talite jsou pro tuto praci
lepsi nez Siroké a mélké talife. Pri ohrivani
vyvaru, omacky nebo polévky by nadoby
nemély byt pIné vice nez ze dvou tretin.

e Pokud vairite celou rybu, propichejte ji, aby
klze nepraskla.

e P¥i poufZiti roztahovaci félie, sackd nebo
peciciho papiru propichnéte otvory nebo je
nechte pooteviené, aby mohla unikat para.

e Malé kousky jidla se uvafi rychleji nez velké
kusy, rovnomérné kousky se uvari rychleji
nez nerovnomémé. Nejlepsich vysledk
dosahnete, kdyz jidlo nakrajite na stejné
velké porce.

Vyska jidla

e \elmi husta jidla (obvykle pecené) se na
spodni strané uvaffi rychleji. To znamena,
7e je mozna budete muset nékolikrat
otodit.

e Silné nebo husté &asti Ize umistit do vyssi
polohy, takze mikroviny mohou ovlivnit i
spodni a stfedni ¢ast kusu.

Tipy na vareni

Faktory ovliviiujici dobu mikrovin:

e Doba mikrovin zavisi na nékolika
faktorech. Teplo ingredienci pouzitych v
receptu mdze vyrazné ovlivnit potfebnou
dobu vareni. Dort vyrobeny s ledové
vychlazenym maslem, miékem a vejci se
proto bude péct déle nez dort vyrobeny z
pfisad pfi pokojové teploté.

e Zejména nékteré recepty na chléb, kolace
a smetanové omacky se doporucuji
vyjmout z trouby pred Uplnym dopecenim.
Pokrmy, které zlstanou zaviené mimo
troubu, se i nadale pecou, protoze teplo
prechazi z vnéjSku dovnitf.

e Pokud budete kousky uchovavat v troubé,
dokud nebudou uplné upecené, hrozi
pripaleni vngjsi vrstvy. Brzy si osvojite,
ktera jidla nechat zcela uvarit a ktera
vyndat dfive a poc¢kat na jejich dovareni
mimo troubu.

e Na kousky pfi vareni stale dohlizejte.
Lampa mikrovinné trouby se béhem
provozu automaticky zapne a umozni vam
vidét stav pecenych kouskd.

Rozmrazovani:

¢ Doba rozmrazovani se mize liSit v
zavislosti na velikosti baleni. Pokrmy v
meélkych, obdélnikovych nadobach se
rozmrazuji rychleji nez ty v hlubokych.

e Oddélte kousky, které se zacnou
rozmrazovat. Takto se snadnéji rozmrazi.

¢ S narUstajicim mnozstvim jidla, které
varite, se zvySuje i potfebny ¢as. Dvakrat
Vetsi jidlo zabere zhruba dvojnasobek
Casu. Pokud uvareni jedné brambory trva
Ctyfi minuty, dvé brambory zaberou asi
sedm minut. At do trouby viozite jakékoli
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mnozstvi jidla, vytvorené mnoZzstvi mikrovin
z(stane stejné. To znamena, Zze ¢im vice
potravin do ni viozite, tim déle bude vareni
trvat.

Tekuty obsah

e Protoze jsou mikroviny citlivé na kapaliny,

obsah kapaliny ovlivni dobu vareni.

Pokrmy s pfirodnimi tekutymi pfisadami

(napt. zelenina, ryby a drlibez) se uvaif

rychleji a snadnéji. Pri vareni suchych

potravin, jako je ryze a lusténiny, se

doporucuje pridavat vodu.

Je tfeba poznamenat, Zze mikrovinna

trouba odstranuje vihkost, takze pred

varenim su$Sich jidel, jako jsou nékteré

druhy zeleniny, byste je méli namocit v

troSe vody nebo je zabalit, aby si uchovaly

vihkost.

Pri vareni potravin, které obsahuiji velmi

malo vody (jako je rozmrazovani chleba,

pukani popcornu), dochazi k odparovani

velmi rychle. V tomto pfipadé trouba

funguije, jako by byla prazdna a jidlo se

mUze pripdlit. V takovém pfipadé mize

dojit k poskozeni trouby a nadoby.

Nastavte ji proto pouze na pozadovanou

dobu vareni a béhem vareni troubu bedlivé

sledujte.

Para

e Vihkost v jidle mze nékdy zptisobit tvorbu
pary uvnitf trouby, kdyz je v provozu. To je
normalni.

Cukr

e P¥i pfipravé pokrmU s velmi vysokym
obsahem cukru, jako jsou pudinky a
kolace, dodrzujte doporuceni v knize
receptl do mikrovinné trouby. Pokud
prekro&ite doporuc¢enou dobu varen,
mUze dojit k pfipalent jidla nebo poskozeni
trouby.

Hustota jidla

e | ehci, porézni potraviny, jako je chléb a

potraviny, jako je pecené ¢i dusena jidla.
Budte opatrni pfi ohfivani poréznich
predmétl bez tvrdych suchych povrchl v
mikrovinné troubé.
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Obsah kosti a tuku

Kosti prenaseji teplo a tuk se vafi rychleji
nez maso. Pi vareni kouskd masa, které
obsahuji kosti a tuk, se uijistéte, Ze jsou
rovnomeérné rozprostreny a nejsou prilis
propecené.

Barva pokrmu

Maso nebo dribez, které byly vareny
patnact minut nebo déle, lehce ztmavnou
vlastnim tukem. Chcete-li pfipravit rychle
uvareng jidlo s chutnym a toastovym
vzhledem, mUzete je potiit barbecue nebo
sojovou omackou. Pokud pouzijete malé
mnozstvi této omacky, neovlivni to chut
samotného jidla.

Snizeni vnitiniho tlaku potravin

Vétsina potravin je pokryta kizi nebo
slupkou. Pfi vafeni se v nich hromadi tlak a
to mlze zpUsobit jejich prasknuti. Aby se
tomu zabranilo, musi byt kiiZze nebo slupka
propichnuta vidlickou nebo nozem. Tento
postup byste méli aplikovat na brambory,
kureci jatra, musle, vajecné Zloutky,
klobasy a nékteré druhy ovoce a zeleniny.

Obraceni a michani kouskt béhem
vareni

P¥i vareni v mikrovinné troubé je dilezité
michani. Pfi béZzném vareni se jidlo micha,
aby nedoslo k jeho slepeni. Pri vareni v
mikrovinné troubé se jidlo micha, aby se
zajistilo rovnomeérné Sifeni tepla. Protoze
se vnéjsi vrstva zahteje rychleji nez vnitini,
vzdy ji michejte zvend&i dovnitt.

Velké, dlouhé kusy, jako jsou pecené a
cela drlibez, by mély byt obraceny, aby
bylo zgjisténo rovnomeérné propeceni na
horni i spodni strané. M(iZe se stat, ze
budete muset nakrajené maso a kure
obratit.

Otéaceni a michani kouskd béhem vareni je
ddlezité, aby se zajistilo, Ze se propecou
rovnomerne.

RUlizné doby vaFeni

Zpocatku vzdy vyzkousSejte minimalni dobu
vareni a kontrolujte, zda je jidlo hotové
nebo ne. Doby vareni uvedené v této



priru¢ce jsou priblizné odhady. Doba

vareni se miize lisit v zavislosti na velikosti

a typu jidla a nadoby.
Cekaci doba
e Nechte jidlo po vyndani z trouby chuvili
odpocinout. Pokud pfi rozmrazovani,
vareni a ohfivani nechate kousky chvili
odpocinou, dosédhnete lepsich vysledkd.
Je to proto, ze se teplo je rovnomérné
rozlozi skrz cely pokrm.
Jidlo se v mikrovinné troubé bude i po
vypnuti naddle varit. Cekaci doba zvy&i
teplotu potravin mezi 3 °C a 8 °C. K
tomuto fenoménu dochazi ne diky
mikrovinné troubé, ale diky teplu
nahromadéném v potravinach. Cekacf
doba se lisi podle typu jidla. Nékdy mize
byt tato doba tak kratka, jako preneseni
jidla z trouby a na stdl. U velkych kusl se
tato doba mUze protdhnout az na 10
minut.
Pred varenim nebo rozmrazovanim
vyjméte jidlo z plastového obalu. V ur€itych
vyjimecnych pfipadech mdize byt nutné
zakryt jidlo specialni nylonovou streGovou
folif.
Zejména se doporucuje, aby nékteré
pokrmy, jako je maso, kure, chléb, kolace
¢i smetanové omacky, byly odebrany z
trouby pred tim, nez jsou UpIné uvarené a
nechat je dojit.

6.2 Obecna upozornéni tykajici se
peceni v troubé

e P¥i otevirani dvitek trouby b&hem peceni
nebo po ném se mUze objevit horka péra.
Para muze zplsobit popaleniny rukou,
obli¢eje a / nebo oc¢i. Pri otevirani dvifrek
trouby zUstante v povzdali.

e Intenzivni para vznikajici pfi peceni mdze
vlivem rozdilu teplot vytvaret
kondenzované kapky vody na vnitini a
vnéjsi strané trouby a na horni ¢asti
nabytku. Jedna se o normalni, fyzicky jev.

e Hodnoty teploty a &asu vareni uvedené u
jednotlivych potravin se mohou lisit v
zavislosti na receptu a mnoZzstvi. Z tohoto
ddvodu jsou tyto hodnoty uvedeny jako
rozsahy.

Pred zahajenim vareni vzdy vyjméte
nepouzité prislusenstvi z trouby.
Prislugenstvi, které zUstane v troubé, mdze
zabranit tomu, aby se vase jidlo vafrilo pfi
spravnych hodnotach.

U potravin, které budete varit podle svého
vlastniho receptu, se mizete odkézat na
podobné potraviny uvedené v tabulkach
vareni.

Pouziti dodaného prislusenstvi zajistuje
nejlepsi vykon pfi vareni. Vzdy dodrzujte
varovani a informace poskytnuté
vyrobcem pro externi nadobi, které budete
pouzivat.

Pedici papir, ktery pouzivate béhem vareni,
sefiznéte dle velikosti nadoby, do které jej
chcete vloZit. Pedici papir, ktery presahuje
z nadoby, mlze zpUsobit nebezpedi
popaleni a ovlivnit kvalitu peceni. PouZijte
pecici papir vhodny pro dany teplotni
rozsah.

Pro dobry vykon peceni ulozte potraviny
na doporucenou polici. Béhem pedeni
nemeérite polohu police.

6.2.1 Pecivo a potraviny do trouby

Obecné informace

e Pro dobry vykon vareni doporucujeme
pouzivat prislusenstvi vyrobku. Pokud
budete pouzivat externi nadobi, preferujte
tmaveé, nelepici a tepelné odolné nadobi.

e Pokud je predehfivani doporuceno v
tabulce vareni, ujistéte se, Ze vkladate jidlo
do predehraté trouby.

e Pokud k vareni pouzijete dratény gril,
umistéte nadobu s jidlem do stfedu
draténého grilu a ne do blizkosti zadni
stény.

e V/Sechny ingredience pouzivané pfi vyrobé
peciva by meély byt Cerstvé a mély by mit
pokojovou teplotu.
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e Stav vareni potravin se mdze ligit v
zavislosti na mnozstvi jidla a velikosti

nadobi.

e Kovové, keramické a sklenéné formy
prodluzuji dobu vareni a spodni vrstvy
cukréarskych vyrobkd nennédnou

rovnomerne.

e Pouzivate-li pecici papir, na spodni strané
pokrmu Ize pozorovat malé zhnédnuti. V
této situaci mize byt nutné prodlouzit
dobu vareni priblizné o 10 minut.

e Hodnoty uvedené v tabulkach vareni jsou
uréeny na zékladé testl provadénych v
nasich laboratofich. Hodnoty vhodné pro
vas se mohou od téchto hodnot lisit.

e Umistéte jidlo na prislusnou polici
doporucenou v tabulce vareni. Spodni
police trouby je povazovan za polici €. 1.

Tipy na peéeni mouéniku

e Pokud je moucnik prilis suchy, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.

e Pokud je moucnik vihky, pouzijte malé
mnozstvi kapaliny nebo snizte teplotu o 10

°C

e Pokud je horni ¢ast moucniku spalena,
polozte ho na spodni polici, snizte teplotu
a prodluzte dobu peceni.

Varny stdl na peéivo a jidlo v troubé

Pokud je vnitfek moucniku dobre upecen,
ale zvenku je lepkavy, pouziite méné
kapaliny, snizte teplotu a zvyste dobu
vareni.

Tipy pro pripravu peciva

Pokud je pecivo prilis suché, zvyste
teplotu 0 10 °C a zkratte dobu peceni.
Navihcete list tésta smési skladajici se z
mléka, oleje, vajec a jogurtu.

Pokud se pecivo peCe pomalu, ujistéte se,
ze tloustka pripraveného peciva nepretéka
z plechu.

Pokud je pecivo na povrchu nahnédlé, ale
spodni vrstva neni upecena, ujistéte se, ze
se na dno plechu nedostalo prilis velké
mnozstvi smési, kterou jste pouZili na
potreni peciva. Pro rovnomérné opeceni
se pokuste rozlozit smés rovhomeéme mezi
listy t&sta a pecivo.

Pecte pecivo v poloze a teploté, které jsou
uvedené v tabulce vareni. Pokud neni
spodni vrstva dostatec¢né upecena,
polozte vas vyrobek na spodni polici a
pokracujte v pecen.

Potraviny Prislusenstvi k |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pFiblizné)
Moutnik na plechu Standardnf plech * {197 2 P04 180 20 ...30
Kolagky Standardnf plech * | o @ spodni 150 25...35
ohrev
Kolacky Standardni plech * |OhFev ventilatorem 150 ... 160 35...50
Kulata dortova
forma o prdméru Horni a spodni
Piskotové kolace |26 cm se svorkou N P 160 30...40
fex 2 ) ohrev
na draténém grilu
Kulata dortova
forma o praméru
Piskotové kolace |26 cm se svorkou |Ohrev ventilatorem 160 35...45
na draténém grilu
Kolagky Plech na pegivo * |10 @ spodni 170 25 .35
ohrev
Kolasky Plech na pecivo * |Ohrev ventilatorem 170 30 ... 40
Pecivo Standardni plech * Hovrn| a spodn 180 35...45
ohrev
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Potraviny Prislusenstvi k |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pFiblizné)
Briogka Standardnf plech * | 1o aspodni— |, 200 20...30
ohfev
Brioska Standardni plech * |OhFev ventilatorem |1 180 20...30
Cely chiéb Standardnf plech = | 1o aspodni 1, 200 30 ... 40
ohrev
Cely chléb Standardni plech * |Ohrev ventilatorem |1 200 30...40
Sklenéna / kovova
Lasagne opdelmkova Hovrm a spodni 1 hebo 2 500 30 . 40
nadoba na ohrev
draténém grilu **
Kulata ¢erna
Jablegny kolag  |<ovovaforma, - Homia spodni |, 180 50 ... 60
prdmér 20 cm na  |ohfev
draténém grilu **
Pizza Standardni plech * Hovrn| aspodni 2 200 ... 220 10...20
ohrev
Pizza Standardni plech * |Funkce Pizza 2 200 ... 220 10...15

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto pfislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvi neni souc¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Tabulka vareni s provoznimi funkcemi

"Ekonomicky ohiev ventilatorem”

e Neménte nastaveni teploty po zahajeni
vareni v provozni funkci “Ekonomicky
ohrev ventilatorem”.

e Beéhem peceni v provozni funkci
“Ekonomicky ohrev ventilatorem”
neotvirejte dvitka trouby Pokud dvitka

neoteviete, vnitfni teplota je
optimalizovana pro Usporu energie, tato
teplota se mdze lisit od teploty zobrazené

na displeji.

e Béhem pouzivani provozni funkce
“Ekonomicky ohfev ventilatorem” troubu
nepredehriveijte.

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pFiblizné)

Kolacky Standardni plech * 2 160 30...40

Kolacky Standardni plech * 2 180 30 ...40

Pecivo Standardni plech * 2 200 45 ...55

Brioska Standardni plech * 2 200 35...45

* Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

6.2.2 Maso, ryby a driibez

Klicové body grilovani
e Okorenéni citronovou Stavou a peprem

celého kurete, krlity a velkych kouskU

e Po uplynuti doby vareni ponechte maso v

masa pred varenim zvysi vykon vareni.

e Vareni masa s kostmi trva o 15 az 30

minut déle nez smazeni fizkd.
e Méli byste pocitat asi 4 az 5 minut doby

vareni na centimetr tloustky masa.
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troubé priblizné 10 minut. Stava z masa se
Iépe rozmisti do smazeného masa a pfri
krajeni masa tolik nevytéka.

e Ryby by mély byt umistény na stfedni
nebo nizké polici v tepelné odolné misce.

e Pokrmy uvedené v tabulce vareni varte na
jednom plechu.




Varny stdl na maso, ryby a driibez

(1,5-2 kg)

Potraviny PrisluSenstvi k  |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pfiblizné)
’ 15 minuty 250/
Stevalf (gely)/ Standardni plech * |Funkce ,3D* max, po 180 ... 60 ... 80
Rosténa (1 kg) 190
Jehnecikolinko | o jardnf plech * |Funkee ,3D* 170 85 ... 110

Dréatény gril *

Smazené kure Jeden plech Funkce ,3D" 16 minuty 250/ 155 g0
(1.8-2kg) polozte na spodni max, po 190
poli¢ku.
25 minuty 250/
Krita (5,5 kg) Standardni plech * |Funkce ,3D* max, po 180 ... 150 ... 210
190
Dratény gril *
Ryby Jeden plech Funkce ,3D* 200 20...30
polozte na spodni
poli¢ku.

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto pfislusenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

6.2.3 Gril

Cervené maso, ryby a driibe?i maso pfi
grilovani rychle zhnédnou, maji krasnou
karku a nevysychaji. Pro grilovani je vhodné
zejména maso z filet, maso na Spizu, klobasy
a Stavnata zelenina (rajCata, cibule atd.).
Obecna varovani

e Potraviny nevhodné ke grilovani
predstavuji nebezpeci pozaru. Grilujte
pouze potraviny, které jsou vhodné pro gril
na silném ohni. Také neumistujte jidlo prilis
daleko do zadni Casti grilu. Tato oblast je
nejteplejsi a tucna jidla se mohou vznitit.

e Béhem grilovani zaviete dvirka trouby.
Nikdy negrilujte s otevienymi dvirky
trouby. Horké povrchy mohou
zpUsobit popaleniny!

Klicové body grilu

e Na gril pfipravujte co nejvice potraviny
podobné tloustky a hmotnosti.

e Kusy ke grilovani umistéte na dratény gril
nebo dratény grilovaci plech tak, ze je
rozmistite, aniz byste prekrocili rozméry
topidla.

e \/ zavislosti na tloustce kouskd uréenych
ke grilovani se mohou doby pfipravy
uvedené v tabulce lisit.

e Posunte dratény gril nebo polici na
pozadovanou Uroven v troubé. Pokud
pecCete na draténém grilu, zasurite plech
na spodni polici v troubé, bude na néj
odkapavat olej. Vami zvoleny plech by mél
mit takovou velikost, aby pokryl celou
grilovaci plochu. Takovyto plech nemusi
byt soucasti baleni vaseho spotfebice. Pro
snadné cisténi nalijte do plechu trochu
vody.
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Tabulka grilovani

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)
Ryby Dréatény gril 250 20...25
Kureci kousky Dratény gril 250 25...35
Fasirka (telec) - 12|y sas g 2 250 20 ...30
mnozstvi
Jehnéci kotlety Dréatény gril 2 250 20...25
Biftek - (masové oo
Kosticky) Dréatény gril 2 250 25...30
Teleci kotlety Dréateny gril 2 250 25...30
Gratinovana zelenina | Dratény gril 2 220 20...30
Toastovany chléb Dratény gril 2 250 3...5
U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.
Po 1/2 celkového Gasu grilovani kousky jidla otocte.
6.2.4 Testované potraviny
e Potraviny v této tabulce vareni jsou
pripravovany podle normy EN 60350-1
pro usnadnéni testovani vyrobku pro
kontrolni instituce.
Tanulka vareni pro testované potraviny
Potraviny Prislusenstvi k |Provozni funkce |Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni
pouziti (min.) (pfiblizné)
Krehké pecivo | oo dardin plech * | 1O @ spodni 1, 140 20...30
(sladkeé pecivo) ohrev
Krenké petivo | 5o darani plech * |Ohtev ventilétorem |2 140 15..25
(sladkeé pecivo)
Kolagky Standardnf plech = | 1o aspodni 1, 150 25 .35
ohrev
Kolacky Standardni plech * |OhFev ventilatorem |1 150 ... 160 35 ...50
Kulata dortova
forma o praméru Hornf a spodni
Piskotové kolaCe |26 cm se svorkou . P 2 160 30 ...40
fex 2 ) ohrev
na draténém grilu
Kulata dortova
forma o praméru
Piskotové kolaCe |26 cm se svorkou |Ohfev ventilatorem |1 160 35...45
na draténém grilu
Kulatd ¢erna
Jablecny kolgs  [koyovatorma, - Homia spodni ) 180 50 ... 60
prlimér 20 cm na  |ohfev
draténém grilu **

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto prislusenstvi neni sou¢asti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

CS/98




Gril

Potraviny Prislusenstvi k Poloha police Teplota (°C) Cas peéeni (min.)
pouziti (pfiblizné)

Fasirka (telec) - 12| i 4ieny gril 2 250 20 ... 30

mnozstvi

Toastovany chléb Dratény gril 2 250 3...5

U v8ech grilovanych jidel se doporucuje predehrat troubu na 5 minut.

Po 1/2 celkového €asu grilovani kousky jidla otocte.

6.2.5 Mikrovinna trouba

e Police 0“ je dno trouby. Nepouzivejte ji
jinak nez jako mikrovinnou troubu.

e P¥i vareni v mikrovinné troubé se

doporucCuje pouzit ,polohu 0“. Pro jiné
pouZziti nez ,,Poloha 0" viz vareni.
e Predehfivani by se mélo pouzit v

provoznich rezimech trouby.
Tabulka vareni pro mikrovinné a kombinované rezimy

Potraviny Provozni Hmotnost |Poloha Prislusenstv | Teplota (°C) |Vykon Cas peéeni
funkce ((e)] police i k pouziti mikrovinné |(min.)
trouby (W) |(pfiblizné)
Mikrovinny .
Kufeci palidky |rezim + 1000 1 Sltjcnﬁ?rd”' 210 600 25...30
Horkovzduch P
Mikrovinny . .
Celé kure  |rezim + 1500 1 Slt:gﬁfrd”' ;goﬁ'”‘gy 600 32..38
Horkovzduch P P
Zmrazena M|vk.rovlnn‘y 450 1 Stand?rdm 230 200 10..15
pizza rezim + Pizza plech
Mikrovinny
Krdti stehno rezlmv-f- 1000 1 Stand?rdm 230 300 o8 30
(maso s kosti) [Rozen s plech
Uplnym grilem
o Mikrovinny .
ﬁ:ﬂjtﬂgm regim + 1000 1 Slt:;??rd”' 180 600 25 ...30
Horkovzduch P
Kulatd forma
Mikrovinny na peceni o
Gratinované | .\ 1250 1 prumeru 180 600 25...30
brambory 20 cmna
Horkovzduch .
standardnim
plechu®
Masové Mikrovinny . )
kulicky rezim + 1800 1 Slt:gﬁ?rd”' ggg"/“‘tg 170 |300 18..03
Dalyan Horkovzduch P P
Mikrovinny
Celarypa |4 * 1000 1 Standardni |, 600 8..14
Rozen s plech
Uplnym grilem
. Mikrovinny .
OE?'Or‘;?”e rezim + 600 1 Slt:gﬁfrd“' 230 300 10...15
rybrprsty Horkovzduch P
Masové . .
- Mikrovinny .
kulicky s rezim + 1500 1 Standardni 1, 200 32 ... 40
omackou a plech
brambory Horkovzduch
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Potraviny Provozni Hmotnost |Poloha PrisluSenstv | Teplota (°C) |Vykon Cas peéeni
funkce (o)} police i k pouziti mikrovinné |(min.)
trouby (W) |(pfiblizné)
Jidlo
pripravené k . . .
podAvANi Mikrovinna 400 1 Stand?rdm ) 600 3. .5
. trouba plech
(cizrna s
masem)
Ryzovéjidio  [MIKrovinna 1455 1 Standardnf 600 3..5
trouba plech
y Viko z
Cerstva boritanového
kukurice (SQ Mikrovinna 80 0 skla na . 800 8 11
g, 17 golej, |trouba sklenénou
3gsul) zapékaci
misku **
Balena
kLlekunce ) Mikrovinna 100 5 Sklene*r*]y 800 4.7
pripravena k  |trouba plech
vareni

V pripadé kazdého jidla se doporucuje predehrev.

*Toto pfislusenstvi vas spotfebi¢ nemusi obsahovat.

**Toto pfisluSenstvi neni soucasti produktu. Jsou to komeréné dostupné doplriky.

Mikrovinny rezim + Rozmrazovani - Tabulka

Potraviny Hmotnos |Poloha Prislusenstvi | Vykon Cas Cekaci doba | Doporuéeni
t(9 police k pouziti mikrovinné (rozmrazeni (min.)
trouby (W) |(min.)
(pFiblizné)
. Po uplynuti
250 1 Stand?rdm 200 8...10 10 poloviny ¢asu
plech <
Celé Cervené otocte
maso . Po uplynutf
500 1 Standardni 1, 12...16 10 poloviny Sasu
plech <
otocte
100 1 Standardni 144 7. 11 10 -
plech
. 250 1 Standardni 1,4 5...10 10 -
Mleté maso plech
. Po uplynuti
500 1 Standardni |, 8...10 10 poloviny &asu
plech -
otocte
. Po uplynuti
Celékufe  [1500 1 Standardni |, 25 .30 10 poloviny Gasu
plech -
otocte
Kufeci noha  |750 1 Standardni 3y 6...10 10 -
plech
500 1 ‘slt:gﬁ?rd”' 300 6...10 10 -
Kureci palicky S -
1000 1 tandardni 500 6...10 10 -
plech
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Potraviny Hmotnos |Poloha Prislusenstvi | Vykon Cas Cekaci doba | Doporuéeni
t(Q police k pouziti mikrovinné |rozmrazeni (min.)
trouby (W) |(min.)
(pFiblizné)
. Po uplynuti
250 1 Stand?rdm 200 7..12 5 poloviny ¢asu
plech <
otocte
Ryby P lynutf
. 0 uplynuti
500 1 Standardni |, 10...15 5 poloviny Sasu
plech <
otocte
Klobésa 300 1 Standardni 1,4 5..10 5
plech

* Toto prislusenstvi vas spotrebi¢ nemusi obsahovat.

7 Udrzba a &isténi

7.1 Obecné informace o ¢isténi

Obecna varovani

e Pred vycisténim produktu vyCkejte, dokud
produkt vychladne. Horké povrchy mohou
zpUsobit popéleniny!

e Neaplikujte Cistici prostredky pfimo na
horké povrchy. To mize zpUsobit trvalé
skvrny.

e \/yrobek by mél byt po kazdé operaci
ddkladné vycistén a vysusen. Zbytky
potravin se tak budou snadno Cistit a
zabrani se pripdleni téchto zbytkd pfi
dalsim pouziti vyrobku. Tim se prodluzuje
zivotnost spotfebice a snizuji se Casto se
vyskytujici problémy.

e K Cisténi nepouzivejte parni Cistici
prostredky.

e Neékteré saponaty nebo Cistici prostredky
mohou zpUsobit poskozeni povrchu.
Nevhodné distici prostfedky jsou: bélidla,
Cistici prostredky s obsahem Spavku,
kyseliny nebo chloridy, parni Cistici
prostfedky, odvaphiovaci prostredky,
odstraniovaCe skvrn a rzi, abrazivni Cistici
prostfedky (krémové CistiCe, abrazivni
prasky, abrazivni a Skrabaci Skrabky,
draténky, houbicky, Cistici hadry obsahuijici
necistoty a zbytky Cisticich prostredkd).

e P¥i Cisténi po kazdém pouziti neni potfeba
zadny specialni Cistici prostfedek.
Spotrebi¢ Sistéte pomoci prostfedku na
myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste jej suchym
hadrikem.

Po cgisténi se ujistéte, ze jste Uplné setreli
veskerou zbyvajici tekutinu a okamzité
oCistéte veskeré jidlo, které se béhem
vareni rozstriklo.

Zadnou soudast vageho spottebice
nemyjte v mycce na nadobi.

Inox - nerezové povrchy

K gisténi nerezovych povrchl a rukojeti
nepouzivejte Cistici prostfedky obsahuijici
kyseliny nebo chlor.

Nerezovy povrch mlze Gasem zménit
barvu. To je normaini. Po kazdé operaci
ocistéte Cisticim prostfedkem vhodnym
pro nerezovy nebo inoxovy povrch.
Cistéte mékkym mydiovym hadfkem a
tekutym (neskrabavym) Cisticim
prostfedkem vhodnym pro nerezové
povrchy, pficemz davejte pozor, abyste
otirali v jednom sméru.

Odstrante skvrny od vapna, oleje, Skrobu,
mléka a bilkovin na skle a nerezovych
povrSich okamzité bez Cekani. Skvrny
mohou po dlouhé dobé zrezivét.

Cistici prostfedky nasttikané/aplikované na
povrch by mély byt okamzité odistény.
Abrazivni istiCe zanechané na povrchu
zplsobuiji zbéleni povrchu.

Smaltované povrchy

Po kazdém pouziti oCistéte smaltované
povrchy mycim prostfedkem na nadobi,
teplou vodou a meékkym hadfikem nebo
houbou a osuste je suchym hadfikem.
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e U obtiznych skvrn Ize pouzit Cistici
prostfedek na trouby a grily doporuceny
na webovych strankach znacky vaseho
produktu a &isticl neskrabaci podlozku.
Nepouzivejte externi Cisti¢ trouby.

e Pred &isténim varné plochy musi trouba
vychladnout. Cidténi na horkych povrsich
vytvari nebezpeci pozaru a poskozuje
smaltovany povrch.

Katalytické povrchy

e Bocni stény ve varném prostoru mohou
byt pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi sténami. Lisi se podle
modelu.

e Katalytické stény maji svétly matny a
porézni povrch. Katalytické stény trouby
by se nemély Cistit.

e Diky své porézni strukture katalytické
povrchy absorbuiji olej a po nasyceni
povrchu olejem se zanou lesknout, v

tomto pripadeé je doporuceno dily vymeénit.

Sklenéné povrchy

o Pi gisténi sklenénych povrchii
nepouzivejte tvrdé kovové Skrabky a
abrazivni Cistici prostfedky. Mohou
poskodit povrch skla.

e Spotrebi¢ Cistéte pomoci prostredku na
myti nadobi, teplé vody a hadfiku z
mikrovlakna uréeného pro sklenéné
povrchy a osuste jej suchym hadrikem z
mikroviakna.

e Pokud po c¢isténi zGstaly zbytky Cisticiho
prostfedku, otfete jej studenou vodou a
osuste Cistou a suchou utérkou z
mikrovlakna. Zbytkovy distici prostfedek
mUize pristé poskodit povrch skla.

e Zaschlé zbytky na sklenéném povrchu v
zadném pripadé necistéte zoubkovanymi
nozi, draténou vinou nebo podobnymi
Skrabacimi nastroji.

e \/apnité skvrny (zluté skvrny) na povrchu
skla mlzete odstranit bézné dostupnym
odvapnovacim prostfedkem, jako je ocet
nebo citronova sStava.

e Pokud je povrch silné znecistény, naneste
na skvrnu Cistici prostfedek houbickou a
pockejte dostate¢né dlouho, dokud
nezapUsobi. Poté sklenény povrch odistéte
vihkym hadrikem.

e Odbarveni a skvrny na povrchu skla jsou
normalni a nejedna se o vady.

Plastové dily a lakované povrchy

e Plastoveé dily a lakované povrchy Cistéte
mycim prostfedkem na nadobi, teplou
vodou a mekkym hadfikem nebo houbou
a osuste je suchym hadfikem.
Nepouzivejte Skrabky z tvrdych kovl a
abrazivni Cistici prostfedky Mohou
poskodit povrchy.

Zajistéte, aby spoje soucasti vyrobku
nezlstaly vinké a neobsahovaly saponat. V
opacném pripadé mize na téchto spojich
dochazet ke korozi.

7.2 PrisluSenstvi pro ¢isténi
Nevkladeijte prislusenstvi vyrobku do mycky

nadobi, pokud neni v navodu k pouZitf
uvedeno jinak.

7.3 Cisténi ovladaciho panelu

o Pi gisténi panell s knoflikovym oviadanim
otfete panel a knofliky vihkym mékkym
hadfikem a osuste je suchym hadfikem.
Pri Cisténi panelu neodstranujte knofliky a
tésnéni pod nim. Mohlo by dojit k
poskozeni ovlddaciho panelu a knoflikd.

Pri gisténi nerezovych panelli s
knoflikovym oviadanim nepouzivejte v okolf
knofliku Cistici prostfedky z nerezové oceli.
Indikatory kolem knofliku Ize vymazat.
Dotykoveé ovladaci panely Cistéte vihkym
méekkym hadfikem a osuste suchym
hadfikem. Pokud je vas$ vyrobek vybaven
funkci zamku tlacitek, nastavte zamek
tlacitek pred cisténim ovladaciho panelu. V
opacném pripadé mize dojit k nespravné
detekci na tlacitkach.
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7.4 Cisténi vnitiku trouby (oblast
vareni)

o viv

Postupuijte podle kroku ¢isténi popsanych v
Casti ,Obecné informace o Cisténi* [» 101]
podle typu povrchu vasi trouby.

Cisténi boénich stén trouby

Bocni stény ve varném prostoru mohou byt
pokryty pouze smaltovanymi nebo
katalytickymi st&€nami. Lisi se podle modelu.
Pokud vas vyrobek obsahuje katalytickou
sténu, informace naleznete v Casti
LKatalytické povrchy” [r 102].

Pokud je vasim vyrobkem model s draténymi
policemi, pred &isténim bocnich stén je
vyjméte. Poté dokondete Cistén, jak je
popsano v ¢asti ,,Obecné informace o
cistéeni“ [» 101] podle typu povrchu bo¢ni
stény.

Vyjmuti bo¢nich draténych polic:

a. Drzte bocni draténou polici dole.
Vytahnéte ho smérem dold a uvolnéte ho
ze spodnich otvord.

b. Vytahnéte bocni draténou polici v
opacném smeru nez se nachazi bo&ni
sténa.

c. Boc¢ni draténou polici zcela vyjméte
vytazenim nahoru.

7.5 Cisténi svétla trouby

V pfipadé, Ze se zaSpini sklenéna dvitka
svétla trouby ve varném prostoru, ocistéte je
pomoci prostfedku na myti nadobi, teplé
vody a mékkého hadriku nebo houbicky a
osuste suchym hadrikem. V pfipadé poruchy
lampy v troubé& mUzete lampu v troubé
vymeénit podle nasledujicich ¢asti.

Vymeéna svétla trouby
Obecna varovani

Abyste predesli riziku Urazu elektrickym
proudem pred vyménou svétla trouby,
odpojte vyrobek a pockejte, az trouba
vychladne. Horké povrchy mohou zpUsobit
popaleniny!

Tato trouba je vybavena lampou s
vykonem méné nez 40 W, mensi nez 60
mm na vysSku a mensi nez 30 mm v
praméru, nebo halogenovou zarovkou G9
s vykonem mensim nez 60 W. Svétla jsou
vhodna pro provoz pfi teplotach nad 300
°C. Svétla do trouby jsou k dispozici v
autorizovanych servisech nebo u
licencovanych technik(. Tento vyrobek
obsahuje Zarovku energetické tfidy G.
Umisténi svétla se mize lisit od polohy
znazornéné na obrazku.

Lampa pouzita v tomto vyrobku nenf
vhodna pro osvétleni domacich mistnosti.
U&elem tohoto svétla je pomoci uZivateli
vidét potravinarské vyrobky.

Svétla pouzité v tomto vyrobku musf
odolat extrémnim fyzikalnim podminkam,
jako jsou teploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatym
svétlem

a. Odpojte vyrobek od elektfiny.

b. Odstrante sklenény kryt oto¢enim proti

sméru hodinovych rucicek.

P,

&

N,

c. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)

zobrazené na obrazku nize, otoCte
zérovku podle obrazku a vymenite ji za
novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je znazornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.
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d. Nasadte zpét sklenény kryt.
Pokud je vaSe trouba vybavena
¢étvercovym svétlem

a. Odpojte vyrobek od elektriny.

b. Vyjméte draténou polici podle popisu.

8 Odstranovani zavad

c. Zvednéte ochranny sklenény kryt svétla
pomoci Sroubovaku.

d. Pokud je vase svétlo v troubé typu (A)
zobrazené na obrazku nize, otocCte
zarovku podle obrazku a vymérite ji za
novou. Pokud se jedna o model typu (B),
vytahnéte jej, jak je znazornéno na
obrazku, a nahradte jej novym.

e. Namontujte zpét sklenény kryt a draténé
police.

Pokud problém pretrvava i po provedeni

pokynt v této ¢asti, kontaktujte svého

prodejce nebo autorizovany servis. Nikdy se

nepokousejte opravit svdj vyrobek sami.

Béhem provozu trouby vychazi para.

e Béhem provozu je normalni vidét paru.
>>> Toto neni porucha.

P¥i varFeni se objevuji kapky vody

e Pdra vznikajici pfi vareni kondenzuje, kdyz
se dostane do kontaktu se studenymi
povrchy vné vyrobku a mlze tvorit kapky
vody. >>> Toto neni porucha.

Béhem zahrivani a chlazeni vyrobku

jsou slySet kovové zvuky.

e Kovoveé ¢asti se mohou pfi zahrati

roztahovat a vydavat zvuky. >>> Toto neni

porucha.

Vyrobek neni funkéni.

e Pojistka mlze byt vadna nebo spalena.
>>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skiifice. V pripadé potreby je zmérite nebo
je znovu aktivujte.

e Spotiebi¢ nesmi byt zapojen do
(uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontroluijte,
zda je spotrebiC zapojen do zasuvky.

e (Pokud je na vasem spotrebici Casovad)
Tlacitka na ovladacim panelu nefunguijl.
>>> Pokud je vas vyrobek vybaven
zamkem tlacitek, mlze byt zamek tladitek
aktivovan, deaktivujte jej.

Osvétleni trouby nesviti.

e Osvétleni trouby mdze byt vadné. >>>
Vymeénte zarovku trouby.
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e Bez elektrického napdjeni. >>> Ujistéte se,
ze je sit funkéni a zkontrolujte pojistky v
pojistkové skfince. V pripadé potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

Trouba netopi.

e Trouba nemusf byt nastavena na konkrétni
funkci peCeni a/nebo teplotu. >>>
Nastavte troubu na konkrétni funkci peceni
a/nebo teplotu.

e U modell s Casovacem neni ¢as nastaven.
>>> Nastavte Cas.

e Bez elektrického napajeni. >>> Ujistéte se,
ze je sit funkeni a zkontrolujte pojistky v
pojistkové skfince. V pripade potreby
vymeénte pojistky nebo je znovu aktivujte.

e Dvitka trouby mohou byt oteviena. >>>
Ujistéte se, Ze jsou dvitka trouby zaviena.
Pokud zlstanou dvitka trouby oteviena
déle nez 5 minut, nastaveni ¢asu pro
vareni se zru$i a ohfivace nefungui.

(Pro modely s ¢asovacem) Displej

casovace blika nebo je symbol

casovace ponechan otevieny.

e DoSlo k vypadku proudu. >>> Nastavte
Cas / Vypnéte knofliky funkci vyrobku a
ZNovu je prepnéte do pozadované polohy.

Mikrovinna trouba neni funkéni.

e Nebyla spravné zapojena. >>> Zapojte
kabel.

e Mezi dvitky a troubou mUZe byt né&jaky
prfedmét. >>> Odstrarite predmét a zcela
dvitka zavrete.

Mikrovinna trouba béhem provozu

vydava zvlastni zvuky.

e Uvnitt je elektricky oblouk zplsobeny
kovovym predmétem v troubg. >>>
Vyjméte kovovy predmét z trouby.

e Hardware trouby se dotyka stény. >>>
Odsunte jej od stény tak, aby se ji jeji
soucasti nedotykaly.

e V troubé je zapomenuta vidlicka, n(iz nebo
jiny nastroj na vareni. >>> Vyjméte
vidliku, nZ nebo nastroj na vareni z
trouby.

Jidlo se neohfiva nebo ano ale pfilis

pomalu.

e Nebyla zvolena spravna doba provozu a/

nebo droven vykonu. >>> Zvolte spravny

vykon a dobu vareni pro typ jidla, které
ohrivate.

MnozZstvi jidla mize byt pfilis velké nebo

mUze byt pfili§ studené. >>> Nastavte

dalsi dobu vareni. Neustale kontrolujte,
zda se jidlo nepfipaluje.

e V troubé je zapomenuta vidlicka, niiz nebo
jiny nastroj na vareni. >>> Vyjméte
vidlicku, nGZ nebo néastroj na vareni z
trouby.

Pokrm je p¥ilis horky, suchy nebo je

spaleny.

e Nebyla zvolena spravna doba provozu a/
nebo uroven vykonu. Zkontrolujte, zda jste
zvolili spravny vykon a dobu vareni pro typ
jidla, které ohfivate. Pokud je vas spotfebi¢
poskozen, zavolejte autorizovany servis.

Po uplynuti doby vareni se z trouby

ozyvaiji zvuky.

¢ MUze fungovat chladici ventilator. >>>
Toto neni porucha. Chladici ventilator
pokraduje v provozu i po vypnuti trouby.
Kdyz je teplota dostate¢né nizka, ventilator
se automaticky vypne.

Po zahajeni vareni na displeji blika

symbol p a ozve se zvukové

upozornéni.

e Dvitka trouby mohou byt oteviena. >>>
Ujistéte se, ze jsou dvitka trouby zcela
zaviena. Pokud zavada pretrvava,
kontaktujte autorizovany servis.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO SPOLKA AKCY]NA, organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodtilky

7 dnivtydnu od 8:00 do 18:00
poradi nebo pom(iZe vyresit zarutni, pfipadn& pozaruZni opravy vyrobk( Beko

tel. kontakt 222525222

tel. kontakt 800 350333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

online objednavka opravy spotfebice www.bekocr.cz

5 let zdruky - podminky a registrace www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

Platny a titelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebi¢e a oznaleni prodejce,
opraviiuje uZivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi ObZanského zakoniku, v platném znéni.
Neni-li stanoveno jinak, je zaru¢ni doba na vyrobek 24 mésicl. Zatina plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma pripadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zatne zaru¢ni doba plynout
ode dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, ddle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny privodnim elektrickym kabelem zakon€enym vidlici. Zapojeni spottebite je sluZbou
hrazenou zdkaznikem. Potvrzeni je nutné uschovat. Dovozce nezodpovida za po3kozeni & 3kody vzniklé
chybnou instalaci nebo chybnym zapojenim vyrobku.

Zaruka vyplyvajici z t&chto zarugnich podminek méZe byt uplatn&na pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebiti dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolegnosti, BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodiilky, kterd je oficidlnim zastoupenim znacky Beko
pro Ceskou republiku,

Zaruka je poskytovdna kupujicimu (konecnému spotiebiteli) v souladu se zakonem €. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele vplatném znéni, na vyrobek slouZici b&Znému pouZivani vdomdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouZiti a poskytovani sluZeb. Spotfebie, které nejsou pouzivany vdomacnosti, nejsou
pfedmé&tem zaruky (hotelova, Skolska a restauracni zafizeni, Gklidové firmy atd.)

Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatriuji u prodavajiciho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dob& platnosti zaru¢ni lhity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravn&n
odstranit pouze autorizovany servis.

0 odstranéni vad vyrobku v zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum
Beko na telefonnim Cisle: 222525222, 800350333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-
opravy-spotrebice

Zakaznik musi pro objednani opravy nahlasit datum zakoupeni, model spotfebice, vyrobni a produktové €islo,
které se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaseni téchto (dajii nebude moci byt
pozadavek zakaznika na bezplatnou opravu vyreden. Zakaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému
servisu soutinnost potfebnou k ovéreniexistence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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PFi navstévé servisniho technika kupuijici prokaze existenci zaruky pfedloZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikdtu 5 let zaruky Beko. Po provedeni zaru¢ni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo
prodavajici povinni vydat kupujicimu Citelnou kopii opravného listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé
trvani opravy. Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem
vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pfed
podpisem ve3keré tdaje. Zaru¢ni Ihiita se v piipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodluZuje o
dobu, kdy kupuijici uplatnil narok na zaru¢ni opravu u autorizovaného strediska aZ do dne prevzeti opraveného
vyrobku.

Vyrobek musi byt instalovédn a provozovén podle ndvodu kobsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jejich kombinaci je zarutena pfi okolni teploté od +10°Cdo +32°C.

Touto zarukou nejsou dotZena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich predpist.
Spole€nost BEKO SPOLKA AKCY|NA, organizatni sloZka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stoddlky nabizi
spotiebiteldim na vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této
nadstandardni zaruky je bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mé&sicl od skonZenf
zakonné dvouleté zarugni Ihity. Podminkou ziskani certifikdtu prodlouzené zaruky je spinéni veskerych
podminek uvedenych na www.bekocr.cz

0 odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zaru¢ni Ihiité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum Beko
na telefonnim ¢isle: 222 525222, 800350 333 nebo online na https://www.bekocr.cz/objednavka-opravy-
spotrebice

Pi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pfedloZit platny certifikat

prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéni prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo dodanim néhradniho dilu.
V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce primo u zakaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl (platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni
servisniho technika) na e-mail reklamace@bekosa.cz nebo po3tou na adresu BEKO SPOLKA AKCY|NA,
organizatni slozka, Bucharova 1423/6, 158 00 Praha 5 - Stodlilky. Spotfebitel nema pravo v priibéhu
prodlouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha
zde uvedenym v3eobecnym zdru¢nim podminkam.

Pravo na uplatnénfzaruky zanikd pokud:

Neni vyrobek pouZivan v souladu s navodem;

Doslo k mechanickému po3kozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdvné tdrZzbé nebo jinym zanedbdnim
péce o vyrobek;

Byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou;

Plynové spotfebite nebo spotfebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou;

Doslo k mechanickému poSkozeni pfi pfepravé;

Je vada zplisobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytovd instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem;

Je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neoriginalniho pfislusenstvi a ndhradnich dili;

Kuchyriskad linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje potfebné technické parametry;

Zaruka se dale nevztahuje na preventivni GidrZbu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zévady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béZnym pouZivanim, na mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentd;

Zaruka se nevztahuje na navitévu technika za i€elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebite,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zdména sméru otevirani dvefi chladnicek a
susicek.
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