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Prosim, ¢téte nejprve tento navod.

Vazeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, ze s timto produktem, ktery byl vyroben
s vyuZitim vysoce kvalitni a moderni technologie, doséahnete téch nejlepsich vysledkd.
Proto si pfed pouzitim produktu peclivé precCtéte cely navod k pouziti a jakékoli
doplnujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouziti. Pokud produkt pfedate dalsi
0s0bg, rovnéz ji pfedejte navod k pourzitl. Dodrzte veSkera varovani a informace
obsazené v navodu k pouziti.

Nezapomerite, Ze tento ndavod se mize vztahovat i k nékolika jinym modeldm. Rozdily
mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symboli

V celém navodu k pouZiti jsou pouzity nasledujici symboly:

ﬂ Dulezité informace o uziteénych tipech k poufZiti.
Varovani na nebezpecné situace vadi zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym proudem.

=

Nebezpedi vzniku pozaru.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Dulezité pokyny a upozornéni tykajici se
bezpecénosti a zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje

bezpeCnostni pokyny, které

vam pomohou predeijit riziku

zranéni a poskozeni.

Nedodrzeni téchto pokynd

zrusi platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

« Toto zafizeni mdze byt
pouzivano détmi starSimi 8 let
a osobami se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo
dusevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno
nebo byly pouceny o pouzit
zarizeni bezpeCnym
zpUsobem a rozumi
zahrnutym rizik(m.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat. Cisténi a udrzba
uzivatelem nesmi byt
provadéena détmi bez dozoru.

» SpotrebiC neni uréen k pouzit
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi,
senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo bez
nedostatku zkuSenosti, aniz
by byly pod dohledem nebo
proskoleni.
Déti si nesmi se zarizenim
hrat.
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» Pokud je vyrobek predan jiné
0sobé za ucelem
soukromého pouziti nebo
neprimého pouriti, je treba
této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

« Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu.
Vyrobce neodpovida za
Skody vzniklé pri procesech
provadénych neopravnénymi
osobami, mUze dojit i k
propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peclive prectéte
pokyny.

» Nepouzivejte vyrobek, pokud
je vadny nebo vykazuje
viditelné Skody.

» Po kazdém pouziti
zkontrolujte, zda jsou
vSechna funkeni tlaCitka
vypnuta.

Elektricka bezpecnost

« Dojde-li k selhani produktu,
nesmi byt pouzivan az do
okamziku opravy zastupcem
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!



» Produkt zapojte pouze do
uzemneéne zasuvky s danym
napéetim a ochranou
uvedenou v "Technické
udaje". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud
pouzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez
nej. Nase spoleCnost nenese
zadnou zodpovednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v
souladu s mistnimi
smernicemi.

» Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na ngj! Hrozi riziko
zasahu elektrickym proudem!

» Zasuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukamal! ZastrCku
nikdy neodpojujte tahem za
kabel, vzdy za zastrcku.

» Produkt musi byt béhem
instalace, udrzby, Cisténi
nebo oprav odpojen.

» Pokud je napajeci kabel
poskozen, musi jej vymenit
vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

 SpotrebiC musi byt
nainstalovan tak, aby byl ze
sité zcela odpojen. Oddéleni
musi byt zajisténo bud’
zastrCkou nebo spinatem

vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se
stavebnimi smérnicemi.

« Zadni povrch trouby se pri
pouzivani zahriva.
Zkontrolujte, zda neni
elektrické napojeni v kontaktu
se zadni sténou; jinak mze
dojit k poskozeni spojU.

» Nezachycujte napajeci kabel
mezi dvirky trouby a ram a
nevedte jej po horkych
plochach. Jinak mize dojit k
roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k
pozaru.

« VSechny Cinnosti s
elektrickym zarizenim a
systémy mohou provadét jen
autorizované osoby.

« V pripade jakychkoli
poskozeni vypnéte pristroj a
odpojte jej od napajeni. Za
timto ucelem vypnéte
domovni pojistku.

« Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s
vyrobkem.

Bezpecénost produktu

« VAROVANI: Spotfebic a
dostupneé casti se pri
pouzivani zahrivaji. Davejte
pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let
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veku udrzujte mimo dosah
nebo pod stalym dohledem.

» Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviuje pouziti
alkoholu a/nebo lékd.

« Davejte pozor pri pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol
se pfi vysokych teplotach
vyparuje a mize zpusobit
pozar, jelikoz se vzniti, kdyz
se dostane do kontaktu s
horkou plochou.

» Nestavte zadné horlave
materialy vedle vyrobku,
jelikoz jeho boky se pri
pouzivani zahreji.

« Béhem pouziti se spotrebiC
zahreje. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych
prvkd.

« VVSechny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

» Neohrivejte uzavrené

plechovky a sklenice v troubé.

Tlak, ktery se nahromadi ve
sklenici/plechovce, mize vést
K jejimu prasknuti.

« Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na
dno trouby. Nahromadéné
horko mize poskodit dno
trouby.

» Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
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kovoveé stérky na Cisténi skla
dvirek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mize
vést k poniceni skla.

Na Cisténi spotrebicCe
nepouzivejte parni CistiCe,
mohlo by dojit k zasahu
elektrickym proudem.

(LiSi se podle modelu
vyrobku.)

Spravné umisténi draténé
police a plechu na draténé
prinradky

Je nutné spravné umistit
polici a/nebo plech na
prinradku. Nasunte polici
nebo plech mezi 2 kolejnice a
zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici
obrazek).




» Nepouzivejte vyrobek bez
prednich sklenénych dveri
nebo s prasklymi dvermi.

« VVZdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pri vkladani a
vyjimani nadob z horké
trouby.

« Pecici papir dejte do pekace
nebo do prislusenstvi trouby
(plech, gril, atd.) spolecné s
jidlem a potom vSe zasunte
do predehraté trouby.
Odstrante Casti peciciho
papiru precnivajici okraje
pekace nebo prislusenstvi,
abyste predesli nebezpeci
kontaktu s topnymi télesy v
troubé. Pecici papir nikdy
nepouzivejte pfi teploté
prekraCujici uvedenou
hodnotu na obalu peciciho
papiru. Pecici papir nedavejte
primo na dno trouby.

« VAROVANI: NeZ zagnete
zarovku vymenovat, ujistéte
se, ze napajeci kabel
spotrebiCe je odpojen nebo
jisti€ je vypnut, abyste tak

predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.
(Pokud je vas produkt
vybaven funkci samodisténi)
Nez spustite Cistici cyklus,
sejméte necistotu z vnéjsiho
povrchu a vnitrku trouby
vihkym hadrikem. Z trouby
vyjméte vSechna prislusenstvi.
Je-li vas vyrobek vybaven
prislusenstvim pro pyrolitické
gisténi (odolnym vidi
samocisteni pri vysokych
teplotach), nemusite toto
prislusenstvi z trouby

odstranovat. viz Obsah baleni,
Strana 12.

(Pokud je vas produkt
vybaven funkci samodisténi)
Horké povrchy zpUsobuiji
popaleniny!Nedotykejte se
zarizeni béhem
automatického cisténi a
udrzujte déti mimo jeho
dosah. PocCkejte nejméné

30 minut pred odstranénim
zbytkd.

(Pokud je vas produkt
vybaven funkci samodisténi)
Béhem pyrolytického Cistéeni
se mohou povrchy zahrat
vice nez pri bézném pouziti.
Udrzujte déti mimo dosah.
Pouzijte pouze teplotni sondu
doporucenou pro tuto troubu.
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» SpotrebiC nesmi byt
instalovan za ozdobnymi
dvirky, aby se zabranilo
prehrati.

Pokud jde o parni systém:

» Pokud otevrete dvirka
spotrebiCe, pfi vareni v pare
mUZe dojit k Uniku pary. Hrozi
nebezpeCi popaleni. Pri
otevirani dvifek budte opatrni.

Do trouby nelijte vodu. Jinak

mUZe dojit k uniku horké pary.

« VIhkost zUstavajici v troubé
PO vareni parou muze vést ke
vzniku koroze. Po vareni
nechte vnitrek trouby
uschnout. Mokré potraviny
neuchovavejte v troubé
dlouho.

» Pokud je v troubé voda, nic
VvV ni nevarte. Vnitfni plochy
trouby by se mohly poskodit.

« Pri vareni parou nepouzivejte
kuchyriské pomdcky, které
by mohly zrezivét.

» Nepouzivejte destilovanou ani
filtrovanou vodu. Pouzivejte
pouze balenou vodu. Do
nadobky na vodu
nepridavejte roztoky, které
jsou horlavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Castice.

» Nadrzku na vodu nikdy
nesuste v troubeé.
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« Po kazdém vareni parou
vypustte z nadrzky na vodu
zbyvajici vodu a nadrzku
vyCistéte. Z hygienickych
ddvodd neni vhodné

k dalSimu vareni opét pouzit

vodu, ktera zbyla v nadrzce

na vodu.

Po pouziti musi byt nadobka

na vodu vysuSena a ulozena

timto zpUsobem.

Nadrzku na vodu nikdy

nemyjte v mycce nadobi.

Otrete ji Cistym a vihkym

hadrikem a nasledné ji osuste

suchym hadrikem.

» Pro odstranovani okuiji
pouzivejte odvapnovaci
tablety dodané vyrobcem.
(MUzete také pouzivat
komercné prodavané tablety
na odstranéni vodniho
kamene, které jsou vhodné
pro zarizeni na vareni v pare,
pokud je budete pouzivat v
souladu s pokyny).

Pro bezpecCny provoz:

« Ujistéte se, zda zastrucka
zapadla do zasuvky a
nezpusobi vznik jiskry.

» Nepouzivejte poskozeny
nebo nalomeny prodluzovaci
kabel ani jiny nez originalni
kabel.



« Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastréce zadna
vinkost ani kapalina.

Urcené pouziti

« Tento vyrobek je uréen pro
domaci pouziti. Komercni
pouziti neni pripustné.

« VAROVANI: Toto zafizenf je
urceno jen pro vareni. Nesmi
se pouzivat na jiné ucely,

napriklad k vytapéni mistnosti.

 Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talif( pod grilem,
suseni ru¢nikl a utérek atd.
na rukojeti a pro vytapeéen.

« lyrobce nezodpovida za
zadné skody zpUsobené
nespravnym pouzitim nebo
manipulaci.

« Troubu Ize pouzit k
rozmrazeni, peCeni, roznéni a
grilovani pokrm0.

Bezpecénost déti

« VAROVANI: Pfistupné casti
se mohou béhem pouzivani
rozehrat. Malé déti udrzujte
mimo dosah.

» Obalové materialy jsou pro
déti nebezpecné. Udrzujte
déti mimo dosah obalovych
materiald. VSechny Casti
obalu prosim likvidujte v
souladu se standardy
ochrany zivotniho prostred..

« Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti.
Udrzujte déti mimo dosah
tohoto vyrobku, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si
S vyrobkem.

Nad spotrebi¢ nestavte
zadné predméty, na néz by
déti mohly dosahnout.

Kdyz jsou otevrena dvirka
trouby, nevkladejte na né
zadny tézky predmét a
nedovolte détem, aby na né
sedaly. MUze se prevratit
nebo by se poskodily zavesy
dveri.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o
likvidaci odpadti:

Tento produkt splfiuje smémici EU
WEEE (2012/19/EU). Tento vyrobek
nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
Tento produkt byl vyroben z vysoce
kvalitnich soucéasti a materialQ, které Ize
znovu pouzit a které jsou vhodné pro
recyklaci. Produkt na konci zivotnosti
nevyhazujte do bézného domacho
odpadu. Odvezte ho do sbémého mista
pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o
téchto sbérnych mistech ziskate na
mistnich Uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:
Produkt, ktery jste zakoupili splhuje
smérmicih EU RoHS (2011/65/EU).
Neobsahuje zadné skodlivé ani
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zakdzané materidly, které jsou smérnici
zakazané.
Likvidace obalovych

materiala
¢ Obalové materidly jsou nebezpené
pro déti. Obalové materidly uschovejte

na bezpecném misté mimo dosah déti.
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Obalové materidly vyrobku jsou
vyrobeny z recyklovatelnych materiald.
Zlikvidujte je spravné a tfidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je
s béznym doméacim odpadem.



H Obecné informace

Prehled
10 1
2
3
9
4
5
8
6
* e 7
1 Ovladaci panel 6 Predni dvefe
2 Vestavéna vzduchova mfizka 7 Madlo
3 Horni topny prvek 8 Dolni ohfev (doIni ocelovy plat)
4 Vyhfivani ventilatoru (za ocelovym 9 Svétlo
platem) 10 Kryt nadrZe na vodu
5 Polohy polic

1 2 3 4 5 6 7
1 Tlacitko zapnout/vypnout 5 Tladitko svétla
2 Tlacitko zapnuti Wifi 6 Tlacitko zamknuti tlacitek
3 Dotykova obrazovka 7 Tlagitko uvolnéni krytu nadrze na
4 Ovladaci knofiik trouby vodu
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Obsah baleni

Dodéavané prislusenstvi se mdze
liSit podle modelu vyrobku.
Vsechna pfislusenstvi popisovana
v navodu k pouziti nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

1.Navod k pouziti

2.Standardni plech

Pouziva se na cukroviny, mrazené
potraviny a velké roznéné kusy.

3.Plech na cukrovi

pisSkoty.

Slouzi na cukroviny, jako jsou kolace a

4.Draténa police

Slouzi k roznéni a pokladani peCenych,

roznénych nebo v hrmci peCenych

okrmU na pozadované Urovni.

5.Spravné umisténi draténé police a
plechu na teleskopické prihradky
(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)
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Teleskopické prihradky umozniui
snadno vkladat a vyjimat plechy a
draténou polici.

Pri pouzivani plechu a draténé police s
teleskopickymi prihradkami,
zkontrolujte, zda jsou koliky v zadni
Gésti stojand na teleskopické prinradky
u okrajl draténé police a plechu.

6.Sonda do masa
Pouziva se pfi pfipravé masovych
pokrmd tak, Ze se tenkym dlouhym
koncem zabodne do masa a opacny
konec se pfipoji do otvoru na boéni

sténé kostry, aby se pokrm jemné pekl.

Gt o,

7.Perforovany maly plech pro pe&eni
v pare
Vhodny pro peceni v pare.
Perforované plechy jsou vhodné
k odvadeéni srazené vody nebo
tekutiny, ktera vytéka z jidla.



8.Neperforovany maly plech pro
peceni v pare
Pouziva se k vareni suchych potravin
v pare, napfiklad lusténin.

9.Perforovany velky plech pro pe¢eni
v pare
Vhodny pro peceni v pare.
Perforované plechy jsou vhodné
k odvadeéni srazené vody nebo
tekutiny, ktera vytéka z jidla.

10.  Nédrzka na vodu
Voda v této nadrzce se pouziva pfi

eceni v pare.

11. Tableta pro odvapnéni
Pouziva se pfi funkci odstrafovani
vodniho kamene. S vyrobkem jsou
dodavany dveé tablety.
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Zdravi Skodlivé pfi poziti.
Zplsobuje podrazdéni pokozky.
Zplsobuje vazné podrazdéni odi.
MdZe zplsobit alergickou kozni
reakci. MUZe zplsobit podrazdéni
dychacich cest. Uchovaveijte
mimo dosah déti.

Po manipulaci si dikladné umyjte
ruce. - PRI POZITI: Kontaktuijte
TOXIKOLOGICKE
STREDISKO/Iékate, pokud se
necitite dobre. PRI ZASAZENT
OCI: Radné proplachuijte vodou
po dobu nékolika minut. Vyjmete
kontaktni ocky, jsou-li nasazeny
a pokud je Ize snadno vyjmout.
Pokracujte v oplachovani. Pokud
podrazdéni oci pretrvava:
Vyhledejte Iékarskou
pomoc/osetfeni. Odstrante
obsah/nadobu v souladu s
mistnimi pfedpisy. Tablety
obsahuiji kyselinu maleinovou.
Skladujte pouze na suchém a
chladném misté. Zbytky miZete
umyt vodou.
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Technické parametry

Napéti/frekvence 220-240V ~ 50 Hz

Celkova spotreba energie 3.4 kW

Typ kabelu / priifez min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm*®

Vné&jSi rozmeéry (vyska/Sitka/hloubka) 595 mm/594 mm/567 mm

Rozmeéry instalace (vyska/sitka/hloubka) **590 nebo 600 mm/560 mm/min.
550 mm

Hlavni trouba Parni trouba

Vnitini svétlo 15/25 W

#Spotfeba energie grilu 2.2 KW

Z&klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v
souladu s normou EN 60350-1 / IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjistovany za
standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdusném provozu
(pokud existuije).

Trida energetické Ucinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami
podle toho, zda na vyrobku existuji pfislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-
ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4- Horni/doIni ohfev s
ventilatorem, 5- Horni a dolni ohrev.

Viz . Montaz, strana 16.

*%

Technické parametry se mohou Hodnoty na $titcich vyrobku nebo
ménit bez prfedchoziho v doprovodné dokumentaci jsou
upozornéni za Ucelem zvySovani zjistovany v laboratornich

kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych

norem. Podle provoznich a
okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.

Obrazky v tomto navodu jsou
schematické a nemuseji se
shodovat s vasim vyrobkem.

15/CZ



k] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana
osoba v souladu s platnymi predpisy.
Jinak neni mozné uznat zaruku. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami, mUZe dojit i k propadnuti
zaruky.

Za pfipravu mista a elektrické

instalace vyrobku odpovida

zakaznik.

Avyrobek musi byt instalovan
v souladu se vSemi mistnimi
a/nebo elektrickymi vyhlaskami.

Pred instalaci zkontrolujte
pfipadné vady na vyrobku. Pokud
néjaké objevite, neinstalujte jej.
Poskozené vyrobky mohou
ohrozit vasi bezpecnost.

Pred montazi

Spotrebi¢ je ur€en pro instalaci do
bézné dostupnych kuchyriskych skfini.
Mezi pfistrojem a kuchyfiskymi sténami
a nabytkem musf zUstat bezpeénostni
vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

16/CZ

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla
museji byt tepluvzdorné (100 °C
minimum).

e Kuchynské skfiné museji byt
nastaveny rovné.

e Pokud je pod troubou zasuvka, mezi
troubou a zasuvkou musi byt
instalovana police.

e Spotfebi¢ prenasejte nejméné ve dvou.
e Chcete-li troubu presunout, drzte ji za
manipulaéni sloty na obou stranach.

e Pfed instalaci produktu vyjméte zevnitf
veskeré materidly a dokumenty.

e Kuchynsky nabytek musi odpovidat
rozmé&rdm uvedenym na obrazku nize.
Na zadni strané kuchyrnského nabytku
je nutno vyrezat otvor s rozmeéry
uvedenymi na obrazku nize, aby bylo
zajiSténo dostatecné vétrani.

Neinstalujte pfistroj vedle
chladni¢ek ¢i mraznicek. Teplo
vyzarované vyrobkem zvysi
spotrebu energie chladicich
zafizeni.

Nepouzivejte dvitka nebo madlo k
prenaseni i pfesouvani vyrobku.



550"

min.
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Instalace a pripojeni

e Pfistroj Ize instalovat a pfipojovat jen v
souladu se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Pripojte vyrobek k uzemnéné

zasuvce/vedeni chranéného miniaturnim

jistiCem vhodného vykonu, jak je

uvedeno v tabulce , Technické

specifikace”. Uzemnéni musi zajistit

kvalifikovany elektrikar, pokud pouzivate
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vyrobek s transformatorem nebo bez néj.
NaSe spolec¢nost neodpovida za Skody
vzniklé z dlvodu pouZzivani vyrobku bez
spravného uzemnéni v souladu s
mistnimi predpisy.



Vyrobek smi pfipojit k napajeni
pouze autorizovany a kvalifikovany
pracovnik. Zaruéni Indta vyrobku
zacind bézet az po fadné instalaci.
Vyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech
provadénych neopravnénymi
osobami.

Napajeci kabel je nutno
nepriskiipnout, ohnout &i
zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi ¢astmi zafizeni.
Poskozeny napdjeci kabel musi
vymeénit kvalifikovany elektrikar.
Jinak je zde nebezpeli zasahu
elektrickym proudem, zkratu nebo
pozarul!

e Zapojeni musi splfiovat narodni
predpisy.

e Udaje napajeni museji odpovidat
Udajim na typovém S§titku piistroje.
Otevrete predni dvitka a uvidite typovy
Stitek.

¢ Napdjeci kabel vaseho vyrobku musi
odpovidat hodnotam v rabulce
"Technické parametry".

NezZ zahdjite jakoukoli ¢innost na
elektrické instalaci, odpojte
vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zédsahu elektrickym
proudem!

Zastréka napajeciho kabelu must
byt snadno dosazitelna i po
instalaci (nevedte ji nad varnou
deskou).

Béhem zapdjeni je nutné pouzit
narodni/mistni elektrické pfedpisy
a musi se pouzit pfislusna
zasuvka/vedeni a zastrcka pro
troubu. V pfipadé, ze jsou limity
vykonu produktu mimo provozni
schopnost zastréky a
zasuvky/vedeni, musi byt vyrobek
pfipojen pres pevnou elektrickou
instalaci pfimo bez pouziti
zastréky a zasuvky/vedeni.
Zapojte napdjeci kabel do zasuvky.
Instalace vyrobku
1.Nasunte troubu do skiing, vyrovnejte ji
a zajistéte, pfitom kontrolujte, zda
napajeci kabel neni poskozeny a/nebo
priskfpnuty.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.
Po instalaci zajistéte, aby vSechny
Srouby byly dostatecné utazeny a aby se
trouba nehybala. Pokud instalace nebyla
provedena podle pokynd nebo Srouby
nebyly dostatecné utazeny, za provozu
se trouba mdze prevrhnout.
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Vyrobky s chladicim ventilatorem
(Nemusi byt soucasti vaseho
vyrobku.)

1 Chladici ventilator

2 Ovladaci panel

3 Pfedni dvefe

Vestavny ochlazovaci ventilator chladi

vestavnou skfif i pfedni stranu zafizeni.
Chladici ventilator bézi jesté 20-30
minut, i kdyz je trouba vypnuta.
Pokud jste pekli pomoci
naprogramovani Casovace trouby,
vypne se chladici ventilator na
konci doby peceni zaroven se
vSemi funkcemi.
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Posledni kontrola
1.0bsluha vyrobku..
2.Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

¢ Uschoveijte si originalni karton od
vyrobku a pfepravujte vyrobek v ném.
Dodrzujte pokyny na kartonu. Pokud
nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténa police a plech v troubé
neposkodily dvitka trouby, umistéte
pasku kartonu na vnitfek dvefi trouby
v Castech, které odpovidaji poloze
plechl. Prilepte dvitka trouby k
bocnim sténam.

¢ Nepouzivejte dvitka nebo madlo ke
zvedani Ci pfesouvani vyrobku.

Nevkladeijte zadné predméty na
vyrobek a posouvejte jej ve svislé
poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda
neobsahuje skody, k nimz mohlo
dojit pfi preprave.



E Priprava

Tipy pro usporu energie
Nasledujici informace vam pomohou
pouzivat zafizeni ekologicky a uSetfit
energi:

e Pouzivejte tmavé a smaltované
nadoby, pfenos tepla pak bude lepsi.

e Kdyz pfipravujete pokrmy, provadgjte
predehfivani, pokud je doporucuje
navod k pouziti nebo recept.

e Behem peceni neotevirejte Casto
dvitka trouby.

e /Zkuste péct vice nez jeden pokrm v
troubé soucasné, jakmile je to mozné.
MUzZete varit tak, ze na draténou polici
umistite dvé nadoby.

e Pelte vice nez jeden pokrm za
druhym. Trouba jiz bude horka.

¢ Energii usetfite, pokud troubu vypnete
par minut pfed koncem doby peceni.
Neotevirejte dvitka trouby.

e /mrazené potraviny pfed varenim
rozmrazte.

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

Pred prvnim pouzitim trouby se

doporucuje nastavit datum, Cas a jazyk.

Tato nastaveni mzete provést podle

prislugnych pokynd. Dal& nastaveni

naleznete v ¢asti ,Nabidka nastaveni*.

Nastavte datum

Zmeénit datum:

1.Pokud troubu zapnete poprvé, objevi
se na displeji nejdfive animace a pak
hlavni nabidka.

2.0tocte oviadaci knoflik doprava /
doleva a zvolte ,,Nastavenl

3.Na obrazovce klepnéte na
»Nastaveni" nebo stisknéte jednou
ovladaci knoflik trouby a otevrete
podnabidku nastaveni. Prochazejte
podnabidky a klepnéte na ,Datum®.

) ,
4, Otocenlm ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva nastavte aktualni rok,
kdyz je aktivovano ,Datum (Rok)“.

o
(», i ) Akdualiva

{"\. Forvdrnd pasiavend
,/

5.Na obrazovce klepnéte na ,Datum
(Rok)" nebo jednou stisknéte oviadaci
knoflik trouby.

» Na obrazovce se aktivuje pole ,Datum

(Mésic)".

6.0to¢enim ovladaciho knofliku trouby

doprava / doleva nastavte aktualni

mésic, kdyz je aktivovano ,Datum

(Mésic)“.

@ﬁkmalfze

N, " .
{ § Tovaend eastaveni
"

7.Na obrazovce klepnéte na ,Datum
(Mésic)“ nebo jednou stisknéte
ovliadaci knoflik trouby.

» Na obrazovce se aktivuje pole ,Datum

(Den)*.

8.0toCenim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva nastavte aktualni den,
kdyz je aktivovano ,Datum (Den)“.
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:» Pokud nastavujete pouze datum,
Klepnutim na "<" se vratite do hornf

nabidky. Vase nastaveni bude potvrzeno.

Pokud budete nastavovat ¢as, klepnéte
na ,Cas (Hodina)“ nebo jednou
stisknéte ovladaci knoflik trouby. Na
obrazovce bude aktivovano pole ,Cas
(Hodina)* a nastaveni data bude
potvrzeno.

Nastaveni ¢asu

Po nastaveni data:

1.Klepnéte na ,Cas (Hodina)“.
2.0to¢enim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva nastavte
pozadovanou hodinu, kdyz je
aktivovéno ,Cas (Hodina)“.

et

BatumiRokl.

.{) Towami nastaven]

3.Na obrazovce klepnéte na ,Cas
(Hodina)" nebo jednou stisknéte
ovliadaci knoflik trouby.

» Bude aktivovano pole ,Cas (Minuta)“.

4.0toCenim ovliadaciho knofliku trouby

doprava / doleva nastavte

pozadovanou minutu, kdyz je

aktivovéano ,Cas (Minuta)

Natsens 248

oot
t:] Dratusmifok)

P
I \} Rbtusiiva
e

Y
f:) Toesrnd sasayeni

» Pokud nastavujete pouze Cas,
Klepnutim na "<" se vratite do hornf
nabidky. VaSe nastaveni bude potvrzeno
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a bude aktivovana dalsi podnabidka.

Pokud budete pokracovat v dalSim

nastaveni, klepnéte na obrazovce na

pfislusné nastaven.

Nastaveni jazyka

1.Prejdéte do nabidky nastaveni a zvolte
~Jazyk“.

2.0tocte oviadaci knoflik doprava /
doleva a zvolte pozadovany jazyk.

iastrrini s

3.Nastaveni potvrdte klepnutim na
tlaitko "<".
» Zména jazyka bude vyzadovat
restartovani systému. Pro tento Ucel se
na obrazovce objevi varovné hlaseni s
z&dosti o restart systému.
4.Potvrdte restartovani.
» Zména jazyka bude potvrzena a
systém bude restartovan.
Prvni ¢isténi produktu
Povrch se mlze poskodit viivem
nékterych saponatd nebo disticich
materidld.
Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty pfi cisténi.
1.Sejméte vSechny obaly.
2.Setfete povrch vyrobku vihkym
hadfikem nebo houbic¢kou a osuste
hadfikem.
Nastaveni urovné tvrdosti vody
Pri prvnim pouzitl trouby musite nastavit
Uroven tvrdosti vody. Rozsah drovni
tvrdosti vody, ktery se ma pouzit, je
uveden v tabulce nize. Je to nutné pro
vCasné odstranéni vodniho kamene
z parniho generatoru.
Proces pfipravy testovaciho pasku je
popsan nize.
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Zadny vodni
kdmen

FANEEEEEEEE i
B Velmi malo

vodniho kamene

3
Maélo vodniho

kamene

[JEEEEE B N 1§
Vodni kdmen

ST W NN
PHli§ mnoho

vodniho kamene

6N NNN
Nadmérmé
mnoZstvi vodniho
kamene

Vybalte testovaci | Nechejte odtékat | Pasek namocte
prouZek. vodu po dobu do vody na
1 minuty. 1 minutu.

Vyjméte jej a
otfepte.

Pockejte
1 minutu.

Upravte Uroveri
tvrdosti vody na
svém pristroji
podle vysledkl
z testovaciho
pdsku.

Tabulka nastaveni tvrdosti vod

. 0-5 0-4 0-8 Mékka voda 1
6-9 57 9-13 Céastedné mékka

2 (I voda

10-15 8-12 14-22 Castetné 2
stiirlimm stfedné tvrda

voda

16-19 13-15 23-27 Stredné tvrda
'SENEEE B B N voda

20-24 16-19 28-34 Céastedné tvrdd 3
JEEE B B B N voda

25-62 20-50 35-90 Tvrdd voda

L6 (I W W

¢ Nenechavejte testovaci prouzek pod
tekouci vodou, méfeni provadéjte ve
sklenici.

¢ Pokud budete ¢ekat déle nez 1 minutu,

vysledky nebudou spravné.

e Pokud je vysledkem tvrda voda,
mUZete také pouzivat balenou vodu.
Pokud chcete, miZete opakovat
méreni i u balené vody.

e Podle zmény barvy na testovacim
prouzku vyberte z tabulky vhodnou
hodnotu a zadejte tuto hodnotu na
pfislusném displeji nabidky.

e Po méfeni testovaci pasek
nenechavejte v dosahu déti a vyhodte
jej. Vodu ze sklenice po méreni wylijte.

Nastaveni urovné tvrdosti vody

Poté co jste urcili Uroven tvrdosti vody

prejdéte do nabidky nastaveni:

1.Na obrazovce klepnéte na , Tvrdost
vody*“.
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Bgolic shraz

Puhstovostng

2.0to¢enim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva nastavte
pozadovanou Uroven tvrdosti vody,
kdyZ je aktivovana funkce , Tvrdost
vody*“.

» Pokud nastavujete pouze tvrdost vody,

Klepnutim na "<" se vratite do hornf

nabidky. VaSe nastaveni bude potvrzeno

a bude aktivovana dalSi podnabidka.

Elektricka trouba

1.Vyjmeéte vSechny pedici plechy a
draténou polici z trouby.

2.Zavrete dvitka trouby.

3.Zvolte statickou pozici.

4.Zvolte nejvyssi vykon grilu; viz .

5.Zapnéte troubu asi na 30 minut.

6.Vypnéte troubu; viz

Trouba s grilem

1.Vyjmeéte vSechny pedici plechy a
draténou polici z trouby.

2.Zavrete dvitka trouby.

3.2Zvolte nejvyssi vykon grilu; viz .

4.7apnéte troubu asi na 15 minut.

5.Vypinani grilu; viz

Pokud budete pokracovat v dalSim

nastaveni, klepnéte na obrazovce na

pfislusné nastaveni.
Vychozi ohrev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je

vypnéte. Tim dojde k odpdleni a

P¥i prvnim pouziti se miZe na par
hodin uvolfiovat kouf a zapach.
To je normaini. Zkontrolujte, zda je
mistnost fadné odvétrana, abyste
odstranili kouf i zapach. Vyhnéte
se pfimému vdechovani koure a

odstranéni zbytk{ nebo vrstev z vyroby.
Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!
Vyrobek mize byt b&hem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych hotakd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. UdrZujte déti mimo
dosah.
Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horké trouby.

24/CZ
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B Obsluha trouby

Obecné informace pro
peceni, roznéni a grilovani
Horké povrchy zplsobuijf
popaleniny!
Vyrobek mize byt b&hem
pouzivani horky. Nikdy se
nedotykejte horkych hotakd,
vnitfnich &asti trouby, topnych
prvkd atd. UdrZujte déti mimo
dosah.
Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimanf
nadob z horké trouby.
Davejte pozor pfi otevirani dvifek
trouby, mdze unikat péra.
Unik pary vdm méZe oparit ruce,
obliCej a/nebo odi.
Tipy pro peceni
e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy
nebo hlinkkové nadoby nebo
tepluvzdorné silikonové formy.
Néadoby musi byt také odolné vidi
extrémni pare.
¢ Co nejlépe vyuzijte misto na polici.
¢ Pegici formu vkladejte doprostred
prihradky.
e Zvolte spravnou pozici pfihradky, nez
troubu nebo gril zapnete. Neménte

pozici prihradky, kdyz je trouba horka.

e Udrzuijte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

¢ Pokud na celé kure, krocana a velké
kusy masa nanesete napf. citronovou
Stavu a Cerny pepf pred pecenim,
zvySite Ucinnost peceni.

® Roznéni masa s kosti trva asi o 15 az
30 minut déle nez masa stejné
velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tloustky masa
vyzaduje asi 4 az 5 minut peceni.

¢ Maso nechte v troubé jesté cca
10 minut po dobé& peceni. Stavy se
pak lépe rozmisti po celém kusu masa
a nevytékaji pffi nafiznuti.

¢ Ryby kladte na stfedni nebo dolnf
pfihradku do zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez,

rychle zhnédnou, maji péknou kirku a

nevysusuji se. Ploché kusy, roznéné

maso a klobasy jsou pro grilovani zvlaste

vhodné, coz plati | pro zeleninu s

vysokym obsahem vody, jako jsou

rajCata a cibule.

¢ Pokrmy ke grilovani rozmistéte na
draténé mfizce nebo do plechu s
draténou mfizkou tak, aby pokryta
plocha nepfekraCovala rozmeéry
ohfevu.

e Posunte draténou polici nebo plech s
grilem na pozadovanou uroven v
troubé. Pokud grilujete na draténé
polici, posunite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani mastnoty.
Pedici plech musi byt takové velikosti,
aby zakryl celou grilovaci plochu.
Takovy plceh nemusi byt soucasti
produktu. Do peciciho plechu nalijte
trochu vody pro snadngjsi &isténi.

Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuji
nebezpedi pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.

Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.

Tipy k sondé do masa

e Pfi pe€eni sondu do masa zabodnéte
do nejsilngjsi ¢asti masa. Zajistéte, aby
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se sonda nedotykala nadoby pokrmu,
kosti nebo tucné tkané.

e Pfi peceni celého kufete zabodnéte
sondu do masa mezi bficho a stehno
do dutiny v prsou.

* Pri peceni kouskd masa vyberte kusy
podobné velikosti. Zabodnéte sondu
do masa do nejsilngjsiho kusu.

e Pokud mate pocit, ze maso neni na
konci pe€eni spravné upecené,
opakujte pecici cyklus a zabodnéte
sondu do masa do jiného mista.

Popis a pouziti ovladaciho

panelu

1 2 3

Tlacitko zapnout/vypnout
Tlacitko zapnuti Wifi
Dotykova obrazovka
Ovladaci knoflik trouby
Tlagitko svétla

Tlacitko zamknuti tlaitek

Tlacitko uvolnéni krytu nadrze na
vodu

~N O O W 2

Symboly obrazovky jsou v
uzivatelské pfiruCce zobrazeny
pro snadnéjsi obsluhu vyrobku.
Tyto symboly nemusi pfesné
odpovidat vaSemu vyrobku. Nejde
o chybu. Upozornéni na
obrazovce ovladaciho panelu vas
v&im provedou. Troubu mzZete
ovladat podle pokynl na
obrazovce.

Zapnuti a vypnuti trouby

1.Kdyz je trouba zapojena a v
pohotovostnim rezimu, dotknéte se
tlasitka "®" po dobu 3 sekund.

» Na obrazovce trouby se zobrazi

animace, po které se pfepne na

domovskou obrazovku.
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4 5 6 7

2.Stiskem tlagitka "@" po dobu 3
sekund troubu vypnéte.

Aktivace funkce dalkového

ovladani trouby

1.Stisknéte tladitko "% " na ovlidadacim
panelu asi na 3 sekundy. Pfipojeni
dalkového oviadani bude aktivovano.

2.Stisknéte tladitko "% " na oviddacim
panelu asi na 3 sekundy. Pripojeni
déalkového ovladani bude
deaktivovano.

Zapnuti a vypnuti svétla v troubé

1.Stisknéte tlagitko "7~ " na oviddacim
panelu asi na 3 sekundy. Svétlo v
troubé se rozsuviti.

2.Stisknéte tladitko "“7~ " na ovlddacim
panelu asi na 3 sekundy. Svétlo v
troubé zhasne.

Pokud zanete péct, kdyz neni
tlacitko svétla aktivovano, tladitko
svétla se aktivuje automaticky a
svétlo v troubé bude nepretrzité
svitit. Opétovnym stisknutim
tlasitka "~ " svétlo b&hem
peceni vypnete.

Aktivace zamku tlacitek

Aktivaci funkce zamku mdzZete zabranit
z&sahu do ovladaci jednotky trouby.



Stisknutim tladitka "@" na oviadacim
panelu po dobu asi 3 sekund aktivujete
zamek. Tlagitko "&" na ovladacim panelu
zlstane rozsvicené, kdyz je zamek
klaves aktivovan.

Kdyz je zamek klaves aktivovan,
funguje pouze tlacitko VYP/ZAP.
Troubu mUZete vypnout, i kdyz je
zamek klaves aktivni.

Deaktivace zamku

1.Stisknéte tladitko "&" na oviadacim
panelu asi na 3 sekundy pro
deaktivaci zamku.

» Zamknuti tlaCitek se deaktivuije.

Parni asistence

Nékteré funkce peceni vasi trouby

zahrmuji parmni asistenci. Na obrazovce se

objevi pole nastaveni ,,Para“ pro funkce,

které zahrnuji parni asistenci.

Kazda funkce je vybavena tfemi rliznymi

drovnémi pary: nizka, stfedni a vysoka.

Tyto funkce v pravidelnych intervalech

vypoustéji na pfipravované jidlo paru.

K pfipravé moucnikd, buchet

a podobnych pokrmd doporudujeme

pouzivat nizkou Uroven pary.

K pfipravé peciva, jako je chleba, se

doporucuje pouzivat stfedni Uroven pary.

Para zaijisti, ze povrch moucniku &i
pediva bude svétlejsi, kirka kifupavejsi
a velikost vétsi.
Vysoka droven pary se doporucuje pro
maso (velké kusy masa, celé kufe atd.).
Diky pare dochazi béhem vareni k mensi
ztrété vihkosti a maso tak zdstane
Stavnaté a chutné.
Pouziti nadrzky na vodu
1.Stisknéte tladitko "¥" na ovladacim
panelu asi na 3 sekundy. Kryt nadrzky
na vodu oteviete posunutim do strany
a nadrzku bude mozné vyjmout.
2. Vyjméte nadrzku na vodu, vypustte
z ni zZbyvajici vodu, pokud v ni néjaka

je, a naplnte ji Cistou vodou az po
znacku ,max."”.
Zdravotni riziko! Do parniho
systému pouzivejte pouze pitnou
vodu.

Nepouzivejte destilovanou ani
filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do nadobky na
vodu nepridavejte roztoky, které
jsou hotlavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Castice.

Diky vi¢ku na nadrzce ji mlzete
naplnit bez vyjmuti.

3.Vicko nadrzky zavrete stisknutim
tladitka "Y".

NezZ spustite peCeni v pafe nebo
peceni s podporou pary, ujistéte
se, ze je kryt zasuvky teploméru
na maso uzavreny.

4.7 hygienickych dfvod( na konci cyklu
peceni vypustte z nadrzky zbyvajici
vodu.

Voda ze systému vytvareni pary
v troubé pfiteCe do nadrzky na
vodu priblizné za 15 minut po
skonceni peceni. Z hygienickych
ddvodd nahromadénou vodu

z nadrzky vypustte.

Popis a obecné informace o
teploméru na maso

4

102 3
1 Zasuvka teploméru na maso
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2 Konektor pro pfipojeni teploméru na
maso

3 Hrot teploméru na maso

4 Kryt zasuvky teploméru na maso

Kdyz varite s teplomérem na
maso nelze v troubé pouzit rosty
nad zasuvkou teplomeéru.

Nebezpedi popélent!
Pro zapojeni teploméru na maso
do zasuvky a zapichnuti
teploméru do masa vzdy
pouzivejte rukavice odolné vidi
teplu, pokud je trouba horka. V
opacném piipadé si mlzete
popalit ruce.
e Teplomér na maso po kazdém pouzitf
otfete vihkym hadrem a osuste
suchym hadrem.

Pokud nezabodnete hrot
teploméru do masa, snimac
rozezna teplotu v troubé a peceni
ukondéi, jakmile dosahne
nastavené teploty. Nicméné
pokud je teplomér vystaven
teploté nad 250 °C, jeho snimac
bude poskozen.

Pokud jste nastavil/a Casovac
trouby na urcitou dobu peceni
pred pouzitim teploméru na maso,
bude toto nastaveni Easu po
pfipojeni teploméru automaticky
zruseno.

Velmi 55 -59
nepropecené

Nepropecené 60 — 62
Malo propeCené | 63 — 70
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Stfedné 71-76
propecené

Dobre propecené | 77 — 81
Velmi dobfe =82
propecené

ﬂ * Z davodu bezpecnosti potravin
se doporucuje, aby vnitfek
(nejchladngjsi ¢ast) Cerveného
masa dosahl minimainé 63 °C.
* Z davodu bezpecnosti potravin
se doporucuje, aby vnitfek
(nejchladngjsi ¢ast) dribeziho
masa dosahl minimainé 74 °C.
Pouziti teploméru na maso bez
piredehFivani
1.2volte funkci peceni, kterou chcete
pouzit pro peceni s teplomérem z
nabidky peCeni. Zkontrolujte, zda se
spolu s vybranou funkci objevi symbol
teploméru na maso.

Teplomér Ize pouZit pro funkce,
které zahrnuji symbol teploméru
na maso. Nelze péct s
teplomérem na maso, pokud se
symbol teploméru nezobrazi na
obrazovce zvolené funkce.

2.Nastavte teplotu uvnitf trouby.

255

3.0toCenim ovliadaciho knofliku trouby
doleva / doprava nastavte
pozadovanou teplotu teploméru na
maso poté, co se dotknete symbolu
teploméru na maso na obrazovce.



4.Pfed vloZzenim plechu do trouby
zapichnéte teplomér do maso a poté
vlozte plech do trouby.

5.Zvednéte kryt zasuvky pro teplomér
na maso a zastr¢ku teploméru zapojte

6.Zacnéte péct stisknutim tladitka
+»START" na obrazovce. Objevi se
obrazovka predehfivani. OtocCte
ovliadaci knoflik trouby do polohy
,PRESKOCIT* a jednou jej stisknéte,
aby se predehfivani preskocilo.
7.Na obrazovce se zobrazi varovani,
které vas vyzve k viozeni plechu.
Oteviete a zaviete dvitka trouby.
Spusti se peceni.
» VaSe trouba automaticky zjisti, ze je
vlozen teplomér na maso a na
obrazovce se zobrazi teplota teploméru
a teplota uvnitf trouby. Snimac
teploméru na maso automaticky
rozpozna, ze vnitini teplota masa
dosahla nastavené hodnoty, a peceni
ukonéi. Pokud je teplomér odpojen pred
dokoncenim peceni, objevi se na
obrazovce varovna zprava.

Pouziti teploméru na maso s

predehFivanim

1.2volte funkci peceni, kterou chcete
pouZzit pro peceni s teplomérem, z
nabidky peCeni. Zkontrolujte, zda se
spolu s vybranou funkci objevi symbol
teploméru na maso.

Teplomér Ize pouZit pro funkce,
které zahrnuji symbol teploméru
na maso. Nelze péct s
teplomérem na maso, pokud se
symbol teploméru nezobrazi na
obrazovce zvolené funkce.
2.Nastavte teplotu uvnitf trouby.

s

3.0toCenim ovliadaciho knofliku trouby
doleva / doprava nastavte
pozadovanou teplotu teploméru na
maso poté, co se dotknete symbolu

~teploméru na maso na obrazovce.

piee .
Statiskibrrious fad

%

H 'ﬂ Teplota

kbl
46
41

4.7vednéte kryt zasuvky pro teplomér
na maso a zastr¢ku teploméru zapojte
do zasuvky. Hrot snimace ponechte v
troubg.

5.Zanéte péct stisknutim tladitka
+»START" na obrazovce. Objevi se
obrazovka predehfivani. PocCkejte, az
se dokondi pfedehrev uréeny pro
potraviny, které budete péct.
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Funkce nabidky peceni
Poradi funkci peceni uvedené zde se
mUzZe lidit od vybavy vaseho pfistroje.
Néazvy funkci peceni a doporucené
polohy pfinradky mizete vidét na

E‘ﬂaﬁ(‘&pl“hm PATHENRATE PRESKICT

| phednivsy :
‘ TopEs )
PR

6.Po dokond&eni pfedehfivani viozte
plech na pfislusny rost. Pomoci
kuchyriské chiapky zapichnéte hrot
teploméru do masa. Méli byste
pouzivat kuchynskou chiapku,
protoze teplomér na maso bude po
predehrati trouby horky.
» VaSe trouba automaticky zjisti, ze je
vlozen teplomér na maso a na
obrazovce se zobrazi teplota teploméru
a teplota uvnitf trouby. Snimac
teploméru na maso automaticky
rozpozna, ze vnitini teplota masa
dosahla nastavené hodnoty, a peceni
ukonéi. Pokud je teplomér odpojen pred
dokoncenim peceni, objevi se na
obrazovce varovna zprava.

Peceni probiha za pomoci
pary. Pomoci pary je
vhodné pfipravovat
potraviny jako zelenina,
Cervené maso, ryby

a drlbez. JelikoZ para

pokryje povrch potravin, pfi
peceni se zachovaji veskeré
ddlezité Ziviny.

Potraviny se zahfivajl
soucasné shora i zdola.
Vhodné napf. pro kolace,
suSenky &i kolacky

Umisténi draténé mFl’iky do r0§tﬁ a pokrmy \; Zapékacfch
Je nezbytné umistit draténou mfizku misk&ch. PouZivejte vzdy
spréavné do rostd. Draténou mrizku je jeden plech.

nutné zasunout mezi draténé rosty
podle obrazku.

Draténa mfizka se nesmi opirat o zadni
sténu trouby. Mfizku posunte do predni
¢asti police a vyrovnejte pomoci dvitek, hornimi a dolnimi topnymi
abyste dosahli idealniho vykonu grilu. télesy se rychle

(Lisi se podle modelu vyrobku.) a rovnomémé rozvadi po
celé troubé pomoci
ventilatoru. Pouzivejte vzdy
jeden plech.

Horky vzduch ohfivany
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Horky vzduch zahfivany
prvkem s ventilatorem se
rovnomeérné rozvadi po celé
troubé velmi rychle pomoci
ventilatoru. Je vhodné pro
pouZziti vice plecht k peceni
pokrmd na rdiznych drovnich
roStu.

Kdyz otevrete dvitka trouby,
motor ventilatoru se vypne, aby
z trouby neunikal teply vzduch.

Horni ohfev, dolni ohfev a
ohfev s ventilatorem jsou
zapnuty. Pokrm je
rovnomeérng a rychle
upecen ze vSech stran.
Pouzivejte vzdy jeden plech.

Dolni ohfev a ohfev
s ventilatorem (v zadni
sténé) jsou zapnuty.
Vhodné pro peceni pizzy.
Diky vysokoteplotni funkci
se zahtiva az na 310 stuprid
Celsia a zajistuje rychlé
peceni pizzy.

Horky vzduch zahfivany
velkym grilem se
rovnomerng rozvadi v
troubé velmi rychle pomoci
ventilatoru. Hodi se na
grilovani velkého mnozstvi
potravin.

Je zapnuty velky gril ve
stropu trouby. Hodi se na
grilovani velkého mnozstvi
potravin.

Je zapnuty maly gril ve
stropu trouby. Hodi se na
grilovani mensiho mnozstvi
potravin.

Chcete-li Setfit energii,
misto vareni pomoci ohfevu
s ventilatorem mUzZete pfi
teplotach 160 — 220 °C
pouzit tuto funkci. Cas
peceni se vSak mimneé zvysi.
Casy pedeni souvisejici

s touto funkci jsou uvedeny
v tabulce ,Usporny ohrev
s ventilatorem*.

Pracuije jen spodni ohrev.
Je vhodny pro pizzu a
pokrmy, které vyzaduij
zhnédnuti zespoda.
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Potraviny se zahfivajl
soucasné z horni i dolni
Casti. Tato funkce je vhodna
pro pozvolné peceni
prfedem opecenych /
osmazenych kouskd masa
(teleciho, jehnéciho,
dribeze atd.) v oteviené
nadobé pfi nizké teploté. Je
tak zajisténo, ze bude maso
Stavnaté a mekkeé uvnitt.
PouZivejte prosim
hygienicky vhodné druhy
masa. Na vamé desce, grilu
atd. maso predem opecte /
osmazte ze vSech stran na
rozpalené panvi. Péct
pfedem opecCené /
osmazené maso pomaoci
funkce ,Vareni pfi nizké

teplot&“ mdlzete po dlouhou

dobu. Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.

Slouzi k dlouhodobému
udrzovani pokrmu pfi
teploté pro podavani.

Trouba se nezahriva.
Funguje pouze ventilator (v
zadni sténg). Zmrazené
potraviny se rozmrazuje
pomalu pfi pokojové
teploté, upeCené potraviny
se ochladi. Cas pottebny na
rozmrazeni celého kusu
masa je del§i nez v pfipadée
potravin se zrny.

Tabulka funkci vareni

Tabulka funkci uvadi funkce, které Ize
pouzivat v troubé, a jejich pfislusné
maximalni a minimalni teploty. Po zvoleni
funkce se zobrazi doporucena teplota.

Funkce se lisi podle modelu
vyrobku.

Maximalni nastavitelna doba
peceni je z bezpecnostnich
dbvodd omezena na 6 hodin.

Program se zrusi v pfipadé
vypadku energie. Troubu pak
musite znovu naprogramovat.

Aktualni Cas nelze nastavit,
zatimco trouba pracuje v libovolné
funkci nebo pokud na troubé
provedete poloautomatické nebo
piné automatické nastaveni
programu.

| kdyz je trouba vypnuta, svétlo
v troubé se rozsviti, jakmile
otevrete dvitka trouby.

Pri teplotach od 280°C a vySe,
pracuje trouba maximalné 2
hodiny.

PIna pdra 40-100
Staticky 40-310
Staticky + ventilator 40-280
Ohrev s ventildtorem 40-280
Multi (3D) 40-280
Pizza 50-310
Gril + ventilator 40-280
Gril 40-280
Dolni gril 40-280
Usporny ohiev 160-220
s ventildtorem

Dolni ohfev 40-220
Peceni pfi nizké teploté 50-150
Udrzovani teploty 40-100
Rozmrazeni -

* Funkce se lisi podle modelu vyrobku.




Nabidka ru¢niho peceni
Pouzivani funkci trouby k pecéeni
1.Stiskem tlagitka "@" troubu zapnete.
2.Po zapnuti trouby se objevi hlavni
nabidka. Ve vychozim nastaveni je
trouba nastavena na ,Ru¢ni peceni“.

e et Dusert

3.Jednim stisknutim ovladaciho knofliku

trouby nebo stisknutim tlagitka ,Ruéni

peceni* na obrazovce ziskate pfistup
k funkcim peceni.

m Ferkowzdich T ) v :

4.0toCenim ovliadaciho knofliku trouby
doprava / doleva nebo prejetim prstu
po obrazovce vyberte pozadovanou

~ funkci peceni.

e

i Ve

Do podnabidek mizete vstoupit
dotykem hlavnich nabidek na
obrazovce hlavni nabidky, ale
nemdzete pristupovat k dal$im
hlavnim nabidkam prejetim prstu
po obrazovce. Pro pfistup k

dal§im hlavnim nabidkam pouzijte

ovliadaci knoflik trouby.

Pro pfistup k informacim o
pfislusné funkci se dotknéte
tlacitka "@" na obrazovce vybéru
funkce peceni. Pro navrat do
predchozi hlavni nabidky se
dotknéte tladitka "<" v levém
hornim rohu obrazovky.

5.Pokud je na obrazovce vybrana
funkce, kterou chcete pouzit pro
peceni, dotknéte se pfislusné funkce
na obrazovce nebo jednou stisknéte
ovliadaci knoflik trouby. Na obrazovce
podrobnosti pislusné funkce mizZete
provadét rlizna nastaveni, jako je
teplota, teplota teploméru (pokud je
vyrobek dodavan s teplomérem na
maso), doba peceni, Cas zaCatku
peceni a Uroven pary (v rezimech s
parou).

6. Zména teploty:
Nastaveni teploty se aktivuje, kdyz se
dostanete na obrazovku podrobnosti
funkce, kterou budete k peceni
pouzivat. OtoCenim ovladaciho
knofliku trouby doprava / doleva
nastavte teplotu, pfi které chcete péct.
Jednim stisknutim ovladaciho knofliku
trouby potvrdte nastaveni a pokraCuijte
v dalsim nastaveni nebo se na
obrazovce dotknéte jiného nastaven,

které chcete provést.

w5
150

7. Nastaveni teploty teploméru na
maso:
Pokud je vas vyrobek dodavan s
teplomérem na maso a pokud
teplomér pfi peceni pouzijete, nastavte
teplotu teploméru podle popisu v této
Gasti.
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8.Pfi peCeni s teplomérem na maso
postupujte podle pokyn uvedenych v
¢asti ,Popis a vSeobecné pokyny k
teplomé&ru na maso*.

9. Nastaveni doby pec&eni:

Nastavte dobu peceni na této
obrazovce, chcete-li, aby trouba po
urcitou dobu pekla s funkci a teplotou,
kterou jste nastavili, a poté se
automaticky na konci pfislusné doby
zastavila. Pokud vyberete moznost
»,Bez omezeni*, musite sledovat a
zastavit peceni ruc¢né.

10. Otocte ovladaci knoflik doprava /
doleva a zvolte pozadovanou dobu
peceni. Jednim stisknutim ovliadaciho
knofliku trouby potvrdte nastaveni a
pokracuijte v dalSim nastaveni nebo se
na obrazovce dotknéte jiného

__nastaven,

g e

11. Nastaveni urovné pary pfi
pedeni v pére:
K pedeni s parou mlzete pouzit funkci
»PIna para“ nebo jinou funkci pecen,
pfi které pracuje motor ventilatoru /
topeni ventilatoru. Pokud chcete péct
Vv pare, nastavte Uroven pary na
obrazovce podrobnosti pfislusné
funkce. Podrobné informace o
drovnich pary naleznete v Casti
»Provozni rezimy“. Pfed zahdjenim
peceni v pafe / peceni s pomoci pary
napliite nadrzku na vodu, jak je
popsano v ¢asti ,Pouziti nadrzky na
vodu“. Pokud nebudete péct v pare,
stisknéte jednou ovladaci knoflik
trouby nebo se dotknéte jakéhokoli
jiného nastaveni na obrazovce a toto
nastaveni pfeskocte.
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_ nastaveni, ktgré chcete provést.

12.0tocte ovladaci knoflik doprava /
doleva a zvolte pozadovanou Uroven
pary. Jednim stisknutim ovladaciho
knofliku trouby potvrdte nastaveni a
pokracuijte v dalSim nastaveni nebo se
na obrazovce dotknéte jiného

28
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Stiedei

18.  Nastaveni ¢asu za¢atku peceni:
Pokud chcete, aby vase trouba zacala
péct v urCeném Case, pouzijte
ovladaci knoflik trouby pro nastaveni
Casu zahdjeni peCeni zadanim
pozadované doby zpozdéni (v
minutach) do pole ,Cas spuéténi®.
Pokud tuto funkci nastavite, trouba
zacéne péct po dosazeni nastaveného
Casu a bude péct po dobu, kterou jste
nastavili dfive. Aby bylo mozné
nastavit Cas zaCatku peceni, musi byt
na troubé nastaven aktualni Cas.
Pokud &as neni aktudlni, aktualizujte
Cas trouby podle popisu v ¢asti
»Nastaveni". Stisknéte jednou
ovliadaci knoflik trouby, chcete-li toto
nastaveni pfeskocit a péct bez
nastaveni Casu zaCatku pecen.
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Nastaveni teploty, teploty
teploméru (pokud je vas vyrobek
dodavan s teplomérem na maso),

Casu, Urovné pary a ¢asu spusténi

nemusi byt dostupné u vSech
funkci. Néktera nastaveni mohou
byt dostupna v zavislosti na
provoznim principu nebo Ucelu
pfislusné funkce.

14.Pokud vam vSechna nastaveni
vyhovuiji, zacnéte péct stisknutim
tlacitka ,START" na obrazovce. Objevi
se obrazovka predehfivani.
15. Nastaveni predehrevu:
Na obrazovce predehfivani budou
v8echny ohfivaCe pracovat tak, aby v
kratkém Casovém useku doséahla
vnitfni teplota trouby nastavené teploty.
Na této obrazovce miZete bud
pockat, dokud se nedokonci
predehfev urCeny pro potraviny, které
budete péct, nebo mizZete
predehfivani preskocit otocenim
ovladaciho knofliku trouby do polohy
,PRESKOCIT* a poté ho jednou
stisknout.

ot
Statisbiefonud
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Otocte ovidadaci knoflik trouby do
polohy ,ZRUSIT* a jednou jej
stisknéte, ¢imz zrusite vSechna
nastaveni peceni a vratite se na
obrazovku hlavni nabidky trouby.

16.Po dokonceni pfedehfivani vam bude
doporuceno, na jaké misto umistit do
trouby plech. Plech mizZe byt umistén
na rliznych rostech v zavislosti na
potravinach, jak je uvedeno v tabulce.

17.Peceni zacne ihned po vlozeni jidla
do trouby a zavieni dvifek. Peceni
mUzete zrusit nebo zménit nastaven,
pokud v peceni pokracujete.

by s

an Fniim
= statichy it

§

ARSEN]

Pokud otevrete dvitka trouby

béhem peceni, na displeji se

zobrazi symbol "CJ".
» Pokud jste nenastavili dobu peéeni,
troubu budete ovladat ru¢né. Nastavte
ovladaci knoflik trouby do polohy
,ZRUSIT* a jednou ho stisknéte, aZ se
jidlo upece. Jinak bude trouba déle
fungovat.
» Pokud byla nastavena doba pedceni,
trouba se vypne na konci doby peceni.
Na obrazovce se zobrazi ,Pe&eni
skongilo”.
» Pokud je nastavena doba pedeni a
Cas spusténi, trouba zacne péct v
nastaveném Case spusténi a ohfiva se
az na nastavenou teplotu. Udrzi tuto
teplotu az do konce Casu vareni. Trouba
se vypne na konci doby peceni. Na
obrazovce s

P Redim GLUET,
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18.Pokud nastavite oviadaci knofiik
trouby na ,POKRACOVAT* a jednou
jej stisknete, jakmile je peCeni
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dokonceno, trouba pokracuje v peceni
dalSich 5 minut pfi zvolené funkci a
teploté.
Pokud nastavite oviadaci knoflik trouby
na ,HLAVNI NABIDKA*“ a jednou jej

stisknete, trouba se vrati na obrazovku O e ;
hlavni nabidky. Do podnabidek mizete vstoupit
Nastavte knoflik na ,ULOZIT* a jednou dotykem hlavnich nabidek na

jej stisknéte, abyste ulozili nastaveni obrazovce hlavni nabidky, ale
peceni do oblibenych a poté zadejte nem(izete pristupovat k dalgim
néazev tohoto nastaveni. hlavnim nabidkém prejetim prstu
Obsluha grilu po obrazovce. Pro piistup k

dal§im hlavnim nabidkam pouzijte

Zavirejte dvitka trouby béhem oviddaci knofiik trouby.

grilovani.
Horké povrchy mohou

o il
Zplisobovat popaleniny: Pro pfistup k informacim o

Pouzivani funkci trouby k peceni piislugné funkci se dotknéte

1.Stiskem tlagitka "O" troubu zapnete. tladitka "@" na obrazovce wbéru

2.Po zapnuti trouby se objevi hlavni funkce pedeni. Pro névrat do
nabidka. Ve vychozim nastaveni je predchozi hlavni nabidky se
trouba nastavena na ,Ruénf pecenf*. dotknéte tladitka "<" v levém

hornim rohu obrazovky.

5.Pokud je na obrazovce vybrana
funkce, kterou chcete pouzit pro
peceni, dotknéte se pfislusné funkce
na obrazovce nebo jednou stisknéte

ovliadaci knoflik trouby. Na obrazovce
podrobnosti pislusné funkce mizZete
provadét rlzna nastaveni, jako je
teplota, teplota teploméru (pokud je
vyrobek dodavan s teplomérem na
maso), doba peceni, Cas zaCatku
peceni a Uroven pary (v rezimech s
parou).

6. Zména teploty:
Nastaveni teploty se aktivuje, kdyz se
dostanete na obrazovku podrobnosti
funkce, kterou budete k peceni
pouzivat. OtoCenim ovladaciho
knofliku trouby doprava / doleva
nastavte teplotu, pfi které chcete péct.
Jednim stisknutim ovladaciho knofliku
trouby potvrdte nastaveni a pokraCuijte
v dalsim nastaveni nebo se na

>

by

N2 & 2

3.Jednim stisknutim ovladaciho knoflik
trouby nebo stisknutim tlacitka ,Ruéni
peceni* na obrazovce ziskate pfistup
k funkcim peceni.

4.0toCenim ovliadaciho knofliku trouby
doprava / doleva nebo prejetim prstu
po obrazovce vyberte pozadovanou

grilovaci funkci.
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obrazovce dotknéte jiného nastaven,
které chcete provést.

2
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7. Nastaveni teploty teploméru na
maso:

Pokud je vas vyrobek dodavan s
teplomérem na maso a pokud
teplomér pfi peceni pouzijete, nastavte
teplotu teploméru podle popisu v této
Gasti.

8.Pfi peCeni s teplomérem na maso
postupujte podle pokyn uvedenych v
¢asti ,Popis a vSeobecné pokyny k
teplomé&ru na maso*.

9. Nastaveni doby pec&eni:

Nastavte dobu peceni na této
obrazovce, chcete-li, aby trouba po
urcitou dobu pekla s funkci a teplotou,
kterou jste nastavili, a poté se
automaticky na konci pfislusné doby
zastavila. Pokud vyberete moznost
»,Bez omezeni*, musite sledovat a
zastavit peceni ruc¢né.

10. Otocte ovladaci knoflik doprava /
doleva a zvolte pozadovanou dobu
peceni. Jednim stisknutim ovliadaciho
knofliku trouby potvrdte nastaveni a
pokracuijte v dalSim nastaveni nebo se
na obrazovce dotknéte jiného

nastaveni, které chcete provést.
¢ .

Gk 3]
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11. Nastaveni urovné pary pfi
pedeni v pére:

K pedeni s parou mlzete pouzit funkci
»PIna para“ nebo jinou funkci pecen,

pfi které pracuje motor ventilatoru /
topeni ventilatoru. Pokud chcete péct
Vv péafe, nastavte Uroven pary na
obrazovce podrobnosti pfislusné
funkce. Podrobné informace o
drovnich pary naleznete v Casti
»Provozni rezimy". Pfed zahdjenim
peceni v pafe / peceni s pomoci pary
napliite nadrzku na vodu, jak je
popsano v ¢asti ,Pouziti nadrzky na
vodu“. Pokud nebudete péct v péare,
stisknéte jednou ovladaci knoflik
trouby nebo se dotknéte jakéhokoli
jiného nastaveni na obrazovce a toto
nastaveni pfeskocte.

12.0tocte ovladaci knoflik doprava /

doleva a zvolte pozadovanou Uroven
pary. Jednim stisknutim ovladaciho
knofliku trouby potvrdte nastaveni a
pokracuijte v dalSim nastaveni nebo se
na obrazovce dotknéte jiného

nastaveni, které chcete provést.

6%
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18.  Nastaveni ¢asu za¢atku pecent:

Pokud chcete, aby vase trouba zacala
péct v urCeném Case, pouzijte
ovladaci knoflik trouby pro nastaveni
Casu zahdjeni peCeni zadanim
pozadované doby zpozdéni (v
minutach) do pole ,Cas spuéténi®.
Pokud tuto funkci nastavite, trouba
zacéne péct po dosazeni nastaveného
Casu a bude péct po dobu, kterou jste
nastavili dfive. Aby bylo mozné
nastavit Cas zaCatku peceni, musi byt
na troubé nastaven aktualni Cas.
Pokud &as neni aktudlni, aktualizujte
Cas trouby podle popisu v ¢asti
»Nastaveni. Stisknéte jednou
ovliadaci knoflik trouby, chcete-li toto
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nastaveni pfeskocit a péct bez

_nastaveni Casu zaCatku peceni.

Nastaveni teploty, teploty
teploméru (pokud je vas vyrobek
dodavan s teplomérem na maso),
Casu, Urovné pary a ¢asu spusténi
nemusi byt dostupné u vSech
funkci. Néktera nastaveni mohou
byt dostupna v zavislosti na
provoznim principu nebo Ucelu
pfislusné funkce.

14.Pokud vam vSechna nastaveni
vyhovuiji, zacnéte péct stisknutim
tlacitka ,START" na obrazovce. Objevi
se obrazovka predehfivani.

15. Nastaveni predehrevu:

Na obrazovce predehfivani budou
v8echny ohfivaCe pracovat tak, aby v
kratkém Casovém useku doséahla
vnitfni teplota trouby nastavené teploty.
Na této obrazovce mUzete bud
pockat, dokud se nedokonci
predehfev urCeny pro potraviny, které
budete péct, nebo mizZete
predehfivani preskocit otocenim
ovladaciho knofliku trouby do polohy
,PRESKOCIT* a poté ho jednou

_ stisknout.

PO eprnrunin . enesociE
T

2BUSERE
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Otocte ovidadaci knoflik trouby do
polohy ,ZRUSIT* a jednou jej
stisknéte, ¢imz zrusite vSechna
nastaveni peceni a vratite se na
obrazovku hlavni nabidky trouby.

16.Po dokonceni pfedehfivani vam bude
doporuceno, na jaké misto umistit do
trouby plech. Plech mizZe byt umistén
na rliznych rostech v zavislosti na

inach, jak je uvedeno v tabulce.

234
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17.Peceni zacne ihned po vlozeni jidla
do trouby a zavieni dvifek. Peceni
mUzete zrusit nebo zménit nastaven,
pokud v pecen

Srasesh i
et
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- Gl vanttidtar
Teginta
B PRAVIT

2RBER

Pokud otevrete dvitka trouby
béhem peceni, na displeji se
zobrazi symbol "TJ".
» Pokud jste nenastavili dobu peéeni,
troubu budete ovladat ru¢né. Nastavte
ovladaci knoflik trouby do polohy
,ZRUSIT* a jednou ho stisknéte, aZ se
jidlo upece. Jinak bude trouba déle
fungovat.
» Pokud byla nastavena doba pedceni,
trouba se vypne na konci doby peceni.
Na obrazovce se zobrazi ,Pedeni
skongilo”.
» Pokud je nastavena doba pedeni a
Cas spusténi, trouba zacne péct v
nastaveném Case spusténi a ohfiva se
az na nastavenou teplotu. Udrzi tuto
teplotu az do konce Casu vareni. Trouba



se vypne na konci doby peceni. Na »Pizza", ,Vegetarianské”, ,Téstoviny",
obrazovce se zobrazi ,PeCeni skondilo. ,Dorty / Cukrovi“ a ,Specidlni* hlavni

e o © nabidky.

1.Stiskem tlagitka "®" troubu zapnete.
2.Po zapnuti trouby se objevi hlavni

H Resisss
P sl ventiator

18.Pokud nastavite ovladaci knoflik
trouby na ,POKRACOVAT* a jednou
jej stisknete, jakmile je peCeni

dokonceno, trouba pokracuje v peceni

dalSich 5 minut pfi zvolené funkci a
teploté.
Pokud nastavite oviadaci knoflik trouby
na ,HLAVNI NABIDKA*“ a jednou jej
stisknete, trouba se vrati na obrazovku
hlavni nabidky.
Nastavte knoflik na ,ULOZIT* a jednou
jej stisknéte, abyste uloZili nastaveni
peceni do oblibenych a poté zadejte
nazev tohoto nastaveni.

Potraviny, které nejsou vhodné
ke grilovani, predstavuji
nebezpedi pozaru. Pouzivejte
na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro
intenzivni zar grilu.

Neumistujte potraviny pfilis
daleko dozadu grilu. Je to
nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.

Nabidka automatického
peceni

Nabidky v fidici jednotce trouby obsahuii

recepty pfipravené specialné pro vas

profesionalnimi kuchafi. Pfiprava pokrmu

je objasnéna krok za krokem pomoci
obrézk( v téchto nabidkach. Teplota,
poloha pfihradky a funkce peceni se
navic automaticky uréuji podle typu a
hmotnosti pokrmu. Tyto recepty jsou
obsazeny v podnabidkach ,Maso”,
,Ryba“, ,Drlibez*, ,Pedivo”, ,Dezert*,

nabidka. Ve vychozim nastaveni je
trouba nastavena na ,Ruéni pe€eni“.

3.0tocte ovladaci knoflik doprava /

doleva a zvolte pozadovanou Nabidku
automatického peceni.

Do podnabidek mizete vstoupit
dotykem hlavnich nabidek na
obrazovce hlavni nabidky, ale
nemdzete pristupovat k dal$im
hlavnim nabidkam prejetim prstu
po obrazovce. Pro pfistup k
dal§im hlavnim nabidkam pouzijte
ovliadaci knoflik trouby.

4.0toCenim ovliadaciho knofliku trouby

doprava / doleva nebo prejetim prstu
po obrazovce vyberte, jaké jidlo
chcete péct.

5.Klepnéte na vybrany pokrm nebo

jednou stisknéte ovladaci knoflik
trouby pro otevieni nabidky pokrmu.
Na obrazovce nabidky pokrmu si
mUZete prohlédnout recept nebo
nastavit Cas zacatku pecen.

6. Nastaveni ¢asu zagatku peceni:

Pokud chcete, aby peceni zacalo ve
stanoveném Case, nastavte
pozadovany Gas v poli ,Cas spusténi“.
Pokud tuto funkci nastavite, trouba
zacéne péct po dosazeni nastaveného
Casu a bude péct po dobu uvedenou
v nabidce pfipraveného jidla. Aby bylo
mozné nastavit Sas zaCatku pecen,
musi byt na troubé nastaven aktualni
Cas. Pokud Gas neni aktualni,
aktualizujte Cas trouby podle popisu v
¢asti ,Nastaveni“. Stisknéte tladitko
+START", pokud chcete ihned zacit
péct, aniz byste nastavili ¢as zaCatku
peceni.
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7.Predehtivani zadina u pokrm(
vyzadujicich pfedehfivani. Na
obrazovce predehfivani budou
v8echny ohfivaCe pracovat tak, aby v
kratkém Casovém useku doséahla

vnitfni teplota trouby nastavené teploty.

Tento proces nelze preskodit u
pokrmd, které vyzaduiji predehfivan.
8. Pro automatické recepty jidelniho
menu:
Doporuc€ujeme vam, abyste se
seznamili s recepty v systému pro
automatické nabidky pokrmd. Pro
pfistup k receptu, klepnéte na
obrazovce na ,Zobrazit recept”.
9.Posunutim prstu po obrazovce nebo
oto€enim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva mizete prochézet a
Cist recept.
10.Nejdfive klepnéte na ,Slozeni* a
posouvejte prst po obrazovce nebo
otocte oviadacim knoflikem trouby
doprava / doleva pro posouvani a
Cteni polozek receptu. Obrazovku
receptl opustite klepnutim na tladitko
"<" v levém hornim rohu obrazovky.
11.Pokud jsou vSechna nastaveni
spravna po pripravé pokrmu podle
receptu, klepnéte na tlaCitko
+START" a zacnéte péct. Na
obrazovce se zobrazi Cas peceni.

Pokud otevrete dvitka trouby
béhem peceni, na displeji se
zobrazi symbol "CJ".
12.Trouba se vypne na konci doby
peceni. Na obrazovce se zobrazi
»Pedeni skondilo”.
Nabidka nastaveni
Pred prvnim pouzitim trouby se
doporucuje nastavit datum, Cas a jazyk.
Tato nastaveni mzete provést podle
prislugnych pokynd.
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__knoflik jednou stisknéte.

Do podnabidek mizete vstoupit
dotykem hlavnich nabidek na
obrazovce hlavni nabidky, ale
nemdzete pristupovat k dal$im
hlavnim nabidkam prejetim prstu
po obrazovce. Pro pfistup k
dal§im hlavnim nabidkam pouzijte
ovliadaci knoflik trouby.

Provedte nastaveni bezdratové
sité

Prejdéte do nabidky nastaveni a:
1.Na obrazovce klepnéte na
»Bezdratové pfipojeni”.

s

3 o
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2.Je-li aktivovana funkce ,,Bezdratové

pfipojeni, nastavte ovliadaci knoflik
trouby do polohy SKENOVAT a
jednou jej stisknéte.

3.0toCenim ovliadaciho knofliku trouby

doprava / doleva vyberte bezdratovou
sit, ke které se chcete pfipojit, a poté

(; 3})izzmmova<§ 160

@Jazyéz LS

s

:4.Zadejte heslo sité, kterou jste vybrali, :

na obrazovce s heslem, ktera se
objevi, a jednou klepnéte na ,ULOZIT*.

5.Vase trouba se pfipoji k siti, kterou jste

wybrali.

Nastaveni jasu
Prejdéte do nabidky nastaveni a:
1.Na obrazovce klepnéte na ,Jas".
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2.Po aktivaci funkce ,Jas" otocte
ovladacim knoflikem trouby doprava /
doleva a nastavte Uroven jasu.

» Pokud nastavujete pouze jas,

Klepnutim na "<" se vratite do hornf

nabidky. VaSe nastaveni bude potvrzeno

a bude aktivovana dalSi podnabidka.

Pokud budete pokracovat v dalSim

nastaveni, klepnéte na obrazovce na

pfislusné nastaveni.

Nastaveni oznamovaciho ténu:

Prejdéte do nabidky nastaveni a:

1.Na obrazovce klepnéte na

~ »Oznamovaci tén*“.

Naztweent

~
Herdratovy

e

2.0to¢enim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva nastavite zvuk
upozornéni, kdyz je aktivovan rezim
»Oznamovaci tén".

» Pokud nastavujete pouze oznamovaci

ton, klepnutim na "<" se vrétite do hornf

nabidky. VaSe nastaveni bude potvrzeno

a bude aktivovana dalSi podnabidka.

Pokud budete pokracovat v dalSim

nastaveni, klepnéte na obrazovce na

pfislusné nastaveni.

Nastaveni jazyka

1.Prejdéte do nabidky nastaveni a zvolte
~Jazyk“.

2.0tocte oviadaci knoflik doprava /
doleva a zvolte pozadovany jazyk.

3.Nastaveni potvrdte klepnutim na
tlaitko "<".

» Zména jazyka bude vyzadovat

restartovani systému. Pro tento Ucel se

na obrazovce objevi varovné hlaseni s

z&dosti o restart systému.

4.Potvrdte restartovani.

» Zména jazyka bude potvrzena a

systém bude restartovan.

Nastaveni sporic¢e obrazovky

Béhem jiného nez peceni procesu

trouby mlzete vybrat obrézek, ktery

bude pouzit jako spofi¢ obrazovky.

Prejdéte do nabidky nastaveni a:

1.Na obrazovce klepnéte na ,Spofi¢

__Obrazovky*

[ ws

Snalog hodiny

2.Po aktivaci funkce ,Spofi¢
obrazovky" se na obrazovce zobrazi
moznosti analogovych hodin,
digitalnich hodin a foto ramecku.
Otocte oviadaci knoflik doprava /
doleva a zvolte pozadovany rezim
spofice obrazovky.
3.Na obrazovce klepnéte na ,Spofi¢
obrazovky* nebo jednou stisknéte
ovladaci knoflik trouby. Oto&enim
ovladaciho knofliku trouby doprava /
doleva nastavte €as, kdy ma byt
spofi¢ obrazovky aktivovan.
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» Pokud nastavujete pouze spofic
obrazovky, klepnutim na "<" se vrétite

do horni nabidky. Vase nastaveni bude
potvrzeno a bude aktivovana dalsi
podnabidka. Pokud budete pokraCovat

v dalSim nastaveni, klepnéte na
obrazovce na pfislusné nastaveni.

Kromé procest pedeni se na obrazovce
objevi spofi¢ obrazovky, ktery jste vybrali,
pokud se nedotknete obrazovky po
dobu, kterou jste nastavili.

Nastavte ¢as prepnuti do
pohotovostniho rezimu
MUzZete nastavit dobu potfebnou k
pfepnuti trouby do pohotovostniho
rezimu v procesech mimo peceni.
Prejdéte do nabidky nastaveni a:
1.Na obrazovce klepnéte na
,Pohotovostni rezim"“.

Hantvers s
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2.0to¢enim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva nastavte pozadovany
Gas, kdyZ je aktivovan ,Pohotovostni
rezim“.

3.Na obrazovce klepnéte na
»Pohotovostni rezim“ nebo jednou
stisknéte ovladaci knoflik trouby.

» Pokud nastavujete pouze Cas

potfebny pro pfepnuti do

pohotovostniho reZimu, klepnutim na "<"

se vratite do horni nabidky. Vase

nastaveni bude potvrzeno a bude

aktivovana dalsi podnabidka. Pokud

budete pokraCovat v dalSim nastaveni,
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klepnéte na obrazovce na pfislusné
nastaveni. Mimo procesy peceni se
trouba pfepne do pohotovostniho
rezimu, pokud se nedotknete obrazovky
po dobu, kterou jste nastavili.
Nastaveni urovné tvrdosti vody
Pri prvnim pouzitl trouby musite nastavit
Uroven tvrdosti vody. Rozsah drovni
tvrdosti vody, ktery se ma pouzit, je
uveden v tabulce nize. Je to nutné pro
vCasné odstranéni vodniho kamene
z parniho generatoru. Postupujte podle
pokynd popsanych v ¢asti ,Nastaveni
drovné tvrdosti vody" v ¢asti Pfiprava.
Poté co jste urcili uroven tvrdosti vody,
prejdéte do nabidky nastaveni a:
1.Na obrazovce klepnéte na , Tvrdost
vody*“.

Tratum

: % |

2.0to¢enim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva nastavte
pozadovanou Uroven tvrdosti vody,
kdyZ je aktivovana funkce , Tvrdost
vody*“.

» Pokud nastavujete pouze tvrdost vody,

Klepnutim na "<" se vratite do hornf

nabidky. VaSe nastaveni bude potvrzeno

a bude aktivovana dalsi podnabidka.

Pokud budete pokracovat v dalSim

nastaveni, klepnéte na obrazovce na

pfislusné nastaven.

Nastavte datum

Chcete-li zménit datum:

1.Prejdéte do nabidky nastaveni a zvolte
»Datum*.

2.0to¢enim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva nastavte aktualni rok,
kdyz je aktivovano ,Datum (Rok)“.
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3.Na obrazovce klepnéte na ,Datum
(Rok)" nebo jednou stisknéte oviadaci
knoflik trouby.

» Na obrazovce se aktivuje pole ,Datum

(Mésic)".

4.0toCenim ovliadaciho knofliku trouby

doprava / doleva nastavte aktualni

mésic, kdyz je aktivovano ,Datum

(Mésic)".

ij Aktuaiizg

P
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5.Na obrazovce klepnéte na ,Datum
(Mésic)“ nebo jednou stisknéte
ovliadaci knoflik trouby.

» Na obrazovce se aktivuje pole ,Datum

(Den)*.

6.0to¢enim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva nastavte aktualni den,
kdyz je aktivovano ,Datum (Den)“.

’}Twém( nastaveni

» Pokud nastavujete pouze datum,
Klepnutim na "<" se vratite do hornf
nabidky. Vase nastaveni bude potvrzeno.
Pokud budete nastavovat ¢as, klepnéte
na ,Cas (Hodina)“ nebo jednou
stisknéte ovladaci knoflik trouby. Na
obrazovce bude aktivovano pole ,Cas
(Hodina)" a nastaveni data bude
potvrzeno.

Nastaveni ¢asu

Po nastaveni data:

1.Klepnéte na ,Cas (Hodina)“.

2.0to¢enim ovladaciho knofliku trouby
doprava / doleva nastavte
pozadovanou hodinu, kdyz je
aktivovano ,Cas (Hodina)"
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3.Na obrazovce klepnéte na ,Cas
(Hodina)" nebo jednou stisknéte
ovliadaci knoflik trouby.

» Bude aktivovano pole ,Cas (Minuta)“.

4.0toCenim ovliadaciho knofliku trouby
doprava / doleva nastavte
pozadovanou minutu, kdyz je

~ aktivovano ,Cas (Minuta)“.

TP . .
HES _Jroviend aastaseni

» Pokud nastavujete pouze Cas,
Klepnutim na "<" se vratite do hornf
nabidky. VaSe nastaveni bude potvrzeno
a bude aktivovana dalsi podnabidka.
Pokud budete pokracovat v dalSim
nastaveni, klepnéte na obrazovce na
pfislusné nastaveni.
Provedte aktualizaci
VasSe trouba musi byt pfipojena k
bezdratové siti, aby se aktualizoval Cas
vasi trouby. Pokud je k dispozici néjaka
aktualizace, zobrazi se na obrazovce
zprava o automatické aktualizaci ihned
po zapnuti trouby. Prejdéte do nabidky
nastaveni a:
1.Na obrazovce klepnéte na
»Aktualizovat”.
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2.Po aktivaci ,Aktualizovat“se na
obrazovce objevi ,Nyni aktualizovat”.
Pro spusténi aktualizace stisknéte
jednou ovladaci knoflik trouby.

Obnovit tovarni nastaveni

Troubu mUzZete obnovit do tovarniho

nastaveni a vSechna nastaveni

provedena v troubé vratit do stavu, v

jakém byla, kdyz byla trouba vyrobena.

Prejdéte do nabidky nastaveni a:

1.Na obrazovce klepnéte na ,Obnovit

nastaveni(”.

Hossaveni

2.Na obrazovce se objevi Obnovit, kdyz
je aktivovano ,Obnovit nastaveni”.
Jednim stisknutim ovladaciho knofliku
trouby obnovite tovarni nastaveni.
Vyuziti aplikace HomeWhiz
Postupujte podle nize uvedenych krokd
pro ovladani a monitorovani trouby
pomoci tabletu / telefonu. Tablet /
telefon musite pfipojit k domaci siti a
stahnout si aplikaci HomeWhiz do
tabletu nebo telefonu z obchodu s
aplikacemi vaseho inteligentniho zafizeni
(Vyhledejte ,Homewhiz" zadanim a
staZzenim aplikace, ktera se objevi na
obrazovce). Trouba i tablet / telefon
musi byt pfipojeny ke stejné siti, aby
bylo mozné troubu ovladat pomoci
tabletu / telefonu.
1.Prejdéte do nabidky Nastaveni a na
obrazovce klepnéte na ,,Bezdratové
pfipojeni”.
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2 Je-li aktivovéna funkce ,Bezdrétové

F(

pfipojeni, nastavte ovliadaci knoflik
trouby do polohy SKENOVAT a
jednou jej stisknéte.
3.0toCenim ovliadaciho knofliku trouby
doprava / doleva vyberte sit, pfes
kterou je vas tablet / telefon pfipojen k
Internetu, a pak oviadaci knoflik trouby
jednou stisknéte.

I
{:j:))()zmm-:vec.‘tén

1 Maseyk

na obrazovce s heslem, ktera se
objevi, a jednou klepnéte na ,ULOZIT.
Vas produkt se pfipoji k siti, kterou jste
wybrali.

5.Spustte aplikaci, kterou jste stahli do
sveho tabletu / telefonu.

6.Vas produkt miZete zaregistrovat
zadanim své e-mailové adresy
prostfednictvim aplikace HomeWhiz.
(Na vaSi e-mailovou adresu bude
odeslana informadéni zprava.)

7.PFidany produkt se zobrazi na
domovské obrazovce aplikace.
Chcete-li produkt ovladat dalkove, na
ovladacim panelu produktu klepnéte
na"%".

» Produkt mdzete oviadat pomoci

tabletu / telefonu.

Aplikace HomeWhiz na vasem
tabletu / telefonu vas provede
nastavenim pfipojeni a pouzitim
aplikace.



Pokud dojde k vypadku proudu a
vase prfipojeni k siti je pferuseno,
kdyz je zapnuto pfipojeni
HomeWhiz vaseho vyrobku,
HomeWhiz se automaticky
pfepne do polohy vypnuto.

Nabidka oblibené

Pokud jste dfive na konci peceni v
troubé uloZili nastaveni peceni, mlzete k
témto nastavenim pfistupovat z nabidky
oblibenych polozek. Oblibené polozky v
této sekci budou ulozeny s nazvy, pod
kterymi jste je ulozili. Oblibené v tomto
poli mzete pouZzit k tomu, aby se peklo
stejnym zplisobem.

Nabidka Historie

V této nabidce mdzete pristupovat k
nastavenim peceni, ktera jste v troubé
provedli diive. Mlzete najit a pridat do
oblibenych nastaveni, ktera jste
zapomnéli pfidat do oblibenych.

Nabidka Suseni
UmoZhuje vysusit vnitfek trouby
vyparenim vody, ktera v troubé zbude
po vareni v pare. Tuto funkci
z hygienickych divodd doporucujeme
pouzit po kazdém peceni v pare.
NeZ spustite proces suseni,
vyjmeéte z trouby jidlo a plechy.

Pred pouzitim funkce suseni
setfete vodu nahromadénou na
dné trouby (pokud tam néjaka je)
suchym hadfikem.

1.Stiskem tlagitka "O" troubu zapnete.

2.0tocte oviadacim knoflikem doprava /
doleva a zvolte ,SuSeni“.

3.Na obrazovce klepnéte na
»ouseni* nebo jednou stisknéte
ovliadaci knoflik trouby.

4.Zatnéte suSeni stisknutim tlacitka
+»START" na obrazovce.

5.Suseni bude trvat 10 minut. Na
obrazovce se zobrazi zbyvajici Cas.

» Otevrete dvitka trouby, aby na konci

této doby mohla para uniknout.

Nabidka c¢isténi parou

Zajistuje snadné c&isténi, protoze

necistota (pokud neni pfilis stard) se

zmekei kapkami vody zkondenzovanymi

uvnitf trouby, po urcité dobé podavani

pary.

1.Stiskem tlagitka "®" troubu zapnete.

2.0tocte oviadaci knoflik doprava /
doleva a zvolte ,Ci§téni parou®.

3.Na obrazovce klepnéte na ,Ciéténf
parou” nebo jednou stisknéte ovlddaci
knoflik trouby.

4.Cigténi péarou spustite stisknutim
tladitka ,START" na obrazovce. Pro
naplnéni nadrzky vodou, aby se mohla
funkce spustit, postupuijte podle krokd
popsanych v &asti ,Pouziti nadrzky
na vodu“ pod poloZkou ,Popis a
pouziti ovladaciho panelu”.

Pro parni Cisténi se vyuziva
pfiblizné 500 ml vody.

5.Po ukonc&eni procesu oteviete dvitka a
vnitfni povrch trouby otfete suchou
houbou nebo hadrem.

Nabidka Odstranéni vodniho
kamene

Na vodni kdmen nahromadény

v systému tvorby pary doporucujeme
pouzivat program na odstranéni vodniho
kamene. Podle tvrdosti vody, kterou
nastavite, vas trouba vyzve, abyste
provedli odstranéni vodniho kamene.

S vyrobkem jsou dodavany dveé tablety
na odstranéni vodniho kamene. (Mlzete
také pouzivat komercéné prodavané
tablety na odstranéni vodniho kamene,
které jsou vhodné pro zafizeni na vareni
Vv péare, pokud je budete pouzivat

v souladu s pokyny).
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Zdravotni riziko! Do parniho
systému pouzivejte pouze pitnou
vodu.

Nepouzivejte destilovanou ani
filtrovanou vodu. Pouzivejte pouze
balenou vodu. Do nadobky na
vodu nepridavejte roztoky, které
jsou hotlavé, obsahuiji alkohol
nebo pevné Castice.

Diky vi¢ku na nadrzce ji mizete
naplnit bez vyjmuti.

1.Stiskem tlagitka "®" troubu zapnete.

2.0tocte oviadacim knoflikem doprava /
doleva a zvolte ,Odvapnéni*.

3.Na obrazovce klepnéte na
,Odvapneéni* nebo jednou stisknéte
ovliadaci knoflik trouby.

4.7a¢néte odvapnéni stisknutim tlacitka
+»START" na obrazovce.

5.Na obrazovce se zobrazi ,Pfidejte
250 ml vody a viozte 1
tabletu.” Klepnéte na tlac¢itko ,,OK".

6.Kryt nadrzky na vodu oteviete
posunutim do strany a nadrzku bude
mozné vyjmout.

7.Vyjméte nadrzku na vodu, v pfipadé
potfeby vypustte vodu a do nadrzky
pfidejte tabletu a 250 ml vody.

8.Vicko nadrzky zavrete stisknutim
tlagitka "¥". Na displeji se zobrazf
»1ableta se rozpousti”.

9.Béhem procesu odstrafiovani vodniho
kamene se tableta rozpusti a odstrani
vodni kamen, ktery se usadil v pamim
generatoru trouby. Trouba provede
tento proces automaticky a na konci
procesu se na displeji zobrazi
»Vypustte vodu z nadrzky a znovu
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pridejte 250 ml vody“. Klepnéte na
tlacitko ,,OK*.
10.Kryt nadrzky na vodu oteviete
posunutim do strany a nadrzku bude
mozné vyjmout.
11.Vypréazdnéte nadrzku a nalijte do nf
250 m &isté vody. Nadrzku viozte zpét
na misto a stisknutim tlasitka "4"
zavrete jeji kryt. Na obrazovce se
zobrazi ,Oplachovani“.
12.Na obrazovce se objevi
»,Odvapriovani je dokonceno,
vypustte vodu z nadrzky."
Odvaphovani trva asi 1,5 -2
hodiny.
» Otevrete dvitka trouby, aby para
mohla uniknout, a z nadrzky vypustte
zbyvajici vodu.
Tabulka ¢asu vareni

Casy v této tabulce jsou mingny
jako préivodce. Casy se mohou
liSit v zavislosti na teploté potravin,
tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

1. police v troubé je spodni
police.

Za 1 hodinu peceni spotfebuje
trouba z nadobky na vodu

v prdméru asi 1 litr vody. P¥i
pedeni delSim nez 1 hodinu mdze
byt potfeba pfidat dalsi vodu. PFi
peceni delSim nez 1 hodinu
nezapominejte postupovat podle
upozornéni, kterd vam bude
trouba hlasit.



Peceni a roznéni

olace na eden . .
plechu Jasobnik Standardni plech Zl
Kolag ve Jeden Forma na kola¢ na 2 180 40 ... 50
formé zasobnik draténé polici**
Malé kolace | Jeden . . 3 160 25...35
Jasobnik Standardni plech Zl
Jeden . . 3 150 30 ...40
Jasobnik Standardni plech
2 zasobniky 1-Plech na cukrovi* 1-3 150 35...50
3-Standardni plech*
3 zasobniky 1-Standardni plech* 1-3-5 150 35...50
3-Plech na cukrovi* @
5-Hluboky plech*
Kolag Jeden Kulata dortova forma o 3 160 25..35
zasobnik prdméru 26 cm na Zl
draténé polici**
Jeden Kulata dortova forma o 2 150 30 ...40
zasobnik prdméru 26 cm na
draténé polici**
2 zasobniky 1-Kulata dortova forma 1-4 150 35...45
o prdméru 26 cm na
draténé polici**
4-Kulata dortova forma
o prdméru 26 cm na
plechu na cukrovi**
Susenky Jeden - 3 180 25...30
Sasobnik Plech na cukrovi Zl
2 zasobniky 1-Plech na cukrovi* 1-3 180 30...40
3-Standardni plech*
3 zasobniky 1-Plech na cukrovi* 1-3-5 180 35...45
3-Standardni plech*
5-Hluboky plech*
Pecivo Jeden . . 2 200 30...40
sasobnik Standardni plech Zl
2 zasobniky 1-Plech na cukrovi* 1-56 200 45 ... 55
5-Standardni plech*
3 zasobniky 1-Plech na cukrovi* 1-3-5 200 55 ...65
3-Standardni plech*
5-Hluboky plech*
Hutné pecivo | Jeden . " 2 200 25...35
sasobnik Standardni plech Zl
2 zasobniky 1-Plech na cukrovi* m 1-3 200 35...45
3-Standardni plech* -
3 zasobniky 1-Plech na cukrovi* 1-3-5 190 45 ... 55
3-Standardni plech*
5-Hluboky plech*
Kvasnice Jeden . . 2 200 35...45
sasobnik Standardni plech Zl
Lasagne Jeden Sklenéna / kovova 2-3 200 30 ...40
zasobnik obdélnikova forma na Zl
draténé polici**
Pizza Jeden . N 2 200 ... 220 15...20
sasobnik Standardni plech Zl
Jeden . . 3 200 10...15
sasobnik Standardni plech
Pizza** Jeden . —_— 1-2 310 4.7
Sasobnik Kamen na pizzu Zl
Jeden . - 3 310 4.7
Sasobnik Kamen na pizzu




Hovézi steak | Jeden 3 25 min. 100 ...120
(cely) / zasobnik . " — 250/max,
RoZnény Standardni plech e A potom 180 ...
190
Jehné&&ikyta | Jeden _ 3 25 min. 70...90
(v hrnci) zasobnik Standardni plech* e A 250/max,
potom 190
Jeden _ 3 25 min. 60 ...80
zasobnik Standardni plech* D | 250/max,
potom 190
Roznéné Jeden 2 15 min. 60 ...80
kure (1,8 -2 | zasobnik . — 250/max
, " N ,
kg) Standardni plech e A potom 180 ...
190
Jeden 2 15 min. 60 ... 80
zasobnik . . e 250/max,
Standardni plech D | potom 180 ...
190
Turquie (6,5 | Jeden 1 25 min. 150 ... 210
kg) zasobnik . . . 250/max,
Standardni plech e A potom 180 ...
190
Jeden 1 25 min. 1560 ... 210
zasobnik . . —r— 250/max,
Standardni plech D | potom 180 ...
190
Ryba J(::oden Standardni plech* I 3 200 20...30
zasobnik
Jeden . . e 3 200 20...30
sasobnik Standardni plech

Doporuéujeme provadét predehfivani u vSech potravin.

* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotiebicem.

** Prislusenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné vyrobky.
*** (310 °C) V pripadé pouziti kamene nebo lopatky na pizzu
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Tabulka pro pripravu kontrolnich jidel
Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s normou EN 60350-1, ¢imz se
zkousky produktu pro kontrolni instituce zjednoduSuij

Susenka Jeden . . 140 20...30
sasobnik Standardni plech Zl
;:Sggnk Standardni plech* 3 140 20...30
2 zasobniky 1-Standardni plech* 1-3 140 20...30
3-Plech na cukrovi*
3 zasobniky 1-Standardni plech* 1-3-5 140 25...35
3-Plech na cukrovi* @
5-Hluboky plech*
Malé kolace Jeden . . 3 160 25...35
Jasobnik Standardni plech Zl
i:gcfgnk Standardni plech* @ 3 180 30...40
2 zasobniky 1-Plech na cukrovi* 1-3 150 35...50
3-Standardni plech*
3 zasobniky 1-Standardni plech* 1-3-5 150 35...50
3-Plech na cukrovi*
5-Hluboky plech*
Kolag Jeden Kulata dortova 3 160 25..35
zasobnik forma o prdméru 26 Zl
cm na draténé
polici**
Jeden Kulata dortova 2 150 30...40
zasobnik forma o prdméru 26
cm na draténé
polici**
2 zasobniky 1-Kulata dortova 1-4 150 35...45
forma o prdméru 26
cm na draténé
polici**
4-Kulata dortova @
forma o prdméru 26
cm na plechu na
cukrovi**
Jable¢ny Jeden Kulata ¢erna kovova 2 180 50 ...60
kolac zasobnik forma o praméru 20 Zl
cm na draténé
polici**
Jeden Kulata ernda kovova 2 170 50 ... 60
zasobnik forma o praméru 20
cm na draténé
polici**
2 zasobniky 1-Kulata ¢erna 1-4 170 50 ...60
kovova forma o
praméru 20 cm na
draténé polici**
4-Kulata Cerna @
kovova forma o
praméru 20 cm na
plechu na cukrovi**
Doporuéujeme provadét predehfivani u vSech potravin.
* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotiebicem.
** PrisluSenstvi se nedodava spolu se spotrebi¢em. Jsou to komeréné dostupné wyrobky.
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Vareni v pare

elky dérovany
plech + Plech do
trouby
Mrazeny 3-1800 3-Velky dérovany 3..5 Vareni v pare 100 35...45
hrasek 5-900 plech
5-Maly dérovany
plech
+ Plech do trouby
Rosténa 1000 Velky dérovany 3 Vareni v pare 100 65...75
plech + Plech do
trouby
Brambory 1000 Velky dérovany 3 Vareni v pare 100 30...40
plech + Plech do
trouby
Kureci prsa 1000 Velky dérovany 3 Vareni v pare 100 25...35
plech + Plech do
trouby
Brokolice 1400 Velky dérovany 3 Vareni v pare 100 20...30
plech + Plech do
trouby
Hovézi 1000 Velky dérovany 3 Vareni v pare 100 50 ...60
rosténa plech + Plech do
trouby
Ryba 1000 Velky dérovany 3 Vareni v pare 100 20...30
plech + Plech do
trouby
Cuketa 1000 Velky dérovany 3 Vareni v pare 100 25...35
plech + Plech do
trouby
Kvétak 1000 Velky dérovany 3 Vareni v pare 100 30...40
plech + Plech do
trouby
RUzickova 500 Perforovany podnos 3 Vareni v pare 100 10...20
kapusta + Plech do trouby
Zelené 1000 Velky dérovany 3 Vareni v pare 100 25...35
fazole plech + Plech do
trouby
Mrkev 1000 Velky dérovany 3 Vareni v pare 100 20...30
plech + Plech do
trouby
Ryze Voda: 475 Borosilikatové 3 Vareni v pare 100 25...35
Ryze: 180 sklenéné nadobi +
Plech do trouby

areni v pare

1 — Neprevaruijte.
2 — P¥i vareni, umistéte podnos do prvniho stojanu a perforovany podnos do tretiho stojanu.
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Tabulka pro pripravu kontrolnich jidel - Peceni v pare
Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s normou EN 60350-1, ¢imz se
zkousky produktu pro kontrolni instituce zjednodusuiji.

Mrazeny 2600 Velky dérovany plech 3 Vareni v pare 100 30...40
hrasek + Plech do trouby
Mrazeny 3-1800 3-Velky dérovany 3..5 Vareni v pare 100 35...45
hrasek 5-900 plech
5-Maly dérovany
plech
+ Plech do trouby
Brokolice 300 Velky dérovany plech 3 Vareni v pare 100 15...25
+ Plech do trouby
Brokolice 1400 Velky dérovany plech 3 Vareni v pare 100 20...30
+ Plech do trouby
1 — Neprevaruijte.
2 — P¥i vareni, umistéte podnos do prvniho stojanu a perforovany podnos do tretiho stojanu.

usporny ohfev s ventilatorem Neotevirejte dvitka béhem pedeni
Po zahajeni peceni v rezimu Vv rezimu Usporny ohfev s
Usporny ohfev s ventilatorem ventilatorem.

nemeénte pecici teplotu.

Malé kolace Jeden zasobnik Standardni plech* 3 160 25...35
Susenky Jeden zasobnik Standardni plech* 3 200 30...35
Pecivo Jeden zasobnik Standardni plech* 3 200 40 ... 45
Hutné pecivo Jeden zasobnik Standardni plech* 3 200 40 ... 45
* PrisluSenstvi se nemusi doddvat spolu se spotiebicem.

Tabulka ¢ast peceni pro grilovani

Grilovani s elektrickym grilem

Ryba Draténa police 4.5 250 20...25 min.
Krajené kure Draténa police 4..5 250 25...35 min.
Kousky jehnéciho Draténa police 4..5 250 20...25 min.
Roastbeef Draténa police 4..5 250 25...30 min. "
Kousky teleciho Draténa police 4..5 250 25...30 min. "
Toastovy chléb * Draténa police 4 250 1..3 min.

" podle tloustky

*Troubu predehfivejte po dobu 5 minut.

**Pokud teplotu grilu va§eho vyrobku nelze nastavit, bude gril fungovat pfi doporudené teplots.

Jidla v této tabulce jsou pfipravena v souladu s normou EN 60350-1, ¢imz se
zkousky produktu pro kontrolni instituce zjednoduSuiji

Toustovy chléb Draténa police 4 250 1..3 min.
Masové kulicky Dréaténa police 4 250 25...35 min.
(hovézi) - 12

kousky

Obratte jidlo po 2/3 celkové doby peceni.

Doporuéuje se 5 min ohrev vSech potravin ke grilovant.
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodiou?f a
pfipadné problémy se omezi, pokud je
vyrobek pravidelné Cistén.
Odpoijte zafizeni od napdjeni, nez
zaCnete s udrzbou a Cisténim.
Hrozi riziko zédsahu elektrickym
proudem!

Pred CiSténim nechte pfistroj
vychladnout.

Horké povrchy mohou
zplsobovat popéleniny!

¢ \/yrobek po kazdém pourziti peclivé
vyCistéte. Takto snadngji odstranite
necistoty z peceni, které se takto
nebudou pfi pfistim pouzit pfistroje
déle pfipalovat.

e Pro Cistén/ pfistroje nejsou potfeba
z&dna zvlastni Cistidla. Vyrobek omyijte
vodou s mycim pfipravkem a
hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

¢ \/zdy zkontrolujte, zda byla jakékoli
zbyla kapalina po &isténi pedlivé
otfena a a pfipadna vylita kapaliny
vysuSena.

e K gisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouzivejte Cistidla obsahuijici
kyselinu nebo chlorid. K otfeni téchto
Casti pouzijte mékky hadrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte
pozor, abyste &istili jednim smérem.

Povrch se mlze poskodit viivem
nékterych saponatd nebo disticich
materidld.

Nepouzivejte agresivni saponaty,
Cistici prasek/mléko ani ostré
predméty pfi cisténi.

Na cisténi spotfebice nepouzivejte
parni CistiCe, mohlo by dajit k
zésahu elektrickym proudem.
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Cisténi ovladaciho panelu
Vycistéte ovladaci panel a tladitka
vihkym hadfikem a otfete je do sucha.

Pokud je Vas vyrobek vybaven
tlagitky/knofliky, pfi Gisténi
ovladaciho panelu ovliadact
knofliky nesundavejte.
Ovladaci panel by se mohl
poskodit.
Cisténi trouby
Cisténi boéni stény(Lisi se podle
modelu vyrobku.)
(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)
1.Sejméte predni stranu bocni police tak,
z€ ji zatahnete v opacném sméru od
bocni stény.
2. Vyjméte bocni polici zcela tim, ze ji
pritahnete k sobe

Katalytické stény

(Tato funkce je volitelna. Nemusi byt
soucasti vaSeho vyrobku.)

Vnitfni boéni stény (A) a/nebo zadni
sténa (B) vaSeho vyrobku mohou byt
potazeny katalytickym smaltem.
Katalytické stény maji svétle matovanou
barvu a porézni povrch. Katalytické
stény trouby se nesméji Cistit. Diky tomu,
ze maji perforovanou strukturu,
katalytické povrchy absorbuiji tuk, a kdyz
je takovy povrch tukem zaplnén, zacina



se lesknout. V takovém pfipadé se
doporucuie tyto soucasti vymeénit

Cisténi dvifek trouby
Chceteli vycistit dvitka trouby, pouzijte
teplou vodu se saponatem, mékky
hadrik nebo houbicku a vycistéte
vyrobek, pak jej otfete suchym hadfikem.
Sklo otfete octem a poté ho oplachnéte
proti zbytkdm vapna, které se mohou
vyskytnout na skle trouby.

K &isténi dvifek trouby

nepouzivejte zadna hruba brusna
Cistidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Cisténi dvirek trouby
K &isténi dvifek a skla trouby
nepouzivejte drsné abrazivni Cistici

prostfedky, kovové Skrabky,
draténku nebo bélici Sinidia.

Dvitka trouby a sklo dvitek mizete za
Ucelem cgisténi vyjmout. Postup vyjmuti
dvitek a skel je vysvétlen v Eastech
»Vyjmuti dvifek trouby” a ,Vyjmuti
vnitfnich skel dvifek®. Vnitfni skla dvifek
po vyjmuti vyCistéte pomoci prostfedku
na myti nadobi, teplé vody a mékkého
hadfiku nebo houby a osuste je suchym
hadfikem. Sklo otfete octem a poté ho
oplachnéte proti zbytk&m vapna, které
se mohou vyskytnout na skle trouby.
Odstranéni dvirka trouby
1.0teviete predni dvitka (1).
2.0Otevrete Klipsy na krytu zavésu (2) na
pravé a levé strané prednich dvifek tim,
ze zatlaCite na hacek, jak je
zndzornéno na obrazku. Zamek by

mél vypadat jako (4), pokud je
otevreny

1 Dvege

2 Zamek zavésu(uzaviena poloha)
3 trouba
4 75

3.Posurite predni dvere na pdl cesty.
4.Demontuijte predni dvitka tak, ze je
zatlacite nahoru, pokud je chcete
uvolnit z pravého a levého zavésu.
Pti instalaci dvifek postupujte
podle stejnych krokd jako pfi jejich
odstranéni, jen v obraceném
poradi. Nezapomerite zavrit
svorky u krytu zavésu pfi
opétovné montazi dvefi.
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Funkce Soft Open a Soft Close
Nékteré modely mohou obsahovat
funkci Soft Close & Soft Open. Funkce
Soft Close dovoluje uzivateli zavfit dvitka
trouby tak, ze jej zavede na cca 15 cm
od zaviené polohy a lehce ji zatladi.
Systém automatické klapky pomalu
zavira dvere. Podobny rys je pozorovan i
pfi Upiném otevreni dvifek trouby; Asi 9
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cm od Uplné oteviené polohy se systém
klapky otacéi a umoznuje jemné otevreni.
Vyména vnitini zarovky

Z ddvodu bezpecnosti vyrobku nesmi
uzivatel troubu vyjmout lampu trouby. V
pfipadé poruchy lampy informujte
autorizovany servis a nechte jej vymeénit.



Odstraiiovani potizi

2 trouby za provozu vychazi para.

k.
o KdyZ se zahteji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zpUsobovat hluk. >>>
Nejde o zavadu

¢ VVodni Cerpadlo mUzZe vydavat zvuk, kdyz trouba odebird vodu zpét do
adrz Nejde o zavadu.

] j  vadnd nebo uvolndna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové
skrini. Pokud je to nutné, vymérnite je nebo znovu aktivujte.
* Viyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

e Je vadna zarovka v troubej >>> Vyménite Zarovku v troubé.
e Flektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolujte
ojistky v pojistkove skrini. Pokud je to nutne, vymérite je nebo znovu aktivujte.

¢ Mozna neni nastavena na urcitou funkci peceni nebo teplotu. >>> Nastavie
troubu na urcitou funkci peceni nebo teplotu.
e Flektfina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolujte
paojistky v pojistkové skrini. Pokud je to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.
Pokud nemdZete odstranit
poruchu ani poté, co jste
postupovali podie pokynd
obsaZenych v této ¢asti, obratte
se na autorizovaného servisniho
pracovnika nebo prodejce, u
néhoz jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokousejte opravovat
vadny vyrobek sami.
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