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Prosim, &téte nejprve tento ndvod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
moderni technologie, dosahnete téch nejlepsich vysledkii. Proto si pred pouzitim produktu peclivé prectéte cely navod
k poutZiti a jakékoli doplfiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalSi osobé,
rovnéZ ji predejte navod k pouZiti. DodrZte veSkera varovani a informace obsaZené v navodu k poufZiti.

Nezapomerite, Ze tento ndvod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym model(im. Rozdily mezi modely jsou v ndvodu
vyslovné uvedeny.

Signification des symboles

Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Dlile7ité informace o uZite¢nych tipech k
pouZiti,

Varovani na nebezpecné situace vici
Zivotu a majetku.

6 Varovani na zasah elektrickym

proudem.

n Avertissement de risque d'incendie.
ii Avertissement de surfaces chaudes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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[l Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a
zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpeCnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokynd zrusf
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

4/CL

Toto zafizeni mUze byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouZiti zafizeni
bezpecnym zplisobem a rozumf
zahrnutym rizikdim.

Déti si nesmi se zafizenim hrat.
Cisténi a udrzba uZivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadét pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych
neopravnénymi osobami, miize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si pecClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkéni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéné zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spolecnost nenese
Zadnou zodpovednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Zasuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastréku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za zastrcku.

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobneé



kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajisténo bud
zastrCkou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

La surface arriere du four devient
chaude lors de I'utilisation.
Zkontrolujte, zda neni elektrické
napojeni v kontaktu se zadni
sténou; jinak miize dojit k
poskozeni spojl.

Nezachycuijte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mlZe
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pripade jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

SpotiebiC a dostupné Casti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvkd.
Déti do 8 let veku udrzujte mimo

dosah nebo pod stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo 1éka.

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pfi vysokych teplotach vyparuje
a m0Ze zpQsobit poZdr, jelikoz se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pfi pouzivani zahfej.

B&hem pouziti se spotiebic
zahteje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvka.

VSechny vétraci otvory museji
z0stat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
mize vést k jejimu prasknuti.
Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mUiZe
poSkodit dno trouby.
Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovové stérky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz milze vést
K poniceni skla.

Na CiSténi spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.

5/CZ



e Spravné umisteni draténé police a
plechu na draténé prihradky
Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na pfihradku.
Nasunte polici nebo plech mezi 2
kolgjnice a zajistéte, aby byla v
rovnovdze, nez na ni umistite
pokrmy (viz nasledujici obrazek)

D jte vyrobek bez
prednich sklenénych dvefi nebo s
prasklymi dvermi.

e Madlo trouby neni susak pro
utérky. Nevéste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

e \zdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

e NeZ zaCnete zarovku vymeénovat,
ujistéte se, zda je spotrebic
vypnuty, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.
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Pro spolehlivost ohné:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezp(isobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pri zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

UrCené poufziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

Toto zafizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napfiklad k vytapeni
mistnosti.

Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivani talifd pod grilem, suseni
ruénik(l a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapéni.

Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zplsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.
Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, roznéni a grilovani
pokrml.

Mises en garde pour les enfants

Pfistupné Casti se mohou béhem
pouzivani rozehrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

Obalové materialy jsou pro deti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materiald.
Veuillez jeter les fournitures



d'emballage en respectant les
normes relatives ¢
I'environnement.

e FElektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro deti. Udrzujte déti
mimo tento vyrobek, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

e Nad spotfebi¢ nestavte zadné
pfedmety, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvirka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmeét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. M{iZe se prevratit
nebo by se poskodily zavesy dveri.

Likvidace starého vyrobku

Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt spliiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich sou¢asti
a materidlli, které lze znovu pouzit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do bézného doméaciho odpadu. Odvezte ho do
sbérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shémych
mistech ziskate na mistnich Gradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili spifuje smérmicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakédzané materidly, které jsou smérmici zakazang.

Likvidace obalovych materialt
Obalové materidly jsou nebezpeéné pro deti.
Obalové materialy uschovejte na bezpecném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materialll. Zlikvidujte je spravné a tidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s b&Znym domacim
odpadem.

7/CZ



P Obecné informace
Piehled

11
10

7 6 5
1 Dréténé police 7 Otvory niku pfebytecné vody
2 Police 8 Polohy polic
3 Plech 9 Ukazatel hladiny vody
4 Pfedni dvefe 10 Dzban
5 Madlo 11 Ovladaci panel
6 Odvod péry

T ———
B (S AR

R T TR

12 11 10 9 6 8
1 Tlacitko zapnout/vypnout 7 Tlacitko zaatku/konce peceni
2 Tlagitko volby programu 8 Tlacitko volby nabidky pokrm(i
3 Zobrazeni funkce 9 Textovy displej
4 Pole ukazatele aktudlniho ¢asu 10 Displej volby pokrmu
5 Pole ukazatele teploty/hmotnosti 11 Tladitko nastavent teploty / hmotnosti / zrychlenf
6 Tlacitko zvySeni/snizeni teploty-Casu 12 Tladitko Casu a nastaveni
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se mlze lisit podle
modelu vyrobku. V8echna pfislusenstvi
popisovana v navodu k pouZiti nemuseji byt
soucasti vaSeho vyrobku.

5. Spravné umisténi draténé police a plechu na
teleskopické prihradky
Teleskopické piihradky umoziuji snadno vkladat
a vyjimat plechy a draténou polici.
PYi pouzivani plechu a draténé police s

1. Manuel d<utilisation teleskopickymi prihradkami, zkontrolujte, zda
2. Plechdotrouby o . jsou koliky v zadni ¢4sti stojandi na teleskopické
Pouziva se na cukroviny, mrazené potraviny a prihradky u okrajdi draténé police a plechu.

velké roznéné kusy.

3. Hluboky plech
Slouzi na cukroviny, velké roznéné kusy, pokrmy
s vysokym obsahem tekutin a na shér tuku pfi
grilovani.

4. Dréténa police
Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrnci pecenych pokrmii na
poZadovangé Urovni.

9/CZ



Technické parametry

Napéti/frekvence 220-240V ~ 50 Hz
Celkova spolieba ensrole 3 kN
Pojistka

1yp kabel / pritey HOBVY EG
3%15mm

Rozméry Instalace biBkalsiika/hloubla
Hlavni trouba
Vit svello

Spotfeba energie grilu 2.2 KW

Zaklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1

/|EC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo

horkovzdu$ném provozu (pokud existuje).

Trida energetické Gcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuji prisluSné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo pedeni, 4-

Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohiev.
** iz MontdZ, strana 11.

echnické parametry se mohou ménit bez
predchoziho upozornéni za Géelem zvySovani
kvality vyrobku.

Obrézky v tomto névodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.

Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné
dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
podminkéch podle pfislusnych norem. Podle
provoznich a okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.

10/CZ



k] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Viyrobce neodpovida za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
miiZe dojit i k propadnuti zaruky.

a pripravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:

\/yrobek musi byt instalovan v souladu se
vSemi mistnimi a/nebo elektrickymi
wyhlaSkami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
vyrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte
iej.
PoSkozené vyrobky mohou ohrozit vasi

bezpecnost.

Pred montazi

Spotfebic je urCen pro instalaci do béZné dostupnych

kuchyriskych skiini. Mezi pristrojem a kuchyiiskymi

sténami a nabytkem musi zlistat bezpe¢nostni

vzdalenost. Viz obrazek (hodnoty v mm).

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla museji byt

tepluvzdorné (100 °C minimum).

Kuchyriské skfing museji byt nastaveny rovné.

Pokud je pod troubou zasuvka, mezi troubou a

zasuvkou musi byt instalovana police.

e Spotiebi¢ prenasejte nejméné ve dvou.
Neinstalujte pfistroj vedle chladniéek Ci
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich zafizeni.

NepouZivejte dvitka nebo madlo k pfenaseni Ci
presouvani vyrobku.

Pokud ma vyrobek draténa madla, zatlacte je
pét do stran vyrobku po presunuti.

11/CZ
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595

e TS

594 /

* min.

Instalace a pripojeni

e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni

chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky

"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit

kvalifikovany elektrikar, pokud pouzivate vyrobek s

12/CZ

transformatorem nebo bez néj. NaSe spole¢nost
neodpovida za Skody vzniklé z diivodu pouzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

NEBEZPECI:

Riziko zasahu elektrickym proudem, zkratu
nebo pozaru vlivem neprofesiondini instalace!
Spottebi¢ mliZe pripojit k napajent jen
autorizovany pracovnik a spotfebic je pod
zérukou pouze po spravng instalaci.




NEBEZPECI:

Riziko zasahu elektrickym proudem, zkratu
nebo pozéru kviili poskozeni napdjeciho
kabelu!

Napdjeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout

Castmi zafizeni.
Pokud se napéajeci kabel poSkodi, musi jej
vyménit kvalifikovany elektrikar.

*  Zapojeni musi spliovat narodni predpisy.

Udaje napajeni museji odpovidat Gdajtim na

typovém §titku pfistroje. Oteviete predni dvitka a

uvidite typovy Stitek.

e Napédjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry”.

NEBEZPECI:

Riziko zasahu elektrickym proudem!

NeZ zahajite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

- astréka napajeciho kabelu musi byt snadno
dosaZzitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
arnou deskou).

Zapojte napdjeci kabel do zasuvky.

Instalace vyrobku

1. Nasufte troubu do skiiné, vyrovnejte ji a zajistéte,
pitom kontrolujte, zda napdjeci kabel neni
poSkozeny a/nebo priskiipnuty.

Troubu zajistéte 2 Srouby podle obrazku.

Vyrobky s chladicim ventilatorem.

1 Chladici ventilator
2 Ovladaci panel

3 Dvege

Vestavny ochlazovaci ventilator chladf vestavnou skfifi i
predni stranu zafizeni.

Chladici ventilator béZi je$té 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Pokud jste pekli pomoci naprogramovani
¢asovace trouby, vypne se chladici ventildtor
na konci doby peceni zaroveri se vemi
funkcemi.

Posledni kontrola

1. Zapojte napéjeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.

2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate origindlni karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

oAby draténd police a plech v troubé neposkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitfek
dvefi trouby v ¢astech, které odpovidaji poloze
plechil. Prilepte dvitka trouby k boCnim sténdm.

e NepouZzivejte dvitka nebo madlo ke zvedani &i
presouvani vyrobku.

Na spotfehi¢ nestavte dalsi pfedméty.
SpotfebiC prevazejte ve vzpfimené poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimz mohlo dojit pri preprave.

13/CZ



B priprava

Tipy pro tsporu energie

Nasledujici informace vam pomohou pouzivat zafizeni

ekologicky a uetrit energii:

e  Pouzivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e KdyZ pripravujete pokrmy, provadgjte
predehfivani, pokud je doporuduje navod k
pouZiti nebo recept.

Béhem peCeni neotevirejte Casto dvitka trouby.
Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MlZete vait tak,
7e na draténou polici umistite dvé nadoby.

1 2 3 4

e PecCte vice nez jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvitka

trouby.
e 7mrazené potraviny pred vafenim rozmrazte.
Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

Pfed pouZitim trouby musite nastavit ¢asovac.
Pokud Gasovac nenastavite, trouba nem(ize
ungovat.

21 20

19 18

Tlacitko zapnout/vypnout
Tlagitko volby programu

Symbol sondy do masa (*)
Symbol z&mku dvefi (*)

Pole ukazatele aktudlniho ¢asu
Pole ukazatele teploty/hmotnosti
Symbol vnitini teploty v troubé
Symbol posileni (rychlé predhrati)
Tlacitko zacétku/konce peceni
10 Tlacitko volby nabidky pokrm(i

11 Tiaditko zvySeni/sniZeni teploty-Casu
12 Textovy displej

13 Displej volby pokrmu

14 Symbol nastaveni

15 Symbol Alarm

16 Symbol konce Gasu peceni

17 Symbol doby peceni

18 Symbol pedeni v pafe (*)

O N OO~ W NN =
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17 16 15 14 13 12 11 10

19 Zobrazeni funkce

20 Tlagitko nastaveni teploty-hmotnosti a rychlého
zahFivan{

21 Tlagitko Casu a nastaveni

* Lisi se podle modelu vyrobku.

Zapojte napdjeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.

NeZ nastavite Cas, musite nastavit jazyk.

Nastaveni jazyka
oP N
© ¢ Enmlish v

KdyZ troubu zapnete poprvé, na displeji textu se
zobrazi "English" (12). Jemng stisknéte /N nebo \/
(11) a zvolte pozadovany jazyk. (10) Lehce stisknéte

a potvrdte vybér jazyka.



« Nobrazovka s nastavenim jazyka se objevi pouzg
béhem prvniho zapnuti. Pro zménu jazyka
pouZijte menu Nastaveni. Nabidka nastaveni,
strana 28.

Nastavte ¢as

—

@ ' Set daw time fv

AZ zvolite jazyk, na displeji textu se zobrazi "Time
setting (nastaveni Gasu)" (12). Jemné stiskndte /\
nebo N/ (11) a zadejte aktudini Cas.

Pred pouzitim trouby musite nastavit ¢as.
Pokud Cas neni nastaven, symbol nastaveni
(14) zlistane svitit. Toto zmizi, jakmile ¢as
nastavite.

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se miize poskodit vlivem nékterych
aponatll nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Gistici

I°]

prasek/mléko ani ostré pfedméty.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadrikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim

dojde k odpaleni a odstranéni zbytki nebo vrstev z

vyroby.

VAROVANI!

Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!
Nedotykejte se horkych ploch pfistroje.
UdrZujte déti mimo dosah pfistroje a pouzivejte
rukavice na troubu.

s

Elektricka trouba

1.
2.
3.
4,

5.
6.

Vlyjméte vSechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySsi vykon grilu; viz PouZivani elektrické
trouby, strana 16.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypnéte troubu; viz PouZivdni elektrické trouby,
Strana 16

Cisténi parniho systému:

1.

2.
3.
4

Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte funkci "Para + ohfev s ventilatorem".
Prilijte 350 cc vody do dzbénu (2). Viz Provozni
reZimy, strana 18- Pouzivani funkce "Péra +
ohfev s ventilatorem".

Troubu spustte zhruba na jednu hodinu. Stisknéte

tlagitko pokazdé kdyz se na displeji zobrazi

“Stisknéte M pro vystriknuti pary".
Vlypindni trouby; viz Pouzivani elektricke trouby,
Strana 16

Trouba s grilem

1.

2.
3.

Vlyjméte vSechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

Zaviete dvitka trouby.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Ovidddni grilu,
strana 29.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vlypinani grilu; viz Ovldddni grilu, strana 29

Pri prvnim pouZiti se mize uvolnit zdpach a
kour. Zajistéte fadné odvétrani.

15/CZ



B Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANi!
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!
Nedotykejte se horkych ploch pristroje.

Udrzujte déti mimo dosah pfistroje a pouzivejte
rukavice na troubu.

NEBEZPECI:
Riziko opafeni horkou parou!
Davejte pozor pfi otevirani dvifek trouby, mize

unikat péra.

Tipy pro peceni

e Pouzivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.
Co nejlépe vyuZzijte misto na polici.
Pecici formu vkladejte doprostted prihradky.
Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméte pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e Udrzujte dvitka trouby zavfena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou Stavu a Cerny pepr
pred pecenim, zvysite Ucinnost pecent.

e Roznéni masa s kosti trva asi 0 15 az 30 minut
déle nez masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tlouStky masa vyZzaduje asi 4 az
5 minut peceni.

e Maso nechte v troubé jesté cca 10 minut po
dobg peteni. Stavy se pak 1épe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni pihrddku do
Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez, rychle zhnédnou,

maji péknou klirku a nevysusuji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobdsy jsou pro grilovani zviasté
vhodné, coZ plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou raj¢ata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé miizce
nebo do plechu s drdténou mfizkou tak, aby
pokryta plocha neprekracovala rozméry ohfevu.

e Posuiite draténou mfizku nebo plech s grilem na
pozadovanou uroveii v troubé. Pokud grilujete na
draténé mrizce, posurite na dolni pfihradku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto

plechu nalijte trochu vody pro snadnéjsi isténi.

Riziko vzniceni ze strany potravin

0 nevhodnych pro grilovani!
PouZivejte na grilovani jen ty potraviny, které
jsou vhodné pro intenzivni Zar grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko dozadu
grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a mastné potraviny
se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby

Pred pouzitim trouby musite nastavit ¢asovad.
Pokud ¢asovac nenastavite, trouba nemiize

ungovat.

Ovladaci panel

6 7 8 9

21 20

19 18

1 Tlacitko zapnout/vypnout

16/CZ

17 16 15 14 13 12 11 10

2 Tlacitko volby programu



3 Symbol sondy do masa (*)

4 Symbol z&mku dvefi (*)

5 Pole ukazatele aktudiniho Gasu

6 Pole ukazatele teploty/hmotnosti

7 Symbol vnitini teploty v troubé

8 Symbol posileni (rychlé predhrati)

9 Tlagitko zacétku/konce peceni

10 Tlacitko volby nabidky pokrm(i

11 Tladitko zvySeni/snizeni teploty-Casu

12 Textovy displej

13 Displej volby pokrmu

14 Symbol nastaveni

15 Symbol Alarm

16 Symbol konce Gasu peceni

17 Symbol doby peceni

18  Symbol peceni v pare (*)

19 Zobrazeni funkce

20  Tiaditko nastaveni teploty-hmotnosti a rychlého
zahfivani

21 Tladitko Casu a nastaveni

Lisi se podle modelu vyrobku.

Nastaveni stavajiciho Casu
Cas miZete znovu nastavit podle potteby.

1.

Cheete-li nastavit aktudlni Cas, stisknéte trikrat
tlagitko Casu a nastaveni (21), dokud se na
displeji nezobrazi "Set day time" (Nastavit ¢as)
(12), zatimco je trouba vypnuta.

2. Jemné stisknéte /\ nebo \ (11) a nastavte
aktualni as.
® ¢ Set day time A

Y P![= 18:15 EDUCA M

rouba se automaticky vypne béhem 20
sekund, pokud na displeji funkce (19)
neprovedete Zadné nastaveni trouby.

2. Stiskem tladitka N\ nebo N (11) zvolte
poZadovany provozni rezim. 5

AZ funkci zvolite, miiZete nastavit “Teplotu", "Cas

peceni", "Cas konce peceni" a "Urychleni" (rychlé

ohfivani).

3. 2. Stisknéte tladitko nastaveni teploty-hmotnosti a
rychlého ohfevu (20) pro zobrazeni teploty.

4. Stisknéte N\ nebo N\ (11), dokud se na poli
ukazatele teploty/hmotnosti (6) nezobrazi
pozadovana teplota.

© pl—

i

® ¢ Temrerature SV

5. Stiskem tladitka zaCatek/konec peceni (9) spustite
troubu se zvolenou funkci. Na displeji se zobrazi
"Cooking" (Peceni).

7 PI[_ 18:15 'EU_UC'A M
® mg $V o

o QBehem vypadki energie trvajicich do 20 minut
1 {stane nastaveny Cas uloZeny. Aktualni ¢as

nelze zménit, pokud jsou zapnuté jakékoli
funkce trouby.

Zvolte teplotu a provozni rezim

1.

Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko
Zapnout/vypnout (1). KdyZ se trouba zapne, ikony
horniho a spodniho ohfevu se objevi na displeji
funkei (19) a na displeji textu (12) se zobrazi
"Static". V poli ukazatele asu/hmotnosti se
zobrazi doporucena teplota (6). Na funkénim
displeji se zobrazi aktivni ohfev a navrhovand
poloha plechu (19).

Pokud oteviete dvitka trouby béhem
pedeni, na displeji se zobrazi varovani
"Dvitka oteviena".

Vypnéte elektrickou troubu

Pro vypnuti trouby stisknéte tlacitko Zap/Vyp (1).
Polohy piihradek (pro modely s draténou
miizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku spravné na
prihradku. Draténou miizku je nutné zasunout mezi
pihradky podle obrazku.

Nenechte draténou mfizku stat opfenou o zadni sténu
trouby. Draténou mfizku posurite do predni ¢asti police
a vyrovnejte pomoci dvitek, abyste dosahli idedlniho
vykonu grilu.

17/CZ
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Tabulka funkci
Tabulka funkei uvadi funkce, které Ize pouzivat v

troubg, a jejich piisluSné maximaini a minimalni teploty.

Funkce se li$i podle modelu vyrobku.

©]

bezpetnostnich divodd je maximaini doba,
. iz Ize nastavit pro "Cas peceni" omezena na 6
hodin ve vSech pozicich kromé "Uchovéni
teplého pokrmu" a "Pedeni pfi nizké teplotd".

i

Pri nastavovani blikajf pfislusné symboly na
displeji.

@]

Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.
roubu pak musite znovu naprogramovat.

S|

ktualni ¢as nelze nastavit, zatimco trouba
pracuje v libovolné funkci nebo pokud na
troubé provedete poloautomatické nebo piné
automatické nastaveni programu.

1o

Pokud do 20 sekund nestisknete 7adné tlacitkoj
pfi nastavovani trouby, trouba se vypne.

©]

| kdyZ je trouba vypnuta, svétlo v troubé se
rozsviti, jakmile otevfete dvitka trouby.

—1 O\
2 1 ...
A~ ~
A > 7
~ ~~
A oY SRS NS——
A ~~
33—
| (&=
4 ]
N —————

1 Poloha ¢isténi (*)
2 Symbol sondy do masa (*)

18/CZ
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Polohy polic
Dolni ohev
Symbol peceni v pare (%)
Ventilator urychleni
Ohfev urychleni
Symbol zadmku dvefi (*)
Ohfev grilu

0 Horni ohfev

— O 00N O~ W

EFunkce se lisf podle modelu vyrobku

teplota (°C; &
ventilator
Dhfevs 180 46250
ventilatorem

Muli (30 40-250
e 0 i

Plny gril + 200 40-280
ventildtor (velky

gril s

horkovzduchem)

Pomale
pecenifispomy
ahfey s
wentilatoem
Pomalg
pedeni/lsporny

.
180 40-220
ohfevs
ventilatorem

| Whjowniepoy 160 [ 46180 |
teploté

.
ventilator

Seamdeng ]

Provozni rezimy

Poradi provoznich reZim{i uvedené zde se mze lisit od
vybavy vaSeho pfistroje.

Statické

Potraviny se zahfivaji soucasné shora i zdola.
Vhodné napf. pro kolace, suSenky Ci kolaCky a
rendliky v pecicich formach. PouZivejte vZdy jeden
plech.



Statické

© P =185 200"

i3
i
| ——

® ¢ Static

N

Statické + ventilator

Horky vzduch zahfivany hornimi a dolnimi prvky se
rovnomérné rozvadi po celé troubé velmi rychle
omoci ventilatoru. Pouzivejte vzdy jeden plech.

P 1815 ms<

5: ”~~

® ¢ Static+fan sew

Peceni s ventilatorem

Horky vzduch zahfivany zadnim prvkem se
rovnomérné rozvadi po celé troubé velmi rychle
pomoci ventildtoru. Hodi se na ohfivani vasich
pokrm(i na rdiznych drovnich polic, ve vétsing
pipad( neni nutné troubu predehfivat. Vhodné pro
ouzit vice plechd.

o P, . AN
| 1820 180

l—
o C F-II"I heating

"
v v

Multi (3-D) peceni

Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s ventilatorem jsou
zapnuté. Pokrm je rovnomémé a rychle upeden ze
vSech stran. Pouzivejte vZzdy jeden plech.

P f_ .| 1820205

o C HJIM. cook ing t!‘b)* vEf

Ventilator + spodni
Dolni ohfev a ohfev s ventildtorem (v zadni sténé)
sou zapnuté. Vhodné pro peceni pizzy.

oF fg 18:20 210° ~"

o C FII"I heating+Bottom

PIny gril + ventilator

Horky vzduch zahfivany velkym grilem se
rovnomeérné rozvadi v troubé velmi rychle pomoci
ventilatoru. Hodi se na grilovani velkého mnozstvi
masa.

°F =030 200° e

s |

-~

®C Fu11 arill+Fan :,gv;g'

e VioZte velké nebo stfedné velké ¢asti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maximum.

e Vpoloviné doby grilovani potraviny ototte.

Plny gril
Je zapnuty velky gril ve stropu trouby. Hodi se na
grilovani velkého mnozstvi masa.

© ® ~=10:30 280 "

© < Fall srill Svw

e VioZte velké nebo stfedné velké ¢asti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maximum.

e Vpoloviné doby grilovani potraviny ototte.

Gril
Je zapnuty maly gril ve stropu trouby. Vhodné pro
grilovani a zapékani.

19/CZ



Gril
© ¢ Low 9rill s

e VloZte malé nebo stfedné velké Casti na
spravnou polici pod gril pro grilovani.
Nastavte teplotu na maximum.

V poloving doby grilovani potraviny otoCte.

Pomalé peceni/isporny ohfev s ventilatorem

Pro Usporu energie miZete pouZit tuto funkci
namisto vareni, které byste provedii pomoci ohfevu s
ventilatorem pfi teplotdch 160-220°C. Cas peceni se
vSak mimg zvysi.

Casy peceni souvisejici s touto funkei jsou uvedeny v
tabulce "Pomalé peceni/isporny ohfev s
ventilatorem".

©® I 118:35 180°

® ¢ Eko~fan heating

W

Dolni ohfev
Pracuje jen spodni ohfev. Je to vhodné pro pizzu a
nasledné opeceni potravin zespodu.

Pedeni pii nizké teploté
Slouzi k peceni pokrmdi pri nizkych teplotach delsi
dobu (10-15 hodin).

© P =185 100< "
® T Lcm temr. cooking g

Rozmrazeni

Trouba se nezahtiva. Funguje pouze ventilator (v
zadni sténé).

Vhodné pro rozmrazovani mrazenych pokrmdl, a to
pomalu pfi pokojové teploté, a pro ochlazovani
varenych pokrmd.

P b
o P 11825

!= ~~

e ,
® ¢ Defrost v
Parni pe€eni turbo

Kromé peceni, které provadite pomoci ohfevu s
ventilatorem mezi 150-280°C miiZete vyuZit i funkoi
pary poté, co trouba dosahne nastaveng teploty. Cas
peceni se vSak mirmng zvysi.

Tato volba vdm umozriuje péct pokrmy, které

©F 115 180~

h

® ' Bottom heatind ;v

odpovidaiji vasi chuti, kromé automatickych nabidek.

® P4,
182013

@ ¢ SteamtFan heating

A

UdrZovéni teploty
Slouzi k dlouhodobému udrzovani pokrmu pfi teploté
ro poddvani.

i3

® P19, < A
s 18:26 60

:

SIS ldlm keering v g
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Stisknéte tlaitko (1).

Viozte pokrm do trouby.

3. Stiskngte /N nebo N (11) a zvolte funkci
"Steam + Fan heating" (ohfevu v pére s
ventilatorem). Potom pro zahdjeni peCeni
stisknéte tlaGitko zacatku/konce peceni (9).
Pokud ve vaSem systému chybi voda, na displeji
se objevi “Fill with 350 ml water” (Doplrite
350 ml vody). Doplrite vodu pomoci nadrzky
doddvané k troubé, dokud neuslysite zvukovy
signdl. Viz pridavani vody “Door open”
(Otevrené dvere) se ojevi po dodani
dostate¢ného mnoZzstvi vody.

N —



Parni pe€eni turbo

Do parniho systému pouZivejte pouze pitnou
odu.

Zavfete dvefe a zobrazi se “Vareni”. KdyZ se zobrazi

dosazena teplota, stisknéte Vystfiknout

pravu”. Stisknéte tlacitko M a vypustte paru do
trouby na dobu 5 minut. MiiZte pouZit paru 3x, kdykoli
béhem vareni chcete.

bytek vody v systému je nutno vypustit na
konci peceni. Viz Funkce priivodce pecenim,
strana 25, \lypousténi vody.

Parni Cisténi
Tento rezim je slouzi ke zmék&eni necistot v troubé

poté, co jste dopekli. Viz parni Gisténi, .
© P 18:20 M
® ¢ Steam cleaning cve
Ovladani fidici jednotky trouby

6 7 8 9

21 20

19 18

Tlacitko zapnout/vypnout
Tlacitko volby programu

Symbol sondy do masa (*)
Symbol z&mku dvefi (*)

Pole ukazatele aktudiniho Gasu
Pole ukazatele teploty/hmotnosti
Symbol vnitini teploty v troubé
Symbol posileni (rychlé predhrati)
Tlagitko zacétku/konce peceni
10 Tlacitko volby nabidky pokrm(i

11 Tladitko zvySeni/snizeni teploty-Casu
12 Textovy displej

13 Displej volby pokrmu

14 Symbol nastaveni

15 Symbol Alarm

16 Symbol konce Gasu peceni

17 Symbol doby peceni

18  Symbol peceni v pare (*)

19 Zobrazeni funkce

20  Tiaditko nastaveni teploty-hmotnosti a rychlého
zahfivani

OO ~NOOT~wWwnN =

17 16 15 14 13 12 11 10

21 Tlagitko Casu a nastaveni

* Lisi se podle modelu vyrobku.

Aktivace poloautomatického provozu

V tomto provoznim rezimu miizete nastavit dobu, po

niz bude trouba zapnuta (Gas peceni).

1. Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko Zap/Vyp (1).

2. Jemng stisknéte /N nebo N (11) a zvolte
pozadovanou funkci.

3. Pro dobu peceni stisknéte tlatitko Gasu a
nastaveni (21) a na textovém disleji se rozsviti
“Cas pedeni (12). Symbol doby peteni(17) bliké ve
stinou dobu.

4. Jemné stisknéte /\ nebo N/ (11) a nastavte
dobu peceni. Symbol doby peceni (17) se zobrazi
na displeji po nastaveni doby pecen.

21/CZ
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© Cook time

5.
6.

Vlozte pokrm do trouby a zaviete dvitka.

Pro teplotu vareni stisknéte tlagitko Teplota —
hmotnost a nastaveni rychlého ohfivani (20)
najednou, abyste zvyraznili

»Temperature* (Teplota) na textovém displeji (12).

Stiskngte /\ nebo \/ (11) pro nastaveni
teploty.

Pro zahdjeni peCeni stisknéte tladitko
zacatku/konce peceni (9). Na displeji se zobrazi
"Cooking" (Peceni).

» Trouba se zaheje na nastavenou teplotu a zachova

tuto

teplotu az do konce zvolené doby peceni. Béhem

peceni sviti lampa v troubé.

Sechny Casti symbolu vnitfni teploty v troubgé
(7) se zapnou, jakmile vaSe trouba dosahne
nastavené teploty.

10.

11

Zap

Po dopeceni "Good appetite... (dobrou chut...)
Na displeji se zobrazi Stisknout 1 to
continue”( pro pokracovani”) a zazni zvukovy
signl.

Signdl budiku zastavite stiskem libovolného
tladitka. Pokud stisknete tlacitko zaGatku/konce
peceni (9), trouba bude dale péct ve vybraném
rezimu. Zvukovy signal je zastaven.

. Pokud nestisknete tlagitko zaCatku/konce pecen,

trouba se automaticky vypne a zobrazi se aktudini
¢as.
inani piné automatického provozu

V tomto provoznim reZimu miiZete nastavit jen dobu
peceni a konec doby pecen.

1.
2.

3.

4.

Pro zapnuti trouby stisknéte tladitko
Zapnout/vypnout (1).

Jemné stiskngte /\ nebo N/ (11) a zvolte
pozadovanou funki.

Pro dobu peceni jednou stisknéte tlacitko ¢asu a
nastaveni (21) a na textovém disleji se rozsviti
"Cook time" (Cas peceni) (12). Symbol doby
peCeni(17) blikd ve stjinou dobu.

Jemné stisknéte /\ nebo N/ (11) a nastavte
dobu peeni.

» Symbol doby peceni (17) se zobrazi na displeji po
nastaveni doby pecen.

5.

Pro konec doby peCeni stisknéte tladitko Casu a
nastaveni (21) a na textovém disleji se rozsviti
"Cook end time" (Cas konce peceni) (12).
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Symbol konce doby peceni (16) blikd ve stejnou
dobu.

© ¢ Cook end time
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6.

Jemn& /\ nebo \/ (11) a nastavte konec doby
peceni.

» Po nastaveni konce doby peceni se na displeji
zobrazi symbol konce doby peceni.

7.
8.

Viozte pokrm do trouby a zavfete dvitka.

Pro teplotu varenf stisknéte tlagitko Teplota —
hmotnost a nastaveni rychlého ohfivani (20)
najednou, abyste zvyraznili

»1emperature” (Teplota) na textovém displeji (12).
Stisknéte #\ nebo N/ (11) pro nastaveni
teploty.

Pro zahdjeni peCeni stisknéte tlacitko
zatatku/konce peceni (9). Na displeji se zobrazi
"Waiting" (Cekani).

» Casovaé trouby automaticky vypodita Gas spusténi
vareni odeétenim doby peceni od konce doby peden,
které jste nastavili.

10.

11.

12.

13.

Zvoleny provozni rezim se aktivuje, jakmile

nastane ¢as spusténi vareni, na displeji se objevi
"Cooking"a trouba se zahfeje na nastavenou
teplotu. UdrZi tuto teplotu aZ do konce ¢asu vareni.
BE&hem peCeni sviti lampa v troubg.

Sechny ¢asti symbolu vnitfni teploty v
roubé (7) se zapnou, jakmile vade trouba
dosahne nastavené teploty.

Po dopedeni "Good appetite... (dobrou chut...)
Na displeji se zobrazi Stisknout >l to
continue”( pro pokracovani”) a zazni zvukovy
signal.

Signal budiku zastavite stiskem libovolného
tladitka. Pokud stisknete tlacitko zatatku/konce
peceni (9), trouba bude déle péct ve vybraném
rezimu. Zvukovy signdl je zastaven.

Pokud nestisknete tlacitko zaGatku/konce pecent,
trouba se automaticky vypne a zobrazi se aktudlni
¢as.

Pokud chcete zrusit poloautomaticky nebo
automaticky program po jejich nastaveni,
musite obnovit ¢as vareni. V pfipadé
potieby miZete také troubu vypnout
stisknutim tladitka Zap/Vyp (1).




Nastaveni posilovace
PouZivejte funkci posilovace (rychlé predehrati), pokud
chcete, aby trouba dosdhla zvolené teploty rychleji.

2. Stiskem tlagitka #\ (11) aktivujete zamek. Po
nastaveni zamku se na displeji objevi "Key lock
active” (Zamek v provozu).

Posilovac nelze nastavit pfi funkcich
Rozmrazovani, Pomalé peceni, Uchovavani v
eple, a Pedeni pri nizké teploté. Nastaveni
posilovace se zrusi v pripadé vypadku energie.

Vlyberte pozadovanou funkci peceni a pak :

1. Stisknéte tladitko Teplota - nastaveni hmotnosti a
rychlého ohfevu (20) v kratkych intervalech, dokud
se na displeji neobjevi "Posilovaé mimo provoz".

2. Tisknéte /\ (11), dokud se na disleji neobjevi
1"Booster active" ("Zrychleni aktivni). Symbol
posilovace (8) zlistane svitit.

© P =/0:30 200 ~*
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» Symbol zrychleni (8) zmizi, jakmile trouba dosahne
poZadované teploty a trouba obnovi provoz na funkci
zvolené pred zapnutim zrychleni.

3. Pro zrudeni funkce posilovade tisknéte tlacitko
Teplota - nastaveni hmotnosti a rychlého ohfevu
(20) v kratkych intervalech, dokud se na displeji
neobjevi "Booster active" (Zrychleni aktivni).

4. Tiskngte /\ (11) , dokud se na disleji neobjevi
1"Booster passive" (Posilovat mimo provoz).

© » =\10:30 200° "
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» KdyZ se po tomto postupu vratite na displej vybéru
funkce, symbol posilovace | (8) zmizi.

Pouziti zamku

PouZiti tladitek trouby mliZete zabranit aktivaci funkce
zamku.

amek Ize pouZit bez ohledu na to, zda je
rouba funkéni nebo ne. Troubu Ize vypnout
tisknutim tladitka Zap/Vyp (1), i kdyZ je zamek
aktivovan a trouba je v provozu.

Aktivace zamku

1. Tisknéte tlacitko Casu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi Key lock
passive (Zamek mimo provoz).

4
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® C Kw lock active

» Po nastaveni zamku se pii stisknuti jakéhokoli
tladitka (kromé tlagitka /) objevi napis "Keylock
active (Zamek v provozu).

Po aktivaci zdmku tlacitka trouby nefunguji.
Zamek se nezrusi v pripadé vypadku energie.

Deaktivace zamku
1. Stiskem tlagitkaN/(11) vypnete zamek. Na
displeji se objevi "Key lock passive” (Zamek

Mimo provoz).
10:35
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® T Kw lock Passive &v

Pouzivani hodin jako budiku

Hodiny na pristroji miiZete pouZivat k upozornéni nebo
pripomenuti i mimo peceni.

Budik nemd zadny vliv na funkce trouby. Pouziva se
jako upozornéni. Napriklad to miiZe byt uZitetng,
chcete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obratit. Budik
vyda signal, jakmile uplyne nastavend doba.

Maximalni doba upozornéni méize byt 23 hodin
a 59 minut.
Nastaveni budiku:

®P

® C n1-n

1. Tisknéte tlaGitko Gasu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi symbol
budiku (15)

2. Stisknéte /N nebo \ (11) pro nastaveni ¢asu.
Symbol budiku (15) zlistane svitit po nastaveni
¢asu budiku.

3. Kdyz ¢as budiku skonci, symbol budiku zatne

blikat a ozve se signal budiku.
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4. Pro zastaveni budiku stisknéte jakékoli tlagitko. Tabulka Gasi vaieni
ZruSeni budiku:
1. Tisknéte tlaCitko Casu a nastaveni (21) v kratkych

Uvedené hodnoty byly dosaZeny v laboratofi.
Hodnoty, které pro vas mohou platit, se mohou

inte[valech, dokud se na displeji neobjevi symbol d tachto hodnot ligit
budiku (15)
2. Tiskngte /\ (11) dokud se na displeji neobjevi Peceni a roznéni

"00:00".

Uroveri 1 je spodni Groven v troubg.

Nédoba
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(**) Pfi peceni, které vyZzaduje predehfivani,

predehfivejte na zacatku peceni, dokud symbol teploty

(8) nestoupne na nejvyssi uroveri.

Pomalé peceni/Usporny ohiev s ventilatorem

Po zahdjeni peCeni v rezimu Pomalé

peceni/lisporny ohfev s ventilatorem neménte
pecici teplotu.

Nédoba
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o Yeotevirejte dvitka béhem peCeni v rezimu
1 Pomalé peceni/isporny ohfev s ventilatorem.
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Pedehiivelte b7 minit

yite licinnost vareni

10 a zkratte dobu pecenl

e Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu 0 10°C.

e Pokud je kola€ na povrchu pfilis tmavy, poloZte
ho na nizsi polici, snizte teplotu a prodluzte dobu
peceni.

e Pokud je dobre pecen uvnitf, ale lepkavy na
povrchu, pouzijte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodiuZte dobu peceni.

Tipy pro peceni peciva

e Pokud je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni. NavihCete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

e Pokud se peCivo pece prili§ dlouho, davejte pozor,

aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni Cast
neni peCend, zkontrolujte, zda mnoZstvi omacky,
kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
piilis velké. Snazte se rozprostiit omacku
rovnomérné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomérné zbarveni.

s Bilé/Ceriene maso e niitno v panvi prevealit ne/ e Lvatite domekka,
Eazole | e autno pred varenim dusit 30 minut MiZete nimo pouZit fazole v konzenvs
Z

Pecivo pecte v souladu s reZimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni

Cast stale neni dostateCné zabarvena, umistéte
je pristé o jednu droven nize.

Tipy na peéeni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacind byt
vysuseng, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo zlistane
Stavnaté.
Pokud se zeleninové jidio nemlze dovafit, uvarte
zeleninu nebo ji pripravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.

Funkce priivodce pec¢enim

Volba funkce pfipravy pokrmu

Nabidka pripravy pokrmi obsahuje programy pokrmi,

které byly specidlné pro vas ptipraveny profesionalnimi

kuchari a ulozeny v paméti ovlddaci jednotky.

v této nabidce je teplota, umisténi pokrmu na polici,

hmotnost a funkce pe¢eni nastavena automaticky.

Hmotnost a dobu peceni mliZete zménit podle pokrmu

a vasi chuti.

Chcete-li zvolit funkce priivodce pecenim:

1. Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko

Zapnout/vypnout (1).
2. Stisknéte tlagitko volby programu (2) a zvolte
zobrazeni funkce pripravy pokrmd. Pri tomto kroku
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se na displeji objevi “Kolae&Chleby&Dorty” a
displej volby pokrmu (13) se rozsviti.

°F 35

® ¢ Cakes breads tarts v &

3. Stisknéte /N nebo N\ (11) pro vybér
pozadované funkce piipravy pokrmd z hlavni
nabidky (Kolace&Chleby&Dorty, Maso, Ryby,
Specidini jidla, Specidl).

4. Stisknéte tlacitko volby nabidky pokrmu (10) pro
povrzeni pozadované nabidky hlavniho pokrmu.

5. Stiskngte /N nebo \ (11) pro vbér
pozadovaného pokrmu (SuSenky, Kola¢, Maly

kolag, atd).
oP ; 15:25 12 A "
® ¢ Cookies SV

6. VloZte pokrm do trouby.

7. Pro zahdjeni peceni stisknéte tlacitko
zacatku/konce peceni (9). Na displeji se zobrazi
"Cooking" (Peceni).

Pokud nestisknete tlaitko zatatku/konce
peceni (9) do 20 sekund, trouba se sama

pne.

8. Na konci peceni se na displeji objevi "Good
appetite...” (Dobrou chut...") a zazni zvukovy
signl.

Kolace&Chleby&Dorty | Maso driibe? | Specidlni
jidla

o oigndl budiku zastavite stiskem
I‘ libovolngho tlacitka.

"Zpét" svitici na displeji pfi navigaci v
nabidce pokrmd vam umozni vrétit se do
nadrazené nabidky. Stisknéte tlaCitko
volby nabidky pokrmu (10) pro névrat do
nadrazené nabidky.

Pred zahdjenim peceni v nabidce pripravy pokrmii

miiZete nastavit hmotnost v zavislosti na druhu pokrmu,

ktery jste vybrali. Jak to udélat:

1. Tisknéte tlaGitko nastaveni teploty - hmotnosti a
rychlého ohfevu (20), dokud nezaCnwe blikat pole
ukazatele hmotnosti.

©P ™ 1103008.""
E ez ‘_J
® ¢ Weight Svw

2. Stisknéte "\ nebo N (11) pro nastaveni
hmotnosti.

Pred zahajenim pedeni v nabidce pripravy pokrmii

miZete nastavit hmotnost v zavislosti na druhu pokrmu,

ktery jste vybrali. Jak to udélat:

1. Tisknéte tlaGitko nastaveni teploty - hmotnosti a
rychlého ohfevu (20), dokud nezaCnwe blikat pole
ukazatele hmotnosti.

2. Stisknéte tlaCitko (11) pro nastaveni hmotnosti.

Nabidka pfipravy pokrmii:
Specidlni

Miize se lisit podle typ(

grilovans
sardele

Brownie

syren

Jablkow zavin
Jablecny kolag

Pro vybér funkce pfipravy pokrmii v pare :

1. Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko
Zapnout/vypnout (1).

2. Tisknéte tlaCitko volby programu (2) v krétkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi symbol

.
e
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Makatony se

Mook
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Petené
kastany
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.
parniho peceni (18). Pfi tomto kroku se na displeji
rozsviti “Kola¢e&Chleby&Dorty”.

3. Stisknéte "\ nebo N (11) pro vybér
pozadované funkce pripravy pokrmd z hlavni
nabidky (Kolace&Chleby&Dorty, Maso, Ryby,
Speciaini jidla, Special).



4. Stisknéte tladitko volby nabidky pokrmu (10) pro
povrzeni poZadované nabidky hlavniho pokrmu.

5. Stiskngte /N nebo \/ (11) pro vybér
pozadovaného pokrmu (SuSenky, Kola¢, Maly
kolag, atd).

6. Vlozte pokrm do trouby.

7. Pro zahdjeni peceni stisknéte tlacitko
zaCatku/konce peceni (9).

8. Na displeji se objevi "Fill with 350 ml
water"(Dopliite 350 ml vody).

Riziko pro zdravi!
Do parniho systému pouZivejte pouze
pitnou vodu.

9. Otevrete dvitka a piilijte vodu pomoci vstupu vody.
Pri doplfiovani vody se na displeji objevi "Door
open" (Otevit dvitka") spolecné se zvukovym
signalem.

10. Jamile se dvitka zavfou, trouba zaCne péct a na
displeji se objevi "Cooking" (Peceni).

11. Na konci peCeni se na displeji objevi "Good
appetite”, "Please take the meal" (Dobrou
chut...", "Vyjméte prosim pokrm) a zazni zvukovy
signl.

» Signdl budiku zastavite stiskem libovolného tlacitka.

12. Otevrete dvitka a vyjméte jidlo okamZité po
dopeceni.

Zavrete dvitka trouby a spustte funkci automatického

odpafovani vody.

» V tomto kroku se na displeji zobrazi “Disposing

water” (Vyliti vody) a poZzadovany ¢as.

» Pro vae zdravi je dleZité, abyste zbyvajici vodu

nepouzivali, nebot kvalita stojici vody klesd. Likvidace

vody zjemni negistoty v troub& a umozni jejich snadné
odstranéni po peceni.

» Po wylitl vody otfete vnitfek trouby hadrem.

Pouziti nadrzky na vodu:

Nadrzka na vodu se sklada ze 2 ¢asti. Vrchni ¢ast

odnima z vody vodni kamen.

Sestavte spodni a vrchni Cast nadrzky podle obrazku.

Nenapliiujte vodou vice nez 150 |, jinak voda nebude

vyCisténa.

Sejméte vrchni ¢ast a nalijte vodu do trouby pomoci

spodni ¢asti.

- odni kdmen z n&drzky na vodu odstrarite

nasledujicim zplisobem pokazdé po 4

pouZitich. Ve sklenici rozpustte 2 ¢ajové IZiclky

soli a nalijte do n&drzky na vodu. Poté umyjte
spodni nadrzku.

1 Vrchni ¢ast

2 Spodni ¢éast

Priliti vody

1. Vytdhnéte dZban nakresleny na obrazku (1).

2. Nalivejte vodu do nadrzky az do zaznéni signalu.
Sledujte mnozstvi vody na ukazateli hladiny vody

DZbén

Ukazatel vody

Odvod pary

Odvodriovaci trubka na prebyte¢nou vodu

A w =

Systém &eka nejméné 10 minut, neZ doplnite
odu. Pokud do 10 minut vodu nedoplnite,
rouba se vypne.

Dzbén pred vyEisténim vyjméte z trouby a
omyjte pouze vodou.

o Qladinu vody v nadrZi je nutno béhem prilévani
kontrolovat na ukazateli vody. Pokud hladina
ody presahne maximalni hladinu v nadrzi,
voda vytede do trouby. Prebytecna voda, kterd
natekla do trouby, mize ohrozit pecent pfi
automatickych programech parniho pedeni a
zplisohit kondenzaci na dvitkach. Aby k tomu
nedochdzelo, odstrarite prebyte¢nou vodu,
kterd natekla do trouby, pred zacdtkem pecen,
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Pokud troubu vypnete pfed koncem peceni a
po dobu 2 minut nezvolite Zadnou funkci
peceni, zobrazi se na displeji zprava "Please
take the meal (Vyjméte prosim pokrm).
Water will evaporize." (Vyjméte pokrm.
Voda se odparfuije), jakmile troubu zapnete
tlacitkem Zapnout/Vypnout (1). Likvidace vody
zatne automaticky za cca 1 minutu.

Pecivo

_
Bochnik chleba

B
—
: e
—
—

Nabidka nastaveni

Nastaveni jasu

Jas Ize nastavit jen tehdy, je-li trouba vypnuta.

1. Tisknéte tlacitko Casu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi "Jas".

2. Existuji 4 trovné jasu, 1, 2, 3 a 4. Pro volbu
pozadované Urovné stisknéte /\ nebo N (11).

w Urover jasu klesd z ddvodu dspory

energie, kdyZ je trouba vypnuta. Uroven se)

po zapnuti trouby obnovi.

Nastaveni kontrastu

Kontrast Ize nastavit jen tehdy, je-li trouba vypnuta.

1. Tisknéte tlaCitko Casu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi
"Kontrast".

2. Existuji 4 drovné kontrastu, 1, 2, 3 a 4. Pro volbu
pozadované Urovné stiskndte /\ nebo N (11).

Nastaveni hlasitosti

Hlasitost Ize nastavit jen tehdy, je-li trouba vypnuta.

1. Tisknéte tlaCitko Casu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi "Volume
(Hlasitost)".

2. Existuji 3 trovné hlasitosti, 0 (tichd), 1a 2. Pro
volbu poZadované drovné stisknéte #”\ nebo N
(11).

Nastaveni jazyka
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Béhem odparovani vody nechte dvitka zaviend,

Kol4&e&Chleby&Do Specidini jidla

Pizza Cersive fonke Kire < 1600 g1 Pekat napstithy | Pornené Jeiznééz
téstn
tésto zaeoena
L - B i
brambon

Nabidka pfipravy pokrmii v pare:
Miize se lisit podle typ(

_

Jazyk Ize nastavit jen tehdy, je-li trouba vypnuta.
Tisknéte tladitko Casu a nastaveni (21) v kratkych
intervalech, dokud se na displeji neobjevi posledni
vybrany jazyk.

2. Stisknéte /N nebo \/ (11) a zvolte pozadovany
jazyk.

3. Potvrdte tladitkem volby nabidky pokrmu (10).



Ovladani grilu

Pred pouzitim trouby musite nastavit asovac.

Pokud GasovaC nenastavite, trouba nemize
ungovat.

Zavirejte dvitka trouby béhem
grilovani.

Horké povrchy mohou zplisobovat
popaleniny!

4.

Pro teplotu vafeni stisknéte tlacitko Teplota —
hmotnost a nastaveni rychlého ohfivani (20)
najednou, abyste zvyraznili

»1emperature” (Teplota) na textovém displeji (12).
Stiskngte /\ nebo \/ (11) pro nastaveni
teploty.

Pro vypnuti trouby stisknéte tlacitko Zap/Vyp (1).

1. Pro zapnuti trouby stisknéte tladitko
Zapnout/vypnout (1).

2. Stiskngte /\ nebo \ (11) a zvolte pozadovany

jazyk.
Tabulka casti peceni pro grilovani

Grilovani s elektrickym grilem
Potravin

Ryba

Krajené kufe

Kousky ehnéciho

Roastheef

Rousky felocio

Toastowy chigh

" podle Houstky

Riziko vzniceni ze strany potravin
nevhodnych pro grilovani!

PouZivejte na grilovani jen ty potraviny, které
jsou vhodné pro intenzivni Zar grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko dozadu
grilu. Je to nejteplej$i ¢ast a mastné potraviny
se mohou vznitit,

Uroveri zasunuti
45

as grilovéni (pfibl.
0 mn !
25...35 min.
20 25 min
25..30 min. *
o8 dimint

1.2 min.
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouzi a pfipadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelné istén.

NEBEZPECI:

Riziko zasahu elektrickym proudem!
Odpojte elektfinu pred ¢isténim spotfebice,
aby nedoSlo k zasahu elektrickym proudem.

NEBEZPECI:
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!
Nechte pristroj vychladnout, nez jej vyCistite.

e \/yrobek po kazdém pouZiti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z peceni,
které se takto nebudou pfi piiStim pouziti
pfistroje dale pripalovat.

e Pro Cisténi pristroje nejsou potfeba zadna zvlastni
cistidla. Vyrobek omyjte vodou s mycim
piipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyld kapalina
po Citéni peclivé otfena a a pripadnd vylita
kapaliny vysusena.

e K Z{iSténi nerezovych ploch a rukojeti nepouzivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouzijte mékky hadfik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a ddvejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se miize poskodit vlivem nékterych
aponatll nebo Cisticich materidld.

NepouZivejte agresivni saponaty, Gistici

prasek/mléko ani ostré pfedméty.

Na CiSténi nepouzivejte pamni Cistice.

Cisténi dzbanu

Dzbén se v ur€itém bodé zastavi, kdyZ ho vytahuijtete
smérem K sobé.

KdyZ pokraCujete v tahani, zastavi se znovu v druhém
bodg.

Pokud pokracujete v tahani, opusti své misto.
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Po vyjmuti mizete dzban omyt pod tekouci vodou.

PFi Gisténi dZbanu nepouzivejte Zadné
chemikalie. Omyvejte pouze vodou.

Cisténi ovladaciho panelu
VyGistéte oviddaci panel a tlacitka vihkym hadfikem a
otfete je do sucha.

PoSkozeni ovladaciho panelu!
Nesnimeijte ovladace pro Cisténi ovladaciho
panelu.

Cisténi trouby

Cisténi bocni stény

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji
zatahnete v opatném sméru od bocni stény.
Vlyjméte bocni polici zcela tim, Ze ji pfitdhnete k
Sobé

2.

Katalytické stény

BoCni stény nebo jen zadni sténa vnitfku trouby mohou
byt potaZeny katalytickym smaltem.

Katalytické stény trouby se nesmgji Cistit. Porézni
povrch stén se Cisti sam tim, Ze pohlcuje a preménuje
prskajici tuk (para a oxid uhlicity).

Parni ¢isténi

Zajistuje snadné Cisténi, nebot neCistoty (pokud
necekate prili§ dlouho) zmékéi kapickami kondenzujici



vody v troubé poté, co se po néjakou dobu tvofila vodni

ara.

orriB20
L@

® ¢ Steam cleaning SvE

1. Pro zapnuti trouby stisknéte tlacitko
Zapnout/vypnout (1).

2. Zkontrolujte, Ze jste vyjmuli jidlo.

3. Stisknéte nebo tlacitko (11) N\ pro N volbu
rezimu "Parni Gi§téni".

4. Pro zahdjeni CiSténi stisknéte tladitko
zacatku/konce peceni (9).

Pokud ve vaSem systému chybi voda, na displeji se

objevi "Dopliite 150 ml vody".

5. Pomoci nadoby na vodu, ktera je dodana s vasi
troubou, napliite 150 ml vody

Cisténi dvifek trouby

Cheeteli vyCistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
saponatem, mékky hadrik nebo houbi¢ku a vyCistéte
vyrobek, pak jej otfete suchym hadrikem.

K Cisténi dvifek trouby nepouZivejte Zadna
hrubd brusné Cistidla ani draténky. Mohou

poSkrabat povrch a pokodit sklo.

nitni sklo pfednich dvifek ma specialni
Upravu pro snadné &isténi. NepouZivejte Zadna
hrubd Cistidla, tvrdé kovové stérky, brusné
prostiedky ani Skrob vnitfniho skla prednich
dvitek, mohlo by dojit k poSkrabani. Tim by se
povrchova vrstva zniila.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dveffi tim, Ze zatladite dle
zndzomeni na obrazku.

Riziko pro zdravi!
Do parniho systému pouZivejte pouze
pitnou vodu.

zaviend, Gisténi okamzité zaGind. Neni-li vnitfni
teplota nizsi nez 100 C, voda je doplnéna a dvitka
jsou zaviend, objevi se na displeji napis
"Chlazeni".
Jakmile vnitfni teplota klesne pod 100 C, Cisténi se
automaticky zahdji.

P 11820
® ¢ Cleaning 0035 ;v

7. Po zahajeni Gisténi se na displeji zobrazi "Cigténi".
» Pdra proudi do trouby, dokud ze systému nevyprcha
vSechna voda.
Cisténi zabere priblizng 35 minut s Gplné
pinym zasobnikem. S menSim mnoZstvim vody
bude tato doba kratsi.

8. Jakmile vyprcha vechna voda, objevi se "Otfete
povrchy".

9. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

Po skonCeni Cisténi (voda obvykle vyprchd) je tfeba

vzdy vypustit zbyvajici vodu. Viz Funkce privodce

pedenim, strana 27, \lypousténi vody.

1 2 3

1 Predni dvefe
2 Zavés

Posurite predni dvere na pdl cesty.
Demontujte predni dvitka tak, Ze je zatlacite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

> w

31/CZ



« N instalaci dvifek postupuite podle stejnych
krok(i jako pri jejich odstranéni, jen v
obraceném poradi. Nezapomenite zavfit svorky
u krytu zavésu pri opétovné montazi dvefi.

Odstranéni vnitiniho skla dvifek
Vnitni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
divodu vycisteni.
Otevrete dvitka trouby.

1 Ram
2 Plastovy dil

Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou ¢ast na horni
Casti prednich dvitek.

4 123

Vnitfni sklenéna tabule

Vnitfni sklenéna tabule

Vnéjsi sklenéna tabule

Plastovy otvor sklenéné tabule - dolni

Podle obrazku zvednéte vnitini sklenénou tabuli (1) ve
sméru A a vytahnéte ji ve sméru B.

Tento postup zopakuijte pfi demontézi vnitfni sklenéné
tabule (2).

N O I S
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Prvnim krokem pfi montdZi dvifek je nainstalovani
vnitfni sklenéné tabule (2).

Podle obrazku viozte skoseny riizek sklenéné tabule
tak, aby zlistal ve skoseném rohu plastového otvoru.

Vnitfni sklenénou tabuli (2) je nutno instalovat do
plastového otvoru u nejvnitfnéjsi sklenéné tabule (1).
Pfi instalaci vnitni sklenéné tabule (1), zkontrolujte,
zda poti§ténd strana tabule sméfuje k nejvnitrnéjsi
sklenéné tabuli.

Je nutné usadit dolni rohy vSech vnittnich sklenénych
tabuli do dolnich plastovych otvord.

ZatlaGte plastovou ¢ast k ramu, dokud nezacvakne.
Vymeéna vnitini Zarovky
NEBEZPECI:
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!
Ovéfte, zda je zaffzeni vypnuto a vychladig,

abyste sniZili riziko zasahu elektrickym
proudem.

74rovka je zvIastni typ, ktery odoldvé teplotam

0 do 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické
parametry, strana 10. Zarovky v troubé ziskate
od autorizovaného servisniho pracovnika.

Poloha Zarovky se mUZe li§it oproti obrazku.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou
Zarovkou:
1. Odpojte vyrobek na napajeni.



2. Sejméte sklenény kryt otoCenim proti sméru
hodinovych rucicek.

3. Vytdhnéte svétio trouby ze zdlrky a vyméiite je za

nove.
4. Nainstalujte sklenény kryt.
Pokud je vase trouba vybavena ¢tvercovou
Zarovkou:
1. Odpojte vyrobek na napajeni.
2. Sejméte draténé police podle popisu. Viz Cigténi
trouby, strana 30.

3. Sejméte ochranny sklenény kryt pomoci
Sroubovdku.

4. Vytahnéte zdrovku trouby a vyméfite ji za novou.

5. Nainstalujte sklenény kryt a pak draténé prihradky.
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Odstraiiovani potizi

Z trouby za provozu vychazi para.

e Je normalni, Ze pfi provozu unika para. >>> Nejde o zdvadu.

Pri zah¥ivani a ochlazovani vyrobek vydava kovovy zvuk.

e KdyZ se zahfeji kovové souCastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Ngjde o zdvadu.

Vyrabek nehieje.

e Hiavni pojistka je vadnd nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skiini. Pokud je to
nutné, vymérte je nebo znovu aktivujte.

e \/jrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

»  Knofliky/oto&né requldtory/tiatitka na oviadacim panelu nefunguji. >>> M(iZe byt zapnuty zamek
tlacitek. Vypnéte jej prosim. (Viz Pouziti zdmku, strana 23 )

Svétio trouby nefunguje.

e Jevadna Zarovka v troubé. >>> Vymérite Zdrovku v troube.

e FElektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektrina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymérite je nebo znovu aktivujte.

Trouba nehfeje.
¢ Funkce anebo Teplota nejsou nastavené. >>> Nastavte funkci a teplotu tlacitkem Funkce anebo
Teplota.

e Elektiina je odpojend. >>> Zkontrolujte, zda je pripojend elektrina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkové skiini. Pokud je to nuiné, vymérite je nebo znovu aktivujte.

Pokud nem(iZete odstranit poruchu ani poté,

0 jste postupovali podle pokyn(i obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokousejte
opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuZe vyfesit zarulni, pfipadné pozaruéni opravy vyrobké BEKO

kontakt 220105371

800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
Objednévka opravy spotfebie online www.bekocr.cz
5 LET ZARUKY — podminky a registrace online www.bekocr.cz

ZARUCN{ PODMINKY CR

a) Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotiebice a oznadeni prodejce
opraviiuje uzivatele vyuZit zaruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanského zékoniku, v platném  znéni.

b} Neni-li stanoveno jinak, je zdruéni doba na vyrobek 24 mésictl, Zacind plynout ode dne prevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zacne zérucni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale vSechny spotiebice,
které nejsou vybaveny pivodnim elektrickym kabelem zakonéenym vidlici. Zapojeni spotfebile je sluzbou hrazenou
zdkaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zarugnich podminek mtize byt uplatnéna pouze na Gzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spottebit dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. st. Luznd
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficialnim zastoupenim znagky BEKO pro Ceskou republiku.

d) Zéruka je poskytovéna kupujicimu (koneénému spotiebiteli) v souladu se zdkonem ¢&. 634/1992 Sh., o ochrané
spotiebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici béinému pouiivani vdomadcnosti. Vyrobek neni urfen
k priimyslovému pouiiti a poskytovani sluieb. Spotfebite, které nejsou pouiivany v domdcnosti, nejsou pfedmétem
zaruky (hotelova a restauradni zafizeni, $kolska zafizeni, tklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodavajictho. Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na
zavady, které vzniknou v dobé platnosti zarucni thity a to vyrobni vadou. Takto vznikié zdvady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zaruni Ihité je kupujici opravnény poZadat prodejce nebo Zdkaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 {800 350 333) http://www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlasit datum prodeje, model spottebice, vyrobni a produktové ¢islo, které
se nachdzi na vyrobnim $titku kaZdého spotiebite. Bez nahladeni téchto tdajl nebude moci byt poZadavek zdkaznika
na bezplatnou opravu vyfeSen. Zdkaznik je také dale povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potiebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PFi ndvitévé servisniho technika kupujici prokaZe existenci zaruky pFedloZenim Eitelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zarucni opravy jsou autorizovana servisni stiediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu ¢itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zdruky a dobé trvéni opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prév kupujiciho, proto je ve viastnim zdjmu kupujictho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré Gdaje. Zaru¢ni thita se v pfipadech, kdy zdvada znemoinila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne prevzeti opraveného vyrobku.

h) Vyrobek musi byt instalovan a provozovan podle ndvodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnigek,
mraznic¢ek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zdrukou nejsou dotcena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vaZi podle zvlastnich pravnich piedpisQ.

j)  Spolegnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodiouzenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zéruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicti od skondeni zakonné dvouleté zaruéni thity.
Podminkou ziskani certifikdtu prodiouZené zéruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouzené zdrucni Ihité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) http://www.bekocr.cz/oprava _-spotrebice .

PFi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikat
prodlouzené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodiouZené zaruky bude opravnéna reklamace fe$ena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Nérok na vymeénu
uplatfiuje zdkaznik po zaslani viech potiebnych doklad(i /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace®@bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luina 716/2, 160 00
Praha 6 ~ Vokovice. Spotfebitel nema pravo v pribéhu prodiouZené zaruky na vraceni kupni ¢astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podiéhd zde uvedenym vieobecnym zarutnim podminkam.

Prévo na uplatnéni zéruky zanika pokud:

® neni vyrobek pouZivan v souladu s ndvodem
® doslo k mechanickému pogkozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné drzbé nebo jinym zanedbdnim péce
o vyrobek

® byl na vyrobku proveden neodborny zésah neopravnénou osobou

@ plynové spotfebite nebo spotfebite s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

® doslo k mechanickému poskozeni pfi pfepravé

@ je vada zptsobend vnéj§imi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem

® je vyrobek vadny z diivodu pouZiti neorigindlniho pfisluSenstvi a ndhradnich dild

® kuchynska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

® zaruka se dale nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zavady zplisobené
nevhodnou manipulaci, na opotiebeni vzniklé béinym pouZivdnim, mechanické poSkozeni sklenénych a
plastovych komponentl

@ zdruka se nevztahuje na ndvstévu technika za G¢elem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebice,

vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zasah, zaména sméru otvirani dvefi chladnitek
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Lea este manual en primer lugar.

Estimado cliente:

Le agradecemos la compra de un producto Beko. Esperamos que obtenga los mejores resultados de este producto
fabricado con materiales de alta calidad y la mds avanzada tecnologia. Por lo tanto, le rogamos que lea
detenidamente el manual de usuario y la documentacion que lo acompafia antes de utilizar el producto y los guarde
para futuras consultas. Si cede el aparato a un tercero, entréguele también el manual del usuario. Cumpla con todas
las advertencias e informacion del manual de usuario.

Recuerde que este manual del usuario puede ser también aplicable a otros modelos. Las diferencias entre los
modelos se identificaran en el manual.

Explicacion de los simbolos

A'lo largo del manual se utilizan los siguientes simbolos:

Advertencias sobre situaciones de
! riesgo para la salud o la propiedad.
/&\ Peligro de descarga eléctrica.

n Peligro de incendio.
ft Advertencia sobre superficies calientes.

Informacion importante o consejos de
utilidad acerca de su uso.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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[l Instrucciones y advertencias importantes para la seguridad y
el medio ambiente

En esta seccion se indican
instrucciones sobre la seguridad que
le ayudaran a evitar riesgos de
lesiones y dafios materiales. El
incumplimiento de estas
instrucciones anulara cualquier
garantia.

Seguridad general

4/ES

Este aparato podra ser utilizado
por ninos mayores de 8 afnos o
adultos con sus capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
reducidas, o que carezcan de
experiencia y conocimientos,
siempre y cuando lo hagan bajo
la supervision de una persona
responsable de su seguridad o
que ésta les haya dado
instrucciones acerca de su uso, y
que sean conscientes de los
resgos.

Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los niflos no deben
acometer las tareas de limpieza y
mantenimiento de usuario sin
supervision.

Deje los procedimientos de
instalacion y reparacion siempre
en manos de agentes de servicio
autorizados. El fabricante declina
toda responsabilidad por los
posibles dafos derivados de la
realizacion de los citados

procedimientos por parte de
personas no autorizadas,
pudiendo declarar nula la garantia.
Antes de la instalacion, lea la
instrucciones detenidamente.

No utilice el producto si presenta
alguin defecto o dafo visible.
Asegurese de apagar los mandos
de funcion del producto después
de cada uso.

Seguridad eléctrica

Si el aparato tiene una anomalia,
no lo use hasta que no lo repare
un agente de servicio autorizado.
Existe el riesgo de descarga
eléctrica.

Conecte el aparato unicamente a
una toma de corriente o linea
provista de toma de tierra y con el
voltaje y las medidas de
proteccion que se indican en la
tabla "Especificaciones técnicas".
Solicite a un electricista
cualificado la instalacion de la
toma de tierra mientras utiliza el
aparato con 0 sin un
transformador. Nuestra compaiiia
no se hard responsable de ningun
dafo que pudiera derivarse del
uso del aparato sin conexion a
tierra en conformidad con la
normativa local.



Nunca lave el aparato rociando o
vertiendo agua sobre él. Existe el
riesgo de descarga eléctrica.
Jamas toque el enchufe con las
manos mojadas. Jamas
desenchufe el aparato tirando del
cable; para ello tire del enchufe.
Es preciso desenchufar el aparato
durante las operaciones de
instalacion, mantenimiento,
limpieza y reparacion.

En caso de que el cable de
alimentacion del aparato esté
dafiado, debera solicitar su
sustitucion al fabricante, su
agente de servicio técnico o
personal cualificado similar con el
fin de evitar riesgos.

El aparato debe instalarse de
manera que pueda desconectarse
completamente de la red. Ello
debe ser posible por medio de un
enchufe de alimentacion o de un
interruptor integrado en la
instalacion eléctrica fija, de
acuerdo con las normativas de
construccion.

La superficie trasera del horno se
calienta durante su uso.
Asegurese de que ni la conexion
eléctrica en contacto con la
superficie trasera; de lo contrario,
las conexiones podrian resultar
dafnadas.

No permita que el cable de
alimentacion quede atrapado

entre la puerta y el bastidor del
horno, ni que pase por encima de
superficies calientes. De lo
contrario, el aislante del cable
podria fundirse y causar un
incendio como consecuencia de
un cortocircuito.

Deje en manos de personal
autorizado y cualificado cualquier
operacion que deba realizarse
sobre sistemas y equipos
eléctricos.

En caso de dafios, apague el
aparato y desconéctelo de la red
eléctrica. Para ello, desconecte el
fusible de su hogar.

Asegurese de que la corriente del
fusible sea compatible con el
aparato.

Seguridad del producto

El aparato y sus piezas accesibles
alcanzan temperaturas elevadas
durante el uso. Procure no tocar
las partes calientes. Mantenga
alejados a los nifios menores de 8
anos a no ser que los someta a
vigilancia continua.

Nunca use el aparato con las
facultades de coordinacion o
discernimiento alteradas por el
consumo de alcohol o drogas.
Tenga cuidado al utilizar bebidas
alcohdlicas en sus platos. El
alcohol se evapora a altas
temperaturas y puede ocasionar
un incendio, ya que puede
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prender al entrar en contacto con
superficies calientes.

¢ No coloque materiales
inflamables junto al aparato, ya
que sus laterales pueden alcanzar
temperaturas elevadas durante el
uso.

e Durante el uso, el aparato alcanza
temperaturas elevadas. Procure
no tocar los elementos

calentadores del interior del horno.

e Mantenga todas las ranuras de
ventilacion libres de obstaculos.

¢ No caliente latas cerradas ni
recipientes de cristal en el horno.
La presion que se generaria en el
interior del recipiente podria
hacerlo explotar.

¢ No deposite bandejas de
horneado, platos o papel de
aluminio directamente sobre la
parte inferior del horno, ya que
esta podria sufrir dafnos debido a
la acumulacion de calor.

e No use limpiadores abrasivos
fuertes ni raspadores afilados de
metal para limpiar el vidrio de la
puerta del horno, pues podrian
rayar la superficie y romper el
cristal.

e No use limpiadores al vapor para
limpiar el aparato, ya que esto
podria causar una descarga
eléctrica.
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Colocacion correcta de la rejilla
de alambre y la bandeja en los
estantes

Es importante colocar la rejilla y/o
la bandeja correctamente sobre el
estante. Deslice la rejilla de
alambre o la bandeja entre los
dos rieles y asegurese de que
esté equilibrada antes de
depositar alimentos en ella (vea la
siguiente ilustracion

No use el horno si el vidrio de la
puerta frontal se ha retirado o
presenta grietas.

El asa del horno no es un secador
de toallas. No cuelgue en ella
toallas, guantes o productos
textiles similares cuando la
funcion de gratinador se esté
utilizando con la puerta abierta.
Utilice siempre guantes
resistentes al calor al colocar
platos en el horno caliente o
retirarlos de él.

Aseglrese de desconectar el
aparato antes de sustituir la



lampara para evitar la posibilidad
de sufrir una descarga.

Para evitar riesgos de incendio:

Asegurese de que el enchufe
encaje bien en la toma, asi como
de que no se produzcan chispas.
No use el cable original si
presenta dafios o esta cortado, ni
use cables de extension.
Asegurese de que el enchufe no
esté mojado ni humedo.

Uso previsto

Este aparato ha sido disefiado
para uso domestico. No esta
permitido su uso comercial.

Este electrodomestico esta
destinado unicamente a la
coccion de alimentos. No debe
utilizarse para ningun otro
proposito, por ejemplo para
caldear una estancia

No utilice este aparato como
calefaccion, para calentar platos
con el gratinador ni para secar
toallas, pafnos de cocina u objetos
similares colgandolos de las asas.
El fabricante no asumird ninguna
responsabilidad en caso de dafios
derivados de un uso 0 manejo
inadecuados.

El horno puede utilizarse para
descongelar, asar, hornear,
gratinar y asar a la parrilla
alimentos.

Seguridad de los ninos

e |as piezas accesibles pueden
alcanzar temperaturas elevadas
durante el uso. Mantenga a los
nifnos pequenos alejados.

e | 0s materiales de embalaje son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados de
los materiales de embalaje.
Deshagase de estas piezas del
embalaje en conformidad con las
normativas en materia
medioambiental.

e | 0s aparatos eléctricos son
peligrosos para los nifios.
Mantenga a los nifios alejados del
aparato cuando esté en
funcionamiento y no les permita
jugar con €l

¢ No deposite encima del aparato
articulos que puedan quedar al
alcance de los nifios.

e (uando la puerta esté abierta, no
deposite sobre ella ningtin objeto
pesado y no permita que los
nifos se sienten en ella. El
aparato podria volcar o las
bisagras de las puertas resultar
danadas.

Eliminacion del aparato

Conformidad con la normativa WEEE y elimina-
c¢ion del aparato al final de su vida util:

Este producto es conforme con la directiva de la UE
sobre residuos de aparatos eléctricos y electrénicos
(WEEE) (2012/19/UE). Este producto incorpora el
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simbolo de la clasificacion selectiva para los residuos
de aparatos eléctricos y electronicos (WEEE).

Este aparato se ha fabricado con piezas y materiales
de primera calidad, que pueden ser reutilizados y son
aptos para el reciclado. No se deshaga del producto
junto con sus los residuos domésticos normales y de
otros tipos al final de su vida til. LIévelo a un centro
de reciclaje de dispositivos eléctricos y electronicos.
Solicite a las autoridades locales informacién acerca
de dichos centros de recogida.

Cumplimiento de la directiva RoHS:

El producto que ha adquirido es conforme con la
directiva de la UE sobre la restriccion de sustancias
peligrosas (RoHS) (2011/65/UE). No contiene ninguno
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de los materiales nocivos o prohibidos especificados
en la directiva.

Eliminacion del material de embalaje

e |os materiales de embalaje son peligrosos para
los nifios. Guarde los materiales de embalaje en
un lugar seguro y lejos del alcance de los nifios.
Los materiales de embalaje del aparato se han
fabricado con materiales reciclables. Deshagase
de ellos de forma adecuada y clasifiquelos segun
las instrucciones para el reciclaje de residuos.
No los arroje a la basura junto con los residuos
domésticos normales.



A Informacion general

Resumen
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10

Rejilla de alambre
Estantes

Bandeja

Puerta frontal

Asa

Tubo de salida de vapor

1 2 3
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QOrificios de salida del exceso de agua
Posiciones del estante

Indicador del nivel de agua
Recipiente

Panel de control

Tecla de encendido/apagado

Tecla de seleccion de programas
Pantalla de funcion

Campo indicador de la hora actual
Campo indicador de temperatura/peso
Teclas de incremento o reduccion de la
temperatura o el tiempo-navegacion
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Tecla de inicio/fin de coccion

Tecla de seleccion de menus de comida rapida
Pantalla de texto

Pantalla de seleccion de comida rdpida

Tecla de ajuste de temperatura/peso/funcion de
refuerzo

Tecla Hora y ajustes
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Contenidos del paquete

Los accesorios suministrados pueden variar en
funcion del modelo del producto. Puede que
alguno de los accesorios descritos en el
manual del usuario no esté presente en su
producto.

1. Manual del usuario

2. Bandeja de horno
Se utiliza para preparar pasteles, alimentos
congelados y asados de gran tamafio.

3. Bandeja profunda
Se utiliza para preparar pasteles, asados de gran
tamafio y platos jugosos, y para recoger la grasa
resultante del asado a la parrilla.

4. Rejilla de alambre

Se utilizar para asar y para colocar en el estante
deseado los alimentos que se van a hornear,
asar o cocer en cazuela.
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5. Colocacién correcta de la rejilla de alambre y
la bandeja en los estantes telescopicos
Los estantes telescdpicos le permiten colocar y
retirar con facilidad las bandejas y la rejilla de
alambre.
Cuando utilice la bandeja y la rejilla de alambre
junto con los estante telescdpicos, asegurese de
que las clavijas situadas en la parte posterior del
estante telescopico se oponen a los bordes de la
rejilla de alambre y la bandeja.




Especificaciones técnicas

Voltaje/frecuencia 220-240V ~ 50 Hz
Consumo energetico botal 3 kN
Fusible

1ipo de cable / seccion HOBVY EG
3%15mm

Dimensiones externas (altura/anchura/profundidad 595 mm/594 mm/567 mm

Dimensiones de instalacion Bliura/anchura/mofundidad) | 71590 o Bien 1a tecla BOO mm/B60 mm/min. 550
mm

Horno principal

Lémpara interna

Consumo energético del gratinador 2.2 kW

" Informacion bésica: los valores presentes en las etiquetas energéticas de los hornos eléctricos se
proporcionan en conformidad con la norma EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esos valores se determinan bajo
condiciones de carga estandar y con las funciones de calentamiento inferior-superior o calentamiento con
ventilador (si estan disponibles).
La clase de eficiencia energética se determina segun la siguiente priorizacion, en funcion de si las
funciones pertinentes estan disponibles en el aparato o no. 1: Coccidn con ventilador "eco", 2: Coccidn
turbo lenta, 3: Coccidn turbo, 4: Calentamiento inferior/superior con ventilador, 5: Calentamiento inferior y
superior.

**Vea Instalacion, pdg. 12.

« s especificaciones técnicas pueden cambiar » YLos valores que se indican en las etiquetas de
in previo aviso con el fin de mejorar la calidad los productos o en la documentacion que los
del producto. lacomparia se obtienen en condiciones de
laboratorio de acuerdo con las normativas

Las ilustraciones presentes en el manual son pertinentes. Estos valores pueden variar en
esquematicas y es posible que no se funcién de las condiciones de funcionamiento
orrespondan exactamente con su producto. y entorno del aparato.
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K Instalacion

La instalacién del aparato debe correr a cargo de una
persona cualificada, en conformidad con las
normativas vigentes. De lo contrario, la garantia
quedard anulada. El fabricante declina toda
responsabilidad por los posibles dafios derivados de la
realizacion de los citados procedimientos por parte de
personas no autorizadas, pudiendo declarar nula la
garantia.

[a preparacion de la ubicacion y de las
instalaciones de electricidad son
responsabilidad del cliente.

PELIGRO:

La instalacion del electrodoméstico debe
llevarse a cabo en conformidad con todas las
normativas locales sobre gas y electricidad.

PELIGRO:

Antes de proceder a la instalacion, compruebe

visualmente si el aparato presenta alguna
anomalia. Si fuese el caso, no lo instale.

Los productos con anomalias suponen un
riesgo para la seguridad.

preciso dejar una distancia de seguridad entre el

aparato y las paredes de la cocina y los muebles. Vea

la ilustracion (valores en mm).

e Las superficies, laminados sintéticos y adhesivos
utilizados deben ser resistentes al calor (100 °C
€Oomo minimo).

e |os armarios de cocina deben colocarse
nivelados y fijarse.

e Sihay un cajon bajo el horno, es preciso instalar
un estante entre el horno y el cajon.

e Eltransporte del aparato debe llevarse a cabo
entre dos personas como minimo.

No instale el aparato en las proximidades de
neveras o congeladores. El calor emitido por el
aparato incrementara el consumo de energia
de los aparatos de cocina.

No utilice la puerta ni el asa para transportar o
mover el aparato.

Si su aparato dispone de asas de alambre,
lemplijelas a su posicion contra las paredes
laterales una vez lo haya movido.

Antes de la instalacion
El aparato ha sido disefiado para su instalacion en los
armarios de cocina disponibles en el mercado. Es
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Instalacion y conexion

e lainstalacion del electrodoméstico debe llevarse
a cabo en conformidad con todas las normativas
locales sobre gas y electricidad.

Conexion eléctrica

Conecte el aparato a una toma o linea provista de

toma de tierra y protegida por un fusible de capacidad

adecuada, segun se indica en la tabla

"Especificaciones técnicas”. Solicite a un electricista
cualificado la instalacién de la toma de tierra mientras
utiliza el producto con o sin un transformador. Nuestra
comparfiia no se hard responsable de ningtn dafio que
pudiera derivarse del uso del aparato sin una
instalacion de toma de tierra en conformidad con la
normativa local.
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PELIGRO:

Las instalaciones no profesionales comportan
riesgo de descarga eléctrica, cortocircuito o
incendio.

La conexion del electrodoméstico a la red de
alimentacion eléctrica debe dejarse en manos
de personal autorizado cualificado; la garantia
del electrodoméstico entrara en vigor sdlo a
partir del momento de su correcta instalacion.

PELIGRO:
Riesgo de descarga eléctrica, cortocircuito o
incendio por dafios en el cable de

alimentacion.

El cable de alimentacion no debe estar
aprisionado, doblado o entrar en contacto con
piezas calientes del electrodoméstico.

En caso de que el cable de suministro esté
dafiado, debera solicitar su sustitucién a un
electricista cualificado.

e Laconexién debe cumplir con las normativas
nacionales.

e  |os datos de la red de suministro de electricidad
deben corresponderse con los de la placa de tipo
del aparato. Abra la puerta frontal para ver la
placa de tipo.

el cable de corriente de su aparato debe cumplir
con los valores recogidos en la "Tabla de
especificaciones”.

PELIGRO:

iRiesgo de descarga eléctrica!

Antes de iniciar cualquier trabajo sobre la
instalacion eléctrica, desconecte el producto
de la red de alimentacidn eléctrica.

El enchufe del cable de corriente debe quedar
al alcance de la mano tras la instalacion (no
disponga el cable por debajo de la placa).

Fije el horno con 2 tomnillos de la forma que se indica
en la ilustracion.

Para aparatos dotados de ventilador

1 Ventilador
2 Panel de control
3 Puerta

El ventilador integrado refrigera tanto el interior del
armario empotrado como la parte frontal del aparato.

Enchufe el cable de alimentacion en la toma de

corriente.

Instalacion del producto

1. Introduzca al horno en el armario, alinéelo y fijelo,
asegurandose de que el cable de alimentacion no
haya sufrido dafios ni haya quedado atrapado.
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El ventilador sigue en funcionamiento durante
20 0 30 minutos una vez apagado el horno.
Si ha utilizado el temporizador del horno para
cocinar, el ventilador se desactivard al final de
tiempo de coccién junto con todas las demas
funciones.

Comprobacion final

1. Conecte el cable de alimentacion y encienda el
fusible del aparato.

2. Compruebe las funciones.

Eliminacion del aparato
e (uarde la caja de cartdn original del aparato y

transporte en ella el producto. Siga las
instrucciones indicadas en la caja. Si no dispone



de la caja de carton original, envuelva el aparato
en plastico de burbujas o carton grueso y
sujételo con cinta adhesiva.

Para impedir que la parrilla de alambre y la
bandeja situadas en el interior del horno dafien
la puerta del mismo, coloque una tira de
cartulina en el interior de la puerta del horno de
manera que quede alineada con la posicion de
las bandejas. Sujete con cinta adhesiva la puerta
del horno a las paredes laterales.

e No utilice la puerta ni el asa para elevar o mover
el aparato.

No coloque otros articulos en la parte superior

del electrodoméstico. El aparato se debe
ransportar en posicion vertical.

Compruebe el aspecto general del aparato con
el fin de identificar posibles dafios producidos

durante el transporte.
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B Preparaciones

Consejos para ahorrar energia

La siguiente informacion le ayudara a utilizar su
aparato de manera respetuosa con el medio ambiente
y a ahorrar energia.

Utilice utensilios de cocina oscuros 0 esmaltados
en el horno, ya que la transferencia del calor
sera mejor.

Antes de cocinar sus platos, precaliente el horno
si asi se recomienda en el manual del usuario o
en la receta.

No abra con frecuencia la puerta del horno
durante el proceso de coccion.

Siempre que le sea posible, trate de preparar
mas de un plato en el horno al mismo tiempo.

Puede cocinar colocando dos recipientes de
cocina sobre la parrilla de alambre.

Prepare mas de un plato consecutivo, ya que asi
aprovechara que el horno estara ya caliente.
Puede ahorrar energia apagando el horno unos
pocos minutos antes de la finalizacion del tiempo
de coccién. No abra la puerta del horno.
Descongele los platos congelados antes de
cocinarlos.

Uso por primera vez
Ajuste de la hora

ntes de utilizar el horno, es preciso fijar el
emporizador. Si el temporizador no se ha
ijado, el horno no puede funcionar.

QO N OO~ W NN =

9
10
1

12
13
14

(precalentamiento rapido)
Tecla de inicio/fin de coccion
Tecla de seleccion de menus de comida rdpida

Teclas de incremento o reduccién de la
temperatura o el tiempo-navegacion

Pantalla de texto
Pantalla de seleccion de comida rdpida
Simbolo de configuracion
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21 20 19 18 17 16 15
Tecla de encendido/apagado 15
Tecla de seleccion de programas 16
Simbolo de sonda de carne (*) 17
Simbolo del bloqueo de la puerta (*) 18
Campo indicador de la hora actual 19
Campo indicador de temperatura/peso 20
Simbolo de temperatura interna del horno
Simbola de la funcion de refuerzo 21

*

14 13 12 11 10
simbolo de alarma
Simbolo de hora de finalizacion de la coccion

Simbolo de tiempo de coccion
Simbolo de coccidn al vapor (*)
Pantalla de funcién

Tecla de ajuste de temperatura—peso y de ajuste
rapido del calor

Tecla Hora y ajustes
Varia en funcién del modelo del producto.

Conecte el cable de alimentacion y encienda el fusible
del aparato.

Es preciso ajustar el idioma antes de ajustar la hora.
Ajuste del idioma
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ADVERTENCIA

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

No toque las superficies calientes de la
unidad. Mantenga a los nifios alejados de la
unidad y utilice guantes para horno.

Al encender el horno por primera vez, la pantalla de
texto muestra "English" ("Inglés") (12). Pulse /\ 0

N/ (11) ligeramente para seleccionar el idioma que

desee. (10) Pulse
seccion de idioma.

ligeramente para confirmar la

La pantalla de seleccion de idioma aparecera
inicamente la primera vez que conecte el
parato. Para cambiar el idioma, utilice el

menU "Settings ("Ajustes"). Mend de ajustes,
pdg. 32.
Ajuste de la hora
® ¢ Set dav time "

Una vez seccionado el idioma, la pantalla de texto
muestra "Time setting" ("Ajuste de la hora") (12).
Pulse /N 0 \/ (11) ligeramente para introducir la
hora actual.

ntes de poder utilizar el horno, es preciso fijarl
la hora. Si la hora no se fija, el simbolo Ajustes|

(14) permanecera encendido. El simbolo se
apagara una vez se ajuste la hora.

Primera limpieza de la unidad

La superficie podria resultar dafiada por la
ccion de algunos detergentes o agentes de

limpieza.

No utilice detergentes agresivos, polvos o

lociones limpiadoras, ni tampoco ningtn objetol

afilado.

1. Retire todos los materiales de embalaje.
2. Pase un pafio humedecido o una esponja por

todas las superficies de la unidad y seque con un

trapo.
Primer calentamiento

Caliente el aparato durante unos 30 minutos y a
continuacion apaguelo. De esta manera eliminara
cualquier residuo o capa que pueda quedar del
proceso de fabricacion.

Horno eléctrico

1.
2.
3.
4
5.

6.

Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la posicion Static (Estatico).
Seleccione la potencia méaxima del gratinador; vea
Cdmo utilizar el horno eléctrico, pdg. 18.

Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

Apague el horno; vea Cdmo utilizar el horno
eléctrico, pdg. 18

Para limpiar el sistema de vapor:

1.

2.
3.

Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la funcion "Steam + Fan heating"
("Vapor + Calentamiento de ventilador").

Vierta 350 cc de agua en el jarro (2). Consulte en
Modos de funcionamiento, pdg. 21 el uso de la
funcion “Steam + Fan heating” ("Vapor +
Calentamiento de ventilador").

Deje el horno en funcionamiento durante 1 hora

aproximadamente. Toque la tecla cuando

aparezca en la pantalla “Press to spray

steam” (Pulsar M para pulverizar vapor).
Apague el horno; vea Cdmo utilizar el horno
eléctrico, pdg. 18

Horno gratinador

1.

2.
3.

Saque del horno todas las bandejas de horneado
y la parrilla de alambre.

Cierre la puerta del horno.

Seleccione la potencia maxima del gratinador; vea
Como utilizar el gratinador, pdg. 33.

Deje el horno en funcionamiento durante 30
minutos.

Apague el gratinador; vea Cdmo utilizar el
gratinador, pdg. 33

Es posible que el horno emita humo y olores la
primera vez que se caliente. Asegurese de que
haya una buena ventilacion.
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B Como usar el horno

Informacion general sobre horneado,
asado y gratinado
ADVERTENCIA
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.
No toque las superficies calientes de la

unidad. Mantenga a los nifios alejados de la
unidad y utilice guantes para horno.

PELIGRO:
Riesgo de escaldadura por vapor caliente.
Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya

que puede salir vapor.

Consejos sobre el horneado
e Utilice bandejas metdlicas adecuadas y provistas
de recubrimiento antiadherente, recipientes de

aluminio o0 moldes de silicona resistentes al calor.

Optimice el uso del espacio en la bandeja.
Cologue el molde de horneado en el centro del
estante.

e Seleccione la posicion de estante adecuada
antes de encender el horno o el gratinador. No
cambie la posicion de estante cuando el horno
esté caliente.

e Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos sobre el asado

e Aderezar antes de la coccion los pollos enteros y
las grandes piezas de carne, por ejemplo con
zumo de limén o pimienta negra, mejorara los
resultados de la coccion.

e Una pieza de carne con huesos tarda entre
15:30 minutos mds en asarse que una pieza de
las mismas caracteristicas deshuesada.

e Por cada centimetro de grosor de la carne se
requieren entre 4 y 5 minutos mas de coccion.

e Deje reposar la carne dentro del horno unos
10 minutos una vez finalizado el tiempo de
coccion. El jugo se distribuye mejor por todo el
asado y no se derrama al cortar la camne.

e |os pescados deben depositarse en una bandeja
resistente al calor que se depositara en el
estante central o inferior.

Consejos para el asado a la parrilla

Al asar a la parrilla carnes, pescados o aves, éstas se

doran rdpidamente, cobran una agradable costra y no

Se secan. Las piezas planas, las brochetas y las

salchichas, asi como las verduras con un alto

contenido en agua (p. ej. tomates y cebollas) son
particularmente adecuadas para el asado a la parrilla.
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e Distribuya las piezas que vaya a gratinar sobre la
parrilla de alambre o bien en la bandeja de
armado con la parrilla de alambre de manera
que el espacio cubierto no exceda las
dimensiones del calentador.

e Introduzca la parrilla de alambre o la bandeja de
horneado con la parrilla dentro en el nivel
deseado del horno. Si va utilizar la parrilla de
alambre, coloque la bandeja de horneado en el
estante inferior para recoger la grasa. Ponga un
poco de agua en la bandeja de horneado para
facilitar su posterior limpieza.

Riesgo de incendio debido a alimentos no
ladecuados para el asado a la parrilla.

Sélo deben asarse a la parrilla alimentos
adecuados para el calor intenso de este
proceso.

No coloque los alimentos demasiado cerca de
la parte trasera de la parrilla. Ese es el lugar
con un mayor calor y los alimentos con grasa
podrian prenderse.

Como utilizar el horno eléctrico

ntes de utilizar el horno, es preciso fijar el
emporizador. Si el temporizador no se ha
ijado, el horno no puede funcionar.




Panel de control

1 2 3 4 5 6 7 8 9

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
Tecla de encendido/apagado 2. Pulse /N 0 \/ (11) ligeramente para introducir
Tecla de seleccion de programas la hora actual.

Simbolo de sonda de carne (*)
Simbolo del blogueo de la puerta (%) © P m A .
Campo indicador de la hora actual
Campo indicador de temperatura/peso
Simbolo de temperatura interna del horno
Simbolo de la funcién de refuerzo
(precalentamiento rapido) » YDurante los cortes de fluido eléctrico inferiores
9 Teclade inicio/fin de coccidn 1 @ 20 minutos, el homo recordaré Ia hora
ijada. La hora actual no se puede cambiar
cuando alguna de las funciones del horno esta

o T SI"L daw time ___""v g

QO N O O MWD =

10 Tecla de seleccidn de ments de comida rdpida

11 Teclas de incremento o reduccion de la en uso.
temperatura o el tiempo-navegacion -
12 Pantalla de texto Seleccion de temperatura y del modo de

funcionamiento

1. Pulse el boton de encendido/apagado (1) para
encender el horno. Al encender el horno, los
iconos de calentamiento superior e inferior

13 Pantalla de seleccidn de comida rapida
14 Simbolo de configuracion
15 simbolo de alarma

16 SimbOIO de hora de ﬁna”zacién de la COCCién aparecen en |a panta”a de funoi()n (‘] 9) y |a

17 Simbolo de tiempo de coccién pantalla de texto (12) muestra el mensaje “Static”
18  Simbolo de coccion al vapor (*) ("Estatico"). La temperatura recomendada

19  Pantalla de funcién aparece en el campo indicador de temperatura y
20  Tecla de ajuste de temperatura—peso y de ajuste peso (6). La pantalla de funcion muestra los

répido del calor calentadores activos y la posicion de bandeja
21 TeclaHoray ajustes recomendada (19).
* Varia en funcién del modelo del producto. ® P [ 13.15 EUDC ,\ 3]
Ajuste de la hora actual ! -
Puede ajustar la hora siempre que lo desee. gy
1. Para ajustar la hora actual, con el horno apagado o Ty N
pulse la tecla Hora y ajustes (21) tres veces hasta CHRS Static it o
que la pantalla de texto (12) muestre el mensaje
"Set day time"("Ajuste de la hora").
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« NE! hono se apagara automaticamente en
menos de 20 segundos si no se lleva a
aho ninguna operacion de configuracion
desde la pantalla de funcién (19).

2. Pulse /N 0 \/ (11) para seleccionar el modo
de funcionamiento que desee.

Una vez seleccionada la funcion, es posible fijar la

temperatura, el tiempo de coccion, la hora de

finalizacion de la coccion y la funcion de refuerzo

(calentamiento rapido).

3. 2. Pulse una vez el botdn Temperatura — Peso y
Ajuste rapido del calor (20) para mostrar la
pantalla de temperatura.

4. Pulse /N 0 N/ (11) hasta que el campo
indicador de temperatura y peso (6) muestre la
temperatura deseada.

© P —\1815 200° "
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® ¢ TemPerature

SV

5. Pulse la tecla de inicio/fin de coccién (9) para
poner en marcha el horno con la funcién
seleccionada. La pantalla mostrard el mensaje
"Cooking" ("Cocinando").

i3

®  Cooking Gew

i la puerta del horno se abre durante la
occion, el mensaje "Door open” (“Puerta
bierta") aparece en la pantalla.

Apagado del horno eléctrico
Pulse el botén de encendido/apagado (1) para apagar
el horno.

Posiciones de los estantes (para modelos con
parrilla de alambre)

Es importante colocar correctamente la parrilla de
alambre sobre la rejilla de alambre. La parrilla de
alambre debe insertarse entre las rejillas de alambre,
tal y como se muestra la figura.

No permita que la parrilla de alambre entre en
contacto con la pared trasera del horno. Deslice la
parrilla de alambre hacia la parte delantera del estante
y acabe de colocarla con ayuda de la puerta, con el fin
de gozar de un buen rendimiento de gratinado.
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Tabla de funciones

La tabla de funciones indica las funciones que pueden
utilizarse en el horno asi como las temperaturas
minimas y maximas respectivas.

Las funciones varian dependiendo del modelo
del producto.

©]

Por razones de seguridad, el tiempo que
nuede establecerse para el periodo de coccion
lesta limitado a un maximo de 6 horas para
todas las posiciones, excepto en las funciones
de conservacion del calor y de coccion a baja
temperatura.

| realizar cualquier ajuste, los simbolos
correspondientes parpadearan en la pantalla.

S

El programa no se cancelara en caso de corte
del fluido eléctrico. Debe reprogramar el
horno.

La hora actual no se puede fijar si el horno
. esta realizando cualquier funcion, o si se ha

ijlado una programacion semiautomatica o
totalmente automética en el horno.

)

—ie

Si al realizar cualquier ajuste en el horno no se
pulsa ningdn botén en un plazo de 20
segundos, el horno se apagara
automaticamente.

Incluso con el horno apagado, la luz del horno
se encendera al abrir la puerta del horno.

SRS
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Posicion de limpieza ()
Simbolo de sonda de carne (*)
Posiciones del estante
Calentador inferior
Simbolo de coccién al vapor ()
Ventilador de refuerzo
Calentador de refuerzo
Simbolo del blogueo de la puerta (*)
Calentador del gratinador

0  Calentador superior

— O 0O N O O~ W N =

10 * Functions vary depending on the product model.

9
8

Las funciones varian dependiendo del modelo
del producto.

Funcién Temperatura Rango de
recomendada temperaturas
C °C

40080

Multi (3D) 40-250
grande+\Ventilador
Gratinador grande 40780
i 8|
lanta/Caleniamionio
180 40-220
1
temperatura
150-280
Calentamiento con

ventilador

Calentanisnta con 180 40250
ventilador

1020
Gratinador 200 40-280
{gratinador grande

con ventilador)

40-260

Cocoin 16090

de ventilader Bro!

Calentamiento -

inferior

calor

Coccidn a baja 50-150
Descongoloion. - F
Vapor + 180

ventilador

| Seemdewg L 1]

Modos de funcionamiento

El orden de los modos de funcionamiento que aqui se
muestra puede variar con respecto a su aparato.

Estético

Los alimentos se calientan simultdneamente desde
arriba y desde abajo. Es adecuado para bizcochos,
piezas de reposteria, 0 bizcochos y guisos en moldes
de horneado. Coccion con una sola bandeja.

Estético+ ventilador

El aire caliente generado por los calentadores
inferior y superior se distribuye de manera uniforme
y con rapidez por todo el horno gracias al ventilador.
Coccidn con una sola bandeja.

? PE% 7375 H cA pi
® ¢ [Statictfen v

Coccidn con ventilador

El aire caliente generado por el calentador posterior
se distribuye de manera uniforme y con rapidez por
todo el horno gracias al ventilador. Es adecuado para
cocinar sus alimentos en estantes situados a
diferentes niveles, y en la mayoria de casos no se
precisa precalentamiento. Apto para la coccion con
varias bandejas.

o P 11820 180° "

® Flh heat.ing o v &
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Coccién multi (3D)

El calentamiento superior e inferior mas el
calentamiento con ventilador estan activados. Los
alimentos se cocinan de manera uniforme y rapida.

Coccion con una sola bandeja.

. 18:20 205« A !
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® ¢ Multi cooking DY v &

Calentamiento por ventilador + parte inferior
El calentamiento inferior y el calentamiento con
ventilador (en la pared posterior) estan en

18:20 210« A M

s

®  Fan heating+Botton { «

funcionamiento. Adecuado para la coccién de pizzas.

Gratinador grande+ventilador

El aire calentado por el gratinador grande se
distribuye por el horno con rapidez gracias al
ventilador. Es adecuado para asar a la parrilla una
ran cantidad de carne.

© v == 1030 200° "

- )

-~

® ¢ Full srill+fan v

e  Paraasar a la parrilla, cologue porciones de
tamafio grande o mediano en el estante
adecuado debajo del gratinador.

e Seleccione el méaximo valor para la
temperatura.

e Délavuelta a los alimentos transcurrida la
mitad del tiempo de asado.

Gratinador grande

El gratinador grande situado en el techo del horno
esta en funcionamiento. Es adecuado para asar a la
parrilla una gran cantidad de carne.
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Gratinador grande

© » /~=10.30 280° "

|
® < Full erill
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e Paraasar a la parrilla, coloque porciones de
tamafo grande o mediano en el estante
adecuado debajo del gratinador.

e Seleccione el maximo valor para la
temperatura.

e Dé lavuelta a los alimentos transcurrida la
mitad del tiempo de asado.

Gratinador

El gratinador pequefio situado en el techo del horno
esta en funcionamiento. Apto para asar a la parrilla y
ratinar platos.

®© P — 10:30 28 cmu

[ —

® c Low 9rill LV

e Para el gratinado, coloque porciones de
pequefio 0 mediano tamafio en el estante
correcto bajo el gratinador.

e Seleccione el maximo valor para la
temperatura.

e Dé lavuelta a los alimentos transcurrida la
mitad del tiempo de asado.

Coccidn lenta/Calentamiento de ventilador ‘Eco’
Puede utilizar esta funcion en el rango de
temperaturas entre 160 y 220 °C en lugar de las
funciones de coccion que utilizarfa con el
calentamiento con ventilador con el fin de ahorrar
energia. No obstante, el tiempo de coccion
aumentard un poco.

Los tiempos de coccion relativos a esta funcion se
indican en la tabla "Cocci6n lenta/Calentamiento

de ventilador ‘Eco™.

© ® 11825 180°
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Calentamiento inferior
Solo el calentamiento inferior esta en
funcionamiento. Es adecuado p.ej. para pizzas y

para el posterior dorado de los alimentos desde la

parte inferior.

0

e

© P 1815 180

© ¢ Bottom heating ;.

Conservacion del calor
Puede utilizarse para mantener alimentos a la

temperatura de servir durante un largo periodo de

tiempo.

[

or 1182 60°"

o T lnllrn keeping v g

Coccion a baja temperatura
Se usa para la coccion a bajas temperaturas y
durante mas tiempo (10-15 horas).

o
|
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© P =185 100<~"

® < éLw temp. cooking iv o

Descongelacién
El horno no estd caliente. Sdlo el ventilador de la
pared posterior esta en funcionamiento.

Adecuado para descongelar lentamente alimentos

en grano congelados a temperatura ambiente y
enfriar los alimentos cocinados.

LY

[

© P 18:25 m.

® C Defrost v g

Vapor turbo

Ademas de las operaciones de coccién que se
realizarian mediante el calentamiento con ventilador
entre 150 y 280 °C, dispone también de la opcién de
aplicar vapor a los platos una vez el horno alcanza la
temperatura fijada. No obstante, el tiempo de coccion
aumentard un poco.

Esta opcion le permite cocinar platos segun sus
propios gustos, prescindiendo de los menus
automaticos.

© P|r— ; C" Ml
s 18:20 19

1

® ¢ SteamtFan heating : . &

1. Puse latecla (1).

2. Introduzca el plato en el horno.

3. Pulse /\ 0 \/ (11) para seleccionar la
funcion "Steam + Fan heating" ("Vapor +
Calentamiento con ventilador"). A continuacion,
pulse la tecla de inicio/fin de coccidn (9) para
iniciar la coccion. Si no hay agua en el sistema,
la pantalla mostrara el mensaje “Fill with 350
ml water” ("Afadir 350 ml de agua"). Afiada el
agua utilizando para ello el contenedor de agua
suministrado junto con el horno hasta que
escuche la sefial actstica advertencia. Véase la
seccion Como afiadir agua. La pantalla
mostrard el mensaje “Door open” ("Puerta
abierta") cuando viertan una cantidad suficiente
de agua.

Toque la tecla .

2. Introduzca el plato en el horno.

No utilice ningun otro liquido que no sea agua
potable en el sistema de vapor.

—y

Cierre la puerta y se mostrara el mensaje “Cooking”
("Cocinando"). Una vez alcanzada la temperatura

fijada, aparece el mensaje “Press to spray

steam” (“Pulse para pulverizar vapor”).

Toque la tecla M para distribuir vapor en el horno
durante 5 minutos. Puede aplicar vapor tres veces en
cualquier momento durante el tiempo de coccion.

| final de la coccidn, evacle el agua que haya
quedado en el sistema. Véase Funciones de
layuda a la coccion, pdg. 29, Evacuacion del
agua.
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Limpieza mediante vap

Limpieza mediante vap  — 3]
Este modo sirve para ablandar la suciedad del © P | IBE B %A
interior del horno una vez finalizada la coccion. ]
Consulte Limpieza mediante vapor, . HCC
® ¢ Steam cleaning SV
Funcionamiento de la unidad de control del horno
1 2 3 4 6 7 8 9

21 20 19 18 17 16 15 14 13 12 11 10
1 Tecla de encendido/apagado 21 TeclaHoray ajustes
2 Tecla de seleccion de programas * Varia en funcién del modelo del producto.
3 Simbolo de sonda de carne (*) Activacion del funcionamiento semiautomatico
4 Simbolo del bloqueo de la puerta () Este modo de funcionamiento le permite ajustar el
5 Campo indicador de la hora actual periodo de funcionamiento del horno (tiempo de
6  Campo indicador de temperatura/peso cocceion).
7 Simbolo de temperatura interna del horno 1. Pulse E‘ tecﬁl] de encendido/apagado (1) para
. Iy encender el horno.
8 (S;rnggg:gncig*ﬁgﬁpoclggigg)refuerzo 2. Pulse /N 0 \/ (11) para seleccionar la funcion
9 Tecla de inicio/fin de coccion que de_see. . » ,
- ’ o 3. Para ajustar el tiempo de coccion, pulse el botdn
10  Tecla de seleccion de menus de comida rapida Hora y ajustes (21) una vez para resaltar "Cook
11 Teclas de incremento o reduccion Ide la time" ("Tiempo de coccion”) en la pantalla de
temperatura o el tiempo-navegacion texto (12). EI simbolo del tiempo de coccidn (17)
12 Pantalla de texto parpadea al mismo tiempo.
13 Pantalla de seleccion de comida répida 4. Pulse /N 0 N/ (11) ligeramente para introducir
14 Simbolo de configuracion el tiempo de coccidn. El simbolo del tiempo de
15 simbolo de alarma opcoién (17) se.r,nuestra una vez ajustado el
16 Simbolo de hora de finalizacién de la coccion tiempo de coccion.
17 Simbolo de tiempo de coccion
18  Simbolo de coccién al vapor (*)
19 Pantalla de funcién
20  Tecla de ajuste de temperatura—peso y de ajuste

rapido del calor
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© Cook time

5.
6.

© ~

» El

Introduzca su plato en el horno y cierre la puerta.
Para ajustar la temperatura de coccion, pulse una
vez el boton Temperatura — Peso y Ajuste rdpido
del calor (20) para resaltar el texto
"Temperature" (“Temperatura”) en la pantalla de
texto.

Pulse /\ 0 \/ para ajustar la temperatura.
Pulse la tecla de inicio/fin de coccion (9) para
iniciar la coccion. La pantalla mostrara el mensaje
"Cooking" (“Cocinando").

horno se calentara hasta alcanzar la temperatura

seleccionada y mantendra ésta hasta el final del
periodo de coccién seleccionado. La luz del horno
permanece encendida durante el proceso de coccion.

odos los segmentos del simbolo de la
emperatura interna del horno (7) se
encenderan cuando el horno alcance la
temperatura fijada.

10.

11.

Una vez finalizada la coccidn, la pantalla mostrara
el mensaje "Good appetite... ("Buen provecho")
Aparece en la pantalla "Pulse > para
continuar” y se oye la sefial de alarma.

Para desactivar la alarma, pulse cualquier tecla. Si
pulsa la tecla de inicio/fin de coccion (9), el horno
sigue funcionando en el modo seleccionado. La
alarma deja de sonar.

Si no pulsa la tecla de inicio/fin de coccion (9), el
horno se apaga automaticamente y muestra la
hora actual.

Activacion del modo de funcionamiento
automatico

En este modo de funcionamiento es posible ajustar el
tiempo de coccion y la hora de finalizacion de la
coccion.

1.

2.

3.

Pulse el boton de encendido/apagado (1) para
encender el horno.

Pulse /\ 0 \/ (11) para seleccionar la funcion
que desee.

Para ajustar el tiempo de coccidn, pulse el boton
Hora y ajustes (21) una vez para resaltar "Cook
time" ("Tiempo de coccidn”) en la pantalla de
texto (12). El simbolo del tiempo de coccion (17)
parpadea al mismo tiempo.

Pulse A\ 0 \V/ (11) ligeramente para introducir
el tiempo de coccion.

» El simbolo del tiempo de coccion (17) se muestra
una vez ajustado el tiempo de coccion.

5.

Para ajustar la hora de finalizacion de la coccion,
pulse el botdn Hora y ajustes (21) a intervalos
cortos hasta que la pantalla de texto (12) muestre
el mensaje "Cook end time"("Hora de finalizacion
de la coccidn"). El simbolo de hora de finalizacion

de la coccidn (16) parpadea al mismo tiempo.

[
Cook end time

6.

Pulse /N 0 \/ (11) para ajustar la hora de
finalizacion de la coccion.

» Una vez ajustada la hora de finalizacion de la
coccion, el simbolo Hora de finalizacion de la coccion
(16) aparece en pantalla.

7.
8.

Introduzca su plato en el horno y cierre la puerta.
Para ajustar la temperatura de coccién, pulse una
vez el botdn Temperatura — Peso y Ajuste rapido
del calor (20) para resaltar el texto
"Temperature" (“Temperatura”) en la pantalla de
texto. Pulse #\ 0 \/ para ajustar la
temperatura.

Pulse la tecla de inicio/fin de coccion (9) para
iniciar la coccion. La pantalla mostrard "Waiting"
("Esperando”).

» El temporizador del horno calcula automaticamente
la hora de inicio restando el tiempo de coccion de la
hora de finalizacion del periodo de coccion que haya
fijado.

10.

11.

12.

A la hora de inicio del periodo de coccién, el modo
de funcionamiento seleccionado se activa, la
pantalla muestra el mensaje "Cooking"
("Coccién”) y el horno se calienta hasta alcanzar
la temperatura establecida. Esta temperatura se
mantiene hasta la finalizacién del periodo de
coccion. La luz del horno permanece encendida
durante el proceso de coccion.

odos los segmentos del simbolo de la
emperatura interna del horno (7) se
lencenderdn cuando el horno alcance la
temperatura fijada.

Una vez finalizada la coccidn, la pantalla mostrara
el mensaje "Good appetite... ("Buen provecho")
Aparece en la pantalla "Pulse P ¥ para
continuar” y se oye la sefial de alarma.

Para desactivar la alarma, pulse cualquier tecla. Si
pulsa la tecla de inicio/fin de coccion (9), el horno
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sigue funcionando en el modo seleccionado. La
alarma deja de sonar.

13. Sino pulsa la tecla de inicio/fin de coccion (9), el

horno se apaga automaticamente y muestra la
hora actual.

i desea cancelar la programacion
emiautomatica 0 automética una vez
establecida, debera reiniciar el tiempo de

coccion. Si lo desea, también puede
apagar el horno pulsando la tecla de
encendido/apagado (1).

Ajuste del refuerzo

Use la funcién de refuerzo (precalentamiento rapido)
para hacer que el horno alcance la temperatura
deseada con mayor rapidez.

El refuerzo no puede seleccionarse en las
unciones de descongelacion, coccion lenta,
mantenimiento del calor y coccién a baja
temperatura. La funcion de blogqueo quedara
cancelada en caso de corte del fluido eléctrico.

Seleccione la funcion de coccidn que desee y a
continuacion:

1.

Pulse la tecla Temperatura — Peso y Ajuste rapido
del calor (20) a intervalos cortos hasta que la
pantalla muestre el mensaje "Booster passive"
("Refuerzo desactivado").

Pulse /\ (11) para mostrar "Booster active"
("Refuerzo activado"). El simbolo de refuerzo (8)
permanece encendido.

© P ==/0:30 200° -
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» El simbolo de refuerzo (8) se apaga tan pronto como
el horno alcanza la temperatura deseada, y el horno
pasa al modo de funcionamiento en el que estaba
antes de activar la funcion de refuerzo.

3.

Para cancelar la funcion de refuerzo, pulse la
tecla Temperatura — Peso y Ajuste rapido del
calor (20) a intervalos cortos hasta que la pantalla
muestre el mensaje "Booster active" ("Refuerzo
activo").

Pulse ~\ (11) para mostrar "Booster passive"
("Refuerzo pasivo").
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» Al regresar a la pantalla de seleccion de funcion tras
este proceso, el simbolo Refuerzo (8) se apagara.
Uso del bloqueo de teclas

Puede evitar que el horno sea manipulado activando la
funcion de bloqueo de teclas.

El blogueo de teclas puede utilizarse tanto si el
horno estd en funcionamiento como si no. El
horno puede aun apagarse pulsando el botén
de encendido/apagado (1), incluso aunque el
blogueo de teclas esté activado con el horno
en funcionamiento.

Activacion del bloqueo de teclas

1. Pulse el botdn Hora y ajustes (21) a intervalos
cortos hasta que el simbolo "Key lock passive"
("Bloqueo de teclas inactivo") aparezca en la
pantalla.

2. Pulse /\ (11) para activar el blogueo de teclas.
Tras ajustar el bloqueo de teclas, el simbolo "Key
lock active” ("Bloqueo de teclas activo”)
aparecera en la pantalla.

N

® P 10:35

® C Kw lock active -.,v &

» Tras activar el bloqueo de teclas, la advertencia
"Keylock active" ("Blogueo de teclas activo") aparece
en la pantalla cuando pulse cualquier tecla (excepto

Las teclas del horno no estan operativas
cuando la funcion de blogueo de teclas esta
activa. El bloqueo de teclas no se cancelara en
caso de corte del fluido eléctrico.

Desactivacion del bloqueo de teclas

1. Pulse \/ (11) para desactivar el bloqueo de
teclas. El simbolo "Key lock passive” ("Blogueo
de teclas inactivo") aparece en la pantalla.



o : 1. Pulse el botén Hora y ajustes (21) a intervalos
P A 4 cortos hasta que el simbolo Alarma (15) aparezca
10'3 en la pantalla.
2. Pulse /N 0 \/ (11) para ajustar la temperatura.
El simbolo de la alarma (15) permanece
encendido una vez ajustado el tiempo de alarma.
3. Una vez agotado el tiempo de alarma, el simbolo

Uso del reloj como alarma . -
R l i de la alarma empezara a parpadear y la sefial de
Puede utilizar el reloj del aparato como alarma o la alarma sonara.

recordatorio, ademas de su funcién en el programa de 4 pyige cualquier tecla para detener la alarma.
coccion.

El reloj alarma no tiene ninguna influencia sobre las
funciones del horno. Se utiliza Ginicamente como un
aviso. Por ejemplo, resulta Util cuando desee dar la

® ¢ Kw lock Passive cv

Cancelacion de la alarma:
1. Pulse el botén Hora y ajustes (21) a intervalos
cortos hasta que el simbolo Alarma (15) aparezca

; : en la pantalla.
vuelta a los alimentos que estan en el horno una vez
transcurrido cierto tiempo. El reloj alarma emitira una 2. I:glg%gl\ (11) hasta que la pantalla muestre

sefial actstica una vez el tiempo programado se agote.

: — Tabla de tiempos de coccion
El tiempo maximo de alarma puede ser de 23
horas y 59 minutos. ELOS valores especificados se han determinado

len el laboratorio. Los valores adecuados para
usted pueden derivar de esos valores.

Ajuste de la alarma:
Horneado y asado

mEI nivel 1 es el nivel inferior del horno.
v

Nivel de coccién - Posicién de la rejilla | Temperatura (°C)
aproximado (min.
Bircochos en i nivel 3 Tk Ehe
e - =1 - @ 1
Bizcochos en Un nivel 2 180 40 .50
- = o
-
e e e s e
e e pw e
e s e e B
= wes e s EE
TR R R RO
| ewes Lol 15 | n | we
EREeE e e e e e e e e e
e e e
e e s T ws
(v o s = R e s a  aw
9w e e E
- mees - - e ] s W ] e
S =
| (mms ol i1 | w = oe
T e
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{entero) / Asado — acontmuacmn
180 190
aoctntinuacién
190
3

Plemade cordern Un vl
{cooido)

Un nivel

Un nivel

Pavo (b5 kg Lo ol

25 min. 250/méx., 60 .. 80
a continuacion
190 ...
T acontnuacion
180 190

15 mln‘ 250/méx” 55 “‘ 65
a continuacion
180 ... 190
1

25:min. 2hDimax 160 210
a contnuacion
180 180

Un nivel 25 min, 250/méx., 150.. 210
a continuacion
180 190

20 20

A

Al cotingr con dog bandejas ol misio Hempo. coloque la bandels mas prolinds e da telia superlor v la olia o 1o ol inferion

* Se reomienda precalentar Sisnre o horap

(**) En aquellas cocciones que requieran precalentamiento, precaliente el horno al inicio del proceso de coccion
hasta que el simbolo de temperatura (8) alcance su méaximo nivel.

Coccidn lenta/Calentamiento de ventilador ‘Eco’

No modifique la temperatura de coccion una

ez la coccion en el modo Coccidn
lenta/Calentamiento de ventilador ‘Eco’ se
haya iniciado.

No abra la puerta durante la coccién en el
modo Coccidn lenta/Calentamiento de
entilador ‘Eco’.

Nivel de coccidn - Posicion de larejilla | Temperatura (°C) | Tiempo de coccién
aproximado (min.

B

1(30 120
160 70 100

B T e P . O
(g [owe | o] | 5 1w | @ ow |
e e

Bistec flleteado Un nivel

100.. 120
H 4

- . .
Eposnmsse s e e e e e
e e s o

Precaliente el homo durante 6 o 7 minutos,

Antes de la coccion hay gue reduch las cames 101as y blancas volteandoias en la caznuela
1 as aliibias deben hervirse diirante 30 mintos antes de s preparacion. Tambien puede oplar por utilizar

alubias en conserva,
Lacoccion mejorara siclbre lacaziiela
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Consejos para el horneado de bizcochos

e Siel hizcocho estd demasiado seco, incremente
la temperatura en unos 10 °C y reduzca el
tiempo de coccion.

e Siel bizcocho esta humedo, utilice menos liquido
0 reduzca la temperatura en unos 10 °C.

e Sila parte superior del bizcocho estd demasiado
dorada, coléquelo en un estante mas bajo,
reduzca la temperatura e incremente el tiempo
de coccion.

e Siel hizcocho esta bien cocido por dentro pero
pegajoso por fuera utilice menos liquido, reduzca
la temperatura e incremente el tiempo de
coccion.

Consejos sobre el horneado de masa

e  Silamasa estd demasiado seca, incremente la
temperatura en unos 10 °C y reduzca el tiempo
de coccion. Aplique a las capas de masa una
salsa a base de leche, aceite, huevo y yogur.

e  Silamasa tarda demasiado en hacerse,
compruebe que su grosor no exceda la
profundidad de la bandeja.

e Sila parte superior de la masa se dora pero la
parte inferior no estd hecha, asegurese de que la
salsa utilizada para la masa no esté concentrada
en su mayor parte en la zona inferior. Procure
esparcir la salsa por igual entre las capas de
masa y por la parte superior para obtener un
dorado uniforme.

Hornee la masa en el modo v la temperatura
indicados en la tabla de coccion. Si la parte
inferior sigue sin hacerse lo suficiente, la
préxima vez coldquelo en el estante del nivel
inmediatamente inferior.

Consejos para la coccion de verduras

e  Sielplato de verduras consume todo el jugo y
queda demasiado seco, preparelo en una
cazuela con tapa en lugar de en una bandeja.
Los recipientes cerrados preservaran los jugos
del plato.

e Silas verduras quedan sin hacer, hiérvalas
previamente o preparelas como si fueran
alimentos enlatados y depositelas en el horno.

Funciones de ayuda a la coccion

Seleccion de las funciones de comida rapida
El menu de comida rapida contiene programas
especialmente preparados para usted por cocineros
profesionales y almacenados en la memoria de la
unidad de control.

En este mend, la temperatura, la posicion de los
estantes, el peso y las funciones de coccion se fijan
automaticamente.

Puede cambiar el peso y el tiempo de coccién de

acuerdo con los alimentos que va a cocinar y segun

Sus gustos.

Para seleccionar las funciones de ayuda a la coccion:

1. Pulse el boton de encendido/apagado (1) para
encender el horno.

2. Pulse el botdn de seleccion de programas (2) para
seleccionar la pantalla de la funcién de comida
rapida. En este paso, la pantalla muestra
“Cakes&Breads&Tarts” ("Bizcochos, pany
tartas"), y la pantalla de seleccion de comida
rapida (13) aparece resaltada.

® f' 10.35

s )

ce I:d:n breads tarts & v &

3. Pulse /N 0 N (11) para seleccionar el menu
principal de la funcién de comida rpida que
desee (Bizcochos, pan y tartas, Aves, Camnes,
Pescado, Platos especiales, Especial).

4. Puse la tecla de seleccion del ment de comida
rapida (10) para confirmar el ment del plato
principal que desee.

5. Pulse /N 0 \/ (11) para seleccionar el plato
que desee (galletas, bizcocho, bizcocho pequefio,
etc.).

©FP 1525 12,
'CIe ;}L':unkin ng e

6. Introduzca el plato en el horno.

7. Pulse la tecla de inicio/fin de coccion (9) para
iniciar la coccion. La pantalla mostrara el mensaje
"Cooking" ("Cocinando").

o Yo no pulsa la tecla de inicio/fin de
I‘ coccion (9) antes de 20 segundos, el
horno se apagara automaticamente.

8. Una vez completada la coccion, la pantalla
mostrara el mensaje "Good appetite...” ("Buen
provecho") y sonard una alarma acustica.

Para desactivar la alarma, pulse cualquier
ecla.
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O p = Y-
« Ncuando navegue por el ment de platos, 70:30 0.8 kg
1 puede regresar al menu superior R d

mediante la opcion "Back" ("Atras"). A
Pulse la tecla de seleccion de menus de ® C Weight. o ~
comida rapida (10) para regresar al men( ) g
anterior. 2. Pulse /A 0 N/ (11) para ajustar el peso.
Antes de iniciar la coccion en el ment de comida Antes de empezar la coccion en el mend de comida
rapida, puede ajustar el peso en funcion del tipo de rapida, puede ajustar el peso en funcion del tipo de
alimento que haya seleccionado. Para ello: alimento que haya seleccionado. Para ello:
1. Pulse el boton Temperatura — Peso y Ajuste 1. Pulse el botdn Temperatura — Peso y Ajuste
rapido del calor (20) hasta que el campo indicador rdpido del calor (20) hasta que el campo indicador
del peso empieoe a parpadear. del Peso empiece a parpadeal’.

2. Pulse la tecla (11) para ajustar el peso.

Menu de comida rapida:
Puede variar seguin el modelo

pan y tartas especiales
pescado
pequefio horno Dalyan

L S P T SO ey
(LES0 deshidiatada
BT T O O T
£sponjoso salmén fritas
[ T S = A
manzana

[ I S S
manzana

Para seleccionar las funciones de comida rapida /- Pulse la tecla de inicio/fin de coccidn (9) para

al vapor: iniciar la coccion.

1. Pulse el botén de encendido/apagado (1) para 8 la parllltqllla mostrard el mensaje "FiII"with 350 ml
encender el horno. water" (“Llenar con 350 ml de agua").

2. Pulse la tecla de seleccion de programas (2) a Riesgo para la salud
intervalos cortos hasta que el simbolo de la No utilice ningun otro liquido que no sea
coccion al vapor (18) aparezca en la pantalla. En lagua potable en el sistema de vapor.
este paso, la pantalla muestra 9. Abrala puerta y afiada agua a través de la
“Cakes&Breads&Tarts” (“Bizcochos, pany entrada de agua. Al realizar esta operacion, la
tartas"). _ ) pantalla muestra la advertencia "Door open"

3. Pulse /N o\ (11) para seleccionar el ment ("Puerta abierta”) y también puede ofrse la sefial
principal de la funcién de comida rapida que aclstica.
desee (Bizcochos, pan y tartas, Aves, Garnes, 10. El horno inicia la coccidn y la pantalla muestra el
Pescado, Platos especiales, Especial). mensaje "Cooking" ("Cocinando”) tan pronto

4. Puse la tecla de seleccion del mend de comida como cierre la puerta.
rapida (10) para confirmar el men( del plato 11. Una vez completada la coccidn, la pantalla
principal que desee. mostrara el mensaje "Good appetite”, "Please

5. Pulse /N 0 \/ (11) para seleccionar el plato take the meal” ("Buen provecho”, "Retire el
que desee (galletas, bizcocho, bizcocho pequefio, plato”) y sonard una alarma acUstica.
etc.). » Para desactivar la alarma, pulse cualquier tecla.

6. Introduzca el plato en el horno.
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12. Abra la puerta del horno y retire el plato tan
pronto como la coccién finalice.

Cierre la puerta del horno para iniciar la funcion de

vaporizacién automatica de agua.

» En este paso, la pantalla mostrara el mensaje

“Disposing water” ("Evacuando el agua") junto con el

tiempo requerido.

» Es importante para su salud que no consuma el

agua que quede, puesto que su calidad se habra

deteriorado. La evacuacion del agua ablanda la

suciedad del horno, facilitando su eliminacion tras la

coccion.

» Pase un pafio por el interior del horno una vez

evacuada el agua.

Uso del contenedor de agua:

El contenedor de agua consta de dos piezas. La pieza
superior elimina la cal del agua.

Monte las piezas superior e inferior del contenedor tal
y como se muestra en la ilustracion.

No rebase los 150 cc; de lo contrario, el agua no se
depurara.

Retire la pieza superior y vierta el agua en el horno con
la pieza inferior.

Retire la cal del contenedor de agua aplicando
el siguiente procedimiento cada cuatro usos.
Disuelva dos cucharaditas de sal en un vaso
con agua y vierta esta solucion en el
contenedor de agua. A continuacion, lave el
contenedor inferior.

1 Pieza superior

2 Pieza inferior

Como anadir agua:

1. Tire del recipiente que se muestra en la ilustracion
().

2. Vierta agua en el recipiente hasta que oido una
alarma acustica. Observe la cantidad de agua que
marca el indicador del nivel de agua (2).

Recipiente

Indicador de agua

Tubo de salida de vapor

Tubo de evacuacion del exceso de agua

A w N =

El sistema espera al menos 10 minutos a que
usted afiada agua. Si no afiade agua en 10
minutos, el horno se apagara.

Para limpiar el recipiente, retirelo del horno y
l4velo solo con agua.

Controle el nivel del agua del depdsito
0 mediante el indicador de nivel de agua

mientras esté afiadiendo agua. Si el nivel del
agua rebasa el nivel de depdsito lleno, el
exceso de agua ird a parar al horno. Ello
podria afectar a la coccién en los programas
de coccién automética al vapor y causar la
formacion de condensacion en la puerta. Para
evitarlo, retire el exceso de agua en el horno
antes de iniciar la coccion.

Si el horno se apaga antes de completar la
icoccion y no selecciona ninguna funcién de
coccion en el plazo de 2 minutos, la pantalla el
texto mostrard el mensaje "Please take the
meal. Water will evaporize." ("Retire el
plato. El agua se evaporard") han pronto como
encienda el horno pulsando la tecla de
encendido/apagado (1). La evacuacion del
agua se inicia automéaticamente al cabo de
aproximadamente 1 minuto.

=] CHCOES!
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Menu de comida rapida al vapor:
Puede variar segun el modelo

PRECAUCION

Mantenga la puerta del horno cerrado durante
la vaporizacién del agua.

tartas

delgada fresca

fresca congeladas, gratén
coil piel

e
Patldofmls ¢ .\ F
= R FEEEEE EEREEE R
mantequilla
e _ _ ___ _ _ _  _
RoSGg ¢
|-l S R I R
levadura)
ey L
B
7 o e )
congelados
Meni de ajustes 1. Pulse el botdn Hora y ajustes (21) a intervalos
Ajuste del brillo cortos hasta que la pantalla muestre "Volume"
El brillo de la pantalla solo puede fijarse con el horno (Volumen®).
apagado. 2. E)glsteq tres niveles de volumen, numerados 0
1. Pulse el botdn Hora y ajustes (21) a intervalos (silencio), 1y 2. Pulse /N 0 N/ (11) para
cortos hasta que Ia pantalla muestre "Brightness” ~ Seleccionar el nivel que desee.
("Brillo"). qugte del idioma }
2. Existen cuatro niveles de brillo, numerados del 1 Elidioma solo puede fijarse con el horno apagado.
al 4. Pulse /\ 0 \/ (11) para seleccionar el 1. Pulse el boton Hora y ajustes (21) a intervalos
nivel de brillo que desee. p(jqrtos ha?ta que Iz pantalla muestre el dltimo
. . idioma seleccionado.
0 El nivel de brillo se reduce para anorrar 2. Pulse /\ 0 \/ (11) para seleccionar el idioma
energia cuando el horno esta apagado. La q
pantalla recupera su brillo cuando vuelva que . esee. ) »
a encender el horno. 3. Confirme mediante la tecla de seleccion de
mends de comida rapida (10).

Ajuste del contraste

El contraste de la pantalla solo puede fijarse con el

horno apagado.

1. Pulse el botdn Hora y ajustes (21) a intervalos
cortos hasta que la pantalla muestre "Contrast"
("Contraste").

2. Existen cuatro niveles de contrasto, numerados
del 1 al 4. Pulse /\ 0 \/ (11) para seleccionar
el nivel de brillo que desee.

Ajuste del volumen

El volumen solo puede fijarse con el horno apagado.
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Como utilizar el gratinador del calor (20) para resaltar el texto

"Temperature" (“Temperatura”) en la pantalla de
ntes de utilizar el horno, es preciso fijar el texto. Pulse #\ 0 \/ para ajustar la
emporizador. Si el temporizador no se ha temperatura.
fjado, el horno no puede funcionar. 4. Pulse el boton de encendido/apagado (1) para
Cierre la puerta del horno cuando apagar el horno.
utilice el gratinador. Riesgo de incendio debido a alimentos no
Las superficies calientes pueden ladecuados para el asado a la parrilla.
causar quemaduras. Solo deben asarse a la parrilla alimentos
adecuados para el calor intenso de este
) ! Proceso.
1. Pulse el boton de encendido/apagado (1) para No coloque los alimentos demasiado cerca de
encender el horno. _ . la parte trasera de la parrilla. Ese es el lugar
2. Pulse /\ 0 NV (11) para seleccionar el idioma con un mayor calor y los alimentos con grasa
que desee. podrian prenderse.

3. Para ajustar la temperatura de coccion, pulse una
vez el boton Temperatura — Peso y Ajuste rdpido
Tabla de tiempos de coccion para el asado a la parrilla

Asado a la parrilla con gratinador eléctrico
Alimento Nivel de insercién Tiempo de asado (aprox.

Pescadn - 20 250
Pollo fileteado 25..35 min.
Chilelas de comdery 20

Ternera asada 25..30 min. *
Chislac de omea : o8 dimint
Pan tostado 1.2 min.

en funcidn del orosor
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() Mantenimiento y cuidados

Informacion general

La limpieza a intervalos regulares del aparato
prolongard su vida util y reducira la frecuencia de
aparicién de los problemas mas frecuentes.

PELIGRO:
iRiesgo de descarga eléctrica!
Corte el suministro de electricidad antes de

limpiar el aparato para evitar una descarga
eléctrica.

PELIGRO:
Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

Antes de limpiar el aparato deje que se enfrie.

e Limpie el producto concienzudamente después
de cada uso. De esta manera eliminara los
residuos de alimentos con mayor facilidad,
evitando que se quemen la proxima vez que
utilice el aparato.

e No es necesario utilizar agentes limpiadores
especiales para limpiar el aparato. Limpie el
aparato con un pafio suave 0 esponja
humedecido en agua caliente con un producto
limpiador y séquelo con un pafio suave.

e Aseglrese de secar bien la placa tras la limpieza
y de enjugar inmediatamente cualquier liquido
derramado.

e No utilice productos de limpieza que contengan
4cido o cloro para limpiar las superficies
inoxidables y el asa. Utilice un pafio suave con
un detergente liquido no abrasivo para la
limpieza de esas partes, procurando pasar el
pafio siempre la misma direccion.

La superficie podria resultar dafiada por la
ccion de algunos detergentes o agentes de

limpieza.

No utilice detergentes agresivos, polvos 0

lociones limpiadoras, ni tampoco ningtn objetol

afilado.

No utilice limpiadores al vapor para la limpieza|

Limpieza del recipiente de recogida de agua

El recipiente de recogida de agua se detiene en cierto
punto cuando tira de él hacia usted.

Si sigue tirando, llega al segundo punto de parada y se
detiene de nuevo.

Si sigue tirando tras este punto, lo sacara de su sitio.

34/ES

Una vez lo haya sacado, puede lavar el recipiente de
recogida de agua bajo el chorro del agua corriente.

No utilice productos quimicos para limpiar el
recipiente de recogida de agua. Utilice
(inicamente agua.

Limpieza del panel de control
Limpie el panel y los mandos de control con un pafio
himedo y a continuacion séquelos.

Dafios en el panel de control
No retire los mandos de control cuando limpie
el panel de control.

Limpieza del horno

Limpieza de las paredes laterales

1. Retire la seccion frontal de la rejilla lateral
tirando de ella en direccion opuesta a la pared
lateral.

2. Extraiga completamente la rejilla lateral tirando

Paredes cataliticas

Es posible que las paredes laterales o quizds tan sdlo
la pared posterior del interior del horno estén
recubiertas de un esmalte catalitico.

Las paredes cataliticas no deben limpiarse. La
superficie porosa de dichas paredes es autolimpiante,



ya que absorbe y transforma la grasa desprendida
durante el uso (vapor y diéxido de carbono).

Limpieza mediante vapor

|Garantiza una fdcil limpieza ya que, siempre y cuando
no haya transcurrido demasiado tiempo, la suciedad
se ablanda por la accion de las gotas de agua que se
condensan en el interior del horno tras aplicar vapor
durante un cierto tiempo.

orriB20
L e
® ¢ Steam cleaning VR

1. Pulse el botén de encendi-do/apagado (1) para
encender el horno.

2. Asegurese de que no haya alimen-tos dentro del
horno.

3. Pulse las teclas o (11) /\ para \/ seleccionar
el modo "Steam cleaning"("Limpieza mediante
vapor").

4. Pulse la tecla de inicio/fin de coc-cion (9) para
iniciar el proceso de limpieza.

Si no hay agua en el sistema, la pan-talla mostrara el

mensaje "Fill with 150 ml water" (“Afadir 150 ml de

agua").

5. Llene con 150 ml de agua utilizando el recipiente
de agua que viene con su horno.

Riesgo para la salud
No utilice ninglin otro liquido que no sea
gua potable en el sistema de vapor.

6. Silatemperatura en el interior del horno es
inferior a 100 °C con la puerta cerrada, la limpieza
se iniciara sin demora. Si la temperatura interna
no se encuentra por debajo de los 100 °C con el
depdsito de agua lleno y la puerta cerrada, la
pantalla mostrard el mensaje "Cooling"
("Enfriando”).

Cuando la temperatura interna se sittie por debajo de

los 100°C, la limpieza dard comienzo

automaticamente.

NS
°Pr1820
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7. Cuando la limpieza se inicie, la pantalla mostrard
el mensaje "Cleaning” ("Limpiando”).

» Se libera vapor en el interior del horno hasta que el

depdsito de agua del sistema se quede vacio.

o &/ proceso de generacion de vapor dura
aproximadamente 35 minutos con el depésito
lcomple-tamente lleno, y serd inferior si hay
menos agua en el depasito.

8. Cuando el agua se agote, la pantal-la mostrara el
mensaje"Wipe the surfaces" ("Limpiar las
superficies").

9. Abra la puerta y limpie las superfi-cies internas
del horno con una es-ponja o un pafio himedos.

Una vez finalizada la limpieza, evacte siempre el agua

sobrante (generalmente el agua se agota). Véase

Funciones de ayuda a la coccion, pdg. 31, Eva-

cuacion del agua.

Limpieza de la puerta del horno

Limpie la puerta del horno con un pafio suave 0 una
esponja humedecidos en agua caliente con un
producto limpiador y séquela con un pafio suave.

No use limpiadores abrasivos fuertes ni
raspadores afilados de metal para limpiar la
puerta del horno. Podria rayar la superficie y
romper el cristal.

El panel de vidrio de la puerta frontal esta
recubierto de un material de facil limpieza. No
utilice productos de limpieza abrasivos,
rasquetas de metal, estropajos o lgjia para
limpiar el panel de vidrio de la puerta frontal,
ya que podrfa rayar la superficie. Tales
productos podrian destruir el recubrimiento.

Retirada de la puerta del horno

1. Abra la puerta frontal (1).

2. Abra las abrazaderas del alojamiento de la bisagra
(2) ubicadas a derecha e izquierda de la puerta
frontal haciendo presion sobre ellas hacia abajo
tal y como se ilustra en la figura.

1 2 3

1 Puerta frontal
2 Bisagra
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3 Horno

1 2 3

3. Abra la puerta frontal hasta la mitad de su
recorrido.

4. Retire la puerta frontal tirando de ella hacia arriba

para liberarla de las hisagras derecha e izquierda.

Para volver a colocar la puerta, es preciso

plicar en orden inverso los pasos del
procedimiento de retirada. No olvide cerrar las
abrazaderas del alojamiento de las bisagras
una vez vuelva a colocar la puerta.

Retirada del vidrio interior de la puerta
El panel de vidrio interior de la puerta del horno puede
retirarse para su limpieza.

Abra la puerta del horno.

1 Marco
2 Pieza de plastico

Tire hace usted y retire la pieza de plastico instalada
en la seccién superior de la puerta frontal.
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Panel de vidrio mas interno

Panel de vidrio interior

Panel de vidrio exterior

Ranura de plastico del panel de vidrio - Inferior
Levante ligeramente el panel de vidrio mds interno (1)
en la direccion Ay extrdigalo tirando de él en la
direccion B, tal y como se muestra en la ilustracion.
Repita la operacién para retirar el panel de vidrio
interior (2).

A w =

El primer paso para volver a montar la puerta consiste
en volver a colocar el panel de vidrio interior (2).

Como se muestra en la ilustracion, cologue la esquina
biselada del panel de vidrio de forma que descanse en
la esquina hiselada de la ranura de plastico.



El panel de vidrio interior (2) talarse en la
ranura de plastico cercana al panel de vidrio mas
interno (1).

Al instalar el panel de vidrio mds interno (1),
asegurese de que el lado impreso del panel mira hacia
el panel de vidrio interior.

Es importante asentar la esquina inferior del panel de
vidrio interior en la ranura de plastico inferior.

Empuije la pieza de plastico hacia el marco hasta que
escuche un clic.

Sustitucion de la lampara del horno

PELIGRO:

Las superficies calientes pueden causar
quemaduras.

Asegurese de que el dispositivo esté apagado
y se haya enfriado con el fin de evitar el riesgo
de una descarga eléctrica.

« NLa ldmpara del homno es una bombilla eléctrica

especial, capaz de resistir temperaturas de
hasta 300 °C. Mas informacion en
Especificaciones técnicas, pdg. 11. Puede

solicitar lamparas de horno de recambio a los
agentes de servicio autorizados.

La posicion de la lampara puede variar con
respecto a la ilustracion.

Si su horno dispone de una lampara redonda:
1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Gire la cubierta de vidrio en la direccién contraria

3. Extraiga la lampara del portalamparas tirando de
ella'y coloque la lampara nueva.

4. Vuelva a colocar la cubierta de vidrio.

Si su horno dispone de una lampara cuadrada:

1. Desconecte el horno de la red eléctrica.

2. Retire las parrillas de alambre de la forma

explicada. Vea Limpieza del horno, pdg. 34.

3. Retire la cubierta protectora de vidrio con la ayuda
de un destornillador.

4. Extraiga la lampara del horno y sustittiyala por una
nueva.

5. Vuelva a colocar la cubierta protectora de vidrio y
a continuacion las parrillas de alambre.
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Resolucion de problemas

El horno emite vapor cuando esta en funcionamiento.
e Laformacion de vapor durante el funcionamiento es normal. >>> ESto no constituye ninguna
anomalia.
El aparato emite ruidos metalicos durante el calentamiento y el enfriamiento.
e Las piezas metalicas se calientan y pueden expandirse y causar ruido. >>> ESto no constituye
ninguna anomalia.
El aparato no funciona.
e FElfusible de red es defectuoso o se ha disparado. >>> Compruebe los fusibles contenidos en la caja
de fusibles. En caso necesario, sustittyalos o reinicielos.
el producto no esta conectada a la toma (con conexid a tierra). >>> Compruebe la conexion del
enchufe.
e Los botones, mandos o teclas del panel de control no funcionan. >>> Puede que el bloqueo de teclas
esté activado. Desactivelo. (Véase Uso del blogueo de teclas, pdg. 26 )
La luz del horno no funciona.
e Laldmpara del horno esta defectuosa. >>> Sustituya la ldmpara del horno.
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittyalos o reinicielos.
El horno no se calienta.
e Lafuncion y/o la temperatura no se han fijado. >>> Ajuste la funcidn y la temperatura mediante el
mando/tecla de funcion y/o temperatura.
e Hay un corte en el suministro de fluido eléctrico. >>> Compruebe si hay corriente eléctrica.
Compruebe los fusibles de la caja de fusibles. En caso necesario, sustittyalos o reinicielos.
Consulte a un servicio técnico autorizado o al
omercio donde haya adquirido el producto si
no puede solucionar el problema después de
seguir las instrucciones de esta seccién. No

intente reparar usted mismo un producto
defectuoso.
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