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Please read this manual first.

Dear Customer,

We would like you to obtain the best performance from your product which has been manufactured in
modern facilities and under strict quality control procedures.

Therefore, we advise you to read through this User Manual carefully before using your product and keep it
for future reference. If you hand over the product to someone else, deliver the User Manual as well.

The User Manual will help you use the product in a fast and safe way.
Read the User Manual before installing and operating the product.

You must strictly observe the safety instructions.

Keep this User Manual within easy reach for future reference.

Also read other documents supplied with the product.

Remember that this User Manual may also be applicable for several other models.
Differences between models are explicitly identified in the manual.

Explanation of symbols

Throuihout this User Manual the following symbols are used:

e Important information or useful hints about usage.
&Warning for hazardous situations with regard to life and property.

&Warning for electric shock.
Warning for risk of fire,

&Waming for hot surfaces.
Arcelik A.S.

Karaagag caddesi No:2-6
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U General information

Overview

1 Front door 7 Burner plate

2 Handle 8 Top lid

3 Bottom drawer 9 Fan motor (behind steel plate)
4 Tray 10  Lamp

5 Wire shelf 11 Grill heating element

6 Control panel 12 Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7
1 Normal burner Rear left 5 Function knob
2 Rapid burner Front left 6 Thermostat lamp
3 Auxiliary burner Front right 7 Thermostat knob
4 Normal burner Rear right
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Technical specifications

GENERAL

External dimensions (height / width / depth) 850 mm/500 mm/600 mm
Voltage / frequency 220-240V ~ 50 Hz
Total power consumption 2.0 kW

Fuse min. 16 A

Cable type / section HOBWW-FG 3 x 1 mm°
Cable length max. 2 m

Category of gas product Cat Il 2H3+

Gas type / pressure NG G 20/20 mbar
Total gas consumption 7.9 kW

Converting the gas type / pressure® LPG G 30/28-30 mbar
— optional Propane 31/37 mbar
HOB

Burners

Rear left Normal burner

Power 2000 W

Front left Rapid burner

Power 2900 W

Front right Auxiliary burner
Power 1000 W

Rear right Normal burner

Power 2000 W

OVEN/GRILL

Main oven Multifunction oven
Energy efficiency class” A

Inner lamp 15-25 W

Grill power consumption 1.6 kKW

*Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 50304
standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating (if

any) functions.

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Package contents

Figures in this manual are schematic and
may not exactly match your product.

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are
obtained in laboratory conditions in
accordance with relevant standards.
Depending on operational and
environmental conditions of the product,
these values may vary.

User manual
Oven tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.
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Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to

the desired rack.

Injector table

Position hob zone [ 2000 W 2900 W 1000 W 2000 W
Gas type / Gas Rear left Front left Front right Rear right
pressure

G 20/20 mbar 103 115 72 103

G 30/28-30 mbar [ 72 87 50 72

G 31/ 37 mbar 72 87 50 72
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P Important safety instructions

This section contains safety instructions that will
help you avoid risk of injury and damage. All
warranties will become void if you do not follow
these instructions.

General safety

This product is not intended to be used by
persons with physical, sensory or mental
disorders or unlearned or inexperienced
people (including children) unless they are
attended by a person who will be
responsible for their safety or who will
instruct them accordingly for use of the
product.

Children must be supervised to prevent
them from tampering with the product.
Connect the product to an earthed
outlet/line protected by a fuse of suitable
capacity as stated in the "Technical
specifications" table. Have the earthing
installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a
transformer. Our company shall not be
liable for any problems arising due to the
product not being earthed in accordance
with the local regulations.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similary qualified persons in order
to avoid a hazard.

Do not operate the product if it is defective
or has any visible damage.

Do not carry out any repairs or modifications
on the product. However, you may remedy
some troubles that do not require any
repairs or modifications. See
Troubleshooting, page 23.

Never wash down the product with water!
There is the risk of electric shock!

Never use the product when your judgment
or coordination is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

Product must be disconnected from the
mains during installation, maintenance,
cleaning and repair procedures.

e Be careful when using alcoholic drinks in
your dishes. Alcohol evaporates at high
temperatures and may cause fire since it
can ignite when it comes into contact with
hot surfaces.

e Do not heat closed tins and glass jars in the
oven. The pressure that would build-up in
the tin/jar may cause it to burst.

e Do not place any flammable materials close
to the product as the sides may become hot
during use.

e Do not place baking trays, dishes or
aluminium foil directly onto the bottom of
the oven. The heat accumulation might
damage the bottom of the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc.

e Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the
hot oven.

e Do not use the product with front door glass
removed or cracked.

e Rear surface of the oven gets hot when it is
in use. Make sure that the gas/electrical
connection does not contact the rear
surface; otherwise, connections can get
damaged.

e Do not trap the mains cable between the
oven door and frame and do not route it
over hot surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause fire as a
result of short circuit.

e Make sure that the product function knobs
are switched off after every use.

e Do not close the top cover before the
hotplates or burners cool down.

Wipe the top cover dry before opening it in
order to avoid water leakage to the rear and
inner sections of the oven.

Intended use

This product is designed for domestic use.
Commercial use will void the guarantee.
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"CAUTION: This appliance is for cooking .
purposes only. It must not be used for other

purposes, for example room heating."

This product should not be used for warming the
plates under the grill, drying towels, dish cloths .
etc. by hanging them on the oven door handles.

This product should also not be used for room

heating purposes.

The manufacturer shall not be liable for any

damage caused by improper use or handling

errors.

The oven can be used for defrosting, baking, .
roasting and grilling food.

Safety for children

e Packaging materials are dangerous to
children. Keep packaging materials in a safe
place out of reach of children.

e Flectrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep children away
from the product when it is operating and
do not allow them to play with the product.

e Accessible parts of the appliance will
become hot whilst the appliance is in use. °
Children should be kept away until the
product has cooled down.

e "CAUTION: Accessible parts may be hot
when the grill is in use. Young children
should be kept away."

e Do not place any items above the appliance °
that children may reach for.

e When the door is open, do not load any °
heavy object on it and do not allow children
to sit on it. It may overturn or door hinges
may get damaged.

e The packaging materials will be dangerous
for children. Keep the packaging materials
away from children. Please dispose of all
parts of the packaging according to
environmental standards.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Safety when working with gas

e Any works on gas equipment and systems
may only be carried out by authorised
qualified persons who are Gas Safe
registered.
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"Prior to the installation, ensure that the
local distribution conditions (nature of the
gas and gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible."

"This appliance is not connected to a
combustion products or evacuation device.
It shall be installed and connected in
accordance with current installation
regulations. Particular attention shall be
given to the relevant requirements regarding
ventilation;" See Before installation, page 10
"CAUTION: The use of gas cooking
appliance results in the production of heat
and moisture in the room in which it is
installed. Ensure that the kitchen is well
ventilated: keep natural ventilation holes
open or install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor hood).
Prolonged intensive use of the appliance
may call for additional ventilation, for
example increasing the level of the
mechanical ventilation where present."
Gas appliances and systems must be
regularly checked for proper functioning.
Regulator, hose and its clamp must be
checked regularly and replaced within the
periods recommended by its manufacturer
or when necessary.

Clean the gas burners regularly. The flames
should be blue and burn evenly.

Good combustion is required in gas
appliances. In case of incomplete
combustion, carbon monoxide (CO) might
develop. Carbon monoxide is a colourless,
odourless and very toxic gas, which has a
lethal effect even in very small doses.
Request information about gas emergency
telephone numbers and safety measures in
case of gas smell from you local gas
provider.



What to do when you smell gas

DANGER

Risk of explosion and poisoning!

Put out all naked flames and do not smoke,
strike matches or do anything that could
cause ignition.

Do not operate any electric switches (e.g.
light switch, TV, computer, cooker or door
bell).

Do not use a telephone or mobile phone.

. Turn off all valves on gas appliances and gas
meter at the main control valve, unless it's in
a confined space or cellar.
. Open doors and windows.

. Check all tubes and connections for tightness.

If you still smell gas leave the property.

. Warn the neighbours.

. Call the fire-brigade. Use a telephone outside
the house.

5.1 If you have door or gates that are
secured by an electric lock, or entry
phone, please open these manually.

6. Do not re-enter the property until you are told

it is safe to do so.

Safety when working with electricity

Defective electric equipment is one of the major
causes of house fires.

Any work on electrical equipment and
systems should only be carried out by
authorized and qualified persons.

In case of any damage, switch off the
product and disconnect it from the mains.
To do this, turn off the fuse at home.
Make sure that fuse rating is compatible
with the product.
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El Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and
gas installation for the product is under
customer’s responsibility.

DANGER
The product must be installed in

accordance with all local gas and/or
electrical regulations.

[ DANGER

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do
not have it installed.
Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained
under the appliance, we recommend that this
appliance is mounted on a solid base and that the
feet do not sink into any carpet or soft flooring.
The kitchen floor must be able to carry the weight
of the appliance plus the additional weight of
cookware and bakeware and food.
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e |t can be used with cabinets on either side
but in order to have a minimum distance of
400mm above hotplate level allow a side
clearance of 65mm between the appliance
and any wall, partition or tall cupboard.

e [tcanalso be used in a free standing
position. Allow a minimum distance of 750
mm above the hob surface.

e (" If acooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer' instructions regarding
installation height (min 650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1,
i.e. it may be placed with the rear and one
side to kitchen walls, kitchen furniture or
equipment of any size. The kitchen furniture
or equipment on the other side may only be
of the same size or smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance
must be heat-resistant (100 °C min.).

Room ventilation

All rooms require an openable window, or
equvalent, and some rooms will require a
permanent vent as well.

The air for combustion is taken from the room air
and the exhaust gases are emitted directly into
the room.

Good room ventilation is essential for safe
operation of your appliance. If there is no window
or door available for room ventilation, an extra
ventilation must be installed.

The appliance may be located in a kitchen,
kitchen/diner or a bed-sitting room, but not in a
room containing a bath or shower. The appliance
must not be installed in a bed-sitting room of
less than 20m?®.,

Do not install this appliance in a room below
ground level unless it is open to ground level on
at least one side.

Room size Ventilation opening
smaller than 5 m° min. 100 cm*
5m°to 10 m° min. 50 cm”
greater than 10 m*'den | not required
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Room size Ventilation opening
In the cellar or min. 65 cm*
basement

Installation and connection

Product can only be installed and connected in

accordance with the statutory installation rules.
Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted
by the appliance will lead to an increased
energy consumption of cooling appliances.

Carry the product with at least two persons.
Product must be placed directly on the floor.
[t must not be placed onto a base or a
pedestal.
Material damage!
he door and/or handle must not be used
or lifting or moving the appliance.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to
using the product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.

DANGER

Risk of electric shock, short circuit or
fire by unprofessional installation!

The appliance may be connected to the
mains supply only by an authorized qualified
person and the appliance is only guaranteed
after correct installation.

DANGER

Risk of electric shock, short circuit or
fire by damage of the mains lead!

The mains lead must not be clamped, bent
or trapped or come into contact with hot
parts of the appliance.

If the mains lead is damaged, it must be
replaced by a qualified electrician.

The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
The rating plate is either seen when the door or

the lower cover is opened or it is located at the
rear wall of the unit depending on the unit type.
Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.
Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

DANGER

Risk of electric shock!

Before starting any work on the electrical
installation, please disconnect the appliance
from the mains supply.

Plug the power cable into the socket.
Gas connection

DANGER

Risk of explosion or poisoning by
unprofessional installation.

The appliance may be connected to the gas
distribution system only by an authorized
qualified person who is Gas Safe registered.

>

>

DANGER

Risk of explosion!

Before starting any work on the gas

installation, please shut off the gas supply.

e (3as adjustment conditions and values are
stated on labels (or ion type label).

our appliance is adjusted for Natural gas.

>

)

Natural gas installation must be prepared
before installing the product.

If necessary, interchange the sharp hose tip
and the blind plug at the rear of your oven
by selecting a suitable place on basis of the
location of the natural gas valve.

1 —.'g““‘““‘““‘g“‘ 2
w
W
1 Blind plug
2 Hose tip
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e There must be a flex pipe at the outlet of
the installation for the natural gas
connection of your product and the tip of
this pipe must be closed with a blind plug.
Service Representative will remove the blind
plug during connection and connect your
product by means of a straight connection
device (coupling).

e Make sure that the natural gas valve is
readily accessible.

e |fyou need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the
Authorised Service Agent for the related
conversion procedure.

DANGER

Risk of explosion by damage of the
safety tube!

The safety tube must not be clamped, bent
or trapped or come into contact with hot
parts of the appliance.

Gas conversion

DANGER

Risk of explosion!

Before starting any work on the gas
installation, please shut off the gas supply.

In order to change your appliance's gas type,
change all injectors and make flame adjustment
for all valves at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners
1. Take off burner cap and burner body.
2. Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.
3. Fit new injectors.
4. Check all connections for secure fitting and
tightness.
New injectors have their position
marked on their packing or injector
able on Injector table, page 6 can be
referred to.

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking
vessels to move. This dangerous situation
can be avoided if the product is level and
balanced.

For your own safety please ensure the
product is level by adjusting the four feet at
the bottom by turning left or right and align
level with the work top.

Final check

1. Check electrical functions.

2. Open gas supply.

3. Check gas installations for secure fitting and
tightness.

4. lgnite burners and check appearance of the
flame.

he flames should be blue and burn
smoothly. If the flames appear yellowish,
check secure position of the burner cap or
clean the burner. Switch off gas and let
burner cool before touching it.
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Flame failure device (model dependant)
Spark plug

Injector

Burner

M~ w o =

Unless there is an abnormal condition, do
not attempt to remove the gas burner taps.
You must call an Authorised service agent if
it is necessary to change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob

taps

1. Ignite the burner that is to be adjusted and
turn the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to
adjust the flow rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane) turn the screw

clockwise. For the natural gas, you should turn

the screw counter-clockwiseonce.



» The normal length of a straight flame in the

reduced position should be 6-7 mm.

4. If the flame is higher than the desired
position, turn the screw clockwise. If it is
smaller turn anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to
high-flame and reduced positions and check
whether the flame is on or off,

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may

vary.

1 Flow rate adjustment screw

1 Flow rate adjustment screw

If the gas type of the unit is changed, then
he rating plate that shows the gas type of
he unit must also be changed.

Disposal
Package information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations.

Do not dispose of the packaging materials
together with the domestic or other wastes. Take

them to the packaging material collection points
designated by the local authorities.
Future Transportation

e Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the
oven from damaging the oven door, place a
strip of cardboard onto the inside of the
oven door that lines up with the position of
the trays. Tape the oven door to the side
walls.

e Secure the caps and pan supports with
adhesive tape.

e Do not use the door or handle to lift or move
the product.

Do not place other items on the top of the

appliance. The appliance must be

ransported upright.

®]

Check the general appearance of your
product for any damages that might have
occurred during transportation.

Disposing of the old product

Dispose of the old product in an environmentally
friendly manner.

This equipment bears the selective sorting
symbol for waste electrical and electronic
equipment (WEEE). This means that this
equipment must be handled pursuant to
European Directive 2002/96/EC in order to be
recycled or dismantled to minimize its impact on
the environment. For further information, please
contact local or regional authorities.

Refer to your local dealer or solid waste
collection centre in your area to learn how to
dispose of your product.

Before disposing of the product, cut off the
power cable plug and make the door lock (if any)
unusable to avoid dangerous conditions to
children.

|

13/EN



[ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use

your appliance in an ecological way, and to save

energy:

e Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in the
user manual or cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven
at the same time whenever possible. You
can cook by placing two cooking vessels
onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your
oven a few minutes before the end of the
cooking time. Do not open the oven door.
Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption may
increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

Initial use
First cleaning of the appliance

The surface may get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powder/cream or any sharp objects.
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1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and
then switch it off. Thus, any production residues
or layers will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces may cause burns!

Do not touch the hot surfaces of the
appliance. Use oven gloves. Keep children
away from the appliance.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How to
operate the electric oven, page 17.

Operate the oven for about 30 minutes.
Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 17

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How to
operate the grill, page 20.

4. QOperate the grill about 30 minutes.

5. Turn off your grill; see How to operate the
grill, page 20

Smell and smoke may emit during first

heating. Ensure that the room is well
entilated.

> wno
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B How to use the hob

General information about cooking

DANGER

Risk of fire by overheated oil!

When you heat oil, do not leave it
unattended.

Never try to extinguish the fire with
water! When oil has caught fire,
immediately cover the pot or pan with a lid.
Switch off the hob if safe to do so and
phone the fire service.

e Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

e Do not cover the vessel you use when
heating oil.

e  Place the pans and saucepans in a manner
so that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
haob.

e Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on.
They might get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after
the cooking is complete.

e  Asthe surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning by
preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want to move the saucepan onto
another cooking zone, lift and place it onto
the cooking zone you want instead of sliding
it.

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that
they will not extend the bottom of the vessel
and center the vessel on saucepan carrier.

Using the hobs

Normal burner 18-20 cm

Rapid burner 22-24 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 18-20 c¢m is list of advised
diameter of pots to be used on related

burners.

Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the
lowest cooking symbol. In turned off position
(top), gas is not supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Turn it counter clockwise to large flame
symbol.

» (as is ignited with the spark created.

3. Adjust it to the desired cooking power.

Turning off the gas burners

Turn the keep warm zone knob to off (upper)
position.

M~ w o =
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Gas shut off safety system (in models
with thermic component)

1 As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

1. Gas shut off
safety

e Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.
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e After the gas ignites, keep the knob pressed
for 3-5 seconds more to engage the safety
system.

e |fthe gas does not ignite after you press
and release the knob, repeat the same
procedure by keeping the knob pressed for
15 seconds.

DANGER
Risk of deflagration incase of unburned

gas!

Do not press the knob for longer than 15
seconds if there was no ignition.

Wait for one minute and then repeat the
ignition process.




[ How to operate the oven

General information on baking,
roasting and grilling

WARNING

Hot surfaces may cause burns!

Do not touch the hot surfaces of the
appliance. Use oven gloves. Keep children
away from the appliance.

DANGER

Risk of scalding by hot steam!

Take care when opening the oven door as
steam may escape.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal
plates or aluminum vessels or heat-resistant
silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
Place the baking mould in the middle of the
shelf.

e Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not change
the rack position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large
piece of meat with dressings such as lemon
juice and black pepper before cooking will
increase the cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to
roast meat with bones when compared to
roasting the same size of meat without
bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking
time.

e |etmeat restin the oven for about
10 minutes after the cooking time is over.
The juice is better distributed all over the
roast and does not run out when the meat is
cut.

e Fish should be placed on the middle or
lower rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they

quickly get brown, have a nice crust and do not

get dry. Flat pieces, meat skewers and sausages
are particularly suited for grilling as are
vegetables with high water content such as
tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the
wire shelf or in the baking tray with wire
shelf in such a way that the space covered
does not exceed the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill
into the desired level in the oven. If you are
grilling on the wire shelf, slide the baking
tray to the lower rack to collect fats. Add
some water in the tray for easy cleaning.

Fire danger due to food which is
unsuitable for grilling!

Only use food for grilling which is suitable
for intensive grilling heat.

Do not place the food too far in the back of
the grill. This is the hottest area and fat food
may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

—_

Function knob
Thermostat knob
. Set the Temperature knob to the desired
temperature.
2. Set the Function knob to the desired
operating mode.
» Oven heats up to the adjusted temperature and
maintains it. During heating, temperature lamp
stays on.

— N
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Switching off the electric oven Fan assisted top heating

Turn the function knob and temperature knob to Top heating and the fan (in the rear
o wall) are in operation. Hot air is
off (Upper) position.

distributed better with fan when
compared to the situation where only
top heating is in operation.

&)

Fan assisted bottom heating

Bottom heating and the fan (in the
(% rear wall) are in operation. Hot air is

distributed better with fan when

- compared to the situation where only
Rack positions (For models with wire shelf) bottom heating is in operation.

It is important to place the wire shelf onto the

side rack correctly. Wire shelf must be inserted

between the side racks as illustrated in the figure.

; ; Operating with fan
Do not let the wire shelf stand against the rear j The oven is not heated. Only the fan

wall of the oven. Slide your wire shelf to the front . o :

section of the rack and settle it with the help of (Fl?otzgi rg;rn\gﬂ:)ffolg iosﬂi;ajv'gg'smww
the door in order to obtain a good grill at room temperature and cooked food
performance. is cooled down.

Operating modes

The order of operating modes shown here may

be different from the arrangement on your Fan Heating Fan assisted heating (in the rear vl)
product. is in operation. Hot air is evenly

Top and bottom heating distlributed throughout the oven
— Top and bottom heating are in rapidly by means qf the fan. I_n most
operation. Food is heated cases, preheatmg is not requwgd.
——J)  simultaneously from the top and Suitable for cooking your food in
bottom. For example, it is suitable for different rack levels. Suitable for
cakes, cookiesand casseroles in cooking with mutti trays.
baking trays. Cook with one tray only.

Full grill

2% Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

Fan supported bottom/top heating
= Top heating, bottom heating plus fan

%

(in the rear wall) are in operation. Hot

air is evenly distributed throughout *  Putbig or medium-sized
the oven rapidly by means of the fan. pOI’t.I(.)nS in correct rapk
Cook with one tray only. position under the grill

heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Tumn the food after half of
the grilling time.
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Cooking times table

he values indicated in the table below are
data indicative. They may vary according to
the type of food as well as your preferences
of cooking.

Baking and roasting

o Level 1 is the bottom level in the oven.

Dish Cooking level number Rack position Temperature (°C) Cooking time
(approx. in min.)

Cakes in tray* One level - 3 175 30...45

Cakes in mould* One level ) 2 175 30...50

Cakes in cooking One level @ 3 160 ...170 25..30

paper*

Sponge cake* One level ) 3 180 ... 200 10...20

Cookies* One level - 3 160 ... 170 20...30

Dough pastry* One level - 3 200 20...30

Rich pastry* One level )] 3 190 20...35

Leaven* One level — 3 190 20 ... 40

Lasagna* One level - 2 180 25..45

Pizza* One level - 1 200 10...20

Beef steak (whole) / One level 2 25 min. 220, then 80...100

Roast == 180...190

Leg of Lamb One level 2 25 min. 220, then 70...90

(casserole) == 190

Roasted chicken One level 5 2 15 min. 250/max, 55...65
= then 190

Turkey (Sliced) One level 3 25 min. 220, then 70..120
== 190

Fish One level 3 200 20...30

When cooking with 2 trays at the same time, place the deeper tray on the upper rack and the other one on the lower rack.

* It is suggested to perform preheating for all foods.

(*) In a cooking that requires preheating, preheat

at the beginning of cooking until the thermostat
lamp turns off.

Tips for baking cake

If the cake is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time.

If the cake is wet, use less liquid or lower
the temperature by 10°C.

If the cake is too dark on top, place it on a
lower rack, lower the temperature and
increase the cooking time.

If cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

If the pastry is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time. Dampen the layers of dough
with a sauce composed of milk, oil, egg and
yoghurt.

If the pastry takes too long to bake, pay
care that the thickness of the pastry you

have prepared does not exceed the depth of
the tray.

If the upper side of the pastry gets browned,
but the lower part is not cooked, make sure
that the amount of sauce you have used for
the pastry is not too much at the bottom of
the pastry. Try to scatter the sauce equally
between the dough layers and on the top of
pastry for an even browning.

Cook the pastry in accordance with the
mode and temperature given in the cooking
able. If the bottom part is still not browned
enough, place it on one lower rack next
time.

Tips for cooking vegetables

If the vegetable dish runs out of juice and
gets too dry, cook it in a pan with a lid
instead of a tray. Closed vessels will
preserve the juice of the dish.

If a vegetable dish does not get cooked, boil
the vegetables beforehand or prepare them
like canned food and put in the oven.

19/EN



How to operate the grill

Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill
1. Turn the Function knob to the desired grill
symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

- ! o Q0o not use the upper level for grilling.
3. If required, perform a preheating of about 5 l
minutes.
» Temperature light turns on. Fire danger due to food which is
Switching off the grill unsuitable for grilling!
1. Turn the Function knab to Off (top) position. Only use food for grilling which is suitable
- for intensive grilling heat.
gaﬁ: k grosmons id i the wi il Do not place the food too far in the back of
rill pe ormance will decrease I the W_'re gn the grill. This is the hottest area and fat food
stands against rear part of the oven. Slide your may catch fire.
wire grill to the front section of the rack and
settle it with the help of the door in order to
obtain the best grill performance.
Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill
Food Insertion level Grilling time (approx.)
Fish 4.5 20..25 min.
Sliced chicken 4.5 25...35 min.
Lamb chops 4.5 20...25 min.
Roast beef 4.5 25...30 min. *
Veal chops 4.5 25..30 min.
Toast bread 1.2 min.
" depending on thickness
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

DANGER
Risk of electric shock!

Switch off the electricity before cleaning
appliance to avoid an electric shock.

DANGER
Hot surfaces may cause burns!

Allow the appliance to cool down before you
clean it.

e (lean the product thoroughly after each use.
In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive) to
wipe those parts clean, paying attention to
sweep in one direction.

The surface may get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powder/cream or any sharp objects.

mDo not use steam cleaners for cleaning.

Cleaning the hob
Gas hobs
1. Remove and clean the saucepan carriers and

burner caps.
2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make sure that
they are seated correctly.

4. When installing the upper grills, pay attention
to place the saucepan carriers so that the
burners are centered.

Cleaning the control panel

Clean the control panel and control knobs with a

damp cloth and wipe them dry.
Damage of the control panel!

Do not remove the control knobs for control
panel cleaning.

Cleaning the oven

Clean oven door
To clean the oven door, use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.
Don't use any harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers for cleaning the oven

door. They could scratch the surface and
destroy the glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on
the right and left hand sides of the front door
by pressing them down as illustrated in the
figure.

1 2 3
1 Front door
2 Hinge
3 Oven
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12 3

3. Move the front doof to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards
to release it from the right and left hinges.

teps carried out during removing process
should be performed in reverse order to
install the door. Do not forget to close the
clips at the hinge housing when reinstalling
the door.

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

12

Screw
Plastic profile
Inner glass pane
Plastic slot
Take out the screw(1) with a screwdriver

N~ w =
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3. Take out the profile (2) than hold up to inner
glass (3).

4. Then group the door again, put the glass
pane (3) to the plastic slots (4) and group the
profile.

Replacing the oven lamp

DANGER

Hot surfaces may cause burns!

Make sure that the appliance is switched off|
and cooled down in order to avoid the risk
of an electrical shock.

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 4 for details. Oven
lamps can be obtained from Authorised
Service Agents.

[i]Position of lamp might vary from the figure.

If your oven is equipped with a round
lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to

3. Remove the oven lamp by turning it counter
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.



B Troubleshooting

Dven emits steam when it is in use.

It is normal that steam escapes during operation. This is not a fault.

| Water drops ocour during Gooking

product. This is not a fault.

The vapour that arises during cooking can condense and form water droplets when it hits cold surfaces of the

Product does not operate.

The mains fuse is defective or has tripped.

Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

Product is not Elugged into the (grounded) socket.

Check the plug connection.

Oven light does not work.

Oven lamp is defective.

Replace oven lamp.

Power is cut.

Check if there is power. Check the fuses in the fuse
box. If necessary, replace or reset the fuses.

Oven does not heat,

Function and/or Temperature are not set.

Set the function and the temperature with the Function
and/or Temperature knob/key.

Power is cut. Check if there is power. Check the fuses in the fuse
box. If necessary, replace or reset the fuses.
There is no gas.

Main gas valve is closed.

Open gas valve.

Gas pipe is bent.

Install gas pipe properly.

There is no ignition spark.

No current. | Check fuses in the fuse box.
Burners are not burning properly or at all.
Burners are dirty. Clean burner components.

Burners are wet.

Dry the burner components.

Burner cap is not mounted safely.

Mount the burner cap properly.

Gas valve is closed.

Open gas valve.

Gas cylinder is empty (when using LPG).

Replace gas cylinder.

o repair a defective product yourself.

Consult the Authorised Service Agent or the dealer where you have purchased the product if you can
not remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section. Never attempt
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

Vazeny zakazniku,

Chtéli bychom, aby vam tento vyrobek vyrobeny v modernich zavodech a podrobeny prisné kontrole kvali-
ty pfinesl dlouhodobé kvalitni sluzby.

Proto vdm doporucujeme pozorné si precist tento ndvod k pouZiti, nez vyrobek pouZzijete, a uschovat jej
pro budouci vyuziti. Pokud pfeddte vyrobek nékomu jinému, pfedejte mu i ndvod.

Navod k pouziti vam pomiiZe rychle a bezpeéné pouzivat vyrobek.
Pred instalaci a spusténim vyrobku si pfectéte navod k pouZiti.

Je nutno vzdy dodrzovat bezpecnostni pokyny.

Tento navod k pouZiti uschovejte na dosah pro piipadné dalsi pouZiti.
Prectéte si i dalsi dokumenty dodané s vyrobkem.

Nezapomeiite, Ze tento navod se miiZe vztahovat i k nékolika jingym modellm.
Rozdily mezi modely jsou v ndvodu vyslovné uvedeny.

Objasnéni symboli
V celém navodu k pouZiti jsou pouZzivany nasledujici symboly:

Dﬁleiité informace o uzitecnych tipech k pouziti.
&Varovéni na nebezpecné situace vici Zivotu a majetku.

&Varovém’ na zasah elektrickym proudem.
AVarovénl’ na riziko pozéru.
&Varovéni na horké plochy.

>

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

E Made in TURKEY

(@)
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t Obecné informace
Prehled

1 Predni dvefe 7 Plotna

2 Madlo 8 Horni viko

3 Dolnf z&suvka 9 Pohon ventildtoru (za ocelovym platem)
4 Plech 10 Svétlo

5 Draténa police 11 Prvek vyhfivani grilu

6 Ovladaci panel 12 Polohy polic

1 2 3 4 5 6 7
1 Normalni hofdk Vzadu vlevo 5 Funkéni spinag
2 Rychly hoték Vpredu vievo 6 Svétlo termostatu
3 Pridavny horak Vpfedu vpravo 7 Spinag termostatu
4 Normalni hofék Vzadu vpravo
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Technické parametry

OBECNE
VnéjSi rozméry (vySka/Sifka/hloubka) 850 mm/500 mm/600 mm
Napéti/frekvence 220-240 V ~ 50 Hz
Celkova spotieba energie 2.0 kW
Pojistka min. 16 A
Typ kabelu / priifez HO5W-FG

3x 1 mm?
Délka kabelu max. 2m
Kategorie plynového zafizeni Cat Il 2H3+
Typ plynu / tlak NG G 20/20 mbar
Celkové spotieba plynu 7.9 kW
Pfeména na typ plynu/tlak® LPG G 30/28-30 mbar
—volitelné Propan 31/37 mbar
DESKA
Horaky
Vzadu vlevo Normélni hofdk
\lykon 2000 W
Vpredu vievo Rychly horédk
\lykon 2900 W
Vpredu vpravo Pridavny horak
\lykon 1000 W
\/zadu vpravo Normalni hofdk
\lykon 2000 W
TROUBA/GRIL
Hlavni trouba Multifunkéni trouba
Trida energetické Uginnosti” A
Vnitfni svétlo 15-25 W
Spotfeba energie grilu 1.6 KW

* Z&Klady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 50304,
Tyto hodnoty jsou zjistovany za standardniho zatizeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzduSném provozu

(pokud existuje).

Technické parametry se mohou ménit bez
predchoziho upozornéni za Ucelem
vySovani kvality vyrobku.

Obrézky v tomto ndvodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.

Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v dopro-
odné dokumentaci jsou zjistovany v labora-
ornich podminkach podle pfislusnych

norem. Podle provoznich a okolnich

podminek vyrobku se tyto hodnoty mohou
menit.

PrisluSenstvi
Dodavané prislusenstvi se mize liSit podle
modelu vyrobku. VSechna pfisluSenstvi
popisovana v navodu k pouZiti nemuseji byt
sougasti vaSeho vyrobku.

Plech do trouby

PouZiva se na cukroviny, mrazené potraviny a

velké roznéné kusy.
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Dréténd police

Slouzi k roznéni a pokladani pe¢enych, roznénych
nebo v hrnci pecenych pokrm{ na poZadované

Urovni.

Tabulka injektoru

Poloha oblasti 2000 W 2900 W 1000 W 2000 W
varné desky Vzadu vievo Vpiedu vievo Vpiedu vpravo Vzadu vpravo
Typ plynu / Tlak

plynu

G 20/20 mbar 103 115 72 103

G 30/28-30 mbar 72 87 50 72

G 31/ 37 mbar 72 87 50 72
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P Diilezité bezpeénostni pokyny

Tento oddil obsahuje bezpe¢nostni pokyny, které
vam pomohou predejit riziku zranéni a poSkozen,
Pokud nedodrZite tyto pokyny, nelze uplatnit
zaruku.

Obecna bezpecnost

e Tento vyrobek nemaji pouzivat osoby s
tlesnymi, smyslovymi ¢i duSevnimi poru-
chami nebo nezkuSené Ci nepoucené osoby
(vCetné déti), pokud nemaji moznost pomoci
od osoby odpovédné za jejich bezpecnost
nebo nékoho, kdo je bude Fadné informovat
0 pouzivani vyrobku.

Déti museji byt pod dohledem, aby si ne-
mohly hrét s vyrobkem.

e 7Zapojte vyrobek do uzemnéné zdsuv-
ky/vedeni chranéné pojistkou 0 vhodné
kapacité podle tabulky "Technické paramet-
ry". Uzemnéni musf zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate vyrobek s trans-
formdtorem nebo bez néj. NaSe spolecnost
neodpovida za Skody vzniklé z divodu
pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni
v souladu s mistnimi predpisy.

e Pokud je napdjeci kabel poSkozen, musi jgj
vymeénit vyrobce, jeho servisni zastupce ne-
bo obdobné kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

e NepouZivejte vyrobek, pokud je vadny nebo
vykazuje viditelné Skody.

e Neprovadéjte Zadné opravy Ci Upravy vyrob-
ku. MiZete vSak opravit nékteré poruchy,
které nevyZaduji opravu nebo Upravy. Viz
Odstrariovani potizi, strana 22.

e Nikdy neumyvejte vyrobek vodou! Hrozi
riziko zasahu elektrickym proudem!

e Nikdy nepouZivejte vyrobek, pokud vas
Usudek nebo koordinaci ovliviiuje pouZiti al-
koholu a/nebo Iékd.

e \yrobek je nutno odpojit 0 napajeni béhem
instalace, Udrzby, GiSténi a oprav.

e Dévejte pozor pfo pouZivani alkoholu v
pokrmech. Alkohol se pfi vysokych teplotach
vyparuje a mliZe zp(isobit pozar, jelikoz se
vzniti, kdyZ se dostane do kontaktu s horkou
plochou.

Neohfivejte uzaviené plechovky a sklenice v
troubg. Tlak, ktery se nahromadi ve sklenici,
miZe vést k jejimu prasknuti.

e Nestavte Zadné horlavé materily vedle
vyrobku, jelikoz jeho boky se pfi pouzivani
zahfgji.

e Neumistujte pecici plechy, nadoby ¢i alobal
pfimo na dno trouby. Nahromadéné horko
maze poskodit dno trouby.

o Vechny vétraci otvory museji zlistat bez
prekazek.

e \lyrobek mlZe byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horaki,
vnitfnich ¢asti trouby, topnych prvk(i atd.

e VZdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pri
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

e NepouZivejte vyrobek bez prednich
sklenénych dvefi nebo s prasklymi dvefmi.

e Zadni povrch trouby se pfi pouZivani zahfivd.
Zkontrolujte, zda nenf plynové/elektrické
napojeni v kontaktu se zadni sténou; jinak
miZe dojit k poskozeni spoj.

e Nezachycujte napdjeci kabel mezi dvitky
trouby a ram a nevedte jej po horkych
plochach. Jinak miize dojit k roztavenf izola-
ce kabelu a nasledkem zkratu dojde k
pOZaru.

e Zkontrolujte, zda je vyrobek po kazdém
pouZiti vypnuty.

e Neuzavirejte horni kryt, nez se plotny nebo
hofédky ochladi.

Otfete horni kryt, neZ jej otevfete, aby
nedosSlo k Uniku vody do zadnich a vnitfnich
Casti trouby.

Uréené pouziti

Tento vyrobek je uréen pro doméaci pouZiti.

Komercni pouziti neni pfipustné.

“UPOZORNENI: Toto zafizeni je urceno jen pro

vafeni. Nesmi se pouZivat na jiné ucely, napfiklad

Kk vytdpéni mistnosti."

Tento vyrobek nepouzivejte k ohfivani talifi pod

grilem, sueni ruénik a utérek atd. na rukojeti a

pro vytapéni.

Viyrobce nezodpovidd za Zadné Skody zplisobené

nespravnym pouZitim nebo manipulaci.
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Troubu Ize pouZit k rozmrazeni, peceni, roznéni a

grilovani pokrm0.

Bezpecnost déti

e FElekirické a plynové vyrobky jsou
nebezpeCné pro déti. UdrZujte déti mimo
tento vyrobek, pokud je v provozu, nedovolte
jim hréat si s vyrobkem.

e Dostupné Casti spotfebice se zahfivaji, kdyz
je spotfehi¢ zapnuty, dokud spotebic ne-
vychladne, udrzujte déti mimo jeho dosah.

e "UPOZORNENIPistupné &sti mohou byt
horké, kdyZ se pouziva gril. Malé déti
udrZujte mimo dosah."

e Neskladujte Zadné predméty nad
spotfebicem, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdy7 jsou oteviend dvitka trouby,
nevkladejte na né Zadny tézky pfedmét a
nedovolte détem, aby na né sedaly. Miize
se prevratit nebo by se poskodily zavésy
dveff.

e Obalové materidly jsou pro déti nebezpecné.
UdrZujte déti mimo dosah obalovych
materidl{. Zlikvidujte vSechny soucasti obalu
podle norem na ochranu Zivotniho prostredi.

Bezpeénost pifi praci s plynem

e VSechny Cinnosti s plynovym zafizenim a
systémy mohou provadét jen autorizované
osoby.

e "Pfed instalaci ovéfte, zda podminky mistni
rozvodné sité (typ a tlak plynu) a nastaveni
spotrebice jsou slucitelné."

e "Tento spotfebiC neni pfipojen k zafizeni na
odvod produkt( spalovani. Mélo by byt
zafizeno a pfipojeno v souladu s platnymi
montaznimi pfedpisy. Zvlastni pozornost
vénuijte prislusnym poZadavk(im na ventilaci;
Viz Pied montdZi, strana 9"

e "POZOR: ,Pfi pouzivani plynovych vafi¢(
vznikd teplo, vihkost a produkty spalovani v
mistnosti, kde jsou vafice instalovany.
Zkontrolujte, zda je kuchyné Fadné
odvétrand, zejména béhem pouzivani
spotebice”; UdrZujte oteviené pfirozené
vétraci otvorynebo pouZijte mechanické
ventilaCni zafizeni (mechanicka odsavaci
digestor). Dlouhodobé intenzivni pouzivani
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spotfebice mize vést k nutnosti instalovat
dal$i ventilaci, napfiklad zvySenim hladiny
mechanické ventilace, je-li dostupnd.”

e Plynové spotfebice a systémy je nutno
pravidelné kontrolovat. Reguldtor, hadice a
jeji svorka musi byt pravidelné kontrolovany
a vymériovany v intervalech doporucenych
vyrobcem nebo v pfipadé nutnosti.

e Plynové hofdky pravidelng Cistéte. Plameny
by mély byt modré a rovnoméme hofet.

e Spravné spalovani je nezbytné pro plynové
spotfebice. V pripadé neodkonalého spa-
lovani se m(iZe uvolnit oxid uhelnaty (CO).
Oxid uhelnaty je plyn bez barvy a zapachu,
ktery je velmi jedovaty a méa smrtelné cinky
i ve velmi malych davkach.

e \y7adejte si informace o telefonnich Eislech
pro pohotovost plynu a bezpeénostnich
opatfenich v pfipadé, Ze ucitite unikajici plyn.

Postup v piipadé, Ze ucitite plyn

NEBEZPECI

Riziko vybuchu a otravy!

NepouZzivejte otevieny oheri a nekuite.
NepouZivejte Zadné elektrické spinace (napf.
osvétleni nebo zvonek).

NepouZzivejte telefon nebo mobilnf telefon.

1. Zavrete vSechny ventily na plynovych
spotiehicich a plynovych hodindch.

2. Oteviete dvere a okna.

3. Zkontrolujte t&snost vSech trubic a spojeni.
Pokud stéle citite unikajici plyn, vyjdéte z by-
tu.

4. Upozornéte sousedy.

5. Privolejte hasice. PouZijte telefon mimo dim.

6. Nepronikejte do zafizeni, pokud nemate
informace, Ze je to bezpetné.

Bezpecénost pii praci s elektfinou

Vadné elektrické zafizeni je jednou z

nejcastéjich pricin pozarl v domécnostech.

e V8echny Ginnosti s elektrickym zafizenim a
systémy mohou provadét jen autorizované
0soby.

eV piipadé jakychkoli poSkozeni vypnéte
pistroj a odpojte jej od napajeni. Za timto
icelem vypnéte domovni pojistku.

e Zkontrolujte, zda je hodnota pojistky kompa-
tibilni s vyrobkem.



K] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovana osoba v
souladu s platnymi pfedpisy. Jinak neni mozné
uznat zaruku. Viyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech provadénych
neopravnénymi osobami, mlZe dojit i k propad-
nuti zaruky.

Za pripravu mista a elektrické a plynové

instalace vyrobku odpovidd zakaznik.

NEBEZPECI
Vyrobek musf byt instalovan v souladu se

viemi mistnimi a/nebo elektrickymi
vyhlaskami.

[ NEBEZPECI
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné

vady na vyrobku. Pokud néjaké objevite,
neinstalujte jgj.

PoSkozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpednost.

7wy

Pred montazi

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych priduch(
pod produktem, doporucujeme upevnit vyrobek
na pevnou zakladnu s tim, Ze nozky by se nemély
ponorovat do koberce ani mékkych podlahovych
krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopna unést hmot-
nost zafizeni plus dalSi hmotnost nadobi a potra-
vin,

£
IS
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e |ze je pouzivat se skifnémi po obou
strandch, ale pro minimalni vzdalenost 400
mm nad urovni plotny pocitejte s boénim
odstupem 65 mm mezi spotfebicem a ja-
koukoli sténou, pfickou nebo vysokou skiini.

e |zejejpouzivat i jako samostatné stojici
spotfebi¢. Nad povrchem desky je nutno
pocitat s minimaini vzddlenosti 750 mm.

e (") Pokud nad spordkem instalujete digestoF,
upravte vwsku instalace podle pokyn({ vyrob-
ce digestofe (min. 650 mm).

e Spotfebi¢ odpovida zarizenim tridy 1, §j. Ize
jej umistit zadni a jednou stranou ke sténé
kuchyné, kuchyiskému nabytku nebo
zafizeni libovolné velikosti. Kuchyiisky naby-
tek nebo vybaveni na druhé strané smi byt
pouze stejné velikosti nebo mensi.

e Jakykoli kuchyrisky nabytek vedle
spotfebi¢e musi byt tepluvzdorny (do
100 °C min.).

Ventilace mistnosti

U v8ech mistnosti musi byt oteviratelné okno

apod., u nékterych mistnosti bude nutno pouzit

trvalé odvétrani.

Vzduch pro spalovani je vtahovan z mistnosti a

spalovaci plyny jsou vypoustény pfimo do

mistnosti.

Pro bezpe¢né pouZzivani spotfebice je nezbytna

dobréa ventilace. Pokud nemate k dispozici okno

Ci dvere, je nutno instalovat nahradni ventilaci.

SpotfebiC Ize umistit do kuchyné, kuchyné/jidelny

nebo kuchynského koutu v obytné mistnosti, ne

v§ak do mistnosti s vanou €i sprchou. Spotfehi¢
nesmi byt instalovan v obytné mistnosti s plochou

pod 20 m*.

Neinstalujte tento spotfebit do mistnosti pod

Urovni zemé, pokud neni oteviena na pfizemni

podlaZi nejméné na jedné strané.

Velikost mistnosti Ventilagni otvor
mendinez5 m° min. 100 cm”
5m°az10m° min. 50 cm*
v&tsinez 10 m°'den neni nutny

Ve sklepé Ci suterénu min. 65 cm*
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Instalace a pfipojeni
Pfistroj Ize instalovat a pripojovat jen v souladu
se zakonnymi predpisy.
Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek i
mrazniCek. Teplo od pfistroje povede ke
zvySené spotiebé energie chladicich jedno-
tek.
Pfistroj prenaSejte nejméné ve dvou.
Pfistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi byt
na podstavci nebo zakladng.
PoSkozeni materialu!
Madlo dvefi nepouZivejte pro zvedani nebo
pfesouvani pfistroje.

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou 0 vhodné kapacité podle
tabulky "Technické parametry”. Uzemnéni musi
zajistit kvalifikovany elekirikar, pokud pouzivéte
vyrobek s transformatorem nebo bez néj. Nase
spolecnost neodpovida za Skody vzniklé z diivodu
pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni v
souladu s mistnimi predpisy.

NEBEZPECI

Riziko zasahu elektrickym proudem,
zkratu nebo pozaru vlivem neprofe-
siondinf instalace!

Spotebi¢ mize pripojit k napajeni jen
autorizovany pracovnik a spotfebi¢ je pod
z4rukou pouze po spravné instalaci.

NEBEZPECI
Riziko zdsahu elektrickym proudem,
zkratu nebo pozaru kvdli poskozeni
napdjeciho kabelu!
Napdjeci kabel je nutno nepfiskfipnout,
ohnout ¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi ¢astmi zafizeni.
Pokud se napdjeci kabel poskodi, musf jej
vyménit kvalifikovany elektrikar.
Udaje napdjeni museji odpovidat udajim na
typovém Stitku pristroje. Stitek je pfistupny pi
otevfeni dvifek nebo dolniho krytu, pfipadné se
nachazi na zadni sténé pfistroje podle typu
pristroje.
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Napdjeci kabel vaseho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

1

Zastréka napdjeciho kabelu musi byt snad-
no dosazitelna i po instalaci (nevedte ji nad
varnou deskou).

>

NEBEZPECI

Riziko zdsahu elektrickym proudem!
Nez zahdjite jakoukoli €innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Zapojte napajeci kabel do zasuvky.
Pripojeni plynu

>

NEBEZPECI

Riziko vybuchu nebo otravy vlivem
neprofesiondini instalace.

Pristroj smi k plynové rozvodné siti pripojit
jen autorizovany pracovnik.

>

NEBEZPECI

Riziko vybuchu!

Nez zahdjite jakoukoli €innost na plynové
instalaci, vypnéte pfivod plynu.

Podminky a hodnoty nastaveni plynu jsou
uvedeny na Stitcich (nebo na typovém Stitku).

S|

48 sporak nastaveny pro zemni plyn.

N —

Instalaci zemniho plynu je nutno pfipravit
pred instalaci vyrobku.

Pokud je to nutné, vyméfite hadici v zadni
Casti vasi trouby za zatku a vyberte vhodné
misto na zakladé umisténi ventilu zemniho

lynu.
1 M 2
W
M
Zéslepka

Konec hadice
Na vystupu instalace pro pfipojeni zemniho
plynu k vyrobku musi byt pruzna hadice a
konec této hadice musi byt uzavien zatkou.
Zastupce servisu zatku sejme pfi pipojovani
a pripoji vas pristroj pomoci rovného
pfipojovaciho zafizeni (spoj).



e Zajistéte, aby byl ventil zemniho plynu dobie
dostupny.

e  Pokud potfebujete pouZit spotfebi¢ pozdsji
na jiny typ plynu, musite kontaktovat autori-
zovany servis za Ucelem pfisluSného postu-
pu prfemény.

l NEBEZPECI
Riziko vybuchu vlivem poSkozeni
bezpecnostni trubice!
Bezpec&nostni trubici je nutno
nepfiskfipnout, ohnout ¢i zmacknout, nesmi
pfijit do styku s horkymi ¢&stmi zafizent.
Zatlabte vyrobek ke sténé kuchyng.
Nastavovani noZek trouby
Vibrace béhem pouZzivani mohou vést k
pohybdim nadobh. Této nebezpeéné situaci
predejdete tim, kdyz bude vyrobek v roviné
a vyvazeny.
Z bezpetnostnich divodl zkontrolujte
vyvdzenost vyrobku tak, Ze upravite Ctyfi
nozky vespod tak, Ze je otoCite doleva nebo
doprava a zarovnate podle pracovni desky.

Posledni kontrola

1. Zkontrolujte funkce elektfiny.

2. Otevrete privod plynu.

3. Zkontrolujte instalaci plynu kvdli spravnému

upevnéni a tésnosti.

4. 7Zapalte hordky a zkontrolujte vzhled plamene.
Plameny by mély byt modré a plynule hofet.
Pokud jsou plameny naZloutlé, zkontrolujte

bezpednou polohu vitka hordku nebo hofdk
vyCistéte.

Zména plynu

NEBEZPECI
Riziko vybuchu!
Nez zahdjite jakoukoli Cinnost na plynové
instalaci, vypnéte privod plynu.
Chcete-li zménit typ plynu pro vas spotfebic,
vyméiite vSechny vstrikovace a upravte plamen
vSech ventilli v poloze nizsiho priitoku.
Vyména vstiikovace horakii
1. Sejméte vitko hofdku a télo hofdku.
2. odSroubuijte vstfikovace proti sméru hodi-
novych rugicek.
3. Nasadte nové vstrikovace.

4. Zkontrolujte vSechna spojeni kv(ili spravnému
upevnéni a tésnosti.

Nové vstfikovace maji polohu

znaCenou na obalu nebo mizete
postupovat podle tabulky vstfikovacl na
Tabulka injektoru, strana 6 .

4—/

Pojistka proti zhasnuti plamene (podle modelu)
Svitka

Vstfikovad

Horak

M~ w o =

Pokud nedojde k abnormalni situaci,

nesnazte se sejmout kohouty plynovych
hotakl. Pokud je nutné vyménit kohout,
musite kontaktovat autorizovany servis.

Nastaveni snizeného pritoku plynu u

kohoutii desky

1. Zapalte hordk, ktery chcete nastavit, a otocte
tlagitko do polohy stfedniho plamene.

2. Sejméte tlagitko z plynového kohoutu.

3. PouZivejte Sroubovak vhodné velikosti k
Upravé Sroubu nastaveni priitoku.

U LPG (propan-butan) otoCte Sroub doprava. U

zemniho plynu otocte Sroub jednou proti sméru

hodinovych ruciéek.

» Normalni délka rovného plamene ve snizené

poloze by méla byt 6-7 mm.

4. Pokud je plamen vySSi, nez je pozadovana
poloha, otoCte Sroub ve sméru hodinovych
ruCicek. Pokud je mensi, otaCejte doleva.

V zdvislosti na pouzitém plynovém kohoutu ve

vasem spotiebici se mize liSit poloha

sefizovaciho Sroubu.
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1 Sroub nastavent préitoku

Pokud se zmeénf typ plynu pfistroje, je nutno
menit i Stitek, ktery udava typ plynu
pristroje.

Likvidace
Likvidace obalovych material(i

Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti.

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z recyk-
lovatelnych materidld. Zlikvidujte je spravné a
tfidte je v souladu s pokyny pro likvidaci recyklo-
vaného odpadu. Nelikvidujte je s béZnym
domacim odpadem.
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Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si origindlni karton od vyrobku a
pfepravujte vyrobek v ném. DodrZujte poky-
ny na kartonu. Pokud neméte origindini kar-
ton, zabalte vyrobek do bublin nebo silného
kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubg

neposkodily dvitka trouby, umistéte pasku

kartonu na vnitfek dveff trouby v ¢éstech,
které odpovidaji poloze plechdl. Prilepte
dvitka trouby k boCnim sténam.

Zajistéte vicka a drzaky panvi lepici paskou.

NepouZivejte dvitka nebo madlo ke zvedani

Ci presouvani vyrobku.

Na spotfebi¢ nestavte dalSi predméty.
Spotiebié prevazejte ve vzpiimené poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimz mohlo dojit pfi prepravé.

IS

Likvidace starého vyrobku

Stary vyrobek likvidujte ekologicky.

Toto zafizeni je oznaCeno symbolem pro tfidéni
elektrického a elektronického odpadu (WEEE). To
Znamena, Ze zafizeni je nutno likvidovat podle
evropské smérnice 2002/96/ES, je nutno je
recyklovat nebo demontovat s minimalnim dopa-
dem na Zivotni prostiedi. DalSi informace vam
poskytnou mistni nebo oblastni GFady.

Informace o likvidaci vyrobku ziskdte od prodejce
nebo stfediska pro shér tuhych odpadid.

Pred likvidaci vyrobku odfiznéte napéjeci kabel a
pfipadné zamky na dvefich zneSkodnéte, aby
nehrozilo nebezpedi pro déti.



B piiprava

Tipy pro Usporu energie

Nésledujici informace vdm pomohou pouZivat

zafizeni ekologicky a uSetfit energii:

e PouZivejte tmavé a smaltované nadoby,
prenos tepla pak bude lepsi.

e Kdy7 pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporuguje navod k
pouziti nebo recept.

e Béhem peCeni neotevirejte Casto dvitka
trouby.

e /Kuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MiiZete vafit
tak, Ze na draténou polici umistite dvé
nadoby.

e Pecte vice nez jeden pokrm za druhym.
Trouba jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par
minut pred koncem doby peceni. Neotevirej-
te dvitka trouby.

Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

PouZivejte panve/hrnce s viky na vafeni.
Pokud nemate viko, spotfeba energie mlize
vzriist aZ Gtyfnasobng.

e Zvolte hofdk, ktery je vhodny pro rozmér
dna hrnce. Vzdy zvolte spravny rozmeér
hrnce pro pripravovany pokrm. V&tsi hrnce
vyZaduji vice energie.

Uvodni pouziti

Prvni €isténi produktu

Povrch se miiZe poSkodit viivem nékterych
saponat(l nebo Gisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici
praSek/miéko ani ostré pfedméty.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem
nebo houbiCkou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahrivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte.

Tim dojde k odpaleni a odstranéni zbytk(i nebo

vrstev z vyroby.

VAROVANI!

Horké povrchy mohou zpiisobovat
popédleniny!

Nedotykejte se horkych ploch pfistroje.
UdrZujte déti mimo dosah pfistroje a
pouzivejte rukavice na troubu.

Elektricka trouba

1. Vyjméte vSechny pedici plechy a draténou
polici z trouby.

Zavrete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz PouZivani
elektrické trouby, strana 16.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypnéte troubu; viz PouZivdni elektrické
trouby, strana 16

Trouba s grilem

1. Vyjméte vSechny pedici plechy a draténou
polici z trouby.

2. Zaviete dvitka trouby.

3. Zvolte nejvySsi vkon grilu; viz Oviddani grilu,
Strana 18.

4. Zapnéte troubu asi na 30 minut.

5. Vypinani grilu; viz Oviddani grilu, strana 18

PFi prvnim pouZitl se miiZe uvolnit zdpach a
kour. Zajistéte fadné odvétrani.

> wno

ISERS
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

NEBEZPECI

Prehraty olej se miZe vznitit!

Kdyz zahfivate olej, nenechavejte jej bez
dozoru.

Nikdy se nesnaZte ohefi uhasit vodou!
Kdyz se olej vzniti, okamzité zakryjte panev
nebo hrnec vikem. Vypnéte desku, pokud je
to bezpe€né, a kontaktujte hasice.

e Potraviny pfed smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pred
smazenim zkontrolujte, zda zmrazené potra-
viny zcela rozmrzly.

Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olej.
Panve a hree umistujte tak, aby jejich
rukojeti nebyly nad varnou deskou a nemoh-
lo dojit k jejich spdleni. Na desku
neumistujte nevyvazené a snadno
preklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte
prazdné nadoby a hrnce. Mohly by se
poskodit.

*  Provoz varmnych oblasti naprazdno bez nado-
by nebo hrnce mize poskodit vyrobek.
Jakmile dovafite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku maze byt horky,
nepoklddejte na néj plastové ani hlinikové
nadoby.

Takové nadoby by nemély byt pouzivany k
uchovavani potravin.

e Pouzivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncl a panvi vkladejte primérené
mnozstvi potravin. Takto nebudete muset
provadét zbytecné ¢isténi z divodu
pretecent.

Nepokladeijte poklice hrncli nebo panvi na
varngé oblasti.

Pokladejte hrnce do stfedu varné oblasti.
Pokud chcete hrnec posunout na jinou var-
nou oblast, zvednéte jej a postavte ho tam,
neposunuijte jim.
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Vaieni s plynem

e Velikost nadoby musi odpovidat velikosti
plamene. Upravte plamen tak, aby
nepresahoval dno nadoby a umistéte nado-
bu na drzak hrnce.

Pouzivani varnych desek

Normalini hofék 18-20 cm

Rychly hofak 22-24 cm

Pridavny hofdk 12-18 cm

Normalini hofék 18-20 cm je seznam

doporucenych priimérd pro hrnce nebo panve

na pfislusné hordky.

Velky symbol plamene oznaduje nejvy3si vykon

vareni, maly symbol plamene odpovida

nejnizSimu vykonu vareni. Pokud otogite do

polohy vypnuto (nahoru), k hofakdm neproudi

plyn.

Zapaleni plynovych hofaki

1. Tisknéte tlacitko hofdku.

2. Otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek
k velkému symbolu plamene.

» Plyn zazehne vznikld jiskra.

3. Nastavte pozadovany vykon.

Vypinani plynovych horaki

Otocte tlacitkem pasma udrZovani teploty do

polohy vypnuto (horni).

M~ w o =



Bezpecnostni systém uzavéru plynu (u
typii vybavenych tepelnou souéastkou)

1

1. Bezpetnostn(
systém uzavéru
plynu

e Stisknéte tlacitko smérem dovnitf a otoCte
jim proti sméru hodinovych rucicek a zapal-

te.

Jakmile dojde ke zhasnuti
hoféki z divodu pretecent,
spusti se bezpe€nostni
systém a prerusi privod
plynu.

Po zapdleni plynu drZte tlaCitko jeSté 3-5
sekund, aby se spustil bezpegnostni systém.
Pokud se plyn nezapdlil poté, co jste stiskli a
pustili tlacitko, postup opakujte a tisknéte
tladitko po dobu 15 sekund.

NEBEZPECI

Riziko vzniceni v pfipadé nespéleného
plynu!

Nestisknéte tlacitko déle nez 15 sekund,
pokud nedoSlo k zapdleni.

PoCkejte jednu minutu a pak zopakujte
proces zapalovani,
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[ Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni,
roZnéni a grilovani
VAROVANi!
Horké povrchy mohou zplisobovat
popéaleniny!
Nedotykejte se horkych ploch pfistroje.
UdrZujte déti mimo dosah pfistroje a
pouzivejte rukavice na troubu.

l NEBEZPECi

Riziko opareni horkou parou!
Davejte pozor pfi otevirani dvitek trouby,
miize unikat péra.

Tlpy pro peceni
PouZivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné siliko-
nové formy.
Co nejlépe vyuZijte misto na polici.
PecCici formu vkladejte doprostied prihradky.
Zvolte spravnou pozici pfihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neménte pozici prihradky,
kdy?Z je trouba horka.

e UdrZujte dvitka trouby zavfena.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy
masa nanesete napr. citronovou Stavu a
cerny pepr pred pecenim, zvySite Ucinnost
peceni.

e Roznéni masa s kosti trva asi 0 15 az 30
minut déle neZ masa stejné velikosti bez
kosti.

e Kazdy centimetr tlouStky masa vyzaduje asi
4 a7 5 minut peceni.

e Maso nechte v troubé jeSté cca 10 minut po
dobé peceni. Stévy se pak Iépe rozmisti po
celém kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku
do Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez, rychle

zhnédnou, maji péknou kiirku a nevysusuji se.

Ploché kusy, roznéné maso a klobdsy jsou pro

grilovani zvIasté vhodné, coz plati | pro zeleninu s
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vysokym obsahem vody, jako jsou rajcata a

cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na drdténé
mfizce nebo do plechu s draténou mifizkou
tak, aby pokryta plocha nepfekracovala
rozmeéry ohievu.

e Posurite draténou mfizku nebo plech s
grilem na poZadovanou Urovei v troubé. Po-
kud grilujete na draténé mfizce, posuiite na
dolni prihradku pecici plech pro zachytavani
tuku. Do tohoto plechu nalijte trochu vody
pro snadnéjsi Cisténi.

Riziko vzniceni ze strany potravin nev-
hodnych pro grilovéni!

Pouzivejte na grilovani jen ty potraviny, které
jsou vhodné pro intenzivni Zar grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko dozadu
grilu. Je to nejteplejsi Cast a mastné potra-
viny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

—

Funkéni spinag

2 Spinag termostatu
1. Nastavte tlacitko teploty na poZadovanou
teplotu.

2. Nastavte funkéni tlacitko na poZadovany
provozni rezim.

» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a

udrzuje ji. Pfi hazfivani ziistane svitit kontrolka

teploty.



Vypnéte elektrickou troubu
Prepnéte funkeni tladitko a tlacitko teploty do
olohy vypnout (nahofe).

Polohy pfihraddek (pro modely s draténou
mfizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku spravné na
pfihradku. Draténou mfizku je nutné zasunout
mezi prihradky podle obrdzku.

Nenechte draténou miizku stat oprenou o zadni
sténu trouby. Draténou mfizku posurite do predni
Casti police a vyrovnejte pomoci dvifek, abyste
dosahli ideélniho vykonu grilu.

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim(i uvedené zde se miize
liSit od vybavy vaSeho pfistroje.

Horni a dolni ohfev

Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.
Potraviny se zahfivaji soucasné shora
i zdola. Vhodné napf. pro kolace,
suSenky &i kolacky a rendliky v
pecicich formach. Pouzivejte vzdy jen
jeden plech.

Dolni/horni ohfev s pomoci ventilatoru

Horni ohfev, dolni ohfev s ventilato-
rem (v zadni sténé) jsou zapnutg.
Ventilator rychle a rovnomérné
rozvadi horky vzduch v troubg.
PouZivejte vzdy jen jeden plech.

b

Horni ohfev s ventilatorem

Horni ohfev a ventilator (v zadni
sténé) jsou zapnuté. Ventildtor Iépe
rozhdni horky vzduch oproti stavu,
kdy je zapnuty jen horni ohfev.

b

Dolni ohfev s ventildtorem

Dolni ohfev a ventilator (v zadni sténg)
jsou zapnuté. Ventilator |épe rozhani
horky vzduch oproti stavu, kdy je
zapnuty jen dolni ohfev.

Funkce s ventilatorem
Trouba se nezahfivd. Funguje pouze
'ég'} ventilator (v zadni sténg). Zmrazené
potraviny se rozmrazuje pomalu pfi
pokojoveé teploté, upecené potraviny
se ochladi.

Ohfev s ventildtorem

Funguje ohfev s ventildtorem (v zadni
@ sténé). Ventildtor rychle a rovnomémé

rozvadi horky vzduch v troubg. Ve
vétsing pfipad( neni predehfivani
nutné. Vhodné pro peeni vasich
pokrmd na rliznych drovnich
prihradek. Vhodné pro pouZiti vice
plechd.

Plny gril

\2%% Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.

Hodi se na grilovani velkého mnoZstvi

masa.

e VloZte velké nebo stiedné
velké Casti na spravnou poli-
ci pod gril pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maxi-
mum.

eV poloviné doby grilovani
potraviny otodte.
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Tabulka casii vaFeni

Peceni a roznéni

Uvedené hodnoty byly dosazeny v laboratofi.

Hodnoty, které pro vas mohou platit, se
mohou od téchto hodnot liSit.

Uroveri 1 je spodni troveri v troubg.

Nédoba Cislo Grovn& peden( Poloha pfihradky Teplota (°C) Cas peenl (cca
min.)
Kolage na plechu* Jedna Uroven — 3 175 30...45
Kol4¢ ve formé* Jedna drovert ) 2 175 30...50
Kolajée v pecicim Jedna Uroved @ 3 160 ...170 25..30
papiru*
PiSkotovy kolac* Jedna drovet il 3 180 ... 200 10...20
Susenky* Jedna Uroven ] 3 160 ... 170 20...30
Kynuté pedivo* Jedna trovert ] 3 200 20...30
Hutné pecivo* Jedna droveft 3 190 20... 35
Kynuté* Jedna droven ] 3 190 20 ... 40
Lasagne* Jedna Uroven ] 2 180 25..45
Pizza* Jedna droven ] 1 200 10... 20
Hovézi steak (cely) / Jedna drovert = 2 25 min. 220, pak 80...100
RoZnény ) 180 ... 190p
Jehnéci kyta (v hrnci) | Jedna droven 2 25 min. 220, pak 190 70..90
Roznéné kufe Jedna Urover = 2 15 min. 250/max, 55 ...65
= pak 190
Kriita (nakréjend) Jedna Uroven 3 25 min. 220, pak 190 70..120
Ryba Jedna Uroven Y 3 200 20 ...30

KdyZ pecete se 2 plechy najednou, umistéte hluboky plech n

o

*Doporucujeme provadét predehfivani u viech potravin.

horni polici a druhy plech na dolni polici.

(™) Pri peCeni s nutnym predehiivanim
predehfivejte na zatatku peceni, dokud nezhasne
kontrolka termostatu.

Tlpy pro peceni

pokud je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu o
cca 10 a zkratte dobu pecen.

e Pokud je kolag vihky, pouZijte méné tekutiny
a snizte teplotu 0 10°C.

e Pokud je kolag na povrchu prilis tmavy,
polozte ho na nizsi polici, snizte teplotu a
prodiuzte dobu peceni.

e Pokud je dobfe pecen uvnitf, ale lepkavy na

povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte tep-
lotu a prodluzte dobu peceni.

Tipy pro peceni peéiva

Pokud je pegivo prilis suché, zvyste teplotu

occa 10 a zkratte dobu peceni. Navihcete

vrstvy tésta omackou z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

Pokud se pecivo pece prilis dlouho, davejte

pozor, aby tloustka tésta nepresanla hloub-
ku plechu.

Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni

Cast neni pecend, zkontrolujte, zda mnozstvi
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omacky, kterou jste pouZili, neni na spodni
strané peciva prili§ velké. Snazte se
rozprostfit omacku rovnomeémeé mezi vrstvy
tésta a na né pro rovnomeérné zbarveni.

PeCivo peCte v souladu s rezimem a teplotou
uvedenymi v tabulce pegeni. Pokud spodni
Cést stdle neni dostate¢né zabarvena,
umistéte je pfisté o jednu droveri nize.

Tipy

na peceni zeleniny

Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacind
byt vysuSené, varte ho v panvi s poklici
misto na plechu. v uzavfenych nadobdch
jidlo zlistane Stavnaté.

Pokud se zeleninové jidlo nemize dovarit,
uvarte zeleninu nebo ji pfipravte jako kon-
zervovang jidlo a pak ji dejte do trouby.

Ovladani grilu

Zavirejte dvitka trouby béhem gri-
lovani.

Horké povrchy mohou zplisobovat
popdleniny!




Zapinani grilu

1. Nastavte funkéni tlacitko na pozadovany
symbol grilu.

2. Pak zvolte pozadovanou teplotu grilovani.

3. Podle potfeby predehfivejte asi 5 minut.

» Kontrolka teploty se rozsviti,

Vypinani grilu

1. Otocte funkénim tlagitkem do polohy vypnout
(nahofe).

Polohy pfihradky

Vykon grilu poklesne, pokud draténad mfizka stoji

proti zadni ¢asti trouby. Draténou mfizku posurite

do predni ¢asti police a vyrovnejte pomoci dvifek,

abyste dosahli idedlniho vykonu grilu.

o YNepouzivejte horni Uroveri pro grilovéni.

Riziko vzniceni ze strany potravin nev-
hodnych pro grilovani!

PouZivejte na grilovani jen ty potraviny, které
jsou vhodné pro intenzivni Zar grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko dozadu
grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a mastné potra-

Tabulka Gasti peceni pro grilovani
Grilovani s elektrickym grilem

viny se mohou vznitit.

Potraviny Urovefi zasunuti CCas grilovan (pfibl.)
Ryba 4.5 20..25 min.
Kréjené kure 4.5 25...35 min,
Kousky jehnéciho 4.5 20...25 min,
Roastheef 4.5 25...30 min. *
Kousky teleciho 4.5 25...30 min. *
Toastovy chléb 4 1.2 min.

* podle tloustky
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Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pFipadné prob-
Iémy se omezi, pokud je vyrobek pravidelné
Cistén.
NEBEZPECI
Riziko zdsahu elektrickym proudem!
Odpojte elektfinu pred Cisténim spotfebice,
aby nedoSlo k zdsahu elektrickym proudem.

NEBEZPECI

Horké povrchy mohou zplisobovat
popdleniny!

Nechte pristroj vychladnout, nez jej vyGistite.

e \/yrobek po kazdém pouZiti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pfistim pouziti
pristroje dale pfipalovat.

e Pro Gisténi pristroje nejsou potfeba Zadna
zvIastni Cistidla. Vyrobek omyjte vodou s
mycim pripravkem a hadfikem nebo houbou
a osuste ji suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakdkoli zbyla
kapalina po Cisténi peclivé otfena a a
pfipadnd vylita kapaliny vysuSena.

e K (iSténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouZzivejte Cistidla obsahuijici kyselinu ne-
bo chlorid. K otfeni téchto ¢asti pouzijte
mékky hadfik s tekutym rozpoustédlem (ne
brusnym) a davejte pozor, abyste Cistili
jednim smérem.

Povrch se milze poskodit vivem nékterych
saponat nebo Cisticich materialll.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici
praSek/miéko ani ostré predméty.

mNa Gisteni nepouzivejte parni Gistice.

Cisténi varné desky.

Plynové varné desky

1. Sejméte a vyCistéte drzaky hrncll a vicka
horakd.

2. VyCistéte varnou desku.

3. Nasadte zpét vicka horak(l a zkontrolujte, zda
sedi spravné na svém miste.
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4. Pfi umistovani vrchnich mfizek vénujte po-
zornost spravnému umisténi drzaki hre,
aby horaky byly uprostred.

Cisténi ovladaciho panelu
VyCistéte ovlddaci panel a ovladace vihkym
hadfikem a otfete je do sucha.
PoSkozeni ovlddaciho panelu!
o Nesnimejte ovladade pro &isténi oviadaciho
panelu.
Cisténi trouby
Cisténi dviFek trouby
Chcete-li vyGistit dvifka trouby, pouZijte teplou
vodu se sapondtem, mékky hadfik nebo
houbicku a vyCistéte vyrobek, pak jej otfete
suchym hadfikem.
K CiSténi dvifek trouby nepouZivejte Zadna
hrubd brusnd Cistidla ani draténky. Mohou
poSkrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Otevfete pfedni dvitka (1).

2. Otevfete svorky v krytu pantu (2) na pravé a
levé strané prednich dvefi tim, Ze zatlaCite
dle znazornéni na obrazku.

1 2 3
1 Predni dvere
2 Z4vés
3 trouba



! 12 3
3. Posunite predni dvere na pll cesty.
4. Demontujte pfedni dvifka tak, 7e je zatlaCite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.
Pfi instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v
obraceném poradi. Nezapomerite zavfit
svorky u krytu zavésu pfi op&tovné montaZi
dveri.

Odstranéni vnitiniho skla dvirek
Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
ddvodu vygistént.

1. Otevfete dvifka trouby.

12

Sroub
Plastovy profil
Vnitfni sklenénd tabule
Plastovy otvor
Vyjméte Sroub (1) Sroubovakem

N &~ W=

3. Vyjméte profil (2), ktery pfidrzuje vnitini sklo
).

4. Pak dvefe znovu seskupte, vloZte sklenénou
tabuli (3) do plastovych zafez(i (4) a smontuj-
te profil.

Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPECI

Horké povrchy mohou zpiisobovat
popaleniny!

Ovérte, zda je zafizeni vypnuto a vychladlé,

abyste snizili riziko zasahu elektrickym
proudem.

74rovka je zvi&Stni typ, ktery odolavé tep-
lotam do 300 °C. Podrobnosti najdete v
Technické parametry, strana 4. Zarovky v

troubé ziskate od autorizovaného servisniho
pracovnika.

mPoloha 74rovky se miiZe ligit oproti obrazku.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou
Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.
2. Sejméte sklenény kryt oto¢enim proti sméru
hodinovych rucicek.

hodinovych

rucicek a vymeénite za noveé.
4. Nainstalujte sklenény kryt.
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B Odstrafiovani potizi

Z trouby za provozu vychazi para.

Je normdlini, 7e Eﬁ provozu unika géra. Nejde o zavadu.

Béhem vareni se objevuji kapky vody

Para, ktera béhem vareni unikd, mize kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyZ se dostane na studené povrchy

vyrobku. Nejde o zavadu.

Vyrobek nehieje.

Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. Zkontrolujte pojistky v pojistkové skifni. Pokud je to
nutné, vymente je nebo znovu aktivuite.

Viyrobek neni zapojen do (Uzemneéné) zasuvky. Zkontrolujte zapojeni zastrcky.

Svétlo trouby nefunguje.

Je vadnd Zdrovka v troubg. Vyméfite Zdrovku v troubg.

Elektfina je odpojend. Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolujte
pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymerite
je nebo znovu aktivujte.

Trouba nehfeje.

Funkce anebo Teplota nejsou nastavené. Nastavte funkci a teplotu tladitkem Funkce anebo
Teplota.

Elektfina je odpojend. Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolujte

pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to nutng, vymerite
je nebo znovu aktivujte.

Neni plyn.

Je uzavieny hlavni privod plynu. Otevrete privod plynu.

Plynovd trubka je ohnutd. Nainstalujte plynovou trubku spravné.
Chybi zapalovaci jiskra.

Neni Eroud. | Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini.
Horaky nehofi spravné nebo viibec.

Hordky jsou Spinavé. VyCistéte soucdsti horaku.

Horfdky jsou vihké. Osuste soucasti horaku.

Vicko horaku neni namontovano bezpeéng. Namontujte vitko hofaku bezpeéng.

Je uzavieny privod plynu. Otevrete privod plynu.

Plynova bomba je prazdna (pfi pouzivani LPG). Vymeéite plynovou bombu.

Pokud nemiiZete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokynil obsazenych v této ¢asti,
obratte se na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokouSejte opravovat vadny vyrobek sami.
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Tito prirucku si preéitajte ako prva!

Vazeny zakaznik,

Zelame vam, aby ste mali ¢o mozno najvacsi Uzitok z vasho vyrobku, ktory bol vyrobeny v modernych
zavodoch a preSiel prisnymi postupmi kontroly kvality.

Preto vdm odporti¢ame, aby ste si tito pouzivatel'sku prirucku pozorne precitali pred pouzitim vyrobku a
aby ste si ju odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak riru prevediete na inl osobu, dajte tejto osobe aj
pouZzivatel'sku prirucku.

Pouzivatel'ska prirucka vam pomoze pri rychlom a bezpecnom pouzivani vyrobku.
Pred montdZou a spustenim vyrobku si precitajte pouzivatelskd prirucku.

Musite presne dodrziavat bezpecnostné pokyny.

OdloZte si tuto pouZivatel'sku prirucku tak, aby bola l'ahko dostupna pre referenciu v buddcnosti.
Precitajte si aj ostatné dokumenty doddvané s vyrobkom.

Pamétajte si, Ze tato pouZivatel'ska prirucka sa moze vztahovat aj na niektoré dalSie modely.
Rozdiely medzi modelmi su vyslovne uvedené v prirucke.

Vysvetlivky k symbolom
V celej iouil’vatel'skej prirucke sa pouzivajd nasledujlice symboly:

Dolezité informdcie alebo uzitoCné tipy pre pouzivanie.
Avystrahy pred nebezpetnymi situdciami tykajlce sa Zivota a majetku.

&V)’/Strahy pred zasahom elektrickym pridom.

@Vystrahy pred nebezpetenstvom poziaru.
&Vystrahy pred hortcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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t vseobecné informacie
Prehl'ad

1 Predné dvierka 7 Platfia horaka

2 Rucka 8 Horny kryt

3 Spodnd zasuvka 9 Motor ventilatora (za ocelovou platiiou)
4 Plech 10 Svetlo

5 Drétena policka 11 Ohrevny prvok grilu

6 Ovladaci panel 12 Polohy polic

1 2 3 4 5 6 7
1 Normélny horék Vzadu viavo 5 Funkény gombik
2 Rychly horak Vpredu vliavo 6 Svetlo termostatu
3 Pomocny horak Vpredu vpravo 7 Gombik termostatu
4 Normalny horék Vzadu vpravo
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Technické parametre

VSEOBECNE

Vonkajsie rozmery (vwika/Sirka/hibka)

850 mm/500 mm/600 mm

Napatie/frekvencia

220-240V ~ 50 Hz

Celkovy prikon 2.0 kW
Poistka min. 16 A
Typ kébla/prierez HO5W-FG

3x 1 mm?
DiZka kabla max. 2m
Kategoria plynového vyrobku Cat Il 2H3+
Typ plynu/tiak plynu NG G 20/20 mbar
Celkové spotreba plynu 7.9 kW
Prepodet typu/tiaku plynu® LPG G 30/28-30 mbar
—volitelné Propan 31/37 mbar
PLATNA
Horaky
Vzadu viavo Normalny hordk
\lykon 2000 W
Vpredu viavo Rychly hordk
Rozmer 22-24 ¢cm
\lykon 2900 W
Vpredu vpravo Pomocny horék
\lykon 1000 W
\zadu vpravo Normalny hordk
Rozmer 18-20 cm
\lykon 2000 W
RURA/GRIL
Hlavnd rira Multifunkénd rira
Energeticky efektivna trieda” A
Vnitorné osvetlenie 15-25 W
Prikon grilu 1.6 KW

* Z&Klady: Informécie na energetickom titku elektrickych rir st uddvané v stlade s normou EN 50304. Tigto
hodnoty st ur€ené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrievaca z dolnej a hornej strany alebo ohrievania

za pomoci ventilatora (ak je sticastou vyrobku).

Trieda energetickej ucinnosti je urend v sdlade s nasledujticim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, ¢i ma
vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventildtorom, 2- Varenie s turboventilatorom,

3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrigvanie za pomoci ventildtora, 5 - Horné a dolné ohrievanie.

echnické parametre sa mdzu zmenit bez
predchadzajliceho upozornenia za (celom

zlepSenia kvality vyrobku.

Obrazky v tejto prirucke st schematické a
nemusia sa Uplne zhodovat s vasim vyrob

kom,

Hodnoty uvedené na &titkoch produktov
alebo v sprievodnej dokumentdcii boli
dosiahnuté v laboratornych podmienkach v
stlade s prisluSnymi normami. V zavislosti
od prevadzkovych podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodno-

ty mozu IR,
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Prislusenstvo PouZiva sa na opekanie a na polozenie pokrmov,
. e . ktoré budete piect, opekat alebo varit v misach
szodane prislusenstvo sa maze odligovat v

dvislosti od modelu produktu. V3etko na pozadovany podstavec.
prisluSenstvo popisané v pouZivatelskej
priru¢ke sa s vaSim produktom nemusi
dodavat.

Plech do rdry
Pouziva sa pre cestoviny, mrazené jedld a velké
pecenie.

Drdtend poli¢ka

Tabul'ka vstrekovacov

Umiestnenie zény | 2000 W 2900 W 1000 W 2000w
platne Vzadu viavo Vpredu viavo Vpredu vpravo Vzadu vpravo
Typ plynu / tlak

plynu

G 20/20 mbar 103 115 72 103

G 30/28-30 mbar |72 87 50 72

G 31/ 37 mbar 72 87 50 72
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P Délezité bezpeénostné pokyny
Téato Cast obsahuje bezpe€nostné pokyny, ktoré
vam pomdZu predist riziku zranenia a poskodenia.
Ak nebudete dodrZiavat tieto pokyny, vSetky
zaruky stratia platnost.

VSeobecna bezpecnost

e Tento vyrobok nie je urceny na to, aby ho
pouzivali osoby s fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi poruchami, ani nepoucené alebo
neskusené osoby (vratane deti), kym nie st
pod dozorom osoby, ktord bude zodpovedna
za ich bezpe€nost, alebo ktora ich primerane
pouci o pouzivani vyrobku.

Musite davat pozor na deti, aby sa s vyrobkom
nehrali.

e \lyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti,
chranenej poistkou s vhodnou kapacitou tak,
ako je to uvedené v tabulke , Technické para-
metre”. Ak pouZivate vyrobok s transformato-
rom alebo bez neho, montaz uzemnenia pre-
nechajte na kvalifikovaného elektrikdra. Nasa
spolo¢nost nezodpoveda za Ziadne Skodly, kto-
ré st spdsobené v dosledku pouZivania vyrob-
ku bez namontovaného uzemnenia v stlade s
miestnymi predpismi.

e Ak je napdjaci kdbel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny agent alebo
podobne kvalifikovand osoba, aby sa predislo
rizikdm.

e Ak je vyrobok vadny alebo ak méa akékolvek
viditelné poSkodenie, nepouzivajte ho.

e Na vyrobku nevykonavajte Ziadne opravy, ani
Upravy. MoZete ale odstranit niektoré problé-
my, ktoré nevyZaduju Ziadne opravy alebo
zmeny. Pozrite si Gast RieSenie problémov,
strana 24.

e \lyrobok nikdy neumyvajte vodou! Hrozi riziko
zasahu elektrickym pridom!

e \yrobok nikdy nepouZzivajte v pripade, ked
mate ovplyvneny tsudok alebo koordindciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

e PoCas procesov montaze, Udrzby, Cistenia a
opravy musite vyrobok odpojit zo siete.

e Akv riadoch pouZivate alkoholické napoje,
davajte pozor. Alkohol sa pri vysokych tep-
lotach vyparuje a moZe spdsobit poZziar,
pretoze sa mdze vznietit, ak pride do styku s
horticimi povrchmi.

eV rlre neohrievajte uzatvorené konzervy a
sklené pohdre. Tlak, ktory sa v pohédri nahro-
madi, mdze spdsobit, Ze pohdr praskne.

e Nekladte Ziadne horfavé latky do blizkosti
produktu, pretoZe bocné strany sa pocas
pouzivania stand hortcimi.

e Nekladte pekace, riad alebo hlinikové folie
priamo na dno rury. Nahromadenie tepla moze
poSkadit dno rdry.

Nezakryvajte Ziadny z vetracich otvorov.
Vyrobok moze byt pocas pouzivania hortci.
Nikdy sa nedotykajte hortcich hordkov,
vnutornych Casti riry, ohrievacov atd’,

e Ked vkladdte a vyberdte nddoby do alebo z
hortcej rury, pouzivajte vzdy teplovzdorné ru-
kavice urCené na pouZitie v rdre.

e Ak je sklo na prednych dvierkach odstranené
alebo prasknuté, vyrobok nepouzivajte.

e PoCas pouzivania sa zadnd stena rdry zohrieva.
Uistite sa, Ze pripojenie elektriny/plynu sa ne-
dotyka zadného povrchu, inak sa spojenia
mozu poskodit.

e Nedovolte, aby sa sietovy kdbel zachytil medzi
dvierka rury a ram, ani ho nenasmeruijte cez
hortce povrchy. Inak sa izolacia kablov moze
roztavit a sposobit poZiar v dosledku skratu.

e Po kazdom pouZiti sa uistite, Ze je vyrobok
vypnuty.

e Horny kryt nezatvarajte pred ochladenim
varnych platni alebo horékov.

Horny kryt pred jeho otvorenim utrite do sucha,
aby ste zabrdnili Uniku vody do zadnych a
vnuatornych Casti rdry.

Zamyslané pouzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na pouZivanie v

domécnosti. Komercné vyuzitie nie je pripustng.

"POZOR: Tento spotrebic je urCeny len na varenie.

Nesmie sa pouzivat na iné Ucely, napriklad na

vykurovanie miestnosti."

Tento vyrobok sa nesmie pouZivat na ohrievanie

tanierov pod grilom, na sudenie uterdkov, utierok

atd. tak, Ze ich zavesite na rdcky a na vykurovacie
ucely.

Vlyrobca nebude zodpovedny za ziadne Skody

spdsobené nespravnym pouzivanim alebo mani-

puléciou.

Rura sa mdze pouzivat na odmrazovanie, pecenie,

opekanie a grilovanie jedla.
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Bezpecnost deti

Elektrické a plynové vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo dosahu vyrob-
ku, ked pracuje a nedovolte detom, aby sa
s vyrobkom hrali.

Pristupné Casti spotrebi¢a sa poCas
pouZivania spotrebica zohreju a kym sa
spotrebi€ neochladi, deti by ste mali drzat
prec od spotrebica.

"VYSTRAHA IPristupné diely mbzu byt
hortice, ked sa pouziva gril. Uchovajte z do-
sahu malych deti."

Nad spotrebicom neukladajte Ziadne veci,
na ktoré by deti mohli dosiahnut.

Ked' s dvierka otvorené, nevkladajte na
spotrebi¢ Ziadne tazké predmety a
nedovolte detom sediet na spotrebici.
MbZe sa prevrdtit alebo sa mozu poskodit
panty dvierok.

Obalové materidly st pre deti nebezpecné.
Obalové materidly drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v stlade s
predpismi o Zivotnom prostredi.

Bezpecnost pri praci s plynom
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VSetky prace na plynovych zariadeniach a
systémoch mozu vykonavat iba autorizovanymi
kvalifikovanymi odbornikmi.

"Pred montédzou sa uistite, Ze podmienky
miestnej distribdcie (typ a tlak plynu) su v
stlade s nastavenim spotrebica."

"Tento spotrebi€ nie je pripojeny Kk pristroju na
odstranenie horfavych produktov. Mal by byt
namontovany a pripojeny v stlade s aktudlny-
mi predpismi k montdzi. Zvlastnu pozornost by
ste mali venovat prisluSnym poZiadavkam
tykajlcim sa vetrania." Pozrite si ¢ast Pred
montdzou, strana 9

"Pouzivanie plynového spotrebiCa na varenie
spdsobuije tvorbu tepla a vihkosti v miestnosti,
v ktorej je nainstalovany. Zaistite dostatocné
vetranie kuchyne: uchovajte otvorené prirod-
zené vetracie otvory alebo nainStalujte mecha-
nické vetracie zariadenie (mechanicky
odsdvaci kryt). DIhodobé intenzivne pouzivanie
spotrebica mdze vyzadovat dodatoCné vetranie,
napriklad v pripade pritomnosti zvySend
Uroveri mechanickej ventilacie."

e Plynové spotrebice a systémy musia byt
pravidelne kontrolované, &i funguju spravne.
Regulator, hadicu a ich svorky musite pravi-
delne kontrolovat a vymienat v intervaloch
odporucanych vyrobcom alebo v pripade
potreby.

e Pravidelne Cistite plynové horaky. Plamene
by mali byt modré a horiet rovnomerne.
eV plynowych spotrebioch sa vyZaduje dobré
horenie. V pripade nedokonalého horenia sa

moze vytvarat oxid uholnaty (CO). Oxid
uholnaty je bezfarebny plyn bez zépachu,
ktory je velmi jedovaty a ktory ma smrtiaci
ucinok dokonca uZ aj v malych dévkach.

e Po7adujte od vasho miestneho doddvatela
plynu informécie o nddzovych telefénnych
¢islach pre pripad poruchy plynu a in-
formécie 0 bezpecnostnych opatreniach.

Co robit, ked citite plyn

NEBEZPECENSTVO

Nebezpetenstvo vybuchu a otravy!
NepouZzivajte otvoreny plameri a nefajCite.
Nepracuijte so Ziadnymi elektrickymi

spinatmi (napr. vypina¢ svetla alebo
zvonCek na dverdch).

NepouZivajte telefén alebo mobilny telefdn.

1. Zatvorte vSetky ventily na plynovych

spotrebi¢och a plynomeroch.

Otvorte dvere a okna.

Skontrolujte vSetky hadice a pripojenia, Ci U

tesné. Ak stdle citite plyn, opustite byt.

4. Upozornite susedov.

5. Zavolajte hasicov. PouZite telefdn mimo domu.

6. Opétovne nevstupujte na pozemok, pokial vam

nebude ozndmeng, Ze je to bezpecng.

Bezpecnost pri praci s elektrinou

Vadné elektrické zariadenie je jednou z hlavnych

pricin poZiarov v domdcnostiach.

e VSetky prace na elektrickych zariadeniach a
systémoch mdzu vykondvat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

eV pripade akéhokolvek poSkodenia vypnite
pristroj a odpojte ho od sietového zdroja. Aby
ste tak urobili, vypnite poistky v domdcnosti.

e Uistite sa, Ze pridova hodnota poistky je
kompatibilna s vyrobkom.
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K] Montaz

Vyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba
podla platnych predpisov. V opaénom pripade
zéruka strati platnost. Vyrobca nebude zodpo-
vedny za Skody, ktoré maju povod v postupoch,
ktoré vykonaju neopravnené osoby a moze to
mat za nasledok zrusenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny

a plynu pre vyrobok je na zodpovednosti

zdkaznika.

NEBEZPECENSTVO
Vyrobok musf byt namontovany v stlade so

vSetkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

[ NEBEZPECENSTVO

Pred montazou vizudlne skontrolujte, i
na vyrobku nie su Ziadne zavady.
Ak su, vyrobok nemontujte. PoSkodengé
vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpecdnost.

Pred montazou

Aby sa zaistilo, 7e pod zariadenim sa zaistia
kritické vzduchové medzery, odpori¢ame, aby
ste toto zariadenie upevnili na pevny podklad a
aby sa nozicka neprepadavala do Ziadneho ko-
berca alebo makkej podlahy.

Kuchynska dldzka musi zniest hmotnost zariade-
nia plus dalSiu hmotnost nadob na varenie a
pecenie a potravin.

£
1S
c—> | — |

& ! £ ]
L {
£ C3 |
E 65 mmmin ~ 65 mm min
S — > — e
i i f bt 1

stranach, ale pri minimainej vzdialenosti
400 mm nad urovriou varnej dosky nechajte
boénd volu 65 mm medzi spotrebicom

a akoukolvek stenou, prieCkou alebo vy-
sokym kredencom.

e M0Ze sa tieZ pouZivat ako volne stojaci
spotrebi¢. Nad povrchom platne zabezpedte
priestor minimalne 750 mm.

e (") Ak sa nad sporak chystate nainStalovat
kryt spordka, ohladom inStaladnej vySky
(min. 650 mm) sa obratte na pokyny od
vyrobcu Krytu sporaka.

e Pristroj zodpoveda zariadeniu triedy 1, t.].
mdZete ho umiestnit boénou a zadnou a
jednou botnou stranou ku kuchynskej stene,
nabytku v kuchyni alebo zariadeniu
akychkolvek rozmerov. Kuchynsky nabytok
alebo zariadenie na druhej strane moze mat
maximalne rovnaku velkost alebo menSiu.

e Akykolvek kuchynsky nabytok vedla pristro-
ja musi byt teplovzdorny (minimdine do
100 °C).

Vetranie miestnosti

V8etky miestnosti vyzaduju otvaratelné okno,

pripadne ekvivalentny prostriedok a niektoré

miestnosti vyZaduju nepretrZité odvetravanie.
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Vzduch na horenie sa odobera zo vzduchu v
miestnosti a spaliny sa emituju priamo do miest-
nosti.

Dobré vetranie miestnosti je zakladom bezpecnej
prevadzky vasho pristroja. Ak na vetranie miest-
nosti nemate Ziadne okno alebo dvere, musite
namontovat pridavné vetranie.

Zariadenie sa mbZe nachadzat v kuchyni, kuchy-
ni/jeddini alebo obyvacej spaini, ale nie

v miestnosti, v ktorej sa nachadza varia alebo
sprcha. Zariadenie sa nemdze instalovat do
obyvacej spalni, ktord je mensia ako 20 m.®,
Toto zariadenie neinStalujte do miestnosti

v suteréne, pokial nema otvor k povrchu aspori
na jednej strane.

Velkost miestnosti Vetracie otvory
menej ako 5 m° min. 100 cm”
5m°az10m° min. 50 cm®
viac ako 10 m>'den nevyzaduje sa
V pivnici alebo v suteré- | min. 65 cm?

ne

Montaz a pripojenie
Produkt moZete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnymi pravidlami pre montaz.
Pristroj nemontujte do blizkosti chladnigiek
alebo mrazniCiek. Teplo sdlané pristrojom by
iedlo k zvySeniu spotreby energie chladia-
cich zariadeni.

e \yrobok prendsajte za pomoci najmenej
dvoch os0b.

e Produkt musi byt umiestneny priamo na
podlahe. Nesmie byt polozeny na podstavec,
ani na stojan.

Materialne poSkodenie!
Dvierka a/alebo ricka sa nesmu pouzivat nal
dvihanie alebo prestvanie pristroja.

Elektrické pripojenie

Vyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti,
chranenej poistkou s vhodnou kapacitou tak, ako
je to uvedené v tabulke , Technické parametre”.
Ak pouzivate vyrobok s transformatorom alebo
bez neho, montdZ uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikara. Nasa spolocnost
nezodpovedd za ziadne Skody, ktoré st spdsobe-
né v dosledku pouzivania vyrobku bez namonto-
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vaného uzemnenia v stlade s miestnymi pred-
pismi.

NEBEZPEGENSTVO

Pri neodbornej montazi hrozi
nebezpetenstvo zasahu elektrickym
pradom, skratu alebo poziaru!

Spotrehi¢ moze byt pripojeny k sietovému
napajaniu iba autorizovanou a kvalifikovanou
osobou a spotrebi€ je v zaruke iba po
spravnej montazi.

NEBEZPECENSTVO

PoSkodenie napdjacieho kébla predsta-

vuje nebezpedenstvo zasahu elekt-

rickym pradom, skratu alebo poziaru!

Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty,

ani stlateny, ani prist do styku s horticimi

Castami spotrebica.

Ak je sietovy kabel poskodeny, musi byt

vymeneny kvalifikovanym elektrikdrom.
Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
dajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Vykonnostny Stitok je viditelny bud pri otvoreni
dvierok, alebo dolného krytu alebo sa nachédza
na zadnej stene pristroja, v zavislosti od typu
pristroja.
Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre".
Z3stréka sietového kabla musi byt po
montdzi [ahko dostupnd (nenasmeruite ju
ponad platriu).

NEBEZPECENSTVO
Nebezpecenstvo zdsahu elektrickym

pradom!
Pred zaGatim akejkolvek prace na
elektroinStaldcii odpojte vyrobok od siete.

Zasunte sietovy kabel do zasuvky.

Plynové pripojenie
NEBEZPECENSTVO
Pri neodbornej montazi hrozi
nebezpetenstvo vybuchu alebo otravy.
Pristroj moze byt pripojeny k systému

rozvodu plynu iba autorizovanou kvalifikova-
nou osobou.




NEBEZPECENSTVO
Nebezpetenstvo vybuchul!

Pred zaCatim kazdej prace na inStaldcii
plynu odpojte privod plynu.

e Na Stitkoch (alebo na idnovom typovom
Stitku) st uvedené podmienky a hodnoty re-
guldcie plynu.

48 vari¢ upraveny na zemny plyn.

e Pred montaZou produktu musi byt pripra-
vend inStalacia zemného plynu.

e Akjetonutné, vymerite ostru Spicku hadice
za zaslepku na zadnej strane rury vyberom
vhodného miesta na zdklade umiestnenia
ventilu zemného plynu.

Vibracie potas pouzivania mozu sposobit
pohyb varnych nadob. Tejto nebezpecnej si-
tuécii mozete zabranit, ak bude produkt vo-
dorovny a vyvazeny.

Pre vaSu vlastnu bezpe¢nost zabezpeCte
vodorovnost produktu nastavenim Styroch
noziciek na dolnej strane ich ota¢anim
dolava alebo doprava a zarovnanim s pra-
covnym povrchom.,

Zaverecna kontrola

1. Skontrolujte elektrické funkcie.

2. Otvorte privod plynu.

3. Skontrolujte plynové pripojenia kvoli
bezpeCnému upevneniu a tesnosti.

4. 7apdlte hordky a skontrolujte vzhlad plameria.

» Nrlamene by mali byt modré a horiet hladko.

g §
W
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k sa objavuju ZIté plamene, skontrolujte
aistent polohu uzdveru hordka alebo
vyCistite hordk.

Zmena plynu

1 Z3slepka

2 Spitka hadice

e Na vyvode inStaldcie produktu pre pripojenie
zemného plynu musi byt flexibilnd hadica a
Spicka tejto rury musi byt uzatvorena
zéslepkou. Servisny technik pocas pripdja-
nia zaslepku odstrani a pripoji vas produkt
pomocou priameho pripojného zariadenia
(Spojky).

e Uistite sa, Ze ventil zemného plynu je lahko
pristupny.

e Ak budete neskor potrebovat produkt
pouzivat s inym typom plynu, suvisiaci pro-
ces zmeny musite prekonzultovat s autori-
Zovanym servisnym zastupcom.

NEBEZPECENSTVO
Nebezpetenstvo vybuchu od
poSkodenej bezpecnostnej hadice!
Bezpecnostna hadica nesmie byt stisnutd,
ohnutd, ani stlaCend, ani prist do styku s
hortcimi ¢astami pristroja.

e Produkt zatlaCte smerom ku kuchynskej

stene.
¢ Nastavenie noZigiek rdry

| NEBEZPECENSTVO
Nebezpecenstvo vybuchu!

Pred zaCatim kazdej prace na inStalacii

plynu odpojte privod plynu.

Za Ucelom zmeny typu plynu vo vaSom spotrebidi
vymente vSetky vstrekovaCe a vykonajte dpravu
plamena na vSetkych ventiloch v polohe so
zZnizenym prietokom.
Vymena vstrekovaéa horakov
1. Zlozte uzaver hordku a teleso hordka.
2. VstrekovaCe odskrutkujte ich otdCanim proti
smeru chodu hodinovych ruciciek.
3. Upevnite nové vstrekovace.
4. Skontrolujte vSetky pripojenia kvoli
bezpeCnému upevneniu a tesnosti.
Umiestnenie novych vstrekovacov je
oznaCené na ich baleniach alebo si
mbzete pozriet tabulku vstrekovacov v
Casti Tabulka vstrekovaCov, strana 6 .
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1 Zariadenie pre pripad zlyhania plameria (zavisf
od modelu)

2 Zapalovacia svietka

3 Vstrekoval

4 Horék

Kym neddjde k nebezpecnej situacii,
nepokuSajte sa odstranit uzavery plynu na
horaku. Ak je nutné vymenit uzavery,
musite zavolat zastupcovi autorizovaného
servisu.

Nastavenie zniZzeného prietoku plynu na

uzaveroch platne

1. Zapadlte hordk, ktory sa ide nastavit a otoCte
gombikom do zniZenej polohy.

2. Z uzdveru plynu odmontujte gombik.

3. Na nastavenie nastavovacej skrutky drovne

prietoku pouZite skrutkovac spravnej velkosti.

Pre LPG (butan-propan) otocte skrutku v smere
chodu hodinovych rugiciek. Pri zemnom plyne by
ste mali skrutku raz otoCit proti smeru hodi-
novych ruciciek.

» Normalna dizka priameho plamena v reduko-

vanej polohe by mala byt 6 az 7 mm.

4. Ak je plameri vySSi ako poZadovana poloha,
otoCte skrutku v smere hodinovych ruciciek.
Ak je mensi, otoGte proti smeru hodinovych
ruciciek.

5. Kvoli poslednej kontrole dajte hordk do polo-
hy s vysokym plameriom, ako aj do reduko-
vanej polohy a skontrolujte, ¢i plamef hori
alebo nie.

6. Poloha nastavovacej skrutky sa mbze
odliSovat v zavislosti od typu plynového
kohutika, ktory sa pouziva vo vaSom zaria-
deni.
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1 Skrutka pre nastavenie drovne prietoku

k sa zmeni typ plynu v zariadeni, potom
musite zmenit aj Stitok s Gdajmi
nazorniujuci typ plynu v zariadeni.

Likvidacia

Likvidacia obalového materialu

Obalové materidly su pre deti nebezpecné. Oba-
lové materidly uchovavajte na bezpe¢nom mieste,
mimo dosahu deti.

Obalové materidly vyrobku su vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne ich zlikviduj-
te a roztriedte v stlade s pokynmi na recyklaciu
odpadu. Nelikvidujte ich spolu s beznym odpa-
dom z domdcnosti.

Budica preprava

e (Qdlozte si pdvodnu krabicu z vyrobku a
vyrobok prepravujte v nej. Postupujte podla
pokynov na krabici. Ak neméate pévodn
krabicu, vyrobok zabalte do bublinkového
obalu alebo do hrubého kartonu a bezpetne
ho zalepte paskou.

e Ay ste drétenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rury, na



vnutorny stranu dvierok rury viozte pas
kartonu, ktory sa zhoduje s polohou podno-
sov. Zalepte paskou dvierka rary s boénymi
stenami.

e Lepiacou paskou zaistite uzavery a podpery
na hrnce.

e Na dvihanie alebo prenaSanie vyrobku
nepouZzivajte dvierka, ani rucku.

Na vrch spotrebi¢a nekladte iné predmety.
potrebi¢ sa musi prendSat kolmo.

kontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, i
neobsahuje akékolvek poskodenie, ktoré sa
mohlo vyskytndt pri preprave.

Likvidacia starého vyrobku

Stary vyrobok zlikvidujte spdsobom, ktory je
priaznivy pre Zivotné prostredie.

Toto zariadenie nesie symbol separovaného
zberu pre odpadové elektrické a elektronické
zariadenia (WEEE). To znamenad, Ze s tymto
zariadenim musite naloZit podla Eurdpskej smer-
nice ¢. 2002/96/ES za ucelom recyklacie alebo
odstranenia s minimalizaciou dopadu na Zivotné
prostredie. Dalsie informécie ziskate od miest-
nych alebo regionalnych tradov.

Informdcie ohladom likvidacie vasho vyrobku
ziskate u vasho miestneho predajcu alebo stre-
diska separovaného zberu.

Pred likvidaciou vyrobku odstrante zastréku
sietového kabla a znefunkCnite zamku dvierok
(ak je namontovand), aby ste predisli
nebezpecnym podmienkam pre deti.
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B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujlce informacie vam pomdzu pouzivat

vas spotrebiC ekologicky a Setrit energiou:

e Vrlre pouZivajte tmavé alebo smaltované
nadoby, pretoZe lepSie prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak
to odpordca pouzivatelska prirucka alebo
pokyny na varenie.

e PocCas varenia neotvarajte dvierka rdry prili§
Casto.

e Vidy ked je to mozné, pokuste sa v rdre
varit viac ako len jedno jedlo stCasne.
MbzZete varit tak, Ze na drotend mriezku
polozite dve varné nadoby.

e Varte jedld hned za sebou. Rura uz bude
hordca.

e Energiu mbZete uSetrit aj tak, Ze ruru vypne-
te par minut pred dobou skoncenia varenia.
Neotvarajte dvierka rury.

Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.

Na varenie pouZivajte hrnce/panvice s pok-
rievkami. Ak pokrievku nemdte, spotreba
energie sa moze zvySit 4-krdt.

e \yberte hordk, ktory je vhodny pre velkost
dna hmea, ktory planujete pouzit. Pre jedla
vZdy vyberajte spravnu velkost hrnca.
V&CSie hrnce vyZaduju viac energie.

Prvé pouzitie

Prvé Gistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace ldtky mozu
poSkodit povrch.
NepouZivajte agresivne saponaty, istiace
praSky/emulzie, ani Ziadne ostré predmety.
1. QOdstrate vSetky obalové materialy.
2. \Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.
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Prvé zahriatie

Vyrobok zahrievajte asi 30 mindt a potom ho
vypnite. Dojde tak k spaleniu a odstraneniu
vSetkych vyrobnych zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE

Hortce povrchy mozu spdsobit popdle-
niny!

Nedotykajte sa horticich povrchov zariade-
nia. Drzte zariadenie mimo dosahu deti a
pouZivajte rukavice pre pracu s rurou.

Elektricka rura

1. Vyberte z rary vSetky plechy na pecenie a
drbteny gril.

2. Zatvorte dvierka rury.

3. Vyberte polohu Static (Staticka).

4. Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si Cast
Prdca s elektrickou rdrou, Strana 17.

5. Nechajte ruru bezat po dobu 30 mindt.

6. Vypnite rdru; pozrite si Cast Prdca s elektri-
ckou rdrou, strana 17.

Grilovacia rura

1. Vyberte z rary vSetky plechy na pecenie a
drbteny gril.

2. Zatvorte dvierka rury.

3. Vyberte najvyssi vykon grilu. Pozrite si Cast
Prevddzka grilu, strana 20.

4. Nechajte rdru bezat po dobu 30 mindt.

5. Vypnutie grilu si pozrite v Casti Prevddzka
grilu, strana 20

PoCas prvého zahriatia sa moze Sirit zapach
a dym. Zaistite dobré vetranie.




K Pouzivanie platne

0/VSeobecné informacie o vareni

NEBEZPECENSTVO
Riziko poziaru hroziace od prehriateho

oleja!

Ked ohrievate olej, nenechavajte ho bez
dozoru.

Nikdy sa nepokusajte uhasit poZiar
vodou! Ked sa olej vznietil, okamzite zakryte
hrniec alebo panvicu pokrievkou. Ak je to
bezpetné, tak vypnite platfiu spordka

a zavolajte poZiarnu sluzbu.

e Potraviny pred vyprézanim vzdy dobre

osuste a zlahka ich vlozte do horticeho oleja.

Pred vyprazanim skontrolujte, ¢i sa mrazené
potraviny Uplne rozmrazili.

e Pri zohrievani oleja nezakryvajte nadobu,
ktoru pouzivate.

e Hrnce a panvice ulozte tak, aby ich drzadla
neboli nad platiiou, ¢im zabranite zohriatiu
drzadiel. Na platriu neddvajte nevyvazené
nadoby a ani nadoby, ktoré sa ahko
prevrhndl.

e Na zapnuté varné zony nedavajte prazdne
nadoby a panvice. MoZu sa poSkodit.

e Prevadzka varnej zony bez toho, aby na nej
bola polozena nadoba alebo panvica
spdsobi poSkodenie produktu. Po dokonéeni
varenia vypnite varné zony.

e \/zhladom na to, 7e povrch produktu moze
byt horci, nedévajte nari plastové a ani
hlinikové nadoby.

Takéto nadoby by ste nemali pouzivat ani na
uchovanie jedal.

e Pouzivajte len panvice alebo nadoby s
plochym dnom.

e Do panvic a hrncov ddvajte prislusné
mnozstvo jedla. A takto nebudete musiet
prostrednictvom zabranenia pretecenia ria-
dov vykonat Ziadne nepotrebné Cistenia.
Pokrievky panvic alebo hrncov nedavajte na
varné zony.

Panvice umiestnite tak, aby boli na varngj
z6ne vycentrované. Ked chcete panvicu
premiestnit na ind varnd zénu, namiesto jej

postvania ju zdvihnite a dajte na Zelanu
varnu zénu.

Varenie na plyne

e Velkost nddoby a plamef sa musia
zhodovat. Plynové plamene nastavte tak,
aby nepresahovali dno nadoby a nadobu vy-
centrujte na drziaku panvice.

Pouzivanie platni

Normélny hordk 18-20 cm

Rychly horék 22-24 cm

Pomocny horak 12-18 cm

Normélny horak 18-20 cm predstavuje zoz-

nam odpordcaného priemeru hrncov, ktoré sa

moZzu pouZit vo vztahu k hordkom.

Symbol velkého plamenia oznacuje najvySsi vykon

varenia a symbol malého plamena oznacuje

najnizsi vykon varenia. Po otogeni do vypnutej

polohy (hore) sa do hordkov neprivadza plyn.

Zapalenie plynovych horakov

1. Tlacidlo horaku drzte stlatené.

2. OtoCte ho proti smeru chodu hodinovych
ruciciek na symbol velkého plamena.

» Plyn sa zapali pomocou vytvorenej iskry.

3. Nastavte na Zelany vykon varenia.

Vypnutie plynovych horakov

Tlacidlo zény uchovania teploty otoCte do vypnu-

tej (hornej) polohy.

S I S
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Bezpeénostny systém vypnutia plynu (v e Po zapéleni plynu drzte tlacidlo stlacené

modeloch s termickym komponentom) dalich 3 a7 5 sekund, aby sa bezpecnostny
systém zapol.

1 Ako protiopatrenie proti *  Aksaplyn po stlaceni a uvolneni tlaCidla
zhasnutiu kvoli preteceniu nezapali, rovnaky postup zopakuijte a tlacidlo
tekutiny na horaky sa spusti drite stlacené 15 sekiind
bezpe€nostny mechanizmus — -

a vypne plyn. NEBEZPECENSTVO
- ARiziko ndhleho vznietenia v pripade
1. Bezpecné vypnu- nespaleného plynul!

tie plynu Ak nedoglo k zapdleniu, nedrzte gombik

stlaceny po dobu dlh8iu ako 15 sekund.
e Zapdlenie vkonajte stladenim tlacidla sme- Potkaite jednu minitu a potom zopakujte
rom dnu a jeho ototenim proti smeru hodi- proces zapdlenia.
novych rugiciek.
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[ Praca s rirou

Vseobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE

Hordce povrchy mozu spdsobit popale-
niny!

Nedotykajte sa horticich povrchov zariade-
nia. Drzte zariadenie mimo dosahu deti a
pouzivajte rukavice pre pracu s rurou.

l NEBEZPECENSTVO
NebezpeCenstvo obarenia horticou

parou!

Davajte pozor pri otvoreni dvierok riry,

pretoze mbze unikat para.

Tipy na pecenie

e PouZivajte vhodné kovové plechy s nele-
pivym naterom alebo hlinikové nadoby alebo
teplovzdorné silikonoveé formy.

Co najlepsie vyuZite priestor podstavca.
Formu na peCenie polozte do stredu pods-
tavea.

e Pred zapnutim rury alebo grilu vyberte
spravnu polohu podstavca. Ked je rara
hortica, nemeite polohu podstavca.

e Dvierka na rire nechajte zatvorené.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a
velkych kusov mésa pomocou dresingov,
ako napriklad citrénovej Stavy a Cierneho
korenia pred varenim zvySi vykon varenia.

e Maso s kostami opekajte o priblizne 15 a7
30 mindt dihsie, ako rovnakd porciu masa
bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky méasa si vyZaduje
dobu varenia priblizne 4 az 5 minut.

e Po dopeceni nechajte méso odpoCivat v rire
asi na 10 mindt. Stava sa lepsie rozloz po
celom pecenom mése a pri krdjani nevyteka
7 mésa.

e Ryby by ste mali poloZit na stredny alebo
dolny podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete maso, ryby a hydinu, rychlo

zhnednd, st chrumkavé a nevysusia sa. Pre

grilovanie su obzvlast vhodné ploché kusky,

ihlice na maso a omacky, ako aj zelenina

s vysokym obsahom vody, ako napriklad paradaj-

ky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po
drétenej mriezke alebo po plechu na
pecenie s drotenou mriezkou takym spdso-
bom, aby pokryty priestor nepresahoval
velkost ohrievaca.

e Drotend mriezku alebo plech na pegenie s
mriezkou zasurite do rury na pozadovanu
droven. Ak grilujete na drotenej mriezke,
zasurite plech na peCenie do dolného pods-
tavca, aby zachytaval mast. Do plechu na
pecenie pridajte trochu vody kvoli lahSiemu
Cisteniu.

Nebezpecenstvo poziaru sposobené
jedlom, ktoré nie je vhodné na grilovanie!
Na grilovanie pouZivajte iba jedlo, ktoré je
vhodné na intenzivne teplo pri grilovani.
Jedlo neumiestiujte prili§ daleko do zadnej
¢asti grilu. Toto je najhortcejSie miesto a
mastné jedlo sa moze vznietit.

Praca s elektrickou rurou
Vyber teploty a rezimu prevadzky

1 Funkény gombik

2 Gombik termostatu

1. Gombik teploty nastavte na Zelanu teplotu.

2. FunkEny gombik nastavte na Zelany
prevadzkovy rezim.

» Rira sa zahreje na nastavenu teplotu a uchova

si ju. PoCas zahrievania teplotny indikator zostava

svietit.
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Vypnutie elektrickej riry
Funkcny gombik a gombik teploty otocte do
vypnutej (hornej) polohy.

Polohy podstavca (pre modely s drotenou
mriezkou)
Je dolezité, aby ste drotend mriezku spravne

umiestnili na dréteny podstavec. Drotend mriezka

musi byt viozend medzi drotené podstavce tak,
ako je to zndzornené na obrazku.
Nedovolte, aby dritend mriezka stéla oproti

zadnej stene rary. Preto zasurite droteny mriezku

do prednej Casti podstavca a podla potreby ju
vyrovnajte pomocou dvierok, aby ste dosiahli
dobry vykon grilovania.

Prevédzkové rezimy

Poradie prevadzkovych rezimov znazornené na
tychto obrdzkoch sa moze liSit od usporiadania
na vasom vyrobku.

Horné a spodné ohrievanie

e Horné a spodné ohrievanie je v
prevadzke. Jedlo sa ohrieva su¢asne

—_— zhora aj zdola. Je to vhodné,
napriklad, pre kolaCe, cestoviny
alebo kolace a miskové jedla vo
formdch na pecenie. Varte len s
jednym plechom.

Spodné/horné ohrievanie podporené ventilato-
rom

V prevadzke je horné ohrigvanie,
dolné ohrievanie plus ventilator (v
zadnej stene). Pomocou ventilatora sa
hortici vzduch velmi rychlo a rovno-
merne rozsiri po celej rure. Varte len
s jednym plechom.

)

18/5K

Horné ohrievanie s asistenciou ventilatora

= V prevadzke je horné ohrievanie a

& ventilator (v zadnej stene). V porov-
nani so situdciou, ked je v prevadzke
len horné ohrievanie, hortci vzduch
sa pomocou ventildtora rozsiruje
lepSie.

Spodné ohrievanie s asistenciou ventiltora
V prevadzke je spodné ohrievanie a
é% ventilator (v zadnej stene). V porov-
— nani so situdciou, ked je v prevadzke
len spodné ohrievanie, hortci vzduch
sa pomocou ventilatora rozSiruje
lepSie.

Prevédzka s ventildtorom
Rura sa nehreje. V prevéadzke je len
'):X:g ventildtor (v zadnej stene). Mrazené
granulované jedlo sa roztdpa pomaly
pri izbovej teplote a vareng jedlo sa
ochladzuje.

Vyhrievanie ventildtorom

V prevadzke je ohrievanie s asisten-
@ ciou ventildtora (v zadnej stene).

Pomocou ventildtora sa hortici vzduch
velmi rychlo a rovnomerne rozsiri po
celej rure. Vo vacsine pripadov sa
predhrievanie nevyZaduje. Vhodné na
varenie vasich jeddl na réznych
Urovniach podstavcov. Vhodné na
varenie s viacerymi plechmi.




Upiné grilovanie

Harmonogramy varenia

A |V oprevadzke je velky gril v strope rdry. v - —
Je vhodné na grilovanie velkych porcif Specifikovane hodnoty boli urcené v labo-
masa. ratoriu. Hodnoty, ktoré st vhodné pre vas,
e \elké alebo stredné pOfCie 5a 0d tychto hodndt mozu liSit.
na grilovanie dajte do Peéenie a opekanie
spravnej polohy na podsta- Uroveri 1 je doln4 trovei v rtre.
vec pod grilovaci ohrievac.
e Nastavte teplotu na ma-
ximalnu trover.
e Po polovici ¢asu grilovania
otocte jedlo.
Jedlo Cislo trovne varenia Pozicia stojana Teplota (°C) Cas varenia
(priblizne v min.)
Kolage na plechu* Jedna Uroved - 3 175 30..45
Kolace vo forme* Jedna Uroven %) 2 175 30...50
Kolace v papieri na Jedna Uroved E] 3 160 ...170 25..30
pedenie*
Pikotovy koldc* Jedna Uroven ] 3 180 ... 200 10..20
KolaCiky* Jedna Uroven ] 3 160... 170 20...30
Kysnuté cesto* Jedna trovert =] 3 200 20...30
Bohaté pecivo* Jedna droveft 3 190 20... 35
DroZdie* Jedna Uroven ] 3 190 20...40
Lazane* Jedna droven ] 2 180 25... 45
Pizza* Jedna drovei =] 1 200 10... 20
Hovadzi stejk Jedna Uroved = 2 25 min. 220, potom 80...100
(cely)/opekané maso 180... 190
Jahiacie stehno (v Jedna Uroved T 2 25 min. 220, potom 70...90
kastrole) = 190
Pecené kura Jedna Urover o 2 15 min. 250/max, 55...65
S potom 190
Moriak (platky) Jedna Urover 5 3 25 min. 220, potom 70...120
190
Ryby Jedna troven 3 200 20...30

Pogas stcasného pecenia s 2 plechmi umiestnite hibsi plech na horny podstavec a ten druhy plech na spodny podstavec.
*Odportéame vam, aby ste vSetky potraviny predhriali.

(™) Pri vareni, ktoré vyZaduje predhrievanie,
predhrievajte na zaCiatku varenia, kym sa nevyp-
ne kontrolka termostatu.

Tipy na pecenie kolacov

AK je kolag prili§ suchy, zvyste teplotu o

10 °C a skratte dobu varenia.

AK je kolac vihky, pouZite menej tekutiny
alebo znizte teplotu 0 10 °C.

Ak je kold¢ na hornej strane prilis tmavy,
poloZte ho na nizsi podstavec, znizte teplotu
a prediZte dobu varenia.

Ak je dobre upeceny zvnltra, ale je lepkavy
na vonkajsej strane, pouzite menej kvapaliny,
znizte teplotu a predlizte dobu pecenia.

Tipy na pecenie peéiva

e Akje pecivo prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte dobu varenia. NavlhCite
vrstvy cesta omackou zloZenou z mlieka,
oleja, vajicok a jogurtu.

e Ak peCenie peciva trva prili§ dlho, davajte
pozor, aby hrubka peciva, ktoré ste si prip-
ravili, nepresahuje hibku plechu.

e Ak hornd strana peciva zhnedne, ale dolnd
nie je upecena, uistite sa, Ze mnozstvo
Stavy, ktoré ste pouzili na pecivo nie je na
dolnej strane peciva prili velké. Pokuste sa
rozmiestnit omacku rovnomerne medzi
vrstvami cesta a na hornej strane peciva,
aby peCivo rovnomerne zhnedlo.
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Pecivo pecte v stlade s reZimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodnd
strana nie je stale dostatoéne hneda,
umiestnite ho nabuduce na podstavec o

Tipy pre varenie zeleniny

e Aksajedlu zo zeleniny mifa Stava a zacina
byt suché, uvarte ho v panvici s vekom na-
miesto plechu. Uzatvorené nadoby uchovaju
Stavu v jedle.

Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte i
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo
7 konzervy a vlozte ho do rary.

Prevadzka grilu

Pocas grilovania zatvorte dvierka
rlry.

Hortice povrchy mdzu spdsobit popale-
niny!

AN

Zapnutie grilu

1. Funk&ny gombik otocte na Zelany symbol
grilovania.

2. Potom vyberte Zelanu teplotu grilovania.

3.V pripade potreby vykondvajte predhrigvanie
priblizne 5 mindt.

» Rozsvieti sa kontrolka teploty.

Varné harmonogramy pre grilovanie
Grilovanie na elektrickom grile

Vypnutie grilu
1. Funk&ny gombik otocte do vypnutej (hornej)
polohy.

Pozicie stojana

Vlykon grilovania sa zniZi, ak bude drotend
mriezka stat oproti zadnej asti riry. Preto
zasurite drotend mriezku do prednej asti pods-
tavca a podia potreby ju vyrovnajte pomocou
dvierok, aby ste dosiahli najlepsi vykon grilovania.

Horn(l Uroven nepouZivajte na grilovanie.

i

Nebezpetenstvo poZiaru spdsobené
jedlom, ktoré nie je vhodné na grilovanie!
Na grilovanie pouzivajte iba jedlo, ktoré je
vhodné na intenzivne teplo pri grilovani.
Jedlo neumiestiujte prili§ daleko do zadnej
Casti grilu. Toto je najhordcejSie miesto a
mastné jedlo sa mdZe vznietit.

Jedlo Urovefi vsunutia Cas grilovania (priblizne)
Ryby 4.5 20..25 min. *
Kuracie platky 4.5 25...35 min.
Jahiiacie kotlety 4.5 20...25 min,
Pedené maso 4.5 25..30 min. "
Telacie kotlety 4.5 25..30 min. *
Hriankovy chlieb 4 1.2 min.

* v zavislosti od hriibky
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Udrzba a starostlivost

VSeobecné informacie

V pripade pravidelneho Cistenia sa Zivotnost
produktu predlzi a zniZi sa mnozstvo ¢astych
problémov.

t NEBEZPECENSTVO
Nebezpetenstvo zasahu elektrickym

pradom!

Pred Gistenim spotrebi¢a ho odpojte od

elektriny, aby ste sa vyhli zdsahu elekt-

rickym pridom.

[ NEBEZPECENSTVO
Hortce povrchy mozu spdsobit popale-

niny!
Pred Gistenim pristroja ho nechajte
vychladnt.

e Pokazdom pouziti produkt dokladne
vyCistite. Tymto spdsobom mozete ovela
[ahSie odstranit mozné zvysky jedadl, pretoze
zabranite ich pripdleniu pri dalSom pouziti
spotrebica.

e Na ¢istenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlaStne Cistiace pripravky. Na Cistenie pro-
duktu pouZite tepld vodu s Gistiacim prost-
riedkom, jemn latku alebo Spongiu a utrite
ju suchou latkou.

e Po Cisteni sa vZdy ubezpette, Ze ste doklad-
ne zotreli vSetku nadmernd kvapalinu a
okamzite dosucha utrite vSetky rozliatia.

¢ Na Cistenie nehrdzavejlcich alebo neoxi-
dujucich povrchov a rucky nepouzivajte
Cistiace prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny
alebo chloridy. Tieto Casti oCistite tak, Ze ich
utriete jemnou latkou s tekutym saponétom
(nie drsnym), priCom musite ddvat pozor,
aby ste ich utierali jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.

NepouZivajte agresivne saponaty, istiace
praSky/emulzie, ani Ziadne ostré predmety.

mNa Sistenie nepouZivajte pamé &istite.

Cistenie platne

Plynové platne

1. Odmontujte a oCistite drziaky panvic a uzave-
ry hordkov.

2. VyCistite platiu.

3. Namontujte uzavery hordkov a ubezpedte sa,
Ze ste ich spravne umiestnili.

4. Pri montaZi hornych roStov davajte pozor, aby
ste drziaky panvic umiestnili tak, Ze hordky
budi vycentrovang.

Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a ovladacie gombiky vyCistite
vihkou tkaninou a utrite ich do sucha.
Poskodenie ovladacieho panela!
Na Cistenie ovladacieho panela
neodstrariujte ovladacie gombiky.

Cistenie rary
Cistenie dvierok rary
Ak cheete oistit dvierka rdry, produkt oistite
pomocou teplej vody s Cistiacim prostriedkom,
jemnej latky alebo Spongie a utrite ho suchou
latkou.
Na Cistenie dvierok rdry nepouZivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani

kovové Skrabky. MoZu poSkriabat povrch a
poskodit sklo.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na pravej a
[avej strane prednych dvierok tak, Ze ich
stlacite nadol tak, ako je to znazornené na
obrazku.
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1 2 3

1 Predné dvierka
2 Pant
3 Rira

1 2 3

Pootvorte do polovice predné dvierka.
Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a lavého
pantu.
Kroky vykonang pocas procesu odstranenia
dvierok vykonajte pri montdZi dvierok v
opacnom poradi. Nezabudnite zatvorit
svorky na kryte pantov, ked znovu nasadzu-
jete dvierka.

> w

Odstranenie vnitorného skla dvie-

rok

Panel vnidtorného skla dvierok rury sa dd vybrat
kvli Gisteniu.

1. Otvorte dvierka rury.
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Skrutka

Plastovy profil

Vnutorny skleneny panel

Plastovy otvor
Pomocou skrutkovaca vyberte skrutku (1)
Vyberte profil (2) a potom podrzte vnatorné
sklo (3).
4. Potom znovu zloZte dvere, skleneny panel (3)
dajte do plastovych otvorov (4) a zlozte profil.

Vymena Ziarovky v riire

NEBEZPECENSTVO

Hortice povrchy mbzu spdsobit popale-
niny!

Uistite sa, Ze spotrebi¢ je vypnuty a vych-
ladnuty, aby ste predisli nebezpetenstvu
zasahu elektrickym pridom.

Osvetlenie riry je Specidlna elektrickd
Ziarovka, ktord odoldva teplotdm az do

300 °C. Podrobnosti njdete v Sasti Techni-
cké parametre, strana 4. Svetla do riry
mbZete ziskat u vasho autorizovaného
servisného zastupcu.

Poloha svetla sa mdze liSit od toho, ktorg je
zobrazené na obrazku.




Ak je vasa rira vybavena okrihlym svet-

lom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte ota¢anim proti smeru
hodinovych ruciciek.

3. Svetlo rury vyberte jeho ota¢anim proti smeru
hodinovych ruciciek a vymeiite ho za nové.
4. Namontujte skleny kryt.
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B Riesenie problémov

«

Riira emituje pocas

Je to normalne, pocas prevadzky unikd para. Nejde o poruchu.

Pocas varenia sa objavuj kvapky vody,

Para, ktord vznikne pocas varenia, mdze v pripade, Ze sa dotkne studenych povrchov produktu skondenzovat a
vytvorit kvapky vody. Nejde o poruchu.

Produkt nepracuje.

Sietovd poistka je chybnd alebo sa prepdlila. Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. Ak je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.

Vx’robok nie je zan'eny_’ do guzemnenej) Z4SUVky. Skontrolujte pripojenie zastreky.

Dsvetlenie rury nefunguje.

Svetlo v rure je chybng. Vymenite svetlo v rire.

Doslo k vypadku prudu. Skontrolujte, &i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v
poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite
alebo ich prepnite.

Riira sa nezohrieva.

Nie je nastavena funkcia a/alebo teplota. Pomocou gombika/tlacidla funkcie a/alebo teploty
nastavte funkciu a teplotu.

Doslo k vypadku prudu. Skontrolujte, &i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v

poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite
alebo ich prepnite.

Hlavny plynovy ventil je zatvoreny. Otvorte plynovy ventil.

Plynove vedenie je ohnuté. Plynové vedenie namontujte spravne.
Chyba zapalovacia iskra.

Bez p_rL’ldu. | Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke.
Horaky nehoria spravne alebo nehoria vobec,

Horéky st zneCisteng. Ocistite komponenty hordkov.

Horaky s mokré. \lysuSte komponenty horakov.

Uzdver horaku nie je bezpe¢ne namontovany. Uzdver hordku namontujte spravne.
Plynovy ventil je zatvoreny. Otvorte plynovy ventil.

Plynova flasa je prazdna (pri pouzivani LPG). \Vymerite plynovu flasu.

k problém nedokdZete odstranit, hoci ste postupovali podla pokynov uvedenych v tejto ¢asti, obratte
Sa na autorizovaného servisného technika alebo predajcu, u ktorého ste si zakdpili vyrobok. Nikdy sa
nepokUsajte sami opravit pokazeny vyrobok.
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Tutvuge palun esmalt kasutusjuhendiga.

Lugupeetud Klient!

Soovime, et toode, mis on valmistatud kaasaegse tehnoloogia jargi ja labinud range kvaliteedikontrolli,
teeniks teid voimalikult hasti.

Seepérast soovitame teil kdesolev kasutusjuhend enne toote kasutamist hoolikalt 18bi lugeda ja alles
hoida. Kui annate toote Ule uuele omanikule, pange kaasa ka kasutusjuhend.

Kasutusjuhen aitab teil kasutada toodet aega viitmata ja ohutulit.
Enne toote paigaldamist ja kasutamist lugege kasutusjuhend labi.
Ohutusjuhistest tuleb tapselt kinni pidada.

Hoidke kasutusjuhend kéepérast, juhuks kui seda hiljem vaja laheb.
Samuti tutvuge teiste tootega kaasas olevate dokumentidega.

Pidage meeles, et kasutusjuhendis voib olla juttu mitmest mudelist.
Mudelite erinevused on kasutusjuhendis selgelt vélja toodud.

Siimbolite tdhendused

Kasutusjuhendis kasutatakse jargmisi simboleid:

momline teave voi kasulikud nduanded.

&Hoiatus eluohtlike voi vara kahjustavate olukordade kohta.

AHoiatus elektrilddgi kohta.

Hoiatus tulekahju kohta.

&Hoiatus tuliste pindade kohta.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul /TURKEY

C € Made in TURKEY
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H Uidine teave
Ulevaade

1 Eesuks 7 Poletiplaat

2 Kiepide 8  Ulemine paneel

3 Alumine sahtel 9 Ventilaatori mootor (terasplaadi taga)
4 Kandik 10 Tuli

5 Traatrest 11 Grilli kuumutuselement

6 Juhtpaneel 12 Riiuli asendid

1 2 3 4 5 6 7
1 TavapOleti Vasak tagumine 5 Funktsiooninupp
2 Kiirpdleti Vasak esimene 6 Termostaadilamp
3 Abipdleti Parem esimene 7 Termostaatnupp
4 Tavapdleti Parem tagumine
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Tehnilised andmed

ULDANDMED

Vélismdotmed (kbrgus/laius/sligavus) 850 mm/500 mm/600 mm
Pinge/sagedus 220-240 V ~ 50 Hz
Energiatarve kokku 2.0 kW

Kaitse min 16 A

Juhtme tlilip/ristidige HO5W-FG 3 x 1 mm*
Juhtme pikkus maks. 2 m

Gaasitoote kategooria Cat Il 2H3+

Gaasi tliup/rohk NG G 20/20 mbar
Gaasitarbimine kokku 7.9 kW

Gaasi tlitibi/surve converteeriming® LPG G 30/28-30 mbar
— valikuline Propaan 31/37 mbar
PLIIT

Pdletid

Vasak tagumine Tavapdleti

VBimsus 2000 W

Vasak esimene Kiirpdleti

VBimsus 2900 W

Parem esimene Abipdleti

Voimsus 1000 W

Parem tagumine Tavapdleti

Voimsus 2000 W

AHI/GRILL

Peamine ahi Multifunkisionaalne ahi
Energiatohususe klass” A

Sisevalgusti 15-25W

Grilli energiatarve 1.6 kW

#

Pohialused: teave elektriahjude energiamargise kohta on esitatud vastavalt standardile EN 50304. Need

vaértused on saadud standardkoormusel alumise-Glemise kuumutiga voi ventilaatoriga kuumutusreziimis

(kui see on olemas).

oote kvaliteedi parandamiseks vdidakse
tehnilisi andmeid etteteatamiseta muuta.

Kasutusjuhendis toodud joonised on
skemaatilised ning ei pruugi teie tootega
tapselt kokku langeda.

ootel olevatel etikettidel vdi tootega kaasas
olevas dokumentatsioonis toodud vaartused
on saadud laboritingimustes vastavalt
asjaomastele standarditele. Olenevalt toote
t00- ja keskkonnatingimustest voivad
tegelikud védrtused varieeruda.

5/ET



Lisavarustus

Kasutatakse praadide valmistamiseks voi

Lisavarustus voib soltuvalt toote mudelist
varieeruda. Koiki kasutusjuhendis kirjeldatud

lisasid ei pruugi teie tootel olla.

haudendus valmistatavate roogade asetamiseks
soovitud korgusega siinile.

Ahjuplaat

Kasutatakse kiipsetiste, killmutatud toitude ning

suurte praadide valmistamiseks.

Traatrest

Pihusti tabel

Soojendusplaadi 2000 W 2900 W 1000 W 2000 W

tsooni asend Vasak tagumine Vasak esimene Parem esimene Parem tagumine
Gaasi tilip / surve

G 20/20 mbar 103 115 72 103

G 30/28-30 mbar [ 72 87 50 72

G 31/ 37 mbar 72 87 50 72
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P Olulised ohutusjuhised

Kéesolev peatiikk sisaldab ohutusjuhiseid, mis
aitavad teil valtida vigastusi ja kahjustusi. Nende
juhiste eiramisel kaotavad kdik garantiid
kehtivuse.

Uldine ohutus

Kéesolev toode ei ole moeldud
kasutamiseks piiratud fiidisiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega
inimeste ega isikute poolt, kellel puuduvad
vajalikud kogemused voi teadmised
(sealhulgas laste poolt), vélja arvatud nende
turvalisuse eest vastutava isiku jarelevalve
all vi junendamisel.

Lapsi tuleks valvata, et nad tootega ei
mangiks.

Uhendage toode maandatud
elektrikontakti/-liiniga, millel on sobivate
néitajatega kaitse (vt "Tehniliste andmete"
tabelit). Laske maandus paigaldada
kvalifitseeritud elektrikul olenemata sellest,
kas kasutate toodet transformaatoriga voi
iima. Meie ettevdte ei vastuta kahjude eest,
mis on tingitud toote kasutamisest ilma
kohalikele eeskirjadele vastava maanduseta.
Kui toitejuhe saab viga, peab tootja,
hooldusfirma vdi vastava kvalifikatsiooniga
elektrik ohu véltimiseks selle vélja vahetama.
Arge kasutage toodet, kui see on rikkis véi
sellel on n&htavaid vigastusi.

Arge remontige voi modifitseerige toodet ise.
M@oningaid probleeme, mis ei vaja toote
remonti voi modifitseerimist, on siiski
voimalik ise lahendada. Vt Probleemide
lahendamine, Ik 24.

Arge kunagi peske toodet rohke veega!
Elektriloogi oht!

Arge kasutage toodet, kui métlemisvgime
v0i koordinatsioon on alkoholi ja/voi
uimastite tarbimise tagajérjel halvenenud.
Paigaldamise, hoolduse, puhastamise ja
remondi ajaks tuleb toode vooluvdrgust
lahutada.

Olge toitudesse alkohoolseid jooke lisades
ettevaatlik. Korgel temperatuuril alkohol

aurustub ning vdib tuliste pindadega kokku
puutudes pohjustada tulekahju.

Arge kuumutage ahjus suletud
konservikarpe ja klaaspurke. Purgis tekkida
voiva surve tagajarjel voib see lohkeda.
Arge asetage toote l&hedusse
kergestistittivaid materjale, kuna selle kiiljed
kuumenevad kasutamise ajal.

Arge asetage kiipsetusplaate, nousid voi
fooliumit ahju pohja. Kogunev kuumus voib
ahju pohja kahjustada.

Arge tokestage ventilatsiooniavasid.

Toode vdib kasutamisel olla kuum. Arge
kunagi puudutage kuumi poleteid, ahju
siseklgi, kiltteelemente jne.

Toite kuuma ahju pannes voi vélja vottes
kasutage alati kuumuskindlaid pajakindaid.
Arge kasutage toodet, kui selle esiukse
klaas on eemaldatud v6i moranenud.
Kasutamisel ahju tagakiilg kuumeneb.
Veenduge, et gaasitorud ega elektrijuntmed
ei puutu vastu ahju tagakillge, sest kuumus
voib neid kahjustada.

Arge muljuge toitejuhet ahjuukse ja korpuse
vahele ja drge asetage seda tuliste pindade
peale. Juhtme isolatsioon voib sulada ning
lihise tottu voib tekkida tulekahju.

Lilitage toode pérast iga kasutuskorda
kindlasti valja.

Arge sulgege kaant enne, kui keeduplaadid
vOi pdletid on maha jahtunud.

Enne avamist plhkige kaas kuivaks, et vesi
ei voolaks ahju tagakiljele ja sisemusse.

Ohutus elektriga tootamisel

Vigased elektriseadmed on ks suurimaid
tulekahjude pdhjustajaid kodudes.

Elektriseadmetel ja -stisteemidel vdivad toid
teostada ainult volitatud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.

Kahjustuste tekkimisel lilitage toode vélja
ning lahutage see vooluvorgust. Selleks
lilitage vélja kaitsekork.

Veenduge, et kaitsme voolutugevus vastab
toote niminditajatele.
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Ohutus gaasiga tootamisel

e  (aasiseadmetel ja stisteemidel vOivad toid
teostada ainult autoriseeritud ja vastava
kvalifikatsiooniga isikud.

e "Enne paigaldamist veenduge, et
tingimused kohalikus jaotusvorgus
(gaasitliup ja -surve) ja seadme seadistused
omavahel sobiksid."

e "Seade ei ole (ihendatud pdlemisproduktide
korvaldusseadmega. See tuleb paigaldada
ning tihendada vastavalt kehtivatele
paigalduseeskirjadele. Erilist tAhelepanu
tuleb podrata 6hutuse kohta kéivatele
eeskirjadele;" Vt. Enne paigaldamist, Ik 10.

e "ETTEVAATUST! Gaasipliidi kasutamisel
tekivad ruumis soojus, niiskus ja
polemissaadused”. Hoolitsege, et kddk
oleks hésti ventileeritud, eriti seadme
kasutamise ajal": hoidke ventilatsiooniavad
lahti vGi paigaldage mehaaniline
ohutusseade (mehaaniline témbekapp).
Seadme pikaajalisel intensiivsel kasutamisel
vOib tekkida vajadus taiendava ventilatsiooni
jarele, sel juhul voib naiteks llilitada
olemasoleva mehaanilise ventilatsiooni
voimsamale tooreziimile."

e Regulaarselt tuleb kontrollida, kas
gaasiseadmed ja -stisteemid tdGtavad
korralikult. Regulaatorit, voolikut ja
voolikuklambrit tuleb aeg-ajalt kontrollida
ning vajaduse korral voi tootja soovitatud aja
moddumisel vélja vahetada.

e  Puhastage gaasipdleteid regulaarselt. Leek
peab olema sinine ning pdlema Ghtlaselt.

e (Gaasiseadmete puhul on vajalik hea
pblemine. Mittetdieliku pdlemise puhul voib
tekkida siisinikmonooksiid (CO).
Stisinikmonooksiid on vérvitu, I6hnatu ja
véga toksiline gaas, mille moju on isegi
véga vaikestes kogustes surmav.

e (aasilohna tundmise puhuks ndudke
kohalikult gaasitarnijalt teavet
gaasiabinumbrite ning ohutusmeetmete
kohta.
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Kui tunnete gaasilohna:

OHT

Plahvatuse ja mirgituse oht!

Arge kasutage lahtist tuld ning &rge
suitsetage.

Arge kasutage elekiriliiliteid (nt lambiliiliteid
vOi uksekella).

Arge kasutage mobiil- vdi lauatelefoni.

1. Sulgege koik gaasiseadmete ja gaasimddtja

Klapid.

Avage uksed ja aknad.

Kontrollige, et kdik torud ja ihendused

oleksid kdvasti kinni. Kui tunnete jatkuvalt

gaasilohna, lahkuge korterist.

4. Hoiatage naabreid.

5. Helistage tuletdrjesse. Kasutage véljaspool
maja asuvat telefoni.

6. Arge sisenege ruumidesse enne, kui olete
saanud kinnituse, et see on ohutu.

Ettenéhtud otstarve

Toode on mdeldud ainult kodukasutuseks.
Kasutamine ettevotiuses ei ole lubatud.
"ETTEVAATUST! Seade on mdeldud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada muuks
otstarbeks, nditeks ruumi kiitmiseks."

Toodet ei tohi kasutada taldrikute
soojendamiseks grillielemendi all, kéteratikute ja
ndudepesulappide vms kuivatamiseks (riputades
need kdepidemete killge) ja kiitmiseks.

Tootja ei vota mingit vastutust ebadige
kasutamise voi kasitsemise tagajarjel tekkinud
kahjude eest.

Ahju voib kasutada toidu sulatamiseks,
kiipsetamiseks, hautamiseks ja grillimiseks.
Laste ohutuse tagamine

e Elekiri- ja gaasiseadmed on lastele ohtlikud.
Hoidke lapsed tGotavast seadmest eemal ja
arge laske neil seadmega méngida.

e Seadme ligipddsetavad osad kuumenevad
seadme kasutamise ajal ning kuni seade on
jahtunud, tuleks lapsed eemal hoida.

e "ETTEVAATUST | Ligipd4setavad osad
voivad grilli kasutamisel kuumeneda.
Véikelapsed tuleb eemal hoida."

»  Arge hoidke seadme kohal asju, mida
lapsed voiksid Uritada kétte saada.

L



Kui uks on avatud, drge toetage sellele
raskeid asju ja drge lubage lastel selle peal
istuda. Muidu voib uks alla vajuda voi
hinged kahjustada saada.

Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale valjaspool laste kéeulatust.
Kéidelge koiki pakendijaatmeid vastavalt
keskkonnastandarditele.

9/ET



K Paigaldamine

Toode tuleb lasta paigaldada padeval spetsialistil
vastavalt kehtivatele eeskirjadele. Muidu muutub
garantii kehtetuks. Tootja ei vastuta kahjude eest,
mis tulenevad volitamatute isikute tehtud
protseduuridest ja voivad muuta garantii
kehtetuks.
oote paigalduskoha ning elektri- ja
gaasisiisteemi ettevalmistamine on kliendi
lilesanne.

OHT
Toote paigaldamisel tuleb jargida kaiki

gaasi- ja elektrislisteemidele kehtestatud
kohalikke eeskirju.

OHT

Enne paigaldamist vaadake ile, kas
tootel ei ole defekte. Defektide
esinemisel drge laske toodet
paigaldada.

Kahjustatud toode vib kujutada ohtu.

Enne paigaldamist

Et seadme all oleks tagatud vajalik 6huvahe,
soovitame selle paigaldada kindlale pinnale ja
jalgida, et seadme jalad ei vajuks vaiba voi
pehme pdrandakatte sisse.

Kodgipdrand peab vastu pidama seadme ja lisaks
koogi- ja klipsetustarvete ning toidu raskusele.

10/ET
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e Seadet vib kasutada kodgikappide vahel,
kuid selleks, et pliidiplaadi kohal oleks
vahemalt 400 mm vaba ruumi, paigutage
seade nii, et see asetseks seintest,
vaheseintest ja korgetest kappidest
vahemalt 65 mm kaugusel.

e Seda vdib kasutada ka vabalt seisvas
asendis. Jatke pliidi pinna kohale vahemalt
750 mm vaba ruumi.

e (") Kui kavatsete paigaldada pliidi kohale
ohupuhasti, valige selle paigalduskorgus
vastavalt tootja juhistele (vdhemalt 650 mm).

e  Seade vastab 1. seadmeklassi nduetele, mis
tdhendab, et seda vdib paigutada tagaosa ja
tihe kiiliega vastu seinu, kodgimaoblit voi
igas suuruses seadmeid. Teisel Kljel
paiknev koogimoobel voi seade vdib olla kas
sama suur voi vaiksem.

e |gasugune seadme korval asuv kdogimoobel
peab olema kuumuskindel (vahemalt
100 °C).

Ruumi ventilatsioon

Koigis ruumides peab olema avatav aken voi

midagi sarnast ning mones ruumis peab olema

ka sundventilatsioon.

Polemiseks kasutatakse ruumiéhku ja ka

heitgaasid valjuvad otse ruumi.

Seadme ohutuks kasutamiseks peab ruumis

olema hea ventilatsioon. Kui ruumi



ventileerimiseks sobiv aken voi uks puudub, tuleb
paigaldada eraldi ventilatsioon.

Seade v0ib asuda kodgis, kdok-sodgitoas voi
kooktoas, aga mitte vanni voi dusiga toas. Seadet
ei tohi paigaldada kodktuppa, mis on vaiksem kui
20m.2,

Arge paigaldage seadet ruumi, mis asub allpool
maapinda, vélja arvatud juhul, kui see avaneb
véhemalt dihelt kiiljelt maapinnale.

OHT

Mitteprofessionaalsest paigaldamisest
tuleneva elektrilddgi, lihise voi
tulekahju oht!

Seadme vdivad vooluvdrku iihendada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud ning
seadmele kehtib garantii ainult korrektse
paigaldamise jarel.

Ruumi suurus Ventilatsiooniava

véiksem kui 5 m° vahemalt 100 cm*
5m° kuni 10 m° vahemalt 50 cm”
suurem kui 10 m™den | pole vajalik

Keldris vai maa-aluses | vahemalt 65 cm?

ruumis

Paigaldamine ja iihendamine

Toodet tohib paigaldada ja (ihendada ainult

vastavalt ametlikele paigalduseeskirjadele.
Arge paigaldage seadet killmkappide ega
stigavkiilmikute korvale. Seadmest eralduv

S00jus suurendab jahutusseadmete
energiatarvet.

Kandke toodet vahemalt kahe inimesega.
Toode tuleb paigutada otse pdrandale. Seda
ei tohi asetada aluse voi postamendi peale.

OHT
Toitejuntme vigastusest tuleneva

elektriloogi, lihise voi tulekahju oht!
Toitejuhet ei tohi kinnitada klambritega,
vddnata ega muljuda ning see ei tohi
puutuda kokku seadme kuumenevate
osadega.

Kui toitejuhe saab viga, peab selle vélja
vahetama kvalifitseeritud elektrik.

Vorgutoite néitajad peavad vastama seadme
tidbisildile margitud andmetele. Reitinguplaati on
naha, kui uks voi alumine kate on avatud, vGi kui
see asub seadme tagakiiljes, sOltuvalt seadme
tldbist.
Toote toitejuhe peab vastama tehniliste andmete
tabelis toodud védrtustele.
oitejuhtme pistik peaks pérast seadme
paigaldamist olema kergesti ligipadsetav
(aga mitte paiknema pliidi kohal).

Materiaalne kahju!
Ust ja/v0i uksekéepidet ei tohi kasutada

seadme tOstmiseks voi liigutamiseks.

Elektriithendused

Uhendage toode maandatud elektrikontakti/-
liiniga, millel on sobivate néitajatega kaitse (vt
“Tehniliste andmete" tabelit). Laske maandus
paigaldada kvalifitseeritud elektrikul olenemata
sellest, kas kasutate toodet transformaatoriga voi
ilma. Meie ettevote ei vastuta kahjude eest, mis
on tingitud toote kasutamisest iima kohalikele
eeskirjadele vastava maanduseta.

OHT

Elektrildogi oht!

Enne elekiripaigaldisel todde teostamist

vGtke seade vooluvrgust vélja.
Unendage toitejuhe pistikupesaga.
Gaasiiithendus

OHT

Mitteprofessionaalsest paigaldamisest
tulenev plahvatuse voi mirgituse oht.
Seadme voivad gaasivorku lilitada ainult
autoriseeritud ja kvalifitseeritud isikud.
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OHT
Plahvatuse oht!
Enne gaasipaigaldisel t6dde teostamist
keerake gaas kinni.
e  (aasi seadistusndouded ja -vaartused on
kirjas siltidel (voi tidbisildil).
Pliit on seatud maagaasile.

e Maagaasislisteem tuleb ette valmistada
enne toote paigaldamist.

e Vajadusel vahetage terav voolikuotsik ahju
tagakiljel korgiga, valides sobiva koha
vastavalt maagaasiventiili asukohale.

—_

Kork
Vooliku ots

Toote maagaasitinenduse véljalaskeava
juures peab olema painduv toru ja selle toru
ots tuleb korgiga sulgeda. Hooldustehnik
eemaldab (ihendamise ajal korgi ja (ihendab
toote otselihendusseadme (litmiku) abil.
e Veenduge, et loodusliku gaasi ventiil on
ligipdasetav.
e  Kui peate toodet hiljem kasutama teist tlipi
gaasiga, konsulteerige vastava
vahetusprotseduuri osas volitatud
teenindusega.

OHT

Kaitsetoru vigastusest tuleneva
plahvatuse oht!

Kaitsetori ei tohi kinnitada klambritega,
védnata voi muljuda ning see ei tohi
puutuda kokku seadme kuumenevate
osadega.

Liikake toode kodgiseina juurde.

Ahju jalgade reguleerimine

To6tava seadme vibreerimisel voivad
kiipsetusndud paigast nihkuda. Seadme
loodimise ja tasakaalustamisega on voimalik
niisugust ohtlikku olukorda véltida.

o N
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Kasutajate ohutuse tagamiseks tuleb toode
loodida. Selleks keeratakse nelja jalga
(pGhja all) vasakule voi paremale ja rihitakse
ahi todpinnaga Uhele joonele.

Loppkontroll

1. Kontrollige elekirifunkisioone.

Avage gaasitoide.

Kontrollige, et kdik gaasitihendused oleksid

korralikud ja tihedad.

Stilidake poletid ja kontrollige leegi

olemasolu.
L eek peab olema sinine ning pblema
Uhtlaselt. Kui leegid on kollased, kontrollige,
et pdletikaas oleks korralikult paigas voi
puhastage poletit.

Gaasitiliibi reguleerimine

OHT

Plahvatuse oht!

Enne gaasipaigaldisel tédde teostamist
keerake gaas kinni.

Seadme poolt kasutatava gaasitlitibi muutmiseks

vahetage valja kdik pihustid ning reguleerige

koigil klappidel piiratud vooluga asendis leeki.

Pihustite vahetamine poletitel

1. Votke maha pdletikaas ja korpus.

2. Keerake pihustid lahti, keerates neid
vastupdeva.

3. Paigaldage uued pihustid.

4. Kontrollige, et koik (ihendused oleksid
korralikud ja tihedad.

Uute pihustite paigutus on kirjas
pakendil voi pihustite tabelis Pihusti
tabel, Ik 6.

S -
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Leegikustutusseade (olenevalt mudelist)
Slditekudnal

Pihusti

Poleti
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Arge tiritage eemaldada gaasipdleti kraane,
vélja arvatud juhul, kui on tegemist
ebatavalise olukorraga. Kui kraanide
vahetamine on vajalik, peate pdorduma
volitatud teenindusse.

Piiratud gaasivoolu reguleerimine

1. Siilidake reguleerimist vajav pdleti ning
keerake nupp piiratud leegiga asendisse.

2. Eemaldage gaasikraani nupp.

3. Voolukiiruse reguleerimiskruvi saate
reguleerida sobivas mdddus kruvikeerajaga.

1

Voolukiiruse reguleerimiskruvi

LPG (butaan-propaan) puhul keerake kruvi
paripdeva. Maagaasi puhul tuleks kruvi keerata
iihe p6orde vorra vastupdeva.

Kui seadmel kasutatavat gaasittitipi on
muudetud, tuleb dra vahetada ka gaasitiitipi
néitav andmesilt.

» Leegi normaalne korgus piiratud asendis peaks
olema 6—7 mm.
4. Kuileek on soovitust kdrgem, keerake kruvi

paripdeva. Kui see on madalam, keerake .
kruvi vastupaeva.
5. Viimaks kontrollige leeki, keerates poleti
korge leegiga ja piiratud leegiga asenditesse,
ning vaadake, kas leek pdleb voi mitte.
6. Reguleerkruvi asend soltub seadme
gaasikraani tlubist,

1 Voolukiiruse reguleerimiskruvi

Jaatmekaitlus
Pakkematerjali korvaldamine

Pakkematerjalid on lastele ohtlikud. Hoidke
pakkematerjale ohutus kohas, kust lapsed
neid katte ei saa. Toote pakend on
valmistatud taaskasutatavatest materjalidest.
Korvaldage pakkematerjalid nduetekohaselt
ja sorteerige vastavalt taaskasutatavate
jaatmete kogumise eeskirjadele. Arge

visake neid olmeprlgi hulka.

Toote korvaldamine kasutuselt

Hoidke toote originaalkarp alles ja kasutage
seada toote transportimiseks. Jérgige
karbile margitud juhiseid. Kui teil
originaalkarpi pole, pakkige toode
mullikilesse voi paksu kargongi sisse ja
kinnitage kindlalt teibiga.

Et traatrest ja ahjus asuv kiipsetusplaat ei
saaks kahjustada ahju ust, asetage ahju
ukse sisekiiljele papiriba, mis oleks
kilpsetusplaatidega ihel joonel. Teipige ahju
uks killgseinte Kilge.

Kinnitage sulgurid ja pannitoed kleeplindiga.
Arge kasutage toote tostmiseks voi
liigutamiseks ust ega uksekdepidet.

Arge pange seadme peale teisi esemeid.
Seadet tuleb transportida pistiasendis.
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Kontrollige toote (ildilmet, et avastada
voimalikke transpordi kdigus tekkinud
defekte.

Toote korvaldamine kasutuselt

Korvaldage toode kasutuselt keskkonnasdbralikul
viisil.

Tootel on elekiri- ja elektroonikaseadmete
jadtmete (WEEE) selektiivse sorteerimise siimbol.
See tdhendab, et seadet tuleb kéidelda vastavalt
Euroopa Liidu direktiivile 2002/96/EU, et see
keskkonnamadjude vahendamiseks imber
to0deldaks voi lammutataks. Lisateabe
saamiseks votke iihendust kohalike voi
piirkondlike ametivdimudega.

Toote kasutuselt korvaldamise kohta saate teavet
kohalikult edasimUitjalt voi
jadtmekaitluskeskusest.

Enne toote kasutuselt korvaldamist 1digake dra
toitejuhtme pistik ja muutke ukse
lukustusstisteem (kui see on olemas)
kasutuskolbmatuks, et valtida laste sattumist
ohtu.
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Il Ettevalmistused

Noéuandeid energia sddstmiseks
Alljargnevad nduanded aitavad teil oma seadet
kasutada Okoloogilisel viisil ja sé8sta energiat:

e  Kasutage ahjus tumedaid ja emailkattega
klipsetusndusid, kuna need juhivad
paremini soojust.

e  Roogade valmistamisel eelkuumutage ahju,
kui nii on soovitatud kasutusjuhendis voi
retseptis.

e  Kiipsetamise ajal valtige ahjuukse sagedast
avamist.

e Kui vahegi voimalik, klipsetage ahjus
korraga mitut rooga. Traatrestile vGib
asetada kaks hautamisanumat.

e Samuti vOib valmistada mitu rooga Uksteise
jarel. Ahi on juba eelnevalt kuum.

e  Saate sdasta energiat, kui lllitate ahju vélja
moned minutid enne kiipsetusaja Ioppu.
Arge avage ahjuust.

e  Kiilmutatud road sulatage enne
kuumutamist iles.

e  Kasutage hautamisel kaantega potte/panne.
llma kaaneta v6ib kuluda kuni 4 korda
rohkem energiat.

e Valige poleti, mille 1abimdot vastab
kasutatava poti/panni [dbimdddule.
Kasutage roogade valmistamisel alati sobiva
suurusega kastrulit. Suuremad potid/pannid
vajavad rohkem energiat.

Esimene kasutuskord
Seadme esmane puhastamine

Mdned puhastusained vdi -vahendid voivad
pinda kahjustada.

firge kasutage tugevaid puhastusaineid,
puhastuspulbrit vdi -piima ega teravaid
esemeid.

1. Eemaldage koik pakkematerjalid.

2. Puhkige seadme pindu niiske lapi voi
kasnaga ja kuivatage lapiga.

Esmane kuumutamine

Kuumutage toodet umbes 30 minutit ning

seejarel llilitage see vdlja. Selle kdigus podlevad

ara voimalikud tootmisjadgid voi madrdekihid.

HOIATUS

Kuumad pinnad vdivad tekitada
poletusi!

Arge puudutage seadme kuumi pindu.
Hoidke lapsi seadmest eemal ning kasutage
pajakindaid.

Elektriahi

1. Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust
vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige staatiline asend.

4. Valige koige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Elektriahju kasutamine, Ik 18.

5. Laske ahjul to6tada umbes 30 minutit.

6. Lllitage ahi vélja, vt Elektriahju kasutamine,
k18

Grillahi

1. Votke koik kiipsetusplaadid ja traatrest ahjust
vélja.

2. Sulgege ahjuuks.

3. Valige koige voimsam grilli kuumutusaste, vt
Kuidas grilli kasutada, Ik 21.

4. Laske ahjul to6tada umbes 30 minutit.

5. Lilitage grill vélja, vt Kuidas grilli kasutada,
k21,

Esimene kuumutamine voib tekitada suitsu
ja haisu. Vaadake, et oleks tagatud hea

6hutus.
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] Pliidiplaadi kasutamine

Uldine teave toiduvalmistamise
kohta

OHT

Ulekuumenenud olist pohjustatava
tulekahju oht!

0li kuumutades &rge jatke seda jérelvalveta.
Kunagi &rge (ritage kustutada tuld
veega! Kui 6li on pdlema siittinud, katke
pott vGi pann kohe kaanega. Liilitage pliit
vélja, kui seda saab ohutult teha, ja
helistage tuletdrjesse.

e Enne toiduainete praadimist kuivatage need
hoolikalt ja asetage ettevaatlikult kuuma oli
sisse. Klilmutatud toiduained tuleb enne
praadimist taielikult Gles sulatada.

o (li kuumutamisel &rge katke anumat
kaanega.

e Jalgige, et pottide ja pannide sangad ei
jaéks pliidi kohale, et véltida nende
kuumenemist. Arge asetage pliidile
koikuvaid ja kergesti imberminevaid
keedundusid.

e Arge asetage sisseliilitatud keedualadele
tihje potte vdi panne. See voib neid
kahjustada.

e Kui keedualal ei ole potti voi panni ja see
to6tab tiihjalt, voivad tagajérjeks olla toote
kahjustused. Kui olete toidu valmistamise
[dpetanud, lilitage keedualad vélja.

e Kuna toote pind vdib olla tuline, drge
asetage sellele plastist voi alumiiniumist
ngusid.

Sellistes ndudes ei tohiks hoida ka toitu.

e  Kasutage ainult lameda pdhjaga potte voi
panne.

e Pange potti vdi pannile sobiv kogus toitu. Nii
ei voola toit (ile &dra ja sdastate end pliidi
puhastamisest.

Arge asetage poti- vdi pannikaasi
keedualadele.

Jalgige, et potid ja pannid asetseksid
keeduala keskel. Kui soovite panna poti
teisele keedualale, drge libistage seda, vaid
tostke Ules ja asetage soovitud keedualale.
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Gaasipliidi kasutamine

e Nou suurus ja leegi suurus peaksid olema
vastavuses. Seadistage gaasileeke nii, et
nad ei ulatuks potipdhja servadest
kaugemale, ning asetage pott potialuse
keskele.

Pliidi kasutamine

Tavapdleti 18-20 cm

Kiirpdleti 22-24 cm

Abipdleti 12-18 cm

Tavapdleti 18-20 cm on nimekiri vastavatele
poletitele sobivate pottide diameetritest.

Suur leegistimbol naitab kdige suuremat
kuumutusvoimsust, véike leegisiimbol néitab
koige véiksemat kuumutusvdimsust. Véljalllitatud
(lilemises) asendis ei varustata pdleteid gaasiga.

Gaasipdletite siiiitamine

1. Hoidke pdleti nuppu all.

2. Keerake vastupdeva suure leegistimbolini.
» (3aas s(ttib tekkivast sddemest.

3. Reguleerige leegi suurust.
Gaasipdletite véljaliilitamine

Keerake soojendusala nupp valjaliilitatud
(Ulemisse) asendisse.
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Gaasi blokeerimissiisteem (termilise
osaga mudelitel)

1 Vastumeetmena leegi
kustumisele vedeliku
voolamisel pdletitele
rakendub
ohutusmehhanism, mis
sulgeb gaasi juurdevoolu.

1. Gaasi
blokeerimine

e \Vgjutage nupp sisse ja keerake seda gaasi

slilitamiseks vastupaeva.

e Ohutussiisteemi rakendamiseks hoidke
nuppu pérast gaasi stttimist veel 3-5
sekundit all.

e Kuigaas nupu vajutamise ja lahtilaskmise

jarel ei siitti, korrake silitamist, hoides
nuppu 15 sekundit all.

OHT
Pdlemata gaasi korral stittimisoht!

"Seadet ei tohi kéitada kauem kui 15

1 minut, enne kui Uritate pdletit uuesti
stilidata."

sekundit. Kui 15 sekundi méddudes ei ole
pdleti stttinud, I6petage seadme kéitamine
ja avage kambri uks ja/v0i oodake vahemalt
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[} Kuidas ahju kasutada

Uldine teave kiipsetamise, rostimise
ja grillimise kohta

r HOIATUS
Kuumad pinnad voivad tekitada

poletusi!

Arge puudutage seadme kuumi pindu.
Hoidke lapsi seadmest eemal ning kasutage
pajakindaid.

OHT

Kuuma auruga pdletamise oht!
Ahjuukse avamisel olge ettevaatlik, sest
ahjust voib vélja paiskuda auru.

Nouanded kiipsetamiseks

e  Kasutage killgevotmatu kattega sobivaid
metall- voi alumiiniumndusid voi
kuumuskindlaid silikoonvorme.
Kasutage raami pinda nutikalt.
Asetage kilpsetusvorm resti keskele.
Enne ahju voi grilli sisseltlitamist valige dige
riiulivahe. Arge vahetage riiulivahet, kui ahi
on kuum.

¢ Hoidke ahjuuks suletuna.

Noéuanded rostimiseks
e Terve kana, kalkun ja suured lihatikid
klipsevad paremini I&bi, kui neid immutada

kastmega, nt sidrunimahla ja musta pipraga.

e  Kontidega liha kiipsetamiseks kulub samas
moddus kontideta lihaga vorreldes umbes
15-30 minutit kauem aega.

e Liha iga sentimeetri kohta (paksus) tuleb
klipsemisaega arvestada umbes 4-5
minutit.

e  |aske lihal pérast kiipsetusaja IGppu umbes
10 minutit ahjus jahtuda. Mahl jaguneb
paremini dle kogu liha ja ei jookse liha
[dikamisel vilja.

e  Kala tuleb asetada kuumuskindla alusega
keskmisele vGi alumisele siinile.

Nouanded grillimiseks
Liha, kala ja linnuliha muutuvad grillimisel Kiirelt
pruuniks, saavad kena kooriku ja ei muutu
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kuivaks. Eriti hésti sobivad grillimiseks lapikud

tikid, lihavardad ja vorstid, aga ka suure

veesisaldusega kodgiviljad (nt tomatid ja sibulad).

e Jaotage grillitavad tikid traatrestile voi
kiipsetusplaadile nii, et nad ei jadks kuumuti
vélispiiridest vélja.

e |ilkake traatrest vi restiga kiipsetusplaat
ahjus soovitud siinile. Kui kasutate grillimisel
traatresti, llikake alumisele siinile
kiipsetusplaat, et rasv maha ei tilguks.
Lisage kiipsetusplaadile veidi vett, et seda
oleks kergem puhastada.

Grillimiseks sobimatust toidust tuleneva
ulekahju oht!
Grillige ainult intensiivsel kuumusel

grillimiseks sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga kaugele
taha otsa. See on kdige kuumem piirkond
ning rasvane toit voib sittida.

Elektriahju kasutamine
Valige temperatuur ja tooreziim

—_

Funktsiooninupp

Termostaatnupp

1. Seadke temperatuurinupp soovitud
temperatuurile.

2. Seadke funktsiooninupp soovitud todreziimile.

» Ahi kuumeneb eelseatud temperatuurini ja jaab

sellele pisima. Kuumenemise ajal on

temperatuurituli sees.

Elektriahju véljaliilitamine

Keerake funktsiooninupp ja temperatuurinupp

véljaliilitatud (ilemisse) asendisse.

N



Riiulivahed (grillrestiga mudelitel)

Oluline on asetada traatrest traatriiulile digesti.
Traatrest tuleb asetada traatriiulite vahele, nagu
joonisel naidatud.

Arge likake traatresti vastu ahju tagaseina. Et
grill tootaks thusalt, likake traatrest riiuli
esiserva juurde ja fikseerige see ukse abil.
Tooreziimid

Siin naidatud tédreziimide jérjekord voib erineda
teie toote siisteemist.

Ulemine ja alumine kuumutus

- Tootavad nii dlemine kui ka alumine
Kiittekeha. Toitu kuumutatakse
korraga nii pealt kui ka alt.

Néiteks: Sobib naiteks kookide ja
taignatoodete voi vormikookidele ja -
roogade valmistamiseks. Kasutage
Klipsetamiseks korraga ainult iihte
panni.

Alumine/iilemine kuumutus koos ventilaatoriga

= Tootavad (lemine kuumutus, alumine

% kuumutus ja ventilaator (tagaseinas).

— Kuumutatud 6hk kandub ventilaatori
toimel Kiiresti (ile terve ahju. Kasutage
kiipsetamiseks korraga ainult (ihte
panni.

Ulemine kuumutus koos ventilaatoriga

Tootavad (lemine kuumutus ja
ventilaator (tagaseinas). Ventilaatoriga
jaotub kuum ohk tihtlasemalt kui
ainult dlemise kuumutusega.

o

Alumine kuumutus koos ventilaatoriga

Té6tavad alumine kuumutus ja
& ventilaator (tagaseinas). Ventilaatoriga
— jaotub kuum 8hk Gihtlasemalt kui
ainult alumise kuumutusega.

Kasutamine ventilaatoriga
'aé' Ahju ei kuumutata. To6tab ainult
O

ventilaator (tagaseinas). Kiilmutatud
peenestatud toit sulatatakse drnalt

toatemperatuurini, kilpsetatud toitu
jahutatakse.

Ventilaatorkuumutus

To6tab ainult ventilaatorkuumutus

(tagaseinas). Kuumutatud 6hk kandub
ventilaatori toimel Kiiresti (ile terve
ahju. Enamasti pole eelsoojendus
vajalik. Sobib toidu kiipsetamiseks
erinevates riiulivahedes. Voimaldab
kiipsetada mitme panniga.

Téisgrill
v

Tootab suur grill ahju laes. See sobib

suure hulga liha grillimiseks.

e Pange suured voi keskmise
suurusega portsjonid
grillimiseks grilli all digesse
riiulivahesse.

e Seadke temperatuur
maksimumtasemele.

e Pdrast poolt grillimisaega
pddrake toitu.
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Kiipsetusaegade tabel

oodud vaartused on méaératud laboris. Teie
jaoks sobilikud vadrtused voivad neist

Kiipsetamine ja rostimine

o Aste 1 on ahju alumine aste.

erineda.
Roog Kuumusastme number Siini asend Temperatuur (°C) Kiipsetusaeg
(ligikaudne, min)
Koogid 1.aste [:] 3 175 30...45
kipsetusplaadi*
Koogid vormis*™ 1.aste 2 175 30...50
Koogid 1.aste [3 3 160 ..170 25..30
pabervormides*
Biskviitkook* 1.aste . 3 180 ... 200 10..20
Kiipsised* 1.aste — 3 160 ... 170 20...30
Taignatooted* 1.aste - 3 200 20..30
Muretaigen* 1.aste 30 3 190 20...35
Juuretis* 1.aste ] 3 190 20 ...40
Lasanje* 1.aste — 2 180 25...45
Pitsa* 1.aste — 1 200 10 ... 20
Biifsteek (suur tiikk) / | 1.aste == 2 25 min. 220, seejérel 80 ... 100
praad 180 ... 190J
Lambakints (pajaroog) | 1.aste By 2 25 min. %% seejarel 70...90
Kanapraad 1.aste Su 2 15 min. 250/max, 55...65
segjdrel 190
Kalkun (tiikeldatud) 1.aste ¥ 3 25 min. %% seejérel 70...120
Kala 1.aste £y 3 200 20...30
Kui kasutate kiipsetamiseks korraga kahte ahjuplaati, asetage stigavam ahjuplaat lemisele siinile ja teine plaat alumisele siinile.
*Koigi toitude puhul on soovitatav ahju eelkuumutamine.

Kui kiipsetamise juurde kuulub eelsoojendamine,
soojendage kipsetamist alustades ahju, kuni
termostaadi tuli kustub.

Noéuandeid kookide kiipsetamiseks

e Kuikook on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja
lihendage kilpsetusaega.

e Kuikook on liiga niiske, kasutage véhem
vedelikku voi vahendage temperatuuri
10 °C vorra.

e Kui kook on pealt liiga pruun, asetage see
madalamale siinile, vahendage temperatuuri
ja pikendage kiipsetusaega.

e Kui kook on seest hasti labi kiipsenud, kuid
pealt toores, kasutage vahem vedelikku,
vihendage temperatuuri ja pikendage
kiipsetusaega.

Noéuandeid kiipsetiste tegemiseks

e Kui kiipsetis on liiga kuiv, suurendage
temperatuuri umbes 10 °C vorra ja
lihendage kipsetusaega. Niisutage
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taignakihte piimast, dlist, munast ja jogurtist
tehtud kastmega.

e Kui kiipsemine vétab liga kaua aega, siis
vaadake, et taigen ei ulatuks dle plaadi
servade.

e Kui kiipsetise pealispind pruunistub, aga
alumine osa ei kilpse, siis veenduge, et te
pole kiipsetise alaosas liiga palju kastet
kasutanud. Pludke jaotada kastet
taignakintide vahele ja peale vordsetes
kogustes, et need pruunistuks (htlaselt.

Kipsetage vastavalt kiipsetustabelis toodud
reZiimile ja temperatuurile. Kui alumine osa
pole ikka piisavalt pruunistunud, asetage
see jargmine kord madalamale siinile.

Nouandeid kddgiviljade kiipsetamiseks

e Kui koogiviliade kiipsetusndus saab mahl
otsa ja need hakkavad kuivama, siis tasub
koogivilju kiipsetada ahjuplaadi asemel
kaanega pannil. Kaanega suletud nous jaab
toit mahlaseks.



Kui kddgiviljaroog jaéb tooreks, keetke
koogiviliad eelnevalt 1abi voi valmistage neid
nagu purgitoitu ja asetage siis ahju.

Kuidas grilli kasutada

A\

Grilli sisseliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp soovitud
grillitahisele.

2. Seejdrel valige soovitud grillimistemperatuur.

3. Vajadusel eelkuumutage ahju umbes 5
minutit.

» Sittib temperatuuri margutuli.

Grilli valjaliilitamine

1. Keerake funktsiooninupp véljalilitatud
(lilemisse) asendisse.

Riiulivahed

Grilli tdhusus vaheneb, kui traatrest puutub vastu

ahju tagaseina. Et grill tootaks tohusalt, likake

Kiipsetamisaegade tabel grillimiseks

Grillimine elektrigrilliga

Sulgege grillimise ajaks ahjuuks.
Kuumad pinnad vdivad tekitada
poletusi!

traatrest riiuli esiserva juurde ja fikseerige see
ukse abil.

o Wrge kasutage grillimiseks dlemist astet.

1

Grillimiseks sobimatust toidust tuleneva
ulekahju oht!

Grillige ainult intensiivsel kuumusel
grillimiseks sobilikku toitu.

Arge paigutage grillitavat toitu liiga kaugele

taha otsa. See on kdige kuumem piirkond
ning rasvane toit voib sittida.

i

Toit Sisestustase Grillimisaeg (ligikaudu)
Kala 4.5 20..25 min. *
Viilutatud kana 4..5 25...35 min.
Lambakarbonaad 4..5 20...25 min.
Rosthiif 4.5 25..30 min. ”
Vasikakarbonaad 4.5 25...30 min. *
Rostleib 1.2 min.

* spltuvalt paksusest
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Hoidmine ja hooldus

Uldine teave
Toote kasutusiga pikeneb ja probleeme tekib
harvem, kui toodet regulaarselt puhastada.

OHT

Elekirilodgi oht!

Elektrilodgi valtimiseks lilitage enne
seadme puhastamist vool vélja.

OHT

Kuumad pinnad voivad tekitada
poletusi!

Enne seadme puhastamist laske sellel maha
jahtuda.

e  Puhastage toodet pohjalikult parast iga
kasutuskorda. Sel viisil on lihtsam
eemaldada toiduvalmistusjaéke, valtides
nende korbemist seadme jargmisel
kasutuskorral.

e Toote puhastamiseks pole vaja spetsiaalseid
puhastusvahendeid. Kasutage toote
puhastamiseks sooja vett koos vedela
pesuvahendiga, pehmet lappi voi kdsna ning
kuivatamiseks kuiva lappi.

e Liigne vedelik tuleb pérast puhastamist alati
dra puhkida ja pritsmed kohe kuivatada.

e Arge kasutage roostevabast terasest voi
inoxist pindade ja kdepideme
puhastamiseks puhastusvahendeid, mis
sisaldavad hapet voi kloriidi. Nende osade
puhastamiseks kasutage pehmet lappi ja
vedelat puhastusvahendit (mitteabrasiivset),
tdmmates lapiga ainult (ihes suunas.

Mdned puhastusained vi -vahendid vdivad
pinda kahjustada.

rge kasutage tugevaid puhastusaineid,
puhastuspulbrit vGi -piima ega teravaid
esemeid.

firge kasutage puhastamiseks
aurupuhasteid.

Pliidi puhastamine

Gaasipliit

1. Eemaldage ja puhastage potialused ja
poletikaaned.

2. Puhastage pliit.

3. Paigaldage poletikaaned ning veenduge, et

need on korralikult paigas.

4. Ulemiste restide paigaldamisel asetage
potialused nii, et pdletid jadksid tapselt
keskele.

Juhtpaneeli puhastamine

Puhastage juhtpaneeli ja nuppe niiske lapiga ning

seejarel plihkige need Kuivaks.

Juhtpaneeli kahjustused!
rge vitke juhtpaneeli puhastamiseks éra
juhtnuppe.

Ahju puhastamine

Ahjuukse puhastamine

Kasutage ahjuukse puhastamiseks sooja vett

koos vedela pesuvahendiga, pehmet lappi voi

kdsna ning kuivatamiseks kuiva lappi.
Arge kasutage ukse puhastamiseks
karedaid abrasiivseid puhastusvahendeid voi
eravaid metallkraabitsaid. Need voivad
pinda kriimustada ning klaasi 16hkuda.

Ahjuukse eemaldamine

1. Avage eesuks (1).

2. Avage eesukse paremal ja vasakul killjel
asuva hingede pesa (2) klambrid, vajutades
neid alla joonisel kujutatud viisil.
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1 2 3
1 Eesuks

2 Hing

3 Ahi



1 2 3

3. Liigutage eesust pooles ulatuses.
4. Eemaldage eesuks seda Ulespoole tdmmates
ja paremast ning vasakust hingest
vabastades.

Ukse tagasipanemisel tuleb
eemaldamistoiminguid korrata vastupidises
iarjekorras. Arge unustage ukse
taaspaigaldamisel sulgeda hinge pesa
juures olevaid klambreid.

3. Eemaldage profiil (2) ja hoidke siseklaasi (3)
kinni.

4. Seejarel komplekteerige uks uuesti, asetage
klaaspaneel (3) plastpesadesse (4) ja
paigaldage profiil.

Ahjuvalgusti pirni vahetamine

OHT

Kuumad pinnad vdivad tekitada
poletusi!

Elekiriloogi ohu drahoidmiseks vaadake, et
seade oleks vélja lilitatud ning maha
jahtunud.

Ahjuvalgustil on spetsiaalne kuumuskindel

o (kuni 300 °C) elektripirn. Tépsemat teavet vi
Tehnilised andmed, Ik 5. Ahjuvalgusti pime
saab hankida volitatud teenindusest.

Ukse siseklaasi eemaldamine
Ahjuukse sisemist klaaspaneeli saab
puhastamiseks eemaldada.

1. Avage ahjuuks.

12

Kruvi
Plastprofiil
Sisemine klaaspaneel
Plastpesa
Eemaldage kruvi (1) kruvikeeraja abil.

N w2

algusti asukoht ei pruugi olla sama mis
joonisel.

Kui ahjul on iimar valgusti:
1. Lahutage toode vooluvorgust.
2. Keerake vastupdeva lahti klaaskat

3. Keerake ahjuvalgusti pirn vastupdeva vélja ja
asendage see uue pirniga.
4. Paigaldage klaaskate tagasi.
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£} Probleemide lahendamine

Kasutamise ajal tuleb ahjust auru.

Auru tekkimine tdotamisel on tavaline. Tegemist ei ole rikkega.

Kiipsetamise ajal tekivad veepiisad

Kiipsetamisel tekkiv aur voib toote kiilmade pindade vastu puutudes kondenseeruda ja moodustada veepiisad.

Tegemist ei ole rikkega.

Toode ei taota.

VBrgukaitse on rakendunud vi 18bi pdlenud.

Kontrollige elektrikilbi korke. Vajadusel vahetage voi
lahtestage need.

Toode ei ole Uhendatud (maandatud) pistikupessa.

Kontrollige pistiku ihendust.

Ahju tuli ei todta.

Ahju pirn on vigane. Vahetage pirn vélja.

Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi
kaitsmeid. Vajadusel vahetage vGi lahtestage kaitsmed.

Ahi ei ldhe soojaks.

Funktsioon ja/voi temperatuur on sisestamata.

Méérake funktsiooni- ja/vdi temperatuurinupu/-klahvi
abil funktsioon ja temperatuur.

Voolukatkestus. Kontrollige, kas vool on olemas. Kontrollige elektrikilbi
kaitsmeid. Vajadusel vahetage voi ldhtestage kaitsmed.
Puudub gaas.

Gaasikraan on kinni.

Avage gaasikraan.

Gaasitoru on kover.

Paigaldage gaasitoru Gigesti.

Puudub siiiiteside.

Vool puudub.

| Kontrollige elektrikilbi korke.

Poletid ei pole korralikult voi illdse mitte.

Poleti on mustad.

Puhastage poletite osad.

Poletid on mérjad.

Poletid on mérjad.

Poleti kaas ei ole korralikult paigas.

Paigaldage poleti kaas korralikult.

Gaasikraan on kinni.

Avage gaasikraan.

Gaasiballoon on tiihi (vedelgaasi kasutamisel).

Vahetage gaasiballoon vélja.

Kui teil ei Gnnestu probleemi k&esolevas
16igus antud juhiste kohaselt lahendada,
konsulteerige volitatud teenindusega voi
edasimiijaga, kellelt te toote ostsite. Arge
kunagi Uritage rikkis toodet ise parandada.
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