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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk

of personal injury or property

damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.

Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and
systems may only be carried out
by authorised qualified persons
who are Gas Safe registered.
Prior to the installation, ensure
that the local distribution
conditions (nature of the gas and
gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible.
This appliance is not connected to
a combustion products or
evacuation device. It shall be
installed and connected in
accordance with current
installation regulations. Particular
attention shall be given to the



relevant requirements regarding
ventilation; See Before installation,
page 13

The use of gas cooking appliance
results in the production of heat
and moisture in the room in which
it is installed. Ensure that the
kitchen is well ventilated: keep
natural ventilation holes open or
install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor
hood). Prolonged intensive use of
the appliance may call for
additional ventilation, for example
increasing the level of the
mechanical ventilation where
present.

Gas appliances and systems must
be regularly checked for proper
functioning. Regulator, hose and
its clamp must be checked
regularly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when necessary.
Clean the gas burners regularly.
The flames should be blue and
burn evenly.

Good combustion is required in
gas appliances. In case of
incomplete combustion, carbon
monoxide (CO) might develop.
Carbon monoxide is a colourless,
odourless and very toxic gas,
which has a lethal effect even in
very small doses.

e Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case of
gas smell from you local gas
provider.

What to do when you smell gas
Do not use open flame or do not
smoke. Do not operate any
electrical buttons (e.g. lamp
button, door bell and etc.) Do not
use fixed or mobile phones. Risk
of explosion and toxication!
Open doors and windows.
Turn off all valves on gas
appliances and gas meter at the
main control valve, unless it's in a
confined space or cellar.
Check all tubes and connections
for tightness. If you still smell gas
leave the property.
e Warn the neighbours.
Call the fire-brigade. Use a
telephone outside the house.
¢ Do not re-enter the property until
you are told it is safe to do so.

Electrical safety

e |f the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

e Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
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grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the gas/electrical connection does

not contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can



ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliance
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make

sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
f ing figure).

D he product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
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baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

Ensure that the appliance is
disconnected from mains before
replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

Do not close the top cover before
the hotplates or burners cool
down.

Wipe the top cover dry before
opening it in order to avoid water
leakage to the rear and inner
sections of the oven.

Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

Prevention against possible fire risk!
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Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

To prevent gas leakage ensure
that the gas connection is sound.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not



allow them to play with the
product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e \When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain

harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Secure the caps and pan supports with adhesive

tape.

Do not use the door or handle to lift or move the

product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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F General information

Overview

1 Front door 7 Burner plate

2 Handle 8 Top lid

3 Bottom drawer 9 Fan motor (behind steel plate)
4 Tray 10 Lamp

5 Wire shelf 11 Grill heating element

6 Control panel 12 Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7 8

Thermostat lamp
Function knob

Normal burner Rear left
Rapid burner Front left

Digital timer

Auxiliary burner Front right
Normal burner Rear right
Thermostat knob

S ow =
o N o O
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory

described in the user manual may exist on

your product.
1. User manual
2. Oven tray

3. Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

Used for pastries, frozen foods and big roasts.

4. Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications

Voltage / frequen 220-240 V ~ 50 Hz

Category of gas product Il 2H3B/P / Il 2H3+

Burners

OVEN/GRILL

Main oven Multifunction oven

rill power consumption

: Basics: Information on the energy label of eleotnoal ovens is given in accordance with the EN
60350-1 /IEC 60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-
top heater or fan assisted heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on
whether the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow
cooking, 3- Turbo cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

chmcal specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with
- relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.

Injector table

2 kW 2.9 kW 1 kW 2 kW
Rear left Front left Front right Rear right

o s e s
G 31/ 37 mbar
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and gas
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local gas and/or electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

Co

[

65 mm min

400 mm min
K
3
E
3
(*} 750 mm min

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain
The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied two safety chains on your oven.
Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen
wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via
the locking mechanism (2).

T e eoos B 1

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

D O B~ wWw N =

Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid
oven side tilting.

e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

Cooker stability chain for cookers not designed with
bracket engagement slot.

Room ventilation

All rooms require an openable window, or equvalent,
and some rooms will require a permanent vent as well.
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The air for combustion is taken from the room air and
the exhaust gases are emitted directly into the room.
Good room ventilation is essential for safe operation of
your appliance. If there is no window or door available
for room ventilation, an extra ventilation must be
installed.

The appliance may be located in a kitchen,
kitchen/diner or a bed-sitting room, but not in a room
containing a bath or shower. The appliance must not
be installed in a bed-sitting room of less than 20m®.
Do not install this appliance in a room below ground
level unless it is open to ground level on at least one
side.

Ventilation opening
S i0m

basement

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product
il increase the energy consumption of

cooling appliances.

e (arry the product with at least two persons.

e Product must be placed directly on the floor. It

must not be placed onto a base or a pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges

get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.
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DANGER:
The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified

person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

Power cable plug must be within easy reach

after installation (do not route it above the
hob).

>

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connect the power cable into the socket.
Gas connection

DANGER:

Product can be connected to gas supply
system only by an authorised and qualified
person or technician with licence.

Risk of explosion or toxication due to
unprofessional repairs!

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised or unlicensed persons.

BPl-

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!
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e (as adjustment conditions and values are stated
on labels (or ion type label).

@Your product is equipped for natural gas (NG).

e Natural gas installation must be prepared before
installing the product.

e There must be a pipe (Piping advised to be
buyed from a licensed installer), must comply
with local gas standard, at the outlet of the
installation for the natural gas connection of your
product and the tip of this pipe must be closed
with a blind plug. Service Representative will
remove the blind plug during connection and
connect your product by means of a straight
connection device (coupling).

e Make sure that the natural gas valve is readily
accessible.

e |fyou need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the
Authorised Service Agent for the related
conversion procedure.

DANGER:
The gas hose must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.
There is the risk of explosion due to damaged
gas hose.

e Push the product towards the kitchen wall.

e Adjusting the feet of oven
Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.
For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work
top.

For products with cooling fan

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The cooling fan cools both the control panel and the
front of the appliance.

Cooling fan continues to run for up to 20-30
minutes (approx.) even after the oven is turned

off.

Final check

1. Check electrical functions.

2. Open gas supply.

3. Check gas installations for secure fitting and
tightness.

4. lgnite burners and check appearance of the flame.

Flame must be blue and have a regular shape.
If the flame is yellowish, check if the burner

cap is seated securely or clean the burner.

Gas conversion

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

In order to change your appliance's gas type, change
all injectors and make flame adjustment for all valves
at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners

1. Take off burner cap and burner body.
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2. Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.

3. Fit new injectors.

4. Check all connections for secure fitting and
tightness.

New injectors have their position marked
on their packing or injector table on
Injector table, page 12 can be referred to.

S

Flame failure device (model dependant)
Spark plug

Injector

Burner

SN ow o =

Unless there is an abnormal condition, do not
attempt to remove the gas burner taps. You
must call an Authorised service agent or

technician with licence if it is necessary to
change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. lIgnite the burner that is to be adjusted and turn
the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to adjust
the flow rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane) turn the screw clockwise.

For the natural gas, you should tumn the screw

counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight flame in the reduced

position should be 6-7 mm.
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4. If the flame is higher than the desired position,
turn the screw clockwise. If it is smaller turn
anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to high-
flame and reduced positions and check whether
the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position ma a )

0

1 Flow rate adjustment screw

1 Flow rate adjustment screw

If the gas type of the unit is changed, then the
rating plate that shows the gas type of the unit
must also be changed.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

Initial use
Time setting

hile making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

Press *I=/™= keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time. Confirm the setting
by touching >’ symbol and wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm.

23 4 5I 6

& O 9)eco |

1 Adjustment key
2 Keylock symbol

3 Clock symbol

4 Alarm volume symbol
5 Eco mode symbol
6 Plus key

7 Minus key

8 Time slice symbol

9 Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol

12 Program key

If the initial time is not set, clock will run
starting from 12:00 and ® symbol will be
displayed. The symbol will disappear once the
time is set.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

=]

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Q@

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

>
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Electric oven Close the oven door.
1. Take all baking trays and the wire grill out of the Select the highest grill power; see How to operate
oven. the grill, page 25.

w

2. Close the oven door. 4. Operate the grill about 30 minutes.
3. Select Static position. 5. Tum off your grill; see How to operate the grill,
4. Select the highest oven power; See How to page 25
5 gp eraie iﬁe e/ectr/fc ovgn, f ag%e 2,0' " Smoke and smell may emit for a couple of
- perate the oven for about oL MINUIES. 6 hours during the initial operation. This is quite
6. Tum Qﬁ your oven; See How to operate the normal. Ensure that the room is well ventilated
electric oven, page 20 to remove the smoke and smell. Avoid directly
Grill oven inhaling the smoke and the smell that emits.
1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.
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B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that they
will not extend the bottom of the vessel and
center the vessel on saucepan carrier.

Using the hobs
1 ) o o T & o
4
2
3

Normal burner 18-20 cm
Rapid burner 22-24 cm
Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 18-20 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related burners.
Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the lowest
cooking power. In turned off position (top), gas is not
supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Turn it counter clockwise to large flame symbol.
» Gas is ignited with the spark created.

3. Adjustit to the desired cooking power.
Turning off the gas burners

Turn the knob to off (upper) position.

Gas shut off safety system (in models with
thermic component)

1 As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

S~ o =

1. Gas shut off

safety

e Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

e After the gas ignites, keep the knob pressed for
3-5 seconds more to engage the safety system.

e |fthe gas does not ignite after you press and
release the knob, repeat the same procedure by
keeping the knob pressed for 15 seconds.

DANGER:

Release the button if the burner is not ignited
within 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying again.
There is the risk of gas accumulation and
explosion!
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.
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e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

/A

How to operate the electric oven
Sel d i d

1 2

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.



Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

— Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

e simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It

is suitable for pizza and for

— subsequent browning of food from
the bottom.

Fan supported bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

]

Operating with fan
'éé' The oven is not heated. Only the fan
)

(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Fan Heating

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan. It is
suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.

"3D" function

Full grill
A

Grill+Fan
NA

s

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in
FuII Grill
Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.
e Set the desired temperature.
e Tum the food after half of the
grilling time.
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Using the oven clock

2345I 6

1) €CO |

Adjustment key
Keylock symbol
Clock symbol

Alarm volume symbol
Eco mode symbol
Plus key

Minus key

Time slice symbol
Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol
12 Program key

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.
Program will be cancelled in case of power

failure. You must reprogram the oven.

o N O O W N

(e}

hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch @ until =1 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » After the cooking time is set, (el symbol and the

time slice will appear on display continuously.
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4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is it.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Touch® until 91 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » Once the Cooking Time is set, ] symbol will

appear on display continuously.

4. Touch® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press I /™ keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, 12 symbol plus =

symbol and the time slice will appear on display

continuously. Once the cooking starts, = symbol
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is it.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tuns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.



If you press any key at the end of the
audio warning, the oven will restart
operating. Turn the temperature knob and
function knob to "0" (off) position to
switch off the oven in order to prevent re-
operation of the oven at the end of
warning.

Activating the keylock

You can prevent oven from being intervened with by
activating the key lock function.

1. Touch == until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press I to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit.

Oven keys are not functional when the key lock|
is activated. Key lock will not be cancelled in

case of power failure.

To deactivate the keylock

1. Touch iz until & symbol appears on display.
» "On" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the "= key.
» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch (™ until £ symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using "I / ™= keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
should be at 0 (OFF) position.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, & symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;
1. TouchC until & symbol appears on display in
order to cancel the alarm.
2. Press and hold ™= key until "00:00" is displayed.
larm time will be displayed. If the alarm time

and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch = until I symbol appears on display.

2. Adjust the desired alarm tone with == / ™= keys.

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch =8 until  symbol appears on display.

2. Set the time of the day with == /== keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save energy with economy mode while
cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner
temperature of the oven by switching off the heaters
before the end of cooking time.

Setting the economy mode

1. Touch iz symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching ke key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch i symbol until eco symbol appears on
display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching ™= key.

» "Off" will be displayed once the eco mode is

deactivated.

Setting the screen brightness

1. Touch i& until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Setthe desired brightness with =i /== keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.
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Cooking times table Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide. 15t rack of the oven is the bottom rack.
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of

cooking.

_ Cooking level number - Rack position Temperature (°C) Cooking time

Cacsnmour | okt ] @& ] 2 ] 1 | 4050

e e B s s
| ses 0 @O s | s | omw

T e e .20

Leg of Lamb One level 25 min. 250/max,

then 180 ... 190

e e e e

(**) In a cooking that requires preheating, preheat at the beginning of cooking until the thermostat lamp turns off.

Tips for baking cake Tips for baking pastry

e |fthe cake is too dry, increase the temperature e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time. by 10°C and decrease the cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the Dampen the layers of dough with a sauce
temperature by 10°C. composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
rack, lower the temperature and increase the the thickness of the pastry you have prepared
cooking time. does not exceed the depth of the tray.

e |f cooked well on the inside but sticky on the e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
outside use less liquid, lower the temperature the lower part is not cooked, make sure that the
and increase the cooking time. amount of sauce you have used for the pastry is

24/EN



not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

(Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,
place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill
WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

Sliced chicken

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

2535 min.

Roast beet 2. 30 mn.”
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

e Do not use solid metal scrapers or abrasive
cleaning materials to clean the glass cover. Glass
surface can get damaged.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Cleaning the hob

Gas hobs

1. Remove and clean the saucepan carriers and
burner caps.

2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make sure that they
are seated correctly.

4. When installing the upper grills, pay attention to
place the saucepan carriers so that the burners
are centered.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards you.

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.
They could scratch the surface and destroy the
glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.
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Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.



2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

1 2 3
1 Front door
2 Hinge
3 Oven

4 123

Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

4 Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass panel
(1) slightly in direction A and pull it out in direction B.

1.2 3 : Repeat the same procedure to remove the inner glass
3. Move the front door to half-way. panel (2).

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.
Open the oven door.

w N =

The first step to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered corner of
the glass panel so that it will rest in the chamfered
corner of the plastic slot.

1 Frame
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slot close the innermost glass panel (1).

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!
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he oven lamp is a special electric light bulb
9 hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

&

Position of lamp might vary from the figure.

©]

The lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

&

he lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
emperatures above 50 °C.

@)

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it.

p by g
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.



B Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defeot"iive or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.
e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
................... or reset the fuses.
There is no ignition spark.
e Nocurrent. >>> Check fuses in the fuse box.
e Timeis not set. >>> Set the time.
e Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.
e Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properly.

. mponents.
e Bumers are wet. >>> Dry the burmer components.
e Bumer cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.
e Gas valve s closed. >>> Open gas valve.

e Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.

e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko Douféme e S timto produktem ktery byI vyroben S vyuZitim vysoce kvalitm’ a
k pouZiti a jakékoli dOpanJICI dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalsi osobé,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modellim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Signification des symboles
Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces chaudes.
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpeénosti a
zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni pokyny, které
vam pomohou predejit riziku zranéni a
poSkozeni. NedodrZeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

4/CZ

Toto zafizeni miZe byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Deti si nesmi se zafizenim hrat,
CiSténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.
Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

Produkt nikdy nepokladejte na
podlahu zakrytou kobercem.
Nedostatek vzduchu pod
produktem zpdsobi prehrati
elektrickych soucésti. To zpdsobf
problémy s vaSim produktem.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi

procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Bezpecnost pfi praci s plynem

VSechny Cinnosti s plynovym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
Pred instalaci overte, zda
podminky mistni rozvodné sité
(typ a tlak plynu) a nastaveni
spotrebiCe jsou slucitelné.

Tento spotrebiC neni pripojen k
zafizeni na odvod produkt(i
spalovani. Mélo by byt zafizeno a
pfipojeno v souladu s platnymi
montaznimi predpisy. Zvlastni
pozornost venujte prislusSnym
pozadavk(m na ventilaci; Viz Pred
montazi, strana 13

Pfi pouzivani plynovych varic(
vznika teplo, vihkost a produkty
spalovani v mistnosti, kde jsou
vafice instalovany. Zkontrolujte,
zda je kuchyné fadné odvétrana,
zejmena béhem pouzivani



spotfebiCe. Udrzujte oteviené
prirozené vétraci otvorynebo
pouzijte mechanicke ventilacni
zafizeni (mechanicka odsavaci
digestor). Dlouhodobé intenzivni
pouzivani spotfebice mize vést k
nutnosti instalovat dalSi ventilaci,
napfiklad zvySenim hladiny
mechanicke ventilace, je-li
dostupna.

Plynové spotiebice a systémy je
nutno pravidelné kontrolovat.
Regulator, hadice a jeji svorka
musi byt pravidelné kontrolovany
a vymenovany v intervalech
doporucenych vyrobcem nebo

v pfipadé nutnosti.

Plynové horaky pravidelng Cistéte.
Plameny by mély byt modré a
rovnomérne horet.

Spravne spalovani je nezbytné pro
plynové spotfebice. V pripadé
neodkonalého spalovani se mlize
uvolnit oxid uhelnaty (CO). Oxid
uhelnaty je plyn bez barvy a
zapachu, ktery je velmi jedovaty a
ma smrtelné ucinky i ve velmi
malych davkach.

Vlyzadejte si informace o
telefonnich Cislech pro pohotovost
plynu a bezpecnostnich
opatfenich v pripadg, Ze ucitite
unikajici plyn.

Postup v pfipadé, Ze ucitite plyn

Nepouzivejte otevieni ohen a
nekurte. Nepouzivejte zadna

elektricka tlacitka (napf. lampu,
domovni zvonek atd.).
Nepouzivejte telefony nebo
mobilni telefony. Riziko vibuchu a
otravy!

Zaviete vSechny ventily na
plynovych spotfebicich a
plynovych hodinach.

Oteviete dvere a okna.
Zkontrolujte tésnost vSech trubic
a spojeni. Pokud stale citite
unikajici plyn, vyjdéte z bytu.
Upozornéte sousedy.

Privolejte hasiCe. Pouzijte telefon
mimo ddm.

Nepronikejte do zafizeni, pokud
nemate informace, ze je to
bezpeCné.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
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neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

e Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

e 7asuvky se nikdy nedotykejte
mokryma rukama! Zastréku nikdy
neodpojujte tahem za kabel, vzdy
za 7astreku.

e Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

e Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

e SpotfebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

e [a surface arriére du four devient
chaude lors de I'utilisation.
Zkontrolujte, zda neni
plynové/elektrické napojeni v
kontaktu se zadni sténou; jinak
miZe dojit k poSkozeni spojt.

e Nezachycuijte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mlze
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
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VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

SpotiebiC a dostupné ¢asti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvkd.
Déti do 8 let veku udrzujte mimo
dosah nebo pod stalym dohledem.
Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pri vysokych teplotach vyparuje
a m0Ze zpUsobit pozar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

Béhem poutiti se spotiebiC
zahteje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se



nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.
Neumistujte pecici plechy,

nadoby Ci alobal pfimo na dno

trouby. Nahromadéné horko mize
poskodit dno trouby. o
Nepouzivejte drsné abrazivni

Cistici prostredky nebo ostré

kovove stérky na Cisténi skla o
dvifek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mlize vést

k poniceni skla.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k

zasahu elektrickym proudem.

Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky

Je nutné spravné umistit polici

a/nebo plech na prihradku.

Nasunte polici nebo plech mezi 2
kolejnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite

pokrmy (viz nasledujici obrazek). e

Nouéivejte vyrobek bez o
prednich sklenénych dveri nebo s
prasklymi dvermi.

Madlo trouby neni susak pro
utérky. Nevéste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spolecné s jidlem a potom
vSe zasunte do predehraté trouby.
Odstrante ¢asti peciciho papiru
precnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeCi kontaktu s topnymi
télesy v troubé. PeCici papir nikdy
nepouzivejte pri teplote
prekracujici uvedenou hodnotu na
obalu peciciho papiru. Pecici
papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

Nez zaCnete zarovku vymenovat,
ujistéte se, zda je spotrebic
vypnuty, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.

Neuzavirejte horni kryt, nez se
plotny nebo hofaky ochladi.
Otfete horni kryt, nez jej otevrete,
aby nedoSlo k tniku vody do
zadnich a vnitfnich ¢asti trouby.
Vareni bez dozoru, pfi kterém
pouZivate tuk nebo olej mliZe byt
nebezpecné a milze zplsobit
pozar. NIKDY se nepokousejte
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uhasit ohen vodou, ale vypnéte
spotfebiC a poté plamen zakryjte
pokliCkou nebo hasici rouskou.
NebezpeCi pozaru: Na povrchu
ur¢eném Kk vareni neskladujte
74dné predmeéty.

Pro spolehlivost ohné:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Ujistéte se, zda je pfipojeni plynu
nainstalované dobre a nedojde k
unikani plynu.

Urené pouziti
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Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pfipustné.

Toto zarizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapeni
mistnosti.

Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivanf talifd pod grilem, susenf
ruénikil a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapeni.

\Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, rozneni a grilovani
pokrmd.

Mises en garde pour les enfants

Pristupné Casti se mohou béhem
pouzivani rozehrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

Obalove materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl.
Veuillez jeter les fournitures
d'emballage en respectant les
normes relatives &
I'environnement.

Elektrické a/nebo plynoveé vyrobky
jsou nebezpecné pro déti.
Udrzujte déti mimo tento vyrobek,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

Nad spotfebiC nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

KdyZ jsou oteviena dvirka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. M{iZe se prevratit
nebo by se poskodily zavesy dveri.



Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materialii

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpe¢ném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych

materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubé nepoSkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitrek
dvef trouby v Castech, které odpovidaji poloze
plechil. Prilepte dvitka trouby k bocnim sténam.

e Zajistéte vicka a drzaky panvi lepici paskou.
NepouZivejte dvitka nebo madlo ke zvedani €i
presouvani wrobku.

Nevkladejte Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimz mohlo dojit pfi pfepravé.
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P Obecné informace
Prehled

1 Pfedni dvefe 7 Plotna

2 Madlo 8 Horni viko

3 Dolni z&suvka 9 Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
4 Plech 10 Svétlo

5 Draténa police 11 Prvek vyhiivani grilu

6 Ovladaci panel 12 Polohy polic

1 2 3 4 5 6 7 8

Svétlo termostatu

Funkéni spina¢

Normaini hofdk Vzadu vlevo
Rychly hordk Vpredu vievo

Digitalni Casovac

Pridavny horak Vpfedu vpravo
Normalni hofak Vzadu vpravo
Spinac termostatu

S ow =
o N o O
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Obsah baleni 3. Plech na kola¢

SlouZi na cukroviny, jako jsou kolace a piskoty.
Dodavané prislusenstvi se méiZe lisit podle
modelu vyrobku. VSechna prisluSenstvi

popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.
1. Manuel d<utilisation
2. Plech do trouby :
Pouziv4 se na cukroviny, mrazené potraviny a 4. Draténa police L
velké rozndné kusy. Slouzi k roznéni a pokladani pecenych,
roznénych nebo v hrci pecenych pokrm( na
pozadované rovni.

11/CZ



Technickeé parametry

Napéti/frekvence 220-240 V ~ 50 Hz

Kategorie plynového zarizeni Il 2H3B/P / Il 2H3+

TROUBA/GRIL

Hlavni trouba Multifunkéni trouba

Zaklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/ IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzduSném provozu (pokud existuje).

Trida energetické tcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na $titcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Ucelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle

provoznich a okolnich podminek vyrobku se

‘mObrézky v tomto navodu jsou schematické a tyto hodnoty mohou mEntt

nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.

Tabulka injektoru

Poloha oblasti 2 kKW 2.9 kw 1 kW 2 kKW
Vzadu vievo Vpfedu vlevo Vpfedu vprave Vzadu vpravo

G 31/ 37 mbar
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické a plynové
instalace vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:
VWrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pfed instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pied montazi

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych priduchd pod
produktem, doporucujeme upevnit vyrobek na pevnou
z&kladnu s tim, Ze nozky by se nemély ponofovat do
koberce ani mékkych podlahovych krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopna unést hmotnost
zarizeni plus dal$i hmotnost nadobi a potravin.

[ oo

[

65 mm min
-

400 mm min
o3
(93]
3
3
El
(*} 750 mm min

e |zeje pouziv , ale
pro minimalni vzdalenost 400 mm nad drovni
plotny pocitejte s boCnim odstupem 65 mm mezi
spotfebicem a jakoukoli sténou, prickou nebo

vysokou skiini.

e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poéitat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm).

e Spotfebi¢ odpovida zafizenim tfidy 1, 1. Ize jej
umistit zadni a jednou stranou ke sténg kuchyné,
kuchyriskému nabytku nebo zafizeni libovolné
velikosti. Kuchyrisky nabytek nebo vybaveni na
druhé strané smi byt pouze stejné velikosti nebo
mensi.

e Jakykoli kuchyrisky nabytek vedle spotfebice
musi byt tepluvzdomny (do 100 °C min.).

Bezpecnostni popruh

Spotiebi€ je nutno zajistit proti prevazeni pomoci dvou

fetéz{ dodanych s troubou.

Hak (1) utdhnéte pomoci spravného epu ke

kuchyriské sténé (6) a bezpecnostni popruh (3) pfipojte

k haku pomoci uzamykaciho mechanismu (2).

Stabilizaéni hak

Uzamykaci mechanismus

Bezpecnostni popruh

Upevnéte popruh k zadni strané sporaku
Zadni strana spordku

Sténa kuchyné

D O B~ W NN

Stabilni fetéz, ktery je maximéiné kratky a
prakticky a diky tomu se predchazi preklopeni
dopfedu a do strany a posunutf trouby.
Stabilni Fetéz pro vafice neni navrzen s otvorem pro
zapojeni konzole.
Ventilace mistnosti
U v8ech mistnosti musi byt oteviratelné okno apod., u
nékterych mistnosti bude nutno pouZit trvalé odvétrani.
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Vzduch pro spalovani je vtahovan z mistnosti a
spalovaci plyny jsou vypoustény pimo do mistnosti.
Pro bezpecné pouZivani spotfebice je nezbytna dobra
ventilace. Pokud nemate k dispozici okno Ci dvefe, je
nutno instalovat nahradni ventilaci.

Spotiebic Ize umistit do kuchyngé, kuchyné/jidelny nebo
kuchyriského koutu v obytné mistnosti, ne vSak do
mistnosti s vanou ¢i sprchou. Spotiebi¢ nesmi byt
instalovan v obytné mistnosti s plochou pod 20 m®.
Neinstalujte tento spotfehi¢ do mistnosti pod trovni
zemé, pokud neni oteviena na prizemni podlaz
nejméné na jedné strané.

Instalace a pripojeni
Pfistroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu se
zakonnymi predpisy.

Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek ¢i
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich zafizeni.

e Pristroj prenasejte nejmeéné ve dvou.

e Pfistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi byt na
podstavci nebo zakladné.

NepouZivejte dvitka nebo madio k prenaseni ¢i
presouvani vyrobku. Dvitka, madlo nebo

avésy se mohou poskodit.

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky
"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud pouZzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez néj. NaSe spole¢nost
neodpovida za Skody vzniklé z ddvodu pouzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

NEBEZPECI:

Vyrobek smi pripojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.
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NNEBEZPECI:
Napajeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout
¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpedi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Udaje napajeni museji odpovidat Udajéim na typovém
Stitku pristroje. Stitek je pristupny pfi otevieni dvifek
nebo dolniho krytu, pfipadné se nachdzi na zadni sténé
pfistroje podle typu pfistroje.
Napéjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

Zastrcka napdjeciho kabelu musi byt snadno
dosazitelnd i po instalaci (nevedte ji nad
arnou deskou).

©

NEBEZPECI:

NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Zapojte napajeci kabel do zasuvky.
Pripojeni plynu

NEBEZPECI:

Zafizeni m0Ze byt pfipojeno k systému
doddvajicimu plyn pouze autorizovanou nebo
kvalifikovanou osobou.

Nebezpe¢i vybuchu nebo otrdveni nasledkem
neprofesionalnich oprav!

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:

NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na plynové

instalaci, odpojte pfivod plynu.

Hroz riziko vybuchu!

e Podminky a hodnoty nastaveni plynu jsou
uvedeny na Stitcich (nebo na typovém §titku).

9 aSe zafizeni je vybaveno prirodnim plynem
NG).

e Instalaci zemniho plynu je nutno pipravit pred
instalaci vyrobku.

e Na vystupu instalace pro pfipojeni zemniho plynu
k vyrobku musf byt pruznd hadice a konec této
hadice musi byt uzavien zatkou. Zastupce
servisu zatku sejme pfi pfipojovani a pripoji vas

B
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pfistroj pomoci rovného pripojovaciho zafizeni
(spoj).

Zajistéte, aby byl ventil zemniho plynu dobe
dostupny.

Pokud potiebujete pouZit spotfebi¢ pozdéji na
jiny typ plynu, musite kontaktovat autorizovany
servis za Ucelem prisluSného postupu premeény.

NEBEZPECI:
Plynovou hadici je nutno nepfiskipnout,
ohnout ¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s

horkymi ¢astmi zafizeni.
Je zde nebezpedi vybuchu nasledkem
poSkozené plynové hadice.

ZatlaGte vyrobek ke sténé kuchyné.

Nastavovani noZek trouby

Vibrace béhem pouzivani mohou vést k pohyblm
nadob. Této nebezpecné situaci predejdete tim,
kdyZ bude vyrobek v roviné a vyvazeny.

Z bezpecnostnich ddvodt zkontrolujte vyvaZenost
vyrobku tak, Ze upravite Gtyfi nozky vespod tak,
Ze je otodite doleva nebo doprava a zarovnate
podle pracovni desky.

Vyrobky s chladicim ventilatorem.

1
2
3

Chladici ventilator
Ovladaci panel
Dvege

Ochlazovaci ventilator chladi ovladaci panel i predni
stranu spotfebice.

Chladici ventilator bézi jesté 20-30 minut, i
kdy? je trouba vypnuta.

Posledni kontrola

1. Zkontrolujte funkce elektfiny.

2. Otevrete privod plynu.

3. Zkontrolujte instalaci plynu kv(ili spravnému
upevnéni a tésnosti.

4. 7Zapalte hofaky a zkontrolujte vzhled plamene.

Plamen musf byt modry a musi mit pravidelny

ar. Pokud je plamen nazloutly, zkontrolujte,
zda je vicko hofaku bezpecné usazeno, nebo
vyCistéte hofak.

Zména plynu

NNEBEZPECI:
Nez zahdjite jakoukoli ¢Ginnost na plynové
instalaci, odpojte pfivod plynu.
Hroz riziko vybuchu!
Chcete-li zménit typ plynu pro vas spotfebic, vymerte
vSechny vstikovace a upravte plamen vSech ventill v
poloze nizsiho pritoku.
Vyména vstiikovace hofakii
1. Sejméte vicko hordku a télo hofaku.
2. odSroubujte vstrikovace proti sméru hodinowych
rucicek.
Nasadte nové vstfikovace.
Zkontrolujte vSechna spojeni kvili spravnému
upevnéni a tésnosti.

Nové vstfikovaCe maji polohu vyznacenou
na obalu nebo miiZete postupovat podle
abulky vstfikovaCll na Tabulka injektoru,
strana 12

3,
4,

a—

Pojistka proti zhasnuti plamene (podle modelu)
Svicka

Vstiikova¢

Hor'ak

S w o =
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Pokud nedojde k abnormaini situaci, nesnazte
se sejmout kohouty plynovych hofékd. Pokud
je nutné vyménit kohout, musite kontaktovat
autorizovany servis.

Nastaveni snizeného priitoku plynu u kohoutii

desky

1. Zapalte hofdk, ktery cheete nastavit, a otocte
tlacitko do polohy stfedniho plamene.

2. Sejméte tlaitko z plynového kohoutu.

3. PouZivejte Sroubovéak vhodné velikosti k dpravé
Sroubu nastaveni priitoku.

U LPG (propan-butan) otocte Sroub doprava. U

zemniho plynu otocte Sroub jednou proti sméru

hodinovych rugicek.

» Normalni délka rovného plamene ve snizené poloze

by méla byt 6-7 mm.

4. Pokud je plamen vy$3i, neZ je poZadovana poloha,
otocte Sroub ve sméru hodinovych rudicek. Pokud
je mensi, otacejte doleva.

5. 'V zavislosti na pouZitém plynovém kohoutu ve
vasem spotrebici se milze liit poloha sefizovaciho
Sroubu.
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Sroub nastavent pritoku

Sroub nastavent pritoku

Pokud se zméni typ plynu pfistroje, je nutno
ménit i Stitek, ktery udava typ plynu pfistroje.




B Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e PouZivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdy? pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem peceni neotevirejte Casto dvitka trouby.

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice neZ jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka
trouby.

e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

e PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
neméte viko, spotfeba energie mize vzrist az
Ctyrnasobng.

e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pripravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduiji vice
energie.

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

Pri nastavovani blikaji prislusné symboly na
displeji.

Stisknutim kldves "I/ nastavte ¢as, poté co troubu
poprvé zapojite. Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu
®a pockejte 4 sekundy, aniz byste se dotkli jinych
klaves, 4 sekundy.

1 234 5 6
I | l
= & O ) eco B
_ Imimimimi
o L)
....... l ’
12 11 10 9 8 7

Tlagitko nastavenf
Symbol zdmku

Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu

S w o =

5 Symbol eko rezimu

6 Tlacitko plus

7 Tlagitko minus

8 Symbol ¢asového kolace

9 Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu pecent
11 Symbol doby peceni

12 Tladitko programu

Neni-li po¢ateéni €as nastaven, hodiny se
spusti od 12:00 a zobrazi se symbol ®,
Jakmile ji nastavite, tento symbol zmizi.

=]

ktudlni nastaveni ¢asu se zrusi v pfipadé
ypadku elektrické energie. Je nutno je znovu
nastavit.

Prvni ¢isténi produktu

©

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych

saponatli nebo Cisticich materidld.

NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici

prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim
dojde k odpdleni a odstranéni zbytkil nebo vrstev z
vyroby.
VAROVANi!
Horké povrchy zpCisobuji popéleniny!
\lyrobek mdiZe byt béhem pouzivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.
VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

1o

Elektricka trouba
1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavrete dvitka trouby.

3. Zvolte statickou pozici.

4. Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz PouZivani elektricke
trouby, strana 21.

5. Zapnéte troubu asi na 30 minut.

17/CZ



6. Vypnéte troubu; viz PouZivani elektrické trouby, 4. Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Strana 21 5. Vypinani grilu; viz Ovldddni grilu, strana 26
Trouba s grilem P prvnim pouZiti se mliZe na par hodin
1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z uvoliiovat kour a zapach. To je normalni.
trouby. Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
2. Zaviete dvitka trouby. abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
3. Zvolte nejvy$si vykon grilu; viz Oviddéni grilu, pfimému vdechovani koufe a zdpachu.
Strana 26.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.

Prehfaty olej znamena nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
oheii uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej poZarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpetné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,

nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Vaieni s plynem

e Velikost nddoby musf odpovidat velikosti plamene.

Upravte plamen tak, aby nepresahoval dno
nadoby a umistéte nadobu na drzék hrnce.

Pouzivani varnych desek

Normalni hofdk 18-20 cm

Rychly hofdk 22-24 cm

Pridavny hordk 12-18 cm

Normalni hofak 18-20 cm je seznam
doporucenych priimérdl pro hrnce nebo panve na
pislusné horaky.

Velky symbol plamene ozna€uje nejvyssi wkon vareni,

SN ow o =

vareni. Pokud otoCite do polohy vypnuto (nahoru), k

horak(m neproudi plyn.

Zapaleni plynovych hofakii

1. Tisknéte tlacitko hofaku.

2. Otacejte jim proti sméru hodinovych rucicek k
velkému symbolu plamene.

» Plyn zaZehne vznikla jiskra.

3. Nastavte poZadovany vykon.

Vypinani plynovych horaki

Otodte tla¢itkem pasma udrZovani teploty do polohy

vypnuto (horni).
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Bezpecnostni systém uzavéru plynu (u typt
vybavenych tepelnou souéastkou)

1 Jakmile dojde ke zhasnuti
horak( z ddvodu preteden,
spusti se bezpecnostni
systém a prerusi privod
plynu.

1. Bezpetnostni
systém uzavéru
plynu

20/CZ

Stisknéte tlacitko smérem dovnitf a otoCte jim
proti sméru hodinovych ruciéek a zapalte.

Po zapaleni plynu drZte tlacitko jesté 3-5 sekund,
aby se spustil bezpecnostni systém.

Pokud se plyn nezapdlil poté, co jste stiskli a
pustili tlacitko, postup opakuite a tisknéte tlacitko
po dobu 15 sekund.

NEBEZPECI:

Uvolnéte tlacitko, pokud neni hofak zapélen
béhem 15 vtefin.

Pred dal$im pokusem pockejte nejméné 1
minutu. Hrozi riziko nahromadéni plynu a
whuchu!




[ Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANi!

Horké povrchy zplsobuji popaleniny!

\yrobek mlzZe byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych hofakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.
VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Davejte pozor pfi otevirani dvifek trouby, mize

unikat para.
Unik pary vam miZe oparit ruce, oblicej a/nebo
o€i.

Tipy pro peceni

e PouZivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyufijte misto na polici.

e Pecici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméfite pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e UdrZujte dvitka trouby zavfend.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou 8tavu a ¢erny pepf
pred pecenim, zvysite Ucinnost peden.

e RoZnéni masa s kosti trva asi 0 15 a7 30 minut
déle neZ masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tioustky masa vyZaduje asi 4 az
5 minut peceni.

e Maso nechte v froubé jesté cca 10 minut po
dobé pecent. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku do
Zéaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez, rychle zhnédnou,

maji péknou kirku a nevysusuiji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté
vhodné, coZ plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou rajCata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mfizce
nebo do plechu s draténou miizkou tak, aby
pokryta plocha neprekratovala rozméry ohrevu.

e Posunte draténou mfizku nebo plech s grilem na
pozZadovanou drove v troubé. Pokud grilujete na
draténé mriZce, posurite na dolni prihradku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto
plechu nalijte trochu vody pro snadnéjsi ¢isténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

1 2
1 Funkéni spina¢
2 Spinac termostatu
1. Nastavte funkéni tlatitko na poZadovany provozni

rezim.
2. Nastavte tladitko teploty na pozadovanou teplotu.
» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a udrzuje ji.
Pi hazfivani zstane svitit kontrolka teploty.
»

Vypnéte elekirickou troubu

Prepnéte funkéni tlacitko a tlacitko teploty do polohy
vypnout (nahore).

Polohy pfihradek (pro modely s draténou
mfizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku spravné na
prihradku. Draténou miizku je nutné zasunout mezi
prihradky podle obrdzku.

Nenechte draténou mrizku stat oprenou o zadni sténu
trouby. Draténou mriZzku posurite do predni ¢asti police
a vyrovnejte pomoci dvifek, abyste dosahli idedlniho
vykonu grilu.
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Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim{i uvedené zde se mdze lisit od

vybavy vaSeho pfistroje.

Horni a dolni ohfev

— Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.

Potraviny se zahfivaji soucasné shora

m— i zdola. Vhodné napt. pro kolace,
suSenky &i kolacky a rendliky v
pecicich formach. PouZivejte vZdy jen
jeden plech.

Dolni ohrev

Pracuje jen spodni ohrev. Je to
vhodné pro pizzu a nasledné opeceni
o potravin zespodu.

Dolni/horni ohiev s pomoci ventildtoru

= Horni ohfev, dolni ohfev s

& ventilatorem (v zadni sténé) jsou

e zapnuté. Ventilator rychle a
rovnomerné rozvadi horky vzduch v
troubé. PouZivejte vZdy jen jeden
plech.

Funkce s ventilatorem
Trouba se nezahfiva. Funguje pouze
'ég') ventildtor (v zadni sténg). Zmrazené
potraviny se rozmrazuje pomalu pfi
pokojové teploté, upecené potraviny
se ochladi.
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Ohfev s ventilatorem

Funguje ohf'ev s ventilatorem (v zadni

sténé). Ventilator rychle a rovnomémé
rozvadi horky vzduch v troubé. Ve
Vvétsiné pripadd neni predehrivani
nutné. Vhodné pro peceni vasich
pokrm( na rlznych trovnich
prihradek. Vhodné pro pouZiti vice
plechd.

Funkce "3D"

— Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s
ventilatorem (v zadni sténé) jsou
owm— zapnuté. Pokrm je rovnomérng a

rychle upecen ze v3ech stran.
PouZzivejte vZdy jen jeden plech.

Plny gril

AN Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.

Hodi se na grilovani velkého mnoZstvi

masa.

e VioZte velké nebo stfedné velké
¢asti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maximum.

eV poloving doby grilovani

potraviny otoCte.
Gril + ventilator
A
&D Grilovani neni tak vykonné jako u
plného grilu

e VioZte malé nebo stfedné velké
¢asti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.

¢ Nastavte poZadovanou teplotu.

eV poloving doby grilovani
potraviny otoCte.



Pouzivani hodin trouby
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1 Tlagitko nastavenf
2 Symbol zdmku
3 Symbol hodin
4 Symbol hlasitosti alarmu
5 Symbol eko rezimu
6 Tlacitko plus
7 Tlagitko minus
8 Symbol ¢asového kolace
9 Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu pecent
11 Symbol doby peceni
12 Tladitko programu

Maximalni ¢as pro nastaveni konce vareni je 5
hodin a 59 minut.
Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.

Troubu pak musfte znovu naprogramovat.

Béhem provadéni nastaveni na se displeji
obrazi souvisejici symboly. Musite chvili
pockat, nez nastaveni bude c¢inné.

Neni-li nastaveno Zadné peceni, nelze nastavit
aktualn( ¢as.

nastaven jakmile vafeni zacne.

mbbrazi se Zbyvajici as je-li Gas vareni

Peceni s uréenim doby peceni:

Troubu mliZete nastavit tak, aby se zastavila na konci

specifikovaného ¢asu, a to nastavenim doby vareni na

¢asovaci.

1. Vyberte funkci vafent.

2. Stisknéte ( dokud se na displeji nezobrazi
symbol 12 .

3. Nastavte &as vareni pomoci Kidves = / .

» » Po nastaveni Gasu vareni se na displeji zobrazi

symbol =1 a cas se odpocitava.

4. Do trouby vioZte nadobi a teplotu nastavte pomoci
. tlacitka nastavent teploty. Spusti se vareni.
» Gas vareni se zacne odpoCitavat na displeji, jakmile
zaCne vareni a vSechny ¢asti ¢asového symbolu se
rozsviti. Nastavena doba vareni se rozdéli do 4
stejnych Casti, a kdyZ Cas kazdé ¢asti skonci, symbol
takové Casti se vypne. Tak snadno zjistite odpovidajici
¢as vareni a vée bude snazsi.

Po nastaveni ¢asu vareni na ¢asovaci mizete nastavit

konec Gasu vareni.

1. Vyberte funkci vareni.

2. Stisknéte &) dokud se na displeji nezobrazi
symbol (i

3. Cas vareni nastavte pomoci klaves = / .

» » Jakmile je Cas vareni nataveny, na displeji se

rozsviti symbol 2.

4. Stisknate ¢ dokud se na displeji nezobrazi
symbol = .

5. Stisknéte kidvesy = /™ a nastavte konec ¢asu
vareni.

» Po nastaveni ¢asu vareni se na displeji zobrazi

symbol 1= a symbol =, Jakmile vareni zacne,

symbol = zmizi.

6. Do trouby vioZte nadobi a teplotu nastavte pomoci
tlaitka nastaveni teploty. Spusti se vareni.

» Casovat trouby vypotte ¢as spusténi odettem

CGasu vareni od konce Casu, ktery jste nastavili.

Vlybrany provozni rezim se aktivuje, kdyZ nadejde ¢as

spusténi vareni a trouba se rozehfeje na nastavenou

teplotu. UdrZ tuto teplotu aZ do konce Casu vareni.

» Cas vareni se zacne odpoCitavat na displeji, jakmile

zaCne vareni a vSechny ¢asti ¢asového symbolu se

rozsviti. Nastavena doba vareni se rozdéli do 4

stejnych Casti, a kdyZ Cas kazdé ¢asti skonci, symbol

takové Casti se vypne. Tak snadno zjistite odpovidajici

¢as vareni a vée bude snazsi.

7. Po dokongeni vareni se na displeji zobrazi "End" a
¢asovac vyda zvukové upozornéni.

8. Audio upozomnéni zazni na dobu 2 minut. Chcete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
klavesu. Budik se ztlumi a zobrazi se aktudini ¢as.

Pokud na konci zvukového varovanf
stisknete libovolnou klavesu, trouba se

novu spusti. Otocte tlaitko pro nastaveni
teploty a funkce do pozice "0" (vypnuto) a
vypnéte troubu, abyste predesli
opétovnému spusténi trouby po konci
upozornéni.
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Aktivace zamku

Pouzitim tlacitek trouby mliZete zabranit aktivaci

funkce zamku.

1. Stisknéte :=2 dokud se na displeji nezobrazi
symbol &

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2. Pro aktivaci zdmku stisknéte = .

» Jakmile je zdmek aktivovany, na displeji se zobrazi

"Zap." a symhol (& zlistane rozsviceny.

Kldvesy trouby po aktivaci zamku nefunguii.
Zamek se nezrusi ani v pfipadé vypadku

napdjeni.

Chcete-li zamek deaktivovat

1. Stisknéte = dokud se na displeji nezobrazi
symbol &,

» Na displeji se zobrazi "On" .

2. Zamek deaktivujte stisknutim kidvesy ™= ,

» "VYPNOUT" se zobrazi po vypnuti zamku.

Nastaveni budiku

Hodiny na pristroji miizete pouzivat k upozornéni nebo

pripomenuti i mimo peceni.

Budik nema Zadny vliv na funkce trouby. PouZiva se

jako upozornéni. Napriklad to mize byt uzitecné,

cheete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obrétit. Po

uplynut nastavené doby zazni alarm.

1. Stisknéte (& dokud se na displeji nezobrazi
symbol £ .

Maximalni doba budiku miZe byt 23
hodin a 59 minut.

2. Délku trvni nastavte pomoci Kldves == /™=

Funkéni tladitka pro ton alarmu, denni
dobu, jas displeje a nastaveni teploty musi
byt v pozici O (OFF).
» Na displeji se rozsviti symbol budiku £ a jakmile
bude budik nastaveny, na displeji se zobrazi ¢as
budiku.
3. Nakonci ¢asu budiku zatne blikat symbol ¢asu
budiku £ a ozve se signal budiku.
Vypinani alarmu
1. Audio upozornéni zazni na dobu 2 minut. Cheete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
klavesu.
» Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni ¢as.
Zru$eni budiku:
1. Stisknéte () dokud se na displeji nezobrazi
symbol £ a budik zruite.
2. Stisknéte a pridrZte klavesu ™= dokud se
nezobrazi "00:00" .
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Zobrazi se ¢as budiku. Pokud je ¢as budiku a
Cas vareni nastaven soucasng, zobrazi se

kratSi ¢as.

Zména tonu budiku

1. Stisknéte == dokud se na displeji nezobrazi
symbol 3w

2. Pozadovany t6n alarm nastavte klavesami = / we.

3. Ton, ktery nastavite, se aktivuje béhem kratké
chvilky.

» Zvoleny ton budiku se zobrazi na displeji jako "b-

01", "b-02" nebo "b-03".

Zména denni doby

Cheete-li zménit ¢as, ktery jste nastavili dfive:

1. Stisknéte = dokud se na displeji nezobrazi
symbol (.

2. Nastavte Cas pomoci klaves L o)

3. Cas, ktery nastavite, se za chvili aktivuje.

Usporny rezim

MdzZete Setfit energii v Usporném rezimu, budete-li

vafit s nastavenim Gasu vareni.

Tento rezim dokongi vareni pfi vnitini teploté trouby a

vypnutych topnych prvcich pred koncem éasu vareni.

Nastaveni Gsporného rezimu

1. Stisknéte symbol == dokud se na displeji
nezobrazi symbol Gsporného rezimu.

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2. Aktivujte Usporny rezim stisknutim klavesy <.

» Jakkmile se zamek aktivuje, na displeji se zobrazi

"On" a symbol tsporného rezimu ziistane rozsviceny.

Deaktivace tsporného rezimu.

1. Stisknéte symbol ;== dokud se na displeji
nezobrazi symbol Gsporného rezimu.

» Na displeji se zobrazi "On".

2. Usporny rezim deaktivujte stisknutim kidvesy "=,

» "Off" se zobrazi jakmile se zdmek deaktivuje.

Nastaveni jasu obrazovky

1. Stisknéte i&= dokud se na displeji nezobrazi d-01
nebo d-02 nebo d-03 a nastavte jas.

2. Pozadovany jas nastavte pomocf kldves E ol

» Gas, ktery nastavite se aktivuje za chvili.



Tabulka casii vaFeni

(:)asy v tto tabulce jsou minény jako privodce.
Casy se mohou liSit v zavislosti na teploté

potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Peceni a roznéni

9 1. police v troubé je spodnf police.

Nédoba fslo Grovné pecenf - Poloha pfihradky Teplota (°C) as petenl (cca
min.
)

- e - P
-

Buep? | woew 1 0 1 o | x &
&)

Jehnéci kyta (v

hrncl)

Jedna Uroven 25 min. 250/max, 70..90
pak 190

 we R

(**) PFi peceni s nutnym predehfivanim predehfivejte na zatatku peceni, dokud nezhasne kontrolka termostatu.

Tlpy pro peceni

pokud je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni.

Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu o 10°C.

Pokud je kola¢ na povrchu pfili§ tmavy, poloZte
ho na niZ3i polici, sniZte teplotu a prodiuzte dobu
peceni.

Pokud je dobre pecen uvnit, ale lepkavy na
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodluzte dobu pecent.

Tipy pro peceni peciva

Pokud je pecivo prilis suché, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni. Navihcete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

Pokud se pecivo pece pfilis diouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.
Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni ¢ast
neni pecena, zkontrolujte, zda mnoZstvi omacky,
kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
prili§ velké. Snazte se rozprostfit oméacku
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rovnomerné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomerné zbarveni.

Pecivo pecte v souladu s rezimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stdle nenf dostate¢né zabarvend, umistéte
je pristé o jednu Uroven nize.

Tipy na peceni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacina byt
vysusené, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo zlistane
Stavnaté.

e Pokud se zeleninové jidlo nemdze dovafit, uvarte
zeleninu nebo ji pripravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.

Ovladani grilu

VAROVANi!
Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

Tabulka ¢asii peceni pro grilovani
Grilovani s elekirickym grilem

Krajené kure
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Zapinani grilu

1. Nastavte funkéni tia¢itko na poZadovany symbol
grilu.

2. Pak zvolte pozadovanou teplotu grilovani.

3. Podle potieby predehfivejte asi 5 minut.

» Kontrolka teploty se rozsviti.

Vypinani grilu

1. Otocte funkénim tlatitkem do polohy vypnout
(nahore).

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

25..35 min.




Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

Cisténi ovladaciho panelu
VlyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadrikem a
otfete je do sucha.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Q NEBEZPECI:

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K(isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

e K (isténi sklenéného krytu nepouZivejte Zadné
kovové Skrabky nebo brusné Gistici materidly.
Povrch skla by se mohl poSkodit.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

Na ¢isténi spotfebiCe nepouZivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Gisténi varné desky.

Plynové varné desky

1. Sejméte a vyCistéte drzaky hrncli a vicka horaka.

2. Vycistéte varnou desku.

3. Nasadte zpét vicka horakl a zkontrolujte, zda sedi
spravné na svém misté.

4. Pfi umistovani vrchnich mfiZek vénujte pozornost
spravnému umisténi drzak( hrnetl, aby horaky
byly uprostred.

Pri ¢isténi ovladaciho panelu nesnimeijte
laditka/ovladace.

Oviadaci panel by se mohl poSkodit.

Cisténi trouby

Cisténi bocni stény

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji
zatahnete v opacném sméru od bocni stény.
Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze ji pfitahnete k
Sobé.

2.

Cisténi dvirek trouby

Cheeteli vycistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyGistéte
vyrobek, pak jgj otfete suchym hadfikem.

K ¢isténi dvifek trouby nepouZzivejte Zadna
hruba brusna distidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dviika trouby.

1. Oteviete predni dvitka (1).

2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle
zndzornéni na obrazku.
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1 2 3
1 Predni dvefe
2 Zavés
3 trouba

1 2 3

3. Posurite predni dvere na plil cesty.

4. Demontujte pfedni dvitka tak, Ze je zatlacite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

Pri instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v

obraceném poradi. Nezapomerite zaviit svorky
u krytu zavésu pri opétovné montazi dveri.

Odstranéni vnitiniho skla dvifek
Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z
ddvodu vycisténi.

Otevrete dvitka trouby

2 Plastovy dil

Pritahnéte k sobé a sejméte plastovou ¢ast na horni
Césti prednich dvifek.

4 123

1 Vnitfni sklenénd tabule

2 Vnitfni sklenénd tabule

3 Vngj$i sklenénd tabule

4 Plastovy otvor sklenéné tabule - dolnf

Podle obrazku zvednéte vnitni sklenénou tabuli (1) ve
sméru A a vytahnéte ji ve sméru B.

Tento postup zopakujte pfi demontazi vnitfni sklenéné
tabule (2).

Prvnim krokem pfi montaZi dvifek je nainstalovani
vnitfni sklenéné tabule (2).

Podle obrazku viozte skoseny rizek skienéné tabule
tak, aby z(istal ve skoseném rohu plastového otvoru.



plastového otvoru u nejvnitingjsi sklenéné tabule (1).
Pfi instalaci vnitfni sklenéné tabule (1), zkontrolujte,
zda potiSténa strana tabule sméfuje k nejvnitrngjsi
sklenéné tabuli.

Je nutné usadit dolni rohy vSech vnitfnich sklenénych
tabuli do dolnich plastovych otvord.

ZatlaGte plastovou ¢ast k ramu, dokud nezacvakne.

v s v

Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPECI:
Pred vyménou Zarovky trouby zkontrolujte, zda
e vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k

(razu elektrickym proudem.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

EZérovka je zvIadtni typ, ktery odoldvé teplotam

do 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické

parametry, strana 12. Zrovky v troubé ziskate
od autorizovaného servisniho pracovnika.

9 Poloha Zarovky se miiZe liSit oproti obrazku.

74rovka pouZitd v tomto spotfebi&i neni vhodn|
k osvétleni mistnosti. ZamySlenym Gcelem této

7arovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

74arovky pouzité v tomto spotfebici musf
drzet extrémni fyzické podminky, napf.
eploty nad 50 °C.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte skienény kryt otocenim proti sméru
hodinovych rucicek.

rucicek a vymérite za nové.
4. Nainstalujte skienény kryt.
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B Odstraiovani potizi

kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadlu.

e Hiavnipo DOJIS ka je vadna nebo uvolnénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to
nutng, vymerite je nebo znovu aktivujte.
*  Viyrobek neni zapojen do (uzemn&né) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni Zastrcky.

o Jevadna 7arovka v troubg. >>> Vymérite Zdrovku v troubé.
»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
pojistkove skiini. Pokud je to nutné, vymefite je nebo znovu aktivujte.

e Funkce anebo Teplota nejsou nastavené. >>> Nastavie funkci a teplotu tlacitkem Funkce anebo
Teplota.
e Vtypech whavenych ¢asovatem neni nastaven ¢asovat. >>> Nastavie ¢as.
(U vyrobkil s mikrovinnou troubou ¢asova fidi pouze mikrovinnou troubu.)
. Elektnna je OdDOJena >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
kud je to nutné, vymerite je nebo znovu aktivujte.

e Neni proud. >>> Zkontrolujte pojistky v pajistkové skiini.
e (as neni nastaven. >>> Nastavte ¢as.

e Je uzavieny hlavni piivod plynu. >>> Oteviete pfivod plynu.
*  Plynové trubka je ohnutd. >>> Nainstalujte plynovou trubku spravne.

e Hofdky jsou $pinavé. >>> Vycistéte soucdsti hofaku.

e Hofdky jsou vihké. >>> OsuSte soucdsti hordku.

e Vitko hofaku neni namontovano bezpecng. >>> Namontujte vicko hofdku bezpecné.
e Jeuzavieny piivod plynu. >>> Oteviete pfivod plynu.

e Plynova bomba je prézadnd (pfi pouzivani LPG). >>> Vymeérite plynovou bombu.

»  Doslo k vypadku energie. >>> Nastavte Cas/Pristroj vypnéle a znovu zapnele.

Pokud nemUZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynli obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte

opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuze vyFesit zaruéni, pfipadné pozarucni opravy vyrobkd BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

Objednévka opravy spotfebie online www.bekocr.cz

5 LET ZARUKY — podminky a registrace online www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a Ccitelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebiCe a oznaceni prodejce
opraviiuje uZivatele wvyufit zéruku na wvyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zdkoniku, v platném  znéni.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zérugni doba na vyrobek 24 mésich. Zaéind plynout ode dne pfevzeti véci kupujicim
vyjma pFipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom piipadé zaéne zdruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, déle viechny spotfebice,
které nejsou vybaveny pfivodnim elektrickym kabelem zakon&enym vidlici. Zapojeni spotfebile je sluibou hrazenou
zakaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zarugnich podminek méZe byt uplatnéna pouze na tzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotiebiél dovezenych do €R prostfednictvim nai spoleénosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Lu#nd
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficialnim zastoupenim znatky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zaruka je poskytovdna kupujicimu (koneénému spotfebiteli) v souladu se zdkonem &. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele v platném znéni, na wyrobek slouZici bé&inému pouiivani v domdacnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouiti a poskytovani sluZeb. Spotfebide, které nejsou poulivany v domdcnosti, nejsou predmétem
zéruky (hotelovd a restauradni zafizeni, $kolskd zatizeni, aklidové firmy, atd...)

e) Préva ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodévajictho. Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dob@ platnosti zaruéni Ihiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zdvady je opriavnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zéruéni |hité je kupujici oprévnény pozédat prodejce nebo Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlésit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové ¢&islo, které
se nachazi na vyrobnim $titku kaZdého spotiebi¢e. Bez nahlaeni téchto udajil nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfesen. Zékaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PH ndvitévé servisniho technika kupujici prokdfe existenci zaruky pfedloZenim &itelného prodejnibo dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zarucni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu &itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zéruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zaruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujictho, proto je ve vlastnim zajmu kupujiciho si zkontrolovat pfed

podpisem vedkeré ddaje. Zaruéni Ihita se v pfipadech, kdy zdvada znemoznila pouzivani vyrobku, prodiuzuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaru¢ni opravu u autorizovaného stfediska aZ do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h)  Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnidek,
mrazni¢ek a jingch kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i)  Touto zérukou nejsou dotéena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vaii podle zvla3tnich pravnich predpist.

j)  Spoletnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luind 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodlouzenou zéruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zaruky je
bezplatné odstrafovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésici od skonéeni zdkonné dvouleté zaruéni Ihity.
Podminkou ziskdni certifikatu prodlouZené zéruky je spinénf veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouZené zérucni Ihité je kupujici opravnény poZadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) http://www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé vramci prodlouzené zruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikdt
prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zéruky bude opravnénd reklamace fesena opravou nebo dodanim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce piimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatiuje zdkaznik po zasléni viech potiebnych dokladli /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjédieni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace@bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nemd pravo v prub&hu prodlouZené zaruky na vraceni kupni astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha zde uvedenym vieobecnym zaruénim podminkam.

Prévo na uplatnéni zaruky zanikd pokud:

® neni vyrobek pouzivan v souladu s navodem

@® doslo k mechanickému poskozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné udribé nebo jinym zanedbdanim péce
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zdsah neopravnénou osobou

plynové spotiebite nebo spotiebice s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

doslo k mechanickému poskozeni p¥i prepravé

je vada zpUsobend vnéj$imi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadnd bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozenf Ziviem

je vyrobek vadny z dlvodu pouZiti neoriginalniho pfisluenstvi a ndhradnich dild

kuchyfiskd linka, do které je vyrobek zabudovany, nesplfiuje technické parametry

zéruka se ddle nevztahuje na preventivni udribu popsanou v navodu k obsluze, popfipadé zavady zpUsobené
nevhodnou manipulaci, na opotiebeni vzniklé béinym pouiivdnim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponent(

zéruka se nevztahuje na navitévu technika za Géelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotfebiée,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zdsah, zaména sméru otvirani dvefi chladniéek
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Em primeiro lugar, por favor, leia este manual!

Caro Cliente,

Obrigado por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi fabricado com alta qualidade e tecnologia de ponta. Entretanto, leia totalmente este manual do utilizador e todos
0s outros documentos que 0 acompanham antes de utilizar o produto e guarde-a para qualquer consulta posterior.
Se transferir o produto para outra pessoa, entregue também o manual do utilizador. Atente a todos os avisos e
informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual do utilizador poderd também ser aplicavel para varios outros modelos. As diferengas
entre os modelos estaréo identificadas no manual.

Explicacao dos simbolos

Ao longo deste manual do utilizador s&o utilizados os seguintes simbolos:

Informagdes importantes ou conselhos
Uteis acerca do uso.

Aviso para situagdes perigosas em
relacdo a vida e 4 propriedade.

% Aviso sobre choques eléctricos.

/N
T Aviso para risco de incéndio.

Aviso para superficies quentes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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t Avisos e instruces importantes sobre seguranca e meio-
ambiente

Esta secgdo contém importantes
instrugdes sobre seguranga que lhe
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas

instrugGes podera invalidar a garantia.

Seguranca geral
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Este equipamento pode ser usado
por criangas maiores de anos e
por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que Ihes
sejam dadas supervisao e
instrugdo sobre 0 uso do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
com o0 equipamento. A limpeza e
manutengao a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
criangas sem supervisao.

Se 0 produto for passado a outra
pessoa para utilizagao pessoal ou
em segunda mao, o manual do
utilizador, as etiquetas do produto
e outros documentos relevantes
devem ser também entregues.
Nunca posicione o produto sobre
um piso com tapete ou carpete.
Caso contrario, a falta de fluxo de
ar por debaixo do produto
causara sobreaquecimento das

partes eléctricas. Isto acarretara
problemas ao seu produto.

Os procedimentos de instalagéo e
reparagao devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. O
fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalagdo,
leia cuidadosamente as
instrugoes.

Nao funcione o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.
Certifique-se de desligar os
botdes de funcionamento do
produto apos cada utilizagao.

Seguranca ao trabalhar com gas

Qualquer tarefa com sistemas e
equipamentos de gas deve ser
executada por pessoas
qualificadas autorizadas.

Antes da instalacdo, assegure-se
de que as condicbes da
distribuigao local (pressao e tipo
de gas) e o ajuste do
equipamento sdo compativeis.
Este equipamento ndo esta ligado
a um dispositivo de evacuagao de
produtos da combustdo. Devera
ser instalado e ligado de acordo
com 0s regulamentos actuais de



instalagdo. Deverd ser dada uma
atengdo especial as exigéncias
relevantes quanto a ventilagao;
consulte Instalagéo previa,
pagina 13

A utilizagao de um equipamento
de cozinhar a g4s resulta na
producao de calor e humidade no
compartimento no qual esta
instalado. Assegure-se de que a
cozinha esta bem ventilada,
especialmente quando o
equipamento esta em uso:
mantenha os orificios de
ventilagao abertos ou instale um
dispositivo de ventilagao
mecanico (exaustor de extrac¢ao
mecanico). O uso intensivo
prolongado do equipamento
podera exigir ventilagdo adicional,
por exemplo, aumentando o nivel
de ventilagdo mecanica quando
presente.

Os sistemas e equipamentos a
gas devem ser verifcados
regularmente para o funcionemto
adequado. O regulador, a
mangueira e 0 Seu grampo
devem ser verificados
regularmente e substituidos
dentro dos periodos
recomendados pelo fabricante, ou
quando necessario.

Limpe regularmente o0s
queimadores de gas. As chamas

devem ser azuis e queimarem
uniformemente.

E necesséria uma boa combustao
nos equipamentos a gas. No caso
de uma combustdo incompleta,
pode ser produzido 0 monoxido de
carbono (CO). O mondxido de
carbono € um gas incolor, inodoro
e muito toxico, que tem um efeito
letal, msmo em doses muito
pequenas.

Peca informag0es ao seu
fornecedor local de gas sobre 0s
numeros telefénicos sobre
emergéncia e medidas de
suguranga em caso de cheiro de
gas.

0 que fazer se sentir cheiro a gas

N&o use chama aberta e nem fume.
N&o opere botdes eléctricos (por ex:
botdo da ldmpada, campainha, etc.)
Nao use telefo fixo ou telemaovel.
Risco de exploséo e intoxicagao!
Abra as portas e as janelas.
Verifique todos 0s tubos e ligagdes
quanto a estanqueidade. Se ainda
sentir cheiro a gas, saia do local.
Avise 0s vizinhos.

Chame os bombeiros. Use um
telefone fora de casa.

N&o volte a entrar na habitagéo até
que seja seguro fazé-lo.

Seguranca eléctrica

Se 0 produto tiver uma falha, ele
nao devera ser operado a ndo ser
que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco de
choque eléctrico!

5/PT



6/PT

Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a

voltagem e a orotecgdo como
especificado nas "Especificagoes o
técnicas". A instalacdo a terra deve

ser realizada por um electricista
qualificado, ao usar o produto com

ou sem um transformador. A nossa
empresa ndo devera ser
responsabilizada por quaisquer
problemas que surjam devido ao o
produto ndo ter sido ligado a terra
de acordo com 0s regulamentos
locais.

Nunca lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

Nunca toque na ficha com as méo
molhadas! Nunque retire a ficha da
tomada puxando pelo cabo,puse
sempre aggarando a ficha.

O produto ndo devera estar com a
ficha ligada a tomada durante os
procedimentos de instalagdo, de
manutencéo, de limpeza e de
reparacao.

Se 0 cabo de ligagdo a alimentagéo
para 0 produto estiver danificado,
devera ser substituido pelo
fabricante, pelo seu agente de
assisténcia ou por pessoas o
igualmente qualificadas para evitar

um perigo.

O equipamento devera ser

instalado de modo a que possa ser
totalmente desligado da rede. A
separacdo devera ser fornecida por
uma ficha de corrente ou por um

interruptor integrado na instalagéo
eléctrica fixa, de acordo com 0s
regulamentos de construgéo.

A superficie traseira do forno fica
muito quente quando em utilizagao.
Certifique-se de que a ligagédo do
gas/elétrica ndo contacte a
superficie traseira; caso contrario,
as ligagGes podem ficar
danificadas.

N&o comprima o cabo de
alimentacao entre a porta do forno
e a estrutura e ndo o passe por
cima de superficies quentes. Caso
contrario, o isolamento do cabo
pode derreter e provocar incéndio,
como resultado de um curto-
circuito.

Qualquer tarefa com sistemas e
equipamentos eléctricos deve ser
executada por pessoas qualificadas
e autorizadas.

Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentacao
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel domeéstico.

Certifique-se de que a poténcia do
fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

0O aparelho e as suas partes
acessiveis tornam-se quentes
durante a utilizagdo. Procure evitar
tocar nos elementos de
aquecimento. Criancas menores de
8 anos devem ser afastadas, a
menos que estejam sob supervisao
constante.



Nunca utilize o produto quando o
Seu raciocinio ou coordenagao
estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.

Tenha cuidado quando usar
bebidas alcodlicas nos seus pratos.
0 dlcool evapora-se a altas
temperaturas e pode provocar
incéndio, ja que se incendeia
quando entra em contacto com
superficies quentes.

Nao coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes durante
a utilizagéo.

Durante a utilizacdo o aparelho
aquece. Procure evitar tocar nos
elementos de aquecimento dentro
do forno.

Mantenha todas as ranhuras de
ventilagdo desobstruidas.

N&o aqueca latas fechadas e jarras
de vidro no forno. A pressao que
se pode acumular na lata/jarra
pode fazer com que expluda.

Nao cologue tabuleiros para cozer
no forno, pratos ou folhas de
aluminio directamente no fundo do
forno. A acumulagdo do calor
podera danificar o fundo do forno.
NAao use limpadores abrasivos
asperos ou raspadores de metal
duros para limpar a porta de vidro
do forno, ja que podem riscar a
superficie, 0 que pode resultar em
rachadura do vidro.

N&o use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
Colocar correctamente a
prateleira de arame e o tabuleiro
nos suportes de arame

E importante colocar a prateleira
e/ou tabuleiro correctamente no
suporte. Deslize a prateleira de
arame ou o tabuleiro entre os 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar algum
alimento sobre a mesma (consulte
a figura seguinte).

Nao utilize o produto se o vidro da
porta da frente estiver removido ou
quebrado.

Esta péga ndo € um secador de
toalhas. Ndo pendure toalhas,
luvas ou produtos téxteis similares
quando a fungao grelhador estiver
com a porta aberta.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor quando colocar
ou retirar os pratos no/do forno
quente.

Coloque o papel vegetal no
recipiente ou no acessorio do forno
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(tabuleiro, grelha de arame, etc.)
juntamente com os alimentos e
depois introduza tudo no forno pré-
aquecido. Remova as partes em
excesso do papel vegetal que
estejam a extravasar do acessorio
ou do recipiente, para evitar o risco
de que toquem os elementos de
aquecimento do forno. Nunca use
0 papel vegetal numa temperatura
de funcionamento superior a que é
indicada para o papel. Ndo coloque
0 papel vegetal diretamente na
base do tabuleiro.

Verifique se 0 aparelho esta
desligado antes de substituir a
lampada, para evitar a possbilidade
de choque eléctrico.

Nao feche a tampa superior antes
que as placas ou giemadores
arrefecam.

Seque a tampa superior antes de
abri-la, para evitar fuga de agua
para as partes traseira e interna do
forno.

A cozedura sem vigilancia numa
panela com 6leo ou gordura pode
Ser perigosa e provocar um
incéndio. NUNCA tente extingir um
fogo com agua, mas sim, desligue
o0 aparelho e cubra a chama com,
por exemplo, uma tampa ou
cobertor anti-fogo.

Perigo de incéndio: N&o conserve
itens sobre as superficies de
cozedura.

Para que a chama funcione
correctamente:

Certifique-se que a ficha esta bem
encaixada na tomada e que ndo
provoque faisca.

N&o utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensao, mas
apenas o cabo original.

Verifique se ndo ha liquidos ou
humidade na tomada em que o
produto € ligado.

Assegure-se que a sua ligagao do
gas esta realizada correctamente,
para evitar qualquer fuga de gas.

Utilizacao pretendida

Este produto foi concebido para
utilizagdo domestica. O uso
comercial ndo & admissivel.

Este equipamento destina-se
apenas a cozedura. Nao deve ser
usado para outros fins, como por
exemplo, aquecimento do
comodo."

Este produto ndo devera ser usado
para aquecer pratos por baixo do
grelhador, secar toalhas e panos
de prato, etc., pendurando-0s nos
manipulos e para fins de
aqguecimento.

O fabricante ndo sera responsavel
por qualquer dano cusado por uso
Ou manuseio incorrectos.

O forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.



Seguranca para criangas

e As partes acessiveis podem tornar-
se quentes durante a utilizagéo. As
criangas deverdo ser mantidas
afastadas.

e (s materiais da embalagem serdo
perigosos para as criangas.
Mantenha os materiais de

embalagem afastados das criangas.

Por favor, elimine todas as partes
da embalagem de acordo com as
normas ambientais.

e (s produtos eléctricos /ou a gas
S30 perigosos para as criangas.
Mantenha as criancas afastadas do
produto quando em funcionamento
e ndo as deixe brincar com o
mesmo.

e N3o coloque quaisquer itens por
cima do equipamento que as
criangas possam alcancar.

¢ (Quando a porta estiver aberta, ndo
cologue qualquer objecto pesado
sobre ela € ndo permita que as
criangas se sentem sobre ela.
Pode virar ou pode danificar as
dobradicas.

Eliminagao do produto velho
Conformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nacao de Residuos:

Este produto estd em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (2012/19/EU). Este produto porta um
simbolo de classificago para residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e pecas de

alta qualidade, que podem ser reutilizados e reciclados.

No fim da sua vida Util, ndo elimine o residuo com o
lixo doméstico normal ou outro lixo. Leve-0 a um

centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletrdnicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.
Cumprimento com a Directiva RoHS:

0 produto que adquiriu esta em conformidade com a
Directiva RoHS da UE (2011/65/EU). Ele ndo contém
materiais perigosos e proibidos especificados na
Directiva.

Eliminacao do material da embalagem

e (s materiais da embalagem sdo perigosos para
as criangas. Mantenha os materiais no lugar
seguro fora do alcance das criangas. Os
materiais da embalagem do produto sé&o
fabricados a partir de materiais reciclados.
Elimine-os de forma adequada e separe-0s de
acordo com as instrugdes de lixo reciclado. Ndo
0s elimine com o lixo doméstico normal.

Ellmmagao do produto velho
Guarde a caixa original do produto e fransporte
nela o produto. Siga as instruges expressas na
caixa. Se ndo tiver a caixa original, embrulhe o
produto em plastico de bolha ou cartdo grosso e
passe fita adsesiva para o prender firmemente.

e Paraimpedir que a grelha de arame ¢ o tabuleiro
dentro do forno danifiqguem a porta do forno,
coloque uma tira de cartdo por dentro da porta
do forno, nos locais que coincidem com a
posicao dos tabuleiros. Passe fita adesiva sobre
a porta do forno até as partes laterais.

e Prenda os suportes das panelas e as tampas
com fita adesiva.

e NAo utilize a porta ou 0 manipulo para levantar
ou mover 0 produto.

Nao pouse qualquer objecto sobre o produto e
desloque-o0 na posigao vertical.

erifique a aparéncia geral do seu produto
para verificar se existem alguns danos que
possam ter ocorrido durante o transporte.
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A Informagso geral

Visao geral

1 Porta frontal 7 Disco do queimador

2 Pega 8 Tampa superior

3 Gaveta inferior 9 Motor da ventoinha (disco de ago por detras)
4 Tabuleiro 10 Lampada

5 Prateleira de arame 11 Elemento de aquecimento do grelhador

6 Painel de controlo 12 Posigdes da prateleira

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Lampada do termdstato 5 Temporizador digital
2 Botéo da fungéo 6 Queimador auxiliar Direito frontal
3 Queimador normal Esquerdo traseiro 7 Queimador normal Direito traseiro
4 Queimador rapido Esquerdo frontal 8 Botdo do termdstato
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Contetido da embalagem 3. Tabuleiro para bolos

- Usado para pastelaria, como bolos e hiscoitos.
Os acessdrios fornecidos podem variar
dependendo do modelo do produto. Nem todos

os acessorios descritos no manual do
utilizador poderao fazer parte do seu produto.
1. Manual do utilizador
2. Tabuleiro do forno

Usado para pastelaria, alimentos congelados e 4. Prateleira de arame ,

grandes assados. Usada para assar e para colocar o alimento a ser
estufado, assado ou cozinhado em cagarolas, na
prateleira desejada.
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Especificacoes técnicas

Voltagem/frequéncia 220-240 V ~ 50 Hz

Consumo total de gas 7.9 kW

Propano 31/37 mbar
PLACA

2.9 kW

FORNO/GRELHADOR

Forno principal Forno multifungdes

Consumo de energia do grelhador ;

" Coisas essenciais: A informagdo no rétulo de energia dos fomnos eléctricos € dada de acordo com a norma
EN 60350-1 / IEC 60350-1. Esses valores séo determinados sob a carga padréo comas fungbes do
aquecedor inferior-superior ou do aquecimento assistido por ventoinha (caso exista).

A classe de eficiéncia energética é determinada de acordo com a seguinte polarizagdo dependendo da
existéncia ou nao de funges relevantes no produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo
lento, 3- Cozinhar a turbo, 4- Aquecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-Aquecimento
superior e inferior.

s especificagdes técnicas poderdo ser Os valores apresentados nos rétulos do
alteradas sem aviso prévio para melhorar a produto ou na documentagao que o
qualidade do produto. lacompanha s&o obtidos em condictes de

) N — laboratdrio de acordo com as normas

S f|ggras~neste manual s&o esquematicas e relevantes. Dependendo das condigdes
poderdo ndo corresponder exactamente ao ambientais e operacionais do produto, estes
seu produto. valores poderéo variar.

Quadro dos injectores

2 kw 2.9 kw 1 kW 2 kW
da placa Esquerdo traseiro | Esquerdo frontal Direito frontal Direito traseiro

G 20/20 mbar

G 31/ 37 mbar
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B Instalazo

0O produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme 0s regulamentos vigentes. Caso contrério, a
garantia ficara sem efeito. O fabricante ndo deve ser
responsabilizado por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas ndo autorizadas
¢ pode invalidar a garantia.

preparacao dolocal e a instalagéo eléctrica e
de gas para o produto é da responsabilidade

do cliente.

PERIGO:
0 produto devera ser instalado de acordo com
odas as normas locais sobre equipamentos a

gas e/ou eléctricos.

PERIGO:

Antes da instalacdo, verifique visualmente se o
produto possui algum defeito. Se tal for o
caso, ndo permita a sua instalacgéo.

0Os produtos danificados provocam riscos para
a sua seguranga.

Instalagao prévia

Para assegurar as saidas criticas de ar sob 0
equipamento, recomendamos que 0 mesmo seja
montado numa base sdlida e que 0s pés ndo se
afundem em tapetes ou pisos macios.

0 piso da cozinha deve ser capaz de suportar 0 peso
do equipamento mais 0 peso adicional dos utensilios e
alimentos.

£
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uma distancia lateral de 65mm entre o aparelho
e qualquer parede, reparticdo ou armério alto.

e Também pode ser usado numa posicéo livre.
Deixe uma distancia minima de 750 mm acima
da superficie da placa.

e (%) Se for instalar um exaustor acima do fogéo,
observe as instrugdes do fabricante do exaustor
relacionadas com a altura da instalagdo (min.
650 mm).

e (O aparelho corresponde ao dispositivo classe 1,
ou seja, deve ser colocado com a parte traseira e
um lado para as paredes da cozinha, um mével
de cozinha ou equipamento de qualquer
tamanho. O equipamento ou mdvel da cozinha
no outro lado devem ser do mesmo tamanho ou
menor.

e Qualquer mével de cozinha junto ao
equipamento deve ser resistente ao calor
(100 °C no min.).

Corrente de seguranca

0 equipamento deverd estar seguro confra

desequilibrios utilizando as duas correntes de

seguranca fornecidas no seu forno.

Aperte 0 gancho (1) utilizando uma cavilha apropriada

na parede da cozinha (6) € conecte a corrente de

seguranca (3) ao gancho através do mecanismo de

blogueio (2).

e Podera ser usado com armarios em ambos 0s
lados, mas com uma distancia minima de 400
mm, acima do nivel da placa de cozinha permita

Gancho de estabilidade

Mecanismo de blogueio

Corrente de seguranga

Ajuste firmemente a corrente a parte de tras do
fogao

Parte de tras do fogao

6 Parede da cozinha

A ow o =

[&]
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corrente de estabilidade deve ser tao curta
como pratica, para evitar que o forno se incling
para a frente ou na diagonal, evitando também
que o forno se incline para o lado.

Nao utilize a porta e/ou 0 manipulo para
levantar ou mover o produto. A porta, 0
manipulo e as dobradigas podem ficar
danificados.

Corrente de estabilidade do fogao para fogdes ndo
concebidos com ranhura de engate de suporte.

Ventilagao da cozinha

Todos as reparticdes devem ter uma janela que abra
ou equivalente e algumas repartices também exigem
uma ventilagdo permanente.

0 ar para combustdo é retirado do ar da cozinha € 0s
gases exauridos sdo emitidos directamente para o
ambiente da cozinha.

E essencial uma boa ventilagdo do ambiente da
cozinha para o funcionamento seguro do seu produto.
Se ndo houver qualquer janela ou porta para a
ventilagdo do ambiente da cozinha, deverd ser
instalada uma ventilagéo extra.

0 equipamento devera ser colocado numa cozinha,
cozinha/sala de jantar ou num quarto-sala, mas néo
numa reparticdo com uma banheira ou duche. O
equipamento ndo deverd ser instalado num quarto-
sala com menos de 20 m °.

N&o instale este equipamento numa repartico abaixo
do nivel do solo, a ndo ser que possua uma abertura
ao nivel do solo em, pelo menos, um dos lados.

ambiente da cozinha | ventilagdo

menorgue s m mih. 100 cmt

el e 10 i Gen

Instalacao e ligacao
0O produto pode apenas ser instalado e ligado de
acordo com as regras de instalacdo estatutdrias.

N&o instale o produto junto a frigorificos ou
congeladores. O calor emitido pelo produto
levard a um aumento no consumo de energia
dos aparelhos de refrigeragéo.

e 0 produto deve ser transportado, pelo menos,
por duas pessoas

e 0 produto devera ser colocado directamente no
piso. N&o deve ser colocada sobre uma base ou
pedestal.
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Ligacao eléctrica

Ligue o produto a uma saida/linha de terra, protegida
por um fusivel com capacidade adequada conforme o
estabelecido na tabela "especificacbes técnicas". A
instalagéo & terra deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o produto com ou sem
um transformador. A nossa empresa nao se
responsabilizara por quaisquer danos originados pelo
uso do produto sem uma instalagéo de terra, de
acordo com 0s regulamentos locais.

PERIGO:

0 produto deve ser ligado a instalagdo
eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. O periodo de garantia do produto
inicia-se apenas apds a instalagdo correcta.

0 fabricante néo deve ser responsabilizado por
danos oriundos de procedimentos realizados
por pessoas nao autorizadas.

ﬁ PERIGO:
0 cabo eléctrico ndo deve ser prensado,
obstruido ou comprimido ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.
Um cabo danificado deve ser substituido por
um electricista qualificado. Caso contrdrio, ha
risco de choque eléctrico, curto-circuito ou
incéndio!
Os dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa de
caracteristicas do produto. La placa de datos puede
verse al abrir la puerta, o bien se encuentra en la
pared frasera de la unidad, en funcion del tipo de la
unidad en cuestion.
0 cabo de alimentag&o do seu produto deve cumprir
com os valores da tabela "Technical specifications”
(Especificacdes técnicas).
A ficha do cabo de alimentag&o deve ser de
facil acesso apds a instalagio (ndo passar por
cima da placa).

PERIGO:

Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalagio eléctrica, desligue o produto da
corrente eléctrica.

Ha risco de choque eléctrico!

Ligue o cabo de alimentacdo a tomada.




Ligagdo de gas

PERIGO:

0 produto pode ser ligado ao sistema de
ornecimento de gas por uma pessoa
qualificada e autorizada.

Risco de exploséo ou intoxicagdo devido a
reparagdes nao-profissionais!

0 fabricante néo deve ser responsabilizado por
danos oriundos de procedimentos realizados
por pessoas nao autorizadas.

ﬁ PERIGO:
Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalacéo de gés, corte o fornecimento de
gas.
Ha risco de exploséo!

As condigdes de ajuste de gés e os valores estéo

indicados nos rétulos (ou no rétulo do tipo de ido).

=

0 seu produto estd preparado para gés natural
(GN).

e Ainstalagdo de gés natural deverd ser preparada
antes de instalar o produto.

e Devera existir um tubo flexivel na saida da
instalagdo para a ligagéo de gas natural do seu
produto e a ponta deste tubo devera ser fechada
com um bujdo cego. O Representante da
Assisténcia Técnica removerd o bujdo cego
durante a ligagao e ligagaré o seu produto
através de um dispositivo de ligagdo directa
(acoplamento).

e Certifique-se que a valvula do gas natural se
encontra prontamente acessivel.

e Se precisar de usar o seu produto mais tarde
com um tipo de gés diferente, deve consultar o
Agente de Assisténcia autorizada para o
respectivo procedimento de conversao.

PERIGO:

A mangueira de gas ndo deve ser prensada,
obstruida ou comprimida ou ficar em contacto
com as partes quentes do produto.

Ha risco de explosdo devido a mangueira de
gas danificada.

Empurre o produto para a parede da cozinha.
Ajustar os pés do forno

As vibragdes durante o uso podem fazer com
que as vasilhas de cozedura se movam. Esta
situagéo perigosa pode ser evitada se o produto
estiver nivelado e equilibrado.

Para a sua prdpria seguranga verifique se o
produto esta nivelado, ajustando os quatro pés

no fundo, rodando para a esquerda e para a
direita e alinhe o nivel com a bancada.

Para produtos com ventoinha de arrefecimento
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1 Ventoinha de arrefecimento

2 Painel de controlo

3 Porta

Ventilatorul de récire réceste atat panoul de comanda,
cat si zona frontald a aparatului.

A ventoinha de arrefecimento continua a
uncionar cerca de 20-30 minutos depois do
orno ter sido desligado.

Verificacao final

1. Verifique as fungdes eléctricas.

2. Abra o fornecimento de gas.

3. Verifique se as instalagdes de gas estéo
realizadas de forma segura e bem apertadas.

4. Acenda os queimadores e verifique 0 aspecto da
chama.

chama deve ser azul e ter uma forma
regular. Se a chama for amarelada, verifique
se a capa do queimador esta fixada
correctamente ou limpe o queimador.

Conversao de gas

PERIGO:

Antes de iniciar qualquer trabalho na
instalacéo de gés, corte o fornecimento de
gas.

Ha risco de exploséo!
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Para alterar o tipo de gas do seu equipamento, troque
todos os injectores e execute o ajuste de chama para
todas as vélvulas numa posicdo caudal de saida
reduzido.

Substitui¢ao do injector para os queimadores

1. Extraia as coroas e a estrutura do queimador.

2. Desaperte 0s injectores rodando no sentido anti-
horério.

3. Adapte 0s novos injectores.

4. Verifique todas as ligages para se certificar da
seguranca e do aperto.

Os novos injectores tém a sua posicao
marcada na embalagem ou na tabela do
injector em Quadro dos injectores,
pdgina 12 pode ser consultada.

1 Dispositivo de falha de chama (conforme o

modelo)
2 Isqueiro
3 Injector

4 Queimador

n&o ser que exista uma condi¢do anormal,
ndo remova as torneiras dos queimadores de
[gds. Deverd chamar o agente do servigo de

assisténcia autorizado se for necessario trocar
as forneiras.

Definicao do caudal de gas reduzido para as

torneiras da placa

1. Acenda o queimador a ser ajustado e rode o
botéo para a posigéo de chama baixa.

2. Remova o botdo da torneira de gas.

3. Use uma chave de fendas de tamanho apropriado
para ajustar o parafuso de ajuste do fluxo.

16/PT

Para GPL (Butano - Propano) rode o parafuso no
sentido hordrio. Para gés natural, devera rodar uma
volta o parafuso em sentido anti-horario.

» A extens&o normal de uma chama directa numa

posicao reduzida deverd ser de 6-7 mm.

4. Se a chama for maior do que a posicao desejada,
rode o parafuso em sentido hordrio. Se for menor,
rode no sentido anti-hordrio.

5. Para a Ultima verificagdo, coloque o queimador
tanto na posicdo méxima como na minima e
verifique se a chama estd acesa ou apagada.

Dependendo do tipo de torneira de gas utilizada no

Seu equipamento, a posi¢ao do parafuso de ajuste

poderd variar.

1 Parafuso de ajuste da taxa de fluxo

1 Parafuso de ajuste da taxa de fluxo

Se 0 tipo de gas da unidade for alterado, a
placa de caracteristicas que mostra o tipo de
gas da unidade também o devera ser.




B Preparacies

Conselhos para poupar energia

As informagdes seguintes ajudé-lo(a)-&o a utilizar o

seu equipamento de uma forma ecoldgica e a poupar

energia:

e Utilize utensilios revestidos a esmalte ou de cor
escura no forno, visto que a transmissao de calor
sera melhor.

e Ao cozinhar as suas refeigdes, realize uma
operagao de pré-aquecimento se for
aconselhavel no manual do utilizador ou na
descrigao da cozedura.

e Durante a cozedura, ndo abra frequentemente a
porta do forno.

e Sempre que possivel, tente cozinhar mauis do
que um prato no forno, a0 mesmo tempo. Pode
cozinhar colocando dois tachos de cozedura na
grelha de arame.

e (Cozinhe mais algum prato ap6s o outro. O forno
ainda estard quente.

e Pode poupar energia desligando o seu forno
eléctrico alguns minutos antes do fim do tempo
de cozedura. Nao abra a porta do forno.

e Descongele os pratos congelados antes de 0s
cozinhar.

e Utilize panelas/tachos com tampas para cozinhar.

Se estiver sem tampa, 0 consumo de energia
pode aumentar até 4 vezes.

e Seleccione 0 queimador que seja apropriado ao
tamanho do fundo do tacho a ser usado. Escolha
sempre o tamanho correcto do tacho para 0s
seus cozinhados. Tachos maiores exigem mais
energia.

Uso inicial

Ajuste da hora

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor.

Prima as teclas /== para definir a hora apés o fomo
ter sido ligado & corrente elétrica pela primeira vez.
Confirme a definigio tocando no simbolo () e espere
4 segundos sem tocar em qualquer tecla, para
confirmar.

1 23 4 5

6
~ E I

alaia ]

© -

12 11

S48

10 9 8 7

Tecla de ajuste

Simbolo do teclado

Simbolo do relégio

Simbolo de alarme de volume
Simbolo de modo ecoldgico
Tecla mais

Tecla menos

Simbolo da tarte do tempo
Simbolo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de cozedura
11 Simbolo do tempo de cozedura
12 Tecla do programa

0 N OO BwWw N

©

Se a hora inicial ndo for definida, o reldgio
iniciara a partir das 12:00 e serd exibido o
simbolo (. Este simbolo desaparecera
quando a hora estiver ajustada.

s definigbes de hora atuais sdo canceladas
lem caso de falha de energia. Precisardo de
ser reajustadas.

Primeira limpeza da unidade

superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpeza.
N&o use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

1. Remova todos os materiais de embalagem.

2. Limpe as superficies da unidade com um pano
hdmido ou esponja e seque com um pano.

Aquecimento inicial

Aquega o produto por cerca de 30 minutos e depois

desligue-0. Desse modo, qualquer residuo da

produgio serd queimado e removido.
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ATENCAO
As superficies quentes causam queimaduras!

0 produto pode aquecer quando em utilizag&o.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgbes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

Forno com grelhador

1.

2.
3.

o~

Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Operar o grelhador, pdgina 25.
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu grelhador; consulte Operar o
grelhador, pdgina 25

Forno eléctrico

1.

> w

o 9

Retire todos os tabuleiros e a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a posicdo Estatica.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Como usar o forno eléctrico, pdgina 20.
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu forno; consulte Como usar o forno
eléctrico, pdgina 20
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Podera ocorrer maus odores e fumaga por um
par de horas durante o funcionamento inicial.
Isto é perfeitamente natural. Assegure que 0
coémodo esteja bem ventilado para extrair o
fumo e o cheiro. Evite inalar directamente o
fumo e os odores emitidos.




B Como utilizar a placa
Informacoes gerais sobre a cozedura

Usar as placas

Nunca encha mais do que um tergo da
panela com 6leo. Nao deixe a placa
$em supervisao quando aquecer 0leo.
Oleos sobreaquecidos constituem risco
de incéndio. Nunca tente apagar um
possivel fogo com agua! Se o 6leo se
incendiar, cubra-a com um cobertor
para incéndio ou pano himido.
Desligue a placa se for seguro fazé-lo e
chame 0s bombeiros.

e Antes de fritar os alimentos, seque-0s bem e
coloque-os delicadamente no 6leo quente.
Verifique se estdo completamente
descongelados antes de fritar.

e Nao cubra o tacho quando usar 6leo quente.

e (oloque os tachos e panelas de forma que as
suas pegas ndo saiam da placa, para prevenir o
seu aquecimento. N&o use tachos desnivelados
0u que possam escorregar com facilidade na placa.

e Nao coloque tachos e panelas vazias nas zonas de
cozedura que estejam ligadas. Poderéo ficar
danificadas.

e (Operar uma zona de cozedura sem um tacho ou
panela sobre a mesma causara danos ao produto.
Desligue as zonas de cozedura apds a mesma estar
concluida.

e Jaque a superficie do produto pode ficar quente,
nao coloque recipientes de plastico ou aluminio
sobre a mesma.

Tais recipientes ndo devem ser usados nem para
guardar os alimentos.

e Use somente panelas ou tachos com o fundo plano.
e Coloque a quantidade apropriada de alimentos nas
panelas ou tachos. Assim, néo tera que fazer
qualquer limpeza desnecesséaria pelos pratos terem

derramado.

Nao pouse as tampas das panelas ou tachos nas
zonas de cozedura.

Cologue as panelas na zona de cozedura de forma
que figuem centradas. Quando quiser mover a
panela para outra zona de cozedura, levante-a e
cologue-a na zona de cozedura, ao invés de
arrastar.

Cozedura a gas

e (O tamanho da panela deve corresponder com o
tamanho da chama. Ajuste as chamas de gas,
para que ndo se estendam do fundo da panela e
centre a panela no suporte para panela.

1 V

5

Queimador normal 18-20 cm

Queimador rapido 22-24 cm

Queimador auxiliar 12-18 cm

Queimador normal 18-20 cm € a lista de

didmetros aconselhaveis dos tachos a serem

utilizados nos respectivos queimadores.

0 simbolo de chama grande indica a poténcia mais alta

de cozedura e 0 simbolo de chama pequena indica a

poténcia mais baixa de cozedura. Na posicéo off (topo), 0

gds ndo é fornecido aos queimadores.

Acender os queimadores a gas

1. Mantenha premido o botdo do queimador.

2. Rode-0 no sentido horéario até ao simbolo de chama
grande.

» 0 gds é acendido com a faisca criada.

3. Ajuste-o para a poténcia de cozedura pretendida.

Desligar os queimadores a gas

Rode o hotdo da zona de manutencéo do calor para a

posicéo off (superior).

0 sistema de seguranca de desligamento do gas

(em modelos com componente térmico)

Como prevengao contra o

apagamento devido a

descarga de fluido nos

queimadores, 0 mecanismo

de seguranga acciona-se e

desliga o gés.

S ownro —

1. Seguranga do

desligamento do gés

e Empurre o botdo para dentro e rode-o no sentido
horéario para acender.

e Apds acender o gas, mantenha o botdo premido por
mais 3-5 segundos para accionar o sistema de
seguranca.

e Seo0gas ndo acender depois de premir e soltar o
botdo, repita 0 mesmo procedimento mantendo o
botdo premido durante 15 segundos.

PERIGO:

Solte 0 botéo se 0 queimador ndo acender dentro
de 15 segundos.Aguarde pelo menos 1 minuto
antes de tentar novamente. Hé risco de acimulo
de gés e explosao!
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[ Funcionar com o forno

Informacgoes gerais sobre cozer, assar e
relhar no forno

ATENCAO
As superficies quentes causam queimaduras!

0 produto pode aquecer quando em utilizagdo.
Nunca toque nos queimadores quentes, nas
secgbes internas do forno, nos aquecedores,
etc. Mantenha as criangas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentes ao
calor quando colocar ou retirar os pratos no/do
forno quente.

PERIGO:
Tenha cuidado ao abrir a porta do forno, visto
que pode sair vapor.

0 vapor exalado pode escaldar as suas maos,
rosto e/ou olhos.

Dicas para cozer no forno

e  Use placas demetal apropriadas com
revestimento ndo aderente, vasilhas de aluminio
ou formas de silicone resistentes ao calor.

e Use da melhor maneira possivel o espago na
prateleira.

e Coloque a forma de assar no forno no centro da
prateleira.

e Seleccione a posicéo correcta da prateleira antes
de ligar o forno ou o grelhador. N&o altere a
posicao da prateleira quando o forno estiver
quente.

e Mantenha a porta do forno fechada.

Conselhos para assar

e Temperar o frango inteiro, o pert e grandes
pegas de carne com molhos tais como sumo de
lim&o e pimenta preta antes da cozedura,
melhorard os resultados da mesma.

e Demora mais 15 a 30 minutos para assar a
carne com 0sso se comparada com a carne do
mesmo tamanho sem 0ss0s.

e (ada centimetro da espessura da carne exige
aproximadamente 4-5 minutos do tempo de
cozedura.

e Deixe a carne repousarr no forno por cerca de
10 minutos apds terminar o tempo de cozedura.
0 suco é melhor distribuido por todo 0 assado e
ndo escorre quando a carne € cortada.

e 0 peixe deve ser colocado na prateleira média ou
inferior, numa placa resistente ao calor.

Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam

rapidamente com uma cor acastanhada, levemente
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tostados e néo ficam secos. Postas, espetadas de

carne e salsichas, bem como 0s legumes com um

elevado teor de dgua, tais como os tomates e as
cebolas, sdo particularmente apropriados para serem
grelhados.

e Distribua as pegas a serem grelhadas na grelha
de arame ou no tabuleiro de pastelaria com a
grelha de arame, de tal forma que o espaco
coberto n&o exceda o tamanho do aquecedor.

e Deslize a grelha de arame ou o tabuleiro de
pastelaria para o nivel pretendido no forno. Se
estiver a grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleiro de pastelaria até a prateleira inferior
para recolher a gordura. Adicione alguma agua
no tabuleiro para uma limpeza mais facil.

Os alimentos que ndo so apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que
sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o coloque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta drea é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Como usar o forno eléctrico
Seleccionar a temperatura e 0 modo de funcio-
namento

1 2
1 Botdo da funcdo
2 Botdo do termdstato
1. Defina o botdo de temperatura para a temperatura
pretendida.

2. Defina o botéo de fungéo para 0 modo de
funcionamento pretendido.

» 0O forno aquece até a temperatura ajustada e

mantém-se ali. Durante 0 aquecimento, a lampada da

temperatura permanece acesa.

Desligar o forno eléctrico

Rode o botfo da funcéo e o botdo de temperatura para

a posicao off (superior).

E importante colocar a grelha de arame correctamente

na prateleira de arame. A grelha de arame deve ser

inserida entre as prateleiras de arame, conforme

ilustrado na figura.

N&o deixe a grelha de arame encostada contra

aparede fraseira do forno. Deslize a sua grelha de



arame até a secgo frontal da prateleira e ajuste-a
com a ajuda da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado.

'Fan Heating' (Aquecimento por ventoinha)
0 ar quente provocado pelo
aquecedor traseiro é uniformemente

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento mostrada aqui

pode diferir da organizag&o no seu produto.
'Top and bottom heating' (Aquecimento
superior e inferior)

Os aquecimentos superior € inferior
estdo em funcionamento. O alimento
¢ aquecido simultaneamente a partir
de cima e de baixo. Por exemplo, é
apropriado para bolos, pastelaria ou
bolos e estufados em formas de
assar. 'Cook with one tray only'
(Fogdo com um s9 tabuleiro).

'Bottom heating' (Aquecimento inferior)

Apenas 0 aquecimento inferior esta
em funcionamento. E apropriado para
pizza e 0 consequente alouramento
dos alimentos a partir de baixo.

'Fan supported bottom/top heating'
(Aquecimento inferior/superior ajudado pela

ventoinha)

=

0 aquecimento superior, inferior e
mais a ventoinha (na parede
posterior) estdo em funcionamento. O
ar quente é uniforme e rapidamente
distribuido pelo forno através da
ventoinha. 'Cook with one tray only'
(Fogdo com um s9 tabuleiro).

'Operating with fan' (Funcionamento com

ventoinha)

%,

0 forno ndo esta aquecido. Apenas a
ventoinha (na parede posterior) esta a
funcionar. Apropriado para derreter
alimentos granulares lentamente em
temperatura ambiente e para
arrefecer o alimento cozinhado.

distribuido por todo o forno muito
rapidamente, através da ventoinha. E
apropriado para cozinhar 0s seus
alimentos em diferentes niveis da
prateleira €, em muitos casos, ndo é
necessario pré-aquecer. Apropriado
para cozinhar com varios tabuleiros.

""3D" function' (Fungéo "3D")

.y 0 aquecimento superior, inferior € 0
aquecimento assistido pela ventoinha

(na parede posterior) estdo em
funcionamento. O alimento €é cozido
uniforme € rapidamente por inteiro.
‘Cook with one tray only' (Fogdo com
um s tabuleiro).

'Full grill' (Grelhador completo)
M Agrelha larga no tecto do forno esta
em funcionamento. E apropriado para

grelhar grandes quantidades de

alimento.

e (oloque porgdes grandes ou de
médio tamanho na posi¢ao
correcta da prateleira sob 0
aquecedor do grelhador para

grelharem.

e Ajuste a temperatura para o
nivel maximo.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.

'Grill+Fan' (Grelhador + ventoinha)
A 0 efeito de grelhar ndo é tao forte
% como com o grelhador completo
e (oloque porgdes pequenas ou
de médio tamanho na posi¢ao
correcta da prateleira sob 0
aquecedor do grelhador para

grelharem.

e Defina a temperatura
pretendida.

e Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.
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Usar o relégio do forno
1 2 (ls 4 5 6

12 1

Tecla de ajuste

Simbolo do teclado

Simbolo do relégio

Simbolo de alarme de volume
Simbolo de modo ecoldgico
Tecla mais

Tecla menos

Simbolo da tarte do tempo
Simbolo do alarme

Simbolo do tempo de fim de cozedura
Simbolo do tempo de cozedura
Tecla do programa

10 9 8 7

OO ~NO O wnN —

o
N = O

0 tempo méaximo que pode ser definido para o
inal da cozedura é de 5 horas e 59 minutos.
0 programa serd cancelado em caso de falha
eléctrica. Tera que reprogramar o forno.

o fazer qualquer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor. Devera esperar
algum tempo para que as definicGes sejam
aplicadas.

Se ndo for feita uma definicdo de cozedura, a
hora do dia ndo pode ser ajustada.

iniciada a cozedura.

mo tempo restante sera exibido, logo que seja

Cozinhar especificando o tempo de cozedura;
Pode ajustar o forno para que pare no final do tempo
especificado, definindo o tempo de cozedura no
temporizador.

1. Selecione a fungéo de cozedura.

2. Toque em até que o simbolo =1 aparega no
mostrador do tempo de cozedura.

éﬁlstar 0 tempo de cozedura com as teclas ™ /

w

» » Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo
[Pl e a fatia de tempo serdo exibidos no mostrador de
forma continua.

22/PT

4. Coloque os alimentos no forno e defina a
temperatura com o botdo de temperatura. O
processo de cozedura iniciar-se-4.

» 0 tempo de cozedura comega a decrescer no

mostrador quando o cozinhado se inicia e todas as

partes do simbolo da fatia de tempo sfo acesas. O

tempo de cozedura definido € dividido em 4 partes

iguais e quando o tempo de cada uma delas termina,

0 simbolo dessa parte desliga-se. Assim, podera ficar

a saber facilmente a proporgéo de tempo de cozedura

que ainda Ihe resta.

Definir o final do tempo de cozedura para uma

hora mais tardia;

Ap6s definir o tempo de cozedura no temporizador,

pode definir o final do tempo de cozedura para uma

hora mais tardia.

1. Selecione a fungéo de cozedura.

2. Toque em & até que o simbolo 2] aparega no
mostrador do tempo de cozedura.

3. Ajustar o tempo de cozedura com as teclas " /

» » Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

=1 sera exibido no mostrador de forma continua.

4. Toque em ( até que o simbolo = apareca no
mostrador do final de tempo de cozedura.

5. Para ajustar a hora de fim de cozedura, pressione
as teclas == / =

» Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbolo

[=1 mais o simbolo =1 e sero exibidos no mostrador

de forma continua. Logo que a cozedura comece, 0

simbolo =1 desaparecera.

6. Coloque os alimentos no forno e defina a
temperatura com o botdo de temperatura. O
processo de cozedura iniciar-se-4.

» 0 temporizador do forno calcula

automaticamente o tempo de inicio subtraindo o

tempo de cozedura & hora de fim de cozedura que

definiu. O modo de funcionamento selecionado é

ativado quando comega o tempo de inicio da cozedura

¢ 0 forno aquece até a temperatura definida. Mantera
esta temperatura até o fim do tempo da cozedura.

» 0 tempo de cozedura comega a decrescer no

mostrador quando o cozinhado se inicia e todas as

partes do simbolo da fatia de tempo sfo acesas. O

tempo de cozedura definido € dividido em 4 partes

iguais e quando o tempo de cada uma delas termina,

0 simbolo dessa parte desliga-se. Assim, podera ficar

a saber facilmente a proporgéo de tempo de cozedura

que ainda Ihe resta.

7. Apds o processo de cozedura estar terminado,
aparecera "Fim" no visor e o sinal de alarme
soara.



8. 0 sinal audivel soara durante 2 minutos. Para
parar o alarme, basta premir qualquer tecla. O
alarme serd silenciado e passard a ser exibida a
hora atual.

Se premir qualquer tecla no final do
periodo do alarme, o forno recomegaré a
funcionar. Rode o botdo da temperatura e
o hotdo de fungéo para a posicao "0"
(desligado) para desligar o forno de
forma a evitar que volte a funcionar no
final do aviso.

Ativar o bloqueio das teclas

Pode evitar a utilizagdo do forno ativando a funcéo de

blogueio das teclas.

1. Toque em = até que o simbolo & aparega no
mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecera no visor.

2. Toque na tecla =f= para ativar o blogueio de teclas.

» Uma vez ativado o bloqueio das teclas, "On"

(Ligado) aparece no visor € o simbolo de (5}

permanece aceso.

s teclas do forno ndo funcionam quando a
ungao de blogueio das teclas estd ativada. O
blogueio das teclas ndo sera cancelado em
caso de falha elétrica.

Para desativar o bloqueio de teclas

1. Toque em i== até que o simbolo & aparega no
mostrador.

» "0n" (Ligado) aparecera no visor.

2. Desative 0 blogueio de teclas premindo a tecla ™=,

» "OFF" sera exibido depois de desativado o bloqueio

das teclas.

Ajustar o reldgio de alarme

Pode usar o temporizador do produto para qualquer

aviso ou lembrete, para além do programa de

cozedura.

0 reldgio de alarme néo influencia as fungdes do forno.

E usado apenas como aviso. Por exemplo, € Util

quando quer virar o alimento no forno num certo ponto

da cozedura. O temporizador fard um sinal audivel no

final do tempo definido.

1. Toque em(® até que o simbolo £ apareca no
mostrador.

0 tempo méaximo do alarme pode ser de
23 horas e 59 minutos.

2. Defina a duracéo do alarme usando as teclas ¥
fu—-

s teclas de fungéo para tom de alarme,
hora do dia, brilho do visor e de
emperatura devem estar na posigao 0
(DESLIGADAS).

» O simbolo £ permancera aceso e o tempo do

alarme aparecerd no visor, uma vez definida a hora do

alarme.

3. No fim do tempo do alarme, o simbolo £
comegard a piscar ¢ 0 sinal do alarme sera ouvido.

Desligar o alarme

1. 0 sinal audivel soard durante 2 minutos. Para
parar 0 alarme, basta premir qualquer tecla.

» O alarme sera silenciado e passard a ser exibida a

hora atual.

Cancelar o alarme;

1. Toque em (2 até que o simbolo £ apareca no
mostrador, para cancelar o alarme.

2. Mantenha premida a tecla ™= até que apareca
“00:00".

hora do alarme serd exibida. Se a hora do
alarme e 0 tempo de cozedura forem definidos
conjuntamente, serd exibido o tempo mais
curto.

Alterar o tom do alarme

1. Toque em 2 até que o simbolo 3% apare¢a no
mostrador.

2. Ajuste o tom de alarme desejado com as teclas
& /-

3. 0 tom que definiu serd ativado dentro de um curto
periodo de tempo.

» 0 tom do alarme seleccionado aparecera como "b-

01", "b-02" ou "b-03 no visor.

Alterar a hora do dia

Para mudar a hora que definiu anteriormente:

1. Toque em 5= até que o simbolo (& aparega no
mostrador.

2. Defina a hora do dia com as teclas == / ==,

3. Ahora que definiu seré ativada dentro de um
curto periodo de tempo.

Modo econdmico

Pode poupar energia com 0 modo econdmico ao

cozinhar, definindo o tempo de cozedura no forno.

Este modo completa a cozedura com a temperatura

interna do forno, desligando os elementos de

aquecimento antes de terminar o tempo de cozedura.

1. Toque em iz até que o simbolo eco aparega no
mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparecera no visor.

2. Ative 0 modo econdmico tocando na tecla .
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» Uma vez ativado o blogqueio das teclas, "On"

(Ligado) aparece no visor € 0 simbolo eco permanece

aceso.

Desativar o0 Modo econémico

1. Toque no simbolo == até que 0 simbolo eco
apareca no mostrador.

» "0On" (Ligado) aparecera no visor.

2. Desative 0 modo econdmico tocando na tecla ™.

» "OFF" sera exibido depois de desativado o bloqueio

das teclas.

Definir o brilho do mostrador

» O brilho que definiu serd ativado dentro de um curto
periodo de tempo.
Tabela de tempos de cozedura

Os tempos neste capitulo servem como guia.
Os tempos podem variar devido a temperatura
do alimento, espessura, tipo € a sua
preferéncia de cozedura.

Gozer no forno e assar

12 prateleira do forno ¢ a prateleira do
undo .

1. Toque & Até que d-01 ou d-02 ou d-03
aparegam no mostrador para acertar o seu brilho.
2. Defina o brilho desejado com as teclas = / ==,
cozedura (aprox.

Prato Nimero do nivel de Posicéo da Temperatura (°C)
cozedura prateleira
em min.
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Conselhos para cozer bolos

e Seo bolo for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura.

e Se 0 bolo for hdmido, use menos liquido ou
diminua a temperatura em 10°C.

e Se o bolo estiver escuro em cima, coloque-a na
prateleira inferior, baixe a temperatura e
aumente o tempo de cozedura.

e Se bem cozido no interior, mas mole no exterior,
use menos liquido, diminua a atemperatura e
aumente o tempo de cozedura.

Conselhos para cozer massa de pastelaria

e Seo pastel for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura. Humedega as camadas da massa com
um molho composto de leite, 6leo, ovo e iogurte.

e Se 0 pastel demorar muito a assar, preste
atencéo se a espessura do pastel que preparou
ndo excede a profundidade do tabuleiro.

e Sea parte superior do pastel estiver castanha,
mas a parte inferior ndo estiver cozida, verifique
se a quantidade de molho que usou para o
pastel ndo esta muito concentrada no fundo do
mesmo. Tente espalhar o molho de forma igual
entre as camadas da massa e no topo do pastel
para um acastanhado uniforme.

Conselhos para cozinhar legumes

e Seos pratos de legumes liberarem demasiado
sumo e ficarem muito secos, cozinhe-0s num
tacho com tampa, ao invés de tabuleiro. Os
tachos fechados preservardo o sumo do prato.

e Seum prato de legumes néo ficar cozido, coza
antecipadamente os legumes ou prepare-0s
como alimentos enlatados € cologue-0s no forno.

Operar o grelhador

ATENCAO

Feche a porta do forno ao grelhar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

Ligar o grelhador

1. Rode o botdo de funcdo até o simbolo de
grelhador pretendido.
Depois, seleccione uma temperatura do grelhador
desejada.

3. Se necessario, realize um pré-aquecimento de
cerca de 5 minutos.

» A luz da temperatura acende-se.

Desligar o grelhador

1. Rode 0 botdo da funcdo para a posicao Off (topo).

Os alimentos que ndo so apropriados
b para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos que

Cozinhe o pastel de acordo com 0 modo &
emperatura dados na tabela de cozedura. Se
a parte do fundo continuar a nao ficar
acastanhada o suficiente, coloque-a numa
prateleira mais baixa da préxima vez.

Tabelas de tempos de cozedura para grelhar
Grelhar com grelhador eléctrico

sejam apropriados para o calor intenso
do grelhador.

N&o coloque os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta drea é muito
quente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

e

5

depentendo da espessira
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Manutencao e cuidados

Informacdes gerais

A vida Ultil do produto serd estendida e os problemas
frequentes diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO:
Desligue o produto da corrente eléctrica antes
de iniciar as tarefas de limpeza e manutengéo.

Ha risco de choque eléctrico!

PERIGO:
Deixe que o produto arrefega antes de o
limpar.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

e  Limpe totalmente o produto a cada utilizag&o.
Desta forma, sera possivel remover mais
facilmente os residuos da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

e Nao é necessario qualquer agente especial de
limpeza para limpar o produto. Para limpar o
produto, use dgua morna com liquido de limpeza,
um pano ou esponja macia e Seque-0 com um
pano Seco.

e Apds a limpeza, verifique sempre se qualquer
excesso de liquido foi completamente limpo e
remova imediatamente qualquer derrame.

e NZo use agentes de limpeza que contém acido
ou cloro para limpar as superficies de inox e a
pega de aco inoxidavel. Use um pano macio com
liquido detergente (ndo abrasivo) para limpar
estas partes e procure passar 0 pano apenas
numa direcgao.

e Nao use raspadores de metal rigidos ou
materiais de limpeza abrasivos para limpar a
tampa de vidro. A superficie de vidro pode ficar
danificada.

‘ superficie pode ficar danificada por alguns

detergentes ou materiais de limpeza.
N&o use detergentes ou cremes/pds de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

eléctrico.

Nao use limpadores a vapor para limpar o
aparelho, jé que podem provocar um choque
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Limpar a placa

Placas a gas
1. Remova e limpe 0s suportes de panela e as
coroas dos queimadores.

2. Limpe a placa.

3. Instale as coroas dos queimadores e verifique se
estao ajustadas correctamente.

4. Ao instalar as grelhas superiores, preste atengéo
ao colocar 0s suportes de panela para que 0s
queimadores figuem centrados.

Limpar o painel de controlo
Limpe o painel e os botbes de controlo com um pano
himido e seque-0s.

N&o remova os botdes/teclas de controlo para
limpar o painel de controlo.
0 painel de controlo pode ficar danificado!

Limpar o forno

Para limpar a parede lateral

1. Retire a parte frontal da prateleira lateral,
puxando-a na direcgao contrdria a da parede
lateral.

2. Retire completamente a prateleira lateral,

Limpar a porta do forno

Para limpar a porta do forno, use dgua morna com
liquido de limpeza, um pano ou esponja macia e
Seque-0 Com Um pano Seco.

Nao use limpadores dsperos abrasivos ou
raspadores metdlicos pontiagudos para limpar
a porta do forno. Eles podem riscar a
superficie e destruir o vidro.

Remover a porta do forno

1. Abraaporta frontal (1).

2. Abra os grampos do compartimento da dobradica
(2) dos lados esquerdo e direito da porta frontal,



pressionando-os para baixo, conforme ilustrado
na figura.

1 2 3
1 Porta frontal
2 Dobradica
3 Forno

3. Desloque a porta frontal até ao meio.
4. Remova a porta frontal puxando-a para cima para
a soltar das dobradicas esquerda ¢ direita.

1 Moldura

2 Parte de plastico

Empurre para si e remova parte plastica instalada na
seccdo superior da porta frontal..

4 123

Os passos executados durante o processo de
remogao devem ser realizados em ordem
inversa para instalar a porta. Nao se esquega

de fechar os grampos no compartimento da
dobradiga ao reinstalar a porta.

Remover o vidro interno da porta

0 painel de vidro interno da porta do forno pode ser
removido para limpeza.

Abra a porta do forno.

1 Painel de vidro mais interno

2 Painel de vidro interno

3 Painel de vidro mais externo

4 Ranhura plastica do painel de vidro -inferior
Como ilustrado na figura, levante ligeiramente o painel
de vidro (1) mais interno na direcgéo A e empurre-o
na direccéo B.

Repita 0 mesmo procedimento para remover o painel
de vidro interno (2).
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0 primeiro passo para a recolocagéo da porta é
reinstalar o painel de vidro interno (2).

Como ilustrado na figura, coloque o canto chanfrado
do painel de vidro para que ele se encaixe no canto
chanfrado da ranhura pldstica.

0 painel de vidro interno (2) deve ser instalado na
ranhura plastica proxima ao painel de vidro mais
interno (1).

Ao instalar o painel de vidro mais interno (1),
certifique-se que a parte pintada do painel fica voltado
para o painel de vidro interno.

E importante assentar o canto inferior do painel de
vidro interno dentro da ranhura de plastico inferior (5).
Empurre a parte de plastico contra a estrutura até
ouvir o ruido de um “clique”.

28/PT

Substituir a lAmpada do forno

PERIGO:

Antes de substituir a lampada do forno,
certifique-se que o produto esté desligado da
tomada e arrefecido, de forma a evitar o risco
de um choque eléctrico.

As superficies quentes podem causar
queimaduras!

A lampada do forno possui um bulbo especial
que pode resistir até 300°C. Consulte
Especificagdes técnicas, pdgina 12 para
detalhes. As lampadas do forno podem ser
obtidas nos agentes de assisténcia autorizada.

A posicédo da lampada pode variar daquela da
figura.

A lampada usada neste aparelho nao é
adequada para iluminagdo doméstica. O
objetivo definido para esta lampada é o de
ajudar o utilizador a ver os alimentos.

As lampadas usadas neste aparelho tém de
suportar condigdes fisicas extremas como
sejam temperatiras acima de 50°C.

ClCICHC N

Se o seu forno estiver equipado com uma
lampada redonda:

1. Desligue o produto da corrente.

2. Rode a tampa de vidro no sentido hordrio, para a

3. Retirea ampada do forno rodando-a no sentido
horério e substitua-a por uma nova.
4. Instale a tampa de vidro.



E Resolucao de problemas

0 forno emite vapor quando em utilizagdo.

n&o 6 uma avaria.

e Quando as partes metdlicas sdo aquecidas, podem se expandir e causar ruido. >>> /SS0 ndo 6 uma
avaria.

i &

0 produto nao funciona.

e O fusivel principal esta queimado ou com defeito. >>> Verifigue o0s fusiveis na caixa de fusiveis. Se
necessario, substitua-o0s ou recologue-0s.

e 0 produto ndo estd ligado na tomada (de terra). >>> Verifique a ligagéo da ficha.

e Alémpada do forno esta fundida. >>> Substitua a lAmpada do forno.
e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
___________________ Se necessdrio, substitua-os ou recoloque os fusiveis.
0 forno nao aquece.
e AFungdo e/ou Temperatura ndo estdo definidas. >>> Defina a fungdo e a temperatura com a
tecla/botéo Fungéo e/ou Temperatura.
e Nos modelos dotados de temporizador, 0 mesmo néo estd ajustado. >>> Ajuste o tempo.
(Nos produtos com forno de microondas, o temporizador controla apenas o forno de microondas.)
e Aalimentagfo estd cortada. >>> Verifique se hd energia. Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
Se necessdrio subst(tua 0S ou recoloque os fusivers.
Nao ha faisca de ignicao.
e Sem corrente. >>> Verifique os fusiveis na caixa de fusiveis.
e 0 tempo ndo esta definido. >>> Definir ao tempo

e Avalvula principal do gas esta fechada. >>> Abra a vélvula do gds.
e Amangueira do gas esta dobrada. >>> Instale correctamente a mangueira do gds.

e Os queimadores estdo sujos. >>> Limpe 0S componentes do queimador.

e 0s queimadores estdo molhados. >>> Seque 0s componentes do queimador.

e Acoroa do queimador ndo estd instalada de forma segura. >>> Instale a coroa do queimador
correctamente.

e Avalvula do gas esta fechada. >>> Abra a vdlvula do gds.

®  Ocilindro de gés estd vazio (quando usa LPG). >>> Substitua o cilindro do gas.

(Em m&delus mm temponzadar) 0 v:sur do relogm esta a plsear ou o s:mbolu do re!ogw esta:

e Anteriormente, ocorreu alguma falha eléctrica. >>> Ajuste a hora/ Desligue e ligue novamente o
produto.

@Consulte 0 agente da assisténcia técnica autorizada ou o revendedor onde adquiriu o produto se ndo puder

resolver os problemas, embora tenha seguido as instrucdes desta secgéo. Nunca tente reparar um produto
defeituoso por conta prépria.
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