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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

B B BB

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
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user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a



transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
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term cooking process has to be
supervised continuously.

e \WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

e \WARNING: If the surface is
cracked, switch off the appliance
to avoid the possibility of electric
shock.

e |n case of hotplate glass
breakage : Immediately shut off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

e After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

e Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

e The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

e \apour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

¢ Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
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induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate.

See. General information about
CO0KIng, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

WARNING: Use only hob guards
designed by the manufacturer of
the cooking appliance or
indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions
for use as suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.



e This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e Flectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred
during transportation.
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F General information

Overview

1 Induction cooking plate
2 Assembly clamp
3 Vitroceramic surface

Technical specifications

4 Base cover
5 Induction cooking plate

1N~220-240 V /2N~380-415 V 50 Hz

min. 16 Ax 2
External dimensions (height / width / depth 55 mm/580 mm/510 mm

Front left

Rear right

Induction cooking plate

1800/3000 W

Induction cooking plate

2000/3700 W

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Figures in this manual are schematic and may
not exactly match your product.
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alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are obtained
in laboratory conditions in accordance with

relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,
these values may vary.




K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

The product must be installed in accordance

DANGER:
ith all local electrical regulations.

have it installed.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
Damaged products cause risks for your safety.

min.

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

e Remove packaging materials and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.

9/EN



Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.
here is the risk of breaking for glass ceramic

surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications” table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
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directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

[2W'AG 380-415 V] [1WAG 220-240 V|

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown/Black cable = L (Phase)

Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) "-i—_ (Ground)
»or

e Grey/Black cable = L (Phase)

e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) = (Ground)

3. For double-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown cable = L1 (Phase 1)

e Black cable = L2 (Phase 2)

e Blue/Grey cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) _é_

(Ground)

e Black cable = L1 (Phase 1)
e Grey cable = L2 (Phase 2)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) = (Ground)



Installing the product
If the oven is below:

%5
gﬁ@“ 7

*

min.

If the board is below:
It is required to leave a ventilation opening of minimum
180 cm? at the rear section of the furniture as
illustrated in the following figure.

2l

min.

During installation of your induction hob, place the

product parallel to the installation surface. Also, apply

sealing gasket to the parts of the hob contacting the

counter as described below in order to prevent any

liquid from penetrating between the product and the

counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Turning the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. The sealing gasket provided in the package must

be applied on the lower casing bend around the

hob as shown in the figure, during installation of
the hab.

Fix the mounting springs inserting and screwing
them through the holes of the bottom case as
hown in the fi

For some models, your product may come
ith the mounting springs already fitted
on it.

5. Place the hob on the counter and align it.

6. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
installation with this clamps are not in appropriate
for your cooktop, additional 2 mounting clamps
can be fixed to the front side of the product as
shown in the below figure.

| /é{/}/%ﬁ .

i

i
e
e
f//‘///,////,/

1 2 3
1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter
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hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
cabinet from the hob as illustrated in the above

figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.

For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

¥ : 2 ﬁ'

min. 15 mm
Rear view (connection holes)

*
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DANGER:

‘Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can
damage the gas and electrical system.

DANGER:
There are gas and electrical components
contained within this hob, therefore when

fitting the mounting springs/clamps only attach
the supplied fixings to the connection holes
shown in this manual. Failure to observe this
advise may lead to life and property safety

>

Final check
1. Connect the power cable and switch on the
product's fuse.

2. Check the functions.




B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection
e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if "l does not
flash when you place your saucepan on cooking
zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covered by the
vessel on the relevant cooking zone is energised. The
vessel's bottom is recognised by the system and only
this area is heated automatically. Cooking stops if the
cooking vessel is lifted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and b symbol
flashes alternately.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a
non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very
little oil.



saucepan covers onto your hob since they can get running, sensors of the hob can decrease the
heated. . _ _ cooking level or turn off the oven.

Never use aluminium foil for cooking. Never place food
items wrapped with aluminium foil onto the cooking
Zone.

Do not put metal items such as forks, knives or 9 If there is an oven under your hob and if it is

hen the hob is running, keep items with
magnetic properties such as credit cards or
cassettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

Large cooking zone Normal cooking zone

Small cooking zone

Large cooking zone Normal cooking zone Small cooking zone

e  Automatically fits to the saucepan. Automatically fits to the e Used for slow cookings

e  Distributes the power ideally. saucepan. (sauces, creams)

e  Provides perfect heat distribution. Distributes the power Used to prepare small
Used to cook dishes such as large ideally. portions or portions
crepes or large fishes rare or very Provides perfect heat based on number of

rare. distribution. Used for all persons.
kinds of cookings.
Using pots on the wide surface cooking zone
You can use the wide Using the hobs
surface cooking zone DANGER:
in two halves Do not allow any object to drop on the hob.
separately as rear left Even small objects such as a saltshaker may
and front left cooking damage the hob.
/ Z0nes. Do not use cracked hobs. Water may leak

V through these cracks and cause short circuit.
You can use the wide In case of any kind of damage on the surface
surface cooking zone (eg., visible cracks), switch off the product
for large pots immediately to minimize the risk of electric

' shock.

V

Your pot must cover

both centers of the

wide surface cooking
zone. Do not use the

cooking zone in other
ways.

N
O
O
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Control panel

Specifications

Light indicating that the relevant key
is functioning

On / Off key

Keylock key

Timer Activation / Deactivation key

High power setting (Booster) key

Automatic cooking key
Stop key

Minus key
Plus key

Cooking zone
combination/separation key

GCEDO |

1

—
[ ]
iy

Graphics and figures are for informational
purposes only. Actual appearances or
unctions may vary according to the model of
your hob.

Cooking Zone displa

Automatic cooking symbols

Level/timer indicator

Timer symbol

Timer activation key

High power setting (Booster) activation key
Plus key

Minus key

Automatic cooking key

Cooking zone on/off key

O© 00 N O O ~ W N —
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his product is controlled by means of a touch
6 control panel. Each operation you make on
our touch control panel will be confirmed by
an audible signal.

lways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause
problems in the functions.

Switching on the cooking zone:
1. On the control panel, touch the (Dr key of the
cooking zone you want to switch on.

Light of the D key will turn on and "0" appears on
the cooking zone display. Cooking zone is ready for

use.

he hob will automatically return to
Standby mode if no operation is
performed within 10 seconds..

he product will switch itself off for safety
reasons if no key is touched for a long

ime.

Switching off the cooking zone:

An active cooking zone can be switched off in 3

different ways:

1. By touching the Dr key of the relevant
cooking zone;

Touch the (D" key of the cooking zone you want to

switch off

2. By dropping the temperature to "0" level;

You can switch off the cooking zone by adjusting the

temperature setting to "0" level.

3. By using the switching off function on the
timer for the desired cooking zone;



When the time is over, the timer will switch off the
cooking zone linked to it. "0" or "00" value will appear

on all displays. The "
display will disappear.
When the time is over, an audible alarm will sound.
Touch any key on the control panel to silence the
audible alarm.

" symbol on the hob indicator

If "H" or "h" is on after the cooking zone
has been switched off, it means that the

cooking zone is still hot. Do not touch the
cooking zones..

Residual heat indicator

If "H" symbol is flashing on the cooking zone display, it
means that the hob is still hot and can be used to keep
a small amount of food warm. The symbol will soon
turn to "h" symbol, which means it is less hot.

hen the electricity is cut off, residual heat
indicator will not light up and does not warn
he user against hot cooking zones.

Adjusting the temperature level
1. Switch off the cooking zone you desire by
touching its (D key.

2. Adjust the desired temperature level by touching
the u_u/u

" keys.

» The relevant cooking zone will start to operate at the

set temperature level.

Turning on the wide surface cooking zone

1. Switch on the cooking zone you desire by touching
its " key.

2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key.

» The lights of the Wide Surface Cooking Zone

Selection key and the both* D keys illuminates
continuously.

3. Adjust the desired temperature level by touching

the "=/

zone display.
» Cooking zone starts to run. If another cooking zone
is selected or no operation is performed for 10
seconds, the light of the wide surface cooking zone
illuminates continuously.

Turning on the wide surface cooking zone while
one or hoth of the left cooking zones are running
While one or both of the left cooking zones are running,
you can combine both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you can utilize a
wider cooking zone just with the same values.

" keys of the front left cooking

1. Switch on the other cooking zone by touching its
(D key.

2. Select one of the left cooking zones while one or
both of the left cooking zones are running.

3. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key.

» Temperature value of the last set cooking zone
appears on the front left cooking zone display. The
lights of the Wide Surface Cooking Zone Selection key
and the both "@"keys illuminates continuously.

» Combined cooking zones continue operating with the
temperature and the timer (if available) value of the left
cooking zone you last set. Value of the left cooking
zone which was first set zones is canceled.

If you touch any of the left cooking zone
9 selection keys while the wide surface cooking
one is active, cooking zones are separated
and turned off.

» To change the temperature value at a later stage,
adjust the desired temperature level by touching

theu"’""""‘u/u
display.

" keys of the front left cooking zone
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Turning off the wide surface cooking zone

Wide surface cooking zone can be turned off in 4

different ways:

1. By dropping the temperature level to "0".

You can turn the wide surface cooking zone off by

dropping the temperature level to "0".

2. By using the turn-off with the timer option for
the wide surface cooking zone.

When the time is over, the timer will turn off the wide

surface cooking zone. "'0"* will appear on the left

cooking zone display and "'00"" will appear on the

timer display. The "\’ symbol and the light of the

timer key on the front left cooking zone display will

disappear.

3. By touching the 02 keys of any of the left
cooking zones.

If you touch (D key of any of the left cooking zones

while the wide surface cooking zone is active, the

cooking zones are separated and turned off. The

cooking zone which is not turn of, it will be continue

with set levels.

4. By touching the wide surface cooking zone
symbol.

If you touch the wide surface cooking zone symbol, the

cooking zone is turned to “0” level separately. If it is

not set to any level, the cooking zone turn off

automatically within 10 second.

High power setting (BOOSTER)

You can use booster function for rapid heating.

However, this function is not recommended for

cooking a long time. Booster function may not be

available in all cooking zones.

Selecting the high power setting (BOOSTER):

1. Switch on the cooking zone you desire by touching

its " key.m

2. Touch the "TT" key.

» Selected cooking zone will operate with maximum
power and “P” symbol will appear on the cooking zone
display. Cooking zone will switch itself off when the
booster time is up.
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Switching off the high power setting (BOOSTER)
prematurely:
You can switch off the h;'sgh power setting anytime you

want by touching the "t&" key.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds while the hob is switched
on to allow the user to make a short cleaning. Product
will not draw any power throughout this time.

Activating the cleaning lock

1. Touch and hold the key until a single signal
sound is heard when any cooking zone is
switched on.

The key lock light will blink and a countdown begins

from 20 on the display of the active cooking zones.

None of the keys on the panel will function except the

(D key throughout this period.

Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give a signal audio signal
after 20 seconds, key lock light will go off and the
cleaning lock will automatically be deactivated.

If you want to deactivate the cleaning lock

earlier, touch and hold the "
single signal sound is heard.

" key until a

Child Lock

When the cooking zones are switched off, you can
protect the hob with the child lock to prevent children
from switching on the cooking zones. You can activate
or deactivate the child lock only when the cooking
zones are switched off (in the standby mode).

Activating the child lock
)
1. Touch and hold the . key until a single signal

sound is heard when the hob is in the standby
mode.

()
The child lock will be activated and the light of the '
" key will be turned on.

If any key is pressed when the child lock
unction is active, an audible signal will be
heard and the light of the "[2]" key will
blink.

Deactivating the child lock

1. Touch the IE] key until a single signal sound is
heard when the child lock is active.
» The child Igg_k function will be deactivated and the

()
light of the key goes out after blinking twice.




Key Lock

You can activate the key lock in order to prevent the
functions from being changed by mistake while the
hob is operating.

Activating the key lock

1. Touch and hold the EI key for a long time while
any of the cooking zones is active.

Only one signal sound will be heard first. In this case,

your hob is switched to cleaning lock. Then, keep on

touching without lifting your finger until you hear

()
two successive signal sounds. The light of the
key will flash and all cooking zones will be locked.

You can activate the key lock in the operation
mode only. Only the "\.LJ" key will be
unctional when the key lock is active. When

you touch any other button, the light of the

()
key will blink to indicate that the key lock
is active. If you switch the hob off when the
keys are locked, you must deactivate the key
lock in order to be able to switch on the hob
again.

Deactivating the key lock

1. Touch the "Le]" key for about 2 seconds.
The operation will be confirmed with an audible signal.

The light of the I?Ll key will go out and the control

panel will get unlocked.

Timer function

This function makes it easier for you to cook. You will

not have to watch the hob for the whole cooking period.

The cooking zone will be switched off automatically at

the end of the time period you have set.

Activating the timer

1. Switch on the cooking zone you desire by touching
its " key.

2. Adjust the desired temperature level by touching

the | SERRRRSSSSSS " keyS.

3. Activate the timer by touching the key.

IIO0II and n
zone display.

" symbols will light on the cooking

4. Set the desired duration by touching the

"/"+" keys.

5. Touch the @ key again to confirm the setting.
The setting will be activated unless you touch the
key again within 10 seconds.

he timer can only be set for the operating
cooking zones.

In order to set the timers of the other cooking
zones, repeat the process explained above.
Timer cannot be set without selecting the
cooking zone and its temperature value.

You can see the remaining cooking time by

ouching the "\..”" key of the relevant
cooking zone again.

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will be switched off

automatically and give an audible warning. Press any

key to silence the audio warning.

Deactivating the timers earlier

If you deactivate the timer earlier, the hob will keep on

operating at the set temperature until it is switched off.

You can deactivate the timer earlier in two different

ways:

Deactivating the timer by dropping its value to

IIO0II:

1. Touch the "™/ T " keys until "00" appears
on the display of the cooking zone whose timer is
active.

» @ symbol will permanently goes off on the
cooking zone display and the timer will get canceled.
2-Deactivating the timer by touching its key for
about 3 seconds:

1. Touch the @ key of the cooking zone whose
timer is active for about 3 seconds.

» ® symbol will permanently goes off on the
cooking zone display and the timer will get canceled.
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Automatic cooking function

You can cook quickly at 3 different levels by means of

this function.

1. Keeping warm

2. Simmering

3. Frying

Activating the automatic cooking function

without setting the timer

1. Switch on the cooking zone you desire by touching
its " key.

2. Touch the "1™ key of the cooking zone on which
you want to activate the automatic cooking
function.

3. The relevant cooking zone will be activated at the
keeping warm level after the first touch. “P1" and
"L symbols will appear on the display.

4. The relevant cooking zone will be activated at the
simmering level after the second touch. “P2" and
"1 symbols will appear on the display.

5. relevant cooking zone will be activated at the
frying level after the third touch. “P3" and "™
symbols will appear on the display.

» The cooking zone will start to operate at the set

automatic cooking level.

Activating the automatic cooking function by

setting the timer

1. Select the desired automatic cooking level by
touching the "L key of the relevant cooking
Zone.

2. Activate the timer by touching the "\..”" key.
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» "00" and @ symbols will light on the display.

3. Set the desired duration by touching the "™
" levels.

» The cooking zone will keep on operating at the

selected automatic cooking level throughout the set

time period.

» Once the set time is over, the hob will be switched

off automatically and give an audible warning. Press

any key to silence the audio warning.

Deactivating the automatic cooking function

1. You can completely switch off the relevant
cooking zone by touching the D key to cancel
the automatic cooking function.

2. If you want the cooking zone to operate at a
certain level and deactivate the automatic cooking
function, set the desired temperature level by

umu/u

touching the " keys. The cooking
zone will keep on operating at the set temperature
level. If the timer has been set previously, the set
cooking time will not be canceled and will keep on
at the set temperature level.

Stop function

You can stop all functions (except for the timer)
operating on the hob by means of this function.

If the timer is set for any cooking zone, it will
continue operating during stoppage.

1. Touch the Uﬂ key when any of the cooking
zones is operating.

All operating cooking zones will stop. 1 symbol will

appear on the display of the active cooking zones.

2. Touch the "UU" key again to reactivate all the
stopped cooking zones with their previous settings.

Using the induction cooking zones safely and
effectively

Operating principles: Induction hob directly heats the
cooking vessel as a matter of principle. Therefore, it
has a lot of advantages as compared with other hob
types. It operates more efficiently and the hob surface
is colder.

Your induction hob is equipped with superior safety
systems that will provide you maximum safe usage.



Your hob can be equipped with induction
cooking zones with a diameter of 145, 180,
210 and 280 mm depending on the model.
Each cooking zone automatically detects the
vessel placed on it thanks to the induction
feature. Energy is generated only where the
vessel comes into contact with the cooking
zone and thus, minimum energy consumption
is achieved.

Operation time limits

The hob control is equipped with an operation time
limit. If one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see, Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be reactivated by the user after
it is switched off automatically as described above.
Table-1: Operation time limits

Temperature level Operation time limit -
hour

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors which provide
protection against overheating. Following may be
observed in case of overheating:

e Operating cooking zone may get switched off.

Overflow safety system

Your hob is equipped with an overflow safety system. If
there is any overflow that spills onto the control panel,
the system will cut the power connection immediately

and switch off your hob. "E" waming appears on the
indicator during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as an

operating principle. It changes the power settings very

fast. Thus, you can prevent a cooking pot (containing

water, milk and etc.) from overflowing even if it was

just about to overflow.

Noisy operation

Some sounds may come from the induction hob.

These sounds are normal and a part of induction

cooking.

e The sound becomes prominent at high

temperature levels.

Alloy of the cooking pot can cause noise.

e Aregular on/off sound arising from the operating

principle can be heard at low levels.

Noise can be heard if an empty cooking pot is

heated. When you put water or food in it, this

sound will clear away.

e The noise of the fan that cools the electronic
system can be heard.

Error messages
Table-2: Error codes and error causes

cause

overheated

)l g
blinks Z0ne
display

For further information about error messages
hat may appear on the touch control panel,
see Table-2.

If the surface of the touch control panel is
exposed to intense vapour, the entire control
system may become deactivated and give
error signal.

Keep the surface of the touch control panel
clean. Erroneous operation may be observed.
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-hased foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.



Troubleshooting

e The vapour that arises during cooking can condense and form water droplets when it hits cold surfaces of
the product. >>> This is not a fault.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e I the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.

e Overheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.

e The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.

]

e You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.

e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.

00l down.

e Cooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish
cooking.

e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.
An object may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.

e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.
e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the

Cooling fan continues operating aithough the hob is turned off.
e Thisis not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the hob cools down to a
suitable temperature.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Leggere questo manuale utente come prima cosa!

Gentile cliente,

Grazie per aver scelto un apparecchio Beko. Vi auguriamo di ottenere i migliori risultati da questo apparecchio,
realizzato con tecnologia di alta qualita e di avanguardia. Pertanto, di leggere questo manuale utente e tutta la
documentazione allegata con attenzione prima di usare |'apparecchio e di conservarli per riferimento futuro. Se
I'apparecchio viene trasferito ad un'altra persona, bisogna consegnare anche il manuale. Seguire tutte le awertenze
e le informazioni del manuale utente.

Ricordare che questo manuale utente pud essere applicabile anche a vari altri modelli. Le differenze tra i modelli sono
identificate nel manuale.

Spiegazione dei simboli

In questo manuale utente si usano i simboli che seguono:

Informazioni importanti o consigli utili
sull'uso.

Avvertenza per situazioni pericolose per
la vita e la proprieta.

Avvertenza per shock elettrico.

Awvertenza per rischio di incendio.

Avvertenza per superfici calde.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Istruzioni importanti e avvertenze per sicurezza e ambiente

Questa sezione contiene istruzioni per

la sicurezza che aiutano a proteggere

dal rischio di lesioni personali o danni
alla proprieta. La mancata osservanza

di queste istruzioni priva la garanzia

di validita.

Sicurezza generale

e (uesto apparecchio puo essere
utilizzato da bambini con eta
superiore agli 8 anni e da persone
con capacita fisiche, sensoriali 0
mentali ridotte, o che manchino di
esperienza e conoscenza, purché
ricevano la supervisione e le
istruzioni sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e
comprendano i rischi coinvolti.
| bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Pulizia e
manutenzione da parte dell’utente
non devono essere eseguite da
bambini senza supervisione.

e Questo apparecchio non deve
essere utilizzato da persone
(compresi i bambini) con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte,
oppure prive di esperienza e
conoscenza, a meno che non
ricevano supervisione o istruzioni
al riguardo.
| bambini devono essere vigilati
affinché non giochino con il
dispositivo.
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Se il prodotto viene ceduto a
qualcun altro per I'uso personale
0 per scopi d’uso di seconda
mano, fornire anche il manuale
utente, le etichette del prodotto e
gli altri documenti e parti.

Le procedure di installazione e
riparazione devono essere
sempre eseguite da agenti
autorizzati per I'assistenza. |l
produttore non sara considerato
responsabile dei danni derivanti
da procedure eseguite da
persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida
la garanzia. Prima
dell'installazione, leggere le
istruzioni con attenzione.

Non utilizzare il prodotto se &
difettoso o se presenta danni
visibili.

Controllare che le manopole delle
funzioni dell'apparecchio siano
disattivate dopo ogni uso.

Sicurezza elettrica

In caso di guasti all'apparecchio,
non utilizzarlo a meno che non
venga riparato da un agente
autorizzato per I'assistenza. C'¢ |l
rischio di shock elettrico!
Collegare I'apparecchio solo ad
una presa messa a terra/linea
con tensione e protezione
secondo quanto specificato in



"Specifiche tecniche". Far
eseguire la messa a terra da un
elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con 0 senza un
trasformatore. La nostra azienda
non sara responsabile di problemi
derivanti dall'uso dell'apparecchio
senza messa a terra conforme ai
regolamenti locali.

Non lavare mai I'apparecchio
spargendo o versando acqua su
di esso! C'¢ il rischio di shock
elettrico!

L"apparecchio deve essere
scollegato durante le procedure di
installazione, manutenzione,
pulizia e riparazione.

Se il cavo di alimentazione
dell'apparecchio & danneggiato,
deve essere sostituito dal
produttore, da un agente per
I'assistenza o da persona
similmente qualificata, per evitare
rischi.

L"apparecchio deve essere
installato in modo che possa
essere completamente scollegato
dalla rete. La separazione deve
essere garantita da una presa di
rete o da un interruttore integrato
nell'installazione elettrica fissa,
secondo i regolamenti di
costruzione.

Tutti gli interventi su apparecchi e
sistemi elettrici possono essere

eseguiti solo da personale
qualificato e autorizzato.

In caso di danni, spegnere il
prodotto e scollegarlo dalla rete.
Per farlo, disattivare il fusibile
domestico.

Assicurarsi che la corrente del
fusibile sia compatibile con il
prodotto.

Sicurezza del prodotto

AVWERTENZA: Questo
apparecchio e le parti accessibili
diventano caldi durante I'uso.
Bisogna prestare attenzione a
evitare di toccare gli elementi che
si riscaldano. | bambini di eta
inferiore agli 8 anni devono
essere tenuti lontani a meno che
non ricevano continua
supervisione.

Non usare mai il prodotto quando
giudizio e coordinazione sono
danneggiati dall'uso di alcool e/0
droghe.

Prestare attenzione quando Si
usano bevande alcoliche nei piatti.
L"alcool evapora ad alte
temperature e puo provocare
incendi poiché prende fuoco a
contatto con superfici calde.

Non mettere materiali
inflammabili vicini al prodotto
poiché i lati possono diventare
caldi durante |'uso.

Tenere tutte le aperture di
ventilazione libere da ostruzioni.
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Non usare pulitori a vapore per
pulire I'apparecchio poiché cio
potrebbe provocare uno shock
elettrico.

AVWERTENZA: La cottura senza
supervisione su un piano cottura
usando grassi o olio puo essere
pericolosa e provocare incendi.
Non cercare MAI di estinguere il
fuoco con acqua, ma spegnere
I'apparecchio e poi coprire la
filamma, per es. con un coperchio
0 Una coperta ignifuga.
ATTENZIONE: Il processo di
cottura necessita di supervisione.
Una cottura di breve durata deve
essere vigilata continuamente.
AVWERTENZA: Pericolo di
incendio: Non conservare oggetti
sulle superfici di cottura.
AVVERTENZA: Se la superficie &
lesionata, spegnere |'apparecchio
per evitare la possibilita di shock
elettrico.

In caso di rottura del vetro della
piastra calda: Spegnere
immediatamente tutti i bruciatori
e ogni elemento elettrico di
riscaldamento e isolare
I'apparecchio dall’alimentazione.
Non toccare la superficie
dell’apparecchio. Non utilizzare
I'apparecchio.

Dopo 1'uso, spegnere il piano
cottura con il relativo comando e

non fare affidamento sul
rilevatore della padella.

Oggetti metallici come coltell,
forchette, cucchiai e coperchi non
devono essere posti sulla
superficie del piano cottura
poiché possono diventare caldi.
L"apparecchio non deve essere
utilizzato usando un timer esterno
0 un telecomando separato.

La pressione del vapore che si
forma per |'umidita sulla
superficie del piano cottura o sul
fondo della padella puo far
muovere la padella. Pertanto,
assicurarsi che la superficie del
forno e il fondo delle padelle
siano sempre asciutti.

Le piastre calde sono dotate di
tecnologia "ad induzione". Il piano
cottura ad induzione che
garantisce risparmio di tempo e
soldi deve essere usato con
padelle adatte a cottura ad
induzione; altrimenti le piastre
calde non funzionano.

Vedere. Informazioni generali sulla
cottura, pagina 15, Scelta delle
padelle.

Poiché i piani cottura ad
induzione creano un campo
magnetico, possono provocare
impatti dannosi alle persone che
usano dispositivi come pompe per
insulina o pacemaker.



e AVWERTENZA: Utilizzare solo le
protezioni del piano cottura
progettate dal produttore della
cucina o indicate dal produttore
dell'elettrodomestico nelle
istruzioni per I'uso o le protezioni
del piano cottura integrate.
L"utilizzo di protezioni
inappropriate puo provocare
incidenti.

Per I'affidabilita antincendio

dell'apparecchio:

e Assicurarsi che la spina si adatti
bene alla presa e che non
provochi scintille.

e Non utilizzare cavi danneggiati,
tagliati o prolunghe: utilizzare solo
il cavo originale.

e Assicurarsi che non vi sia liquido
0 umidita sulla presa quando
viene collegata all'apparecchio.

Uso previsto

e (uesto prodotto e progettato per
uso domestico. L'uso
commerciale non € ammesso.

e (uesto apparecchio serve solo
per cucinare. Non deve essere
usato per altri scopi, per esempio
riscaldare I'ambiente

e || produttore non sara
responsabile per danni provocati
da uso o gestione non corretti.

Sicurezza dei bambini
e AVVERTENZA: Le parti accessibili
possono diventare calde durante

I'uso. | bambini devono essere
tenuti lontani.

e | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontani dai materiali di
imballaggio. Smaltire tutte le parti
dell'imballaggio secondo gli
standard ambientali.

e (li apparecchi elettrici sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
bambini lontano dall‘apparecchio
mentre € in uso e non lasciarli
giocare con lo stesso.

e Non mettere sopra
all'apparecchio alcun oggetto che
possa essere raggiunto dai
bambini.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conformita alla direttiva WEEE e allo smaltimen-
to dei rifiuti:

Questo apparecchio & conforme alla Direttiva UE WEEE
(2012/19/EU). Questo apparecchio riporta il simbolo di
classificazione per i rifiuti delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE).

Questo apparecchio ¢ stato realizzato con parti e
materiali di alta qualita che possono essere riutilizzati e
sono adatti ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti domestici e gli
altri rifiuti alla fine della vita di servizio. Portarlo al
centro di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi centri di
raccolta.

Conformita alla Direttiva RoHS:

L'apparecchio acquistato & conforme alla Direttiva UE
RoHS (2011/65/EU). Non contiene materiali pericolosi
0 proibiti specificati nella Direttiva.
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Smaltimento del materiale di
imballaggio
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| materiali di imballaggio sono pericolosi per i
bambini. Tenere i materiali di imballaggio in un
luogo sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto sono
realizzati con materiali riciclabili. Smaltirli in
modo corretto e dividerli secondo le istruzioni per
i rifiuti riciclabili. Non smaltirli con i normali rifiuti
domestici.

Smaltimento di vecchi prodotti

Conservare il cartone originale del prodotto e
trasportare il prodotto in esso. Seguire le
istruzioni sul cartone. Se non si ha il cartone
originale, imballare il prodotto nella carta con le
bolle 0 in un cartone spesso e assicurarlo con
nastro adesivo.

Controllare I'aspetto generale del prodotto per
eventuali danni che potrebbero essersi
erificati durante il trasporto.




A Informazioni generali

Panoramica
1 Piastra di cottura ad induzione 4 Coperchio base
2 Morsetto per il montaggio 5 Piastra di cottura ad induzione

3 Superficie in vetroceramica

Specifiche tecniche

Tensione/frequenza IN~220-240 V /2N~380-415V 50 Hz
min. 16 Ax 2
Dimensioni esterne (altezza/larghezza/profondita 55 mm/580 mm/510 mm

Sinistra anteriore Piastra di cottura ad induzione

1800/3000 W

Destra posteriore Piastra di cottura ad induzione

Energia 2000/3700 W

Le specifiche tecniche potrebbero essere | valori dichiarati sulle etichette del prodotto o

modificate senza preawviso per migliorare la nella documentazione che lo accompagna si

qualita del prodotto. ottengono in condizioni di laboratorio secondo
) - - gli standard relativi. A seconda delle condizioni

Le figure in questo manuale sono schematiche di funzionamento e ambientali del prodotto,

e potrebbero non corrispondere esattamente al questi valori potrebbero variare.

prodotto.

Nt



K installazione

Il prodotto deve essere installato da una persona
qualificata secondo i regolamenti in vigore. Altrimenti
la garanzia non sara valida. Il produttore non sara
considerato responsabile dei danni derivanti da
procedure eseguite da persone non autorizzate e
potrebbe considerare non valida la garanzia.

La preparazione della posizione e
I'installazione elettrica del per il prodotto &
responsabilita del cliente.

PERICOLO:
Il prodotto deve essere installato secondo i
regolamenti locali per il gas e/o elettrici.

cosi, non installarlo.
Prodotti danneggiati provocano rischi per la
sicurezza.

PERICOLO:
Prima dell'installazione, controllare
isivamente se il prodotto presenta difetti. Se &

*

min.

Installazione e collegamento
e | 'unita puo essere installata e collegata solo
secondo le norme legali sulla installazione.
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Prima della installazione

I piano cottura & progettato per essere installato in

piani da lavoro in commercio. Bisogna porre un

dispositivo di sicurezza tra I'apparecchio € le pareti i

mobili della cucina. Vedere la figura (valori in mm).

e Sipuo usare anche in posizione free standing.
Consentire una distanza minima di 750 mm sulla
superficie del piano cottura.

e (%) Se la cappa deve essere installata sopra al
piano cottura, vedere le istruzioni del produttore
della cappa sull'altezza dell'installazione (min
650 mm).

e Rimuovere i materiali di imballaggio € i blocchi
per il trasporto.

e Superfici, laminati sintetici e adesivi usati devono
essere resistenti al calore (100 °C minimo).

e || piano da lavoro deve essere allineato e fissato
in modo orizzontale.

e Tagliare I'apertura per il piano cottura nel piano
da lavoro secondo le dimensioni della

installazione.

Non installare il piano cottura su collocazioin
con bordi 0 angoli taglienti.

C'e il rischio di rottura della superficie in
vetroceramica!




Collegamento elettrico

Collegare il prodotto ad una presa messa a terra/linea
protetta da un fusibile della capacita adatta, dichiarata
nella tabella "Specifiche tecniche". Far eseguire la
messa a terra da un elettricista qualificato quando si
usa il prodotto con o0 senza un trasformatore. La nostra
azienda non sara responsabile di danni derivanti
dall'uso del prodotto senza una installazione di messa
a terra conforme ai regolamenti locali.

PERICOLO:

| 'apparecchio deve essere collegato alla rete
elettrica solo da una persona autorizzata e
qualificata. Il periodo di garanzia
dell'apparecchio comincia solo dopo la
corretta installazione.

Il produttore non sara considerato responsabile
dei danni derivanti da procedure eseguite da
persone non autorizzate.

PERICOLO:
Il cavo di alimentazione non deve essere
schiacciato, piegato o bloccato né deve venire

in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Un cavo di alimentazione danneggiato deve
essere sostituito da un elettricista qualificato.
Altrimenti ¢'& rischio di shock elettrico,
cortocircuito o incendio!

e |l collegamento deve essere conforme ai
regolamenti nazionali.

e | dati sull'alimentazione di rete devono
corrispondere ai dati specificati sull'etichetta con
il tipo dell'unita. L'etichetta con il tipo &
sull'alloggiamento posteriore dell'unita.

e |l cavo di alimentazione dell'unita deve essere
conforme ai valori della tabella "Specifiche
tecniche".

PERICOLO:
Prima di cominciare un lavoro sull'installazione
elettrica, scollegare il prodotto

dall'alimentazione di rete.
C'e il rischio di shock elettrico!

Collegamento del cavo di alimentazione

1. Se non ¢ possibile scollegare tutti i poli
dell'alimentazione, deve essere collegata un'unita
di disconnessione con aimeno 3 mm di distanza di
contatto (fusibili, interruttori interruttori di
sicurezza della linea, contattori) e tutti i poli di
questa disconnessione devono essere vicini (ma

non sopra) all'apparecchio secondo le direttive IEE.

La mancata osservanza di queste istruzioni puod
provocare problemi operativi e rendere non valida
la garanzia dell'apparecchio.

Si consiglia una protezione aggiuntiva da parte di un
interruttore di circuito per la corrente residua.
Se un cavo & in dotazione con I'apparecchio:

[2W AG 380-415 V] [1WAG 220-240 V|

2. Per il collegamento a fase singola, collegare i
cavi come indicato di seguito:

e Cavo marrone/nero = L (Fase)

e (Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) — (messa a terra)

e (Cavo grigio/nero = L (Fase)
e (Cavo blu/marrone = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) — (messa a terra)

3. Per il collegamento a due fasi, collegare i cavi
come indicato di seguito:

e (Cavo marrone = L1 (Fase 1)

e (Cavonero = L2 (Fase 2)

e (Cavo blu/grigio = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) — (messa a terra)

e  Cavonero=L1 (Fase 1)

e (Cavo grigio = L2 (Fase 2)

e (Cavo blu/marrone = N (Neutro)

e (Cavo verde/giallo = (E) — (messa a terra)
Installazione dell'unita

Se c'¢ un forno sotto
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min.

Se c'@ un tavolo sotto

Bisogna lasciare un'apertura di ventilazione di minimo
180 cm? nella sezione posteriore del mobile come
illustrato nella figura che segue.

min.

Durante I'installazione del piano cottura a induzione,

mettere 'apparecchio in parallelo rispetto alla

superficie di installazione. Inoltre applicare la

guarnizione sigillante alle parti del piano cottura in

contatto con il ripiano, come descritto sotto, per

evitare che il liquido penetri tra I'unita e il ripiano.

1. Preparare la superficie del ripiano come mostrato
nella figura.

2. Ruotando il piano cottura a testa in git, metterlo
Su una superficie piatta.

3. Laguarnizione sigillante in dotazione nella

confezione deve essere applicata intorno al piano

cottura dalla parte inferiore come mostrato nella

figura, durante la installazione del piano cottura.
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4. Fissare le molle di montaggio inserendole e
avvitandole attraverso i fori sull'alloggiamento
inferiore, come mostrato nella figura.

In alcuni modelli il prodotto potrebbe
lessere consegnato con le molle di
montaggio gia fissate.

5. Mettere il piano cottura sul ripiano e allinearli.

6. Quando il piano cottura & posizionato sul piano di
lavoro, sara facile montarlo con I'aiuto dei
morsetti. Se le dimensioni del piano di lavoro non
sono idonee, & possibile montare 2 morsetti di
montaggio sul lato anteriore del prodotto, come
mostrato nella figura sotto.

s
-
A

1 2 3
1 Piano cottura
2 Morsetto per I'installazione

3 Ripiano



Quando si installa il piano cottura su un
alloggiamento, bisogna installare una mensola
per separare |'alloggiamento dal piano cottura,
come fillustrato nella figura sopra. Questo non
& necessario quando si installa su un forno
incassato.

Per esempio, se & possibile toccare il fondo dell'unita
che & installata su un cassetto, questa sezione deve

essere coperta con una piastra in legno.

*

min. 15 mm
Vista posteriore (fori di collegamento)

PERICOLO:

Eseguire i collegamento a fori diversi non &
una buona pratica in termini di sicurezza
poiché si pud danneggiare il sistema a gas ed
elettrico.

PERICOLO:
1l piano cottura contiene componenti che
funzionano con gas ed elettricita. Per questo

motivo il piano cottura deve essere fissato al
piano di lavoro solo mediante i fori di fissaggio,
utilizzando solo gli elementi di montaggio e le
viti in dotazione e come indicato nel manuale.
Altrimenti si presenta un pericolo per la
sicurezza di vita e beni.

Controllo finale

1. Inserire il cavo di alimentazione e accendere il
fusibile dell'unita.

2. Controllare le funzioni.
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B Preparazioni

Consigli per il risparmio energetico
Le informazioni che seguono aiutano ad usare
I'apparecchio in modo ecologico e a risparmiare

energia:
e Scongelare gli alimenti congelati prima di
cuocerli.

e Usare pentole/padelle con coperchi per la cottura.

Se non vi & coperchio, il consumo energetico pud
aumentare 4 volte.

e Selezionare il bruciatore adatto per la dimensione
del fondo della pentola da usare. Selezionare
sempre la dimensione corretta della pentola per i
piatti. Pentole pili grandi richiedono piu energia.

e Prestare attenzione ad usare pentole dal fondo
piatto quando si cucina coi piani di cottura
elettrici.

Pentole con fondi spessi forniscono una migliore
conduzione del calore. Si possono ottenere
risparmi energetici fino a 1/3.

e Contenitori e pentole devono essere compatibili
con le zone di cottura. Il fondo di contenitori o
pentole non deve essere pill piccolo della piastra
calda.

14T

e Tenere puliti zone di cottura e fondo delle pentole.
Lo sporco fa diminuire la conduzione del calore
tra la zona di cottura e il fondo della pentola.

Uso iniziale

Prima pulizia del prodotto

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,

polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Pulire le superfici del prodotto con un panno o una
spugna umidi e asciugare con un panno.

Riscaldamento iniziale

Durante il primo funzionamento, per un paio
6 d'ore, & possibile che siano emessi odori e

fumo. E abbastanza normale. Assicurarsi che

I'ambiente sia ben ventilato per rimuovere

fumo e odori. Evitare di inalare direttamente
fumo e odori emessi.




B Come utilizzare il piano cottura

Informazioni generali sulla cottura

Non riempire mai la padella con olio
per oltre un terzo. Non lasciare il piano
cottura incustodito quando si riscalda
I'olio. L'olio surriscaldato rappresenta
un rischio di incendio. Non cercare
mai di spegnere un possibile
incendio con I'acqua! Quando I'olio
prende fuoco, coprirlo con una coperta
idonea o un panno umido. Spegnere il
piano cottura se & sicuro farlo e
chiamare i vigili del fuoco.

/8\

e Prima di friggere gli alimenti, asciugarli bene
sempre e metterli delicatamente nell'olio caldo.
Assicurare che gli alimenti congelati siano
completamente scongelati prima di friggerli.

e Non coprire il contenitore usato quando si
riscalda I'olio.

e Mettere pentole e padelle in modo tale che i
manici non siano sul piano cottura per evitare il
riscaldamento dei manici stessi. Non mettere
contenitori shilanciati e che si inclinano
facilmente sul piano cottura.

e Non mettere contenitori e padelle vuoti sulle zone
di cottura accese. Potrebbero danneggiarsi.

e |'uso di una zona di cottura senza un contenitore
0 una padella sopra provoca danni
all'apparecchio. Spegnere le zone di cottura
quando la cottura & completa.

¢ Poiché la superficie dell'apparecchio potrebbe
essere calda, non mettere contenitori in plastica
¢ alluminio su di essa.

Pulire immediatamente tutti i materiali sciolti
sulla superficie.

Tali contenitori non devono essere nemmeno
usati per conservare gli alimenti.

e Usare solo padelle o contenitori con fondo piatto.

e Mettere la quantita appropriata di alimenti nelle
pentole e nelle padelle. Cosi non bisognera
eseguire alcuna operazione di pulizia non
necessaria evitando traboccamenti.

Non mettere coperchi di pentole o padelle sulle
zone di cottura.

Mettere le padelle in modo tale che siano al
centro della zona di cottura. Quando si desidera
spostare la padella su un‘altra zona di cottura,

sollevarla e metterla sulla zona di cottura scelta,
non trascinarla.

Selezione pentole

e La superficie in vetroceramica & resistente al
calore e non ¢ influenzata da grosse differenze di
temperatura.

e Non usare la superficie in vetroceramica per
conservare gli alimenti o tagliarli.

e Usare solo padelle e pentole con fondi lavorati a
macchina. Bordi taglienti provocano graffi sulla
superficie.

Gli schizzi possono
danneggiare la
superficie in
vetroceramica e
provocare incendi.
Non usare contenitori
con fondi concavi o
convessi.

Usare solo padelle e
pentole con fondi piatti.
Essi assicurano un pill
facile trasferimento del
calore.

Per i piani cottura ad induzione, usare solo

contenitori adatti alla cottura ad induzione.

Test pentole

Usare i metodi che seguono per testare la

compatibilita della pentola con il piano cottura ad

induzione.

1. Lapentola & compatibile se il fondo trattiene una
calamita.

2. Lapentola & compatibile se b pon lampeggia
quando si mette la pentola sulla zona di cottura e
si awia il piano cottura.

Si possono usare pentole in acciaio, teflon o alluminio

con speciale fondo magnetico che contengano

etichette o avvertenze indicanti che la pentola &
compatibile con la cottura ad induzione. Non devono

essere usati contenitori in vetro e ceramica, padelle e

contenitori in acciaio inox con fondo in alluminio non

magnetico.

Sistema di riconoscimento delle pentole

Nella cottura ad induzione, solo I'area coperta dal

contenitore della zona di cottura pertinente riceve

energia. Il fondo del contenitore & riconosciuto dal
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sistema e solo questa zona é riscaldata Non usare mai fogli di alluminio per la cottura. Non

automaticamente. La cottura si arresta se il mettere mai alimenti awolti in fogli di alluminio sulla
contenitore per la cottura & sollevato dalla zona di zona di cottura.

cottura durante la cottura. La zona di cottura Se ¢'& un forno sotto al piano cottura e se & in
selezionata e il simbolo "= lampeggiano in modo unzione, i sensori del piano cottura possono
alternato. diminuire il livello di cottura o spegnere il

Uso sicuro forno.

Non selezionare livelli alti di riscaldamento quando si
usa una pentola (teflon) antiaderente senza olio o con

poco olio. Quando il piano cottura & in funzione, tenere
Non mettere oggetti metallici come forchette, coltelli o 9 gli oggetti con proprieta magnetiche, come
coperchi per pentole sul piano cottura poiché possono carte di credito o cassette, lontani dal piano
diventare caldi. cottura.

Selezione della zona di cottura adatta al contenitore

 Zonadicotturagrande | Zonadi cott

Zona di cottura grande Zona di cottura normale Zona di cottura piccola

e i adatta automaticamente alla e  Siadatta e  Usata per cottura lenta
pentola. automaticamente alla (salse, creme)

e  Distribuisce il calore in modo ideale. pentola. Usata per preparare

e  Fornisce una perfetta distribuzione Distribuisce il calore in piccole porzioni o porzioni

del calore. Usata per cuocere piatti modo ideale. basate sul numero di
come crepe grandi o pesci grandi, Fornisce una perfetta persone.
rari 0 molto rari. distribuzione del calore.

Usata per tutti i tipi di

cottura.

La pentola deve
coprire entrambi i
centri della zona di
cottura grande. Non
usare la zona di
cottura in altri modi.

Uso di pentole sulla zona di cottura grande

Si puo usare la zona
di cottura grande in
due meta
separatamente,
zona di cottura
posteriore sinistra e
zona di cottura
posteriore destra.

O

VO Si pud usare la zona
O

e

di cottura grande
per pentole grandi.

16/IT



Uso del piano cottura

PERICOLO:

Non consentire ad alcun oggetto di cadere sul
piano cottura. Anche oggetti piccoli come una
saliera potrebbero danneggiare il piano
cottura.

Non usare piani cottura lesionati. In queste
lesioni puo verificarsi una perdita di acqua,
provocando un corto circuito.

In caso di danni alla superficie (per es. lesioni
visibili), spegnere I'apparecchio
immediatamente per minimizzare il rischio di
shock elettrico.

Pannello di controllo

Spia che indica che il tasto
pertinente € in funzione
Tasto On/ Off

Tasto blocco tasti

Tasto attivazione / disattivazione
timer

Tasto impostazione potenza elevata
(Booster)

Tasto di cottura automatica

Tasto di arresto

o

Tasto meno
Tasto piu

Tasto combinazione/separazione
zona di cottura

1

—
[ ]
iy

Grafici e figure hanno solo uno scopo
informativo. Le immagini e le funzioni reali
possono variare a seconda del modello del
piano coftura.

Simboli cottura automatica

Indicatore livello/timer
Simbolo timer
Tasto attivazione timer

Tasto attivazione impostazione potenza elevata
(Booster)

Tasto pill

Tasto meno

Tasto di cottura automatica

Tasto attivazione/disattivazione zona di cottura

(S O R

©O© 0w N O

Questo apparecchio & controllato da un
pannello touch control. Ciascuna operazione
leseguita sul pannello touch control sara
confermata da un segnale audio.

enere sempre il pannello di controllo pulito e
asciutto. Superfici bagnate e sporche possono

provocare problemi nel funzionamento.
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Accensione della zona di cottura:

1. Sul pannello di controllo toccare il tasto D" della
zona di cottura che si desidera accendere.

La spia del tasto (D" si accende e "0" compare sul
display della zona di cottura. La zona di cottura &
pronta per I'uso.

Il piano cottura torna automaticamente in
modalita Stand-by se non viene esequita
alcuna operazione entro 10 secondi.

Il prodotto si spegne automaticamente per|
motivi di sicurezza se non viene premuto
alcun tasto per molto tempo.

Spegnimento della zona di cottura:
Una zona di cottura attiva pud essere disattivata in 3
modi diversi:

1. Toccando il tasto "(D" della zona di cottura

pertinente;
Toccare il tasto "@" della zona di cottura che si
desidera spegnere
2. Facendo calare il livello di temperatura fino
livello a "0";

Si puo spegnere la zona di cottura regolando la

temperatura fino al livello "0".

3. Usando la funzione di spegnimento sul timer
per la zona di cottura desiderata;

Quando il tempo ¢ finito, il timer disattiva la zona di

cottura collegata ad esso. "0" 0 "00" compaiono su

tutti i display. Il simbolo @ sul display con gli
indicatori del piano cottura scompare.

Quando il tempo ¢ finito, suona un allarme sonoro.
Toccare un tasto sul pannello di controllo per azzerare
I'allarme sonoro.

Se "H" o "h" sono attive dopo che la zona
di cottura & stata spenta, quella zona di
cottura & ancora calda. Non toccare le
zone di cottura.

Indicatore calore residuo

Se il simbolo "H" lampeggia sul display della zona di
cottura, cio indica che il piano cottura & ancora caldo e
pud essere usato per tenere in caldo una piccola
quantita di cibo. Il simbolo diventa presto "h",
indicando una diminuzione del calore.
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Quando I'alimentazione ¢ tagliata, I'indicatore
del calore residuo non si accende e non avvisa

I'utente delle zone di cottura calde.

Regolazione del livello di temperatura

1. Spegnimento della zona di cottura desiderata
toccandone il tasto ",

2. Regolare il livello di temperatura desiderato

||~||/u u.

toccando i tasti

» La zona di cottura pertinente inizia a funzionare con

il livello di temperatura impostato.

Accensione della zona di cottura grande

1. Accensione della zona di cottura desiderata
toccandone il tasto * "D,

2. Toccare il tasto di selezione zona di cottura
grande.

» Le spie dei tasti di selezione della zona di cottura
grande ed entrambi i tasti " (D gi accendono in
modo continuo.

3. Regolare il livello di temperatura desiderato

11 S, u/uu i

toccando i tasti nella parte

anteriore sinistra del display della zona di cottura.
» La zona di cottura si awia. Se viene selezionata
un‘altra zona di cottura o non si esegue alcuna
operazione per 10 secondi, la spia della zona di
cottura grande si accende in modo continuo.

Accensione della zona di cottura grande quando
una o entrambe le zone di cottura di sinistra
sono in funzione

Mentre una o entrambe le zone di cottura di sinistra
sono in funzione, & possibile combinare le zone di
cottura attivando la zona di cottura grande. Cosi &
possibile utilizzare una zona di cottura pitl grande con
gli stessi valori.



1. Accensione dell'altra zona di cottura desiderata
toccandone il tasto (D

2. Selezionare una delle zone di cottura di sinistra
mentre una o entrambe le zone di cottura di
sinistra sono in funzione.

3. Toccare il tasto di selezione zona di cottura
grande.

» |l valore della temperatura della zona di cottura
selezionata in precedenza compare nella parte
anteriore sinistra del display della zona di cottura. Le
spie dei tasti di selezione della zona di cottura grande
ed entrambi i tasti " " si accendono in modo
continuo.

» Le zone di cottura combinate continuano a
funzionare con valori di temperatura e timer (se
disponibile) della zona di cottura di sinistra impostata
per ultima. Il valore della zona di cottura di sinistra che
era stato per primo € annullato.

Se si tocca uno dei tasti di selezione della zona
di cottura di sinistra mentre & attiva la zona di
cottura grande, le zone di cottura vengono

separate e si spengono.

» Per cambiare il valore di temperatura in seguito,
regolare il livello di temperatura desiderato toccando i

n u—uu/uu i

tasti nella parte anteriore sinistra
del display della zona di cottura.

Spegnimento della zona di cottura grande

La zona di cottura grande pud essere spenta in 4 modi

diversi:

1. Facendo calare il livello di temperatura fino a
IIOII.

Si puo spegnere la zona di cottura grande facendo

calare il livello di temperatura fino a "0",

2. Usando lo spegnimento con I'opzione timer per
la zona di cottura grande.

Quando il tempo ¢ finito, il timer disattiva la zona di

cottura grande. O compare sul display della zona di

cottura di sinistra e 00 compare sul display del timer. I

simbolo ¢ la spia del tasto del timer nella

parte anteriore sinistra del display della zona di cottura

scompaiono.

3. Toccando il tasto " "(D"" di una delle zone di
cottura a sinistra

Se si tocca il tasto " (D™ di una delle zone di cottura

di sinistra mentre ¢ attiva la zona di cottura grande, le

zone di cottura vengono separate e si spengono. La

zona di cottura che non viene spenta, continua

secondo i livelli impostati.

4. Toccando il simbolo della zona di cottura
grande.

Se si tocca il simbolo della zona di cottura grande, la

zona di cottura viene portata su “0” separatamente.

Se non viene impostata su alcun livello, la zona di

cottura si spegne automaticamente entro 10 secondi.

Impostazione potenza elevata (BOOSTER)

Si puo utilizzare la funzione Booster per il
riscaldamento rapido. Questa funzione, pero, non e
consigliata per un tempo di cottura lungo. La funzione
Booster potrebbe non essere disponibile per tutte le
zone di cottura.

Selezione dell'impostazione potenza elevata

(BOOSTER):

1. Accensione della zona di cottura desiderata
toccandone il tasto @

i
2. Toccare il tasto "T&t",

» La zona di cottura selezionata funziona alla massima
potenza e il simbolo “P” compare sul display della
zona di cottura. La zona di cottura si spegne quando il
tempo del Booster & completo.

Disattivazione anticipata dell'impostazione
potenza elevata (BOOSTER):

Si puo spegnere in qualsiasi momer}}o I'impostazione
potenza elevata toccando il tasto "t&"

Blocco pulizia

II'blocco pulizia impedisce il funzionamento di tutti i
tasti del pannello di controllo per 20 secondi mentre il
piano cottura & in uso per consentire all'utente di
eseguire una veloce pulizia. Il dispositivo non assorbe
corrente in questo tempo.
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Attivazione del blocco pulizia

1. Toccare in modo continuo il tasto "L&]" finché un
singolo segnale audio viene avvertito quando
una zona di cottura viene accesa.

La spia del blocco tasti lampeggia e inizia un conto alla

rovescia da 20 sul display delle zone di cottura attive.

Nessuno dei tasti del pannello funziona tranne il tasto

" in questo periodo.

Disattivazione del blocco pulizia

Non bisogna premere alcun tasto per disattivare il
blocco pulizia. Il piano cottura da un segnale audio
dopo 20 secondi, la spia del blocco tasti si spegne e il
blocco pulizia & disattivato automaticamente.

Se si desidera disattivare il blocco pulizia in
anticipo, toccare in modo continuo il tasto &l

" finché si sente un singolo segnale audio.

Blocco bambini

Quando le zone di cottura vengono spente, si pud
proteggere il piano cottura con il blocco bambini per
evitare che i bambini accendano le zone di cottura. Si
puo attivare o disattivare il blocco bambini solo quando
le zone di cottura sono spente (in modalita Stand-by).

Attivazione del blocco bambini
1. Toccare in modo continuo il tasto "L&]" finché un

singolo segnale audio viene avvertito quando il
piano cottura & in modalita Stand-by.

()
II' blocco bambini si attiva e la spia del tasto "L2]" si
accende.

Se si preme un tasto mentre la funzione di
blocco bambini ¢ attiva, si sente un_

segnale audio e la spia del tasto "[&]"
lampeggia.

Disattivazione del blocco bambini

1. Toccare in modo continuo il tasto "L#]" finché un
singolo segnale audio viene avvertito quando il
blocco bambini & attivo.

» |l blocco bambini si disattiva e la spia del tasto
si spegne dopo aver lampeggiato due volte.

Blocco tasti

Si puo attivare il blocco tasti per evitare che le funzioni

siano modificate per errore mentre il piano cottura & in
funzione.

Attivazione del blocco tasti

1. Toccare in modo continuo e a lungo il tasto '[gl
mentre una delle zone di cottura ¢ attiva.
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Solo un segnale audio si sentira per primo. In questo
caso il piano cottura & passato a blocco pulizia. Poi
continuare a toccare senza sollevare il dito finché
si sentono due segnali audio successivi. La spia del

tasto I@l lampeggia e tutte le zone di cottura si
bloccano.

Si puo attivare il blocco tasti solo in modalita

unzionamento. Solo il tasto @ funziona
quando il blocco tasti & attivo. Quando si tocca

qualsiasi altro tasto, la spia del tasto [?_]
lampeggia a indicare che il blocco tasti &
aftivo. Se si spegne il piano cottura quando i
tasti sono bloccati, bisogna disattivare il blocco
tasti per riuscire ad attivare di nuovo il piano
cottura.

Disattivazione del blocco tasti

1. Toccare il tasto I%l per circa 2 secondi.
Il funzionamento sara confermato con un segnale

audio. La spia del tasto si spegne e il pannello di

controllo si sblocca.

Funzione timer

Questa funzione consente di cucinare con maggiore

facilita. Non bisogna guardare il piano cottura durante

I'intero periodo di cottura. La zona di cottura sara

spenta automaticamente alla fine del tempo

selezionato per la cottura.

Attivazione del timer

1. Accensione della zona di cottura desiderata
toccandone il tasto ",

2. Regolare il livello di temperatura desiderato

um"u/u u.

toccando i tasti

3. Attivare il timer toccando il tasto | simboli

"00" e "\./" si accendono sul display della zona
di cottura.

4. Impostare la durata desiderata toccando i tasti
umu/u u.

5. Toccare di nuovo il tasto" ../ per confermare
I'impostazione. L'impostazione si attiva a meno
che non si tocca il tasto di nuovo entro 10 secondi.



Per impostare i timer delle altre zone di
cottura, ripetere la procedura spiegata sopra.

I timer puo essere impostato solo per le zone
di cottura in funzione.

Si puo vedere il tempo rimanente per la cottural
occando di nuovo il tasto " @ della zona di

cottura pertinente.

Il timer puo essere impostato senza
selezionare la zona di cottura e il relativo
alore della temperatura.

Disattivazione del timer

Quando il tempo impostato ¢ finito, il piano cottura si
spegne automaticamente con un segnale audio.
Premere un tasto qualsiasi per azzerare il segnale
audio.

Disattivazione anticipata dei timer

Se si disattiva il timer in anticipo, il piano cottura
continua a funzionare alla temperatura impostata
finché si spegne.

II timer puo essere disattivato in anticipo in due modi
diversi:

Disattivare il timer portando il valore a "00":

||""""""||/||

1. Toccare i tasti " finché "00" compare

sul display della zona di cottura il cui timer ¢ attivo.

» Il simbolo "\2/" si spegne in modo continuo nel
display della zona di cottura e il timer si annulla.
2-Disattivare il timer toccandone il tasto per circa
3 secondi:

1. Toccare il tasto "\ della zona di cottura il cui
timer & attivo per circa 3 secondi.

» Il simbolo "\..#" si spegne in modo continuo nel
display della zona di cottura e il timer si annulla.
Funzione di cottura automatica

Si puo cucinare velocemente a 3 livelli diversi
mediante questa funzione.

1. Mantenere in caldo

2. Bollitura lenta

3. Frittura

Attivazione della funzione di cottura automatica
senza impostazione del timer
1. Accensione della zona di cottura desiderata

toccandone il tasto "

2. Toccare il tasto "1} della zona di cottura su cui
si desidera attivare la funzione di cottura
automatica.

3. Lazona di cottura interessata si attiva al livello per
mantenere in caldo dopo il primo tocco. “P1” e
"L compaiono sul display.

4. Lazona di cottura interessata si attiva al livello per
bollitura lenta dopo il secondo tocco. “P2” e "8S
" compaiono sul display.

5. Lazona di cottura interessata si attiva al livello
per frittura dopo il terzo tocco. “P3” e "LHS"
compaiono sul display.

» La zona di cottura inizia a funzionare con il livello di

cottura automatica impostato.

Attivazione della funzione di cottura automatica

mediante impostazione del timer

1. Selezionare il livello di cottura automatico
desiderato toccando il tasto "U#}" della zona di
cottura pertinente.

2. Attivare il timer toccando il tasto "

» | simboli "00" e "\../" si accendono sul display.
3. Impostare la durata desiderata toccando i livelli

u—u/u u.
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» La zona di cottura continua a funzionare secondo il

livello di cottura automatico selezionato per tutto il

periodo di tempo impostato.

» Quando il tempo impostato ¢ finito, il piano cottura si

spegne automaticamente con un segnale audio.

Premere un tasto qualsiasi per azzerare il segnale

audio.

Disattivazione della funzione di cottura

automatica

1. Si puo spegnere completamente la zona di cottura
interessata toccando il tasto "D per annullare la
funzione di cottura automatica.

2. Se si desidera che la zona di cottura funzioni
secondo un certo livello e si vuole disattivare la
funzione di cottura automatica, impostare il livello

di temperatura desiderato toccando i tasti "™

/+ La zona di cottura continua a funzionare
con il livello di temperatura impostato. Se il timer
& stato impostato in precedenza, il tempo di
cottura impostato non viene annullato e continua
secondo il livello di temperatura impostato.
Funzione di arresto
Si possono interrompere tutte le funzioni (tranne il
timer) utilizzando il piano cottura mediante questa
funzione.

Se il timer & impostato per una zona di cottura,
esso continua a funzionare durante |'arresto.

1. Toccare il tasto [”] quando una delle zone di
cottura € in funzione.

Tutte le zone di cottura attive si arrestano. "I=1"

compare sul display delle zone di cottura attive.

2. Toccare di nuovo il tasto [m per riattivare tutte le

zone di cottura arrestate con le loro impostazioni
precedenti.
Uso sicuro ed efficiente delle zone di cottura ad
induzione
Principi di funzionamento: Il piano cottura a
induzione riscalda direttamente i contenitori. Pertanto
ci sono molti vantaggi rispetto ad altri tipi di piano
cottura. Funziona in modo pill efficiente e la superficie
del piano cottura & pill fredda.
II' piano cottura ad induzione & dotato di sistemi di
sicurezza superiori che garantiscono una sicurezza
d'uso estrema.
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Il piano cottura puo essere dotato di zone di

9 cottura ad induzione con un diametro di 145,
180, 210 e 280 mm a seconda del modello.
Ciascuna zona di cottura rileva
automaticamente il contenitore posto su di
€sso grazie alla funzione a induzione.
L'energia & generata solo nel punto in cui il
contenitore entra in contatto con la zona di
cottura e cosi si ottiene un consumo minimo di
energia.

Limiti del tempo di funzionamento

Il piano cottura ¢ dotato di un limite del tempo di
funzionamento. Se una o piti zone di cottura restano
accese, la zona di cottura si disattiva automaticamente
dopo un certo periodo di tempo (vedere la tabella 1).
Se c'e un timer assegnato alla zona di cottura, anche il
display del timer si spegne in seguito.

II'limite del tempo di funzionamento dipende dal livello
di temperatura selezionato. Il tempo massimo di
funzionamento & applicato a questo livello di
temperatura.

La zona di cottura puo essere riawiata dall'utente
dopo che si & spenta automaticamente come descritto
sopra.

Tabella 1: Limiti del tempo di funzionamento

Livello di temperatura | Limite tempo di
funzionamento - ore

Protezione da surriscaldamento

II' piano cottura & dotato di alcuni sensori che
assicurano protezione contro il surriscaldamento.
Quanto segue deve essere rispettato in caso di
surriscaldamento:

e Lazona di cottura in funzione potrebbe spegnersi.



Sistema di sicurezza da traboccamento e Sipuo sentire il rumore della ventola che

II' piano cottura & dotato di sistema di sicurezza da raffredda il sistema elettronico.
traboccamento. In caso di traboccamento che schizza Messaggi di errore
contro il pannello di controllo, il sistema taglia Tabella 2: Codici di errore e cause degli errori

immediatamente I'alimentazione e spegne il piano

cottura. L'avvertenza "E" compare sull'indicatore Causa Indicatore Display
durante questo periodo. errore

Impostazione precisa di potenza
II' piano cottura a induzione reagisce subito ai comandi
come principio di funzionamento. Cambia le

impostazioni di potenza in modo molto rapido. Cosi si Il piano I simbolo * Display
pud impedire ad una pentola (contenente acqua, latte, cottura & lampeggia zona di
ecc.) di traboccare anche se stava proprio per surriscaldato cottura
traboccare.

Funzionamento rumoroso

Alcuni rumori possono derivare dal piano cottura ad Per altre informazioni sui messaggi di errore
induzione. Questi suoni sono normali e fanno parte che possono comparire sul pannello touch
della cottura ad induzione. control, vedere la tabella 2.

e |l suono diventa evidente a livelli alti di

Se la superficie del pannello touch control &

temperatura. esposta a vapore intenso, I'intero sistema di
* Lalega delle pentole pud provocare rumore. controllo puo disattivarsi e dare segnale di
e Unsuono regolare che si sente in modo alternato errore.
si pud awertire ai livelli bassi.
e Sipud sentire rumore se viene riscaldata una enere pulita la superficie del pannello touch
pentola vuota. Quando si mettono acqua o control. Si pud osservare un funzionamento

alimenti in essa, questo suono sparisce. errato.
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[} Manutenzione e cura

Informazioni generali

La vita di servizio dell'apparecchio si allunga e
problemi frequenti diminuiscono se I'apparecchio &
pulito ad intervalli regolari.

PERICOLO:
Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica
prima di avviare i lavori di manutenzione e

pulizia.
C'e il rischio di shock elettrico!

PERICOLO:
Consentire all'apparecchio di raffreddarsi
prima di pulirla.

Le superfici calde possono provocare ustioni!

e Pulire completamente I'apparecchio dopo ogni
uso. In questo modo sara possibile rimuovere i
residui di cottura con maggiore facilita, evitando
cosi che questi residui brucino all'uso successivo
dell'apparecchio.

e Non sono necessari agenti di pulizia speciali per
la pulizia dell'apparecchio. Usare acqua calda
con detersivo liquido, un panno morbido o una
spugna per pulire I'apparecchio e asciugare con
un panno asciutto.

e Assicurare sempre che il liquido in eccesso sia
completamente asciugato dopo la pulizia e che
tutti gli schizzi siano immediatamente asciugati.

e Non usare agenti di pulizia che contengono acido
o cloro per pulire le superfici e la maniglia in
acciaio inox. Usare un panno morbido con un
detergente liquido (non abrasivo) per pulire
queste parti, prestando attenzione a pulire in
un‘unica direzione.

La superficie pud danneggiarsi a causa di
alcuni detergenti o materiali di pulizia.
Non usare detergenti aggressivi,
polvere/creme pulenti o oggetti taglienti
durante la pulizia.
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Non usare pulitori a vapore per pulire
I'apparecchio poiché cid potrebbe provocare

uno shock elettrico.

Pulizia del piano cottura

Superficie in vetroceramica

Pulire la superficie in vetroceramica usando un panno
inumidito con acqua fredda in modo da non lasciare
agente di pulizia su di essa. Asciugare con un panno
morbido e asciutto. | residui possono danneggiare la
superficie in vetroceramica quando si usa il piano
cottura la volta successiva.

| residui asciutti sulla superficie in vetroceramica non
devono essere grattati via in nessun caso con lame
uncinate, lana di acciaio o strumenti simili.

Rimuovere le macchie di calcio (macchie gialle) con
una piccola quantita di agente di rimozione del calcare
come aceto 0 succo di limone. E anche possibile usare
prodotti adatti disponibili in commercio.

Se la superficie & molto sporca, applicare I'agente di
pulizia su una spugna e aspettare finché non &
assorbito bene. Poi, pulire la superficie del piano
cottura con un panno umido.

limenti a base di zucchero come creme
dense e sciroppi devono essere puliti subito
senza aspettare che la superficie si raffreddi.
Altrimenti la superficie in vetroceramica
potrebbe danneggiarsi in modo permanente.

Nel tempo puo verificarsi un leggero scolorimento sui
rivestimenti o sulle altre superfici. Questo non influisce
sul funzionamento del prodotto.

Scolorimento e macchie sulla superficie in
vetroceramica rappresentano una condizione normale,
non un difetto.




Ricerca e risoluzione dei problemi

e |l vapore che si solleva durante la cottura pud condensare e formare gocce d'acqua quando colpisce le
superfici fredde dell'apparecchio. >>> Non e guasto.

Quando le parti di metallo si riscaldano, possono espandersi e provocare rumori. >>> Non & guasto.

L'apparecchio non funzion

e |l fusibile direte & difettoso o si & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei fusibili. Se
necessario, sostituirli o reimpostarli.

e |'apparecchio non ¢ collegato alla presa (di messa a terra). >>> Controllare il collegamento della
spina.

e Seil display non si illumina quando si accende di nuovo il piano cottura. >>> Scollegare I'apparecchio
mediante I'interruttore. Attendere 20 secondi e poi ricollegare.

e |aprotezione da surriscaldamento & attiva. >>> Consentire al piano cottura di raffreddare.

e |apentola usata non ¢ adatta. >>> Controllare la pentola.

e Lapentola non & stata posizionata sulla zona di cottura attiva. >>> Controllare se ¢'e¢ una pentola sulla
zona di cottura.

e Lapentola non & compatibile con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola & compatibile con
la cottura ad induzione.

e Lapentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non & abbastanza ampia
per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e centrare in modo corretto la pentola
sulla zona di cottura.

e |apentola o la zona di cottura sono surriscaldate. >>> Lasciarle raffreddare.

La zona di cottura selezionata all'improvviso si spegne durante il funzionamento.

e Potrebbe essere trascorso il tempo di cottura per la zona di cottura selezionata, >>> Si puo impostare un
nuovo tempo per la cottura o completare la cottura.

e La protezione da surriscaldamento ¢ attiva. >>> Consentire al piano cottura di raffreddare.

» Un oggetto potrebbe coprire il pannello touch control. >>> Rimuovere I,oggetto dal pannello.

}.a Hpentnla non SI nscalda nemmeno se !a zona dl cbtlura é accesa,

e la pentola non & oompatlblle con la cottura ad induzione. >>> Controllare se la pentola & compatibile con
la cottura ad induzione.

e Lapentola non & correttamente centrata o la superficie del fondo della pentola non & abbastanza ampia
per la zona di cottura. >>> Scegliere una pentola abbastanza ampia e centrare in modo corretto la pentola
sulla zona di cottura.

e Non & guasto. La ventola di raffreddamento continua a funzionare finché le parti elettroniche del piano
cottura non si sono raffreddate ad una temperatura idonea.

Consultare I'agente autorizzato per |'assistenza
o il rivenditore dove € stato acquistato
I'apparecchio se non si riesce a risolvere il
problema nonostante siano state implementate

le soluzioni di questa sezione. Non cercare mai
di riparare da soli un apparecchio difettoso.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

VéZeny zakazniku,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalsi osobe,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelCim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Vysvétleni symbolii
V celém ndvodu k pouZiti jsou pouZity nasledujici symboly:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Nebezpedi vzniku poZaru.

Upozornéni na horké povrchy.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a

zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni pokyny, které
vam pomohou predejit riziku zranéni a
poSkozeni. NedodrZeni téchto pokynd
zrusi platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

e Toto zafizeni m0ze byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Deti si nesmi se zafizenim hrat,
CiSténi a udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.

e SpotfebiC neni urcen k pouziti
osobami (vCetné déti) se
snizenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo bez nedostatku zkusenosti,
aniz by byly pod dohledem nebo
proSkoleni.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.

e Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

e Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici
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autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadenych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcem autorizovaného
servisu. Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



e Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

e Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

e Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

e SpotfebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

e VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.

eV pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.

e /kontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

e VAROVANI: Spottebi¢ a dostupné
Casti se pfi pouzivani zahfivaj.
Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Déti do 8 let véku
udrzujte mimo dosah nebo pod
stalym dohledem.

e Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo

koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Davejte pozor pfi pouzivani
alkoholu v pokrmech. Alkohol se
pi vysokych teplotach vyparuje a
miZe zplsobit poZar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
VAROVANI: Vareni bez dozoru, pfi
kterém pouzivate tuk nebo olej
mUZe byt nebezpecné a mize
zplisobit pozar. NIKDY se
nepokousSejte uhasit ohen vodou,
ale vypnéte spotrebic a poté
plamen zakryjte pokliCkou nebo
hasici rouskou.

VAROVANI: Proces vareni musi
byt pod dohledem. Kratkodoby
proces vareni musi byt pod
dohledem nepretrzite.

VAROVANI: Nebezpeci pozaru: Na
povrchu urCeném K vareni
neskladujte zadne predmety.
VAROVANI: Je-li povrch nalomeny,
vypnéte spotrebic, abyste tak
predesli moznosti Urazu
elektrickym proudem.
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e\ pfipadé rozbiti sklenéné varne
desky: Okamzité vypnéte vSechny
horaky a elektricka topna télesa a
odpojte spotiehiC z elektricke sité.
Nedotykejte se povrchu

spotrebiCe. SpotrebiC nepouziveijte.

e Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného ovladani.

e Kovové pfedmeéty, napf. noze,
vidlicky, Izice a pokliCky nesmite
pokladat na horky povrch nebot
by se mohly rozehrat.

e SpotfebiC by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace nebo

samostatného dalkového ovladani.

e Tlak pary vzniklé z divodu
vlhkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni ¢ésti konvice mize
zplisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncl vzdy
suche.

e Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce". Indukéni
varnou desku, ktera Setfi Cas i
penize, je nutno pouzivat s
nadobami vhodnymi pro indukéni
vareni; jinak nebudou plotny
fungovat. Viz. Obecné informace o
vareni, strana 14, vybér hrncd.

e Jelikoz indukeni desky vytvareji
magnetické pole, mohou mit
Skodlivy vliv na osoby pouzivajici
zafizeni, jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.
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VAROVANI: PouZivejte pouze
Srouby navrzené vyrobcem
kuchyriského spotrebice nebo
uvedené vyrobcem spotrebice v
navodu k pouziti jako vhodné
nebo Srouby, které jsou zapojené
do spotfebice. Pouziti nevhodnych
Sroubl mZe zplisobit nehody.

Pro bezpeCny provoz:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

Toto zarizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapeni
mistnosti.

\Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zpdsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

Bezpecnost déti

VAROVANI: Piistupné casti se
mohou béhem pouzivani rozehrat.
Malé déti udrzujte mimo dosah.
Obalove materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl.



VSechny Casti obalu prosim
likvidujte v souladu se standardy
ochrany zivotniho prostredi.

e Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo dosah tohoto vyrobku,
pokud je v provozu, nedovolte jim
hrat si s vyrobkem.

e Nad spotebi¢ nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).

Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do

shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpetném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfepravé.
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P Obecné informace

Piehled
1 Indukéni varna deska 4 Kryt zakladny
2 Montazni svorka 5 Indukéni varna deska

3 Sklokeramicky povrch

Technickeé parametry
Napéti/frekvence 1N~220-240 V /2N~380-415 V 50 Hz

Vnéjsi rozméry (vska/sitka/hloubka 55 mm/580 mm/510 mm

Rozmé

2000/3700 W

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Ucelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle

provoznich a okolnich podminek vyrobku se

‘mObrézky v tomto navodu jsou schematické a tyto hodnoty mohou ménit,

nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zékaznik.

NEBEZPECI:
VWyrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
robku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

*

min.

Instalace a pripojeni
e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.

Pied montazi

Varna deska je urcena pro instalaci do béZné pracovni

desky. Mezi pfistrojem a kuchyriskymi sténami a

nabytkem musi zlistat bezpecnostni vzdalenost. Viz

obrazek (hodnoty v mm).

e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poditat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm)

e Sejméte obalové materialy a prepravni zamky

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidia museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Pracovni deska musf byt v roviné a vodorovné
upevnéna.

e \/yfiznéte otvor pro varnou desku v pracovni
desce podle montaznich rozmérd.

Neinstalujte varnou desku na mista s ostrymi
hranami nebo rohy.

Je zde nebezpedi ziomeni sklokeramického
povrchu!
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Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky
"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud pouZzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez néj. NaSe spole¢nost
neodpovida za Skody vzniklé z ddvodu pouzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

NEBEZPECI

Vyrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

Q NEBEZPECI

Napédjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zafizenl.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpeCi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!

*  Zapojeni musi spliiovat ndrodni predpisy.

e Udaje napajeni museji odpovidat Gidajlim na
typovém §titku pristroje. Typovy Stitek je na
zadnim krytu vyrobku.

e Napdjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajent.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu

1. Pokud nelze odpajit vSechny pdly v napéjeni, je
nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt(l nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinace, stykae) a vSechny poly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku

(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi IEE.

NedodrZeni tohoto pokynu miize vést k provoznim

problémiim a neplatnosti zaruky na vyrobek.
Doporucujeme provést dalsi ochranu odpojovacem
zbytkového proudu.
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Je-li k vyrobku dodan i kabel:

[2N AC 380-415 V| [ 1N AC 220-240 V|

A

Pro jednofazové zapojeni pripojte kabely podle
nasledujiciho popisu:

e Hnédy/Cemy kabel = L (Féaze)

e Modry/Seda kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E )_é_ (Uzemnéni)
» nebo

e Sedd/Cerny kabel = L (Féze)

e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) = (Uzemnéni)

3. Pro dvoufazové zapojeni pripojte kabely podle
nasledujiciho popisu

*  Hnédy kabel = L (Faze 1)

e (Cerny kabel = L2 (Faze 2)

e Modry/Seda kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) -_-IT' (Uzemnéni)

» neho

e (Cerny kabel = L (Faze 1)

e Seda kabel = L2 (Faze 2)

e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) = (Uzemnéni)



Instalace vyrobku
Pokud trouba je vespod:

T
gﬁ@“ 7

*

min.

Pokud deska je vespod:

Musite zajistit ventilaéni otvor minimaing 180 cm? v
zadni ¢asti nabytku podle nasleduijiciho obréazku.

min.

Béhem montaze indukéni desky umistéte vyrobek

rovnob&zné k instalaénimu povrchu. Na ¢asti desky,

které jsou ve styku s deskou, naneste tésnéni podle

nasledujiciho popisu, aby nedoslo k priiniku kapalin

mezi vyrobek a desku.

1. Pripravte plochu pracovni desky dle obrazku.

2. Otodte varnou desku vzh(iru nohama a umistéte ji
na rovnou plochu.

3. Teésnéni, které je soucasti baleni, musi byt

naneseno na spodni okraj varné desky dle obrazku

béhem instalace varné desky.

4. Upevnéte vioZené montazni purZiny a zasroubujte
je do otvor(i ve spodni ¢asti, tak jak je zndroznéno
na obrazku.

U nékterych model(l miiZe vas vwrobek
obsahovat jiz namontované pruziny.

5. Umistéte vyrobek na pracovni desku.

6. Po umisténi na desku pracovniho pultu bude
upevnéni snazsi, diky pomoci svorek. Nejsou-li
rozméry pracovni desky vhodné, na predni stranu
produktu Ize pfipevnit 2 montazni haky, jak je
zndzornéno na obrazku niZe.

1 Varna deska
2 Montazni svorka
3 Pracovni deska

Kdyz instalujete desku na skfifi, musite
instalovat polici, ktera oddéli skfifi od desky
podle predchoziho obrazku. Nenf to nutné,
kdyZ provadite instalaci na vestavénou troubu.
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Napfiklad, pokud je mozné se dotknout spodni strany
vyrobku po jeho montéze do zasuvky, musi byt tato
¢ast zakryta drevénou deskou.

*

min. 15 mm
Pohled zezadu (otvory pro pfipojent)
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NNEBEZPECI:

Upevnéni spojdi k jinym otvorlim neni vhodny
postup z bezpecnostnich dlivodd, jelikoz mize
poSkodit systém plynu a elektfiny.

NNEBEZPECI:
Plotynka obsahuje komponenty vyuZivajici plyn

a elekifinu. Z tohoto dlivodu musi byt plotynka
upevnéna na desku pouze pres fixacni otvory,
pouze pomoci dodanych bezpecnostnich prvki
a $roubd a jak je uvedeno v névodu. V
opacném pripadé bude predstavovat ohrozen{
Zivota a majetku.

>

Posledni kontrola
1. Zapojte napajeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.
2. Zkontrolujte funkce.



B Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

e PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
neméte viko, spotfeba energie mize vzrlist az
Ctyrnasobng.

e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pripravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduiji vice
energie.

e Déavejte pozor a pouzivejte ploché hrnce pii
vareni na elektrickych deskdch.

Hrnce se silnym dnem zarucuji lepSi vodivost
tepla. Dosahnete tak Uspor energie az 0 1/3.

e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.
Dna nddob nebo hrncl nesméji byt mensi nez
plotna.

¢ Plotny a dna hmcli udrzujte Gisté. Necistoty snizi
vodivost tepla mezi plotnou a dnem hrnce.

Uvodni pouziti

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setfete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

PFi prvnim pouZiti se mliZe na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost Fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovéni koure a zapachu.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehfaty olej znamena nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
oheii uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej poZarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpetné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.
Jakeékoli roztavené materialy z povrchu ihned
odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Vybér hrnce

e Sklokeramicka deska je odolnd proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouZivejte k ukladani
véci ani jako krdjeci prkénko.
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e PouZivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zp{sobit
poSkrabani povrchu.

Rozlité potraviny mohou
poSkodit skiokeramickou
desku a zplisobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajiStuji snazsi
prenos tepla.

Pro indukéni desky pouZivejte pouze nadoby

uréené pro indukéni varen.

Test hrnce

K testovani, zda je vas hrnec vhodny pro indukéni

desku ¢i ne, pouZijte nasledujici metody.

1. V&S hrnec je vhodny, pokud jeho dno udrZi
magnet.

2. Va$ hrnec je vhodny, pokud el nejiskri, kdyz
ho postavite na varnou oblast a zapnete desku.

Muzete pouzivat ocelové, teflonové nebo hlinikové

hrnce se specidlnim magnetickym dnem, které nese

znacky nebo upozornéni, Ze je tento hrnec vhodny pro

indukéni vareni. Sklenéné a keramické nadoby, hrnce

a nerezové nadoby s nemagnetickym hlinikovym dnem

by nemély byt pouzivany.

Systém rozpoznavani hrnce

PFi indukénim vareni je napajen pouze prostor pokryty

nadobou na pfislusné vamé oblasti. Dno nadoby je

rozpoznano systémem a automaticky se ohfiva pouze

tento prostor. Vafeni se zastavi, je-li vafici nadoba

zvednuta béhem vareni z varné oblasti. Vybrana varna

oblast a =" symbol stfidavé blika.

Bezpecné pouzivani

NepouZivejte ohfev na vysokou teplotu, pokud

pouZivate nepfilnavy (teflon) hrnec bez oleje nebo s

velmi malym mnoZstvim oleje.

Na varnou desku nepokladejte Zzadné kovové predméty

jako vidligky, noze nebo poklice hrnctl, mohou se ohrat.

NepouZivejte k vareni alobal. Nikdy nepokladejte na

varnou oblast potraviny zabalené do alobalu.



béZi, snimace desky mohou snizit stuperi

@z’okud je pod vasf varnou deskou trouba a

areni nebo troubu vypnout.

Pokud je varnd deska v provozu, udrzujte
predméty s magnetickymi prvky jako kreditni

karty nebo kazety mimo dosah.

Volba varné oblasti vhodné pro nadobu

Velké varna oblast

Velké varna oblast

e  Automaticky vyhovuje panvi.

e |dedlng Sifi vykon.

e  7ajistuje dokonalg Sifeni tepla.
PouZiva se Kk pripravé pokrmi, jako
jsou velké palacinky nebo velké ryby
malo propecené nebo velmi malo

propecens.

Normalni varnd oblast
Automaticky vyhovuje L

Pouzivani hrncii na varné oblasti se Sirokou

plochou

(D

V‘

@,

— Y

@

N

L
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Varnou oblast se
Sirokou plochou
mizete pouZivat na
dvé poloviny
oddélené jako zadni
levou a zadni pravou
varnou oblast.

Varnou oblast se
Sirokou plochou
mizete pouZivat pro
velké hrnce.

Va3 hrnec musi
zakryt oba stfedy
varné oblasti se
Sirokou plochou.
NepouZivejte varnou
oblast jinak.

Normalni varna oblast

Ideding Siff vykon.
Zgjistuje dokonalé Siteni
tepla. Pouziva se na
v8echny druhy vareni,

Mald varna oblast

Mald varnd oblast

PouZziva se pro pomalé
vareni (omacky, krémy)
Pouziva se pro pripravu
malych mnozstvi nebo
mnoZstvi podle poctu
0sob.

Pouzivani varnych desek

NNEBEZPECI:
Nedovolte, aby cokoli padlo na varnou desku. |
malé predméty, jako je slanka, mohou varnou

desku poskodit.

NepouZivejte prasklé varné desky. Témito
prasklinami mizZe prosakovat voda a zp(sobit
zkrat.

V pripadé jakéhokoli poSkozeni na povrchu
(napf. viditelné praskliny) okamZité vypnéte
zafizeni, abyste sniZili riziko zasahu
elektrickym proudem.
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Ovladaci panel

Svétlo oznacujici, Ze pfislusné
tlacitko je v provozu

Tlacitko zapnout/vypnout
Tlacitko zamku tladitek

Tlacitko zapnuti/vypnuti Gasovace

Tlacitko posilovace
Tlacitko automatického vareni

GCEDO |

Tlacitko Stop

s— Tlacitko minus

...l.. Tlagitko plus

[.] Kovrppingém’/Oddélovaol’ tlacitko
vafrici zény

Grafika a obrazky majf jen informativni Gcel.
ktudlni vzhled nebo funkce mohou byt riizné

podle typu vasi varné desky.

Displej varné oblasti

Symboly automatického vareni
Ukazatel Urovné/Gasu

Symbol ¢asovace

Tlacitko zapnuti Casovace
Tlacitko posilovace

Tlacitko plus

Tlagitko minus

Tlagitko automatického vareni
Tlacitko zap./vyp. varnych oblasti

© 00 N O O~ W N —
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ento produkt se ovlada dotykovym ovlddacim
panelem. Kazdou ¢innost, kterou provedete na

dotykovém ovladani, potvrdi akusticky signdl.

Oviadaci panel udrZujte vzdy suchy a Cisty.
Ihky a zneCistény povrch mlze zplsobit
potize v provozu.

Zapinani na varnych oblastech:

1. Stisknéte tlagitko " na kontrolnim panelu
varné oblasti, kterou cheete zapnout.

Svétlo tiatitka " se rozsvitia "0" se objevi na
obrazovce vamné oblasti. Varnd oblast je pfipravena k
pouZiti.

Pokud se do 10 sekund neprovede Zadny
(kon, varna deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Pokud del$i dobu nestiknéte Zadné
lacitko, vyrobek se z bezpecnostnich
diivodd automaticky vypne.

Vypnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 rliznymi zplisoby:

1. Stisknutim tlagitka " prislu$né varné zény;

Stisknéte tlacitko "(D" na kontrolnim panelu varné

oblasti, kterou chcete vypnout

2. Zmirnénim teploty na "0

Nastavenim teploty na troveri "0" mizete vypnout

varnou oblast.

3. Vypnutim funkce ¢asovae pro poZadovanou
varnou oblast;

Po vypreni ¢asu ¢asovac vypne prislusnou varnou

oblast. "0" nebo "00" se objevi na vSech displejich.

" Symbol na displeji varné desky zmizi.



Po vyprseni ¢asu zazni zvukovy signal. Pro vypnuti
zvukového signalu stisknéte jakékoli tlacitko na
ovladacim panelu.

Pokud po vypunti na varné oblasti sviti
symboly "H" nebo "h", znamena to, Ze
varna oblast je stéle horkd. Nedotykeijte se
varnych oblasti..

Ukazatel zbytkového tepla

Pokud na displeji varné oblasti blikd "H" znamen4 to,
7e deska je stale horka a Ize ji pouZit k zachovani
uréitého tepla pokrmu. Tento symbol se brzy zméni na
"h" a znameng, Ze je to méné horké.

Prerusi-li se napdjeni, ukazatel zbytkového
epla se nerozsviti a neupozorni uZivatele na

horké varné oblasti.

Nastaveni teplotnich Grovni

1. Vypnéte poZadovanou varnou oblast tim, Ze
stiknete tlaitko "D,

2. Nastavte poZadovanou teplotni trover stisknutim

tlacitek "=/ "

» Plisludna varna zéna zacne vafit na nastavené trovni

automatického vareni.

Zapnuti velkoplosné varné oblasti

1. Zapnéte poZadovanou varnou oblast tim, Ze
stiknete tlacitko "D,

2. Stisknéte tlacitko velkoplo$né varné oblasti.

» Kontrolky tlaGitka velkoplo§né varné oblasti a obé

tladitka "\L" se rozsvicl nepretrzité.
3. Nastavte poZadovanou teplotni Groveri stisknutim

tlagitek "=/
varné oblasti.
» Varna oblast se spusti. Pokud je vybrand jina varna
oblast nebo neni-li provedena jina ¢innost po dobu 10
vtefin, bude svétlo velkoplo$né varné oblasti svitit
nepretrzite.

" na predni levé obrazovce

Zapnuti velkoplosné varné oblasti, zatimco je
jedna nebo obé levé varné oblasti zapnuté
KdyZ je jedna nebo obé levé vamé oblasti zapnuté,
mizete kombinuovat obé varné oblasti tim, Ze
aktivujete velkoploSnou varnou oblast. Tak mizete
pouZivat SirSi varnou oblast se stejnymi hodnotami.

1. Zapnuti stisknutim tlacitka zapnete jinou
varnou oblast.

2. Vyberte jednu z levych vyrnych oblasti, zatimco je
jedna nebo obé levé varné oblasti zapnuté.

3. Stisknéte tlacitko velkoplosné vamé oblasti.

» Teplotni hodnota posledni nastavené varné oblasti se
objevi na obrazovce levé varné oblasti. Kontrolky
tladitka velkoplo$né varné oblasti a obg tladitka (Dr
se rozsvici nepretrzite.

» Kombinované varné oblasti budou pokracovat v té
nastavené hodnoté teploty a asovace (pokud je
dostupny) levé varné oblasti, kterou jste nastavili jako
posledni. Hodnota levé varné oblasti, ktera byla
nastavena prvni, je zruSena.

Pokud stiknete kterékoli z tlacitek vybéru
levych varnych obasti, kdyZ je velkoplo$nd
arnd oblast aktivni, budou varné oblasti

oddéleny a vypnuty.

» Pro nastaveni teplotni hodnoty v pozdgjsi fazi,
nastavte poZadovanou teplotni Groven stisknutim "=

"1 " na predni levé obrazovce varné oblasti.

Vypnuti velkoploSné varné oblasti

Velkoplosnou varnou oblast Ize vypnout 4 riiznymi
zplisoby:

1. Zmirnénim teploty na "0“.

VelkoploSnou varnou oblast mizete vypnout zmirnénim
teploty na "0".

2. Vypnutim ¢asovace velkoplo$né varné oblasti.
Po vypreni ¢asu ¢asovac vypne velkoploSnou varmou
oblast Na obrazovce levé varné oblasti se objevi. *'0"
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a na obrazovce ¢asovace se objevi 00" @

Symbol a svétlo na tla¢itku Casovace na predni levé

obrazovce varné desky zmizi.

3. Stisknutim tlagitek "(" na kterékoli varné
oblasti.

Pokud stiknete tlacitko "(D" na kterékoli vamé obasti,

kdy? je velkoplo$na varna oblast aktivni, budou varné

oblasti oddéleny a vypnuty. Varna oblast, ktera neni

vypnutd, bude pokracovat pfi nastavenych hodnotach.

4. Stisknutim symbolu velkoplo$né varné oblasti.

Pokud stiknete symbol velkoplodné varné obasti, varna

oblast se nastavi na troveri “0” oddélené. Pokud neni

varna oblast nastavena na Zadnou roveri, automaticky

se vypne béhem 10 vtefin.

Nastaveni vysokého vykonu (POSILOVAC)

Pro rychlgjsi ohfev mizete pouZzit funkci posilovade.

Tato funkce se vSak nedoporucuje na dlouhodobé;jsi

vareni. Funkce posilovace nemusi byt dostupna na

véech varnych plochéch.

Vybér vysokého vykonu (POSILOVAC):

1. Zapnéte poZadovanou varnou oblast tim, Ze
stiknete tlaitko ",

2. Stisknéte "TE" tlacitio,

» Zvolend varna oblast bude fungovat na maximalni

vykon a na obrazovce varné oblasti se objevi symbol

“P”. Varna oblast se sama vypne, az vyprsi ¢as

posilovace.

Predéasné yypnuti vysokého vykonu

(POSILOVAC):

\lysoky vykon mﬁ?ete”}/ypnout kdykoliv chcete

stisknutim tlagitka "1,

Zamek pro éisténi

Zé&mek pro Cisténi brani v provozu vSech tladitek na

ovlddacim panelu po dobu 20 sekund, aby umoznil

uZivateli provést kratké cisténi béhem provozu varné

desky. Béhem této doby zafizeni nespotfebovava

Zadnou energii.

Zapnuti zamku pro éisténi

1. Stisknéte a drzte I%I tladitko, dokud neuslySite
jediny signdini zvuk, pokud je néjaka z varnyich
oblasti zapnutd.
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Tlacitko zdmku bude blikat a odpocet zagne na
obrazovce aktivnich varnych oblasti zaéne na 20.
74dné z tlagitek na ovladacim &anelu nebude po tuto
dobu funkéni kromg tlacitka "\L)".

Vypnuti zamku pro éisténi

Pro vypnuti zamku pro ¢isténi nemusite tisknout Zadné
tlagitko. Varna deska vydd po uplynuti 20 sekund
signal zvukovy signal, kontrolka zamku zhasne a
zamek pro Gisténi se automaticky vypne.

Chcete-li vypnout zamek pro Cisténi drive,

stisknéte a drzte tlacitko"
jediny signéinf zvuk .

", dokud neuslysite

Détsky zamek

KdyZ jsou varné oblasti vypnuté, miZzete pomoct
détského zamku varnou desku ochrénit a zabranit
détem, aby varné oblasti zapnuly. MiiZete aktivovat
nebo deaktivovat détsky zamek pouze kdyZ jsou varné
oblasti vypnuty (v pohotovostnim rezimu).

Zapnuti détského zamku
1. Stisknéte a drzte tlaél’tko"[gl", dokud neuslysite
jediny signdini zvuk, kdyZ je varna deska v

pohotovostnim rezimu.
Détsky zamek se aktivuje a zapne se kontrolka tlacitka

Pokud se stiskne jakékoli tlacitko v dobg,
kdy je détsky zamek aktivni, zazni zvukovy

signal a kontrolka tlacitka EI zatne
blikat.

Vypnuti détského zamku
1. Kdyz je détsky zamek aktivni, stisknéte a drzte

tlaéitko"&l“, dokud neuslySite jediny signaini
Zvuk.

» Détsky zamek se deaktivuje a kontrolka tlacitka
se vypne po druhém bliknuti.

Zamek tlacitek

Aby omylem nedoSlo ke zméné funkci béhem provozu
varné desky, mdzete zapnout zamek tlacitek.

Aktivace zamku tlacitek

1. Stisknéte a drzte tlatitko [2] po dlouhou dobu,
zatimco je jakakoliv z varnych oblasti aktivni.
Nejprve zazni pouze jeden zvuk signdlu. V tom pfipadé
je vaSe varna deska prepnuta na zdmek pro Cisténi.
Poté stéle tisknéte, aniz byste zvedli prst, dokud
neuslySite dva zvuky signdlu za sebou. Nasledné se



kontrolka . tladitka rozsviti a vSechny varné oblasti
se zamknou.

7amek tlacitek Ize zapnout pouze v provoznim
rezimu. Je-li zdmek tlacitek zapnut, funguje

pouze tladitko CD Dotknete-li se jakéhokolu

()
jiného tladitka, kontrolka tlaél'tka"" se
rozsviti, aby oznamila, Ze zamek tlacitek je v
provozu. Pokud vypnete varnou desku, kdyz
jsou tladitka zamknuta, musite deaktivovat
zamek tlacitek, abyste mohli varnou desku
Znovu zapnout.

Deaktivace zamku

1. Tisknéte tlacitko EI priblizné 2 sekundy.
Operace bude potvrzena zvukovym signalem.

Kontrolka tladitka zhasne a ovladaci panel je

odemcen.

Funkce ¢asovace

Tato funkce vam udnadriuje vareni. Nemusite sledovat

varnou desku po celou dobu vareni. Varna oblast se

automaticky vypne po vyprSeni nastavené doby.

Zapnuti Gasovace

1. Zapnéte poZadovanou varnou oblast tim, Ze
stiknete tladitko "D,

2. Nastavte poZadovanou teplotni trover stisknutim

tlacitek "=/ "

3. Aktivujte Casovac stisknutim tlacitka "\..”". Na

displeji se rozsviti symboly "00" a
4. Nastavte poZadovanou délku trvani stisknutim

tlacitek "=/ .

5. Opétovnym stiskem tladitka "\." potvrdte
nastaveni. Pokud toto tlacitko znovu nestisknete
béhem 10 vtefin, nastaveni bude aktivovano.

Casovad Ize nastavit pouze pro varné oblasti,
které jsou jiZ v provozu.

Opakuijte vySe zminény postup pro ostatni
varné oblasti, u kterych si prejete nastavit

Casovac.

Casovac nelze nastavit, aniz by byly vybrany
arné oblasti a teplotni hodnoty.

|

Stisknutim tlacitka @ pislusni varné
oblasti, miZete zjistit zbyvajici Gas vareni.

©]

Vypnuti Gasovace

Po uplynuti nastaveného ¢asu se varnd deska
automaticky vypne a vyda zvukovy signal. Zvukové
varovani vypnete stisknutim jakéhokoli tlacitka.
Vypnuti ¢asovacii pfed¢asné

Vlypnete-li ¢asova¢ dfive, varna deska bude pokracovat
v provozu na nastavenou teplotu, dokud nebude
vypnuta.

Casovac Ize vypnout predcéasné dvéma riznymi
zplisoby:

Vypnuti ¢asovace stazenim jeho hodnoty na ,00:

1. Tisknéte tlacitka "™ /" ¥ ", dokud se na
displeji varné oblasti, jejiz Casovac je aktivni,
neobjevi "00".

» symbol "\..”" se obrazovce varné oblasti trvale

vypne a ¢asovac se zrusi.

2-Deaktivace asovace tisknutim tlacitka Casovace
po dobu okolo 3 vtefin:

1. Stisknéte tlacitko @ varné plochy, jejiz
éasovaéosaktivm’ po dobu okolo 3 vtefin.

» symbol "\’" se obrazovce varné oblasti trvale

vypne a ¢asovac se zrusi.

Funkce automatického vareni

Pomoci této funkce mzete varit rychle na 3 riiznych

Urovnich.

1. UdrZovani tepla

2. Pozvolné vareni

3. SmaZeni

Aktivace funkce automatického vareni bez

nastaveni ¢asovace

1. Zapnéte poZadovanou varnou oblast tim, Ze
stiknete tlacitko "D,

2. Stisknéte tlacitko "1™ varné oblasti, u které
chete aktivovat funkci automatického varen.
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3. Prislusna varna oblast se aktivuje na Urovni
udrZovéni tepla po prvnim dotyku. Na obrazovce
se objevi symboly “P1” a "™,

4. PrisluSna varna zéna se aktivuje na Urovni
pozvolného vareni po druhém dotyku. Na
obrazovce se objevi symboly “P2” a ")

5. pfislusna varna zéna se aktivuje na Urovni
smazeni po tfetim dotyku. Na obrazovce se objevi
symboly “P3” a "J",

» Varnd zéna zacne varit na nastavené drovni
automatického vareni.

Aktivovani funkce automatického vareni

nastavenim ¢asovace

1. Vyberte poZadovanou Uroven automatického
vareni stisknutim tlacitka "I} piislusné varné
76ny.

2. Aktivujte CasovaC stisknutim tladitka @

» Na displeji se rozsviti symboly "00" a
3. Nastavte poZadovanou délku trvani stisknutim

tlagftek "™
» Varnd zéna bude béhem nastavené doby vafit dale
na zvolené Urovni automatického vareni.
» Po uplynuti nastaveného ¢asu se varnd deska
automaticky vypne a vyda zvukovy signal. Zvukové
varovani vypnete stisknutim jakéhokoli tlacitka.
Deaktivovani funkce automatického vareni
1. Prislu$nou varnou zonu milZete zcela vypnout
stisknutim tacitka " a zrusit funkei
automatického vareni.
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2. Pokud cheete, aby varna zéna varila na urcité
Urovni, a chcete deaktivovat funkci automatického
vareni, nastavte poZadovanou teplotu stisknutim

tlagitek "/ 4 . Varnd zona bude déle vafit

s nastavenou teplotou. Pokud jste predtim

nastavili ¢asovac, nastaveny ¢as vareni se nezrusi

a vareni bude pokracovat se stejnou teplotou.
Funkce Stop

Pouzitim této funkce mlzete prerusit véechny funkce
varné desky, které jsou v provozu (kromé Easovace).

Pokud je pro nékterou varnou oblast nastaven
Casovac, bude fungovat i béhem zastaveni.

1. Stisknéte tladitko U[l béhem provozu kterékoli
varné oblasti.

V8echny varné oblasti se zastavi. na obrazovce

aktivnich varnych oblasti se objevi symbol'i=l".

2. Stisknéte tladitko "UU" pro opétné spusténi vSech
zastavenych varnych oblasti s predchozimi
nastavenimi.

Bezpecné a ucinné pouziti oblasti indukéniho

vareni

Zésady pouZivani: Indukéni varnd deska ohfivd varné

nadoby jako véc principu. Proto ma mnoho vyhod v

porovnani s ostatnimi druhy varnych desek. Funguje

(cinnéji a povrch varné desky je studenéjsi.

Indukéni deska je vybavena dokonalejSimi

bezpeCnostnimi systémy, které zajistuji maximalni

bezpetnost pri pouZiti.

aSe varna deska mliZe byt vybavena
indukénimi varnymi oblastmi o priméru 145,
180, 210 a 280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kazdd varna oblast rozpoznd kazdou
nadobu, kterd je na ni postavena. Energie
vznika pouze tam, kde se nadoba dotyka varné
oblasti, a tak dochaz k minimalni spotfebé
energie.

Limity provozni doby

Ovladac varné desky je vybaven limitem doby provozu.
Je-li nékterd z varnych oblasti ponechdna v provozu,
po urcité dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné oblasti pfifazen ¢asovac, displej
¢asovace se také pozdgji vypne.

Limit doby provozu zavis na nastaveni zvolené teploty.
Pi této teploté probiha maximalni doba provozu.
Varnou oblast Ize znovu spustit poté, co se
automaticky vypne, jak je popsano vyse.



Tabulka-1: Limity provozni doby

Teplota Limit doby provozu -
hodina

Ochrana proti prehrati

Varna deska je whavena snimadi zajistujicimi ochranu
proti prehrati. V pripadé prehrati mlize byt pozorovano
nasledujici:

e Vamou oblast, ktera je v provozu, Ize vypnout.
Bezpecnostni systém proti preteceni

Va3e deska je vybavena bezpecnostnim systémem
proti preteceni. Pokud dojde k preteceni, které znecisti
ovladaci panel, systém ihned prerusi napajeni a vypne
varnou desku. Béhem této doby na displeji sviti
vystraha"E".

Upfiesnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguije na pfikazy ihned, coZ je jeden z
provoznich principtl. Nastaveni wkonu zméni velmi
rychle. MilZete tak predejit tomu, aby hrnec (s vodou,
miékem atd.) pretekl, i kdyZ byl tésné od preteceni.

Hluény provoz

Z indukéni varné desky maze vychazet hluk. Tyto zvuky

jsou normalni a patfi k induk&nimu vareni.

e Hiuk roste pfi vysSich teplotach.

e Hluk miZe zpiisobovat litina pouZita na nadobi.

e Pfinizkych teplotach se milze ozyvat pravidelny
zvuk zapinani/vypinani zplisobeny provozem.

e Hluk mizZe vzniknout pfi zahrivani préazdného
hrnce. Hluk utichne, jakmile pfidate vodu nebo
jidlo.

e MiZete slySet hluk ventilatoru, ktery ochlazuje
elektricky systém.

Hiaseni o chybach

Tabulka-2: Kédy chyb a pficiny chyb

ama
deska j
prehrata

oblasti

Dal$i informace o hlaSenich o chybach, ktera
se mohou objevit na dotykovém kontrolnim

panelu, najdete v Tabulce-2.

Pokud je povrch dotykového ovlddaciho panelu
silng zapareny, cely ovladaci systém se mlze
pnout a signalizovat chybu.

&

UdrZujte povrch dotykového oviddaciho panelu
Cisty. MiZe byt zaznamenan chybny provoz.

@]
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[ Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

2 NEBEZPECI:

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplsobovat popéleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K (isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZzivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.
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Na ¢isténi spotfebiCe nepouZzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Gisténi varné desky.

Sklokeramické povrchy

Povrch sklokeramické desky otfete hadrem
namodenym do studené vody, aby se odstranily zbytky
Cistice. Osuste mékkym suchym hadrem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou desku pfi
jejim pristim pouZiti.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrarite malym
mnoZstvim odstrafiovace vodniho kamene, jako
napiiklad octem nebo citronovou $tavou. Milzete
rovnéz pouzit i vhodné komercné dostupné produkty.
Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cistic houbou
a vyckejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bézi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat, az
povrch vychladne. Jinak miize byt
sklokeramicka deska nevratné poskozena.

Casem milze barva natéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nema vliv na fungovani vyrobku.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normalnim jevem, ne vadou.



e Pdra, ktera béhem vareni unika, mize kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyZ se dostane na studené
povrchy wrobku. >>> Nejde o0 zdvadu

e KdyZ se zahigji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Nejde o zdvadl.

Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skiini. Pokud je to
nutng, vymerite je nebo znovu aktivujte.

*  Vyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zdstrcky.

e Pokud se displej nerozsviti, kdyZ varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte Spotiebic u prerusovace.
Pockejte 20 sekund a znovu jej zapojte.

e Je aktivni ochrana proti piehtéti. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.

e Hrnec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hrnec.

a
Neumistili jste hrnec na aktivni varnou zénu. >>> Zkontrolujte, zda je na vamé z6né hrnec.
e Vas$ hrnec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.
e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény.
® ..Vama z6na nebo hrnec se prenfivaji. >>> Pockejte,
Zvolend varnd zona se hehem provozu nahle vypne.
e Mozna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zonu. >>> M(iZete nastavit novy ¢as nebo dokoncit
vareni.
e Je aktivni ochrana proti pfehrati. >>> Pockejte, aZ deska vychladne.
Ovlddaci panel zakryva néjaky pfedmét. >>> Sejméte pfedmeét z panelu.

V_lvyohladnou.

V&S hrnec neni vhodny pro indukéni vareni. >>> de;ntrolujte, zda je va$ hrnec vhodny pro indukéni desku.
e Hrnec neni uprostied nebo dno hrmce neni dostatecné Siroké na varnou zénu. >>> Zvolte dostate¢né
Siroky hrnec a postavte jej do stfedu varné zény

e Nejde o zdvadu. Chladici ventilator bude stale zapnuty, dokud elektronika ve varném panelu nezchladne na
vhodnou teplotu.

Pokud nemUZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynli obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte

opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuze vyfesit zaruéni, piipadné pozdrucni opravy vyrobkl( BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333

e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz

Objednavka opravy spotfebie online www.bekocr.cz

5 LET ZARUKY — podminky a registrace online www.bekocr.cz
ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebife a oznaceni prodejce
opraviiuje ufivatele wvyuZit zéruku na wyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zakoniku, v platném  znéni.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zdruéni doba na wyrobek 24 mésich. Zatind plynout ode dne pfevzeti véci kupujicim
vyjma piipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom piipadé zaéne zéruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, dale viechny spotfebice,
které nejsou vybaveny pFivodnim elektrickym kabelem zakoncenym vidlicl. Zapojeni spotfebile je sluZbou hrazenou
zékaznikem. Dovozce nezodpovidd za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zarugnich podminek miiZe byt uplatnéna pouze na tizemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotfebiéli dovezenych do CR prostfednictvim nasi spolecnosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kterd je oficialnim zastoupenim znagky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zdruka je poskytovana kupujicimu (kone¢nému spotfebiteli) v souladu se zékonem ¢. 634/1992 Sb., o ochrané
spotiebitele v platném znéni, na wvyrobek slouZici bé&inému pouZivani v domdcnosti. Vyrobek neni uréen
k primyslovému pouliti a poskytovéani sluZeb. Spotfebiée, které nejsou poulivany v domdacnosti, nejsou predmétem
zéruky (hotelovd a restauraéni zafizeni, $kolskd zatizeni, aklidové firmy, atd..)

e) Préva ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatiiuji u prodévajiciho. Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zdruéni Ihiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zdvady je oprévnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zéruéni |hité je kupujici opravnény poiddat prodejce nebo Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy//www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlasit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové éislo, které
se nachazi na vyrobnim 3titku kaZdého spotfebice. Bez nahlaeni téchto Udaji nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfeden. Zakaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost
potfebnou k ovéfeni existence pfipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PH navitévé servisniho technika kupujici prokéZe existenci zaruky pfedloZenim &itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zirucni opravy jsou autorizovand servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu &itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zéruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouzi k prokazovani prav kupujictho, proto je ve vlastnim zéjmu kupujiciho si zkontrolovat pred

podpisem veskeré ddaje. Zaruéni Ihita se v pripadech, kdy zédvada znemoznila pouZivani vyrobku, prodluZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného stfediska az do dne pfevzeti opraveného vyrobku,

h)  Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mrazni¢ek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C,

i) Touto zdrukou nejsou dotfena prava kupujiciho, ktera se ke koupi véci vaZi podle zvldStnich pravnich ptedpisd.

j)  Spole¢nost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodlouzenou zéruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zaruky je
bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicl od skondeni zdkonné dvouleté zaruéni lhity.
Podminkou ziskani certifikatu prodlouZené zéruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouzené zérucni Ihité je kupujici oprédvnény pozadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) httpy/www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé vramci prodlouzené zaruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu pFedloZit platny certifikdt
prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zéruky bude opravnéna reklamace fe§ena opravou nebo doddnim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pifimo u zékaznika vyménu vyrobku za novy. Ndrok na vyménu
uplatiiuje zakaznik po zaslani viech potiebnych dokladl /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace@bekosa.cz nebo postou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nema pravo v prib&hu prodlouzené zaruky na vraceni kupni &astky. Uplatnéni préva
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha zde uvedenym vieobecnym zaruénim podminkdm.

Pravo na uplatnéni zaruky zanikd pokud:

® neni vyrobek pouzivan v souladu s navodem

@ doslo k mechanickému poskozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nesprdavné Gdrzbé nebo jinym zanedbanim péce
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zdsah neopravnénou osobou

plynové spotfebice nebo spotiebice s napajenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

doslo k mechanickému poskozeni p¥i piepravé

je vada zplsobend vnéjsimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozenf Ziviem

je vyrobek vadny z dlvodu pouZiti neorigindlniho pisluenstvi a ndhradnich dild

kuchyfiskd linka, do které je wrobek zabudovany, nesplfiuje technické parametry

zgruka se ddle nevztahuje na preventivni Udribu popsanou v navodu k obsluze, popfipadé zivady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béinym pouZivinim, mechanické poSkozeni sklenénych a
plastovych komponent(

zaruka se nevztahuje na ndvstévu technika za tcelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zésah, zaména sméru otvirani dvefi chladniéek
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