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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

& Warning of electric shock.

/N
it Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

q3

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety e Ensure that the product function
instructions that will help protect from knobs are switched off after every
risk of personal injury or property use.
damage. Failure to follow these Electrical safety
instructions shall void any warranty. e |f the product has a failure, it
General safety should not be operated unless it
e This appliance can be used by is repaired by an Authorized
children aged from 8 years and Service Agent. There is the risk of
above and persons with reduced electric shock!
physical, sensory or mental e Only connect the product to a
capabilities or lack of experience grounded outlet/line with the
and knowledge if they have been voltage and protection as
given supervision or instruction specified in the “Technical
concerning use of the appliance specifications”. Have the
in a safe way and understand the grounding installation made by a
hazards involved. qualified electrician while using
Children shall not play with the the product with or without a
appliance. Cleaning and user transformer. Our company shall
maintenance shall not be made not be liable for any problems
by children without supervision. arising due to the product not
e |nstallation and repair procedures being earthed in accordance with
must always be performed by the local regulations.
Authorized Service Agents. The e Never wash the product by
manufacturer shall not be held spreading or pouring water onto it!
responsible for damages arising There is the risk of electric shock!
from procedures carried out by e The product must be
unauthorized persons which may disconnected during installation,
also void the warranty. Before maintenance, cleaning and
installation, read the instructions repairing procedures.
carefully. ¢ |f the power connection cable for
e Do not operate the product if it is the product is damaged, it must
defective or has any visible be replaced by the manufacturer,
damage. its service agent or similarly
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qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can

ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.
Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

After use, switch off the hob
element by its control and do not
rely on the pan detector.

Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface
since they can get hot.

The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
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surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

Hotplates are equipped with
“Induction” technology. Your
induction hob that provides both
time and money savings must be
used with pots suitable for
induction cooking; otherwise
hotplates will not operate.
See.General information about
CO0KINg, page 14, selecting the
pots.

As induction hobs create a
magnetic field, they may cause
harmful impacts for people who
use devices such as insulin pump
or pacemaker.

Use only hob guards designed by
the manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in
the instructions for use as
suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!
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Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

Safety for children

Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.



Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information

Overview

1 Induction cooking plate
2 Assembly clamp
3 Vitroceramic surface

Technical specifications

2

Base cover
Induction cooking plate

Voltage / frequency 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz
Total power consumption max. 7200 W

Fuse min. 16 Ax 2

Cable type / section HO5RR-F 5x 1,5 mm*
External dimensions (height / width / depth) 55 mm/580 mm/510 mm
Installation dimensions (width / depth) 560 (+2) mm/490 (+2) mm
Burners

Rear left Induction cooking plate
Dimension 180 mm

Power 1800/3000 W

Front left Induction cooking plate
Dimension 180 mm

Power 1800/3000 W

Front right Induction cooking plate
Dimension 145mm

Power 1500/2200 W

Rear right Induction cooking plate
Dimension 210 mm

Power 2000/3700 W

echnical specifications may be changed
ithout prior notice to improve the quality of
he product.

Figures in this manual are schematic and may
not exactly match your product.

alues stated on the product labels or in the
documentation accompanying it are obtained
in laboratory conditions in accordance with
relevant standards. Depending on operational
and environmental conditions of the product,
these values may vary.
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B Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

DANGER:
The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
have it installed.

Damaged products cause risks for your safety.

min.

Before installation

The hob is designed for installation into commercially

available work tops. A safety distance must be left

between the appliance and the kitchen walls and

furniture. See figure (values in mm).

e ltcan also be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If a cooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm)

e Remove packaging materials and transport locks.

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e The worktop must be aligned and fixed
horizontally.

e Cut aperture for the hob in worktop as per
installation dimensions.
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Installation and connection
e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Do not install the hob on places with sharp
ledges or corners.

here is the risk of breaking for glass ceramic
surface!

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications” table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains

supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.
Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Type label is at the rear housing of the product.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles
of this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
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directives. Failure to obey this instruction may
cause operational problems and invalidate the
product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

[2W AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V)

2. For single-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown/Black cable = L (Phase)

e  Blue/Grey cable =N (Neutr?l)

e Green/yellow cable = (F) == (Ground)

3. For double-phase connection, connect the wires
as identified below:

e Brown cable = L1 (Phase 1)

e Black cable = L2 (Phase 2)

e Blue/Grey cable =N (Neutr?l)

e Green/yellow cable = (F) == (Ground)

e Black cable = L1 (Phase 1)
e Greycable = L2 (Phase 2)
e Blue/Brown cable = N (Neutral)

e Green/yellow cable = (E) ? (Ground)



Installing the product
If the oven is below:

min.

If the board is below:

It is required to leave a ventilation opening of minimum
180 cm? at the rear section of the furniture as
illustrated in the following figure.

hob as shown in the figure, during installation of
the hob.

4. Fix the mounting springs inserting and screwing
them through the holes of the bottom case as
hown in the fi

~

5. Place the hob on the counter and align it.

6. When the hob is placed on the counter top it will
be fixed easily with the help of the clamps. If the
counter top dimensions are in appropriate, 2
mounting clamps can be fixed to the front side of
the product as shown in the below figure.

*

min.

During installation of your induction hob, place the

product parallel to the installation surface. Also, apply

sealing gasket to the parts of the hob contacting the

counter as described below in order to prevent any

liquid from penetrating between the product and the

counter.

1. Prepare the surface of the counter as shown in
the figure.

2. Tuming the hob upside down, place it on a flat
surface.

3. The sealing gasket provided in the package must

be applied on the lower casing bend around the

1 Hob
2 Installation clamp
3 Counter

hen installing the hob onto a cabinet, a shelf
must be installed in order to separate the
abinet from the hob as illustrated in the above]
figure. This is not required when installing onto
a built-under oven.
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For example, if it is possible to touch the bottom of the
product since it is installed onto a drawer, this section
must be covered with a wooden plate.

*

min. 15 mm
Rear view (connection holes)

® T
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DANGER:
Making connections to different holes is not a
good practice in terms of safety since it can

damage the gas and electrical system.

Final check

1. Plug in the power cable and switch on the
product's fuse.

2. Check the functions.

Future Transportation
e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.
Check the general appearance of your product

or any damages that might have occurred
during transportation.




Pl Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1.
2.

Remove all packaging materials.
Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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] How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
50 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.

Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e (Qperating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e Asthe surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.
Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Saucepan selection
e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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e Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

e Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

For induction hobs, use only vessels suitable for

induction cooking.

Saucepan test

Use following methods to test whether your saucepan

is compatible with the induction hob or not.

1. Your saucepan is compatible if its bottom holds
magnet.

2. Your saucepan is compatible if "L does not
flash when you place your saucepan on cooking
zone and start the hob.

You can use steel, teflon or aluminium saucepans with

special magnetic bottom that contains labels or

warnings indicating that the saucepan is compatible
with induction cooking. Glass and ceramic vessels,
pots and the stainless steel vessels with non-magnetic
aluminium bottom should not be used.

Saucepan recognition-focusing system

In induction cooking, only the area covered by the
vessel on the relevant cooking zone is energised. The
vessel's bottom is recognised by the system and only
this area is heated automatically. Cooking stops if the
cooking vessel is lifted from the cooking zone during
cooking. Selected cooking zone and el symbol
flashes alternately.

Safe use

Do not select high heating levels when you will use a
non-sticking (teflon) saucepan with no oil or with very
little oil.



Do not put metal items such as forks, knives or
saucepan covers onto your hob since they can get

heated.

Never use aluminium folio for cooking. Never place

If there is an oven under your hob and if it is
running, sensors of the hob can decrease the
ooking level or turn off the oven.

food items wrapped with aluminium folio onto the

cooking zone.

hen the hob is running, keep items with
magnetic properties such as credit cards or
assettes away from the hob.

Selecting cooking zone suitable to the vessel

Large cooking zone
O 24 cm

@21cm

Normal cooking zone
g 18 cm

Small cooking zone
0 14,5cm

Large cooking zone

e Automatically fits to the saucepan.

Normal cooking zone

Small cooking zone

e Automatically fits to the .

Used for slow cookings

e Distributes the power ideally. saucepan. (sauces, creams)

e Provides perfect heat distribution. e Distributes the power e Used to prepare small
Used to cook dishes such as large ideally. portions or portions based
crepes or large fishes rare or very e Provides perfect heat on number of persons.
rare. distribution. Used for all

kinds of cookings.

Using pots on the wide surface cooking zone

You can use the wide
surface cooking zone
in two halves
separately as rear left
and front left cooking
Z0Nes.

You can use the wide
surface cooking zone
for large pots.

Your pot must cover
both centers of the
wide surface cooking
zone. Do not use the
cooking zone in other
ways.

Using the hobs

DANGER:
Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may

damage the hab.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.
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Control panel

O ou
Specifications

TR

Adjustment area (for temperature level and time
setting)

Light indicating that the relevant key is

functioning

@ On / Off key

L) Keylock ke

ylock key

@ Timer Activation / Deactivation key

Quick Heating key / Booster key

5 Keep Warm key

0 Stop key

eco Economy mode key

[:F Wide Surface Cooking Zone Selection
key

TF Front Left Cooking Zone Selection key

:F Rear Left Cooking Zone Selection key

<~L Rear Right Cooking Zone Selection key

—J(.‘ Front Right Cooking Zone Selection
key

(Graphics and figures are for informational
purposes only. Actual displays and functions
may vary according to the model of your hob.
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Cooking zone display

1 2
e
[ )
I
@O tuf
s s

1 Temperature Indicator (temperature setting O ...
19)

Cooking zone light

Cooking Zone Selection key

Keep Warm Function symbol (*)

Timer symbol

Multi-segmented Cooking Zone symbol (*)
Varies according to the model.

O O W N

his device is controlled with a touch control
panel. Each operation you make on your touch

ontrol panel will be confirmed by an audible
signal.

lways keep the control panel clean and dry.
Having damp and soiled surface may cause
problems in the functions.

Turning on the hob
1. Touch @ key on the control panel.

Light of the O key turns on. The hob is ready for
use.

If no operation is performed within 20
seconds, the hob will automatically return
0 Standby mode.

hen any key (l%l key) is pressed for a
long time, the product automatically turns
off for safety reasons.

Turning off the hob

1. Touch "@®r key on the control panel.
The hob will turn off and return to Standby mode.



"H" or "h" symbols that appear on the
ooking zone display after the hob is
urned off indicates that the cooking zone

is still hot. Do not touch cooking zones.

Residual heat indicator
"H" symbol that appears on the cooking zone display
indicates that the hob is still hot and may be used to
keep a small amount of food warm. This symbol will
soon turn to "h" symbol meaning less hot.

hen power is cut off, residual heat indicator

ill not light up and does not warn the user
against hot cooking zones.

Turning on the cooking zones

s IHEIIIIIIIIEK

1. Touch "M key to turn on the hob.
2. Touch the selection key of the cooking zone you
want to turn on.
"0" appears on the cooking zone display and the light
of the relevant cooking zone illuminates.
If no operation is performed within 20

econds, the hob will automatically return
0 Standby mode.

Setting the temperature level

By touching the adjustment area or by sliding your
finger across the area, adjust the temperature level
between "0" and "19".

Turning off the cooking zones:

A cooking zone can be turned off in 3 different ways:

1. By dropping the temperature level to "0"
You can turn the cooking zone off by dropping
the temperature level to "0".

2. By using the turning off through the timer
option for the desired cooking zone
When the time is over, the timer will turn off the
cooking zone assigned to it. "0" or "00" will
appear on all displays. The L% symbol on the
hob display will disappear.
When the time is over, an audible alarm will
sound. Touch any key on the control panel to
silence the audible alarm.

3. By touching the relevant cooking zone symbol
for 3 seconds.
Touch the symbol of the cooking zone that you
want to turn off for about 3 seconds.

Turning on the wide surface cooking zone
1. Touch "®r key to turn on the hob.

2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key
» 0 appears on the left rear cooking zone display and
the light of the wide surface cooking zone flashes.

____________________________________________________________________________________________________________________________________
o |
mnmm

o
0]_ _ﬂ_n
. 2N

y touching the adjustment area or by sliding
your finger across the area, adjust the
temperature level between 0 and 19.

» Cooking zone starts to run. If another cooking zone

is selected or no operation is performed for 10

seconds, the light of the wide surface cooking zone

illuminates continuously.

Turning on the wide surface cooking zone while
one or both of the left cooking zones are running
While one or both of the left cooking zones are running,
you can combine both cooking zones by activating the
wide surface cooking zone. Thus, you can utilize a
wider cooking zone just with the same values.

....................................................................................................................................
Q)
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1. Select one of the left cooking zones while one or
both of the left cooking zones are running.
2. Touch Wide Surface Cooking Zone Selection key
» Temperature value of the previously selected
cooking zone appears on the left rear cooking zone
display and the light of the wide surface cooking zone
flashes.
» Combined cooking zones continue operating with the
temperature and the timer (if available) value of the left
cooking zone you have selected. Value of the left
cooking zone which was not selected before
combining the cooking zones is canceled.

BB
@

5 [:-f——)&—\- i éEiIIIIiIEEIiIIIIiEIIIiIIIEIII

If you touch any of the left cooking zone
election keys while the wide surface cooking

zone is active, cooking zones are separated

and turned off.
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» To change the temperature value at a later stage,
touch the wide surface cooking zone selection key and
activate the cooking zone. Adjust the desired
temperature value in the adjustment area.

Turning off the wide surface cooking zone

Wide surface cooking zone can be turned off in 4

different ways:

1. By dropping the temperature level to "0"

You can turn the wide surface cooking zone off by

dropping the temperature level to "0".

2. By using the turn-off with the timer option for
the wide surface cooking zone

When the time is over, the timer will turn off the wide

surface cooking zone. 0 will appear on the left cooking

zone display and 00 will appear on the timer display.

The '@ symbol on the rear left cooking zone display

will disappear.

3. By touching the symbol of any of the left
cooking zones

If you touch the symbol of any of the left cooking zones

while the wide surface cooking zone is active, cooking

zones are separated and turned off.

4. By touching the wide surface cooking zone
symbol for 3 seconds.

If you touch the wide surface cooking zone symbol for

3 seconds, the cooking zone is turned off

High Power (Booster) Function

For rapid heating, you can use booster function.

However, this function is not recommended for

cooking a long time. Booster function may not be

available in all cooking zones.

Selecting Booster directly:

1. Touch "®r key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Touch the key.

Selected cooking zone will operate at the maximum
power and 3 lights will flash on the cooking zone
display respectively. When booster time ends, cooking
zone turns off.

Selecting Booster when cooking zone is active:

§55
1. Touch "t=21" after cooking zone has operated at
least 20 seconds on a certain level.

Cooking zone should complete operating
or at least 20 seconds on the selected
level.

2. Selected cooking zone will operate at the
maximum power and 3 lights will flash on the
cooking zone display respectively. Once the
Booster period is over, the cooking zone switches

18/EN

to the set temperature level and only the selected
temperature value is displayed.

Turning off Booster function prematurely:
Touch "= to turn off booster any time you want.

Quick heating

Qucik heating is a function which facilitates cooking. It
can be used for rapid heating for short time period. All
cooking zones are equipped with Quick heating
function. This function can be operated by setting
temperature level beforehand.

Quick heating function can be set within 20
econds after cooking zone is switched on and
emperature level is adjusted.

Selecting Quick heating function:

i
@

Sl

Touch " key to turn on the hob.

Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

155

4. Touch the "1 key.

The cooking zone you have selected will operate
at high power for a certain period of time (see
following table). 3 lights and the set temperature
value will appear on the cooking zone display
respectively.

5. Once the Quick heating period is over, the
cooking zone switches to the set temperature
level and only the selected temperature value is
displayed.

Table: Quick Heating Operation Times

N = 7




Turning off Quick heating function:
Touch I‘ key to turn off the Quick heating function
whenever you want.

Cleaning lock

The cleaning lock prevents operation of all keys on the
control panel for 20 seconds to allow the user to make
a short cleaning while the hob is in use.

Activating the cleaning lock

B 35 = i
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1. When the hob is in On mode, press and hold

key until a single signal sound is heard.
Cleaning lock light will illuminate and the clock display
of the hob will start to count down from 20. Nong of
the keys on the control panel will be functional
throughout this period except O key.

Deactivating the cleaning lock

You do not have to press any key to deactivate the
cleaning lock. The hob will give an audio signal after
20 seconds, keylock light will turn off and the cleaning
lock is automatically deactivated.

Child Lock

When the hob is in Standby mode, you can protect
the hob with child lock to prevent children from tuming
on the cooking zones. Child Lock can be activated or
deactivated in Standby mode only.

Activating the Child Lock

1. When the hob is in Standby model, press and hold

[E] key until two signal sounds are heard.
The Child Lock will be activated and the light of the

(3
key will turn off.
If any key is pressed when the Child Lock

is active, the light of the "LZ]" key flashes.

Deactivating the Child Lock
1. When the Child Lock is activated, press and hold

" key until a single signal sound is heard.
»_Child Lock will be deactivated and the light of the

key will turn off,

Keylock

You can activate the keylock to avoid changing the
functions by mistake when the hob is operating.
Activating the keylock

1. Touch and hold the @ key for a long time to
lock the control panel.

Only one signal sound will be heard first. In this case,

your hob is switched to Cleaning Lock. Then, keep

on touching without lifting your finger until you

hear two successive signal sounds.

()
The light of the . key will flash and all cooking
zones will be locked.

ou can activate the keylock in operation
mode only. When keylock is activated, only the

@ key will be functional. When you touch

0
any other key, the light of the . key will
flash to indicate that the keylock is active.
If you turn the hob off when the keys are
locked, the keylock must be deactivated to
turn the hob on again.

Deactivating the keylock

1. Keep "LE]" key pressed for 2 seconds.
The operation is confirmed with an audible signal. The

light of the @] key turns off and the control panel is

unlocked.

Timer function

This function facilitates cooking for you. It will not be

necessary to attend the oven for the whole cooking

period. Cooking zone will be turned off automatically at
the end of the time you have selected.

Activating the timer

1. Touch @~ key to turn on the hob.

2. Select the desired cooking zone by touching the
Cooking Zone Selection keys.

3. Adjust the desired temperature level by touching
the adjustment area or by sliding your finger
across the area.

4. Touch @ key to activate the timer.

"00" appears on the timer display and W@ symbol

starts flashing on the cooking zone display.
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5. Adjust the desired time period by touching the
adjustment area or by sliding your finger across
the area.

After flashing for a certain period of time, the @

symbol lights up permanently. Lighting up of LO%

symbol continuously indicates that the function is
activated.

he timer cay only be set for the cooking
ones already in use.

)

Repeat the above procedures for the other
cooking zones for which you wish to set the
imer.

©

imer cannot be adjusted unless the cooking
one and the temperature value for the
lcooking zone are selected.

)

hen the timer is activated, only the set time
or the selected cooking zone will appear on
he timer display.

&

Deactivating the timer

Once the set time is over, the hob will automatically

turn off and give an audible warning.

Press any key to silence the audio warning.

Turning off the timers earlier

If you turn off the timer earlier, the hob will carry on

operating at the set temperature until it is turned off.

You can turn the timer off in two different ways:

1-Turning off the timer by dropping its value down

to "00":

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch"®r key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Decrease the value until "00" appears on the
timer display by touching the adjustment area or
by sliding your finger across the area.

@ symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.

2-Turning off the timer by pressing timer key for 3

seconds:

1. Select the cooking zone you want to turn off.

2. Touch "®" key to select the timer of the relevant
cooking zone.

3. Touch LO% key for about 3 seconds.

@ symbol flashes on the cooking zone display for a

certain time period and then it turns off permanently

and the timer is canceled.
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Keep warm function (if any)

You can use this function to keep your meal warm

after the cooking process is completed. The keep

warm function may be used in two different ways: with

and without setting the timer.

Activating the keep warm function without setting

the timer

1. Select the cooking zone that has been set to a
certain temperature and you want to use for
keeping warm.

2. Touch "L key to activate the keep warm
function for the relevant cooking zone.

he cooking zone will go on operating at
low temperature.
15" and "u" symbols appear on the
cooking zone display.

Activating the keep warm function by setting the

imer
0
@
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1. Select the desired cooking zone for which the
temperature and timer has been set, and you are
planning to run the keep warm function.

2. Touch "1} key to activate the keep warm
function for the relevant cooking zone.

"5 symbol appears on the cooking zone display.

The cooking zone will keep on operating at the set

temperature throughout the set time period. When the

time is over, it switches to keep warm function and
starts operating at low temperature. "u" symbol
appears on the cooking zone display.

Turning off the keep warm function

1. If the timer is activated, select the cooking zone
for which the keep warm function is activated.

Touch """ key to turn off the keep warm function.

The cooking zone will continue operating with the

previous time and temperature setting.

2. If the timer is deactivated, select the cooking zone
for which the keep warm function is activated. Set
the desired temperature by touching the
adjustment area or by sliding your finger across it
in order to deactivate the keep warm function.

The cooking zone will go on operating at the new

temperature you have set.

ou can cancel the keep warm function

by touching the @ key and turning off
he hob entirely.




Stop function

Using this function, you may stop all functions
operating on the hob (except timer) for a certain
period of time.

If the timer is set for any cooking zone, timer
ill continue operating during stoppage.

-
-

© B8 O Ok g % %k O e

1. Touch the "I key when your hob is operating.

All active cooking zones will stop.

2. Touch "I" key again to restart all stopped cooking
zones with previous settings.

Eco mode

You can switch all cooking zones to lower level by

using this function.

Economy mode can only be activated for active,
cooking zones.

1. Touch the "eco" key when cooking zone is
operating.

» Active cooking zone switches to economy mode and

its level drops by half.

Using induction cooking zones safely and
efficiently

Operating principles: Induction hob heats directly the
cooking vessel as a feature of its operating principles.
Therefore, it has various advantages when compared
to other hob types. It operates more efficiently and the
hob surface does not heat up.

Induction hob is equipped with superior safety systems
that will provide you maximum usage safety.

our hob can be equipped with induction
cooking zones with a diameter of 145, 180,
210 and 280 mm depending on the model.
With induction feature, each cooking zone
detects the diameter of each vessel placed on
them. Energy builds up only where the vessel
contacts with the cooking zone and thus,
minimum energy consumption is achieved.

Operation time constraints

The hob control is equipped with an operation time
limit. When one or more cooking zones are left on, the
cooking zone will automatically be deactivated after a
certain period of time (see Table-1). If there is a timer
assigned to the cooking zone, the timer display will
also turn off later.

Operation time limit depends on the selected
temperature level. Maximum operation time is applied
at this temperature level.

The cooking zone may be restarted by the user after it
is turned off automatically as described above.
Table-1: Operation time constraints

Temperature level Operation time limit -
hour
g 1o |
. 6

High Power (Booster) 10 minutes

Function

Overheating protection

Your hob is equipped with some sensors ensuring

protection against overheating. Following may be

observed in case of overheating:

e Active cooking zone may be turned off.

e Selected level may drop. However, this condition
cannot be seen on the indicator.

Overflow safety system

Your hob is equipped with overflow safety system. If
there is any overflow that spills onto the control panel,
system will cut the power connection immediately and
turn off your hob. "E" warning appears on display
during this period.

Precise power setting

Induction hob reacts the commands immediately as a
feature of its operating principles. It changes the
power settings very fast. Thus, you can prevent a meal
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(water, milk) from overflowing even if it was just about

to overflow.

Operating noisy

Some noises may arise from the induction hob. These

sounds are normal and a part of induction cooking.

e Noise becomes prominent in high temperature

levels.

e Alloy of the saucepan can cause noise.

e Inlow levels, a regular on/off sound can be
heard because of the operating principles.

e Noise can be heard if an empty saucepan is
heated. When you put water or meal in it, this
sound will clear away.

e The noise of the fan that cools electric system
can be heard.

Error codes / warning messages and error

sources
Table-2:

Cause of error | Indicator Displa

Two or more
keys are
pressed or
overflow spills
onto the keys.

overheated

No proper
vessel on the
Z0ne.

Toueh control
hardware error,
Induction

Communication
error in touch

"E" symbol
flashes

flashes
"=t symbol
lights up

“Ex**" symbol
lights up
"Ex**" symbol

"F3" symbol
lights up

control.

Cooking
zone display

zone display
Cooking
zone display

Timer
displa

Cooking

hardware error. | lights up zone displa
Touch-key *F2" symbol
sensitivity error | lights up display

Timer
display

For further information about error messages
hat may appear on the touch control panel,
ee Table-2. If "Fx" and "Ex" messages

display constantly, call Authorized Service

Agent.

If the surface of the touch control panel is
lexposed to intense vapor, entire control

ystem may become deactivated and give “E”
error signal. Signal sounds are heard.

Keep the surface of the touch control panel
lean. Erroneous operation may be observed.

Induction 'Ex** symbol | Cooking
hardware error. | flashes zone displa

X029
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[ Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

¢ No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
ppliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

ugar-based foods such as thick cream and

yrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.
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Troubleshooting

Water drops occur during cooking.
e The vapour that arises during cooking can condense and form water droplets when it hits cold surfaces of
the product. >>> This is not a fault.
Product emits metal noises while heating and cooling.
o When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.
Product does not operate.
o The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.
e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.
o I the display does not light up when you switch the hob on again. >>> Disconnect the appliance at the
circuit breaker. Wait 20 seconds and then reconnect it.
e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.
e The cooking pot is not suitable. >>> Check your pot.
ulin symbol appears on the cooking zone display.
e You have not placed the pot on the active cooking zone. >>> Check if there is a pot on the cooking zone.
e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hab.
e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.
e (Cooking pot or cooking zone is overheated. >>> Allow them to cool down.
Selected cooking zone suddenly turns off during operation.
e (ooking time for the selected cooking zone may be over. >>> You may set a new cooking time or finish
cooking.
e Qverheat protection is active. >>> Allow your hob to cool down.
e Anobject may be covering the touch control panel. >>> Remove the object on the panel.
The pot does not get warm even if the cooking zone is on.
e Your pot is not compatible with induction cooking. >>> Check if your cooking pot is compatible with
induction hob.
e The cooking pot is not centered properly or the bottom surface of the pot is not wide enough for the
cooking zone. >>> Choose a pot wide enough and center the pot on the cooking zone properly.
Cooling fan continues operating although the hob is turned off.
e This is not a fault. Cooling fan will continue operating until the electronics in the hob cools down to a
suitable temperature.
Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.
Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Prosimy najpierw przeczytaé te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczyta¢ catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wgladu w przysziosci. Jesli przekazesz ten wyréb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukji.

Pamietaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Réznice pomiedzy
modelami wskazano w niniejszej instrukcji.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
wskazéwka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
& elekirycznym.

/N
Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed goracymi
powierzchniami,

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujacymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilnosc Elektromagnetyczna)

Importer: Beko S.A.
c € Ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂWaine instrukcje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa i
ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikng¢ zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwarancji.

0golne zasady bezpieczenstwa
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Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby 0
ograniczonych zdolnoSciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne i
niedoswiadczone, jesli s3 pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sSposob bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawic sie tym
urzadzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
Cczyszczenia ani konserwaciji.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.

Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wytgczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany
serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w “Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!



Piekarnik ten trzeba odfgczyc od
zasilania na czas instalacji,
konserwacji, czyszczenia i napraw.
Aby unikngC zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub
osoba o podobnych kwalifikacjach.
Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtgczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez
wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.
Wszelkie prace na uktadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajacej. W tym celu wytgcz
bezpiecznik zabezpieczajgcy
instalacje domowa.

Upewnij sie, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

Podczas uzytkowania urzadzenie i
jego czesci sg gorace. Nie
dotykac nagrzanych czesci. Dzieci
ponizej 8 lat moga przebywac w

poblizu urzadzenia wytacznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktocenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
Srodkow odmieniajgcych
Swiadomosc.

Zachowaj ostroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruije i
moze sie zapali¢ po zetknigciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sie
nagrzewac przy pracy.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

Gotowania na kuchence w
ttuszczu lub oleju bez dozoru
moze byC niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytgcz kuchenke, a nastepnie
sttum ptomien, np. pokrywka lub
kocem gasniczym.

Zagrozenie pozarowe: Nie stawiaj
niczego na powierzchniach do
gotowania.
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Jezeli powierzchnia jest peknigta,
wytgczy¢ kuchenke, aby unikngc
zagrozenia porazeniem pragdem
elektrycznym.

Po uzyciu wytgcz element grzejny
odpowiednim wyfgcznikiem i nie
zdawaj sie na dziatanie detektora
garnkow.

Przedmiotow metalowych, takich
jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie nalezy ktasc¢ na powierzchni
ptyty kuchennej, poniewaz moga
sie nagrzewac.

Urzadzenia tego nie wolno
obstugiwac z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara ani
0sobnego pilota.

Tworzace sig¢ z powodu wilgoci na
powierzchni ptyty grzejnej lub na
dnie naczynia cisnienie pary moze
powodowac przesuwanie sie
naczyn. Dlatego powierzchnia
piekarnika i dno naczynia musza
byC zawsze suche.

Piyty grzejne wyposazone sg w
technologie "indukcyjng"”.
Zapewniajgca 0szczednosc¢ czasu
I pieniedzy indukcyjna ptyta
grzejna musi by¢ uzywana z
garnkami odpowiednimi do
gotowania indukcyjnego. w
przeciwnym razie nie bedzie
dziataC. Patrz Ogdine informacje o
gotowaniu, strona 14, wybor
naczyn.

Poniewaz indukcyjne ptyty grzejne
wytwarzajg pole magnetyczne,
mogg miec szkodliwy wptyw na
0soby Uzywajace pomp
insulinowych lub rozrusznikow
serca.

Uzywaj tylko oston ptyty
zaprojektowanych przez
producenta danego sprzetu
kuchennego lub wskazanych
przezen w instrukciji obstugi jako
odpowiednie, lub oston
Zwigzanych z tym sprzetem.
Uzycie niewtasciwych oston moze
powodowac wypadki.

Aby unikng¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wtyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajgcego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyradb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celow, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."



¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig¢ z
nim.

Bezpieczenstwo dzieci

e Dostepne czesci moga sie
nagrzewac podczas uzytkowania.
Mate dzieci nalezy trzymac z dala
od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
byC niebezpieczne dla dzieci.
Trzymac materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozbyc¢
sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

¢ Urzadzenia elektryczne sa
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszczac¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

Stare urzadzenia

Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem klasyfikacji zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyréb ten wykonano z czesci i materiatow wysokiej
jakosci, ktdre moga by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtérne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekazac go do punktu zbiérki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych na surowce
wtdme. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyréb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatw,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materialow

opakowaniowych

e Materialy opakowaniowe s3 niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostegpne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcow wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtdrnymi. Nie nalezy ich wyrzucac¢ razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

7/PL



P Informacje ogéine

Opis urzadzenia

1 Kuchenna ptyta indukcyjna 4 Pokrywa podstawy

2 Klamra montazowa 5 Kuchenna ptyta indukeyjna

3 Powierzchnia ceramiczna

Dane techniczne
1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415 V ~ 50 Hz
maks. 7200 W

mia e 55 mm1580 mm1510 mm

Wymlary mstalacyjne Szer. /g’f b 560 (+2) mm/490 (+2) mm
_

Wymia

Moc 1800/3000 W

Przedni lew, Kuchenna piyta indukcyjna

Wymiary 180 mm

Mog 1800/3000 W

Przedni prawy Kuchenna piyta indukcyjna

Wymial 145mm

Moc 1500/2200 W

Tyiny praw Kuchenna plyta indukcyina

Wymiary 210 mm

Woc

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez arto$ci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszgcej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odno$nymi normami. Wartosci te moga sig
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i
moga sie nieco rézni¢ od danego wyrobu.
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B Instalacja

Produkt musi zostac zainstalowany przez
wykwalifikowana osobeg i zgodnie z obowiazujacymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:

Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie
ma widocznych defektow. el$i ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Piyta kuchenna przeznaczona jest do zainstalowania w

dostepnych w handlu blatach. Pomiedzy tym

urzadzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawi¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek

(wymiary w mm)

e Mozna go takze uzywaé w pozycji wolnostojgcej.
Zachowaj minimalny odstep 750 mm ponad
powierzchnig ptyty kuchennej.

e (" Jesli nad kuchenkg ma by¢ zainstalowany
wycigg, sprawdz wysoko$c instalacji w instrukcii
wytworcy wyciggu (min. 650 mm).

e Usuni materiaty opakowaniowe i blokady do
transportu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysoka temperaturg (minimum 100 °C).

e Blat trzeba utozy¢ poziomo i przytwierdzic.

e W blacie wytnij otwdr na ptyte kuchenng zgodnie
z wymiarami instalacyjnymi.
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Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Nie ustawiaj plyty kuchennej na narozniku czy
ostrych krawgdziach.

stnieje niebezpieczenstwo peknigcia
powierzchni ceramicznej!

Przytaczenie elektryczne

Przytacz ten wyréb do uziemionego gniazdka/obwodu
zabezpieczonego bezpiecznikiem o odpowiedniej
specyfikacji podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego, czy uzywasz
transformatora do zasilania. Firma nasza nie
odpowiada za zadne szkody wynikte z uzytkowania
tego wyrobu bez uziemienia, zgodnie z przepisami
migjscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdb ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong |
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowiazuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikte z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.

b

ZAGROZENIE:

Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,
ginac i przyciskac, ani stykac z gorgcymi
czgsciami urzgdzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

e Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczka znamionowa umieszczona jest na tylnej
obudowie urzadzenia.

e Przewdd zasilajacy ten wyréb musi odpowiadaé
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odtacz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

L2

e
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Przytaczanie kabla zasilania

1. Jesli nie jest mozliwe odtgczenie od zasilania we
wszystkich biegunach, trzeba zainstalowac
wytgcznik z przerwg stykowa co najmniej 3 mm
(bezpieczniki, liniowy wytacznik bezpieczenstwa,
stycznik), ktérego wszystkie bieguny powinny
sasiadowac z wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie
z przepisami |IEE. Nieprzestrzeganie tych instrukgji
moze skutkowac problemami eksploatacyjnymi i
uniewaznieniem gwarancji na wyrab.

Zaleca sig dodatkowe zabezpieczenie wytgcznikiem

pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

[2N AC 380-415 V| [1N AC 220-240 V|

2. Przy przytaczeniu jednofazowym, potacz
przewody jak wskazano ponizej:

e Brazowy/czamy kabel = L (Faza)

e Niebieski/szary kabel = N (Zlero)

e Zielony/ 26ty kabel = (E) = (uziemiajacy)

3. Przy przytaczeniu dwufazowym, pofgcz
przewody jak wskazano ponizej:

e Przewdd brazowy = L1 (Faza 1)

e Przewdd czarny = L2 (Faza 2)

e Niebieski/szary kabel = N (Zero)

1
e Ziglony/ z6tty kabel = (E) == (uziemiajacy)
» lub
e Przewdd czamy = L1 (Faza 1)
e Przewdd szary= L2 (Faza 2)
e Niebieski/brazowy kabel = I:l (Zero)

e Ziglony/ z6tty kabel = (E) == (uziemiajacy)



Instalowanie wyrobu
Jesli piekarnik znajduje sie ponizej:

min.

Jesli deska znajduje sig ponizej:

Wymagane jest pozostawienie z tytu mebli otworu
wentylacyjnego o ptaszczyZnie co najmniej 180 cm?,
ak to przedstawiono na nastepujace; ilustracii.

*

min.
Podczas instalowania kuchenki indukcyjnej nalezy ja

umiesci¢ rownolegle do powierzchni, na ktdrej zostanie

zainstalowana. Na czesci kuchenki majace kontakt z
blatem nalezy zatozy¢ rowniez uszczelke, jak to

opisano ponizej, aby uniemozliwi¢ przedostawanie sig

ptynéw miedzy wyrdb a blat.
1. Przygotuj powierzchnie blatu jak pokazano na
rysunku.

2. Odwrdcic¢ plyte kuchenng do géry dnem i potozy¢

ja na ptaskiej powierzchni.

3. W trakcie instalacji ptyty na dolne zagiecie
obudowy wokét niej nalezy zatozy¢ dostarczong w
pkieoie uszczelke, jak pokazano na rysunku

4. Zamontuj sprezyny wkiadajac je i przykrecajac
przez otwory u dotu obudowy, jak pokazano na
rysunku.

Ustaw ptyte na blacie i wyrdwnaj.

Jedli ptyte kuchenng ustawia sie na blacie, tatwo
jg przytwierdzic¢ za pomocg klamr. Jegli wymiary
blatu sg nieodpowiednie, 2 klamry mocujace
mozna przytwierdzi¢ do przedniej czesci kuchenki,
jak pokazano na rysunku ponizej.

ISl &

1 Plyta kuchenna
2 Klamra instalacyjna
3 Blat

esli ptyta kuchenna jest instalowana na

zafce, musi zosta¢ zamontowana potka

ddzielajgca piyte od szafki, jak to pokazano
na powyzszej ilustraciji. Nie jest to potrzebne
przy instalacji ponad piekarnikiem do
zabudowy.
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Jedli, na przyktad, ze wzgledu na umieszczenie tego

urzadzenia ponad szufladg, mozna dotkngc jego spodu,

musi on by¢ przykryty ptyta drewniana.

*

min. 15 mm
Widok z tytu (otwory przytaczeniowe)

12/PL

ZAGROZENIE:
Przylaczanie poprzez rézne otwory nie jest

dobra praktyka ze wzgledow bezpieczenstwa,
poniewaz moze uszkodzié system gazowy i
elektryczny.

Ostateczne sprawdzenie

1. Wiéz wiyczke do gniazdka i zatgcz bezpiecznik
piekarnika.

2. Sprawd? funkcje

Przysziy transport
Zachowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukgji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folie babelkowg lub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejgca.

prawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.




Bl Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujace wskazowki pomoga uzytkowac urzadzenie

w sposdb ekologiczny oraz energooszczedny.

Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkdw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszy¢ pobor pradu.

Gotuj na palniku o srednicy odpowiadajacej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywaja wigcej pradu.

Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sie uzywac¢ garnkdw o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniaja lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzi¢ do 1/3
energii elektryczne;.

e Naczynia i gamki musza byc zgodne ze strefami
gotowania. Dno garnka lub naczynia nie moze
by¢ mniejsze od piyty grzejnej.

e Utrzymuij strefy gotowania i dna garnkéw w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub Srodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnig.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha sciereczka.

13/PL



[ Jak uzywaé ptyty kuchennej

0golne informacje o gotowaniu

Nigdy nie wolno napetniac rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac piyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sig. Nigdy nie wolno gasi¢ ognia
woda! Gdy olej sig zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wylaczy¢ kuchenke i
zadzwoni¢ po straz pozarna.

.

e Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie ja
osusz, a potem delikatnie jg potéz na gorgcym
oleju. Przed smazeniem mrozonek upewnij sig,
ze catkowicie odtajaty.

e Nie przykrywaj naczynia, w ktérym podgrzewasz
olej.

e Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki nie
byty nad ptyta, co zapobiegnie ich nagrzeweaniu
sie. Nie stawiaj na ptycie naczyn niewywazonych
i takich, ktére tatwo moge sie przechylic.

e Nie stawiaj pustych naczyr an garnkow na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sig
uszkodzic.

e Zalgczenie strefy gotowania, na ktdrej nie stoi
zadno naczynie ani garnek, moze uszkodzic ten
wyrob. Po zakoriczeniu gotowania wytacz strefy
gotowania.

e Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze by¢
gorgca, nie stawiaj na niej naczyn plastikowych
ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzchni piyty,
oczy$E jg z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywaé Zywnosci.

Uzywaj tylko garnkéw i naczyn z ptaskim dnem.
Do gamkdw i patelni wkladaj odpowiednie ilosci
zywnosci. Tym samym zapobiegasz oprzelaniu
suie zawartosci naczynia, a wigc unikasz
niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadz pokrywek garnkow ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotoweania. Aby
przeniesé garnek do innej strefy gotowania,
podnie$ go i postaw w tej strefie zamiast go
przesuwac.
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Dobdr garnkow

e Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest odporna
na nagrzewanie i niewrazliwa na znaczne réznice
temperatur.

e Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramicznej jako
pétki do ustawiania rzeczy ani jako piyty do
krojenia.

e Uzywaj tylko garnkdw i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powodujg zarysowanie tej powierzchni.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowac pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.

Do gotowania na ptytach indukcyjnych uzywaj tylko

przeznaczonych do tego naczyn.

Préba garnka

Sprawdzaj, czy garnek nadaje si¢ do gotowania na

ptycie induykcyjnej, nastepujgca metoda.

1. Garnek nadaje sig, jesli na jego dnie utrzymuje
sie magnes.

2. Garnek nadaje sig, jesli "l pig miga po
ustawieniu go na strefie gotowania i zataczeniu
piyty.

Mozna uzywac garnkow stalowych, teflonowych lub

aluminiowych ze specjalinym dnem magnetycznym

oznaczonych etykietka lub ostrzezeniem oznaczajgcym,
ze gamek nadaje sie do gotowania indukcyjnego. Nie
nalezy uzywac naczyn szklanych i ceramicznych ani

garmnkow i naczyn ze stali nierdzewnej z

niemagnetycznym dnem aluminiowym.

System rozpoznawania i ogniskowania garnkow
Przy gotowaniu indukcyjnym zasilany energig jest tylko
obszar odno$nej strefy gotowania przykryty dnem
naczynia. System rozpoznaje dno naczynia i
automatycznie nagrzewa tylko ten obszar. Gotowanie
przerywa sie, jesli w jego trakcie podniesie sig garnek
ze strefy gotowania. Wybrana strefa gotowania oraz
symbol el migaja na przemian.



Bezpieczne uzytkowanie

Jedli zamierzasz uzy¢ granka o powierzchni
nieprzywierajgcej (teflonowej) bez oleju lub z jego
niewielka iloscia, nie wybieraj najwyzszych poziomow
nagrzewania.

Nie kladz na ptycie zadnych przedmiotow metalowych,
takich jak widelce, noze, lub pokrywki garnkow,
poniewaz moga sig rozgrzac.

Nigdy nie uzywaj aluminiowej folii do pieczenia. Nigdy

esli pod ptyta miesci sig piekarnik i jest
ataczony, czujniki plyty moga obnizy¢ poziom
lgotowania lub wytaczy¢ piekarnik.

Gdy piyta dziata, trzymaj z dala od nigj
przedmioty o wiasnosciacyh magnetycznych,
np. karty kredytiowe.

nie ktadZ na strefie gotowania zywnosci owinigtej w

folig aluminiowa.
Wybor odpowiedniej dla naczynia stre

y gotowania

Duza strefa gotowania

o 24
cm @21cm

Normalna strefa gotowania

@18 cm

Mata strefa gotowania
© 14,5 cm

Duza strefa gotowania

e Automatycznie diostosowuije sig do
garnka.
Idelanie rozprowadza moc.
Zapewnia doskonaty roktadf ciepta.
Rzadko lub bardzo rzadko uzywa sie

Normalna strefa gotowania

Automatycznie
diostosowuije sie do
garnka.

Idelanie rozprowadza moc.

Zapewnia doskonaty

Mata strefa gotowania

Uzywana do gotowania “na
wolnym ogniu” (sosy,
kremy).

Uzywa sig jej do
przygotowania niewielkich

jej do gotowania potraw takich jak

roktadf ciepta. Uzywa sig

porcji, zaleznie od liczby

duze nalesnuiki crepe lub duze ryby. jej do wszelkich rodzajow 0s0h.
gotowania.
Uzywanie garnkéw w strefie gotowania o duzej Garnek musi
powierzchni. pokrywac oba Srodki
strefy gotowania o
Obu potéwek strefy duzej powierzchni.
gotowania o duzej Nie uzywaj strefy

powierzchni mozna
uzywac osobno jako

(D
G

stref gotowania tylnej

lewej i przednigj
V lewej.

Strefy gotowania o

duzej powierzchni
mozna uzywac do
duzych garnkow

(I
.

v

gotowania o duzej
powierzchni w zaden
inny sposab.

Uzytkowanie ptyt kuchennych

ZAGROZENIE:
Nie dopuszczaj, aby cokolwiek spadio na plyte

kuchenng. Nawet mate przedmioty (np.
solniczka) mogg uszkodzic plyte.

Nie uzywaj peknietej ptyty kuchennej. Do
takiego peknigcia moze dostac sie woda i
spowodowac zwarcie.

Jesli powierzchnia ptyty zostanie w jakikolwiek
sposdb uszkodzona (np. widocznie popgka),
natychmiast wytacz plyte aby zmniejszy¢

zagrozenie porazeniem elektrycznym.
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Panel sterowania
BH
_ @ _ _
© & == 18 18 <= a0 lgu—k Igu—F eco i

Przycisk blokady przyciskéw

Dane techniczne Wyswietlacz strefy gotowania
1 2
HTHTHTETTE TR e
Obszar regulacji (do nastawiania temperatury i czasu) r'l E]—-]
_ Lampka oznaczajgca, ze dany klawisz ‘-I
dziata.
@D Klzaltwisz WH/WAL, (|I) GP T
6 5 4 3
0
1

Wskaznik temperatury (nastawiona temperatura

Przycisk zatgczania/wytgczania 0.)19
“ czasomierza - . 2 Lampka strefy gotowania
Klawisz szybkiego nagrzewania / 3 Przycisk wyboru strefy gotowania
Klawisz boostera 4 Symbol funkcji utrzymania w cieple (*)
5 Przycisk utrzymania w cieple )
5 Symbol czasomierza
] Klawisz Stop 6 Przycisk wielosegmentowej strefy gotowania (*)
* Rézni sie w réznych modelach.
eco Przycisk trybu oszczednego

Klawisz wyboru strefy gotowania od Urzadzeniem tym steruje sig z panelu
duzej powierzchni terowania dotykowego. Kazda operacja

Przycisk wyboru przedniej lewej strefy ywotana dotknigciem przycisku jest
gotowania potwierdzana sygnatem dzwigkowym.

Przycisk wyboru tylnej lewej strefy

A Panel sterowania trzeba stale utrzymywac w
gotowania ' ' zystosci. Zawilgocenie i zabrudzenie jego
Przycisk wyboru tyinej prawej strefy powierzchni moze powadowaé problemy w
gotowania dziataniu funkcji.

Przycisk wyboru przedniej prawej -
strefy gotowania Zafaczanie piyty.

1. Dotknij przycisk ‘@O na panelu sterowania.

M
o+
-
4
t*
Fi] Zapali sig lampka przycisku D, Plyta jest gotowa do

Grafika i rysunki stuzg wytacznie celom uzycia.

Jesli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
zadnej czynnosci, ptyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Dtugie naciskanie dowolnego klawisza

(klawisz @) powoduje automatyczne
taczenie produktu ze wzgledow
bezpieczenstwa.

Wylaczanie plyty
1. Dotknij przycisk ‘@ na panelu sterowania.
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Plyta wytaczy sie i powrdci do trybu gotowosci.

ymbole "H" lub "h", pojawiajace sie na

y$wietlaczu strefy gotowania po

ytaczeniu piyty, oznaczajg, ze strefa ta
jest nadal goraca. Nie dotykaj stref
gotowania.

Wskaznik ciepta resztkowego
Pojawiajacy sie na wyswietlaczu strefy gotowania
symbol ,H" wskazuje, ze ptyta kuchenna jest wcigz
gorgca i moze podgrzewac niewielkg ilos¢ jedzenia.
Symbol ten szybko zamieni sig w symbol "h",
0zNaczajacy nizsza temperature.
Po odcigciu zasilania wskaznik ciepta
resztkowego sie nie zapali i nie ostrzeze
uzytkownikéw przed gorgcymi strefami
gotowania.

Zalaczanie stref kuchennych

s

1. Zatgcz plyte dotknigciem przycisku .

2. Dotknij przycisk wyboru strefy, ktdrg chcesz
zalgczyC.

Na jej wy$wietlaczu pojawi sig"0" i zapali sig jj

lampka.

esli w ciggu 20 sekund nie wykona sig
7adnej czynno$ci, pyta automatycznie
powrdci do stanu gotowosci.

Nastawianie temperatury
Nastaw temperature pomiedzy "0" a"19" dotykajac
obszar regulaciji lub przesuwajac po nim palcem.

Wylaczanie stref kuchennych:

Strefe gotowania mozna wytgczac na trzy sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".
Strefe gotowania wytaczy¢ mozna obnizajac jej
temperature do "0".

2. Stosujac wzgledem tej strefy wytaczenie
poprzez opcje czasomierza.
Po uptywie nastawionego czasu czasomierz
wytaczy przypisang don strefe gotowania. Na
wszystkich wyswietlaczach pojawi sig "0" lub
00". Z wyswietlacza ptyty zniknie symbol @
Po uptywie tego czasu odezwie sig alarm
dzwiekowy. Aby go uciszy¢, dotknij dowolnego
przycisku na panelu sterowania.

3. Za dotknigciem na 3 sekundy symbolu tej
strefy.

Na ok. 3 sekundy dotknij symbol strefy
gotowania, ktdrg chcesz wytgczy¢.
Zataczanie strefy gotowania o duzej powierzchni.
1. Zatgcz plyte dotknigciem przycisku @O,
2. Dotknij klawisz wyboru strefy gotowania od duzej
powierzchni
» Na wyswietlaczu lewej tylnej strefy gotowania pojawi
sig"0" i zapali sie lampka strefy gotowania o duzej
powierzchni.

powerzehn.
> |
IiEIiIEIIIHI

““:—:T‘ S
: 1
obszar regulacji lub przesuwajac po nim palcem.
» Strefa gotowania zaczyna dziata¢. Jesli wybierze sie
inng strefe gotowania lub przez 10 sekund nie wykona

zadnej innej czynnosci, lampka strefy gotowania o
duzej powierzchni pali sig nadal.

Zataczanie strefy gotowania o duzej powierzchni
gdy dziataja jedna lub obie lewe strefy
gotowania.
Gdy dziatajg jedna lub obie lewe strefy gotowania,
mozna potgczy¢ obie strefy gotowania uruchamiajgc
strefe gotowania o duzej powierzchni. Tym samym
mozna korzystac z wigkszej strefy gotowania przy tych
samych wartosciach.
' BB

o

SHITHTHTHHIm

SHHTHIN

1. Wybierz jedng z lewych stref gotowania podczas
gdy dziata jedna z nich lub obie.

2. Dotknij klawisz wyboru strefy gotowania od duzej
powierzchni

» Wartos¢ temperatury poprzednio wybranej strefy

gotowania pojawi sig na wyswietlaczu lewej tylnej

strefy gotowania i zapali sie lampka strefy gotowania o

duzej powierzchni.

» Pofgczone strefy gotowania nadal dziatajg przy

wartosciach temperatury oraz czasomierza (jesli jest

dostepny) wybranej przedtem lewej strefy gotowania.

Wartosc lewej strefy gotowania, ktorej nie wybrano

przed potaczeniem stref gotowania zostaje skasowana.
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Jesli dotkniesz jakikolwiek z klawiszy wyboru
lewej strefy gotowania podczas gdy dziata
strefa gotowania o duzej powierzchni, strefy
gotowania zostajg roztgczone i wytgczone.

» Aby na p6zniejszym etapie zmieni¢ wartos¢
temperatury, dotknij klawisza wyboru strefy gotowania
0 duzej powierzchni i uruchom te strefg gotowania.
Ustaw pozadang temperature w obszarze regulacji.

Wylaczanie strefy gotowania o duzej

powierzchni

Strefe gotowania o duzej powierzchni mozna wytgczy¢

na 4 sposoby:

1. Poprzez obnizenie temperatury do "0".

Strefe gotowania o duzej powierzchni wytgczy¢ mozna

obnizajac jej temperature do "0".

2. Stosujac wzgledem tej strefy wytaczenie
poprzez opcjg zegara.

Po uptywie nastawionego czasu czasomierz wytgczy

strefe gotowania o duzej powierzchni. Na wyswietlaczu

lewej strefy gotowania pojawi sig 0, na wyswietlaczu

czasomierza za$ pojawi sig 00. Symbol "0)" z niknie z

wySwietlacza lewej tylnej strefy gotowania.

3. Za dotknigciem symbolu jakiejkolwiek lewej
strefy gotowania

Jedli dotkniesz symbol jakiejkolwiek lewej strefy

gotowania podczas gdy dziata strefa gotowania o duzej

powierzchni, strefy gotowania zostajg roztgczone i

wytgczone.

4, Za dotknigciem na 3 sekundy symbolu strefy
gotowania o duzej powierzchni.

Jesli na 3 sekundy dotknie sig symbol strefy gotowania

0 duzej powierzchni, strefa ta zostanie wytgczona.

Funkcja szybkiego nagrzewania (Booster)

Aby przy$pieszy¢ gotowanie, mozna korzystac z funkcji

szybkiego nagrzewania (booster). Jednakze

diugotrwate gotowanie z uzyciem tej funkciji nie jest

zalecane. Funkcji booster nie mozna wybrac we

wszystkich strefach gotowania.

Bezposrednie wybieranie Boostera:

1. Zatgcz plyte dotknigciem przycisku D

2. Wyhierz strefe gotowania dotknigciem przyciskow
wyboru strefy. ;

3. Dotknij przycisk "i=1"

Wybrana strefa dziata¢ bedzie z peing moca, a na jej

wySwietlaczu miga¢ bedg odpowiednio 3 lampki. Po
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zakonczeniu czasu dziatania boostera, strefa
gotowania jest wylgczana.

Wybieranie funkcji boostera, gdy strefa
gotowania jest wiaczona:

1. Gdy strefa gotowania dziata co najmniej jgo

sekund na pewnym poziomie, dotknij "=,

Strefa gotowania powinna przestaé
dziata¢ na wybranym poziomie, na co
najmniej 20 sekund.

2. Wybrana strefa dziatac bedzie z petng moca, a na
jej wyswietlaczu miga¢ bedg odpowiednio 3
lampki. Po uptywie czasu dziatania Boostera strefa
ta przefgczy sie na nastawiong temperature i
wyswietli sig tylko wybrana temperatura.

Weczesniejsze wytaczanie funkcji szybkiego

nagrzewania - Booster:

Funkcijg Booster w kazdej;“chwili wylacza sig

dotknieciem przycisku "=t

Szybkie nagrzewanie

Szybkie nagrzewanie to funkcja utatwiajgca gotowanie.

Stuzy do szybkiego nagrzewania przez krétki czas

Wszystkie strefy gotowania wyposazone sg w funkcje

szybkiego nagrzewania. Z funkciji tej mozna korzysta¢

po wezeshiejszym ustawieniu temperatury.

Funkcje szybkiego nagrzewania mozna ustawié
ciggu 20 sekund po zatgczeniu strefy
gotowania i nastawieniu temperatury.

ST

1. Zatgcz piyte dotknigciem przycisku

2. Wybierz strefe gotowania dotknigciem
przyciskéw wyboru strefy.

3. Dotykajac obszar regulacii lub przesuwajac po
nim palcem nastavx;adana temperature.

4. Dotknij przycisk "=t
Wybrana strefa gotowania dziata¢ bedzie z
wysoka moca przez pewien czas (patrz tabela
ponizej. Na jej wySwietlaczu pojawig sie 3 lampki
i nastawiona temperatura.

5. Po uptywie czasu dziatania funkcji szybkiego
gotowania, strefa ta przetagczy sie na nastawiong
temperature i wy$wietli sig tylko wybrana
temperatura.



Tabela: Czasy dziatania funkcji szybkiego gotowania

Poziom temperatury Limit czasu pracy - W
sekundach
o 0

Wyltaczanie funkcji szybkiego gotowania:
Funkcje szybkiego gotowania;l“w kazdej chwili wytacza
sie dotknigciem przycisku "{Et",

Blokada na czyszczenie

Blokada na czyszczenie na 20 sekund wytgcza
dziatanie wszystkich przyciskdw na panelu sterowania
umozliwiajac jego szybkie oczyszczenie w trakcie
uzytkowania piyty.

Zaktadanie blokady na czyszczenie

/@\

B%B#wmmmmmmé

1. Gdy plyta jest w trybie On [Zal.] nacisnij i

przytrzymaj przycisk "L81" az odezwie sig
pojedynczy sygnat dzwigkowy.
Zapali si¢ lampka blokady na czyszczenie i wyswietlacz
zegara plyty zacznie liczy¢ wstecz od 20. W tym czasie
nie dziata zaden przycisk na panelu sterowania z
wyjatkiem przycisku O
Zdejmowanie blokady na czyszczenie
Aby zdja¢ blokade na czyszczenie nie trzeba naciskac
zadnego przycisku. Po 20 sekundach ptyta wyda
sygnat dzwigkowy, zgasnie lampka blokady przyciskéw
i blokada na czyszczenie wylgczy sie automatycznie.

Blokada dostepu dzieci

Gdy plyta jest w trybie gotowosci , mozna ja
zabezpieczy¢ przed zatgczeniem stref gotowania przez
dzieci zaktadajac specjalng blokade. Blokade dostepu
dzieci mozna zatozy¢ i zdjgc tylko w trybie gotowosci.
Zaktadanie blokady dostepu dzieci

1. Gdy ptyta jest w trybie gotowosci nacisnij i

przytrzymaj przycisk "L21" az odezwa sie dwa
sygnaty dzwigkowe.
Blokada dostgpu dzieci sig zafgczy, a lampka przycisku

1 . Ul At
[2]" zgasnie.

Z7a nacisnigciem dowolnego przycisku przyf
alozonej blokadzie_dostepu dzieci miga

(3
lampka przycisku
Zdejmowanie blokady dostepu dzieci
1. Gdy zatgczona jest blokada dostepu dzieci nacisnij
i przytrzymaj przycisk "L2l" az odezwie sig
pojedynczy sygnat dZzwigkowy.
» Blokada dostgpu dzieci sig wytaczy, a lampka

przycisku "{2]" zgasnie.

Blokada przyciskow

Blokade przyciskow zatozy¢ mozna aby uniknac
pomytkowych zmian funkcji w trakcie pracy piyty.
Zaktadanie blokady przyciskow

1. Aby zablokowa¢ panel sterowania dotknij i przez

dtuzsza chwile przytrzymaj przycisk "L2l".
Najpierw odezwie sig tylko jeden sygnat dzwigkowy. W
takim przypadku plyta przefaczona jest na Blokade na
czyszczenie. Nastepnie dalej dotykaj ten przycisk
placem, az ustyszysz jeden po drugim dwa sygnaty
dzwigkowe.

(3
Migac bedzie lampka przycisku i wszystkie strefy
gotowania zostang zablokowane.

Blokadg przyciskéw zatozy¢ mozna tylko w
rybie pracy. Po zatozeniu blokady przyciskow
dziata tylko przycisk @ Za dotknieciem
innego przycisku migac bgdzie lampka

(3
przycisku na znak, ze czynna jest
blokada przyciskéw.
Jesli przy zablokowanych przyciskach wytgczy
sie plyte, aby jg ponownie zatgczy¢ trzeba
zdja¢ blokade przyciskow.

Wytaczanie blokady przyciskéw
1. Nacidnij i przez 2 sekundy przytrzymaj przycisk

19/PL



Operacje te potwierdzi sygnat dzwigkowy. Zgasnie

lampka przycisku i panel sterowania odblokuje

sie.

Funkcja czasomierza

Funkcja ta utatwia gotowanie. Nie trzeba pilnowac

kuchenki przez caly czas gotowania. Strefa gotowania

wylgczy sie automatycznie po uptywie nastawionego

czasu.

Zataczanie czasomierza

1. Zatgcz plyte dotknigciem przycisku O

2. Wyhierz strefe gotowania dotknigciem przyciskow
wyboru strefy.

3. Dotykajac obszar regulacji lub przesuwajac po nim
palcem nastaw zgdang temperature.

4. Aby zatgczy¢ czasomierz dotknij przycisk @,

Na wyswietlaczu czasomierza pojawi sig "00", a na

wyswietlaczu wybranej strefy zacznie miga¢ symbol

5. Dotykajgc obszar regulacji lub przesuwajac po nim
palcem nastaw zadany czas.

Po chwili migania symbol @ zapali sig na state.

Zapalenie sie na state symbolu "C/" oznacza, ze dana

funkcja jest czynna.

Czasomierz nastawia¢ mozna tylko dla juz
uzywanych stref gotowania.

@]

e same czynnosci powtorz dla innych stref
gotowania, dla ktérych cheesz nastawic
czasomierz.

)

Czasomierza nie mozna nastawic, jesli nie
bierze sig strefy gotowania i jej temperatury.

Po uruchomieniu czasomierza jego
Swietlacz pokazuje tylko czas nastawiony
dla wybranej strefy gotowania.

Wylaczanie czasomierza

Po uptywie nastawionego czasu plyta wytaczy sie
automatycznie i wyda dZzwiekowy sygnat ostrzegawczy.
Aby uciszy¢ ten sygnat nacisnij dowolny przycisk.
Weczesniejsze wylaczanie czasomierza

Jedli wezesniej wytaczy¢ czasomierz, ptyta nadal
bedzie dziata¢ przy nastawionej temperaturze az sie jg
wytaczy.

Czasomierz wytgczy¢ mozna na dwa sposoby:

1- Wytgczanie czasomierza przez skrécenie
nastawionego czasu do "00" :

1. Wybierz strefg gotowania, ktérg chcesz wylgczyc.

2. Dotknij L% aby wybraé jej czasomierz.

SIS
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3. Dotykajac obszar regulacji lub przesuwajac po nim
palcem zmnigjszaj tg wartos¢ az na wyswietlaczu
czasomierza pojawi sie "00".

Na wyswietlaczu strefy przez jaki$ czas miga symbol

@ a nastgpnie gasnie na state i czasomierz

wylgcza sig.

2- Wylgczanie czasomierza poprzez nacisnigcie

jego przycisku przez 3 sekundy:

1. Wyhierz strefe gotowania, ktérg chcesz wytaczyg.

2. Dotknij L% aby wybrac jej czasomierz.

3. Dotknij przycisk @ na ok. 3 sekundy.
Na wy$wietlaczu strefy przez jakis czas miga symbol
@ a nastepnie gasnie na state i czasomierz
wylgcza sig.
Funkcja utrzymywania w cieple (jesli jest)
Funkcji tej mozna uzy¢ do utrzymania potrawy w cieple
po zakoriczeniu gotowania. Funkcji utrzymania w
cieple mozna uzywac na dwa sposoby: bez
nastawiania czasomierza i z nastawieniem go.
Uruchomienie funkcji utrzymania w cieple bez
nastawiania czasomierza
1. Wybierz nastawiong na pewng temperature strefe
gotowania, ktdrej chcesz uzy¢ do utrzymywania w
cieple.
2. Aby uruchomic dla niej funkcje utrzymywania w
cieple dotknij przycisk "18]",
Strefa ta bedzie nadal dziatac przy niskie]
emperaturze.
Na jej wyswietlaczu pojawig sie symbole
L5 oraz "u”,

Uruchomienie funkcji utrzymania w poprzez
nastawianie czasomierza

0
©
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1. Wybierz strefg gotowania, dla ktérej nastawiono
czasomierz i ktdrej zamierzasz uzy¢ do funkcji
utrzymywania w cieple.

2. Aby uruchomic dla niej funkcje utrzymywania w
cieple dotknij przycisk "15",

Na jej wyswietlaczu pojawi sig symbol "15"

Strefa ta bedzie nadal dziata¢ przy nastawionej

temperaturze przez caly nastawiony czas. Po jego

uptywie przetgczy sig na funkcje utrzymania w cieple i

zacznie dziatac przy niskiej temperaturze. Na jgj

wyswietlaczu pojawi sie symbol"u".



Wylaczanie strefy utrzymywania w cieple

1. Jesli czasomierz jest czynny, wybierz strefe
gotowania, dla ktdrej czynna jest funkcja
utrzymywania w cieple.

Aby wylgczyé funkcje utrzymywania w cieple dotknij

przycisk "1k,

Strefa ta nadal bedzie dziata¢ przy poprzednich

ustawieniach czasu i temperatury.

2. Jesli czasomierz jest nieczynny, wybierz strefe
gotowania, dla ktdrej czynna jest funkcja
utrzymywania w cieple. Dotykajac obszar regulacii
lub przesuwajgc po nim palcem nastaw zgdang
temperature w celu wytgczenia funkgji
utrzymywania w cieple.

Strefa ta bedzie nadal dziata¢ przy nowej, teraz

nastawionej temperaturze.

Funkcje utrzymywania w cieple mozna
ylaczy¢ dotykajac przycisku O%
atkowicie wytgczajac plyte.

Funkcja zatrzymania

Przy uzyciu tej funkcji mozna na pewien czas

zatrzymac wszystkie dziatajace w ptycie funkcje(z

wyjatkiem czasomierza).

Jesli dla jakie$ strefy nastawiono czasomierz,
bedzie dalej dziatat w trakcie takiego

1. W trakcie pracy ptyty dotknij przycisk"ll".

Wylgczg sie wszystkie czynne strefy gotowania.

2. Aby ponownie zatgczy¢ wszystkie wylgczone strefy
gotowania przy poprzednich ustawieniach
ponownie dotknij przycisk "lI".

Tryb oszczedny

Korzystajac z tej funkcji mozna ustawic nizsza

temperature wszystkich stref gotowania.

ryb oszczedny mozna uruchomic tylko dla
czynnych stref gotowania.

1. W trakcie wigczenia strefy gotowania dotknij
klawisza "sco".

» Wigczona strefa gotowania przetaczy sie na tryb

o0szczedny i jej temperatura obnizy sie o potowe

wartosci.

Bezpieczne i wydajne uzytkowanie indukcyjnych

stref gotowania

Zasady dziatania: Zasada dziatania ptyty indukcyjnej

polega na tym, ze bezposrednio nagrzewa naczynia z

gotowang zawartoscig. Ma zatem rézne zalety w
poréwnaniu z innego rodzajami kuchenek. Dziata
wydajniej, a powierzchnia piyty nie nagrzewa sie.
Ptyta indukcyjne wyposazona jest w lepsze systemy
zabezpieczen zapewniajgce maksymalne
bezpieczenstwo uzytkowania.

woja ptyta moze by¢ wyposazona w
indukcyjne strefy gotowania o $rednicy,

aleznie od modelu, 145, 180, 210 oraz 280
mm. Przy nagrzewaniu indukcyjnym kazda
strefa gotowania rozpoznaje Srednice
ustawianych na nich naczyn. Energia
kierowana jest tylko tam, gdzie ze strefg
gotowania styka sig z naczyniem, a zatem
ogranicza sig jej zuzycie do minimum.

Ograniczenia czasu pracy

Sterowanie plytg uwzglednia ograniczenie czasu pracy.
Gdy jedna lub wiecej stref gotowania pozostawi sig
zatgczone, strefa taka zostanie automatycznie
wytgczona po uptywie pewnego czasu. Jesli do takiej
strefy przydzielony jest czasomierz, pdzniej wytgczy sie
takze jego wyswietlacz.

Limit czasu pracy zalezy od wybranej temperatury.
Maksymalny czas pracy stosuje sig do tego poziomu
temperatury.

Uzytkownik moze ponownie uruchomic te strefe
gotowania po jej automatycznym wytgczeniu jak
opisano ponizej.

Tabela-1: Ograniczenia czasu pracy

Poziom temperatury | Limit czasu pracy - w
godzina
g g




Funkcja szybkiego 10 minut

nagrzewania (Booster)

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Plyta ta wyposazona jest w czujniki zabezpieczajgce

przed przegrzaniem. W razie przegrzania mozna

zaobserwowac, co nastepuje:

e Mozna wytgczy¢ czynng strefe gotowania.

e Moze sig obnizy¢ wybrany poziom. Jednakze
stanu takiego nie pokazuje wskaznik.

System zabezpieczenia przed wykipieniem

Plyta ta wyposazona jest w system zabezplieczajacy

przed przelaniem sig zawartosci naczyn. Jesli

zawartos$¢ naczyn przelewa sie na panel sterowania

system bezzwtocznie odetnie zasilanie i wytgczy piyte.

Na ten czas na wySwietlaczu pojawi sig znak

ostrzegawczy "E".

Precyzyjne ustawienie mocy

Inna zasada dziatania ptyty indukcyjnej polega na tym,

ze natychmiast reaguje na polecenia. Bardzo szybko

zmienia ustawienia mocy. Tym samym mozna

zapobiec przelaniu sie zawartosci naczynia (woda,

mlek) nawet jesli niewiele do niego brakuje.

Odgtosy pracy

Plyta indukcyjna moze wydawaé pewne odglosy. Jest

to zwykta cecha gotowania indukcyjnego.

e (Qdgtosy te narastajg przy znacznych poziomach
temperatury.

e (Qdgtosy moze powodowac stop, z ktdrego
wykonany jest gamek.

e Przy niskich poziomach stychac¢ zwykly dla tej
zasady dziatania odgtos zatgczania/wytgczania.

e (Qdgtos wydaje takze podgrzewany pusty garnek.

Po napetnieniu go wodg lub potrawg ten odgtos
cichnie.

e Slycha¢ odgtos wentylatora chtodzgcego system
elektryczny.
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Kody btedow / komunikaty ostrzegawcze i

Wskaznik Wyswietlacz

zrodta btedow
Tabela-2:
Przyczyna
bigdu
Nacisnieto
dwa lub wigcej
klawiszy lub
zawartos¢
naczynia
przelewa sie
na klawisze.

Przegrzanie
piyty

W strefie tej
nie postawiono
odpowiedniego

Miga symbol
IIEII .

Miga symbol
IIHII'

Zapala sie
symbol"=t"

naczynia
Blad
urzadzenia do

sterowania
dotykiem

Btad
komponentow
indukeyjnych.
Blad czuloscl

przycisku
dotykowego
Btad
komunikacji
sterowania

Wyswietlacz
strefy
gotowania

Wyswietlacz
strefy
gotowania
Wyswietlacz
strefy
gotowania

Zapala sie
symbol"Fx*".

Zapala sie
symbol"Ex**".

Zapala sie
symbol"F2".

Zapala sig
symbol"F3".

dotykowego.
Blad

komponentow
indukeyjnych.
X**: n1 ’2’“’911

Wyswietlacz
czasomierza

Wyswietlacz
strefy
gotowania

Wyswietlacz
czasomierza

Wyswietlacz
czasomierza

Miga symbol
HEgst

Wyswietlacz
strefy
gotowania

M | By

Dalsze informacje nt. komunikatéw bigdéw,
ktére moga pojawic sig na dotykowym panelu
terowania; patrz Tabela-2. Jesli komunikaty
wyswietlajg sig stale - wezwij
autoryzowanego agenta serwisowego.

moze z0:

esli powierzchnia panelu sterowania
dotykowego narazona jest na intensywne
dziatanie opardw, caly system sterowania

sta¢ wylgczony i nadawac sygnat

btedu “E”. Stychaé sygnat dzwigkowy.

CHSNS|

Powierzchnie dotykowego panelu sterowania
rzeba stale utrzymywacé w czystosci. Mozna
aobserwowac btedne dziatanie.




[ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regulamych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:

Przed konserwacja i czyszczeniem, odtacz
piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:

Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

Mozna sig poparzy¢ od gorgcych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwac pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkdw czyszczacych. Wyréb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub gabka i ciepta
wodg z mydtem w ptynie, i wyciera suchg
Sciereczkg.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj srodkow czyszczacych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czgsci te
wyciera sig do czysta migkkg sciereczka z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
powodowac porazenie pradem.

Oczyszczenie plyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne

Przetrzyj powierzchnie ceramiczne Sciereczkg
zamoczong w zimnej wodzie w taki sposob, aby nie
pozostaty na nich resztki srodka czyszczacego. Wytrzyj
je do sucha migkka i sucha $ciereczka. Pozostawione
resztki mogg spowodowac uszkodzenie powierzchni
szklano-ceramicznej przy ponownym uzyciu piyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-ceramicznej resztek
w zadnym razie nie nalezy skrobac zyletka, wetng
zelazng, ani podobnymi narzedziami.

Plamy wapienne (z6tte) usuwa sig niewielkg iloscig
$rodka do czyszczenia z wapienia, np. octu lub soku z
cytryny. Mozna takze uzy¢ odpowiednich srodkéw
dostgpnych na rynku.

Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona, zamocz
gabke w Srodku czyszczacym i odczekaj, az nim
nasigknie. Nastepnie oczysc powierzchnie piyty
wilgotng sciereczka.

Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci cukru,
np. gestego kremu lub syropu, trzeba czy$ci¢
bezzwiocznie, nie czekajgc az zabrudzona
powierzchnia ostygnie. W przeciwnym razie
szklano-ceramiczna powierzchnia moze ulec
trwatemu uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych powierzchni moze z
lekka blaknac. Nie wyptywa to na dziatanie kuchenki.
Blednigcie koloru i plamy na powierzchni szklano-
ceramicznej to zjawiska normalne, a nie defekt.
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Rozwiazywanie probleméw

Podczas gotowania pojawiaja sie krople wody.
e Powstajgca w czasie gotowania para wodne moze ulegac skraplaniu i tworzy¢ krople wody na zimnych
powierzchniach produktu. >>> To nie jest awaria.
Przy nagrzewaniu i studzeniu urzadzenia stychac¢ metaliczne odgtosy.
e Podgrzewane czesci metalowe moga sie rozszerzac i wydawac dzwieki. >>> To nig jest awaria.
Produkt nie dziata.
o Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatacz.
e Pigkarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawdz kontakt wtyczki.
o Jedli wyswietlacz nie $wieci sig po ponownym wiaczeniu piyty kuchennej. >>> Odfgcz urzadzenie
bezpiecznikiem. Wiacz je ponownie po uptywie 20 sekund.
e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw plyte kuchenna do wystygniecia.
e Uzywasz niewtadciwego naczynia. >>> Sprawdz naczynie.
Na jej wyswietlaczu pojawi sie symbol ulu,
e Naczynie nie stoi na aktywnej strefie gotowania. >>> Sprawd?, czy w strefie gotowania znajduje sig
naczynie.
¢ Naczynie nieodpowiednie do gotowania na plycie indukcyjnej. >>> Sprawdz, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.
e Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za mafg $rednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.
e Naczynie lub strefa gotowania maja za wysokg temperature. >>> Pozostaw je do wystygnigcia.
Wybrana strefa gotowania nagle wylacza sie w czasie pracy.
e Prawdopodobnie uptynat czas gotowania w wybranej strefie gotowania. >>> Mozesz ustawi¢ nowy czas
gotowania lub zakoriczy¢ gotowanie.
e Zabezpieczenie przed przegrzaniem jest aktywne. >>> Pozostaw ptyte kuchenng do wystygniecia.
o Jaki$ przedmiot moze zastania¢ dotykowy panel sterowania. >>> Usun przedmiot z panelu.
Naczynie nie nagrzewa sie, chociaz strefa gotowania jest wiaczona.
e Naczynie nieodpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej. >>> SprawdZ, czy naczynie jest
odpowiednie do gotowania na ptycie indukcyjnej.
e Naczynie nie stoi na srodku lub dno naczynia ma za matg srednice dla strefy gotowania. >>> Wybierz
naczynie o wtasciwej srednicy i prawidtowo ustaw je na srodku strefy gotowania.
Nawet jesli piekarnik jest wytaczony, wentylator chlodzacy nadal dziala.
e To nie jest awaria. Wentylator chtodzacy bedzie nadal dziatat, az obwody elektroniczne w ptycie kuchennej
ostygng do odpowiedniej temperatury.
Jesli pomimo postepowania wedtug instrukgji z
ego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
Sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawcg piekarnika. Nie prébuj samemu
naprawiac zepsutego piekarnika.
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BEKO SA, Ul. Putawska 366,
02-819 Warszawa, www.beko.pl

INFOLINIA 222 50 14 14

Podpis i pieczg¢ instalatora (z numerem uprawnienia) w przypadku montazu
urzadzen gazowych lub piyt i piekarnikéw elektrycznych

Aby otrzymaé wiecej informacji dotyczacych serwisu np. gdzie kupi¢ czesci
zamienne lub akcesoria nalezy odwiedzi¢ strone internetowa www.beko.pl i
wybraé zaktadke serwis.

Prosze zarejestruj swoje urzadzenie na www.beko.pl, a otrzymasz
dodatkowe korzysci (szczegély na stronie internetowej)

WARUNKI GWARANCJI BEKO S.A.

BEKO spotka akcyjna z siedzibg w Warszawie (02-819), przy ulicy Putawska 366, wpisana do rejestru

przedsiebiorcéw prowadzonego przez Sad Rejonowy dla m.st. Warszawy w Warszawie, XIlI Wydziat
Gospodarczy Krajowego Rejestru Sadowego, pod numerem: 0000078147 (dalej; ,BEKO”) udziela
gwarancii jakosci (dalej: ,Gwarancja’) na wprowadzone przez BEKO do obrotu na terenie Polski produkty
marki BEKO (dalej: ,Urzadzenia”) osobom, kiére nabyly te produkty (,Uzytkownik”) na nastepujgcych

warunkach:

I. ZAKRES OCHRONY.

1. BEKO gwarantuje, ze Urzadzenie zakupione przez Uzytkownika jest wolne od wad produkcyjnych lub
materiatowych, powstatych z przyczyn tkwigcych w tym Urzadzeniu (dalej: ,Wada”), kiore ujawnig sie
w ciggu terminu okredlonego w czesci il. niniejszych Warunkéw Gwarancji (dalej: ,Okres

Gwarancyjny”).

2. W razie ujawnienia sie Wady Produktu w trakcie Okresu Gwarancyjnego, zostanie ona usunieta na
koszt BEKO w sposdb uzalezniony od wlasciwosci wady, na zasadach i w zakresie okreslonym w

niniejszych Warunkach Gwaranciji.

3. BEKO zobowigzuje sie do usuniecia Wady poprzez dokonanie nieodplatnej naprawy lub wymiany
Urzadzenia, badz tez reklamacja zgloszona na podstawie niniejszych Warunkow Gwarancji zostanie

rozpoznana w inny sposdb uzgodniony przez BEKO i Uzytkownika.
4. Udzielona gwarancja jest wazna na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Il. CZAS TRWANIA GWARANCJI.

1. Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesiace liczac od daty zakupu Urzadzenia przez pierwszego

Uzytkownika, z zastrzezeniem wynikajgcym z punktu 2 ponizej.

2. Udzielona gwarancja nie obejmuje Urzadzen zakupionych pézniej niz 36 miesigcy liczgc od daty
produkcji Urzadzenia zgodnie z numerem seryjnym znajdujgcym sie na tabliczce znamionowej

Urzadzenia.
3.
Ill. PROCEDURA ZGLOSZENIA REKLAMACYJNEGO.

1. Wady Urzadzenia ujawnione w Okresie Gwarancyjnym bedg usuwane pod warunkiem przedstawienia
przez Uzytkownika dowodu zakupu tego Urzadzenia zawierajgcego oznaczenia niezbedne do jego

identyfikacji ( model, date zakupu).

2. W przypadku zgloszenia wad Urzgdzen, ktére wymagajg fachowej instalacji do sieci elektrycznej lub
gazowej (tj.: kuchnie, plyty grzewcze i piekarniki elekiryczne) realizacja uprawnien z Gwarancji
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uzalezniona jest od przedstawienia przez Uzytkownika dowodu, na ktorym widniejg dane instalatora
oraz jego numer uprawnien elektrycznych lub gazowych.

3. Uprawnienia wynikajace z niniejszych Warunkdéw Gwarancji moga by¢ zrealizowane przez Uzytkownika
wylacznie w Autoryzowanych Punktach Serwisowych BEKO (dalej: , Serwis”) po uprzednim dokonaniu
zgloszenia na Infolinii BEKO  pod numerem telefonu: 222 50 14 14. Lista wszystkich lokalizacji Serwisu
dostepna jest na stronie internetowej BEKO  www.beko.pl

4. Urzadzenie do zabudowy meblowej powinno by¢ udostepnione do naprawy przez Uzytkownika lub
Sprzedawce w sposéb umozliwiajacy przystapienie do jego naprawy przez pracownikéw Serwisu Beko.

5. Wady Urzadzenia beda usuniete w terminie 21 dni od daty zgtoszenia Wady na Infolinii BEKO.

6. Jezeli cze$¢ zamienna wymieniana w ramach uprawnien wynikajacych z niniejszych Warunkéw
Gwarancji Urzadzenia jest sprowadzana z zagranicy, termin naprawy, o ktérym mowa w punkcie 5
powyzej, moze ulec wydtuzeniu jed nak, nie wiecej niz do 30 dni liczac odpowiednio od daty zgloszenia
Wady na Infolinii BEKO. BEKO zastrzega, ze w wyjatkowych przypadkach, gdy Wada nie wplywa na
funkcjonowanie Urzadzenia, dopuszczalne jest przekroczenie terminu 30 dni opisanego w zdaniu
poprzedzajacym, jednak nie wiecej niz o 30 kolejnych dni. O kazdorazowym przekroczeniu terminu
usuniecia Wady ponad terminy okreslone w punkcie 5 powyzej, Uzytkownik zostanie poinformowany
przez BEKO.

7. Pousunieciu Wady, Urzadzenie zostanie dostarczone Uzyt kownikowi na koszt BEKO.

V. WYLACZENIA.
1. Warunkiem skorzystania z niniejszych Warunkow Gwarangji jest:
a. uzytkowanie Urzadzenia zgodnie z Instrukcjg Obstugi dolaczong do tego Urzadzenia i jego
przeznaczeniem, jak rowniez odpowiednia konserwacja Urzadzenia;
uzytkowanie w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego.
stosowanie osprzetu zalecanego przez producenta;
brak ingerencji w Urzadzenie przez osoby do tego nieupowaznione;
brak ingerencji w tabliczke znamionowa z numerem seryjnym Urzadzenia.

oo

2. Udzielona przez Beko Gwarancja nie obejmuje:

a. wad powstatych z przyczyn innych niz tkwigce w Urzadzeniu;

b. czynnosci przewidzianych w Instrukeji Obstugi, do wykonania ktdrych zobowigzany jest Uzytkownik
Urzadzenia we wlasnym zakresie i na swoj koszt, w tym: inst ruktazu dotyczacego obstugi
Urzadzenia, ins talacji oraz regulacji urzadzenia gazowego (w tym ustawienia plomienia
oszczednosciowego palnikéw, wymiana dysz itp.);

c. usterek powstatych w wyniku nieprawidiowego lub niewlasciwego uzytkowania, niedba  Istwa,
przypadkowego uszkodzenia Urzadzenia, nieodpowiedniego napiecia pradu lub dokonania
jakichkolwiek zmian, ktére majg wplyw na niewtasciwe dziatanie Urzadzenia, i ktére naprawiane
byly przez osoby nieupowaznione, uzywania instalacji niezgodnych z odpo  wiednimi Polskimi
Normami i innych niz wymienione w Instrukeji Obstugi Urzadzenia;

d. uszkodzen mechanicznych, termicznych, chemicznych, korozji, innych uszkodzen spowodowanych
dziataniem lub zaniedbaniem Uzytkownika lub powstalych na skutek dziatania sit zew netrznych (do
ktorych zalicza sie w szczegdlnosci wyladowania atmosferyczne, skoki napiecia, wszystkiego
rodzaju awarie domowej instalacji wodno-kanalizacyjnej, itp.), a takze powstatych na skutek
przedostania sie zanieczyszczen lub cial obcych do Urzadzenia.

e. elementéw ze szkla oraz plastiky;

f. odbarwien Urzadzenia lub poszczegoinych jego czesci;

g. usterek powstalych w wyniku niewlasciwego montazu Urzadzenia w zabudowie meblowej,
niezgodnego z Instrukcja Obstugi Urzadzenia lub innymi wytycznymi dotyczacymi montazu sprzetu
w zabudowie meblowej okredlonymi przez Producenta;

h. usterek powstatych na skutek przechowywania i uzytkowania Urzgdzenia w warunkach, ktdre sg
niezgodne z normalnymi  warunkami domowymi okreslonymi wymaganiami powszechnie
obowiazujacych przepiséw prawa i odpowiednich Polskich Norm.

V. POZOSTALE POSTANOWIENIA.

Niniejsze warunki gwaranciji maja zastosowanie do Urzadzen zakupionych od dnia 25.12.2014 r. Gwarant
oswiadcza, ze niniejsza Gwarancja jest udzielana Uzytkownikowi dodatkowo i nie wylgcza, nie
ogranicza ani nie zawiesza uprawnien Uzytkownika wynikajacych z przepiséw o rekojmi za wa dy

rzeczy sprzedanej na podstawie Kodeksu cywilnego.
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Prosim, Ctéte nejprve tento navod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufdme, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuzitim vysoce kvalitni a
k pouziti a jakékoli doplnujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZziti. Pokud produkt pfedate dalSi osobé,
rovnéZ ji predejte navod k pouZiti. DodrZte veSkera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento ndvod se miZe vztahovat i k nékolika jinym model(im. Rozdily mezi modely jsou v ndvodu
vyslovné uvedeny.

Signification des symboles

Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Diilezité informace o uZiteCnych tipech k
pouziti.

Varovani na nebezpecné situace vici
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

(

/N
ﬁ Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces chaudes.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a
zivotniho prostiedi

Tento oddil obsahuje bezpeCnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozen.
NedodrZeni téchto pokynd zrusf
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

4/CL

Toto zafizeni m{Ze byt pouZivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly poucCeny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplisobem a rozumi
zahrnutym rizikdim.

Deti si nesmi se zafizenim hrat.
CiSténi a Udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadeét pracovnici
autorizovaného servisu. Vyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych
neopravnénymi osobami, miize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skody.

Po kazdém poutziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkéni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpeCnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéng zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické udaje". Uzemnéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spolecnost nenese
Z4dnou zodpovednost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneéni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.

Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napajeci kabel poskozen,
musi jej vyménit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Spotrebi¢ musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddéleni musi byt zajisténo bud



zastrCkou nebo spinacem
vestavénym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od
napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

SpotrebiC a dostupné ¢asti se pii
pouzivani zahrivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvka.
Déti do 8 let véku udrzujte mimo

dosah nebo pod stalym dohledem.

Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouZziti
alkoholu a/nebo 1éka.

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pfi vysokych teplotach vyparuje
a m(iZe zp(isobit pozdr, jelikoz se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné horlavé materidly
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pfi pouzivani zahreji.

V8echny vétraci otvory museji
zUstat bez prekazek.

Na CiSténi spotrebiCe nepouzivejte
parni CistiCe, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
Vareni bez dozoru, pfi kterém
pouZzivate tuk nebo olej mize byt
nebezpecné a mize zpdsobit
pozar. NIKDY se nepokousejte
uhasit ohen vodou, ale vypnéte
spotrebiC a poté plamen zakryjte
pokliCkou nebo hasici rouskou.
NebezpecCi pozaru: Na povrchu
ur¢eném k vareni neskladujte
74dné predméty.

Je-li povrch nalomeny, vypnéte
spotfebic, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.

Po pouziti vypnéte varnou
plotynku pomoci daného ovladani.
Kovoveé predméty, napr. noze,
vidlicky, Izice a poklicky nesmite
pokladat na horky povrch nebot
by se mohly rozehrat.

SpotrebiC by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladani.
Tlak pary vzniklé z divodu
vihkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni ¢asti konvice miize
zpiisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncli vZdy
suche.

Varné plotynky jsou vybavené
technologii "indukce". Indukeni
varnou desku, ktera Setfi ¢as i
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penize, je nutno pouZzivat s
nadobami vhodnymi pro indukéni
vareni; jinak nebudou plotny
fungovat. Viz.Obecné informace o
vareni, strana 14, vybér hrnc(.

e JelikoZ indukéni desky vytvareji
magnetické pole, mohou mit
Skodlivy vliv na osoby pouzivajici
zafizeni, jako je inzulinova pumpa
nebo kardiostimulator.

e Pouzivejte pouze Srouby navrzené
vyrobcem kuchyriského
spotrebice nebo uvedené
vyrobcem spotrebice v navodu k
pouziti jako vhodné nebo Srouby,

které jsou zapojené do spotebice.

PouZiti nevhodnych Sroubll miize
zplisobit nehody.

Pro spolehlivost ohné:

e Ujistéte se, zda zastruCka zapadla
do z&suvky a nezplsobi vznik
Jiskry.

e Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez origindlni kabel.

e Ujistéte se, zda je pri zapojeni
neni na zastrcce Zadna vihkost
ani kapalina.

Uréené pouZziti

e Tento vyrobek je urcen pro
domadci pouziti. Komercni pouziti
neni pfipustné.

e Toto zarizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napfiklad k vytapéni
mistnosti.
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e \lyrobce nezodpovida za 7&dné
Skody zpiisobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.

Mises en garde pour les enfants

e Pristupné casti se mohou béhem
pouzivani rozehrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

e (Obalové materidly jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materiald.
Veuillez jeter les fournitures
d'emballage en respectant les
normes relatives &
I'environnement.

e FElekirické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo tento vyrobek, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.

e Nad spotrebi¢ nestavte 7zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

Likvidace starého vyrobku
DodrZovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).
Tento vyrobek nese symbol pro tfidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).

Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucdsti
a materidl{i, které Ize znovu pouzit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazujte
do béZného doméciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shémych
mistech ziskate na mistnich uradech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materidly, které jsou smémici zakazang.



Likvidace obalovych materialti

e (Obalové materidly jsou nebezpecné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpecném
misté mimo dosah déti. Obalové materidly
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidlli. Zlikvidujte je spravné a tidte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.
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P Obecné informace
Piehled

1 Indukéni varna deska
2 Montdzni svorka
3 Sklokeramicky povrch

Technické parametry
Napéti/frekvence

Celkova spotfeba energie
Pojistka

Typ kabelu / priifez

Vnejsi rozmery (vyska/sirka/hloubka)
Rozméry instalace (Sitka/hloubka)
Hofdk

Vzadu vievo

Rozmeél

Wkon

Vpredu vievo

Rozméry

Viykon

Vpredu vpravo

Rozme

\lykon

Vzadu vpravo

Rozméry

Vkon

2

4 Kryt zakladny
5 Indukéni varna deska

1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 880-415V ~ 50 Hz

max. 7200 W

min. 16 Ax?

HO5RR-F 5 x 1,5 mm

55 mm/580 mm/510 mm
560 (+2) mm/490 (+2) mm

Indukéni varna deska
180 mm

1800/3000 W
Indukéni varnd deska
180 mm

1800/3000 W
Indukéni varna deska
145mm

1500/2200 W
Indukéni varnd deska
210 mm

2000/3700 W

echnické parametry se mohou ménit bez
predchoziho upozornéni za dcelem zvySovani
kvality vyrobku.

Obrazky v tomto navodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s va§im vyrobkem.

Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v doprovodné|
dokumentaci jsou zjiStovany v laboratornich
podminkéch podle prislusnych norem. Podle
provoznich a okolnich podminek vyrobku se
tyto hodnoty mohou ménit.
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k] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi pfedpisy. Jinak neni mozné uznat
zaruku. Viyrobce neodpovida za Skody vzniklé pri
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

7a pripravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI:

Vyrobek musi byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:

Pfed instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jej.

PoSkozené vyrobky mohou ohrozit vasi

bezpecnost.

min.

Pred montazi

Varna deska je uréena pro instalaci do béZné pracovni

desky. Mezi pristrojem a kuchyiiskymi sténami a

nabytkem musi z(istat bezpe¢nostni vzdalenost. Viz

obrazek (hodnoty v mm).

e |zejej pouzivat i jako samostatné stojici
spotfebi¢. Nad povrchem desky je nutno poditat s
minimalni vzdalenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn{ vyrobce
digestore (min. 650 mm)

e  Sejméte obalové materidly a prepravni zamky

e Povrchy, syntetické lamindty a lepidla museji byt
tepluvzdorné (100 °C minimum).

e Pracovni deska musi byt v roving a vodorovné
upevnéna.

*  \/yfiznéte otvor pro vamou desku v pracovni
desce podle montéznich rozmérd.
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Instalace a pripojeni
e Pristroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnimi predpisy.
Neinstalujte varnou desku na mista s ostrymi
hranami nebo rohy.
Je zde nebezpeci zlomeni sklokeramického
povrchu!

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky
"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikdr, pokud pouZivate vyrobek s
transformatorem nebo bez néj. Nase spole¢nost
neodpovida za Skody vzniklé z diivodu pouZzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

NEBEZPECI:

Vyrobek smi pfipojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni
Ihdita vyrobku zacind bézet az po radné
instalaci.

Vlyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napdjeci kabel je nutno nepfiskfipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi prijit do styku s horkymi
Castmi zafizeni.

PoSkozeny napdjeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikar. Jinak je zde nebezpedi
zésahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!

*  Zapojeni musi splfiovat narodni pfedpisy.

e Udaje napajeni museji odpovidat tidajlim na
typovém Stitku pristroje. Typovy Stitek je na
zadnim krytu vyrobku.

e Napéjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECi:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu

1. Pokud nelze odpojit vSechny pély v napdjeni, je
nutno piipojit odpojovaci zafizeni s odstupem
kontakt{i nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni
spinaCe, stykace) a vSechny pdly tohoto
odpojovaciho zafizeni museji byt vedle vyrobku
(nikoli nad vyrobkem) v souladu se smérnicemi IEE.
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NedodrZeni tohoto pokynu m(iZe vést k provoznim
problémdm a neplatnosti zaruky na vyrobek.
Doporucujeme provést dalsi ochranu odpojovacem
zbytkového proudu.
Je-li k vyrobku dodén i kabel:

[2NAC 380-415 V| [1NAC 220-240 V|

2. Pro jednofazové zapojeni pripojte kabely podle
nasledujiciho popisu:

e Hnédy/Cemy kabel = L (Féaze)

e Modry/Seda kabel =N (Nu!a)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) == (Uzemnéni)

3. Pro dvoufdzové zapojeni pripojte kabely podle
nasledujiciho popisu:

*  Hnédy kabel = L (Faze 1)

e (Cerny kabel = L2 (Faze 2)

e Modry/Sedé kabel = N (Nu!a)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) = (Uzemnéni)

» Nebo

o Cerny kabel = L (Faze 1)

e Sedd kabel = L2 (Féze 2)

e Modry/Hnédy kabel = N (Nula)

e Zeleno/Zluty kabel = (E) _é' (Uzemnéni)



Instalace vyrobku
Pokud trouba je vespod:

*

min.

Pokud deska je vespod:

Musite zajistit ventiladni otvor minimdiné 180 cm?v
zadni ¢asti ndbytku podle nasledujiciho obrazku.

. Upevnéte vloine montazni puriln a zaSroubujte
je do otvordl ve spodni ¢asti, tak jak je znaroznéno
na obrazku.

5. Umistéte vyrobek na pracovni desku.

6. Po umisténi na desku pracovniho pultu bude
upevnéni snazsi, diky pomoci svorek. Nejsou-li
rozméry pracovni desky vhodné, na predni stranu
produktu Ize pfipevnit 2 montazni haky, jak je
Zndzomeéno na obrazku nize.

450%

min.

B&hem montaze indukéni desky umistéte vyrobek

rovnobézné k instalatnimu povrchu. Na asti desky,

které jsou ve styku s deskou, naneste t&snéni podle

nasledujiciho popisu, aby nedo8lo k priiniku kapalin

mezi vyrobek a desku.

1. Pripravte plochu pracovni desky dle obrazku.

2. Otocte varnou desku vzhlru nohama a umistéte ji
na rovnou plochu.

3. Tésnéni, které je soucasti baleni, musf byt

naneseno na spodni okraj varné desky dle obrazku

béhem instalace varné desky.

1 Varnd deska
2 Montézni svorka
3 Pracovni deska

Kdy?Z instalujete desku na skfifi, musite
instalovat polici, ktera oddéli skiif od desky
podle predchoziho obrézku. Neni to nutné,
kdyZ provadite instalaci na vestavénou troubu.

Napiiklad, pokud je mozné se dotknout spodni strany
vyrobku po jeho montaze do zasuvky, musi byt tato
Cast zakryta dfevénou deskou.
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*

min. 15 mm
Pohled zezadu (otvory pro pfipojent)
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NEBEZPECI:
Upevnéni spojil k jinym otvordm neni vhodny

postup z bezpecnostnich divod(, jelikoz mize
poskodit systém plynu a elektriny.

Posledni kontrola
1. Zapojte napdjeci kabel a zapnéte pojistku vyrobku.
2. Zkontrolujte funkce.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si origindlni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate origindini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

kontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimz mohlo dojit pfi pfepravé.




A Priprava

Tipy pro tisporu energie . Nédoby a hrnce musey’ byt vhgqné pro pvlgtnyv.
Nasledujici informace vam pomohou pouZivat zafizeni Dlr;?nr;adob febo hmed nesmeji byt mensi nez
ekologicky a usetfit energii: pomna.

e Plotny a dna hmcii udrZujte Gisté. NeGistoty snizi

e 7mraZené potraviny pred vafenim rozmrazte. X .
P VP vodivost tepla mezi plotnou a dnem hrnce.

¢ PouZivejte panve/hmce s viky na vafeni. Pokud . , o
nemate viko, spotieba energie miize vzrist a7 Uvodni pouziti
¢tyfasobné. Prvni ¢iSténi produktu

e Zvolte hordk, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pfipravovany pokrm. VEtsi hmce vyZaduji vice

Povrch se miize poskodit vlivem nékterych
aponat(l nebo Cisticich materialll.
NepouZivejte agresivni saponaty, Gistici

energie. i g A AT
e Davejte pozor a pouZivejte ploché hrnce pfi _ pvraself/mleko ani ostré predméty pii Cistént

vafeni na elektrickych deskach. 1. Sejméte vsechny obaly.

Hnee se silnym dnem zarutujf lepsf vodivost 2. Seffete povrch virobku vinkjm hadrikem nebo

tepla. Dosahnete tak Uspor energie az o 1/3. houbickou a osuste hadrikem.
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B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tietiny. Pri nahfivani oleje

nenechdvejte varnou desku bez dozoru.
Prehfaty olej znamena nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
ohefi uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej pozarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpecné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vloZte do horkého oleje. Pfed smaZenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olej.

Pdnve a hrnce umistujte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad vamou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno preklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepoklddejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce miize poskodit vyrobek. Jakmile
dovafite, vypnéte varné oblasti.

e JelikoZ povrch vyrobku milZe byt horky,
nepoklddejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.
Jakeékoli roztavené materidly z povrchu ihned
odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e Pouivejte pouze hrce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncli a panvi vkladejte pfimérené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zhyte€né Cisténi z dlivodu preteceni.
Nepokladejte poklice hrncl nebo panvi na varné
oblasti.

Poklddejte hrnce do stfedu varné oblasti. Pokud
chcete hmec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunujte jim.

Vybér hrnce

e Sklokeramicka deska je odolna proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouzivejte k ukladani
véci ani jako krajeci prkénko.
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e PouZivejte pouze hmce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zplisobit
poskrabani povrchu.

Rozlité potraviny mohou
poSkodit sklokeramickou
desku a zplisobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

PouZivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajiStuji snazsi
prenos tepla.

Pro indukéni desky pouZivejte pouze nadoby

uréené pro indukéni vareni.

Test hrnce

K testovani, zda je vas hrec vhodny pro indukéni

desku i ne, pouzijte nasledujici metody.

1. Va$ hrnec je vhodny, pokud jeho dno udrzi
magnet.

2. Vas hrnec je vhodny, pokud e nejiskri, kdyz
ho postavite na vamou oblast a zapnete desku.

Mizete pouzivat ocelové, teflonové nebo hlinikové

hrnce se specialnim magnetickym dnem, které nese

znacky nebo upozornéni, Ze je tento hrnec vhodny pro

indukéni vareni. Sklenéné a keramické nadoby, hree

a nerezové nadoby s nemagnetickym hlinikovym dnem

by nemély byt pouzivany.

Systém rozpoznavani hrnce

Pfi induk&nim vareni je napajen pouze prostor pokryty

nadobou na piislusné varné oblasti. Dno nadoby je

rozpoznano systémem a automaticky se ohfiva pouze

tento prostor. Vafeni se zastavi, je-li vafici nadoba

zvednuta béhem vareni z varné oblasti. Vybrana vama

oblast a "=l symbol stfidavé blika.

Bezpecné pouzivani

NepouZzivejte ohfev na vysokou teplotu, pokud

pouzivate nepfilnavy (teflon) hmec bez oleje nebo s

velmi malym mnoZstvim oleje.

Na varnou desku nepokladejte Zadné kovové predméty

jako vidlicky, noze nebo poklice hrnci, mohou se ohfat.

NepouZzivejte k vareni alobal. Nikdy nepoklddejte na

varnou oblast potraviny zabalené do alobalu.



Pokud je pod vasi varnou deskou trouba a
héZi, snimace desky mohou sniZit stuper
afeni nebo troubu vypnout.

Pokud je varna deska v provozu, udrZujte
predméty s magnetickymi prvky jako kreditni
karty nebo kazety mimo dosah.

Volba varné oblasti vhodné pro nadobu

Velka varna oblast Norméini varn4 oblast Mal4 varna oblast
0 24 cm @18 cm 2 14,5cm
g 2tcm
Velka varna oblast Norméini varn4 oblast Mal4 varna oblast

e Automaticky vyhovuje panvi.

o |dedlné Sifi vykon.

e ZajiStuje dokonalé Sifeni tepla.
PouZivé se k piipravé pokrm, jako
jsou velké palaCinky nebo velké ryby
malo propeéené nebo velmi malo
propecené.

e Automaticky vyhovuje
panvi.

Idedlng Sif vykon.
Zajistuje dokonalé Sifeni
tepla. Pouziva se na
véechny druhy varent.

e Pouziva se pro pomalé
vareni (omacky, krémy)

e Pouziva se pro pripravu
malych mnoZstvi nebo
mnozstvi podle poctu
0sob.

Pouzivani hrncti na varné oblasti se Sirokou

plochou

dvé poloviny

varnou oblast.

velké hrnce.

oblast jinak.

Varnou oblast se
Sirokou plochou
miZete pouZivat na

oddélené jako zadni
levou a zadni pravou

Varnou oblast se
Sirokou plochou
mizZete pouZivat pro

Pouzivani varnych desek

zkrat.

NEBEZPECI:
Nedovolte, aby cokoli padlo na varnou desku. |

malé pfedméty, jako je sldnka, mohou varnou
desku poskodit.

NepouZivejte prasklé varné desky. Témito
prasklinami m(ize prosakovat voda a zpiisobit

V pripadé jakéhokoli poSkozeni na povrchu
(napt. viditelné praskliny) okamzité vypnéte
zaffzeni, abyste sniZili riziko zasahu
elektrickym proudem.

Vas hmec musi
zakryt oba stfedy
varné oblasti se
Sirokou plochou.
NepouZzivejte varnou
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Ovladaci panel

O ou
Specifikace

TR

Oblast nastaveni (pro hodnotu teploty a nastaveni

Svétlo oznaCujici, Ze prisludné tlatitko
je v provozu

O Tlagitko zapnout/vypnout

a Tladitko zamku tladitek

@ Tla&itko zapnuti/vypnuti Gasovade
Tla&itko rychlého ohfivani / lagitko

zrychleni
5 Tlacitko udrzovani teploty

0 Tlacitko Stop

eco Tlagitko Usporného rezimu

Tlacitko volby varné oblasti Siroké
plochy

Tlacitko volby levé predni varné oblasti
Tlacitko volby levé zadni varmné oblasti

Tlacitko volby pravé zadni varné oblasti

Tlacitko volby pravé predni varné
oblasti

+Ht

Grafika a obrazky maji jen infomativni (icel.
ktudlni displeje a funkce mohou byt vrizné
podle typu vasi varné desky.
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Displej varné oblast

1 2
e
[ )
I
@O tuf
s s

Ukazatel teploty (nastaveni teploty 0 ... 19)
Kontrolka varné oblasti

Tlacitko volby varné oblasti

Symbol (*) funkce udrZovani teploty
Symbol Gasovace

Symbol(*) volby délenych varnych oblasti
Rzny podle typu.

OO AW NN =

oto zarizeni se ovlada dotykovym ovldadacim
panelem. Kazdou éinnost, kterou provedete na
dotykovém ovladani, potvrdi akusticky signal.

Ovladaci panel udrzujte vzdy suchy a Cisty.
Ihky a znecistény povrch miZze zplsobit
potize v provozu.

Zapnuti varné desky
1. Stisknéte (D" tlagitko na oviddacim panelu.

Kontrolka " tlagitka se rozsviti. Vama deska je nyni
pfipravena k pouZiti.

Pokud se do 20 sekund neprovede Zadny
(ikon, varnd deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Pokud jakékoli tlagitko (tlacitko l%l)
stisknete na delSi dobu, vyrobek se z
hezpecnostnich divod( automaticky

vypne.

Vypnuti varné desky.

1. Stisknste " tlatitko na oviadacim panelu.
Varna deska se vypne a vrati se do pohotovostniho
rezimu.



"H" nebo "h", které se objevi na displeji
arné oblasti po vypnuti varné desky,
naci, Ze varna oblast je stale horka.

Nedotykejte se varnych oblasti.

Ukazatel zbytkového tepla
"H" se zobrazi na displeji varné oblasti, coz znamena,
7e deska je stale horka a Ize ji pouZit k zachovani
urcitého tepla pokrmu. Tento symbol se brzy zméni na
"h" a znamena méné horke.

Prerusi-li se napdjen, ukazatel zbytkového

epla se nerozsviti a neupozorni uzivatele na
horké varné oblasti.

Zapnuti varnych oblasti

s IHEIIIIIIIIEK

1. Stisknutim tlacitka "CD" zapngéte varnou desku.

2. Stisknéte tlacitko volby varné oblasti, kterou
chcete zapnout.

"0" se objevi na displeji varné oblasti a kontrolka

prisluSné varné oblasti se rozsviti.

Pokud se do 20 sekund neprovede Zadny
(lkon, varnd deska se automaticky vrati do
pohotovostniho rezimu.

Nastaveni teploty

Dotykem na oblast nastaveni nebo posunutim prstu

pes tuto oblast nastavte teplotu na drovei mezi "0" a

"19".

Zapnuti varnych oblasti:

Varnou oblast Ize vypnout 3 riiznymi zpdsoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"
Varnou oblast m{iZete vypnout zmirnénim teploty
na IIOII.

2. Vypnutim ¢asovaCe pro poZadovanou varnou
oblast
Po vyprSeni ¢asu ¢asovac vypne prislusnou
varmou oblast. "0" nebo "00" se objevi na vSech
displejich. @ symbol na displeji varné desky
Zmizi.
Po vyprseni ¢asu zazni zvukovy signdl. Pro
vypnuti zvukového signalu stisknéte jakékoli
tladitko na oviddacim panelu.

3. Tisknutim symbolu pfisludné varné oblasti po
dobu 3 sekund.
Tisknéte symbol varné oblasti, kterou chcete
vypnout, po dobu pfiblizné 3 sekund.

Zapnuti varné oblasti se Sirokou plochou

1. Stisknutim tlacitka "O" zapnéte varnou desku.
2. Stisknéte tlagitko volby varné oblasti Siroké plochy
» 0 se objevi vlevo vzadu na displeji varné oblasti a
kontrolka varné oblasti se Sirokou plochou zagne blikat.

____________________________________________________________________________________________________________________________________
o |
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otykem na oblast nastaveni nebo posunutim
prstu pres tuto oblast nastavte teplotu na Uroveri
mezi 0 a 19.

» Vlarnd plocha se spusti. Pokud zvolite jinou varnou

plochu nebo do 10 sekund neprovedete Zadnou

¢innost, kontrolka vamné oblasti se Sirokou plochou

trvale sviti.

Zapinani varné oblasti se Sirokou plochou,

zatimco je jedna nebo obé levé varné ovlasti v

provozu

Pokud jsou obg levé varné oblasti nebo jedna z nich v

provozu, mizete kombinovat obé varné oblasti aktivaci

varné oblasti se Sirokou plochou. MiZete tedy pouzivat

SirSi varnou oblast se stejnymi hodnotami.

HE

@
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1. Zvolte jednu z levych varnych oblasti, zatimco je
jedna z levych varnych oblasti nebo obé v provozu.
2. Stisknéte tladitko volby varné oblasti Siroké plochy
» Hodnota teploty dfive zvolené varné oblasti se
zobrazuje na displeji levé zadni varné oblasti a blikd
kontrolka varné oblasti se Sirokou plochou.
» Kombinovangé varné oblasti jsou stdle v provozu a
zobrazuje se hodnota teploty a Casovace (pokud je
dostupny) levé oblasti, kterou jste zvolili. Hodnota levé
varné oblasti, ktera nebyla zvolena pfed
zkombinovanim varné oblasti, se zrusi.

' -
L B
o o A

Pokud stisknete jakékoli z tlaCitek vybéru levé
arné oblasti, zatimco je aktivni varna oblast se|
irokou plochou, varné oblasti se oddéli a
vypnou.
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» Cheete-li pozdéji zménit hodnotu teploty, stisknéte
tlacitko vybéru vamé oblasti se Sirokou plochou a
aktivujte prisluSnou varnou oblast. Upravte
pozadovanou hodnotu teploty v oblasti nastavovani.

Vypnuti varné oblasti se Sirokou plochou

Varnou oblast se Sirokou plochou Ize vypnout 4

rznymi zpGsoby:

1. Zmirnénim teploty na "0"

Varnou oblast se Sirokou plochou miiZete vypnout

zmirnénim teploty na "0".

2. Vypnutim ¢asovace pro varnou oblast se
Sirokou plochou

Po vyprSeni ¢asu ¢asovac vypne varnou oblast se

Sirokou plochou. 0 se zobrazi na displeji levé vamé

oblasti a na displeji Gasovace se zobrazi 00. Symbol

@ na displeji zadni levé varné oblasti zmizi.

3. Stiskem symbolu jakékoli z levych varnych
oblasti

Pokud stisknete symbol jakékoli levé varné oblasti,

zatimco je aktivni varnd oblast se Sirokou plochou,

varné oblasti se oddéli a vypnou.

4. Tisknutim symbolu varné oblasti se Sirokou
plochou po dobu 3 sekund.

Pokud stisknete symbol varné oblasti se Sirokou

plochou na 3 sekundy, varna oblast se vypne

Funkce vysokého vykonu (posilovac)

Pro rychlejsi ohfev miiZete pouZit funkci posilovace.

Tato funkce se vSak nedoporucuje na dlouhodobéjsi

vareni. Funkce posilovace nemusf byt dostupnd na

v8ech varnych plochéch.

Pfima volba posilovace:

1. Stisknutim tlagitka " zapngéte varnou desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem tlacitek
volby varné gplasti.

3. Stisknéte "T=5t" tladitko.

Zvolend varna oblast bude fungovat na maximalni

vykon a na displeji varné oblasti se postupné rozsviti 3

kontrolky. KdyZ skonéi ¢as posilovae, varna plocha se

vypne.

Volba posilovace, zatimco je aktivni varna

plocha:

1. Poté, co varnd oblast byla v provozu na urcitou
L’lrgyeﬁ nejméné 20 sekund, stisknéte tladitko

uu.

arnd obalst by méla byt zapnuta na
uréitou droven po dobu alespon 20
ekund.

2. Zvolend varna oblast bude fungovat na maximaini
vykon a na displeji varné oblasti se postupné
rozsviti 3 kontrolky. Po uplynuti doby posilovace se
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varnd oblast pfepne na nastavenou teplotu a
zobrazi se pouze zvolena hodnota teploty.

Predéasné vypntgi funkce posilovace:

Stiskem tlacitka " =" miiZete posilovac kdykoli
vypnout.

Rychlé ohfivani

Rychlé ohfivani je funkce, kterd usnadriuje vareni. Lze
pouZzit na kratkodobé rychlé ohfivani. Funkei rychlého
ohfivani jsou vybaveny vSechny varné oblasti. Tuto
funkei Ize spustit tim, Ze nejprve nastavite hladinu
teploty.

Funkci rychlého ohfivani mizete nastavit do 20
ekund po zapnuti varné oblasti a po nastaveni
(irovné teploty.

Volba funkce rychlého ohfivani:

Stisknutim tlacitka "(D" zapnéte varmou desku.
Zvolte vybranou varnou oblast dotykem tlagitek
volby varné oblasti.

3. Nastavte pozadovanou urove teploty dotykem
na oblast nastaveni nebo posunutim prstu pres
tuto oblast. "

4, Stisknéte "T=5t" tlatitko.

Varna oblast, kterou jste zvolili, bude po urCitou
dobu fungovat na vysoky vykon (viz nasledujici

tabulka). Na displeji varné oblasti sed postupngé
objevi 3 kontrolky a nastavend teplota.

5. Po uplynuti doby rychlého ohfivani se varna
oblast prepne na nastavenou teplotu a zobrazi se
pouze zvolend hodnota teploty.

Tabulka: Casy provozu rychlého ohfivani




Vypinani funkce rychlého ohfivani:

155
Stisknéte "t&1" tladitko pro vypnuti funkce rychlého
ohfivani, kdykoli potfebujete.
Zamek pro cisténi
Zamek pro CiSténi brani v provozu vSech tlaCitek na
ovladacim panelu po dobu 20 sekund, aby umoznil
uzivateli provést kratké Cisténi béhem provozu varné
desky.
Zapnuti zamku pro ciSténi

1. Je-li vama deska v rezimu zapnuto, stisknéte a '

(3
drzte . tlacitko, dokud jediny zvuk signalu zni.

Kontrolka zdmku pro CiSténi se rozsviti a displej hodin
vamé desky zaéne odpotitdvat od 20. Zadné z tiacitek
na ovladacim panelu nebude po toto dobu v provozu
kromé " atitka.

Vypnuti zamku pro ¢isténi

Pro vypnuti zamku pro &isténi nemusite tisknout zadné
tlacitko. Varnd deska vyda po uplynuti 20 sekund
zvukovy signdl, kontrolka zamku tlacitek zhasne a
zamek pro Cisténi se automaticky vypne.

Détsky zamek

Je-li varnd deska v pohotovotnim rezimu, miizete
pomoci détského zdmku varnou desku ochranit a
zabranit détem, aby nezapnuly varné oblasti. Détsky
zdmek miZe byt zapnut nebo vypnut jen v
pohotovostnim rezimu.

Zapnuti détského zamku

1. Je-li vamd deska v pohotovostnim rezimu,

stisknéte a drzte [gl tladitko, dokud slysite dva
zvuky signélu.

1}
Détsky zamek se zapne a kontrolka tladitka
zhasne.

Pokud se stiskne jakékoli tlagitko v dobg,
kdy je détsky zémek v provozu, kontrolka

"[2]" tlacitka bliké.

Vypnuti détského zamku
1. Je-li détsky zamek v provozu, stisknéte a drzte

()
(& tacitko, dokud siyste Jeding zvuk signéiu,

» Détsky zamek se vypne a kontrolka "[2]" tlacitka

zhasne.

Zamek tlacitek

Aby omylem nedoslo ke zméng funkci béhem provozu
varné desky, miZete zapnout zdmek tlacitek.
Aktivace zamku

1. Pro zamknuti ovladaciho panelu tisknéte a drzte

[gl tlagitko po dlouhou dobu.
Nejprve zazni pouze jeden zvuk signdlu. V tom pfipadé
je vaSe varna deska prepnuta na zamek pro Citéni.
Poté stdle tisknéte, aniz byste zvedli prst, dokud
neuslysite dva zvuky signalu za sebou.

Nasledné se kontrolka @] tlacitka rozsviti a vSechny
varmné oblasti se zamknou.

amek tlacitek Ize zapnout pouze v provoznim
rezimu. Je-li zdmek tladitek zapnut, funguje
pouze O tatitko. Dotknete-li se jakéhokolu

jiného tladitka, kontrolka @ tlaCitka se
rozsviti, aby oznamila, Ze zamek tlacitek je v
provozu.

Vlypnete-li varnou desku, kdyZ jsou tlacitka
zaméena, zamek tlaCitek musi byt vypnut,
abyste mohli varnou desku opét zapnout.

Deaktivace zamku

1. Tisknéte [gl tlacitko po dobu 2 sekund.
Operace bude potvrzena zvukovym signalem.

(3
Kontrolka tladitka zhasne a ovladaci panel je
odemcen.

Funkce casovace

Tato funkce vam usnadni vafeni. Nebudete muset

hlidat troubu po celou dobu vareni. Varna oblast se

automaticky vypne po vyprSeni vami zvolené doby.

Zapnuti ¢asovace

1. Stisknutim tlagitka " zapnéte varnou desku.

2. Zvolte vybranou varnou oblast dotykem tlacitek
volby varné oblasti.

3. Nastavte poZadovanou Uroveri teploty dotykem na
oblast nastaveni nebo posunutim prstu pres tuto
oblast.

19/CZ



4. Stisknate "@" tiagitko pro zapnuti Casovace.

"00" se objevi na displeji casovace a @ symbol

zaCne blikat na disppleji varné oblasti.

5. Nastavte poZadovanou dobu dotykem na oblast
nastaveni nebo posunutim prstu pres tuto oblast.

Pourtité dobé blikani "C" symbol sviti trvale. Trvalé
sviceni "@" symbolu znagi, Ze funkce je zapnuta.

Casovad Ize nastavit pouze pro varné ablasti,
které jsou jiZ v provozu.

@]

Opakujte vySe zminény postup pro ostatni
arné oblasti, u kterych si prejete nastavit
Casovad.

Casovac nelze nastavit, pokud neni zvolena
arna oblast a teplota varné oblasti.

S|

Jakmile je GasovaC zapnut, na displeji se
obrazi pouze nastaveny ¢as vybrané varné
oblasti.

©!

Vypnuti ¢asovace

Po uplnuti nastaveného ¢asu se varna deska

automaticky vypne a vySle zvukovou vystrahu.

Pro zastaveni zukové vystrahy stisknéte jakékoli

tladitko.

Vypnuti ¢asovaéi dfive

Vypnete-li Casovac dfive, varna deska bude pokracovat

v provozu na nastavenou teplotu, dokud nebude

vypnuta.

Casovac Ize vypnout dvéma zplisoby

1-Vypnutim ¢asovace snizenim jeho hodnoty na

"00":

1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete vypnout.

2. Stisknate " tlagitko pro volbu CasovaCe
prislusné varné oblasti.

3. Snizujte hodnotu dotykem na oblast nastaveni
nebo posunutim prstu pres tuto oblast, dokud se
na displeji Casovace neobjevi "00".

@ symbol urcitou dobu blika na displeji varné

oblasti a pak se vypne zcela a Casovac je vypnut.

2-Vlypnuti ¢asovace tisknutim tlacitka ¢asovace po

dobu 3 sekund:

1. Zvolte varnou oblast, kterou chcete vypnout.

2. Stiskndte "@" tlagitko pro volbu CasovaCe
pislusné varné oblasti.

3. Tiskngte "@" tlagitko priblizné 3 sekundy.

oD symbol urcitou dobu blika na displeji varné

oblasti a pak se vypne zcela a Casovac je vypnut.
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Funkce udrzovani teploty (pokud existuje)

Diky této funkci miiZete udrZovat jidlo teplé poté, co

jste dovarili. Funkce udrZovani teploty miZe byt pouZita

dvéma riiznymi zplsoby: s a bez nastaveni ¢asovace.

Nastaveni funkce udrZovani teploty bez nastaveni

Casovade

1. Zvolte varmou oblast, ktera byla nastavena na
urditou teplotu a kterou chcetepouZzit pro
udrzovani teploty.

2. Stisknéte "5 tladitko pro zapnuti funkce
udrzZovani teploty pro prisluSnou varnou oblast.

arna oblast bude fungovat na nizkou
eplotu.
"1 5 2 "u" symboly se objevi na displeji
vamé oblasti.
Nastaveni funkce udrZovéni teploty s nastavenim
Casovace

0
o
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blast, pro niz byla
nastavena teplota i Casova¢ a kterou si prejete
pouzit s funkei udrZovani tepla.

2. Stisknéte "1 tladitko pro zapnuti funkce
udrZovani teploty pro pfisluSnou varnou oblast.

15" symbol se objevi na displeji vamé oblasti.

Varna oblast bude pokraGovat v provozu pfi nastavené

teploté po nastavenou dobu. Po vypreni ¢asu se

prepne na funkce udrZovani teploty a zatne fungovat
pii nizké teploté. "u" symbol se objevi na displeji
varné oblasti.

Vypnuti funkce udrZovani teploty

1. Pokud je zapnut ¢asovag, zvolte varnou oblast, pro
niz je zapnuta funkce udrzovani teploty.

Stisknéte """ tladitko pro vypnuti funkce udrZovani

teploty.

Varna oblast bude pokraCovat v provozu v souladu s

predchozim nastaveni ¢asu a teploty.

2. Pokud je vypnut Casovag, zvolte varnou oblast, pro
niz je zapnuta funkce udrZovani teploty. Pro
vypnuti funkce udrzovani teploty nastavte
pozadovanou teplotu dotykem na oblast nastaveni
nebo posunutim prstu pres ni.

Varna oblast bude pokraCovat v provozu pfi nové

teploté, kterou jste nastavili.

Funkci udrZovani tepla miZete zrusit

dotykem (D Hagitka a Uplnym vypnutim
arné desky.




Funkce Stop

PouZitim této funkce miZete na jistou dobu zastavit
vSechny funkce varné desky, které jsou v provozu
(kromé Casovace).

Pokud je pro nékterou varnou oblast nastaven
CasovaC, bude fungovat i béhem zastaveni.

-
-
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1. Stisknéte "lI" tlaCitko béhem provozu varné desky.

Prerusi se provoz vech aktivovanych varmych zon.

2. Stisknéte "lI" tlacitko znovu pro opétné spusténi
v8ech zastavenych varnych oblasti s pfedchozimi
nastavenimi.

Rezim Eco
Pomoci této funkce miiZete prepnout vSechny varné

Usparny rezim méiZe byt zapnut pouze u
aktivnich varnych oblasti.

1. Stisknéte "eco" tladitko béhem provozu vamé
oblasti.

» Aktivni varnd oblast se pfepne na tisporny rezim a

jeji iroven klesne o polovinu.

Bezpeéné a uciiné pouziti oblasti indukcniho

vareni

Zésady pouZivani: Indukéni varnd deska zahfiva pfimo

kuchyriské nadobi. Proto ma ve srovnani s jingmi typy

varnych desek Cetné vyhody. Funguje dcinnéji a povrch

varné desky se nezahfiva.

Indukéni deska je vybavena dokonalejSimi

bezpeC€nostnimi systémy, které zajiStuji maximalni

bezpeCnost pfi pouZiti.

aSe varna deska mize byt vybavena

induk¢nimi varnymi oblastmi o priiméru 145,
180, 210 a 280 mm podle typu. S vyhodou
indukce kazda varna oblast rozpozna primér
kazdé nadoby, kterd je na ni postavena.
Energie vznika pouze tam, kde se nadoba
dotykd varné oblasti, a tak dochdzi k minimalni
spotiebé energie.

Doba provozu je vymezena.

Ovladac varné desky je vybaven limitem doby provozu.
Je-li néktera z varnych oblasti ponechana v provozu,
po urcité dobé se automaticky vypne (viz Tabulka-1).
Pokud je k varné oblasti pfifazen ¢asovac, displej
Casovace se také pozdgji vypne.

Limit doby provozu zavisi na nastaveni zvoleng teploty.
Pfi této teploté probihd maximaini doba provozu.
Varnou oblast Ize znovu spustit poté, co se
automaticky vypne, jak je popsano vyse.

Tabulka-1: Doba provozu je vymezena

Teplota Limit doby provozu -
hodina
g

Funkce vysokého 10 minut

wykonu (posilovac)

Ochrana proti prehrati

VaSe varna deska je vybavena snimadi zajistujicimi

ochranu proti prehfati. V pfipadé prehrati maze byt

pozorovano nasledujici:

e Aktivni varna oblast mize byt vypnuta.

e Viybrand droven mize poklesnout. Tento stav
vSak neni vidét na ukazateli.

Bezpecnostni systém proti preteceni

VaSe deska je vybavena bezpecnostnim systémem

proti preteceni. Pokud dojde k preteCeni, které znecisti

ovlddaci panel, systém ihned prerusi napdjeni a vypne

varnou desku. Béhem této doby na displeji sviti

vystraha"E".

Upfesnit nastaveni vykonu

Indukéni deska reaguije ihned na prikazy, je to jedna z

jejich vyhod. Nastaveni vykonu zméni velmi rychle. Tak

mizete zabranit pokrmdm (voda, mléko) v preteceni,

dokonce i kdyz skoro pretékaji.
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Hluény provoz

Z indukéni varné desky miize vychdzet hluk. Tyto zvuky

jsou normalni a patfi k induk&nimu vareni.

e Hiuk roste pfi vySSich teplotach.

e Hluk miZe zplisobovat litina pouZita na nadobi.

e Pfi nizkych teplotdch se mlize ozyvat pravidelny
zvuk zapindni/vypinani zplisobeny provozem.

e Hluk mize vzniknout pfi zahrivani prazdného
hrnce. Hluk utichne, jakmile pfiddte vodu nebo
jidlo.

e MuzZete slySet hluk ventilatoru, ktery ochlazuje
elektricky systém.

Kddy chyb / vystrazné zpravy a pfiéiny chyb

Tabulka-2:

DoSlo ke stisknuti "E" symbol Displej
dvou Ci vice blika varné
tlaGitek nebo se na oblast

tladitka néco wlilo.

Varna deska "H" symbol Displej
prehrata blika vame
oblast

Na oblasti neni "t symbol Displej
74dna spravnad sviti vamng
nadoba. oblast

Chyba hardwaruy "Fx**" symbol | Disple]
dotykoveho svitl casovate
ovladani,

Chyba hardwaru "Ex**" symbol | Displej
indukce. sviti varng
oblast

Chyba citlivosti *F2" symbol | Disple]
dotykoveho tlacitka | sviti Casovace

Chyba komunikace | "F3" symbol Displej
v dotykovém sviti ¢asovace
ovladani.

Chyba hardwaru "Ex**" symbol | Displej
indukee. blika vame
oblast

X ’2’“’911
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Dalsi informace o chybovych zpravach, které

e mohou objevit na dotykovém panelu,
najdete v tabulce-2. Pokud se zpravy "Fx" a
"Ex" trvale zobrazuiji, kontaktujte autorizovany
Servis.

Pokud je povrch dotykového ovladaciho panelu
iiné zapareny, cely ovladaci systém se mze
ypnout a signalizovat chybu "E". Jsou slySet

zvukové signdly.

Udrzujte povrch dotykového oviddaciho panelu
Cisty. M{iZe byt zaznamenan chybny provoz.




[ Udrzba a péce
Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se
omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.
NEBEZPECI:
Odpoite zafizeni od napdjeni, neZ zaénete s
(idrzbou a Cisténim.
Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

NEBEZPECI:
Pfed Cisténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popaleniny!

e \iyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite neCistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi priStim pouZiti
pfistroje dale pfipalovat.

e Pro Cisténi pfistroje nejsou potfeba zadna zvlastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadrikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyld kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadnd vylita
kapaliny vysusena.

e K {isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouzivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto Casti pouZijte mékky hadrik s tekutym
rozpou$tédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se mlize poSkodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materialli.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici

praSek/mléko ani ostré pfedméty pfi Gisténi.

Na CiSténi spotiebice nepouZivejte parni
Cistice, mohlo by dojit k zasahu elektrickym
proudem.

Cisténi varné desky.

Sklokeramickeé povrchy

Povrch sklokeramickeé desky otfete hadrem
namoCenym do studené vody, aby se odstranily zbytky
Cistice. Osuste mékkym suchym hadrem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou desku pfi
jejim pristim pouZiti.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Vapenaté usazeniny (ZIuté skvrny) odstrarite malym
mnoZstvim odstrafiovace vodniho kamene, jako
napfiklad octem nebo citronovou Stavou. MiZete
rovnéz pouZit i vhodné komeréné dostupné produkty.
Pokud je povrch silné zne¢istén, naneste Cisti¢ houbou
a vyCkejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bazi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a neéekat, az
povrch vychladne. Jinak mlze byt
sklokeramické deska nevratné poSkozena.

Casem miZe barva natéru nebo na jinych plochach
mimé vyblednout. To nema vliv na fungovani vyrobku.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normalnim jevem, ne vadou.
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Odstraiiovani potizi

Béhem vareni se objevuji kapky vody.
e Pdra, kterd béhem vareni unikd, mliZe kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyZ se dostane na studené
povrchy wyrobku. >>> Nejde o zdvadu.
Pri zahtivani a ochlazovani vyrobek vydava kovovy zvuk.
e KdyZ se zahfeji kovové soucastky, mohou se rozpinat a zpiisobovat hluk. >>> Nejde o zdvadu.
Vyrobek nehieje.
o Hiavni pojistka je vadna nebo uvolnéna. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkove skfini. Pokud je to
nutné, vymerite je nebo znovu aktivujte.
* \Wyrobek neni zapojen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni zastrcky.
e Pokud se displej nerozsviti, kdyz varnou desku znovu zapnete. >>> Odpojte spotiebic u prerusovace.
Pockejte 20 sekund a znovu jej Zapojte.
e Je aktivni ochrana proti piehrdti. >>> Pockejte, az deska vychladne.
e Hmec neni vhodny. >>> Zkontrolujte hrnec.
ulin symbol se objevi na displeji varné zény.
e Neumistili jste hrnec na aktivni varnou zonu. >>> Zkontrolujte, zda je na varné zoné hmec.
e Va$ hrec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hmec vhodny pro indukéni desku.
e Hrnec neni uprostfed nebo dno hmee neni dostatecné Siroké na vamou zénu. >>> Zvolte dostatecné
Siroky hmec a postavte jej do stfedu varné zony.
e Vamd z6na nebo hrnec se piehfivaji. >>> Pockejte, az vychladnou.
Zvolena varna zona se béhem provozu nahle vypne.
e Mozna uplynula doba vareni pro zvolenou varnou zonu. >>> M(iZete nastavit novy Cas nebo dokonGit
varen.
e Je aktivni ochrana proti prehrati. >>> PoCkejte, aZ deska vychladne.
e (Qvladaci panel zakryva néjaky predmét. >>> Sejméte pfedmét z panelu.
Hrnec se nezahfiva, i kdyz je varna zona zapnuta.
e Va$ hrec neni vhodny pro indukéni vafeni. >>> Zkontrolujte, zda je va$ hmec vhodny pro indukéni desku.
e Hrnec neni uprostfed nebo dno hmee neni dostatecné Siroké na vamou zénu. >>> Zvolte dostatecné
Siroky hmec a postavte jej do stfedu varné zony.
Chiadici ventildtor je stale zapnuty, i kdyz byl varny panel vypnut.
e Nejde o zdvadu. Chladici ventilator bude stale zapnuty, dokud elektronika ve varném panelu nezchladne na
vhodnou teplotu.
Pokud nem(iZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokyn( obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz

jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte
opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuzZe vyfesit zarucni, pfipadné pozaruéni opravy vyrobkd BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
Objednavka opravy spotfebie online www.bekocr.cz
5 LET ZARUKY ~ podminky a registrace online www.bekocr.cz

ZARUCNI PODMINKY CR

a} Platny a Citelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznaleni prodejce
opraviiuje uZivatele vyuiit zadruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Obcanského zdkoniku, v platném  znéni.

b) Neni-li stanoveno jinak, je zéruéni doba na vyrobek 24 mésich. Zacind plynout ode dne pFevzeti véci kupujicim
vyjma ptipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pipadé zalne zarucni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyZadujici odborné zapojeni: plynové a kombinované spordky a varné desky, déle viechny spotiebice,
které nejsou vybaveny ptivodnim elektrickym kabelem zakondenym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluzbou hrazenou

zdkaznikem. Dovozce nezodpovida za poskozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zaruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek méze byt uplatnéna pouze na Gzemi Ceské republiky a tyka se
pouze a vyhradné spotiebict dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. st. Luzna
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, ktera je oficiainim zastoupenim znatky BEKO pro Ceskou republiku.

d) Zaruka je poskytovéna kupujicimu (koneénému spotiebiteli) v souladu se zdkonem &. 634/1992 Sb., o ochrané
spotfebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici béinému poulZivani vdomadacnosti. Vyrobek neni urcen
k primyslovému pouZiti a poskytovani siuzeb. Spotfebice, které nejsou pouZivany v domdcnosti, nejsou pfedmétem
zdruky (hotelova a restauracni zafizeni, $kolska zafizeni, dklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnosti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajictho. Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na
zévady, které vzniknou v dobé platnosti zdruéni thity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zdvady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zaruéni 1hGté je kupujicl opravnény pozddat prodejce nebo Zdakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 {800 350 333} http://www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

f)  Zakaznik musi pfi objednani opravy nahlasit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové islo, které
se nachazi na vyrobnim Stitku kazdého spotiebice. Bez nahldseni téchto Udajl nebude moci byt poZadavek zdkaznika
na bezplatnou opravu vyfeSen. Zdkaznik je také ddle povinen poskytnout autorizovanému servisu soucdinnost
potfebnou k ovéfeni existence pFipadné odstranéni reklamované vady.
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g) PFi ndvstévé servisniho technika kupujici prokdZe existenci zaruky predioZenim Citelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zérucni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu ¢itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zaruky a dobé trvani opravy.
Po dobu zdruky je kupujici povinen uschovat veskeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slouZi k prokazovani prav kupujictho, proto je ve viastnim zéjmu kupujictho si zkontrolovat pred
podpisem veskeré daje. Zarucni thiita se v pfipadech, kdy zdvada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiuZuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného stfediska az do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h) Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podie navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladnicek,
mraznicek a jinych kombinaci je zaru¢ena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i)  Touto zdrukou nejsou dotéena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich pfedpisG.

j)  Spolefnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luind 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice nabizi spotfebitelim na
vybrané modely prodiouZzenou zaruku vcelkové déice trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zéruky je
bezplatné odstrariovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésich od skonceni zakonné dvouleté zarucni thity.
Podminkou ziskdni certifikatu prodlouZené zaruky je splnéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouzené zaruéni Ih(ité je kupujici opravnény pozadat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) http://www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PFi opravé vramci prodlouzené zdruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikdt
prodlouZené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace feSena opravou nebo doddnim nahradniho dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zédkaznika vymeénu vyrobku za novy. Narok na vyménu
uplatfiuje zakaznik po zaslani viech potfebnych dokladd /platny certifikét, doklad o zakoupeni, vyjadfeni servisniho
technika/ na e-mail: reklamace@bekosa.cz nebo podtou na adresu BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZnd 716/2, 160 00
Praha 6 — Vokovice. Spotfebitel nemé pravo v pribéhu prodlouZené zaruky na vraceni kupni &astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovani vyrobnich vad podléha zde uvedenym vieobecnym zaruénim podminkdm.

Prévo na uplatnéni zéruky zanika pokud:

neni vyrobek pouZivan v souladu s ndvodem
doslo k mechanickému poskozeni vyrobku cizim zavinénim, pfi nespravné Udribé nebo jinym zanedbdnim péce
o vyrobek

byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou
plynové spotrebite nebo spotfebice s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou
doslo k mechanickému poskozeni pfi prepravé

je vada zpisobend vnéjsSimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozeni Ziviem

je vyrobek vadny z divodu pouiiti neoriginainiho pFislusenstvi a nahradnich dild

kuchyiiska linka, do které je wrohek zabudovany, nespliiuje technické parametry

zéruka se déle nevztahuje na preventivni GdrZbu popsanou v ndvodu k obsiuze, popfipadé zavady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vznikié bé&inym pouiZivénim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentl

& zaruka se nevztahuje na ndvstévu technika za ucelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,
vyménu nahradniho dilu, ktery nevyZaduje odborny zdsah, zaména sméru otvirani dvefi chladnidek
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Tuto prirucku si precitajte ako prvi!

Vazeny zakaznik,

Dakujeme, Ze ste si vybrali vyrobok Beko. Dufame. 7e sa doCkate tych najlepSich vysledkov od vyrobku, vyrobeného
vo vysokej kvalite a s najmodernejSimi technolégiami. Preto vam odporti¢ame, aby ste si tiito pouzivatel'skd prirucku a
iné sprievodné dokumenty precitali pred pouzitim vyrobku celé a aby ste si ich odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak
rdru prevediete na ind osobu, dajte tejto osobe aj uZivatel'ski prirucku. Riadte sa vSetkymi varovaniami a
informaciami uZivatel'skej prirucky.

Pamétajte si, Ze tato uzivatel'ska priruCka sa moze vztahovat aj na niektoré dalSie modely. Rozdiely medzi modelmi st
v prirucke presne vymedzeng.

Vysvetlivky k symbolom
V celej uZivatel'skej prirucke sa pouZivaji nasledujtice symboly:

DoleZité informdcie alebo uzitoéné tipy
pre pouZivanie.

Viystrahy pred nebezpeCnymi situdciami
tykajlce sa ohrozenia Zivota a majetku.

Vystrahy pred zasahom elektrickym
& pradom.

/N
Vlystrahy pred nebezpecenstvom
poziaru.

Vlystrahy pred hordcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

c € Made in TURKEY
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ﬂ Délezité pokyny tykajuce sa bezpecnosti a zivotného prostredia

Téato Cast obsahuje bezpecnostné
pokyny, ktoré vam pomdzu predist
riziku zranenia a poSkodenia majetku.
PoruSenie tychto pokynov moze viest
K zruSeniu zaruky.

VSeobecna bezpecnost

e Tento spotrebiC nesmie byt
pouzivany detmi vo veku menej
ako 8 rokov a osobami so
zZnizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duSevnymi schopnostami
alebo osobami s nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak nie su
pod dozorom zodpovednej 0soby
alebo ak nedostanu pokyny
tykajuce sa bezpecného
pouzivania spotrebica alebo
nerozumeju moznym rizikam.
Deti sa so spotrebicom nesmu
hrat. Cistenie a uzivatel'ska
Udrzba stroja nesmie byt
vykonavana detmi bez dozoru.

e Montaz a opravu musia vzdy
vykonavat autorizovani servisni
technici. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju
povod v postupoch, ktoré
vykonaju neopravnené osoby a
mdze to mat za nasledok zruSenie
zaruky. Pred montazou si pozorne
precitajte tieto pokyny.

e AK je vyrobok chybny alebo ak ma
akekolvek viditelné poSkodenie,
nepouzivajte ho.
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Po kazdom pouziti skontrolujte,Ci
je funkcny gombik vypnuty.

Elektricka bezpecnost

Ak méa produkt poruchu, nemal by
sa obsluhovat, kym ho neopravi
autorizovany servisny technik.
Hrozi riziko zasahu elektrickym
pradom!

Len pripojte vyrobok k uzemnenej
zasuvke/sieti s napatim a
ochranou ako je to uvedené v
Casti ,Technickeé Specifikacie”. Ak
pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho,
montaz uzemnenia prenechajte
na kvalifikovaného elekirikara.
Nasa spolocnost nebude niest
zodpovednost za ziadne problémy
spOsobené neuzemnenim v
sulade s miestnymi predpismi.
Vyrobok nikdy neumyvajte
rozptylenim alebo nalievanim vody
nan! Hrozi riziko zasahu
elektrickym pradom!

Vyrobok sa po¢as montaze,
Udrzby a postupov Cistenia a
opravy musi odpojit.

Ak je kabel sietového pripojenia
pre vyrobok poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne
kvalifikovand osoba, aby sa
predislo rizikam.,



Zariadenie sa musi namontovat
tak, aby sa Uplne mohlo odpojit
od siete. Oddelenie sa musi
zabezpecCit bud sietovou
zastrCkou alebo spinacom
zabudovanym do pevnej
elektrickej inStalacie v sulade s
montaznymi predpismi.

VSetky prace na elektrickych
zariadeniach a systémoch by mali
vykondvat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

V pripade akéhokolvek
poskodenia vypnite pristroj a
odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky
v domacnosti.

Uistite sa, Ze menovity vykon
hodnota poistky je kompatibilny s
vyrobkom.

Bezpecnost produktu

Spotrebic a jeho pristupné Casti
sa mozu pocCas pouzivania velmi
zohriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli vyhrevnych prvkov. Deti
vo veku do 8 rokov udrziavajte
mimo dosah, okrem pripadu, ze
na ne neustale dozeréte.
Vyrobok nikdy nepouzivajte v
pripade, ked mate ovplyvneny
usudok alebo koordinaciu po
poziti alkoholu a/alebo liekov.

Ak v riadoch pouzivate alkoholické
napoje, davajte pozor. Alkohol sa
pri vysokych teplotach vyparuje a
moze spOsobit poziar, pretoze sa

moze vznietit, ak pride do styku s
horucimi povrchmi,

Nekladte ziadne horfaveé latky do
blizkosti produktu, pretoze bocné
strany sa pocas pouzivania
zohreju.

Nezakryvajte ziadny z vetracich
otvorov.

Na Cistenie zariadenia
nepouzivajte parné Cistice,
pretoze by to mohlo sposobit
z4sah elektrickym pradom.
Varenie na platni s tukom alebo
olejom moze byt bez dozoru
nebezpecné alebo moze sposobit
poziar. NIKDY sa nepokusajte
uhasit ohen vodou, ale spotrebiC
vypnite a potom ohen prikryte,
napr. s pokrievkou alebo hasiacim
raskom.

Nebezpecenstvo ohia: Na varnom
povrchu neskladujte Ziadne
predmety.

AK je povrch prasknuty, vypnite
spotrebic, aby ste zabranili
elektrickému Soku.

Po pouziti, vypnite platriu
pomocou jej ovladacieho gombika
a nespoliehajte sa na detektor
panvice.

Kovové objekty ako su noze,
vidlicky, lyZice a pokrievky by
nemali byt umiestiiované na
povrch platne, kedze sa mbzu
zohriat.
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Tento spotrebi¢ sa nema
obsluhovat pomocou externého
¢asovaca ani samostatného
dialkového ovladania.

Pohyb platne moze byt spdsobeny
tlakom vyparov, ktory vznikol kvoli
vihkosti na povrchu platne alebo v
spodnej Casti nadoby. Preto sa
ubezpecCte, ze povrch rary a dolné
Casti nadob su vzdy suché.

Vamné platne vasej rury s
vybavené «IndukCnou»
technoldgiou. Vasu indukenu
platriu, ktord poskytuje usporu
¢asu a penazi, musite pouzivat s
hrncami, ktoré su vhodné pre
indukCné varenie, pretoze v
opacnom pripade nebudu varné
platne fungovat. Pozrite si
Cast.0/Vseobecné informdcie o
vareni, strana 14, vyber hrncov.
Indukéné platne vytvaraju
magnetické pole, ktoré moze mat
negativny dopad na osoby
pouzivajlce zariadenia, ako
napriklad inzulinové Cerpadla
alebo kardiostimulatory.

Ako kryt platni pouzivajte iba kryt
navrhnuty vyrobcom sporaku
alebo taky, ktory je v ndvode na
pouzitie uvedeny ako vhodny
alebo kryt platni patriaci k
sporaku. Pouzitie nevhodného
Krytu moze spdsobit nehodu.

Zaruka produktu voci poziaru

Uistite sa, ze zastrcka zapojend v
zasuvke tak aby nedoSlo k
iskreniu.

Nepouzivajte poSkodene, zrezané
alebo nadpojené kable, vynimkou
su iba originaine kable.

Uistite sa, Ze v zasuvke, do ktorej
bude produkt pripojeny nie je
vihko.

Zamyslané pouzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na
pouzivanie v domacnosti.
KomerCné vyuzitie nie je pripustné.
Tento spotrebic je ureny len na
varenie. Nesmie sa pouzivat na
iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

Vlyrobca nebude zodpovedny za
Ziadne Skody spdsobené
nespravnym pouzivanim alebo
manipuldciou.

Bezpecnost deti

Pristupné Casti mozu byt pocas
pouZitia hortce. Uchovajte z
dosahu malych deti.

Obalové materialy su pre deti
nebezpeCné. Obalové materidly
drzte mimo dosahu deti.
Likvidujte vSetky Casti balenia v
sulade s predpismi o Zivotnom
prostredi.

Elektrické vyrobky su pre deti
nebezpecné. Drzte deti mimo
dosahu vyrobku, ked pracuje a



nedovolte detom, aby sa s
vyrobkom hrali.

¢ Nad spotrebi¢ neukladajte ziadne
veci, na ktoré by deti mohli
dosiahnut.

Likvidacia starého vyrobku

V sulade so smernicou o odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni a
zneSkodiovani odpadov:

Tento produkt je v stilade so smernicou 0 odpadoch z
elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2012/19/EU) Tento produkt obsahuje symbol
triedeného odpadu pre odpadové elektrické a
elektronické vybavenie (WEEE).

Tento produkt bol vyrobeny z vysoko kvalitnych Casti a
materialov, ktoré moZu byt znovu pouZité a st vhodné
na recyklaciu. Na konci Zivotnosti odpad z produktu

neodstrariujte s beznym odpadom z domdacnosti ani s
inym odpadom. Recyklujte ho v zbernom mieste
uréenou na recyklaciu elektrického a elektronického
vybavenia. Pre zistenie informdcii 0 zbernych miestach
kontaktujte miestne Urady.

V siilade s Obmedzenim pouzivania niektorych
nebezpecnych latok v elektronickych a
elektrickych zariadeniach:

Tento produkt bol zakipeny v stlade so smemicou o
odpadoch z elektrickych a elektronickych zariadeni EU
(2011/65/EU) Neobsahuje Ziadne nebezpe¢né alebo
zakdzané materialy Specifikované smernicou.

Likvidacia obalového materialu

e (Obalové materidly su pre deti nebezpe¢ng.
Obalové materialy uchovavajte na bezpeCnom
mieste, mimo dosahu deti. Obalové materidly
vyrobku st vyrobené z recyklovatelnych
materidlov. Riadne ich zlikvidujte a roztriedte v
stlade s pokynmi na recyklaciu odpadu.
Nelikvidujte ich spolu s beznym odpadom z
domacnosti.
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Pl vseobecné informécie
Prehl'ad

1 Indukénd varnd platiia
2 Montazna svorka
3 Sklokeramicky povrch

Technické parametre

4
5

2

Zakladny kryt
Indukénd varna platria

Napatie/frekvencia 1N ~ 220-240 V/ 2N ~ 380-415V ~ 50 Hz
Celkovy prikon max. 7200 W

Poistka min. 16 Ax 2

Typ kabla/prierez HO5RR-F 5 x 1,5 mm*
VonkajSie rozmery (vySka/Sirka/hlbka) 55 mm/580 mm/510 mm
MontaZne rozmery (Sirka/hlbka) 560 (+2) mm/490 (+2) mm
Hordky

\/zadu viavo Indukénd varna platfia
Rozmer 180 mm

\lykon 1800/3000 W

Vpredu viavo Indukéné varné platfia
Rozmer 180 mm

\ykon 1800/3000 W

Vpredu vpravo Induk&nd varnd platfia
Rozmer 145mm

\lykon 1500/2200 W

\/zadu vpravo Indukéné varné platfia
Rozmer 210 mm

\ykon 2000/3700 W

echnické parametre sa mozu zmenit bez
predchédzajliceho upozornenia za tcelom
lepSenia kvality vyrobku.

Obrazky v tejto prirucke st schematické a
nemusia sa Uplne zhodovat s vasim vyrobkom.
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Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov alebo

prigvodnej dokumentdcii boli dosiahnuté v
laboratdrnych podmienkach v stlade s
prislu§nymi normami. V zavislosti od
prevadzkovych podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa tieto hodnoty
mozu lisit.




k] Montaz

Vyrobok musi namontovat kvalifikovana osoba podla
platnych predpisov. V opaénom pripade zaruka strati
platnost. Viyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
maju povod v postupoch, ktoré vykonaju neopravnené
0soby a mdZe to mat za nasledok zruSenie zaruky.

Priprava miesta a montaz privodov elektriny
pre vyrobok je na zodpovednosti zékaznika.

NEBEZPECENSTVO:

Vyrobok musi byt namontovany v stlade so
Setkymi miestnymi plynovymi a/alebo

elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO:

Pred montaZou vizudlne skontrolujte, ¢i na
yrobku nie st Ziadne zavady.

Ak su, vyrobok nemontujte. Poskodené

vyrobky predstavujl riziko pre vasu
bezpecnost.

min.

Pred montazou

Platiia je urena na montaz v beznych pracovnych

plochach. Bezpe¢na vzdialenost musi byt ponechand

medzi spotrebi¢om a kuchynskymi stenami a

nabytkom. Pozrite si obrazok (hodnoty st v mm).

e MbzZe sa tieZ pouzivat ako volne stojaci spotrehic.
Nad povrchom platne zabezpeGte priestor
minimalne 750 mm.

e (") Ak sa nad sporak chystate nainstalovat kryt
sporaka, ohladom instalacnej vysky (min. 650
mm) sa obratte na pokyny od vyrobcu krytu
sporaka

e (dstrdnte obalové materidly a prepravné pasky.

e Povrchy, syntetické laminaty a lepidla musia byt
teplovzdomné (minimalne 100 °C).

e Pracovna plocha musi byt zarovnana a upevnena
horizontdlne.

e \Vytvorte otvor pre platiiu na pracovnej ploche
podla montaZznych rozmerov.
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Montaz a pripojenie
e Produkt moZete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zdkonnimi pravidlami pre montaz.

Platiiu nemontujte na miesta s ostrymi
hranami alebo rohmi.

Existuje tam riziko rozhitia sklokeramického
povrchu!

Elektrické pripojenie

Vlyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti, chranengj
poistkou s vhodnou kapacitou tak, ako je to uvedené v
tabulke ,Technické parametre”. Ak pouzivate vyrobok
s transformatorom alebo bez neho, montaz uzemnenia
prenechajte na kvalifikovaného elekirikdra. Nasa
spolognost nezodpoveda za Ziadne Skody, ktoré st
spdsobené v dosledku pouZivania vyrobku bez
namontovaného uzemnenia v stlade s miestnymi
predpismi.

NEBEZPECENSTVO:

Vlyrobok musi k sietovému zdroju pripojit iba
utorizovana a kvalifikovana osoba. Zaruéna
doba vyrobku zagina plynit iba po spravne;
montdzi.

Vlyrobca nebude zodpovedny za Skody, ktoré
majll povod v postupoch, ktoré vykonajl
neopravnené osoby.

NEBEZPECENSTVO:

Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty, ani
stlaceny, ani nesmie prist do styku s horticimi
Castami vyrobku.

PoSkodeny sietovy kabel musi vymenit
kvalifikovany elektrikar. V opaénom pripade
existuje riziko zasahu elektrickym pradom,
skratu alebo poziaru!

e Pripojenie musi byt vykonané v stlade s
miestnymi predpismi.

e Udaje sietového napajania sa musia zhodovat s
tdajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Typovy Stitok sa nachddza na zadnom puzdre
produktu.

e Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre".

NEBEZPECENSTVO:

Pred zaGatim akejkolvek prace na
elektrointaldcii odpojte vyrobok od sietového
zdroja.

Hrozi riziko zasahu elektrickym priidom!

b

e

10/SK

Pripojenie napajacieho kabla

1. Ak nie je mozné odpojit vSetky pdly od
napéajacieho zdroja, bude potrebné pripojit
odpojovacie zariadenie s min. 3 mm odstupom
kontaktov (poistky, bezpecnostné spinace vedenia,
kontaktory) a vSetky poly tohto odpojovacieho
zariadenia sa musia nachadzat vedla zariadenia
(nie nad nim) v sdlade so smernicami IEE. Ak sa
tento pokyn nedodrzi, moze to sposobit
prevadzkové problémy a stratu platnosti zaruky na
produkt.

Odporica sa dodatocna ochrana zvySkovym pridovym

istiCom.

Ak sa s produktom dodéva kadbel:

[2NAC 380-415 V| [1NAC 220-240 V|

2. Pri jednofazovom zapojeni pripojte vodiCe
nasledovnym spdsobom:
e Hnedy/Cierny kabel = L (Féza)
e Modry/Sedd kabel = N (N|u|ovy)
o Zeleny/lty kdbel = (E) = (Zem)
3. Pri dvojfdzovom zapojeni pripojte vodice
nasledovnym sposobom:
Hnedy kabel = L1 (Faza 1)
Cierny kabel = L2 (Faza 2)
Modry/Seda kabel = N (N|u|ovy)
o Zeleny/Zlty kdbel = (F) = (Zem)
» alebp
e (ierny kdbel = L1 (Faza 1)
e 3eda kabel = L2 (Féza 2)
e Modry/Hnedy kabel = N gNulovy)
e Zeleny/Zlty kdbel = F) = (Zem)



In$taldcia produktu
Ak sa rdra nachadza pod:

*

min.

Ak sa doska nachadza pod:

V zadnej Casti nabytku je nevghnutné ponechat vetraci
otvor s plochou min. 180 cm*” tak, ako je to uvedené
na nasledovnom obrazku.

4504

*

min.

Pocas instalacie indukénej platne umiestnite produkt
paralelne s inStalaCnym povrchom. Na diely platne
prichadzajlice do kontaktu s pultom podla nizSie
uvedeného postupu naneste aj tesniace prvky, ktoré

budu zabrariovat prieniku tekutin medzi produkt a pult.

1. Pripravte povrch pultu tak, ako je to zobrazené na
obrazku.

2. Platfiu otoCte naopak a poloZte ju na plochy
podklad.

3. Tesnenie dodavané v baleni musite poas
montaze platne naniest na dolny ohyb plasta

okolo platne tak, ako je to zndzornené na obrazku.

Pritrdite vgrade vzmeti, tako da ]I vstavite in
privijete skozi luknje spodnjega zaboja, kot je
prikazano na sliki.

5. Platiiu umiestnite na pult a zarovnajte ju.

6. Ko je plosta namescena na pult, jo lahko
enostavno namestite s pomocjo sponk. Ce
dimenzije pulta niso primerne, lahko na sprednjo
stran naprave pritrdite 2 vgradni sponki, kot je
prikazano na spodnji sliki.

1 Platiia
2 Instalatna svorka
3 Pult

Ked platfiu inStalujete na skrinku, bude
potrebné nainstalovat policu, ktord bude

ddelovat skrinku od platne, tak, ako je
zndzornené na vy$Sie uvedenom obrazku. Pri
inStaldcii na vstavanu riru tento dkon nie je
nevyhnutny.

Napriklad, ak je po intalacii do zasuvky mozné
dotknUt sa spodnej Gasti produktu, tuto Cast je
potrebné prekryt drevenou doskou.
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*

min. 15 mm
Pohlad zozadu (prip4jacie otvory)
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NEBEZPECENSTVO:
Pripojenie k inym otvorom nie je spravne z

hladiska bezpecnosti, pretoze méze poskodit
plynovy a elektricky systém.

Zaverecna kontrola
1. Zapojte sietovy kabel a zapnite poistku vyrobku.
2. Skontrolujte funkcie.

Budiica preprava

e Qdlozte si povodnu krabicu z vyrobku a vyrobok
prepravujte v nej. Postupuijte podla pokynov na
krabici. Ak nemate povodnu krabicu, vyrobok
zabalte do bublinkového obalu alebo do hrubého
kartonu a bezpetne ho zalepte paskou.

kontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, i
neobsahuje akékolvek poSkodenie, ktoré sa
mohlo vyskytndt pri preprave.




B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou
Nasledujce informécie vam pomozu pouzivat vas
spotrebi¢ ekologicky a Setrit energiou:

Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.
Na varenie pouZivajte hrnce/panvice s
pokrievkami. Ak pokrievku nemate, spotreba
energie sa moze zvysit 4-krat.

Vlyberte hordk, ktory je vhodny pre velkost dna
hrnca, ktory planujete pouZit. Pre jedla vzdy
vyberajte spravnu velkost hrnca. VacSie hrnce
vyzaduju viac energie.

Pri vareni s elektrickymi platfiami davajte pozor,
aby ste pouzivali hmce s plochym dnom.

Hrce s tenkym dnom poskytnd lepSie vedenie
tepla. Uspora energie mdze dosahovat az 1/3.
Nddoby a hrnce musia byt kompatibilné s
varnymi zénami. Dno nadob alebo hmcov nesmie
byt menSie ako varna platia.

Varné zény a dna hrncov udrziavajte v Gistote.
Znedistenie zniZi tepelnt vodivost medzi vamou
z6nou a dnom hrnca.

Prvé pouzitie
Prvé éistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poskodit povrch.

PoCas Cistenia nepouzivajte agresivne
saponaty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouZivajte

hrubé drsné Gistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poskriabat

povrch, 6o mbZe mat za nasledok rozhitie skla.

1. Odstranite v3etky obalové materidly.
2. \Vyutierajte povrchy produktu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.
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B Pouzivanie platne

0/VSeobecné informacie o vareni

Do panvice nikdy nelejte viac oleja, ako
je jedna tretina jej objemu. Pocas
zohrievania oleja nenechavajte platriu
bez dozoru. Nadmerne zohriaty olej
predstavuije riziko poziaru. Nikdy sa
nepokusSajte uhasit mozny poZziar
vodou! Ked olej zatne horiet, prikryte
ho hasiacim riskom alebo vihkou
handrou. Ak je to bezpetné, platiu
vypnite a zavolajte hasiCov.

e Potraviny pred vypraZzanim vzdy dobre osuste a
zlahka ich vlozte do hortceho oleja. Pred
vyprazanim skontrolujte, ¢i sa mrazené potraviny
Uplne rozmrazili.

e Prizohrievani oleja nezakryvajte nadobu, ktor(i
pouZzivate.

e Hmce a panvice uloZte tak, aby ich drzadla neboli
nad platiiou, ¢im zabranite zohriatiu drZadiel. Na
platfiu nedavajte nevyvazené nadoby a ani
nadoby, ktoré sa lahko prevrhna.

e Na zapnuté varné zony nedavajte prazdne
nadoby a panvice. M6Zu sa poskodit.

e Prevadzka varnej zony bez toho, aby na nej bola
polozend nadoba alebo panvica sposobi
poSkodenie produktu. Po dokondenf varenia
vypnite varné zony.

e Vzhladom na to, Ze povrch produktu moze byt
hortci, nedavajte nan plastové a ani hlinikové
nadoby.

Z povrchu okamZite oistite vSetky takéto
roztopené latky.

Takéto nadoby by ste nemali pouzivat ani na
uchovanie jedal.

e Pouzivajte len panvice alebo nadoby s plochym
dnom.

e Do panvic a hmcov davajte prislusné mnozstvo
jedla. A takto nebudete musiet prostrednictvom
zabranenia prete¢enia riadov vykonat Ziadne
nepotrebné Cistenia.

Pokrievky panvic alebo hrncov nedavajte na
varng zony.

Panvice umiestnite tak, aby boli na varnej zéne
vycentrované. Ked' chcete panvicu premiestnit na
ind varnu zénu, namiesto jej postvania ju
zdvihnite a dajte na Zeland varnd zénu.
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Vyber panvice

e Sklokeramicky povrch je odolny voci teplu a
velké teplotné rozdiely nan nemaju Ziadny vplyv.

e Sklokeramicky povrch nepouZivajte ako
odkladacie miesto a ani ako dosku na krajanie.

e Pouzivajte len panvice a hmce s opracovanymi
dnami. Ostré hrany vytvarajd na povrchu
Skrabance.

Rozliatia mozu poSkodit
sklokeramicky povrch a
spdsobit poziar.

Nepouzivajte nadoby s
vydutymi alebo
vypuklymi dnami.

Pouzivajte len panvice a
hrnce s rovnymi dnami.
ZaruGuju jednoduchsi
prenos tepla.

Pre indukéné platne pouZivajte len nadoby, ktoré

st vhodné pre induk&né varenie.

Test panvice

Pomocou nasledovnych spdsobov otestuijte, Ci vasa

panvica je alebo nie je kompatibilna s indukénou

platriou.

1. VaSa panvica je kompatibilng, ak jej dno
obsahuje magnet.

2. Va8a panvica je kompatibilnd, ak "L neblika,
ked' vaSu panvicu date na varnt zénu a platiiu
zapnete.

PouZit moZete ocelové, teflonové alebo hlinikové

panvice so Specidlnym magnetickym dnom, ktoré

obsahuju Stitky alebo vystrahy oznaCujlice, Ze panvica
je vhodna pre indukéné varenie. NepouZivajte sklenené

a keramické nadoby, hmce a nadoby z nehrdzavejucej

ocele s nemagnetickym hlinikovym dnom.

Systém rozpoznavacieho zaostrenia na panvicu
Pri indukénom vareni sa aktivuje len oblast prislusnej
varnej zony, ktord je pokryta nddobou. Dno nadoby sa
rozpoznd pomocou systému a automaticky sa zohreje
len tato oblast. Varenie sa zastavi, ak varnu nadobu
pocas varenia zdvihnete z varnej zény. Striedavo bude
blikat symbol zvolenej varnej zony a symbol =



Bezpeéné pouzivanie

Vysoké drovne zohriatia nevyberajte, ked neprilepujicu
sa (teflénovl) panvicu pouZijete bez oleja alebo s velmi

malym mnozstvom oleja.

k sa pod platiou nachadza rira a ak je v
prevadzke, snimace platne mozZno znizia
iroven varenia alebo riru vypnu.

Na platfiu nedévajte kovové predmety, ako napriklad
vidli¢ky, noze alebo pokrievky panvic, pretoze sa mozu

zohriat.

Na varenie nikdy nepouZivajte hlinikovt féliu. Na varnu

z6nu nikdy neukladajte jedld zabalené do hlinikovej

PoCas prevadzky platne udrziavajte prec od
platne predmety s magnetickymi vlastnostami,
ko napriklad kreditné karty alebo kazety.

folie.
Viyber varnej zony vhodnej pre nadobu
Velka varna zéna Normalna varna zéna Mala varnd zéna
@ 24 cm @18 cm @ 14,5cm
@21cm
Velkd varnd zéna Normalna varnd zéna Mala varna zéna

e Automaticky sa prispdsobi panvici.
e |dedine rozklada vykon.
e Poskytuje dokonalé rozdelenie tepla.

e Automaticky sa prispdsobi | e

panvici.

e |dedlne rozklada vykon. .

Pouziva sa na pomalé
varenie (omacky, krémy)
PouZiva sa na pripravu

Pouziva sa na zriedkavé alebo velmi
zriedkavé varenie jedal, ako napriklad
velkych palaciniek alebo velkych ryb.

Poskytuje dokonalé
rozdelenie tepla. PouzZiva
sa na vietky druhy

malych porcii alebo porcif
podla po&tu osdb.

varenia.

Pouzivanie hrncov na varnej zone so Sirokym

povrchom

Varn( zénu so
Sirokym povrchom
moZete nastavit na
dve oddelené
polovice, a to zadnu
[av(l a prednd pravu
varnu zénu.

Na varnej zone so
Sirokym povrchom
moZete pouzivat
velké hrnce.

Vas hrniec musi
pokryvat obe centra
varnej zony so
Sirokym povrchom.
Varnd zénu so
Sirokym povrchom
nepouzivajte inym

spdsobom.

Pouzivanie platni

NEBEZPECENSTVO:
Nedovolte, aby na platriu spadol akykolvek

predmet. Platfiu mdZu poskodit aj malé
predmety, ako napriklad solnicka.
NepouZivajte popraskané platne. Cez tieto
praskliny méZe unikat voda a sposobit skrat.
V pripade akéhokolvek poSkodenia povrchu
(napr. viditelné praskliny) vyrobok okamZite
vypnite, aby ste minimalizovali riziko zasahu
elektrickym pradom.
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Ovladaci panel

O O
Technické lidaje

TR

Oblast nastavenia (pre droveri teploty a nastavenie

Kontrolka oznacuijlica, ze prislusné
tladidlo funguje

O Tlacidlo zap./vyp.
a Tlacidlo zamky tladidiel
ky
@ Tla&idlo zapnutia/vypnutia &asovaca
Tlagidlo rychleho ohrevu/tlagidlo
posilfiovata
5 Tlacidlo uchovania teploty
0 Tlacidlo zastavenia
eco Tlagidlo ekonomického rezimu

Tlacidlo vyberu vamej zony so Sirokym
povrchom

Tlacidlo vyberu prednej lavej varnej
z6ny

Tlacidlo vyberu zadnej lavej vamej
z6ny

Tlacidlo vyberu zadnej pravej varnej
z6ny

Tlacidlo vyberu prednej pravej varnej
z6ny

E@E
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Grafické znazornenia a obrézky st len pre
informaéné Gcely. Skutoéné displeje a funkcie
sa mozu odliSovat v zavislosti od modelu vasej
platne.

1 R
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Displej varnej zony

1 2
e
[ )
I
@O tuf
s s

Indikator teploty (nastavenie teploty O ... 19)
Kontrolka varnej zény

Tlacidlo vyberu varnej zény

Symbol funkcie uchovania teploty (*)
Symbol ¢asovaca

Symbol multisegmentovej varnej zény (%)
Odliuje sa v zavislosti od modelu.

oto zariadenie sa ovlada pomocou dotykovéhol
vlddacieho panelu. Kazdu ¢innost vykonanu
ez dotykovy ovladaci panel potvrdi zvukovy

signal.

OO AW NN =

Ovladaci panel vzdy udrZiavaijte v Cistom a
uchom stave. Mokry a znegisteny povrch
moZe sposobit problémy s fungovanim.

Zapnutie platne

1. Na ovladacom paneli sa dotknite tlaCidla 'O,
Rozsvieti sa kontrolka tlacidla ", Platria je
pripravend na pouzitie.

k do 20 sekiind nevykondte Ziadnu
Cinnost, platiia sa automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

Ked na dihti dobu stlacite ktorékolvek
ladidlo (tladidlo @) vyrobok sa z
bezpecnostnych dévodov automaticky
vypne.

Vypnutie platne
1. Na ovladacom paneli sa dotknite tlacidla D,
Platiia sa vypne a vrati sa do pohotovostného rezimu.




ymboly ,H* alebo ,h“, ktoré sa zobrazia
na displeji varnej zony po vypnuti platne

znaCujd, Ze varna zona je stéle hortca.
Nedotykajte sa varnych zon.

Indikator zvyskového tepla
Symbol ,H*, ktory sa zobrazuje na displeji varnej zony,
upozorfiuje na skutognost, Ze platiia je stale hortca a
je mozné ju pouZit na udrzanie malého mnozstva jedla
v teplom stave. Tento symbol sa oskoro zmeni na
symbol ,h*, ktory oznaCuje nizSiu teplotu.
pripade prerusenia napdjania sa indikator
vySkového tepla nerozsvieti a pouZivatela
neupozorni na hortice varné zony.

Zapnutie varnych zon

1. Dotykom tlagidla LO) zapnite platiu.

2. Dotknite sa tladidla vyberu varnej zony, ktoru
chcete zapnut.

Na displeji varnej zény sa zobrazi ,,0“ a rozsvieti sa

kontrolka prislusnej varnej zony.

k do 20 sekiind nevykonéate Ziadnu
Cinnost, platia sa automaticky vrati do
pohotovostného rezimu.

Nastavenie trovne teploty
Dotykom oblasti nastavenia alebo postvanim prsta cez
oblast nastavite troveri teploty medzi ,0“ a ,19"“.

Vypnutie varnych zén:

Varnu zénu moZete vypnut 3 réznymi sposobmi:

1. ZniZenim trovne teploty na ,0“.
Varni zénu moZete vypnut znizenim drovne
teploty na ,0“.

2. Pomocou vypnutia cez volbu Easovata pre
Zelan varnd zénu
Po uplynuti ¢asu vypne ¢asova varnt zonu,
ktord mu je priradena. Na vSetkych displejoch sa
zobrazi ,0“ alebo ,,00“. Symbol @ na displeji
platne zmizne.
Po uplynuti ¢asu zaznie zvukova signalizacia.
Zvukovu signalizaciu vypnite dotykom
ktoréhokolvek tladidla na ovladacom paneli.

3. Dotykom symbolu prislusnej varnej zony na 3
sekundy.
Na priblizne 3 sekundy sa dotknite symbolu
varnej zény, ktord chcete vypnut.

Zapnutie varnej zény so Sirokym povrchom

1. Dotykom tladidla D zapnete platriu.

2. Stlatte tlacidlo vyberu varnej zény so Sirokym
povrchom

» Na displeji lavej zadnej varnej zony sa zobrazi 0 a

rozsvieti sa kontrolka varnej zony so $irokym povrchom.

BH
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3. Dotykom oblasti nastavenia alebo postvanim
prsta po oblasti nastavite droven teploty medzi 0 a
19.

» Varnd zona sa zatne spustat. Ak ste zvolili inti varnd

z6nu alebo ak po dobu 10 sekiind nevykondte Ziadnu

¢innost, kontrolka varnej zony sa postupne rozvieti.

Zapnutie varnej zony so Sirokym povrchom len
pri prevadzke jednej alebo oboch l'avych

varnych zén

Zatial &o je jedna alebo obe favé varné zény v
prevadzke mozete kombinovat obe varné zény
pomocou aktivovania varnej zony so Sirokym povrchom.
Takto mozete vyuzit Sirokd varnt zonu s rovnakymi
hodnotami,

EB
O
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1. Vyber jednej z lavych vamych zon len pri
prevadzke jednej alebo oboch lavych varnych zon.
2. Staltte tlacidlo vyberu varnej zény so Sirokym
povrchom
» Na displeji lavej zadnej varnej zony sa zobrazia
hodnoty teploty naposledy zvolenej varnej zony a
rozsvieti sa kontrolka vamej zony so Sirokym povrchom.
» Kombinovana vama zoéna pokraCuje v prevadzke s
hodnotami teploty a Casovaca (ak je dostupny)
zvolenymi pre lavd varnt zonu. Hodnota lavej vamej
z6ny, ktora nebola vybrand pred kombinovanim
varnych z6n sa zrusi.
BH

@

‘:T) [:T"‘]&"“* i éEillIIiIEEIiIIIIiEIIIiIIIEIIl

17/5K



k sa dotknete lubovolného z tladidiel vyberu
[avej varnej zony kym je varnd zéna so Sirokym
povrchom v prevadzke, varné zény sa oddelia g
vypnd.
» Pre zmenu hodnoty teploty pre neskorsiu fazu sa
dotknite tlacidla vyberu varnej zony so Sirokym
povrchom a aktivujte varnd zénu. Nastavte Zelan(
hodntu telpoty v oblasti nastaveni.

Vypnutie varnej zony so Sirokym povrchom:

Varnu zénu mozete vypnut 4 roznymi spdsobmi:

1. Znizenim trovne teploty na "0".

Varnu zénu so Sirokym povrchom méZzete vypnut

znizenim Urovne teploty na "0".

2. Pomocou vypnutia na volbe ¢asovaCa pre
Zelan( varnd zénu so Sirokym povrchom

Po uplynuti ¢asu vypne ¢asovac varni zonu so Sirokym

povrchom. Na displeji avej varnej zony sa rozsvieti0a

na displeji Gasovaca sa rozsvieti 00 . Symbol na

displeji zadnej lavej varnej zony zmizne" @,

3. Dotyknutim sa symbolu fubovolnej favej varnej
z6ny

Ak sa dotknete symbolu [ubolnej z lavych varnych zén

kym je varnd zona so Sirokym povrchom v prevadzke,

varné zony sa oddelia a vypnu.

4. Dotykom symbolu varnej zény so Sirokym
povrchom na 3 sekundy.

Ak sa dotknete symbolu vamej zény so Sirokym

povrchom na 3 sekundy varnd zona sa vypne.

Funkcia vysokého vykonu (posiliiovaca)

Funkciu posilfiovata mozete pouzit na rychle zohriatie.

Tuto funkciu ale neodporu¢ame na varenie dihti dobu.

Funkcia posilfiova¢a nemusi byt dostupna vo vSetkych

varnych zénach.

Priamy vyber posiliiovaca:

1. Dotykom tladidla D zapnite platiu.

2. Zelanti var( z6nu vyberte dotykom tladidiel
vyberu varnej zony. m

3. Dotknite sa tladidla "5,

Zvolena varna zéna bude v prevadzke pri maximalnom

wykone a na displeji varnej zony budu v poradi blikat 3

kontrolky. Po uplynuti ¢asu posiliiovaca sa varna zéna

vypne.

Vyber posiliiovaca, ked' je varna zéna aktivna:

1. Potom, ako bude varna zéna v ¢innosti minimélne
20msekt]nd na urcitej drovni, dotknite sa tlacidla

arnd zéna musi dokongit minimdine 20
ekind &innosti na urcitej Urovni.
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2. Zvolend varna z6na bude v prevadzke pri
maximalnom vykone a na displeji varnej zény
budu v poradi blikat 3 kontrolky. po uplynuti ¢asu
posilfiovaCa sa varnd zona prepne na nastavenu
Urover teploty a zobrazi sa len zvolend hodnota
teploty.

Predéasné vypnutie funkcie posiliiovaca:

Posilﬁova(?“vypnete kedykolvek tak, Ze sa dotknete

tlacidla ",

Rychle zohriatie

Rychle zohriatie je funkcia, ktora napomaha vareniu.

Mbze sa pouzivat na kratkodobg rychle zohriatie.

Funkciou rychleho zohriatia st vybavené v3etky varné

z0ny. Tuto funkciu moZete ovladat tak, Ze predtym

nastavite Uroven teploty.

Funkciu rychleho zohriatia méZete nastavit do
20 sekund po zapnuti varnej zony a nastaven{
irovne teploty.

Vyber funkcie rychleho zohriatia:

i
@

Dotykom tladidla O zapnite platiu.

Zelant var( z6nu vyberte dotykom tladidiel
vyberu varnej zony.

3. Zelan( troveri teploty nastavte dotykom oblasti
nastavenia alebo postivanim prsta cez oblast.

555

4, Dotknite sa tladidla "=,

Zvolend varna zéna bude urcitd dobu v
prevadzke pri vysokom wkone (pozrite si
nasledujucu tabulku). Na displeji varnej zony sa v
poradi zobrazia 3 kontrolky a hodnota nastavenej
teploty.

5. Po uplynuti ¢asu rychleho zohriatia sa varna zéna
prepne na nastavenuy Uroven teploty a zobrazi sa
len zvolend hodnota teploty.

Tabulka: Prevadzkové ¢asy rychleho zohrievania

N = 7




Vypnutie funkcie rychleho zohriatia:
Funkciu rychleho zohriatia kedykolvek vypnite dotykom

§55
tlagidla "t

Zamka Cistenia

Zamka Cistenia zabrauje prevadzke vSetkych tlacidiel
ovladacieho panela na 20 sekund, o pouZivatelovi
umoziiuje kratke Cistenie pocas pouzivania platne.
Zapnutie zamky Cistenia

o
7 @\

B 3w

1. Ked je platia v zapnutom reZime, stladte tladidlo

" a podrZte ho, pokym nebudete pocut jeden

signalny zvuk.
Rozsvieti sa kontrolka zamky Cistenia a displej hodin
platne zatne odpocitavat od 20 smerom nadol. Pocas
tejto doby nebude na oviddacom paneli fungovat
Ziadne tladidlo, okrem tlacidla DO,
Vypnutie zamky ¢istenia
Na vypnutie zamky Gistenia nemusite stlagit Ziadne
tladidlo. Po 20 sekunddch vyda platiia zvukovy signal,
kontrolka zamky tlaCidiel zhasne a zamka Cistenia sa
automaticky vypne.
Detska zamka
Ked je platfia v pohotovostnom rezime, mozete ju
chranit pomocou detskej zamky, ktora detom zabrani
zapnut varné zony. Detsku zdmku mozete zapnut
alebo vypnut len v pohotovostnom rezime.
Zapnutie detskej zamky
1. Kedje plha v pohotovostnom rezime, stlacte

tladidlo "[2]" a podrZte ho, pokym nebudete pocut
dva signaine zvuky.

)
Detska zdmka sa zapne a kontrolka tlagidla
zhasne.

k pri zapnutej detskej zamke stlacite
ktorékolvek tlacidlo, zablikd kontrolka

()
tladidla
Vypnutie detskej zamky

(3
1. Ked je zapnuta detska zamka, stlacte tladidlo
a podrzte ho, pokym nebudete pocut jeden
signalny zvuk.

1}
» Detskd zamka sa vypne a kontrolka tlacidla
zhasne.

Zamka tlacidiel

Zapnutim zamky tlaCidiel zabranite nahodnej zmene
funkcif poas prevadzky platne.

Zapnutie zamky tlacidiel

1. Ovlddaci panel uzamknite stlacenim tlagidla @
a jeho dlhym podrzanim.

Najprv budete pocut len jeden signalny zvuk. V

takomto pripade sa platiia prepne na rezim Zamka

Cistenia. Potom pokraduijte v dotyku bez zdvihnutia

prsta, pokym nebudete pocut dva postupné

signéine zvuky.

Kontrolka tlacidla @] bude blikat a vietky varné zény
sa uzamknu.

amku tladidiel moZete zapnit len v rezime
prevadzky. Po zapnuti zamky tlaidiel bude
unkéné len tladidlo "\L". Ked' sa dotknete
ktoréhokolvek iného tlacidla, kontrolka tlacidla

()
. bude blikat, ¢im oznaCuje zapnutie
zamky tlacidiel.
V pripade, Ze platfiu vypnete, ked st tladidla
uzamknuté, zamku tlacidiel musite pre
opétovné zapnutie platne vypnut.

Vypnutie zamky tlacidiel

()
1. Tlacidlo . drzte stlacené 2 sekundy.
Ukon sa potvrdi zvukovym signalom. Kontrolka tlaCidla

()
zhasne a ovladaci panel sa odomkne.
Funkcia ¢asovaca
Téato funkcia vam pomadha pri vareni. Pri rire nebudete
musiet byt poCas celej doby varenia. Varna zéna sa
automaticky vypne po uplynuti ¢asu, ktory ste vybrali.
Zapnutie éasovaca
1. Dotykom tlacidla D zapnite platfiu.
2. Zeland varnt zénu vyberte dotykom tlacidiel

vyberu varnej zony.
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3. Zelant Grover teploty nastavte dotykom oblasti
nastavenia alebo postvanim prsta cez oblast.

4. Casovat zapnite dotykom tacidla "@".

Na displeji Gasovata sa zobrazi ,00“ a na displeji

vamej zony zacne blikat symbol O

5. Zelany &asovy Usek nastavte dotykom oblasti
nastavenia alebo posuvanim prsta cez oblast.

Po urtite dobe blikania sa symbol @ rozsvieti

natrvalo. Trvalé rozsvietenie symbolu @ oznacuje

zapnutie funkcie.

CasovaC moZete nastavit len pre uz pouZivangé
arné zony.

&

y$Sie uvedeny postup zopakuijte pre ostatné
arné zony, pre ktoré cheete Gasovaé nastavit,

)

CasovaC nemdzZete upravovat, pokym
nevyberiete varnd zénu a hodnotu teploty pre
arnt zénu.

©

Po zapnuti Casovaca sa na displeji ¢asovaca
obrazi len ¢as nastaveny pre zvolent vamu
onu.

©

Vypnutie ¢asovaca

Po uplynuti ¢asovaca sa platiia automaticky vypne a
zaznie zvukova vystraha.

ZvukovU vystrahu vypnite stlacenim ktoréhokolvek
tlacidla.

Skorsie vypnutie ¢asovacov

Ak Casovac vypnete skorsie, platiia bude v prevadzke

pokracovat v nastavenej teploty dovtedy, kym ju

nevypnete.

Casovag mdzete vpndt dvomi roznymi sposobmi:

1 - Vypnutie ¢asovaca znizenim jeho hodnoty nadol

na ,00%

1. Vyberte varni zonu, ktor chcete vypnut.

2. Dotykom tladidla @ vyberte ¢asovac prislusnej
vamnej zony.

3. Dotykom oblasti nastavenia alebo postvanim prsta
cez oblast zniZujte hodnotu, pokym sa na displeji
Casovaca nezobrazi ,00“.

Symbol @ urgitd dobu bliké na displeji varnej zony a

potom natrvalo zhasne a ¢asovac sa vypne.

2 - Vlypnutie ¢asovaca stlaenim tlacidla ¢asovata

na 3 sekundy:

1. Vyberte varni zonu, ktort chcete vypnut.

2. Dotykom tlacidla L% vyberte Gasovac prislusnej
varnej zony.

3. Tiatidia "@" sa dotknite na priblizne 3 sekundy.
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Symbol *@ urgitd dobu bliké na displeji varnej zony a

potom natrvalo zhasne a ¢asovac sa vypne.

Funkcia uchovania teploty (ak nejaka je)

Tuto funkciu moZete pouZit na uchovanie jedla v

teplom stave po dokonCeni varenia. Funkciu uchovania

teploty moZete pouzit dvomi odliSnymi spdsobmi: s a

bez nastavenia ¢asovaca.

Zapnutie funkcie uchovania teploty bez nastavenia

Gasovata

1. Vyberte vamnd zonu, ktort ste nastavili na urcitu
teplotu a ktorti chcete pouZit pre uchovanie
teploty.

2. Dotykom tlacidla "1%1" zapnete funkciu uchovania
teploty pre prisluSnu varnu zonu.

arna zéna bude pokracovat v prevadzke
pri nizkej teplote.
Na displeji varnej zony sa zobrazia
symboly "L a ,u".

Zapnutie funkcie uchovania teploty nastavenim

i0
9
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1. Vyberte Zelant varnu zonu, pre ktoru ste nastavili
teplotu a Casovac, a pre ktort planujete spustit
funkciu uchovania teploty.

2. Dotykom tlacidla "{%5" zapnete funkciu uchovania
teploty pre prislusnud varnd zénu.

Na displeji varnej zény sa zobrazi symbol "1%5",

Varna zéna bude pokracovat v prevadzke v nastavenej

teploty poCas nastavenej doby. Po uplynuti ¢asu sa

prepne na funkciu uchovania teploty a spusti
prevadzku pri nizkej teplote. Na displeji varnej zény sa

zobrazi symbol ,u".

Vypnutie funkcie uchovania teploty

1. Ak je ¢asova¢ zapnuty, vyberte varnu zonu, pre
ktord ste zapli funkciu uchovania teploty.

Funkciu uchovania teploty vypnite dotykom tlacidla

Varna zéna bude pokraCovat v prevadzke s

predchadzajdcim nastavenim ¢asu a teploty.

2. Ak je CasovaC vypnuty, vyberte varni zonu, pre
ktor(i ste zapli funkciu uchovania teploty. Zeland
teplotu nastavte dotykom oblasti nastavenia alebo
posUvanim prsta cez tdto oblast, ¢im funkciu
uchovania teploty vypnete.

Varna zéna bude pokraGovat v prevadzke pri novej

teplote, ktord ste nastavili.



Funkciu uchovania teploty mdzete zrusit
dotykom tlacidla O Uplnym vypnutim
platne.

Funkcia zastavenia

Pomocou tejto funkcie mbZete na urcity ¢as zastavit
vSetky funkcie, ktoré st na platni v prevadzke (okrem
Gasovaca).

Ak pre ktortikolvek varnd zénu nastavite
CasovaC, Gasovac bude pocas zastavenia
pokraCovat v prevadzke.

1. Pocas prevadzky platne sa dotknite tladidla "I".

V3etky zapnuté varné zény sa zastavia.

2. VSetky zastavené varné zony reStartujte s
predchadzajlicimi nastaveniami opétovnym
dotykom tladidla "lI".

Rezim Eko

Pomocou tejto funkcie moZete vSetky vamné zony

prepnut na nizsiu droven.

Ekonomicky rezim mozZete zapnit len pre
apnuté varné zony.

1. Pocas prevadzky varnej zony sa dotknite tlacidla
"ec0",
» Aktivna varmnd zona sa prepne na ekonomicky rezim

a jej Uroveri klesne o polovicu.

Bezpecné a efektivne pouzivanie indukénych
varnych zén

Prevadzkové principy: Indukéna platiia priamo
ohrieva varnu nadobu, ¢o je vlastnostou jej
prevadzkovych principov. Preto ma v porovnani s inymi
druhmi platni viacero vyhod. Jej prevadzka je
efektivnejSia a povrch platne sa nezohrieva.
Indukéna platfia je vybavena prvotriednymi
bezpednostnymi systémami, ktoré vam poskytnu
maximainu bezpeénost pouZivania.

asa platia moze byt v zavislosti od modelu

ybavend induk&nymi varnymi zénami s
priemerom 145, 180, 210 a 280 mm. S
indukénou funkciou kazdd varnd zdny zistuje
priemer kazdej nadoby, ktorti na fiu poloZite.
Energia sa zhromazduje len na mieste
kontaktu nddoby a varnej nadoby, ¢im sa
dosahuje minimalna spotreba energie.

Obmedzenia ¢asu prevadzky

Ovladanie platne je vybavené obmedzenim ¢asu
prevadzky. Ked jednu alebo viacero varnych zon
nechate zapnuté, varnd zéna sa po uplynuti urcitej
doby automaticky vypne (pozrite si tabulku 1). Ak
varnej zone priradite asovac, displej asovaca sa
taktieZ vypne neskor.

Obmedzenie Casu prevadzky zavisi od zvolenej drovne
teploty. Na tejto Urovni teploty sa pouzije maximdiny
¢as prevadzky.

Varnu zoénu moze pouZzivatel po jej automatickom
vypnuti reStartovat tak, ako to popisujeme vySSie.
Tabulka 1: Obmedzenia ¢asu prevadzky

Uroven teploty Obmedzenie tasu
prevadzky - hodina
e g

Funkcia vysokého 10 minat

wykonu (posiliovaca)

Ochrana proti prehriatiu

Va$a platiia obsahuje niekolko snimacov, ktoré

zaruGuju ochranu proti prehriatiu. V pripade prehriatia

mozete zaznamenat nasledovng:

e  Zapnutd varna zéna sa moze vypnut.

e Zvolend droveil moZe klesnut. Tento stav ale
nebudete vidiet na indikdtore.

Bezpecénostny systém pretecenia

Vasa platiia je vybavena bezpecnostnym systém

preteGenia. V pripade pretecenia, ktoré sa rozleje na

ovlddaci panel, systém okamzite vypne pripojenie
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napdjania a platiiu vypne. PoCas tejto doby sa na Chybové kody/vystrazné hlasenia a priginy
displeji zobrazi vystraha ,E*. portich

Presné nastavenie vykonu Tabulka-2:

Indukéna platfia reaguje na prikazy okamZite, ¢o je

vlastnostou jej prevadzkowych principov. Nastavenia Prigina poruch Indikdtor  Disple] |

vykonu meni velmi rychlo. Takto mdzete zabranit Stlacili ste dve Displej
preteCeniu jedla (voda, mlieko) dokonca aj v momente alebo viacero varnej
tesne pred preteCenim. tlaCidiel, pripadne z6ny
Hluénost prevadzky doslo k preteceniu

Z indukgnej platne mozu vychadzat nejaké zvuky. Tieto | @ rozliatiu na
2vuky st normalne a st st¢astou indukéného varenia, | tlacidla.

e Hiuk bude napadny pri vysokych trovniach Prehriata platia Symbol Displej
teploty. LH blika varne|

e Hluk moZete sposobit zliatina panvice. 200

[ ]

Pri nizkych Grovniach moZete kvli prevadzkovym | Na zone sa Rozsvieti sa Displej
principom podut pravidelny zvuk nenachédza ziadna | symbol "kt vamej
zapnutia/vypnutia. vhodna nddoba. 70ny
e Hiuk mdZete podut v pripade ohrievania prazdnej | Hardverova chyba | Rozsvieti sa Disple]
panvice. Ked do nej date vodu alebo jedlo, tento | dotykoveho symbol ,Fx**" | Casovaca
hluk zmizne. ovladania
e MbZete pocut hluk ventilatora, ktory ochladzuje Chyba indukéného | Rozsvieti sa Displej
elektricky systém. hardvéru. symbol ,Ex*** | varnej
z0n
dotykoveho tacidla | symbol ,F2° casovaCa
Komunikacna Rozsvieti sa Displej
chyba v dotykovom | symbol ,F3“ ¢asovaca
ovlddani.

Chyba indukéneho | Symbol Displej
hardveru, JEX blika varhe|
700

X**: u-I ‘2’“‘911

Dalsie informécie o chybowych hlaseniach,
ktoré sa mdzu zobrazit na paneli dotykového
vladania ndjdete v tabulke-2. Ak sa hlasenia
JFx*a Ex“ zobrazujl neustale, zavolajte
autorizovanému servisnému zastupcovi.

k je povrch dotykového ovladacieho panelu
ystaveny intenzivnym vyparom, cely ovlddaci
ystém sa moze vypnut a vyslat chybovy signél
L,E*. Zazneju signdine zvuky.

Povrch dotykového ovladacieho panela
udrZiavajte v Gistote. MoZete zaznamenat
hybovii prevadzku.
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[ Udrzba a starostlivost

Vseobecné informacie
V pripade pravideiného Cistenia sa Zivotnost produktu
predlzi a znizi sa mnozstvo Castych problémov.

Na Cistenie zariadenia nepouZivajte parné
Cistice, pretoze by to mohlo spdsobit zdsah
elektrickym pradom.

NEBEZPECENSTVO:

Pred zaCatim tdrzby a Gistenia odpojte vyrobok
od zdroja napajania.

Hrozi riziko zasahu elektrickym pridom!

NEBEZPECENSTVO:
Pred Cistenim vyrobku ho nechajte vychladnut.
Hortce povrchy mdzu spdsobit popaleniny!

e Po kazdom pouZiti produkt dokladne vyCistite.
Tymto sposobom mozete ovela lahSie odstranit
mozné zvySky jedal, pretoZe zabranite ich
pripaleniu pri dalSom poutZiti spotrebica.

¢ Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
zvlastne Gistiace pripravky. Na Cistenie produktu
pouZite teplt vodu s Cistiacim prostriedkom,
jemnu latku alebo Spongiu a utrite ju suchou
latkou.

e Po Cisteni sa vzdy ubezpecte, 7e ste dokladne
zotreli vSetku nadmerny kvapalinu a okamZite
dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlicich alebo neoxidujdcich
povrchov a rucky nepouZivajte Cistiace
prostriedky, ktoré obsahuiju kyseliny alebo
chloridy. Tieto Casti oCistite tak, Ze ich utriete
jemnou latkou s tekutym sapondtom (nie drsnym),
priom musite ddvat pozor, aby ste ich utierali
jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poSkodit povrch.

Pocas Cistenia nepouzivajte agresivne
saponaty, Cistiace prasky/krémy, ani Ziadne
ostré predmety.

Na Cistenie skla na dvierkach riry nepouzivajte
hrubé drsné Cistiace prostriedky alebo ostré
kovové Skrabky, pretoze mozu poSkriabat
povrch, 6o mbZe mat za nasledok rozbitie skla.

Cistenie platne

Sklokeramické povrchy

Sklokeramicky povrch utrite pomocou kusu latky
namoceného do studenej vody takym spdsobom, aby
ste na iom nenechali Ziadny Cistiaci prostriedok.
Ususte jemnou a suchou latkou. ZvySky mozu pri
dalSom pouziti platne spdsobit poskodenie
sklokeramického povrchu.

VysuSené zvySky na sklokeramickom povrchu za
Ziadnych okolnosti nezoSkrabtvajte hakovymi cepelami,
drotenkou alebo podobnymi nastrojmi.

Vapenaté Skvrny (ZIté Skvrny) odstrarite malym
mnozstvom odstrafiovaca vapna, ako napriklad octom
alebo citrénovou Stavou. Mézete pouzit aj vhodné
bezne dostupné produkty-.

V pripade tazkého zneCistenia povrchu naneste Gistiaci
prostriedok na Spongiu a pockajte, pokym sa dobre
nevstrebd. Povrch platne potom o€istite navihéenou
latkou.

Cukrové potraviny, ako napriklad hustu

motanu a sirup, musite oCistit okamZite bez
Cakania na ochladenie povrchu. V opanom
pripade mdZe dojst k trvalému poSkodeniu
sklokeramického povrchu.

Casom moZe na povrchovych vrstvach alebo inych
povrchoch dojst k miernemu slabnutiu farieb. Nebude
to mat vplyv na prevadzku produktu.

Slabnutie farieb a Skvrny na sklokeramickom povrchu
predstavuji normalny stav a nie poruchu.
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Riesenie problémov

Pocas varenia sa objavuju kvapky vody.
e Para, ktord vznikne poCas varenia, mdze v pripade, Ze sa dotkne studenych povrchov produktu
skondenzovat a vytvorit kvapky vody. >>> Nejde o poruchu.
Pocas ohrievania a chladenia vydava produkt kovoveé zvuky.
e Ked sa kovové diely zahrejd, moZu sa roztiahnut a vydavat zvuky. >>> Nejde o poruchu.
Produkt nepracuje.
o Sietova poistka je chybna alebo sa prepalila. >>> Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. Ak je to
nutné, vymerite ich alebo ich prepnite.
e \/yrobok nie je zapojeny do (uzemnenej) zasuvky. >>> Skontrolujte pripojenie zdstrcky.
e Ak sa po opakovanom zapnuti platne nerozsvieti displej. >>> Odpojte spotrebi¢ v mieste istica
elektrickej siete. Pockajte 20 sekiind a znovu ho pripojte.
e Qchrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platriu nechajte vychladnuit.
e Vama nddoba je nevhodnd. >>> Skontrolujte nddobu.
Na displeji varnej zony sa zobrazi symbol ultu,
e Nddobu ste neumiestnili na aktivnu vard zénu. >>> Skontrolujte, Ci je na varnej zéne polozend nadoba.
e Nddoba nie je vhodna na indukéné varenie. >>> Skontroluijte, ¢i je nadoba kompatibilna s indukénou
varnou platiiou.
e Vamna nadoba nie je spravne umiestnena alebo jej dno nie je dostatocne Siroké pre prislusnd varnd
z6nu. >>> Zvolte nadobu, ktora je dostatone Sirokd a spravne ju umiestnite na varnu zonu.
e \amna nadoba alebo varna zona sa prehriali. >>> Nechajte ich vychladnit.
Zvolena varna zona sa poc¢as prevadzky nahle vypne.
e Mohla sa prekrogit doba varenia pre zvolend varnu zonu. >>> MéZete bud nastavit novii dobu varenia
alebo varenie ukongit.
e Qchrana proti prehriatiu je aktivna. >>> Platfiu nechajte vychladnut.
e Dotykovy ovladaci panel moZe byt pokryty urcitym predmetom. >>> Z panela odstraite prislusny predmet.
Nadoba sa nezohrieva, hoci je varna zona zapnuta.
e Nadoba nie je vhodna na indukéné varenie. >>> Skontrolujte, &i je nddoba kompatibilnd s indukénou
varnou platiiou.
e Varna nadoba nie je spravne umiestnend alebo jej dno nie je dostatotne Siroké pre prislusnd vamda
z6nu. >>> Zvolte nadobu, ktord je dostatoCne Siroka a spravne ju umiestnite na varnu zonu.
Chladiaci ventilator pokracuje v prevadzke aj ked je platita vypnuta.
e Nejde o poruchu. Chladiaci ventilator bude v prevadzke pokraCovat, pokym teplota elektroniky v platni
neklesne na vhodnu teplotu.
k problém nedokdZete odstranit, hoci ste
postupovali podla pokynov uvedenych v tejto
Casti, obratte sa na autorizovaného servisného
technika alebo predajcu, u ktorého ste si
zakupili vyrobok. Nikdy sa nepokusajte sami
opravit pokazeny vyrobok.
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