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Please read this manual first.

Dear Customer,

We would like you to obtain the best performance from your product which has been manufactured in
modern facilities and under strict quality control procedures.

Therefore, we advise you to read through this User Manual carefully before using your product and keep it
for future reference. If you hand over the product to someone else, deliver the User Manual as well.

The User Manual will help you use the product in a fast and safe way.
Read the User Manual before installing and operating the product.

You must strictly observe the safety instructions.

Keep this User Manual within easy reach for future reference.

Also read other documents supplied with the product.

Remember that this User Manual may also be applicable for several other models.
Differences between models are explicitly identified in the manual.

Explanation of symbols
ThI’OUihOUt this User Manual the following symbols are used:

Important information or useful hints about usage.
&Warning for hazardous situations with regard to life and property.

AWaming for electric shock.
&Waming for risk of fire.
&Warning for hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul/TURKEY
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U General information

Overview

1 Front door 6 Control panel

2 Handle 7 Burner plate

3 Lower part 8 Lamp

4 Tray 9 Grill heating element
5 Wire shelf 10 Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Warning lamp 5 Single-circuit cooking plate Rear right
2 Single-circuit cooking plate Rear left 6 Function knob
3 Single-circuit cooking plate Front left 7 Thermostat lamp
4 Single-circuit cooking plate Front right 8 Thermostat knob
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Technical specifications

GENERAL

External dimensions (height / width / depth) 850 mm/500 mm/600 mm
Voltage / frequency 220-240V ~ 50 Hz

Total power consumption 7.8 KW

Fuse min. 16 Ax 3

Cable type / section HO5W-FG 3x 2,5 mm*
Cable length max. 2 m

HOB

Burners

Rear left Single-circuit cooking plate
Dimension 140 mm

Power 1200 W

Front left Single-circuit cooking plate
Dimension 180 mm

Power 1700 W

Front right Single-circuit cooking plate
Dimension 140 mm

Power 1200 W

Rear right Single-circuit cooking plate
Dimension 180 mm

Power 1700 W

OVEN/GRILL

Main oven Multifunction oven

Energy efficiency class”™ A

Inner lamp 15-25W

Grill power consumption 1.6 kW

E

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 50304

standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating

(if any) functions.

echnical specifications may be changed
without prior notice to improve the quality of
the product.

Figures in this manual are schematic and
may not exactly match your product.

Values stated on the product labels or in the
0 documentation accompanying it are
obtained in laboratory conditions in
accordance with relevant standards.

Depending on operational and
environmental conditions of the product,
these values may vary.
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Accessories

ccessories supplied can vary depending on
the product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

Oven tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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P Important safety instructions

This section contains safety instructions that will
help you avoid risk of injury and damage. All
warranties will become void if you do not follow
these instructions.

General safety

This product is not intended to be used by
persons with physical, sensory or mental
disorders or unlearned or inexperienced
people (including children) unless they are
attended by a person who will be
responsible for their safety or who will
instruct them accordingly for use of the
product.

Children must be supervised to prevent
them from tampering with the product.
Connect the product to an earthed
outlet/line protected by a fuse of suitable
capacity as stated in the "Technical
specifications" table. Have the earthing
installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a
transformer. Our company shall not be
liable for any problems arising due to the
product not being earthed in accordance
with the local regulations.

If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similary qualified persons in order
to avoid a hazard.

Do not operate the product if it is defective
or has any visible damage.

Do not carry out any repairs or modifications
on the product. However, you may remedy
some troubles that do not require any
repairs or modifications. See
Troubleshooting, page 22.

Never wash down the product with water!
There is the risk of electric shock!

Never use the product when your judgment
or coordination is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

Product must be disconnected from the
mains during installation, maintenance,
cleaning and repair procedures.

Be careful when using alcoholic drinks in
your dishes. Alcohol evaporates at high
temperatures and may cause fire since it
can ignite when it comes into contact with
hot surfaces.

Do not heat closed tins and glass jars in the
oven. The pressure that would build-up in
the tin/jar may cause it to burst.

Do not place any flammable materials close
to the product as the sides may become hot
during use.

Do not place baking trays, dishes or
aluminium foil directly onto the bottom of
the oven. The heat accumulation might
damage the bottom of the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the
hot oven.

Do not use the product with front door glass
removed or cracked.

Rear surface of the oven gets hot when it is
in use. Make sure that the gas/electrical
connection does not contact the rear
surface; otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable between the
oven door and frame and do not route it
over hot surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause fire as a
result of short circuit.

Make sure that the product function knobs
are switched off after every use.

Vapour pressure that build up due to the
moisture on the hob surface or at the
bottom of the pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the oven surface
and bottom of the pots are always dry.

he appliance is not intended to be
operated by means of an external timer
or seperate remote control.
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Safety for children

8/EN

Packaging materials are dangerous to
children. Keep packaging materials in a safe
place out of reach of children.

Electrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep children away
from the product when it is operating and
do not allow them to play with the product.
Accessible parts of the appliance will
become hot whilst the appliance is in use.
Children should be kept away until the
product has cooled down.

"CAUTION: Accessible parts may be hot
when the grill is in use. Young children
should be kept away."

Do not place any items above the appliance
that children may reach for.

When the door is open, do not load any
heavy object on it and do not allow children
to sit on it. It may overturn or door hinges
may get damaged.

The packaging materials will be dangerous
for children. Keep the packaging materials
away from children. Please dispose of all
parts of the packaging according to
environmental standards.

SAVE THESE INSTRUCTIONS
Safety when working with electricity

Defective electric equipment is one of the major
causes of house fires.

Any work on electrical equipment and
systems should only be carried out by
authorized and qualified persons.

In case of any damage, switch off the
product and disconnect it from the mains.
To do this, turn off the fuse at home.
Make sure that fuse rating is compatible
with the product.

Intended use

This product is designed for domestic use.
Commercial use will void the guarantee.
"CAUTION: This appliance is for cooking
purposes only. It must not be used for other
purposes, for example room heating."

This product should not be used for warming the
plates under the grill, drying towels, dish cloths
etc. by hanging them on the oven door handles.

This product should also not be used for room
heating purposes.

The manufacturer shall not be liable for any
damage caused by improper use or handling
errors.

The oven can be used for defrosting, baking,
roasting and grilling food.



El Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and

gas installation for the product is under
customer’s responsibility.

DANGER
The product must be installed in

accordance with all local gas and/or
electrical regulations.

DANGER

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do
not have it installed.

Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained
under the appliance, we recommend that this
appliance is mounted on a solid base and that
the feet do not sink into any carpet or soft
flooring.

The kitchen floor must be able to carry the
weight of the appliance plus the additional weight
of cookware and bakeware and food.

Ei
=5
£ | B
E e5mmmin ! m~ 65 mm min
g e
| e

e |t can be used with cabinets on either side
but in order to have a minimum distance of
400mm above hotplate level allow a side
clearance of 65mm between the appliance
and any wall, partition or tall cupboard.

e |tcan also be used in a free standing
position. Allow a minimum distance of 750
mm above the hob surface.

e (%) If acooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer' instructions regarding
installation height (min 650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1,
i.e. it may be placed with the rear and one
side to kitchen walls, kitchen furniture or
equipment of any size. The kitchen furniture
or equipment on the other side may only be
of the same size or smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance

must be heat-resistant (100 °C min.).

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted
by the appliance will lead to an increased
energy consumption of cooling appliances.
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Carry the product with at least two persons.
Product must be placed directly on the floor.
[t must not be placed onto a base or a
pedestal.
Material damage!
he door and/or handle must not be used
for lifting or moving the appliance.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to
using the product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.

DANGER

Risk of electric shock, short circuit or
fire by unprofessional installation!

The appliance may be connected to the
mains supply only by an authorized qualified
person and the appliance is only guaranteed
after correct installation.

DANGER

Risk of electric shock, short circuit or
fire by damage of the mains lead!

The mains lead must not be clamped, bent
or trapped or come into contact with hot
parts of the appliance.

If the mains lead is damaged, it must be
replaced by a qualified electrician.

The mains supply data must correspond to the

data specified on the type label of the product.

The rating plate is either seen when the door or
the lower cover is opened or it is located at the
rear wall of the unit depending on the unit type.
Power cable of your product must comply with

the values in "Technical specifications” table.

DANGER
Risk of electric shock!

Before starting any work on the electrical
installation, please disconnect the appliance
from the mains supply.
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Connecting the power cable

1. Ifitis not possible to disconnect all poles in
the supply power, a disconnection unit with
at least 3 mm contact clearance (fuses, line
safety switches, contactors) must be
connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction
may cause operational problems and
invalidate the product warranty.

Additional protection by a residual current circuit

breaker is recommended.

If a cable is supplied with the product:

L
N

E
220/230/240V A

L3

L2

T

E

3NAC 380/400/415 V

O]

2NAC 380/400/415 V.

2. For single-phase connection,connect as
identified below:
Brown cable = L (Phase)
Blue cable = N (Neutral)

Green/yellow cable = (E) = (Ground)
Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven
Vibrations during use may cause cooking
vessels to move. This dangerous situation
can be avoided if the product is level and
balanced.
For your own safety please ensure the
product is level by adjusting the four feet at
the bottom by turning left or right and align
level with the work top.

Final check

1. Reconnect the product to the mains.
2. Check electrical functions.




Disposal
Package information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations.

Do not dispose of the packaging materials
together with the domestic or other wastes. Take
them to the packaging material collection points
designated by the local authorities.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the
oven from damaging the oven door, place a
strip of cardboard onto the inside of the
oven door that lines up with the position of
the trays. Tape the oven door to the side
walls.

e Do not use the door or handle to lift or move
the product.

Do not place other items on the top of the
appliance. The appliance must be
transported upright.

Check the general appearance of your
product for any damages that might have
occurred during transportation.

Disposing of the old product

Dispose of the old product in an environmentally
friendly manner.

This equipment bears the selective sorting
symbol for waste electrical and electronic
equipment (WEEE). This means that this
equipment must be handled pursuant to
European Directive 2002/96/EC in order to be
recycled or dismantled to minimize its impact on
the environment. For further information, please
contact local or regional authorities.

Refer to your local dealer or solid waste
collection centre in your area to learn how to
dispose of your product.

Before disposing of the product, cut off the
power cable plug and make the door lock (if any)
unusable to avoid dangerous conditions to
children.
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I Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use

your appliance in an ecological way, and to save

energy:

e Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in the
user manual or cooking instructions.

¢ Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven
at the same time whenever possible. You
can cook by placing two cooking vessels
onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your
oven a few minutes before the end of the
cooking time. Do not open the oven door.
Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption may
increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better
heat conduction. You can obtain energy
savings up to 1/3.

e \Vessels and pots must be compatible with
the cooking zones. Bottom of the vessels or
pots must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the
pots clean. Dirt will decrease the heat
conduction between the cooking zone and
bottom of the pot.

e For long cookings, turn off the cooking zone
5 or 10 minutes before the end of cooking
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time. You can obtain energy savings up to
20% by using the residual heat.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface may get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powder/cream or any sharp objects.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and

then switch it off. Thus, any production residues

or layers will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces may cause burng!

Do not touch the hot surfaces of the
appliance. Use oven gloves. Keep children
away from the appliance.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest grill power; See How fo
operate the electric oven, page 15.

Operate the oven for about 30 minutes.
Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 15

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to
operate the grill, page 18.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the
grill, page 18

P wne

ST

w N

o~

Smell and smoke may emit during first
heating. Ensure that the room is well

entilated.




[ How to use the hob
General information about cooking

DANGER

Risk of fire by overheated oil!

When you heat oil, do not leave it
unattended.

Never try to extinguish the fire with
water! When oil has caught fire,
immediately cover the pot or pan with a lid.
Switch off the hob if safe to do so and
phone the fire service.

e Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

e Do not cover the vessel you use when
heating oil.

e  Place the pans and saucepans in a manner
S0 that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
hob.

e Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on.
They might get damaged.

e  Qperating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after
the cooking is complete.

e  Asthe surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Clean any melted such materials on the
surface immediately.

Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning by
preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want to move the saucepan onto
another cooking zone, lift and place it onto

the cooking zone you want instead of sliding
it.

Tips about glass ceramic hobs

Glass ceramic surface is heatproof and is
not affected by big temperature differences.
Do not use the glass ceramic surface as a
place of storage or as a cutting board.
Use only the saucepans and pans with
machined bottoms. Sharp edges create
scratches on the surface.

Do not use aluminum vessels and
saucepans. Aluminum damages the glass
ceramic surface.

. 4 Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

1

SN —

Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm
Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm is list of
advised diameter of pots to be used on related
burners.
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DANGER
Broken glass!

Do not let any objects fall onto the hob.
Even small objects (e.g. salt shaker) may
damage the hob.

Do not use glass ceramic hobs with cracks.
Water may enter into the cracks and cause
a short circuit.

If the surface is damaged in any way (e. g.
visible cracks), switch off the device
immediately to reduce the risk of an electric
shock.

Turning on the ceramic plates

The hob control knobs are used for operating the
plates. To obtain the desired cooking power, turn
the hob control knobs to the corresponding level.

Cooking |1 2—3 4—6
level

warming | stewing, cooking,
simmering | roasting,
boiling
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Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.



[} How to operate the oven

General information on baking,
roasting and grilling

WARNING
Hot surfaces may cause burns!

Do not touch the hot surfaces of the
appliance. Use oven gloves. Keep children
away from the appliance.

DANGER

Risk of scalding by hot steam!

Take care when opening the oven door as
steam may escape.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal
plates or aluminum vessels or heat-resistant
silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
Place the baking mould in the middle of the
shelf.

e Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not change
the rack position when the oven is hot.

e  Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large
piece of meat with dressings such as lemon
juice and black pepper before cooking will
increase the cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to
roast meat with bones when compared to
roasting the same size of meat without
bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking
time.

e |et meat rest in the oven for about
10 minutes after the cooking time is over.
The juice is better distributed all over the
roast and does not run out when the meat is
cut.

e Fish should be placed on the middle or
lower rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they

quickly get brown, have a nice crust and do not

get dry. Flat pieces, meat skewers and sausages
are particularly suited for grilling as are
vegetables with high water content such as
tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the
wire shelf or in the baking tray with wire
shelf in such a way that the space covered
does not exceed the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill
into the desired level in the oven. If you are
grilling on the wire shelf, slide the baking
tray to the lower rack to collect fats. Add
some water in the tray for easy cleaning.

Fire danger due to food which is
unsuitable for grilling!
Only use food for grilling which is suitable

for intensive grilling heat.

Do not place the food too far in the back of
the grill. This is the hottest area and fat food
may catch fire.

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

2. Set the Function knob to the desired
operating mode.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp

stays on.

Switching off the electric oven
Turn the function knob and temperature knob to
off (upper) position.
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Rack positions (For models with wire shelf)
It is important to place the wire shelf onto the
side rack correctly. Wire shelf must be inserted
between the side racks as illustrated in the figure.
Do not let the wire shelf stand against the rear
wall of the oven. Slide your wire shelf to the front
section of the rack and settle it with the help of
the door in order to obtain a good grill
performance.

Operating modes

The order of operating modes shown here may
be different from the arrangement on your
product.

Top and bottom heating

— Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

e simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Fan supported bottom/top heating

- Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

%

Fan assisted top heating

- Top heating and the fan (in the rear
& wall) are in operation. Hot air is
distributed better with fan when
compared to the situation where only
top heating is in operation.
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Fan assisted bottom heating

%

Bottom heating and the fan (in the
rear wall) are in operation. Hot air is
distributed better with fan when
compared to the situation where only
bottom heating is in operation.

Operating with fan

*,

Fan Heating

Full grill
AN

The oven is not heated. Only the fan
(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan. Itis
suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack
position under the grill
heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of
the grilling time.



Cooking times table Baking and roasting

he values indicated in the table below are Level 1 is the bottom level in the oven.
data indicative. They may vary according to
the type of food as well as your preferences

of cooking.
Dish Cooking level number Rack position Temperature (°C) Cooking time
(approx. in min.)

Cakes in tray* One level - 3 175 30..45

Cakes in mould* One level N 2 175 30...50

Cakes in cooking One level [j] 3 160...170 25..30

paper*

Sponge cake* One level - 3 180 ... 200 10...20

Cookies* One level - 3 160 ... 170 20..30

Dough pastry* One level - 3 200 20...30

Rich pastry* One level 0] 3 190 20..35

Leaven* One level . 3 190 20 ...40

Lasagna* One level - 2 180 25..45

Pizza* One level - 1 200 10...20

Beef steak (whole) / One level = 2 25 min. 220, then 80 ... 100

Roast 180...190

Leg of Lamb One level == 2 25 min. 220, then 70...90

(casserole) 190

Roasted chicken One level By 2 15 min. 250/max, 55...65

i then 190
Turkey (Sliced) One level SN 3 25 min. 220, then 70...120
190

Fish One level ) 3 200 20...30

When cooking with 2 trays at the same time, place the deeper tray on the upper rack and the other one on the lower rack.

* It is suggested to perform preheating for all foods.

(**) In a cooking that requires preheating, preheat have prepared does not exceed the depth of

at the beginning of cooking until the thermostat the tray.

lamp turns off. e |f the upper side of the pastry gets browned,

Tips for baking cake but the lower part is not cooked, make sure

Y |f the Cake iS ’[OO dry’ increase ’[he that the amount 0]( sauce yOU haVe USGd fOF
temperature by 10°C and decrease the the pastry is not too much at the bottom of
cooking time. the pastry. Try to scatter the sauce equally

e Ifthe cake is wet, use less liquid or lower between the dough layers and on the top of
the temperature by 10°C. pastry for an even browning.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a Cook the pastry in accordance with the
lower rack, lower the temperature and mode and temperature given in the cooking
increase the cooking time. able. If the bottom part is still not browned

e |f cooked well on the inside but sticky on the ?_nough, place it on one lower rack next
outside use less liquid, lower the me.
temperature and increase the cooking time.  Tips for cooking vegetables

Tips for baking pastry e |f the vegetable dish runs out of juice and

e [fthe pastry is too dry, increase the gets too dry, cook it in a pan with a lid
temperature by 10°C and decrease the instead of a tray. Closed vessels will
cooking time. Dampen the layers of dough preserve the juice of the dish.
with a sauce composed of milk, oil, eggand ~ ®  If avegetable dish does not get cooked, boil
yoghurt. the vegetables beforehand or prepare them

e If the pastry takes too long to bake, pay like canned food and put in the oven.

care that the thickness of the pastry you
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How to operate the grill
‘ fi Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!
Switching on the grill
1. Turn the Function knob to the desired grill
symbol.
2. Then, select the desired grilling temperature. > 00 not use the upper level for griling.
3. If required, perform a preheating of about 5 1
minutes.
» Temperature light turns on.
Switching off the grill - —
1. Turn the Function knob to Off (top) position. Fire danger due to food which is
o unsuitable for grilling!
Rack positions Only use food for grilling which is suitable
Grill performance will decrease if the wire grill for intensive grilling heat.
stands against rear part of the oven. Slide your Do not place the food too far in the back of
wire grill to the front section of the rack and the grill. This is the hottest area and fat food
settle it with the help of the door in order to may catch fire.
obtain the best grill performance.
Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill
Food Insertion level GrillﬂgMgg%mi)_
Fish 4.5 20...25 min,
Sliced chicken 4.5 25...35 min.
Lamb chops 4.5 20...25 min.
Roast beef 4.5 25...30 min. *
Veal chops 4.5 25...30 min. *
Toast bread 4 1.2 min.
* depending on thickness
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

DANGER

Risk of electric shock!

Switch off the electricity before cleaning
appliance to avoid an electric shock.

DANGER

Hot surfaces may cause burns!

Allow the appliance to cool down before you
clean it.

e  (lean the product thoroughly after each use.

In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

¢ No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

¢ Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive) to
wipe those parts clean, paying attention to
sweep in one direction.

he surface may get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powder/cream or any sharp objects.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces
Wipe the glass ceramic surface using a piece of
cloth dampened with cold water in @ manner as
not to leave any cleaning agent on it. Dry with a
soft and dry cloth. Residues may cause damage
on the glass ceramic surface when using the hob
for the next time.
Dried residues on the glass ceramic surface
should under no circumstances be scraped with
hook blades, steel wool or similar tools.
Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or
lemon juice. You can also use suitable
commercially available products.
If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed
well. Then, clean the surface of the hob with a
damp cloth.
Sugar-based foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without
aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or
other surfaces in time. This will not affect
operation of the product.

Color fading and stains on the glass ceramic
surface is a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel

Clean the control panel and control knobs with a

damp cloth and wipe them dry.
Damage of the control panel!

Do not remove the control knobs for control
panel cleaning.

EDO not use steam cleaners for cleaning.

Cleaning the oven

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.
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Don't use any harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers for cleaning the oven
door. They could scratch the surface and
destroy the glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on
the right and left hand sides of the front door
by pressing them down as illustrated in the
figure.

1 2 3
1 Front door
2 Hinge
3 Oven

12 3
3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards
10 release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to
install the door. Do not forget to close the
clips at the hinge housing when reinstalling
the door.

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

20/EN

12

Screw

Plastic profile

Inner glass pane

Plastic slot
Take out the screw(1) with a screwdriver
Take out the profile (2) than hold up to inner
glass (3).
Then group the door again, put the glass
pane (3) to the plastic slots (4) and group the
profile.

Replacing the oven lamp

DANGER

Hot surfaces may cause burns!
Make sure that the appliance is switched off|
and cooled down in order to avoid the risk
of an electrical shock.

aa

he oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 5 for details. Oven
lamps can be obtained from Authorised
Service Agents.

Position of lamp might vary from the figure.

If your oven is equipped with a round

lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to
remove it.




3. Remove the oven lamp by turning it counter
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.
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B Troubleshooting

Oven emits steam when it is in use.

It is normal that steam escapes during operation. This is not a fault.

Water drops occur during cooking

product. This is not a fault.

The vapour that arises during cooking can condense and form water droplets when it hits cold surfaces of the

Product does not operate.

The mains fuse is defective or has tripped.

Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

Oven light does not work.

Oven lamp is defective.

Replace oven lamp.

Power is cut.

Check if there is power. Check the fuses in the fuse
box. If necessary, replace or reset the fuses.

0Oven does not heat.

Function and/or Temperature are not set.

Set the function and the temperature with the Function
and/or Temperature knob/key.

Power is cut.

Check if there is power. Check the fuses in the fuse
box. If necessary, replace or reset the fuses.

0 repair a defective product yourself.

Consult the Authorised Service Agent or the dealer where you have purchased the product if you can
not remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section. Never attempt
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Prosimy zacza¢ od przeczytania tej instrukcii!

Szanowny Kliencie,

Zyczymy satysfakciji z uzytkowania naszego wyrobu, ktory wyprodukowano w nowoczesnym zaktadzie i
poddano wymagajacym procedurom kontroli jako$ci.

Radzimy zatem uwaznie przeczytac niniejszg Instrukcje przed jego pierwszym uzyciem i zachowaé jg do
wgladu w przysztosci. Jesli przekazecie ten wyréb komus innemu, oddajcie mu takze te Instrukcje.

Niniejsza Instrukcja Uzytkowania pomoze sprawnie i bezpiecznie korzystaé z tego wyro-
bu.

Przeczytaj te Instrukcje Uzytkowania przed zainstalowaniem i uruchomieniem wyrobu.

Instrukcje zachowania bezpieczenstwa musza my¢ scisle przestrzegane.

Zachowaj niniejszg Instrukcje Uzytkowania pod rekg do wglgdu w przysztosci.

Przeczytaj takze inne dostarczone z tym wyrobem dokumenty.

Pamietaj, ze niniejsza Instrukcja Uzytkowania moze odnosi¢ sig takze do kilku innych modeli.
Roznice pomigdzy modelami wyraznie wskazano w niniejszej instrukci.

Objasnienie symboli

W niniejszej Instrukceji Uzytkowania stosuje sie nastepujgce symbole:
EWazna informacja lub przydatna wskazowka dot. uzytkowania
&Ostrzeienie przed zagrozeniem dla zycia i mienia.

&Ostrzeienie przed porazeniem elektrycznym.

&Ostrzeienie przed zagrozeniem pozarem.
@Ostrzeienie przed goracymi powierzchniami.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
. - 2006/95/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
€ ul. Cybernetyki 7, 02-677 Warszawa
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l informacie ogdlne
Opis urzadzenia

O~ w N =

Drzwiczki przednie
Uchwyt

Cze$¢ dolna
Tacka

Pétka druciana

O© ® N o

Panel sterowania
Plyta grzejnika
Lampka

Element grzejny grilla
Pozycje potki
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1 2 3 4 5
Lampka ostrzegawcza
Jednoobwodowa plytka do gotowania Tylny
lewy
Jednoobwodowa ptytka do gotowania Przedni
lewy
Jednoobwodowa ptytka do gotowania Przedni
prawy

6 7 8
Jednoobwodowa ptytka do gotowania Tylny
prawy
Pokretto wyboru funkcji
Lampka termostatu
Pokretto termostatu



Dane techniczne

DANE 0GOLNE

Wymiary zewnetrzne (wys./szer./gleb.) 850 mm/500 mm/600 mm
Napiecie/czestotliwos¢ 220-240V ~ 50 Hz

kaczne zuzycie energii el. 7.8 kW

Bezpiecznik min. 16 Ax 3

Typ/ przekr6j przewodu HO5W-FG 3 x 2,5 mm*

Dhugos¢ przewodu maks. 2 m

PLYTA KUCHENNA

Palniki

Tylny lewy Jednoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 140 mm

Moc 1200 W

Przedni lewy Jednoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 180 mm

Moc 1700 W

Przedni prawy Jednoobwodowa plytka do gotowania
Wymiary 140 mm

Moc 1200 W

Tylny prawy Jednoobwodowa ptytka do gotowania
Wymiary 180 mm

Moc 1700 W

PIEKARNIK/GRILL

Piekarnik gtdwny Piekarnik wielofunkcyjny

Klasa sprawnosci energetycznej” A

Oswietlenie wewnetrzne 15-25W

Zuzycie energii el. przez grill. 1.6 kKW

E

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekarnikdw elektrycznych podaje sie zgodnie z

normg PL-EN 50304. Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi funkcjami grzejnika
gornego-dolnego | wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klase sprawnosci energetycznej okresla sie zgodnie z nastepujgca priorytetyzacja, zaleznie od wystgpowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gérna wspomagane wentylatorem.

Dane techniczne mogg zosta¢ zmienione
bez uprzedzenia w celu poprawy jakosci
wyrobu.

Rysunki w tej instrukcji sa schematyczne i
moga sig nieco rézni¢ od danego wyrobu.

artosci podane na etykietkach wyrobu lub

towarzyszacej mu dokumentacji uzyskano

warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnosnymi normami. Wartosci te mogg sie
rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
Srodowiskowych warunkdéw pracy danego
wyrobu.
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Akcesoria

Dostarczane akcesoria réznig sie zaleznie od

modelu wyrobu. Niektdre z akcesoriow

lopisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem

produktu.

Blacha do pieczenia
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych
Orcji pieczeni.

Pétka druciana

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej potce.
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Pl Wazne instrukcje zachowania bezpieczeristwa

W rozdziale tym zawarto instrukcje zachowania
bezpieczenstwa, ktdre pomoga unikngc
zagrozenia obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcji uniewaznia
wszelkie gwarancije.

0godlne instrukcje zachowania
bezpieczenstwa

Wyrob ten nie jest przeznaczony do
uzytkowania przez osoby z zaburzeniami
funkgji fizycznych, czuciowych lub
umystowych, a takze przez osoby
niewyksztatcone lub niedoswiadczone (w
tym dzieci), o ile nie s3 pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
ktdra odpowiednio pouczy je, jak uzytkowad
ten wyrdb.

Dzieci muszg by¢ nadzorowane, aby
zapobiec manipulowaniu przy wyrobie.
Przytacz ten wyrdb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej specyfikacii
podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie
od tego, czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie odpowiada za
z7adne szkody wynikte z uzytkowania tego
wyrobu bez uziemienia, zgodnie z
przepisami miejscowymi.

Aby unikna¢ zagrozenie w przypadku
uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi
go wymieni¢ producent, punkt serwisowy
lub wykwalifikowany elektryk.

Nie wolno uruchamiac tego wyrobu, jesli
jesli jest niesprawny lub widocznie
uszkodzony.

Nie wolno wykonywaé zadnych napraw ani
modyfikacji tego wyrobu. Mozna jednak
zaradzi¢ niektdrym niesprawnosciom, ktdre
nie wymagajg napraw ani modyfikacji. Patrz
Rozwigzywanie problemdw, strona 22.

Nie wolno my¢ tego wyrobu wodg! Grozi to
porazeniem elekirycznym!

Nigdy nie wolno uzywac tego wyrobu w
stanie zaktocenia oceny sytuacji lub
koordynaciji przez konsumpcig alkoholu i/lub
innych $rodkow odmieniajgcych
$wiadomos¢.

Wyréb musi by¢ odtgczony od sieci w
trakcie instalacji, konserwacji, czyszczenia i
napraw.

Zachowaj ostroznosc, jesli w potrawach
stosuje sie napoje alkoholowe. W wysokiej
temperaturze alkohol paruje i moze sig
zapali¢ po zetknigciu z gorgeymi
powierzchniami.

Nie podgrzewaj w piekarniku zamknietych
puszek ani szklanych stoikow. Cisnienie,
ktdre wytworzy sie w takim stoiku, moze go
rozsadzic.

Nie umieszczaj zadnych materiatow
tatwopalnych w poblizu tego wyrobu,
poniewaz jego boki bardzo sie nagrzewaja
przy pracy.

Nie umieszczaj foremek do pieczenia,
naczyn ani folii aluminiowej bezposrednio na
dnia piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor wentylacyjny
nie byt zakryty.

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy.
Nie dotykaj gorgcych painikéw,
wewnetrznych czesci piekarnika, elementow
grzejnych itp.

Do wktadania i wyjmowania potraw z
goracego piekarnika zawsze zaktadaj
odporne na wysokie temperatury rekawice.
Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta lub
popekang szybg w przednich drzwiczkach.
Tylna powierzchnia piekarnika nagrzewa sie
w trakcie jego pracy. Upewnij sig, ze
przytacze gazowe/elekiryczne nie dotyka tej
tylnej powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.

Przewod zasilajgcy nie moze sie zakleszczy¢
miedzy drzwiczkami i ramg piekarnika, a
takze nie mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym wypadku
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izolacja przewoddw moze si¢ topi¢ i w
rezultacie moze nastgpic¢ zwarcie.

e Upewnij sig, ze po kazdym uzyciu wyréb ten
jest wytaczany.

e Tworzgce sie z powodu wilgoci na
powierzchni ptyty grzejnej lub na dnie
naczynia cignienie par moze powodowac
podskakiwanie naczynia. Dlatego
powierzchnia piekarnika i dno naczynia
musza by¢ zawsze suche.

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z
lobowigzujgcymi przepisami. W przeciwnym
gwarancja zostanie uniewazniona.

Urzadzenia nie wolno obstugiwaé z
wykorzystaniem zewnetrznego zegara ani
losobnego pilota.

Bezpieczenstwo dzieci

¢ Urzadzenia elektryczne i gazowe s
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy trzymac
dzieci z dala od tego wyrobu w trakcie jego
pracy i nie pozwala¢ im na zabawe nim.

e (Gdy urzadzenie pracuje, jego dostepne
czesci nagrzewajg sie znacznie, a wiec do
czasu jego ostygniecia nalezy trzymac dzieci
z dala od niego.

e "OSTROZNIE Gdy uzywa si¢ grilla, dostgpne

czgsci kuchenki moga sie bardzo nagrzewac.

Mate dzieci nalezy trzymac z dala od
kuchenki."

¢ Nie stawia¢ na urzadzeniu zadnych
przedmiotdw, po ktére mogtyby siegaé
dzieci.

e (dy drzwiczki sa otwartenie obcigzac ich
zadnymi cigzkimi przedmiotami i nie
pozwalac dzieciom siada¢ na nich. Piekarnik
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moze sig przewracic, lub moga sie
uszkodzi¢ zawiasy drzwiczek.

e Materialy opakowaniowe moga byc¢
niebezpieczne dla dzieci. Trzymac materiaty
opakowaniowe z dala od dzieci. Prosimy
pozbyC sie catego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

Bezpieczenstwo obstugi urzadzen

elektrycznych

Uszkodzenia urzadzen elekirycznych sg jedng z
najwazniejszych przyczyn pozaréw w domach
prywatnych.

e Wszelkie prace na ukfadach i urzadzeniach
elektrycznych wykonywaé moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany personel.

e W razie jakiejkolwiek awarii wytgcz wyrob i
odtacz go od sieci zasilajacej. W tym celu
wytgcz bezpiecznik zabezpieczajgcy
instalacje domowa.

e Upewnij sig, ze prad bezpiecznika jest
odpowiedni dla tego wyrobu.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do uzytku
domowego. Nie dopuszcza sie uzytkowania
komercyjnego.

"UWAGA: Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno uzywac go do innych
celéw, na przyktad do ogrzewania pomieszczen."
Urzadzenia tego nie nalezy uzywac do
podgrzewania talerzy pod grillem, suszenia
recznikow, cierek do naczyn, itp. na uchwytach,
ani do celow suszenia lub ogrzewania.
Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z nim.

Piekarnik mozna uzywac do rozmrazania,
smazenie, pieczenia i grillowania potraw.



Bl Instalacja

Produkt musi zosta¢ zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami. W przeciwnym
gwarancja zostanie uniewazniona. Producent nie
odpowiada za szkody wynikte z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby nieupowaznione i
moze z tego powodu uniewazni¢ gwarancie.
Przygotowanie miejsca do instalacji i
dostepu do sieci elektrycznej i gazowej to
lobowigzek klienta.

Ei
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T £
g ; =3 ll]
£ 3
E e5mmmin ! P~ 65 mm min
— — ————————
g ; X

ZAGROZENIE

Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji
gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE

Przed zainstalowaniem sprawdz, czy
wyrdb nie ma widocznych defektow.
el$i ma, nie instaluj go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniem

Aby zapewni¢ zachowanie odpowiedniego
odstepu na przeptyw powietrza pod tym wyrobem
zalecamy zamontowanie go na solidnej
podstawie, ktdrej nozki nie zagtebiajg sie w
dywan lub wyktadzing dywanowa.

Podtoga kuchni musi unie$¢ mase urzadzenia
plus dodatkowy ciezar naczyn i Zywnosci.

e Mozna go uzywac razem z szafkami po obu
stronach, ale nalezy zachowa¢ minimalny
odstep 40 cm ponad poziomem ptyty
grzewczej zachowaj boczny odstep 6,5 cm
pomigdzy tym urzadzeniem a $ciang,
$ciankg dziatowg lub wysokg szafkg
kuchenna.

e Mozna go takze uzywaé w pozycji
wolnostojgcej. Zachowaj minimalny odstep
750 mm ponad powierzchnig ptyty
kuchenne;j.

e (") Jesli nad kuchenkg ma by¢
zainstalowany wyciag, sprawdz wysoko$¢
instalacji w instrukcji wytworcy wyciagu (min.
650 mm).

e Urzadzenie te odpowiada Klasie 1, tzn.
mozna je ustawi¢ tylem i jednym bokiem do
$cian kuchni, mebli kuchennych, czy
urzadzen dowolnych rozmiaréw. Meble lub
sprzety kuchenne po drugiej stronie nie
moga byC wigksze.

e Sasiadujgce z urzadzeniem meble kuchenne
musza by¢ odporne na wysoka temperature
(co najmniej do 100 °C).

Instalacja i przytaczenie

Urzadzenie to mozna instalowac i przytgczac
wytgcznie zgodnie z obowigzujgcymi zasadmai
instalowania.
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Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu
lodéwek |ub zamrazarek. Ciepto emitowane
przez nie doprowadzi do zwigkszonego
zZuzycia energii przez urzadzenia chtodzace.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmniej dwie
0soby.

e Urzadzenie trzeba ustawi¢ bezposrednio na
podiodze. Nie moze sta¢ na podstawie ani
cokole.

Szkoda materialna!
Nie wolno podnosic¢ ani przesuwaé kuchenki

ciggnac za klamke.

Przytaczenie elektryczne

Przytacz ten wyrdb do uziemionego
gniazdka/obwodu zabezpieczonego
bezpiecznikiem o odpowiedniej specyfikacii
podanej w tabeli ,Dane techniczne". Zle¢
wykonanie instalacji uziemienia
wykwalifikowanemu elektrykowi, niezaleznie od
tego, czy uzywasz transformatora do zasilania.
Firma nasza nie odpowiada za zadne szkody
wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez
uziemienia, zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE

/agrozenie porazeniem elektrycznym,
zwarciem lub pozarem z powodu
niefachowej instalacji!

Urzadzenie to moze zostac przytaczone do
zasilania tylko przez upowazniong
kwalifikowang osobg i gwarancja na nie
obowigzuje dopiero po poprawnym
zainstalowaniu.

ZAGROZENIE

/agrozenie porazeniem elektrycznym,
zwarciem lub pozarem od
uszkodzonego przewodu zasilajgcego!
Przewodu zasilajgcego nie mozna
klamrowag, zginac i przyciskac, ani stykac z
gorgcymi czesciami urzadzenia.

Jedli uszkodzi sig przewdd zasilajgcy, musi
wymieni¢ go kwalifikowany elektryk.

Parametry zasilania musza odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczkg znamionowg albo widac przy otwartych
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drzwiczkach dolnej pokrywy, albo umieszczona
jest na tylnej scianie, zaleznie od typu urzadzenia.
Przewod zasilajgcy ten wyrdb musi odpowiadacé
parametrom podanym w tabeli "Dane
techniczne".

ZAGROZENIE

Zagrozenie porazeniem elektrycznodcig!
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, prosimy odtgczy¢ to
urzadzenie od zasilania.

Przytaczanie kabla zasilania

1. Jeslinie jest mozliwe odtgczenie od zasilania
we wszystkich biegunach, trzeba
zainstalowac wytgcznik z przerwg stykowa co
najmniej 3 mm (bezpieczniki, liniowy
wytacznik bezpieczenstwa, stycznik), kidrego
wszystkie bieguny powinny sgsiadowac z
wyrobem (ale nie ponad nig) zgodnie z
przepisami [EE. Nieprzestrzeganie tych
instrukcji moze skutkowac problemami
eksploatacyjnymi i uniewaznieniem gwarancji
na wyrob.

Zaleca sie dodatkowe zabezpieczenie

wytgcznikiem pradu resztkowego.

Jesli razem z tym wyrobem dostarczono kabel:

EN”

(2}
.—em
uziemienie
220/230/240V A

3NAC 380/400/415 V

uziemleme

2NAC 380/400/415 V.

Przy przytaczeniu jednofazowym, pofacz
przewody jak wskazano ponizej:

Przewod brazowy = L (Faza)

Przewod niebieski = N (Zero)
e Zielony/ z6tty kabel = (E) 7‘:" (uziemiajacy)
Przysun wyrdb do $ciany kuchni.
Ustawianie nézek piekarnika

N



Drgania w trakcie pracy mogg powodowac
przesuwanie si¢ naczyn. Yej niebezpiecznej
sytuacji mozna unikng¢ poziomujgc i
réwnowazac wyrob.

Dla wtasnego bezpieczenstwa upewnij sie,
7e wyrdb stoi prosto nastawiajgc cztery
n6zki na spodzie obracajac je w lewo lub
prawo i wyréwnaj poziom z blatem
kuchennym.

Ostateczne sprawdzenie
1. Ponowne przytaczenie wyrobu do zasilania el.
2. Sprawdz funkcje elektryczne.

Pozbywanie si¢ odpadow
Pozbywanie si¢ materiatow
opakowaniowych

Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dla
dzieci. Nalezy trzymac je w bezpiecznym migjscu,
niedostepne dla dzieci.

Opakowanie tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtornych. Nalezy odpowiednio sig ich
pozbywac i sortowaé je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtornymi. Nie nalezy ich
wyrzucac razem ze zwyktymi odpadkami
domowymi.

Przyszly transport

e /achowaj oryginalne pudto kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim.
Przestrzegaj instrukcji na pudle. Jesli nie
masz oryginalnego pudta, zapakuj piekarnik
w foli¢ babelkowa lub gruba tekture i
zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez
ruszt druciany i tacke z wnetrza piekarnika
widz do jego srodka pasek tektury, rdwno z

pozycja tacek. Drzwiczki piekarnika
zabezpiecz tasma Klejgcg do $cian bocznych.

¢ Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.

Nie stawiaj na tym urzadzeniu zadnych
innych przedmiotow. Urzadzenie to nalezy
ransportowa¢ w pozycji stojacej.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.

Stare urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2002/96/WE oraz polska
Ustawg 0 zuzytym sprzecie elekirycznym i
elektronicznym symbolem przekreslonego
kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany acznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu.

Wiasciwe postgpowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sig do
unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
$rodowiska naturalnego konsekwencii,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikdw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.
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Il Przygotowanie

Jak oszczedzaé energie

Nastepujgce wskazowki pomoga uzytkowac

urzadzenie w sposab ekologiczny oraz

energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (Gotujgc potrawy wykonuj operacje
podgrzewania, jesli zaleca sie jg w instrukcji
obstugi lub przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e (ile to mozliwe staraj sie gotowac w
piekarniku wigcej niz jedng potrawe na raz.
Mozna gotowac w dwdch naczyniach obok
siebie na ruszcie.

e Gotuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
goracy.

e Mozna 0szczedziC energie wytaczajac
piekarnik na kilka minut przed uptywem czasu
gotowania. Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.
Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Do gotowania uzywaj garnkdw/rondli z
pokrywkami. Gotowanie bez pokrywki moze
czterokrotnie zwigkszyC pobdr pradu.

e Gotuj na palniku o $rednicy odpowiadajgcej
Srednicy garnka. Zawsze wybieraj garnki o
rozmiarze odpowiednim do potrawy. Wigksze
garnki zuzywajg wiecej pradu.

¢ Do gotowania na kuchenkach elektrycznych
staraj sie uzywac garnkow o ptaskim dnie.
Naczynia o grubych dnach zapewniajg lepsze
przenoszenie ciepta. Mozna zaoszczedzi¢ do
1/3 energii elektrycznej.

e Naczynia i garnki muszg by¢ zgodne ze
strefami gotowania. Dno garnka lub naczynia
nie moze by¢ mnigjsze od plyty grzejnej.

e Utrzymuij strefy gotowania i dna garnkow w
czystosci. Brud zmniejsza przenoszenie ciepta
miedzy strefg gotowania a dnem garnka.

e W przypadku dtugiego gotowania wytgczaj
strefe gotowania na 5 lub 10 minut przed
uptywem czasu gotowania. Wykorzystujac
ciepto resztkowe mozna zaoszczedzi¢ do 20%
energii elektrycznej.
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Pierwszy raz
Pierwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
mogq uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentow,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotdw.

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng
Sciereczkg lub gabkg i wytrzyj do sucha
Sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem

je wytgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkcji i warstwy
ochronne.

OSTRZEZENIE

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Nie dotykaj goracych powierzchni tego
urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala od

piekarnika i uzywaj rekawic kuchennych.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycje ,Static" (Statyczne)

4. \Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 15.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

6. Whytacz piekarnik; patrz Jak obstugiwac
piekarnik elektryczny, strona 15

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak

obstugiwac grill , strona 18.

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

5. Wytacz grill; patrz Jak obstugiwac grill ,
strona 18

B

trakcie pierwszego nagrzewania moze sig
dziela¢ nieprzyjemny zapach i dym.
Nalezy zapewni¢ dobrg wentylacje.




[ Jak uzywaé piyty kuchennej

Ogdlne informacje o gotowaniu

ZAGROZENIE

Zagrozenie pozarem od przegrzanego
oleju!

Nie pozostawiaj podgrzewanego oleju bez
dozoru.

Nie ga$ ognia wodg! Gdy olej sie zapali,
nalezy natychmiast przykry¢ garnek lub
patelnie pokrywka. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytgczy¢ kuchenke i
zatelefonowac po straz pozarna.

Przed smazeniem potrawy zawsze doktadnie
ja osusz, a potem delikatnie jg potdz na
goracym oleju. Przed smazeniem mrozonek
upewnij sie, ze catkowicie odtajaty.

Nie przykrywaj naczynia, w ktorym
podgrzewasz olej.

Patelnie i rondle ustawiaj tak, aby ich trzonki
nie byty nad ptytg, co zapobiegnie ich
nagrzeweaniu sie. Nie stawiaj na ptycie
naczyn niewywazonych i takich, ktdre tatwo
moge sig przechylic.

Nie stawiaj pustych naczyn an garnkéw na
zatgczonych strefach gotowania. Mogg sie
uszkodzic.

Zataczenie strefy gotowania, na ktdrej nie
stoi zadno naczynie ani garnek, moze
uszkodzi¢ ten wyrdb. Po zakoriczeniu
gotowania wytgcz strefy gotowania.
Poniewaz powierzchnia tego wyrobu moze
by¢ goraca, nie stawiaj na niej naczyn
plastikowych ani aluminiowych.

Jedli taki material roztopi sig na powierzchni
piyty, oczysé ja z niego natychmiast.

W naczyniach takich takze nie nalezy
przechowywac zywnosci.

Uzywaj tylko garnkow i naczyn z ptaskim
dnem.

Do garmnkow i patelni wkladaj odpowiednie
ilosci zywnosci. Tym samym zapobiegasz
oprzelaniu suie zawartosci naczynia, a wiec
unikasz niepotrzebnego czyszczenia.

Nie ktadZ pokrywek garnkow ani patelni na
strefach gotoweania.

Garnki ustawiaj w $rodku strefy gotoweania.
Aby przenies¢ garnek do innej strefy
gotowania, podnie$ go i postaw w tej strefie
zamiast go przesuwac.

Wskazowki dla ptyt szklano-
ceramicznych

Powierzcyhnia szklano-ceramiczna jest
odporna na nagrzewanie i niewrazliwa na
znaczne réznice temperatur.

Nie uzywaj powierzchni szklano-ceramiczne;
jako potki do ustawiania rzeczy ani jako piyty
do krojenia.

Uzywaj tylko gamkow i patelni z dnem
obrobionym mechanicznie. Ostre krawedzie
powoduja zarysowanie tej powierzchni.

Nie uzywaj garnow ani rondli aluminiowych.
Aluminium uszkadza powierzchnie szklano-
ceramiczne.

Rozlane ptyny moga
uszkodzi¢ powierzchnig
szklano-ceramiczna i
spowodowaé pozar.

Nie uzywaj naczyn z
dnem wklgstym ani
wypuktym.

Uzywaj tylko garnkow i
patelni z dnem ptaskim.
Zapewnia to fatwiejsze
przenoszenie ciepta.
Jedli garnek ma za matg
Srednice, marnuje sie
energia.
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Uzytkowanie ptyt kuchennych
1 4

Wiaczanie witroceramicznych stref go-

towania

Do obstugi witroceramicznych stref gotowania
uzywaj klawiszy stref gotowania. Aby uzyskac
zadany poziom gotowania, ustaw pokretta stref
gotowania na odpowiedni poziom.

Jednoobwodowa ptytka do gotowania 14-16 cm
Jednoobwodowa ptytka do gotowania 18-20 cm
Jednoobwodowa ptytka do gotowania 14-16 cm

Jednoobwodowa ptytka do gotowania 18-20 cm
to wykaz zalecanych Srednic garnkéw do uzytku
na odnosnych palnikach.

S w =

Poziom 1 2—3 4—6
gotowani
a
podgrzewani | gotowanie do | gotowanie
e wrzenia, ,
utrzymywani | smazenie
e w cieple

ZAGROZENIE

Pottuczone szkto!

Nie dopuszczaj, aby cokolwiek mogto spas¢
na ptyte kuchenng. Nawet mate przedmioty
(np. solniczka) mogg uszkodzi¢ ptyte.

Nie uzywaj ptyt witroceramicznych z
peknigciami. Do takiego peknigcia moze
dostac sig woda i spowodowac zwarcie.
Jedli powierzchnia ptyty zostanie w
jakikolwiek sposdb uszkodzona (np.
widocznie popgka), natychmiast wytgcz
plyte aby zmniejszy¢ zagrozenie porazeniem
elekirycznym.
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Wytaczanie witroceramicznych stref
gotowania
Obrd6¢ pokretto ptytki grzejnej do pozycji OFF
[WYL.] (g6rnej).




[} Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast
i migs oraz o grillowaniu.

OSTRZEZENIE

Mozna sie poparzy¢ od goracych
powierzchni!

Nie dotykaj goracych powierzchni tego
urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala od
piekarnika i uzywaj rekawic kuchennych.

ZAGROZENIE

/agrozenie oparzeniem gorgcym
powietrzem!

Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj
ostroznosé, bo moze ulotnic sig z niego
gorace powietrze.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajacymi, pojemnikdw
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

Rob najlepszy uzytek z miejsca na pofce.
Foremke do pieczenia stawiaj w $rodku
PGtk

*  Prze zafgczeniem piekarnika lub grilla
wybierz wtasciwg pozycje pétki. Nie zmieniaj
pozycji pétki, gdy kuchenka jest goraca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj
ich.

Wskazéwki do pieczenia migsa

e Przyprawienie catych kurczat, indykéw i
duzych porcji migsa, np. sokiem z
cytryny ;in czarnym pieprzem przed
pieczeniem podniesie jego wydajnosc.

e Pieczenia migsa z kodcig trwa ok. 15 - 30
minut dtuzej niz pieczenie takiego samego
kawatka bez kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakofczeniu pieczenia pozostaw pieczen
w piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie
wyciekajg przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pdtce Srodkowej lub
dolnej na zaroodpornym talerzu.

Wskazowki do grillowania

Mieso, ryby i dréb szybciej rumienig sig, gdy sie

je grilluje, zachowujg mitg krucho$c i nie

wysychajg. Do grillowania szczegdinie nadajg sie

ptaskie kawatki, nadziane na szpikulec szasziyki i

kietbaski, a takze warzywa o0 znacznej zawartosci

wody, takie jak pomidory i cebule.

e Rozt6z kawatki migsa do grillowania na
ruszcie drucianym lub w foremce do
pieczenia z rusztem drucianym w taki
sposob, aby pokryta nimi powierzchnia nie
wystawata poza grzatke.

e Wsun ten ruszt druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na wybrany poziom w
piekarniku. Jesli grillujesz na ruszcie
drucianym, na dolng pétke wsun foremke do
pieczenia na kapigcy ttuszcz. Aby tatwiej
oczy$cic to naczynie z tluszczu wlej do niego
troche wody.

Zagrozenie pozarem z powodu zywnos$ci
nienadajgcej sig do grilowania!

Do grilowania uzywaj zywnosci, ktéra nadaje
sie do gotowania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i tiusta zywnos$¢ moze
sie zapalic.

Jak obstugiwaé piekarnik
elektryczny
Wybieranie temperatury i trybu pracy

1 2
1 Pokretto wyboru funkcji
2 Pokretto termostatu
1. Nastaw pokretto Temperature na wybrang
temperature.

2. Nastaw pokretto Function [Funkcja] na
wybrany tryb pracy.
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» Piekarnik nagrzewa si¢ do nastawione;
temperatury i utrzymuije jg. W trakcie
nagrzewania lampka temperatury pozostaje
zapalona.

Wytaczanie piekarnika elekirycznego
Przekre¢ pokretta funkcii i temperatury w gorne
ozycje ,0ff” ("wyt.).

Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt
druciany na pofce drucianej. Ruszt druciany
trzeba wsadzi¢ pomiedzy potki druciane jak
pokazano na rysunku.

Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng
$ciane piekarnika. Aby poprawic¢ wydajnosé
grillowania, przesun ruszt druciany do przedniej
sekcji stelazu i ustal go przy pomocy drzwiczek.
Tryby pracy

Podana tutaj kolejnos¢ trybow pracy moze rozni¢
sie od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Grzatki gérna i dolna

Grzatki gorna i dolna dziatajg.
Zywnos¢ nagrzewana jest
réwnoczesnie od gory i od dotu. Na
przyktad, nadaje sig do ciasta,
ciasteczek oraz ciasta i zapiekanek w
foremkach do pieczenia. Piecz w
jednej tylko blasze.

Grzanie dolne/gérne z termoobiegiem

Dziatajg grzatki gorna i dolna plus
wentylator (w $cianie tylnej).
Wentylator szybko réwnomiernie
rozprowadza gorgce powietrze po
calym piekarniku. Piecz w jednej tylko
blasze.

]
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Grzanie

&

6rne z termoobiegiem
Dziata grzatka gdérna plus wentylator
(w Scianie tylnej). Wentylator
poprawia rozprowadzanie goracego
powietrza. w poréwnaniu do grzania
tylko od gory.

Grzanie dolne z termoobiegiem

%

Dziata grzatka dolna plus wentylator
(w Scianie tylnej). Wentylator
poprawia rozprowadzanie goracego
powietrza, w poréwnaniu do grzania
tylko od dotu.

Praca z wentylatorem.

%,

Piekarnik nie jest nagrzewany.
Pracuje tylko wentylator (w Scianie
tylnej). Nadaje sie od powolnego
odtajania mrozonek ziarnistych w
temperaturze pokojowej lub studzenia
potraw gotowanych.

Termoobieg

Full grill

\A

Gorgce powietrze nagrzane grzatkg
tylng jest bardzo szybko rownomiernie
rozprowadzane w catym piekarniku
przez wentylator. Jest to przydatne do
gotowania potraw na réznych
poziomach pétek i w wigkszosci
przypadkow nie potrzeba wstepnego
podgrzewania. Nadaje sig do
pieczenia w kilku blachach na raz.

Dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Nadaje sig do grillowania duzych
ilosci miesa.

e Do grillowania pot6z duze lub
$rednie porcje na
odpowiednio ustawiong;
péice pod grzatka grilla.

e Temperature nastaw na
poziom maksymalny.

e (Obro¢ potrawe po uptywie
potowy czasu grillowania.



Tabela czas6w pieczenia Pieczenie ciast i mies

Podane tu wartosci zostaty okreglone w Poziom 1 to najnizszy poziom piekarnika.

warunkach laboratoryjnych. Mogg sie rozni¢

lod wartosci wiasciwych dla Twojego

urzadzenia.
Potrawa Numer poziomu Pozycja potki Temperatura (°C) | Czas pieczenia (ok.,

gotowania w min.)
Ciasto na blasze™* Jeden poziom - 3 175 30..45
Ciasto w foremee** Jeden poziom N 2 175 30...50
Ciasta w papierze™ Jeden poziom — 3 160...170 25...30
Ciasto biszkoptowe™ | Jeden poziom - 3 180 ... 200 10..20
Ciasteczka™ Jeden poziom - 3 160 ... 170 20...30
Ciasto™ Jeden poziom - 3 200 20..30
Ciasto zdobne** Jeden poziom ez 3 190 20...35
Ciasto na zaczynie*™ | Jeden poziom - 3 190 20...40
Lazanie™ Jeden poziom - 2 180 25...45
Pizza* Jeden poziom - 1 200 10..20
Stek wotowy/ pieczen | Jeden poziom 2 25 min. 220, 80...100
wotowa = nastepnie 180 ... 190
Udziec jagniecy Jeden poziom 2 25 min. 220, 70...90
(zapiekanka) fi nastepnie 190
Pieczone kurczeta Jeden poziom i 2 15 min. 250/max, 55...65
- nastepnie 190
Indyk (w plastrach) Jeden poziom ¥ 3 25 min. 220, 70...120
= nastepnie 190

Ryby Jeden poziom 3 200 20 ... 30
Przy pieczeniu réwnoczesnie w dwoch blachach, gtebszg blache stawia sig na péice gérej, a blache plytsza na dolnej. .
*Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowag przy wszystkich potrawach.

(**) Przy pieczeniu, ktdre wymaga wstepnego .

podgrzania, podgrzewaj na poczatku pieczenia,

az zgasnie lampka termostatu.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperaturg o ok. 10 i skro¢ czas pieczenia.

Jedli gdra ciasta brgzowieje, ale dolna czes¢
nie jest upieczona, sprawdz, czy na dnie
ciasta nie ma zbyt wiele uzytego dom
pieczenia sosu. Aby ciasto brazowiato
réwnomiernie postaraj sie rozprowadzi¢ sos
réwno pomiedzy warstwami i gora ciasta.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj mnigj ptynu
lub obniz temperature 0 10°C.

e Jesli ciasto jest zbyt ciemne z gory, umiesé
je na dolnej potce, obniz temperature i

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperaturg
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dét
nadal nie dos¢ sie zabrgzowit, nastgpnym
razem umie$¢ ciasto na dolnej potce.

przedtuz czas pieczenia. Wskazéwki przy gotowaniu jarzyn

e Jedli jest dobrze wypieczone wewnatrz, ale .
Klei sig na zewnatrz, uzyj mniej ptynu, obniz
temperature i przedtuz czas pieczenia.

Wskazéwki przy pieczeniu ciasta

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz .
temperaturg o ok. 10 i skro¢ czas pieczenia.
Nawilz warstwy ciasta sosem ztozonym z
mleka, oleju, jajka i jogurtu.

e Jesli pieczenie ciasta trwa zbyt diugo,
sprawdz czy grubos¢ przygotowanego ciasta
nie przekracza gtebokosci blachy.

Jesli potrawa warzywna puszcza soki i
zbytnio wysycha, gotuj ja w garnku z
pokrywka zamiast blachy. Zamkniete
naczynia zatrzymujg sok z potrawy.

Jesli potrawa warzywna nie udusita sig,
najpierw ugotuj te warzywa lub przegotuj je
jak potrawe z puszki i wsadz do piekarnika.
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Jak obstugiwaé grill

Zamykaj drzwiczki na czas
grillowania.

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

AN

Zataczanie grilla

1. 0brdc pokretto Function [Funkcja] wybranego

do symbolu grilla.

Nastepnie nastaw wybrang temperature

grillowania.

W razie potrzeby nagrzewaj grill przez ok. 5

minut.

» Zapali sig lampka temperatury.

Wytaczania grilla

1. Obro¢ pokretto Function [Funkcja] do gornej
pozycji "Off" ("wyt.").

Pozycje stelaza

Wydajnos¢ grillowania zmniejszy sie, jesli ruszt

druciany opiera sie o tyt piekarnika. Aby poprawic

wydajnos¢ grillowania, przesun ruszt druciany do

przedniej sekcji potki i ustal go przy pomocy

drzwiczek.

Grillowanie na grillu elektrycznym

2.

3.

Nie uzywaj gornego poziomu do grilowania.

Zagrozenie pozarem z powodu zywnos$ci
nienadajgcej sig do grilowania!

Do grilowania uzywaj zywnosci, ktéra nadaje
sie do gotowania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt gteboko.
Tam jest najgorecej i tiusta zywnos$¢ moze
sie zapalic.

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu

Potrawa Poziom Czas grillowania
Ryhy 4.5 20..25 min.”
Sznycle z kurczaka 4.5 25...35 min.
Kotlety jagniece 4.5 20...25 min.
Pieczen wolowa 4.5 25..30 min, *
Kotlety cielece 4.5 25...30 min. *
Opiekanie chleba 4 1..2 min,

* zaleznie od grubosci

18/PL




Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogdine

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrob ten czysci
sie w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE
Zagrozenie porazeniem elekirycznoscig!
Aby unikna¢ porazenie elekirycznego, przed
czyszczeniem urzadzenie nalezy odtgczy¢ od
Zrédta zasilania.

ZAGROZENIE

Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchni!

Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az
ostygnie.

e Pokazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten
wyrob. Dzieki temu tatwiej bedzie usuwac
pozostatosci pieczenia, unikajac tym samym
ich zapalenia sig na nastgpnym uzyciem
piekarnika.

¢ Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych $rodkow czyszczacych. Wyrob
ten czysci sie miekka Sciereczka lub gabka i
ciepta wodg z mydtem w ptynie, i wyciera
sucha $ciereczka.

e Pamigtaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i kKlamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj srodkdow
Czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlorek. Czgsci te wyciera sig do czysta
miekka Sciereczka z detergentem w plynie
(nie w proszku), najlepiej ruchami w tym
samym kierunku.

Pewne detergenty lub srodki czyszczace
mogg uszkodzi¢ powierzchnie.

Nie uzywaj agresywnych detergentdw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani
zadnych ostrych przedmiotow.

Do czyszczenia nie uzywaj urzgdzen
czyszczacych para.

Oczyszczenie piyty

Powierzchnie szklano-ceramiczne
Przetrzyj powierzchnie ceramiczne Sciereczka
zamoczong W zimnej wodzie w taki sposdb, aby
nie pozostaty na nich resztki Srodka
czyszczacego. Wytrzyj je do sucha migkka i
suchg $ciereczkg. Pozostawione resztki moga
spowodowac uszkodzenie powierzchni szklano-
ceramicznej przy ponownym uzyciu pyty.
Zaschtych na powierzchni szklano-ceramiczne;
resztek w zadnym razie nie nalezy skrobac
zyletka, wetng zelazng, ani podobnymi
narzedziami.
Plamy wapienne (z6tte) usuwa sie niewielkg
ilocig $rodka do czyszczenia z wapienia, np.
octu lub soku z cytryny. Mozna takze uzyé
odpowiednich Srodkéw dostepnych na rynku.
Jesli powierzchnia jest bardzo zabrudzona,
zamocz gagbke w $rodku czyszczacym i odczekaj,
az nim nasigknie. Nastepnie oczy$c powierzchnig
piyty wilgotng sciereczka.
Plamy z potraw 0 znacznej zawartosci
cukru, np. gestego kremu lub syropu, trzeba
czysci¢ bezzwtocznie, nie czekajac az
zabrudzona powierzchnia ostygnie. W
przeciwnym razie szklano-ceramiczna
powierzchnia moze ulec trwatemu
uszkodzeniu.

Z czasem kolor powlok i innych powierzchni
moze z lekka blaknac. Nie wyptywa to na
dziatanie kuchenki.
Blednigcie koloru i plamy na powierzchni
szklano-ceramicznej to zjawiska normalne, a nie
defekt.
Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czy$ci sie wilgotng
$ciereczkg i wyciera do sucha.

Uszkodzenie panelu sterowanial

Do czyszczenia panelu sterowania nie
dejmuj gatek pokretet.

19/PL



Czyszczenie piekarnika

Czyszczenie drzwiczek piekarnika
Drzwiczki piekarnia czysci sig miekka Sciereczka
lub gabka i ciepta wodg z mydtem w ptynie, i
wyciera suchg sciereczka.
Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkdw
lczyszczacych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowac powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otwdrz drzwiczki przednie (1).

2. Otwodrz zacisk w obudowie zawiasu (2) po
prawej i lewej stronach drzwiczek przednich
przyciskajac je ku dotowi, jak pokazano na
rysunku.

1 Drzwiczki przednie
2 Zawias
3 Piekarnik

b

3. Przesun drzwiczki przednie w pot drogi.

4. Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku
gdrze aby uwolni¢ je z prawych i lewych
zawiasow.
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Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek
nowtarza sig w odwrotnej kolejnosci przy ich

akladaniu. Przy zaktadaniu drzwi z
powrotem nie zapomnij zamkna¢ zacisk w
obudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach
Szklang szybe z drzwiczek piekarnika mozna
wyjac do czyszczenia.

1. Otworz drzwiczki.

12

Srubka

Profil plastikowy

Szyba wewnetrzna

Szczelina plastikowa
Wkretakiem wykre¢ srube (1)
Zdejmij profil (2), nastepnie przytrzymaj szybe
wewnetrzng (3).
4. Nastepnie zt6z elementy drzwi, wsun szybe
(3) w plastikowe szczeliny (4) i zatdz profil.

Wymiana lampki w piekarniku

ZAGROZENIE

Mozna si¢ poparzy¢ od goracych
powierzchni!

Aby unikna¢ zagrozenia porazeniem
elektrycznoscig upewniaj sie, ze urzgdzenie
zostato wytgczone i ostygto.

L.ampka w piekarniku to specjalna zaréwka
odporna na temperatury do 300 °C. Patrz
Dane techniczne, strona 5, w ktérych
podano szczegdty. Lampki do piekarnika
mozna naby¢ u autoryzowanego
przedstawiciela serwisu.




Lampka moze by¢ umieszczona gdzie indziej
niz na rysunku.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:
1. Odtacz piekarnik od sieci zasilajacej.
2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac ja w

3. Wyjmij lampke z piekarnika przekrecajgc ja w
lewo i wymien jg na nowa.
4. 7Zatoz szklang pokrywe.
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£ Rozwiazywanie problemow

W czasie pracy piekarnik wydziela pare.

powierzchniach produktu. To nie jest awaria.

Ulatnianie sie pary w trakcie pracy jest normalnym zjawiskiem. To nie jest awaria.

Podczas gotowania pojawiaja sig krople wody.

Powstajgca w czasie gotowania para wodne moze ulega¢ skraplaniu i tworzy¢ krople wody na zimnych

Produkt nie dziala.

Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat.

Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatacz.

Nie swieci lampka w piekarniku.

Lampka w piekarniku jest uszkodzona.

Wymien lampke w piekarniku.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je
lub zatacz.

Piecyk nie grzeje.

Pokretto funkcji i/lub temperatury nie sg ustawione .

Ustaw funkcje i temperature pokrettami/klawiszami
funkcji i/lub temperatury.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy jest prad Sprawdz bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. W razie potrzeby wymien je
lub zatacz.

epsutego piekarnika.

esli pomimo postepowania wedtug instrukgji z tego rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj sig z
utoryzowanym agentem serwisowym lub sprzedawcg piekarnika. Nie prébuj samemu naprawia¢

22/PL




Prosim, ¢téte nejprve tento névod.

Vézeny zakazniku,

Chtéli bychom, aby vam tento vyrobek vyrobeny v modernich zavodech a podrobeny pfisné kontrole
kvality pfinesl dlouhodobé kvalitni sluzby.

Proto vam doporucujeme pozorné si precist tento navod k pouZiti, nez vyrobek pouZijete, a uschovat jej
pro budouci vyuziti. Pokud pfedate vyrobek nékomu jinému, predejte mu i navod.

Navod k pouziti vam pomuze rychle a bezpecné pouzivat vyrobek.
Pred instalaci a spusténim vyrobku si pfectéte navod k pouziti.

Je nutno vzdy dodrzovat bezpecnostni pokyny.

Tento navod k pouZiti uschovejte na dosah pro pripadné dalsi pouZiti.
Prectéte si i dalsi dokumenty dodané s vyrobkem.

Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modeldm.
Rozdily mezi modely jsou v navodu vyslovné uvedeny.

Objasnéni symbolii
V celém ndvodu k pouZitf jsou pouzivany nasledujici symboly:

mDﬁleiité informace o uzite¢nych tipech k pouziti.

Varovani na nebezpectné situace vaci Zivotu a majetku.

AVarovéni na zéasah elektrickym proudem.
&Varovéni na riziko pozaru.
&Varovém’ na horké plochy.

Arcelik A.S.
Karaagog caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul/TURKEY

C € Made in TURKEY
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ll Obecné informace
Pehled

1 Predni dvere 6 Ovladaci panel

2 Madlo 7 Plotna

3 Dolnf ¢ast 8 Svétlo

4 Plech 9 Prvek vyhfivani grilu
5 Draténd police 10 Polohy polic

1 2 3 4 5 6 7 8

1 \lystrazna kontrolka 5 Plotna s jednim obvodem Vzadu vpravo
2 Plotna s jednim obvodem Vzadu vlevo 6 Funkéni spina¢

3 Plotna s jednim obvodem Vpfedu vievo 7 Svétlo termostatu

4 Plotna s jednim obvodem Vpredu vpravo 8 Spinac termostatu
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Technické parametry

OBECNE

VnéjSi rozméry (vySka/Sitka/hloubka) 850 mm/500 mm/600 mm
Napéti/frekvence 220-240V ~ 50 Hz
Celkova spotfeba energie 7.8 KW

Pojistka min. 16 Ax 3

Typ kabelu / prifez HO5W-FG 3x 2,5 mm*
Délka kabelu max. 2 m

DESKA

Hordky

\izadu vievo Plotna s jednim obvodem
Rozméry 140 mm

\lykon 1200 W

Vpiedu vievo Plotna s jednim obvodem
Rozméry 180 mm

\lykon 1700 W

\pfedu vpravo Plotna s jednim obvodem
Rozméry 140 mm

\lykon 1200 W

Vzadu vpravo Plotna s jednim obvodem
Rozméry 180 mm

\lykon 1700 W

TROUBA/GRIL

Hlavni trouba Multifunkéni trouba

Trida energetické Uginnosti™ A

Vnitfni svétlo 15-25W

Spotieba energie grilu 1.6 kKW

E

provozu (pokud existuje).

Zéklady: Informace na energetickém §titku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 50304.
Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo horkovzdu$ném

echnické parametry se mohou ménit bez
predchoziho upozornéni za ucelem
zvySovani kvality vyrobku.

Obrézky v tomto ndvodu jsou schematické a
nemuseji se shodovat s vasim vyrobkem.

Hodnoty na Stitcich vyrobku nebo v

0 doprovodné dokumentaci jsou zjiStovany v
laboratornich podminkach podle pfislusnych
norem. Podle provoznich a okolnich

podminek vyrobku se tyto hodnoty mohou
meénit.
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PrisluSenstvi
Dodavané prislusenstvi se mdze liSit podle
modelu vyrobku. VSechna prisluSenstvi
popisovana v navodu k pouZiti nemuseji byt
soucasti vaSeho vyrobku.

Plech do trouby
Pouziva se na cukroviny, mrazené potraviny a
velké roznéné kusy.

Dréténa police

Slouzi k roznéni a pokladani pecenych, roznénych
nebo v hrnci pecenych pokrm{ na poZadované
drovni.
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Pl Diilezité bezpeénostni pokyny

Tento oddil obsahuje bezpednostni pokyny, které
vam pomohou predejit riziku zranéni a poskozeni.
Pokud nedodrzite tyto pokyny, nelze uplatnit
zaruku,

Obecna bezpecnost

e  Tento vyrobek nemaji pouzivat osoby s
télesnymi, smyslovymi ¢i duSevnimi
poruchami nebo nezkusené ¢i nepoucené
o0soby (vCetné déti), pokud nemaji moznost
pomoci od osoby odpovédné za jejich
bezpednost nebo nékoho, kdo je bude Fadné
informovat o pouzivani vyrobku.

Dé&ti museji byt pod dohledem, aby si
nemohly hrét s vyrobkem.

e Zapojte vyrobek do uzemnéné
zasuvky/vedeni chranéné pojistkou o vhodné
kapacité podle tabulky "Technické
parametry". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo bez ngj.
NaSe spole¢nost neodpovida za Skody
vzniklé z divodu pouzivani vyrobku bez
spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

e Pokud je napajeci kabel poskozen, musi jgj
vyménit vyrobce, jeho servisni zastupce
nebo obdobné kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

e Nepouzivejte vyrobek, pokud je vadny nebo
vykazuije viditelné Skody.

e Neprovadgjte zadné opravy Ci Upravy
vyrobku. Mlzete v§ak opravit nékteré
poruchy, které nevyzaduji opravu nebo
Upravy. Viz Odstrariovdni potiZi, strana 22.

e Nikdy neumyvejte vyrobek vodou! Hrozi
riziko zasahu elektrickym proudem!

e Nikdy nepouzivejte vyrobek, pokud vas
Usudek nebo koordinaci ovliviuje pouZiti
alkoholu a/nebo Iéka.

e \/yrobek je nutno odpojit 0 napdjeni béhem
instalace, udrzby, ¢isténi a oprav.

e Davejte pozor pfo pouzivani alkoholu v
pokrmech. Alkohol se pfi vysokych teplotach
vyparuje a milZe zplisobit poZdr, jelikoz se

vzniti, kdyz se dostane do kontaktu s horkou

plochou.

Neohfivejte uzaviené plechovky a sklenice v

troubg. Tlak, ktery se nahromadi ve sklenici,

maze vést K jejimu prasknuti,

e Nestavte Zadné horlavé materidly vedle
vyrobku, jelikoz jeho boky se pfi pouzivani
zahfeji.

e Neumistujte pegici plechy, nadoby ¢i alobal
pfimo na dno trouby. Nahromadéné horko
maze poskodit dno trouby.

e VSechny vétraci otvory museji z(istat bez
prekazek.

¢ \iyrobek mlZe byt béhem pouZivani horky.
Nikdy se nedotykejte horkych horaki,
vnitnich ¢asti trouby, topnych prvki atd.

e \zdy pouZivejte tepluvzdorné rukavice pfi
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

e Nepouzivejte vyrobek bez prednich
sklenénych dvefi nebo s prasklymi dvefmi.

e Zadni povrch trouby se pfi pouZivani zahfiva.
Zkontrolujte, zda neni plynové/elektrické
napojeni v kontaktu se zadni sténou; jinak
miZe dojit k poskozeni spojdl.

¢ Nezachycuijte napdjeci kabel mezi dvitky
trouby a rdm a nevedte jej po horkych
plochach. Jinak mdze dojit k roztaveni
izolace kabelu a nasledkem zkratu dojde k
poZaru.

e Zkontrolujte, zda je vyrobek po kazdém
pouZiti vypnuty.

o Tlak pdry vzniklé z dlivodu vihkosti na
povrchu trouby nebo ve spodni ¢ésti konvice
maze zplsobit nadskakovani konvice. Proto
je nutno zajistit, aby byl povrch trouby a dno
hrncl vzdy suchg.

Spotfebi¢ by se nemél spinat pomoci
externiho Casovace nebo samostatného
dalkového ovlddani.

Bezpecnost déti

e FElektrické a plynové vyrobky jsou
nebezpedné pro déti. UdrZujte déti mimo
tento vyrobek, pokud je v provozu, nedovolte
jim hrét si s vyrobkem.

7/CZ



e Dostupné ¢asti spotfebice se zahfivaji, kdyz
je spotfebi¢ zapnuty, dokud spotfebi

nevychladne, udrzujte déti mimo jeho dosah.

e "UPOZORNENIPfistupné ¢asti mohou byt
horké, kdyz se pouziva gril. Malé déti
udrZujte mimo dosah."

*  Neskladujte Zadné pfedméty nad
spotfebiCem, na néz by déti mohly
dosahnout.

e KdyZ jsou oteviena dvitka trouby,
nevkladejte na né Zadny tézky pfedmét a
nedovolte détem, aby na né sedaly. Mize
se prevratit nebo by se poskodily zavésy
dveff.

e Obalové materidly jsou pro déti nebezpecné.
Udrzujte déti mimo dosah obalovych
materiald. Zlikvidujte vSechny sou¢asti obalu
podle norem na ochranu Zivotniho prostredi.

Bezpecnost pii praci s elektfinou

Vadné elektrické zafizeni je jednou z

nejéastgjsich pricin pozar(l v domacnostech.

8/CZ

V8echny Cinnosti s elektrickym zafizenim a

systémy mohou provadét jen autorizované

0soby.

eV pfipadé jakychkoli poSkozeni vypnéte
pfistroj a odpojte jej od napdjeni. Za timto
icelem vypnéte domovni pojistku.

e Zkontrolujte, zda je hodnota pojistky
kompatibilni s vyrobkem.

Uréené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro domdci pouziti.

Komercni pouziti neni pfipustng.

“UPOZORNENI: Toto zafizeni je urceno jen pro

vareni. Nesmi se pouzivat na jing Ucely, napfiklad

k vytapéni mistnosti."

Tento vyrobek nepouzivejte k ohfivani talifi pod

grilem, suseni rucniki a utérek atd. na rukojeti a

pro vytapéni.

\iyrobce nezodpovida za Zadné Skody zplisobené

nespravnym pouZzitim nebo manipulaci.

Troubu Ize pouzit k rozmrazeni, peCeni, roznéni a

grilovani pokrm(.



E] Montaz

Vyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi pfedpisy. Jinak neni mozné
uznat zaruku. Viyrobce neodpovida za Skody
vzniklé pfi procesech provadénych
neopravnénymi osobami, miize dojit i k
propadnuti zaruky.

Za pripravu mista a elektrické a plynové

instalace vyrobku odpovida zakaznik.

NEBEZPECI
yrobek musi byt instalovan v souladu se

v8emi mistnimi a/nebo elektrickymi
vyhlaSkami.

NEBEZPECI

Pred instalaci zkontrolujte pripadné
vady na vyrobku. Pokud néjaké objevite,
neinstalujte jej.

Pogkozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pred montazi

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych priduchd
pod produktem, doporudujeme upevnit vyrobek
na pevnou zakladnu s tim, Ze nozky by se nemély
ponorovat do koberce ani mékkych podlahovych
Krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopna unést
hmotnost zafizeni plus dalsi hmotnost nadobi a
otravin.

£
£
[ — | . p Coeeored
I~ ; £ l“
£ L3
E e5mmmin ! ~ 65 mm min
p— ——————
s =

e | ze je pouzivat se skinémi po obou
stranéch, ale pro minimalni vzdalenost 400
mm nad Urovni plotny poCitejte s boénim
odstupem 65 mm mezi spotfebiCem a
jakoukoli sténou, pfickou nebo vysokou
skFini.

e |zejej pouzivat i jako samostatné stojici
spotfebiC. Nad povrchem desky je nutno
pocitat s minimalni vzdalenosti 750 mm.

e (%) Pokud nad spordkem instalujete digestor,
upravte vysku instalace podle pokyn(
vyrobce digestore (min. 650 mm).

e Spotfebi¢ odpovida zafizenim tfidy 1, 1. Ize
jej umistit zadni a jednou stranou ke sténé
kuchyné, kuchyriskému nabytku nebo
zaffzeni libovolné velikosti. Kuchyrisky
nabytek nebo vybaveni na druhé strangé smi
byt pouze stejné velikosti nebo mensi.

e Jakykoli kuchynisky nabytek vedle
spotiebite musi byt tepluvzdorny (do
100 °C min.).

Instalace a pripojeni
Pfistroj Ize instalovat a pfipojovat jen v souladu
se zakonnymi predpisy.
Neinstalujte pristroj vedle chladnicek i
mraznicek. Teplo od pfistroje povede ke
ySené spotfebé energie chladicich
jednotek.
Pfistroj pfenaSejte nejméné ve dvou.
Pfistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi byt
na podstavci nebo zakladné.
PoSkozeni materidlu!
Madlo dvefi nepouzivejte pro zvedani nebo
presouvani pristroje.

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle
tabulky "Technické parametry". Uzemnéni musi
zajistit kvalifikovany elekirikaf, pokud pouzivéte
vyrobek s transformatorem nebo bez néj. Nase
spolecnost neodpovida za Skody vzniklé z dlivodu
pouzivani vyrobku bez spravného uzemnéni v
souladu s mistnimi pfedpisy.
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NEBEZPECI
Riziko zasahu elektrickym proudem,

zkratu nebo pozdru vlivem
neprofesiondini instalace!

Spotfebi¢ miZe pfipojit k napajent jen
autorizovany pracovnik a spotebic je pod
z4rukou pouze po spravné instalaci.

NEBEZPECI
Riziko zasahu elektrickym proudem,

zkratu nebo pozaru kv(ili poskozenf
napdjeciho kabelu!

Napéjeci kabel je nutno nepfiskiipnout,
ohnout ¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s
horkymi ¢astmi zafizeni.

Pokud se napajeci kabel poskodi, musi jj
vyménit kvalifikovany elektrikdr.

Udaje napdjeni museji odpovidat Gdajdm na
typovém stitku pristroje. Stitek je pristupny pfi
otevfeni dvifek nebo dolniho krytu, pfipadné se
nachazi na zadni sténg pfistroje podle typu
pristroje.

Napdjeci kabel vaseho vyrobku musi odpovidat
hodnotam v rabulce "Technické parametry”.

NEBEZPECI

Riziko zasahu elektrickym proudem!
Nez zahdjite jakoukoli ¢innost na elekirické
instalaci, odpojte vyrobek od napajenti.

Piipojovani napajeciho kabelu

1. Pokud nelze odpojit vSechny pdly v napdjen,
je nutno pfipojit odpojovaci zafizeni s
odstupem kontakt(i nejméné 3 mm (pojistky,
bezpeCnostni spinace, stykace) a vSechny
pdly tohoto odpojovaciho zafizeni museji byt
vedle vyrobku (nikoli nad vyrobkem) v
souladu se smérnicemi IEE. NedodrZeni
tohoto pokynu miize vést k provoznim
problém{m a neplatnosti zaruky na vyrobek.

Doporucujeme provést dalsi ochranu

odpojovacem zbytkového proudu.

Je-li k vyrobku dodan i kabel:
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L

2NAC 380/400/415 V

2. Pro jednofazové zapojeni pfipojte podle
nasledujiciho popisu:

Hnédy kabel = L (Féze)
Modry kabel = N (Nula)
Zeleno/Zluty kabel = (E) '~J:- (Uzemnéni)
Zatlacte vyrobek ke sténé kuchyng.
Nastavovani nozek trouby
Vibrace béhem pouzivani mohou vést k
pohyblim nadob. Této nebezpecné situaci
predejdete tim, kdyZ bude vyrobek v roviné
a vyvazeny.
Z bezpecnostnich dlvod( zkontrolujte
vyvazenost vyrobku tak, 7e upravite Ctyfi
nozky vespod tak, Ze je otoCite doleva nebo
doprava a zarovndte podle pracovni desky.

Posledni kontrola
1. Zapojte vyrobek znovu k napdjeni.
2. Zkontrolujte funkce elektfiny.

Likvidace
Likvidace obalovych materiali

Obalové materidly jsou nebezpe€né pro déti.
Obalové materidly uschovejte na bezpecném
misté mimo dosah déti.

Obalové materidly vyrobku jsou vyrobeny z
recyklovatelnych material(l. Zlikviduijte je spravng
a tfidte je v souladu s pokyny pro likvidaci
recyklovaného odpadu. Nelikvidujte je s béZnym
domdcim odpadem.

Likvidace starého vyrobku

e Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. Dodrzujte



pokyny na kartonu. Pokud nemate originalni
karton, zabalte vyrobek do bublin nebo
silného kartonu a pevné oblepte paskou.

e Aby draténd police a plech v troubé
neposkodily dvitka trouby, umistéte pasku
kartonu na vnitfek dveff trouby v ¢éstech,
které odpovidaji poloze plechd. Prilepte
dvitka trouby k bocnim sténam.

*  Nepouzivejte dvitka nebo madlo ke zveddni
Ci presouvani vyrobku.

Na spotiebi¢ nestavte dalSi predméty.

SpotfebiC prevézejte ve vzpiimené poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZz mohlo dojit pfi pfeprave.

IS

Likvidace starého vyrobku

Stary vyrobek likvidujte ekologicky.

Toto zafizeni je oznaCeno symbolem pro tfidéni
elektrického a elektronického odpadu (WEEE). To
znamena, Ze zafizeni je nutno likvidovat podle
evropské smérmice 2002/96/ES, je nutno je
recyklovat nebo demontovat s minimalnim
dopadem na Zivotni prostfedi. Dal$i informace
vam poskytnou mistni nebo oblastni Grady.
Informace o likvidaci vyrobku ziskate od prodejce
nebo strediska pro shér tuhych odpadd.

Pred likvidaci vyrobku odfiznéte napajeci kabel a
pfipadné zamky na dvefich zneskodnéte, aby
nehrozilo nebezpedi pro déti.

11/CZ



B Piprava

Tipy pro Gsporu energie

Nasleduijici informace vam pomohou pouZivat

zafizeni ekologicky a usetfit energii:

e Pouzivejte tmavé a smaltované nadoby,
prenos tepla pak bude lepsi.

e KdyZ pfipravujete pokrmy, provadgjte
predehfivani, pokud je doporuCuje ndvod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem peCeni neotevirejte Casto dvifka
trouby.

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MliZete varit
tak, Ze na draténou polici umistite dvé
nadoby.

e Pette vice neZ jeden pokrm za druhym.
Trouba jiz bude horka.

e Energii uSetfite, pokud troubu vypnete par
minut pfed koncem doby pedent.
Neotevirejte dvitka trouby.

Zmrazeng potraviny pred vafenim rozmrazte.

Pouzivejte panve/hrnce s viky na vareni.
Pokud neméte viko, spotieba energie mlize
vzriist aZ étyfnasobné.

e Zvolte hofdk, ktery je vhodny pro rozmér
dna hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér
hrnce pro pripravovany pokrm. VEtsi hrnce
vyZaduiji vice energie.

e Ddvejte pozor a pouzivejte ploché hrnce pfi
vafeni na elektrickych deskach.

Hrnce se silnym dnem zaruCuiji lepsi
vodivost tepla. Dosahnete tak Uspor energie
az01/3.

e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro
plotny. Dna nadob nebo hrncli nesméjf byt
mensi nez plotna.

e Plotny a dna hrncil udrZujte Cisté. Negistoty
sniZi vodivost tepla mezi plotnou a dnem
hrnce.

e U dlouhodobého vafeni vypnéte plotnu 5 az
10 minut pfed koncem doby vareni. Pokud
vyuZijete zbytkového tepla, dosahnete Uspor
energie az 0 20%.
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Uvodni pouziti
Prvni éisténi produktu

Povrch se mize poskodit viivem nékterych
sapondttl nebo Gisticich materidl{.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici
prasek/miéko ani ostré predméty.
1. Sejméte vSechny obaly.
2. Settete povrch vyrobku vihkym hadfikem
nebo houbickou a osuste hadfikem.
Vychozi ohiev
Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte.
Tim dojde k odpdleni a odstranéni zbytk(i nebo
vrstev z vyroby.

VAROVANI!

Horké povrchy mohou zpdsobovat
popaleniny!

Nedotykejte se horkych ploch pfistroje.
UdrZujte déti mimo dosah pfistroje a
pouZivejte rukavice na troubu.

Elektricka trouba

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou
polici z trouby.

Zavrete dvitka trouby.

Zvolte statickou pozici.

Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Pouzivdni
elektrické trouby, strana 15.

Zapnéte troubu asi na 30 minut.

Vypnéte troubu; viz PouZivdni elektrické
trouby, strana 15

Trouba s grilem

1. Vyjméte vSechny pecici plechy a draténou
polici z trouby.

2. Zavfete dvitka trouby.

3. Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz Ovidddni grilu,
Strana 17.

4. Zapnéte troubu asi na 30 minut.

5. Vypinani grilu; viz Oviddéni grilu, strana 17

Pri prvnim pouZiti se miZze uvolnit zapach a
kour. Zajistéte radné odvétrani.

oo

o o




B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

NEBEZPECI

Prehraty olej se mlze vznitit!

KdyZ zahfivate olej, nenechavejte jej bez
dozoru.

Nikdy se nesnaZte oheii uhasit vodou!
KdyZ se olej vzniti, okamZité zakryjte panev
nebo hrec vikem. Vypnéte desku, pokud je
to bezpecné, a kontaktujte hasice.

e Potraviny pfed smazenim peclivé osuste a
opatrné viozte do horkého oleje. Pied
smazenim zkontrolujte, zda zmrazené
potraviny zcela rozmrzly.

Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olej.
Panve a hrnce umistujte tak, aby jejich
rukojeti nebyly nad varnou deskou a
nemohlo dojit k jejich spaleni. Na desku
neumistujte nevyvazené a snadno
preklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladeijte
prazdné nadoby a hrnce. Mohly by se
poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez
nadoby nebo hrnce mize poskodit vyrobek.
Jakmile dovafite, vypnéte varné oblasti.

e JelikozZ povrch vyrobku miZe byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové
nadoby.

Jakékoli roztavené materidly z povrchu
ihned odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouzivany k
uchovavani potravin.

e Pouzivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncli a panvi vkladejte pfimérené
mnozstvi potravin. Takto nebudete muset
provadét zbytecné ¢isténi z divodu
preteCeni.

Nepokladejte poklice hrncil nebo panvi na
varné oblasti.

Pokladejte hrnce do stfedu varné oblasti.
Pokud chcete hrnec posunout na jinou
varnou oblast, zvednéte jej a postavte ho
tam, neposunuijte jim.

Tipy pro sklokeramické varné desky

e Sklokeramicka deska je odolna proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouZzivejte k
ukladani véci ani jako krajeci prkénko.

e Pouzivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou
zplisobit poskrabéni povrchu.

e Nepouzivejte hlinikové hrce a panve. Hlinik
poSkozuje sklokeramickou plochu.

Rozlité potraviny mohou
poSkodit sklokeramickou
desku a zpQsobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajiStuji snazsi
prenos tepla.

Pokud je prlimér panve
prili§ maly, budete
plytvat energil.

Pouzivani varnych desek
1 4

Plotna s jednim obvodem 14-16 cm
Plotna s jednim obvodem 18-20 ¢cm
Plotna s jednim obvodem 14-16 cm

Plotna s jednim obvodem 18-20 cm je seznam
doporucenych priimérd pro hrnce nebo panve
na prislusné horaky.

N ow N =
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NEBEZPECI

Rozbité sklo!

Nedovolte, aby cokoli padalo na varnou
desku. | malé pfedméty (napf. slénka)
mohou desku poskodit.

NepouZivejte sklokeramické desky s
prasklinami. Voda mdze proniknout do
prasklin a zpisobit zkrat.

Pokud je povrch jakkoli poSkozen (napf.

viditelné praskliny), okamzité zafizeni
vypnéte, abyste sniZili riziko zasahu
elektrickym proudem.

pozadované (rovné vareni otocte tladitkem varné
oblasti na poZadovanou Uroveri.

Stupeif 1 2—3 4—6
vareni
zahfivani | duSent, vareni,
vareni smazeni

Zapnuti sklokeramickych varnych oblasti
Pomoci tladitek varné oblasti mdzete ovladat

sklokeramické varné oblasti. Pro dosazeni
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Vypnuti sklokeramickych varnych oblasti
OtoCte tlaGitkem plotny do polohy vypnuto
(nahore).



[} Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni,
roznéni a grilovani

VAROVANi!
Horké povrchy mohou zpiisobovat

popdleniny!

Nedotykejte se horkych ploch pfistroje.
Udrzujte déti mimo dosah pfistroje a
pouzivejte rukavice na troubu.

NEBEZPECI

Riziko opareni horkou pdrou!

Dévejte pozor pfi otevirdni dvifek trouby,
miize unikat péra.

Tlpy pro peceni
PouZivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné
silikonové formy.
Co nejlépe vyuzijte misto na polici.
Pecici formu vkladejte doprostied prihradky.
Zvolte spravnou pozici pihradky, nez troubu

nebo gril zapnete. Neménte pozici prihradky,

kdyzZ je trouba horka.

e UdrZujte dvitka trouby zaviena.

Tipy na roznéni

e  Pokud na celé kure, krocana a velké kusy
masa nanesete napf. citronovou Stavu a
cerny pepf pfed pecenim, zvySite d¢innost
peceni.

e Ro/néni masa s kosti trvd asi 0 15 a7 30
minut déle neZ masa stejné velikosti bez
kosti.

e Kazdy centimetr tloustky masa vyzaduje asi
4 a7 5 minut peceni.

e Maso nechte v troubé jesté cca 10 minut po
dobé peceni. Stavy se pak Iépe rozmisti po
celém kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo doini pfihradku
do Zaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

Kdy? grilujete maso, ryby a drlibez, rychle

zhnédnou, maji péknou kirku a nevysusuii se.

Ploché kusy, roznéné maso a klobdsy jsou pro

grilovani zvlasté vhodné, coz plati | pro zeleninu s
vysokym obsahem vody, jako jsou rajcata a
cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé
mfizce nebo do plechu s draténou mfizkou
tak, aby pokrytd plocha neprekracovala
rozméry ohfevu.

e Posurite draténou mfizku nebo plech s
grilem na pozadovanou droven v troubé.
Pokud grilujete na draténé mfizce, posurite
na dolni pfihradku pegici plech pro
zachytavani tuku. Do tohoto plechu nalijte

trochu vody pro snadnéjsi Cisténi.

Riziko vzniceni ze strany potravin
nevhodnych pro grilovani!
PouZivejte na grilovani jen ty potraviny, které

jsou vhodné pro intenzivni Zar grilu.
Neumistujte potraviny pfili§ daleko dozadu
grilu. Je to nejteplejsi Cast a mastné
potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

—_

Funkéni spina¢

2 SpinaC termostatu

1. Nastavte tlagitko teploty na pozadovanou
teplotu.

2. Nastavte funkéni tladitko na pozadovany
provozni rezim.

» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a

udrzuje ji. Pfi hazfivani ziistane svitit kontrolka

teploty.

Vypnéte elektrickou troubu

Prepnéte funkeni tladitko a tlacitko teploty do

polohy vypnout (nahore).
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Polohy pfihradek (pro modely s draténou
miizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku spravné na
pfihradku. Draténou mfizku je nutné zasunout
mezi pfihradky podle obrazku.

Nenechte draténou mfizku stat opfenou o zadni
sténu trouby. Draténou mfizku posurite do pfedni
Casti police a vyrovnejte pomoci dvitek, abyste
dosahli idediniho vykonu grilu.

Provozni rezimy

Poradi provoznich rezimi uvedené zde se mlize
liSit od vybavy vaSeho pfistroje.

Horni a dolni ohfev

Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.
Potraviny se zahfivaji soutasné shora
i zdola. Vhodné napf. pro kolaCe,
suSenky &i kolacky a rendliky v
pecicich formdch. PouZivejte vzdy jen
jeden plech.

Dolni/horni ohi'ev s pomoci ventilatoru

= Horni ohfev, dolni ohfev s

& ventildtorem (v zadni sténé) jsou

e zapnuté. Ventildtor rychle a
rovnomérné rozvadi horky vzduch v
troubé. PouZivejte vZdy jen jeden
plech.

Horni ohfev s ventilatorem
_Q Horni ohfev a ventilétor (v zadni

sténé) jsou zapnuté. Ventildtor épe
rozhani horky vzduch oproti stavu,
kdy je zapnuty jen horni ohfev.
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Dolni ohfev s ventildtorem

%

Dolni ohfev a ventilator (v zadni sténé)
jsou zapnuté. Ventildtor lépe rozhani
horky vzduch oproti stavu, kdy je
zapnuty jen dolni ohfev.

Funkce s ventildtorem

%,

Trouba se nezahfivd. Funguje pouze
ventilator (v zadni stén). Zmrazené
potraviny se rozmrazuje pomalu pfi

pokojové teploté, upecené potraviny
se ochladi.

Ohrev s ventilatorem

Plny gril

N\

Funguje ohfev s ventildtorem (v zadni
sténé). Ventilator rychle a rovnomeérné
rozvadi horky vzduch v troubg. Ve
vétSiné pripadd neni predehfivani
nutné. Vhodné pro peéeni vasich
pokrm(i na rliznych drovnich
prihradek. Vhodné pro pouZiti vice
plechd.

Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.
Hodi se na grilovani velkého mnozstvi
masa.

e Vlozte velké nebo stfedné
velké &asti na spravnou
polici pod gril pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maxi-
mum.

eV poloving doby grilovani
potraviny otoCte.



Tabulka ¢asii vaieni

Uvedené hodnoty byly dosazeny v laboratofi.
Hodnoty, které pro vds mohou platit, se
mohou od téchto hodnot [iSit.

Peceni a roznéni

o Urovesi 1 je spodni troveii v troubg.

Nédoba Cislo trovng pecent Poloha pfihradky Teplota (°C) Cas pecenf (cca
min.)
Kola€e na plechu* Jedna Uroven - 3 175 30...45
Kola¢ ve formé* Jedna drovert R 2 175 30...50
Kola’lée v pecicim Jedna Uroven [:] 3 160 ...170 25..30
papiru*
Piskotovy kolac* Jedna Uroven - 3 180 ... 200 10..20
Susenky* Jedna Uroven - 3 160...170 20...30
Kynuté pecivo* Jedna Uroven - 3 200 20..30
Hutné pecivo* Jedna drovert &y 3 190 20..35
Kynuté* Jedna Uroven - 3 190 20...40
Lasagne* Jedna Uroven — 2 180 25...45
Pizza* Jedna drovert - 1 200 10...20
Hovéz steak (cely) / Jedna droveri o3 2 25 min. 220, pak 80...100
Roznény e 180 ... 190p
Jehnéci kyta (v hrnci) | Jedna droven 3 2 25 min. 220, pak 190 70...90
RoZnéné kure Jedna drovert 2 15 min. 250/max, 55...65
= pak 190
Krita (nakrajend) Jedna drovert 3 25 min. 220, pak 190 70...120
Ryba Jedna drovert | 3 200 20...30

KdyZ pecete se 2 plechy najednou, umistéte hluboky plech n
*Doporucujeme provadét predehrivani u vdech potravin.

o

horni polici a druhy plech na dolni polici.

(**) Pi peceni s nutnym predehfivanim
predehfivejte na zaCatku peCeni, dokud nezhasne
kontrolka termostatu.

Tlpy pro peceni
pokud je kolac prilis suchy, zvySte teplotu o
cca 10 a zkratte dobu peceni.

e Pokud je kola¢ vihky, pouZijte méné tekutiny
a snizte teplotu o 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy,
poloZte ho na niZsi polici, snizte teplotu a
prodiuzte dobu peceni.

e  Pokud je dobfe pecen uvnitt, ale lepkavy na
povrchu, pouzijte méné tekutiny, snizte
teplotu a prodiuzte dobu pegent.

Tipy pro peéeni peéiva

o Pokud je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu
occa 10 a zkratte dobu peceni. Navihcete
vrstvy tésta omackou z mléka, oleje, vajec a
jogurtu.

e Pokud se pecivo pece pfili§ dlouho, davejte
pozor, aby tloustka tésta nepfesahla
hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni
Cast neni pecend, zkontrolujte, zda mnozstvi
omacky, kterou jste pouzili, neni na spodni

strané pecCiva prilis velké. Snazte se

rozprostfit omacku rovnomérné mezi vrstvy

t@sta a na né pro rovnomérné zbarveni.
Pecivo pecte v souladu s reZimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stale neni dostatecné zabarvena,
umistéte je pristé o jednu drover nize.

Tipy na peceni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stévu a zacind
byt vysuSené, varte ho v panvi s poklici
misto na plechu. v uzavienych nadobach
jidlo zlistane Stavnaté.

e Pokud se zeleninové jidlo nem0Ze dovarit,
uvarte zeleninu nebo ji pfipravte jako
konzervované jidlo a pak ji dejte do trouby.

Ovladani grilu

Zavirejte dvitka trouby béhem
grilovéni.

Horké povrchy mohou zplisobovat
popéleniny!
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Zapinani grilu

1. Nastavte funkéni tlacitko na poZadovany
symbol grilu.

2. Pak zvolte pozadovanou teplotu grilovani.

3. Podle potfeby pfedehfivejte asi 5 minut.

» Kontrolka teploty se rozsviti.

Vypinani grilu

1. OtoCte funkEnim tlacitkem do polohy vypnout
(nahore).

Polohy prihradky

Viykon grilu poklesne, pokud drdténd mfizka stoji

proti zadni ¢asti trouby. Draténou mifizku posurite

do predni Easti police a vyrovnejte pomoci dvifek,

abyste dosahli idediniho vykonu grilu.

Tabulka casti peceni pro grilovani
Grilovani s elektrickym grilem

i e

Riziko vzniceni ze strany potravin
nevhodnych pro grilovani!

PouZivejte na grilovani jen ty potraviny, které

jsou vhodné pro intenzivni Zar grilu.

Neumistujte potraviny piili§ daleko dozadu

grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a mastné
potraviny se mohou vznitit.

Potraviny Uroveri zasunuti CCas grilovani (pfibl.)
Ryba 4.5 20..25 min.”
Krdjené kure 4.5 25...35 min.
Kousky jehnéciho 4.5 20...25 min.
Roastbeef 4.5 25...30 min. *
Kousky teleciho 4.5 25...30 min. *
Toastovy chléb 4 1.2 min.

* podle tloudtky
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Udrzba a péce

Obecné informace

Zivotnost vyrobku se prodlouzi a pripadné
problémy se omezi, pokud je vyrobek pravidelné
Cistén.

NEBEZPECI
Riziko zasahu elektrickym proudem!

Odpojte elektfinu pred Cisténim spotfebice,
aby nedoslo k zasahu elektrickym proudem.

NEBEZPECI

Horké povrchy mohou zpdsobovat
popéaleniny!

Nechte pfistroj vychladnout, nez jej vyCistite.

e \/yrobek po kazdém pouziti peclivé vyCistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecent,
které se takto nebudou pfi pfiStim pouziti
piistroje ddle pfipalovat.

e Pro GiSténi pfistroje nejsou potfeba Zadna
2vIastni Cistidla. Viyrobek omyjte vodou s
mycim pfipravkem a hadfikem nebo houbou
a osuste ji suchym hadrem.

e Vzdy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyld
kapalina po Cisténi peclivé otfena a a
pfipadnd vylita kapaliny vysuSena.

e K Gisténi nerezovych ploch a rukojeti
nepouZivejte Cistidla obsahujici kyselinu
nebo chlorid. K otfeni tchto ¢asti pouZzijte
meékky hadfik s tekutym rozpoustédlem (ne
brusnym) a davejte pozor, abyste Cistili
jednim smérem.

Povrch se mize poSkodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materiald.
Nepouzivejte agresivni saponaty, Gistici
praSek/miéko ani ostré predméty.

Na CiSténi nepouzivejte parni Cistice.

©]

Cisténi varné desky.

Sklokeramické povrchy

Povrch sklokeramické desky otfete hadrem
namocenym do studené vody, aby se odstranily
zbytky CistiCe. OsuSte mékkym suchym hadrem.
Zbytky Cistidla by mohly poniCit sklokeramickou
desku pfi jejim pristim pouziti.

Dried residues on the glass ceramic surface
should under no circumstances be scraped with
hook blades, steel wool or similar tools.
Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrarite
malym mnozstvim odstrariovaCe vodniho kamene,
jako napfiklad octem nebo citronovou Stavou.
MdZete rovnéZ pouZit i vhodné komertné
dostupné produkty.

Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cistic
houbou a vyCkejte, dokud se nevsakne. Poté
vyCistéte povrch desky vinkym hadrem.

Potraviny na bazi cukru, jako je husty krém
0 nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat,

laZ povrch vychladne. Jinak mdze byt

sklokeramickd deska nevratné poSkozena.

Casem mUiZe barva natéru nebo na jinych
plochach mirné vyblednout. To nema vliv na
fungovani vyrobku.

Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce
jsou normalnim jevem, ne vadou.

Cisténi ovladaciho panelu
VyCistéte ovlddaci panel a ovladace vihkym
hadfikem a otfete je do sucha.
Poskozeni ovlddaciho panelu!
Nesnimejte ovladace pro Citéni oviddaciho
panelu.

Cisténi trouby
Cisténi dviFek trouby
Chcete-li vyCistit dvitka trouby, pouZijte teplou
vodu se saponatem, mékky hadfik nebo
houbicku a vyCistéte vyrobek, pak jej otfete
suchym hadfikem.
K Citéni dvifek trouby nepouZivejte Zadna
hruba brusn Cistidla ani draténky. Mohou
poSkrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dvirka trouby.

1. Oteviete pfedni dvifka (1).

2. Otevfete svorky v krytu pantu (2) na pravé a
levé strané prednich dvefi tim, Ze zatlaCite
dle zndzornéni na obrazku.
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1 Predni dvere
2 Z3vés
3 trouba

12 3

3. Posurite predni dvefe na pll cesty.

4. Demontujte predni dvitka tak, Ze je zatlaCite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zdvésu.

Pri instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v
lobraceném poradi. Nezapomerite zaviit
svorky u krytu zavésu pii opétovné montazi
dveri.

Odstranéni vnitrniho skla dvirek

Vnitfni tabuli skla dvifek trouby Ize demontovat z

diivodu vycisténi.

1. Oteviete dvifka trouby.
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Sroub

Plastovy profil

Vnitfni sklenén tabule

Plastovy otvor
Vyjméte Sroub (1) Sroubovakem
Vyjméte profil (2), ktery pridrzuje vnitfni sklo
(3).
Pak dvefe znovu seskupte, viozte sklenénou
tabuli (3) do plastovych zatezil (4) a
smontujte profil.
Vymeéna vnitini Zarovky
NEBEZPECI
Horké povrchy mohou zpdsobovat
popdleniny!
Ovéfte, zda je zafizeni vypnuto a vychladlé,

abyste sniZili riziko zasahu elektrickym
proudem.

74rovka je zvI&3tni typ, ktery odolava
teplotam do 300 °C. Podrobnosti najdete v
Technické parametry, strana 5. Zarovky v

troubé ziskdte od autorizovaného servisniho
pracovnika.

Ei]Poloha arovky se miiZe ligit oproti obrazku.

Pokud je vase trouba vybavena kulatou

Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte sklenény kryt otoSenim proti sméru
hodinovych rucicek.

aa




3. Sejméte svétlo trouby proti sméru hodinovych
ruiéek a vymérite za nové.
4. Nainstalujte sklenény kryt.
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B 0dstraniovani potizi

Z trouby za provozu vychazi para.

Je normalini, Ze pifi provozu unikd péra. Nejde o z4vadu.

Béhem vafeni se objevuji kapky vody

Pdra, ktera béhem vareni unikd, mize kondenzovat a vytvaret kapky vody, kdyZ se dostane na studené povrchy

vyrobku. Nejde 0 zavadu.

Vyrobek nehieje.

Hlavni pojistka je vadna nebo uvolnéna.

Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to
nutné, vymeéite je nebo znovu aktivuite.

Svétlo trouby nefunguje.

Je vadna 7drovka v troubg.

\yméfite Zdrovku v troubg.

Elektfina je odpojena.

Zkontrolujte, zda je pfipojena elektfina. Zkontrolujte
pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to nutné, vymerite
je nebo znovu aktivujte.

Trouba nehveje.

Funkce anebo Teplota nejsou nastavené.

Nastavte funkci a teplotu tlacitkem Funkce anebo
Teplota.

Elekifina je odpojend.

Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte
pojistky v pojistkové skifni. Pokud je to nutné, vymeérite
je nebo znovu aktivujte.

Pokud nemdzete odstranit poruchu ani poté, co jste postupovali podle pokyn(i obsazenych v této ¢asti,
bratte se na autorizovaného servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoZ jste vyrobek zakoupili.
Nikdy se nepokouSejte opravovat vadny vyrobek sami.
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Tuto prirucku si pre€itajte ako prva!

Vézeny zakaznik,

Zeldme vam, aby ste mali o mozZno najvacsi Uzitok z vasho vyrobku, ktory bol vyrobeny v modernych
zavodoch a preSiel prisnymi postupmi kontroly kvality.

Preto vam odpordcame, aby ste si tto pouzivatel'skd prirucku pozorne preéitali pred pouZitim vyrobku a
aby ste si ju odloZili pre referenciu v budtcnosti. Ak riru prevediete na ini osobu, dajte tejto osobe aj
pouZzivatelski prirucku.

Pouzivatel'ska priruéka vam poméze pri rychlom a bezpeénom pouzivani vyrobku.
Pred montazou a spustenim vyrobku si precitajte pouzivatelski prirucku.

Musite presne dodrziavat bezpecnostné pokyny.

OdloZte si tdto pouZivatelski prirucku tak, aby bola lahko dostupna pre referenciu v buddcnosti.
PreCitajte si aj ostatné dokumenty dodavané s vyrobkom.

Pamatajte si, Ze tato pouzivatel'ska prirucka sa moze vztahovat aj na niektoré dalie modely.
Rozdiely medzi modelmi st vyslovne uvedené v prirucke.

Vysvetlivky k symbolom

V celej pouZivatel'skej prirucke sa pouzivaju nasledujlice symboly:
@Déleiité informécie alebo uzitodné tipy pre pouzivanie.
Avystrahy pred nebezpednymi situdciami tykajuce sa Zivota a majetku.

&Wstrahy pred zadsahom elektrickym pridom.

Vystrahy pred nebezpedenstvom poziaru.
@V}?Strahy pred hordcimi povrchmi.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul /TURKEY

€ Made in TURKEY
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Il vseobecné informécie
Prehl'ad

1 Predné dvierka 6 Ovladaci panel

2 Rucka 7 Platiia hordka

3 Spodny diel 8 Svetlo

4 Plech 9 Ohrevny prvok grilu
5 Drotend poliCka 10 Polohy polic

1 2 3 4 5 6 7 8
1 \lystrazné svetlo 5 Jednookruhova varna platfia Vzadu vpravo
2 Jednookruhova varna platiia \Vzadu vliavo 6 Funkény gombik
3 Jednookruhova varna platiia Vpredu viavo 7 Svetlo termostatu
4 Jednookruhova varna platiia Vpredu vpravo 8 Gombik termostatu
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Technické parametre

VSEOBECNE
VonkajSie rozmery (vwska/Sirka/hlbka) 850 mm/500 mm/600 mm
Napdtie/frekvencia 220-240V ~ 50 Hz
Celkovy prikon 7.8 KW
Poistka min. 16 Ax 3
Typ kabla/prierez HO5W-FG
3% 2,5 mm?
Dizka kdbla max. 2 m
PLATNA
Horéky
\zadu viavo Jednookruhové varnd platiia
Rozmer 140 mm
\lykon 1200 W
Vpredu viavo Jednookruhové varnd platfia
Rozmer 180 mm
\lykon 1700 W
Vpredu vpravo Jednookruhové varnd platfia
Rozmer 140 mm
\lykon 1200 W
\/zadu vpravo Jednookruhové varnd platiia
Rozmer 180 mm
\lykon 1700 W
RURA/GRIL
Hlavna rira Multifunkénd rira
Energeticky efektivna trieda” A
Vnutorng osvetlenie 15-25 W
Prikon grilu 1.6 KW

#

Z&klady: Informacie na energetickom Stitku elektrickych rir st uddvané v stlade s normou EN 50304. Tieto

hodnoty st uréené pri Standardnom zatazeni s funkciami ohrigvaca z dolnej a hornej strany alebo ohrievania

za pomoci ventildtora (ak je si¢astou vyrobku).

Trieda energetickej ti€innosti je uréend v stlade s nasledujlicim stanovenim priorit, v zavislosti od toho, ¢i
ma vyrobok podstatné funkcie, alebo nie. 1 - Varenie s ekologickym ventilatorom, 2- Varenie s
turboventilatorom, 3 - Turbovarenie, 4 - Dolné/horné ohrievanie za pomoci ventildtora, 5 - Horné a dolné

ohrievanie.

echnické parametre sa mozu zmenit bez
predchddzajliceho upozornenia za dcelom
ZlepSenia kvality vyrobku.

Obrézky v tejto prirucke st schematické a
nemusia sa Uplne zhodovat s vasim
vyrobkom.

Hodnoty uvedené na Stitkoch produktov
alebo v sprievodnej dokumentécii boli
dosiahnuté v laboratérnych podmienkach v
stlade s prislusnymi normami. V zavislosti
od prevadzkovych podmienok a podmienok
okolitého prostredia vyrobku sa tieto
hodnoty mézu liSit.
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Prislusenstvo

Dodané prisluSenstvo sa mozZe odliSovat v
z4vislosti od modelu produktu. VSetko
prisluSenstvo popisané v pouzivatelskej

priruke sa s vasim produktom nemusf
dodavat.

Plech do rdry
Pouziva sa pre cestoviny, mrazené jedld a velké
ecenie.

Drotend politka

Pouziva sa na opekanie a na polozenie pokrmov,
ktoré budete piect, opekat alebo varit v miséch
na pozadovany podstavec.
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P Délezité bezpecnostné pokyny

Tato Cast obsahuje bezpetnostné pokyny, ktoré
vam pomdzu predist riziku zranenia a poskodenia.
Ak nebudete dodrziavat tieto pokyny, v3etky
zéruky stratia platnost.

Vseobecna bezpecénost

Tento vyrobok nie je ureny na to, aby ho
pouzivali osoby s fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi poruchami, ani
nepoucené alebo nesklsené osoby (vratane
deti), kym nie st pod dozorom osoby, ktora
bude zodpovedna za ich bezpednost, alebo
ktord ich primerane pouci o pouzivani
vyrobku.

Musite davat pozor na deti, aby sa s
vyrobkom nehrali.

Vyrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti,
chranenej poistkou s vhodnou kapacitou tak,
ako je to uvedené v tabulke , Technické
parametre”. Ak pouzivate vyrobok s
transformatorom alebo bez neho, montaz
uzemnenia prenechajte na kvalifikovaného
elektrikdra. Nasa spolo¢nost nezodpoveda
za Ziadne 3kody, ktoré su spdsobené v
ddsledku pouZzivania vyrobku bez
namontovaného uzemnenia v stlade s
miestnymi predpismi.

Ak je napdjaci kdbel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny agent alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa
prediSlo rizikam.

Ak je vyrobok vadny alebo ak ma akékolvek
viditelné poSkodenie, nepouzivajte ho.

Na vyrobku nevykondvajte Ziadne opravy,
ani Upravy. Mozete ale odstranit niektoré
problémy, ktoré nevyzaduju Ziadne opravy
alebo zmeny. Pozrite si Cast RieSenie
problémov, strana 22.

\lyrobok nikdy neumyvajte vodou! Hrozi
riziko zasahu elektrickym pradom!

Vlyrobok nikdy nepouZzivajte v pripade, ked
mate ovplyvneny Usudok alebo koordindciu
po poZiti alkoholu a/alebo liekov.

PoGas procesov montaze, udrzby, Cistenia a
opravy musite vyrobok odpojit zo siete.

Ak v riadoch pouZzivate alkoholické napoje,
davajte pozor. Alkohol sa pri vysokych
teplotach vyparuje a moze spdsobit poziar,
pretoze sa moze vznietit, ak pride do styku s
horGcimi povrchmi.

V ridre neohrievajte uzatvorené konzervy a
sklené pohdre. Tlak, ktory sa v pohéri
nahromadi, moze sposobit, Ze pohar
praskne.

Nekladte ziadne horlavé latky do blizkosti
produktu, pretoze bo¢né strany sa pocas
pouZzivania stand hortcimi.

Nekladte pekdce, riad alebo hlinikové félie
priamo na dno rdry. Nahromadenie tepla
mdze poskodit dno rdry.

Nezakryvajte Ziadny z vetracich otvorov.
\Vlyrobok mdze byt podas pouzivania hordci.
Nikdy sa nedotykajte horticich hordkov,
vnutornych Gasti rury, ohrievacov atd'.

Ked' vkladate a vyberate nadoby do alebo z
horlcej rdry, pouZivajte vZdy teplovzdorné
rukavice urcené na pouzitie v rure.

Ak je sklo na prednych dvierkach
odstranené alebo prasknuté, vyrobok
nepouzivajte.

Pocas pouzivania sa zadnd stena rury
zohrieva. Uistite sa, Ze pripojenie
elektriny/plynu sa nedotyka zadného
povrchu, inak sa spojenia mdzu poSkodit.
Nedovolte, aby sa sietovy kdbel zachytil
medzi dvierka riry a ram, ani ho
nenasmerujte cez hortice povrchy. Inak sa
izolacia kablov moZe roztavit a spdsobit
poZiar v dosledku skratu.

Po kazdom pouziti sa uistite, Ze je vyrobok
vypnuty.

Poskocenie platne moze byt spdsobené
tlakom vyparov, ktory vznikol kvoli vihkosti
na povrchu platne alebo v spodnej Casti
nadoby. Preto sa ubezpecte, Ze povrch rury
a dolné Casti nadob su vzdy suché.

ento spotrebi¢ sa neméa obsluhovat
pomocou externého ¢asovaca ani
samostatného dialkového ovlddania.
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Bezpecnost deti

e FElekirické a plynové vyrobky su pre deti
nebezpe€né. Drzte deti mimo dosahu
vyrobku, ked' pracuje a nedovolte detom,
aby sa s vyrobkom hrali.

e  Pristupné Casti spotrebica sa pocas
pouzivania spotrebica zohreji a kym sa
spotrebi¢ neochladi, deti by ste mali drzat
prec od spotrebica.

e "VYSTRAHA IPristupné diely mozu byt
hortice, ked' sa pouziva gril. Uchovajte z
dosahu malych deti."

e Nad spotrebi¢om neukladajte Ziadne veci,
na ktoré by deti mohli dosiahnut.

e Ked su dvierka otvorené, nevkladajte na
spotrebi¢ Ziadne tazké predmety a
nedovolte detom sediet na spotrebici.
Mbze sa prevratit alebo sa mozu poskodit
panty dvierok.

e Obalové materidly st pre deti nebezpecné.
Obalové materidly drzte mimo dosahu detf.
Likvidujte vSetky Casti balenia v stlade s
predpismi o0 Zivotnom prostredi.

Bezpecnost pri praci s elektrinou

Vadné elektrické zariadenie je jednou z hlavnych
pricin pozZiarov v doméacnostiach.
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e VSetky prace na elektrickych zariadeniach a
systémoch mdzu vykondvat iba autorizovani
kvalifikovani odbornici.

e Vpripade akéhokolvek poSkodenia vypnite
pristroj a odpojte ho od sietového zdroja.
Aby ste tak urobili, vypnite poistky v
domécnosti.

e Uistite sa, Ze prudova hodnota poistky je
kompatibilng s vyrobkom.

Zamyslané pouzitie

Tento vyrobok je navrhnuty na pouzivanie v

domdcnosti. Komercné vyuzitie nie je pripustné.

"POZOR: Tento spotrebi€ je ur€eny len na varenie.

Nesmie sa pouzivat na iné Ucely, napriklad na

vykurovanie miestnosti."

Tento vyrobok sa nesmie pouZivat na ohrievanie

tanierov pod grilom, na susenie uterakov, utierok

atd. tak, Ze ich zavesite na ricky a na
vykurovacie Ucely.

\lyrobca nebude zodpovedny za Ziadne Skody

sposobené nespravnym pouzivanim alebo

manipuléciou.

Rira sa mdze pouzivat na odmrazovanie, pecenie,

opekanie a grilovanie jedla.



E] Montaz

Vyrobok musi namontovat kvalifikovand osoba
podla platnych predpisov. V opaénom pripade
zéruka strati platnost. Vyrobca nebude
zodpovedny za Skody, ktoré maju povod v
postupoch, ktoré vykonaju neopravnené osoby a
mdze to mat za ndsledok zruSenie zéruky.

Priprava miesta a montdz privodov elekiriny
a plynu pre vyrobok je na zodpovednosti
zakaznika.

NEBEZPECENSTVO
\yrobok musi byt namontovany v stlade so

vSetkymi miestnymi plynovymi a/alebo
elektrickymi nariadeniami.

NEBEZPECENSTVO
Pred montdZou vizudine skontrolujte, Ci

na vyrobku nie su ziadne zavady.
Ak s, vyrobok nemontujte. Poskodené
vyrobky predstavuju riziko pre vasu
bezpednost.

Ei
=5
£ | B
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Pred montazou

Aby sa zaistilo, Ze pod zariadenim sa zaistia
kritické vzduchové medzery, odpori¢ame, aby
ste toto zariadenie upevnili na pevny podklad a
aby sa nozicka neprepadavala do Ziadneho
koberca alebo makkej podlahy.

Kuchynska dlézka musi zniest hmotnost
zariadenia plus dalSiu hmotnost nadob na
varenie a pecenie a potravin,

e MbZe sa pouzivat so skrinkami na obidvoch
stranéch, ale pri minimalnej vzdialenosti
400 mm nad udrovriou varnej dosky nechajte
bo¢nu volu 65 mm medzi spotrebicom
a akoukolvek stenou, prieckou alebo
vysokym kredencom.

e MoZe sa tieZ pouzivat ako volne stojaci
spotrebi¢. Nad povrchom platne zabezpeGte
priestor minimalne 750 mm.

e (%) Ak sa nad spordk chystate nainStalovat
kryt spordka, ohladom inStalatnej vySky
(min. 650 mm) sa obréatte na pokyny od
vyrobcu Krytu sporaka.

e Pristroj zodpoveda zariadeniu triedy 1, t.).
mdzete ho umiestnit boCnou a zadnou a
jednou bocnou stranou ku kuchynskej stene,
nabytku v kuchyni alebo zariadeniu
akychkolvek rozmerov. Kuchynsky nabytok
alebo zariadenie na druhej strane moze mat
maximalne rovnaku velkost alebo mensiu.

e Akykolvek kuchynsky ndbytok vedla

pristroja musi byt teplovzdorny (minimdine

do 100 °C).

Montaz a pripojenie
Produkt mdZete namontovat a pripojit jedine v
stlade so zakonnymi pravidlami pre montéz.
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Pristroj nemontuijte do blizkosti chladnigiek
alebo mrazniciek. Teplo salané pristrojom by
viedlo k zvySeniu spotreby energie
chladiacich zariadent.
e \/yrobok prendSajte za pomoci najmene;
dvoch osdb.
e Produkt musi byt umiestneny priamo na
podlahe. Nesmie byt polozeny na podstavec,
ani na stojan.

Materialne poskodenie!
Dvierka a/alebo ricka sa nesmu pouzivat na

dvihanie alebo prestvanie pristroja.

Elektrické pripojenie

yrobok pripojte k uzemnenej zasuvke/sieti,
chranenej poistkou s vhodnou kapacitou tak, ako
je to uvedené v tabulke ,Technické parametre”.
Ak pouzivate vyrobok s transformdtorom alebo
bez neho, montdZ uzemnenia prenechajte na
kvalifikovaného elektrikdra. Nasa spolodnost
nezodpovedd za Ziadne Skody, ktoré su
spdsobené v dosledku pouzivania vyrobku bez
namontovaného uzemnenia v stlade s miestnymi
predpismi.

NEBEZPEGENSTVO

Pri neodbornej montazi hrozi
nebezpecenstvo zdsahu elektrickym
pridom, skratu alebo poZiaru!

Spotrebi¢ mdZe byt pripojeny k sietovému
napéjaniu iba autorizovanou a kvalifikovanou
o0sobou a spotrebi€ je v zdruke iba po
spravnej montazi.

NEBEZPECENSTVO

PoSkodenie napéjacieho kabla

predstavuje nebezpecenstvo zasahu

elektrickym prddom, skratu alebo

poziaru!

Sietovy kabel nesmie byt stisnuty, ohnuty,

ani stlaceny, ani prist do styku s horticimi

Castami spotrebica.

Ak je sietovy kabel poSkodeny, musi byt

vymeneny kvalifikovanym elektrikdrom.
Udaje sietového napdjania sa musia zhodovat s
Udajmi uvedenymi na typovom Stitku vyrobku.
Vykonnostny Stitok je viditelny bud' pri otvoreni
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dvierok, alebo dolného krytu alebo sa nachadza
na zadnej stene pristroja, v zavislosti od typu
pristroja.

Sietovy kabel vasho vyrobku musi byt v stlade s
tabulkou , Technické parametre”.

NEBEZPECENSTVO
Nebezpetenstvo zasahu elekirickym
pradom!

Pred zacatim akejkolvek préce na
elektroinStalacii odpojte vyrobok od siete.

Pripojenie napajacieho kabla

1. Ak nie je mozné odpojit vSetky poly od
napdjacieho zdroja, bude potrebné pripojit
odpojovacie zariadenie s min. 3 mm
odstupom kontaktov (poistky, bezpecnostné
spinaCe vedenia, kontaktory) a vSetky pély
tohto odpojovacieho zariadenia sa musia
nachddzat vedla zariadenia (nie nad nim) v
stlade so smernicami IEE. Ak sa tento pokyn
nedodrZi, moze to spdsobit prevadzkové
problémy a stratu platnosti zaruky na produkt.

Odportca sa dodatocnd ochrana zvySkovym

pradovym isticom.

Ak sa s produktom doddva kabel:

(8= 7]
! [2 e,
VLB 1
2201’230/250 3NAC 380/400/415 V
3
L
L
2NAC 380/400/415 V

2. Pri jednofazovom zapojenipripojte
nasledovnym sposobom:
Hnedy kabel = L (Faza)
Modry, lfab,el = N (Nquv—yL
Zeleny/zIty kdbel = (F) = (Zem)
Produkt zatlaCte smerom ku kuchynskej
stene.



e Nastavenie nozigiek riry
Vibrécie po¢as pouzivania modzu spdsobit
pohyb varnych nddob. Tejto nebezpecnej
situdcii mbzete zabranit, ak bude produkt
vodorovny a vyvazeny.
Pre vaSu vlastnd bezpecnost zabezpeCte
vodorovnost produkiu nastavenim Styroch
noziciek na dolnej strane ich otd¢anim
dolava alebo doprava a zarovnanim s
pracovnym povrchom.

Zaverecna kontrola

1. Produkt znovu zapojte do siete.

2. Skontrolujte elekirické funkcie.
Likvidacia

Likvidacia obalového materialu

Obalové materidly su pre deti nebezpe€né.
Obalové materidly uchovavajte na bezpecnom
mieste, mimo dosahu deti.

Obalové materidly vyrobku st vyrobené z
recyklovatelnych materidlov. Riadne ich
Zlikvidujte a roztriedte v stlade s pokynmi na
recyklaciu odpadu. Nelikvidujte ich spolu s
beznym odpadom z domdcnosti.

Budtica preprava

e (Qdlozte si povodnu krabicu z vyrobku a
vyrobok prepravujte v nej. Postupujte podla
pokynov na krabici. Ak nemate pdvodnu
krabicu, vyrobok zabalte do bublinkového

obalu alebo do hrubého karténu a bezpecne

ho zalepte paskou.

e Aby ste drétenému grilu a podnosu v rire
zabranili poSkodeniu dvierok rdry, na
vn{tornu stranu dvierok rury vioZte pas

kartonu, ktory sa zhoduje s polohou
podnosov. Zalepte paskou dvierka riry s
boCnymi stenami.

Na dvihanie alebo prendsanie vyrobku
nepouzivajte dvierka, ani ricku.

Na vrch spotrebi¢a nekladte iné predmety.
Spotrebi¢ sa musi prenaSat kolmo.

Skontrolujte celkovy vzhlad vyrobku, &i
neobsahuje akékolvek poSkodenie, ktoré sa
mohlo vyskytnit pri preprave.

IS|S]

Likvidacia starého vyrobku

2

Stary vyrobok zlikvidujte sposobom, ktory je
priaznivy pre Zivotné prostredie.

Toto zariadenie nesie symbol separovaného
zberu pre odpadové elekirické a elektronické
zariadenia (WEEE). To znamend, Ze s tymto
zariadenim musite nalozit podla Eurdpskej
smernice ¢. 2002/96/ES za Ucelom recyklacie
alebo odstranenia s minimalizaciou dopadu na
7ivotné prostredie. Dal3ie informacie ziskate od
miestnych alebo regiondlnych uradov.
Informécie ohladom likvidacie vasho vyrobku
ziskate u vasho miestneho predajcu alebo
strediska separovaného zberu.

Pred likvidaciou vyrobku odstrafte zastréku
sietového kabla a znefunkénite zdmku dvierok
(ak je namontovand), aby ste predisli
nebezpecnym podmienkam pre deti.
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B Pripravy

Tipy na Setrenie energiou

Nasledujtce informdcie vam pomézu pouzivat

vas spotrebic ekologicky a Setrit energiou:

eV rure pouZivajte tmavé alebo smaltované
nadoby, pretoZe lepSie prenasaju teplo.

e Ked varite pokrmy, vykonajte predhriatie, ak
to odportca pouzivatel'ska prirucka alebo
pokyny na varenie.

e Pocas varenia neotvarajte dvierka rury prilis
Casto.

e Vzdy ked je to mozné, pokuste sa v rure
varit viac ako len jedno jedlo sti¢asne.
Mozete varit tak, Ze na drotend mriezku
poloZite dve varné nadoby.

e Varte jedld hned za sebou. Rura uz bude
hortca.

e Energiu mozete uSetrit aj tak, Ze rdru
vypnete par mindt pred dobou skoncenia
varenia. Neotvarajte dvierka rdry.

Pred varenim mrazeného jedla ho rozmrazte.

Na varenie pouzivajte hrnce/panvice s
pokrievkami. Ak pokrievku nemate, spotreba
energie sa moze zvysit 4-krat.

e \lyberte hordk, ktory je vhodny pre velkost
dna hrnca, ktory planujete pouzit. Pre jedld
vzdy vyberajte spravnu velkost hrnca.
V&CSie hree vyZadujd viac energie.

e Privareni s elektrickymi platfiami ddvajte
pozor, aby ste pouZivali hmce s plochym
dnom.

Hrnce s tenkym dnom poskytnd lepsie
vedenie tepla. Uspora energie moze
dosahovat az 1/3.

e Nédoby a hrnce musia byt kompatibilné s
varnymi zénami. Dno nadob alebo hrncov
nesmie byt menSie ako varnd platria.

e Varné z6ny a dna hrncov udrZiavajte v
Cistote. Znegistenie zniZi tepelnu vodivost
medzi varnou zénou a dnom hrnca.

e Pri dlhych vareniach vypnite varmnu zonu 5

alebo 10 mint pred uplynutim ¢asu varenia.

Vyuzivanim zostatkového tepla mézete
dosiahnut Usporu energie az 20 %.
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Prvé pouzitie
Prvé éistenie vyrobku

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mdzu
poskodit povrch.
NepouZivajte agresivne sapondty, Cistiace
prasky/emulzie, ani Ziadne ostré predmety.
1. Odstrante vSetky obalové materialy.
2. Vyutierajte povrchy produkiu vihkou tkaninou
alebo Spongiou a utrite ich tkaninou.
Prvé zahriatie

Vlyrobok zahrievajte asi 30 mindt a potom ho
vypnite. Dojde tak k spaleniu a odstraneniu
vetkych vyrobnych zvySkov alebo vrstiev.

VAROVANIE

Hortice povrchy mdzu sposobit
popaleniny!

Nedotykajte sa horticich povrchov
zariadenia. Drzte zariadenie mimo dosahu
detf a pouZivajte rukavice pre pracu s rdrou.

Elektricka rira

1. Vyberte z rdry v3etky plechy na pecenie a
drbteny gril.

Zatvorte dvierka rury.

Vlyberte polohu Static (Statickd).

Vyberte najvySSi vykon grilu. Pozrite si Cast
Préca s elektrickou rdrou, Strana 15.
Nechajte riru bezat po dobu 30 mindt.
Vypnite rdru; pozrite si Gast Prdca s
elektrickou rdrou, Strana 15.

Grilovacia rira

1. Vyberte z rary vSetky plechy na pecenie a
drbteny gril.

2. Zatvorte dvierka rury.

3. Vyberte najvySsi vykon grilu. Pozrite si Cast
Prevddzka grilu, strana 18.

4. Nechajte riru bezat po dobu 30 mindt.

5. Vypnutie grilu si pozrite v Gasti Prevddzka

grilu, strana 18

PoCas prvého zahriatia sa mbze Sirit zapach
a dym. Zaistite dobré vetranie.

P wne
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[ Pouzivanie platne

0/VSeobecné informacie o vareni

NEBEZPEGENSTVO
Riziko poziaru hroziace od prehriateho

oleja!

Ked' ohrievate olej, nenechévajte ho bez
dozoru.

Nikdy sa nepokuSajte uhasit poZiar
vodou! Ked' sa olej vznietil, okamZite zakryte)
hrniec alebo panvicu pokrievkou. Ak je to
bezpetné, tak vypnite platiu spordka

a zavolajte poziarnu sluzbu.

e Potraviny pred vyprazanim vzdy dobre

osuste a zlahka ich vioZte do hordceho oleja.

Pred vyprézanim skontrolujte, ¢i sa mrazené
potraviny Uplne rozmrazili.

e Pri zohrievani oleja nezakryvajte nadobu,
ktord pouzivate.

e Hrnce a panvice uloZte tak, aby ich drzadla
neboli nad platriou, ¢im zabrdnite zohriatiu
drzadiel. Na platfiu neddvajte nevyvdzené
nadoby a ani nadoby, ktoré sa lahko
prevrhnd.

e Na zapnuté varné zény nedavajte prazdne
nadoby a panvice. Mozu sa poskodit.

e Prevadzka varnej zony bez toho, aby na nej
bola polozend nadoba alebo panvica
spdsobi poSkodenie produktu. Po dokonceni
varenia vypnite varné zony.

e \/zhladom na to, Ze povrch produktu méze
byt hortci, nedavajte nari plastové a ani
hlinikové nadoby.

Z povrchu okamzite odistite vSetky takéto
roztopené latky.

Takéto nadoby by ste nemali pouzivat ani na
uchovanie jedal.

e Pouzivajte len panvice alebo nadoby s
plochym dnom.

e Do panvic a hrncov davajte prislusné
mnozstvo jedla. A takto nebudete musiet
prostrednictvom zabranenia prete¢enia
riadov vykonat Ziadne nepotrebné Cistenia.
Pokrievky panvic alebo hrncov nedavajte na
varné zony.

Panvice umiestnite tak, aby boli na varnej
z0ne vycentrované. Ked' chcete panvicu

premiestnit na int varnt zonu, namiesto jej
postvania ju zdvihnite a dajte na Zelanu
varnu zonu.

Tipy pre sklokeramické platne

Sklokeramicky povrch je odolny voci teplu a
velké teplotné rozdiely nafl nemaju zZiadny
vplyv.

Sklokeramicky povrch nepouZzivajte ako
odkladacie miesto a ani ako dosku na
krdjanie.

Pouzivajte len panvice a hrnce s
opracovanymi dnami. Ostré hrany vytvéraju
na povrchu Skrabance.

Nepouzivajte hlinikové nadoby a panvice.
Hlinik poSkodzuje sklokeramicky povrch.

Rozliatia mozu poSkodit
sklokeramicky povrch a
spdsobit poZiar.

Nepouzivajte nadoby s
vydutymi alebo
vypuklymi dnami.

PouZivajte len panvice a
hrnce s rovnymi dnami.
Zaru¢uju jednoduchsi
prenos tepla.

Ak je priemer panvice
prili§ maly, dojde k
mrhaniu energie.
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Pouzivanie platni

1 4

NEBEZPECENSTVO

Rozbité sklo!

Nenechajte na platfiu spadnut Ziadne
predmety. Dokonca aj malé predmety (napr.
solnicka) mozu poskodit platiu.
NepouZivajte sklo-keramické platne s
prasklinami. Do trhlin sa mdZe dostat voda
a spdsobit skrat.

Ak je povrch akymkolvek sposobom
poSkodeny (napr. viditelné praskliny), ihned
spotrebi¢ vypnite, aby ste zniZili riziko

zasahu elektrickym pridom.

Jednookruhovd varng platfia 14-16 cm
Jednookruhovd varng platfia 18-20 cm
Jednookruhova varna platiia 14-16 cm

Jednookruhova varna platiia 18-20 cm
predstavuje zoznam odportcaného priemeru
hrncov, ktoré sa mdzu pouzit vo vztahu

k horakom.

S w =
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Zapnutie sklokeramickych varnych zén
Tlagidla varnych zén pouzivajte na oviadanie
sklokeramickych varnych zon. Tlacidlo varnej
z06ny presunte na prislusnu drover, ¢im
dosiahnete Zeland droven varenia.

Urovefi |1 2—3 4—6
varenia
ohrievanie | privedenie | varenie,
do varu, vyprazanie
odpoCivanie

Vypnutie sklokeramickych varnych zén
Tladidlo varnej platne otoCte do vypnutej (hornej)
polohy.



[} Praca s rirou

VSeobecné informacie o peceni,
opekani a grilovani

VAROVANIE

Hortice povrchy mdzu spdsobit
popdleniny!

Nedotykajte sa hortcich povrchov
zariadenia. DrZte zariadenie mimo dosahu
deti a pouZivajte rukavice pre pracu s rdrou.

NEBEZPECENSTVO
NebezpeCenstvo obarenia hortcou
parou!

Dévajte pozor pri otvoreni dvierok rary,
pretoZe moZe unikat para.

Tipy na pecenie

e Pouzivajte vhodné kovové plechy s
nelepivym ndterom alebo hlinikové nadoby
alebo teplovzdorné silikonové formy.
Co najlepsie vyuZzite priestor podstavca.
Formu na pecenie polozte do stredu
podstavca.

e Pred zapnutim riry alebo grilu vyberte
spravnu polohu podstavca. Ked je rdra
horlica, nemeiite polohu podstavca.

e Dvierka na rure nechajte zatvoreng.

Tipy na opekanie

e Spracovanie celého kurata, moriaka a
velkych kusov mésa pomocou dresingov,
ako napriklad citronovej Stavy a Cierneho
korenia pred varenim zvySi vykon varenia.

e Maso s kostami opekajte o priblizne 15 a7
30 mindt dihsie, ako rovnakd porciu masa
bez kosti.

e Kazdy centimeter hribky masa si vyZaduje
dobu varenia priblizne 4 az 5 mint.

e Po dopeceni nechajte maso odpocivat v rire
asi na 10 mindt. Stava sa lepsie rozlozi po
celom peCenom méase a pri krdjani nevytekd
7 mésa.

e Ryby by ste mali polozit na stredny alebo
dolny podstavec do teplovzdorného plechu.

Tipy na grilovanie

Ked grilujete méso, ryby a hydinu, rychlo

zhnedn, st chrumkavé a nevysusSia sa. Pre

grilovanie su obzvlast vhodné ploché kisky,
ihlice na méso a omacky, ako aj zelenina

s vysokym obsahom vody, ako napriklad

paradajky a cibule.

e Kusky, ktoré idete grilovat, rozlozte po
drbtenej mriezke alebo po plechu na
pecenie s drotenou mriezkou takym
spdsobom, aby pokryty priestor
nepresahoval velkost ohrievaca.

e Drotend mriezku alebo plech na pecenie s
mriezkou zasurite do rdry na pozadovanu
troved. Ak grilujete na drotenej mriezke,
zasuite plech na peCenie do dolného
podstavca, aby zachytaval mast. Do plechu
na pecenie pridajte trochu vody kvdli
[ahSiemu Gisteniu.

Nebezpedenstvo poziaru spdsobené

jedlom, ktoré nie je vhodné na grilovanie!

Na grilovanie pouZivajte iba jedlo, ktoré je
vhodné na intenzivne teplo pri grilovan.
Jedlo neumiestriujte prili§ daleko do zadnej
Casti grilu. Toto je najhordcejSie miesto a
mastné jedlo sa mdZe vznietit.

Praca s elektrickou rurou
Vyber teploty a rezimu prevadzky

Funkény gombik

Gombik termostatu
Gombik teploty nastavte na Zelanu teplotu.
Funkény gombik nastavte na Zelany
prevadzkovy rezim.
» Rura sa zahreje na nastavenu teplotu a uchova
Si ju. PoGas zahrievania teplotny indikator zostava
svietit.
Vypnutie elektrickej riry
FunkEny gombik a gombik teploty otocte do
vypnutej (hornej) polohy.

N — N —
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Polohy podstavca (pre modely s drotenou
mriezkou)
Je dolezité, aby ste drdtend mriezku spravne

umiestnili na droteny podstavec. Drotend mriezka

musi byt vloZzend medzi drotené podstavce tak,
ako je to znazornengé na obrazku.
Nedovolte, aby drétend mriezka stdla oproti

zadnej stene rary. Preto zasurite droteny mriezku

do prednej Casti podstavca a podla potreby ju

vyrovnajte pomocou dvierok, aby ste dosiahli

dobry vykon grilovania.

Prevadzkové rezimy

Poradie prevadzkovych rezimov zndzornené na

tychto obrazkoch sa moze IiSit od usporiadania

na vasom vyrobku.

Horné a spodné ohrievanie

— Horné a spodné ohrievanie je v

prevéadzke. Jedlo sa ohrieva suc¢asne

—— zhora aj zdola. Je to vhodné,
napriklad, pre kolace, cestoviny
alebo kolace a miskové jedla vo
formdch na pecenie. Varte len s
jednym plechom.

Spodné/horné ohrievanie podporené

ventildtorom

- V prevadzke je horné ohrievanie,

% dolné ohrievanie plus ventilator (v

— zadnej stene). Pomocou ventildtora sa
hortici vzduch velmi rychlo a
rovnomerne rozsiri po celej rure.
Varte len s jednym plechom.
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Horné ohrievanie s asistenciou ventilatora
- \/ prevadzke je horné ohrievanie a
& ventilator (v zadnej stene). V
porovnani so situaciou, ked' je v
prevadzke len horné ohrigvanie,
hortici vzduch sa pomocou ventiltora
rozsiruje lepSie.

Spodné ohrievanie s asistenciou ventildtora
V prevadzke je spodné ohrievanie a

& ventilator (v zadnej stene). V

— porovnani so situdciou, ked je v
prevadzke len spodné ohrievanie,
hortici vzduch sa pomocou ventildtora
rozSiruje lepSie.

Prevddzka s ventildtorom
% Rura sa nehreje. V prevadzke je len
O

ventilator (v zadnej stene). Mrazené
granulované jedlo sa roztdpa pomaly
pri izbovej teplote a varené jedlo sa
ochladzuje.

Vlyhrievanie ventilatorom

V prevédzke je ohrievanie s

asistenciou ventilatora (v zadnej
stene). Pomocou ventilatora sa hortci
vzduch velmi rychlo a rovnomerne
rozsiri po celej rire. Vo vacsine
pripadov sa predhrievanie nevyZaduje.
Vhodné na varenie vasich jeddl na
roznych trovniach podstavcov.
Vhodné na varenie s viacerymi
plechmi.

Uplné grilovanie

\AA V prevadzke je velky gril v strope rury.

Je vhodné na grilovanie velkych porcii

masa.

e Velké alebo stredné porcie
na grilovanie dajte do
spravnej polohy na
podstavec pod grilovaci
ohrievac.

e Nastavte teplotu na
maximalnu Uroven.

e Po polovici ¢asu grilovania
otoCte jedlo.




Harmonogramy varenia

[Specifikované hodnoty boli urdené v
laboratériu. Hodnoty, ktoré st vhodné pre
vas, sa od tychto hodnot mozu lisit.

Pecenie a opekanie

o Uroveri 1 je dolnd droveri v rire.

Jedlo Cislo trovne varenia Pozicia stojana Teplota (°C) Cas varenia
(priblizne v min.)

Kola€e na plechu* Jedna Uroven - 3 175 30...45

Kolace vo forme* Jedna Uroven o 2 175 30...50

Kolﬁ'ég v papieri na Jedna Uroven [:] 3 160 ...170 25..30

pecenie*

Pikotovy kolac* Jedna Uroven - 3 180 ... 200 10..20

Kolagiky* Jedna drovert - 3 160 ... 170 20...30

Kysnuté cesto® Jedna Uroven - 3 200 20..30

Bohaté pec¢ivo* Jedna drovert &y 3 190 20..35

Drozdie* Jedna drovert — 3 190 20..40

Lazane* Jedna drovert - 2 180 25..45

Pizza* Jedna drovert - 1 200 10...20

Hovadzi stejk Jedna Uroven 2 25 min. 220, potom 80 ... 100

(cely)/opekané méso = 180...190

Jahriacie stehno (v Jedna Uroven ¥ 2 25 min. 220, potom 70...90

kastrole) = 190

Pecené kura Jedna droveri 5 2 15 min. 250/max, 55...65
== potom 190

Moriak (platky) Jedna droven ] 3 25 min. 220, potom 70...120
== 190

Ryby Jedna droven 3 200 20...30

Potas sticasného pecenia s 2 plechmi umiestnite hibsi plech na horny podstavec a ten druhy plech na spodny podstavec.

*Odportc¢ame vdm, aby ste vSetky potraviny predhriali.

(**) Pri vareni, ktoré vyzaduje predhrievanie,

predhrievajte na zaGiatku varenia, kym sa

nevypne kontrolka termostatu.

Tipy na peéenie kolacov

o Akje kolac prili§ suchy, zvysSte teplotu o
10 °C a skratte dobu varenia.

e Ak je kolac vihky, pouZite menej tekutiny
alebo znizte teplotu 0 10 °C.

e Ak je kola¢ na hornej strane prilis tmavy,

polozte ho na niz8i podstavec, znizte teplotu

a predizte dobu varenia.

e Ak je dobre upegeny zvnutra, ale je lepkavy
na vonkajSej strane, pouzite menej kvapaliny,

znizte teplotu a predizte dobu pegenia.

Tipy na peéenie peciva

e Akje pecivo prili§ suché, zvyste teplotu o
10 °C a skratte dobu varenia. NavihCite
vrstvy cesta omackou zloZenou z mlieka,
oleja, vajicok a jogurtu.

e Ak peCenie peciva trva prili§ diho, davajte
pozor, aby hrubka peciva, ktoré ste si
pripravili, nepresahuje hibku plechu.

e Ak hornd strana peciva zhnedne, ale dolnd

nie je upecena, uistite sa, Ze mnozstvo

Stavy, ktoré ste pouZzili na pecivo nie je na
dolnej strane peciva prili§ velké. Pokuste sa
rozmiestnit omacku rovnomerne medzi
vrstvami cesta a na hornej strane peciva,
aby pecivo rovnomerne zhnedlo.

PeCivo pecte v stlade s rezimom a teplotou
uvedenou v tabulke varenia. Ak spodnd
strana nie je stdle dostatoCne hneds,
umiestnite ho nabudtce na podstavec o
jednu droven nizSie.

Tipy pre varenie zeleniny

Ak sa jedlu zo zeleniny mifia Stava a zaCina
byt suché, uvarte ho v panvici s vekom
namiesto plechu. Uzatvorené nadoby
uchovaju Stavu v jedle.

Ak sa zeleninové jedlo neuvari, prevarte si
zeleninu vopred alebo ho pripravte ako jedlo
z konzervy a vlozZte ho do rury.
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Prevadzka grilu

Pocas grilovania zatvorte dvierka
rary.

Hortice povrchy mdzu spdsobit
popdleniny!

Zapnutie grilu

1. Funkény gombik otoCte na Zelany symbol
grilovania.

2. Potom vyberte Zeland teplotu grilovania.

3. Vpripade potreby vykonavajte predhrievanie
priblizne 5 mindt.

» Rozsvieti sa kontrolka teploty.

Vypnutie grilu

1. Funkény gombik otocte do vypnutej (hornej)
polohy.

Pozicie stojana

VWkon grilovania sa zniZi, ak bude dr6tena
mriezka stat oproti zadnej Casti riry. Preto
zasuite drotend mriezku do prednej Casti
podstavca a podla potreby ju vyrovnajte pomocou
dvierok, aby ste dosiahli najlepsi vykon grilovania.
Varné harmonogramy pre grilovanie

Grilovanie na elektrickom grile

Hornu drovei nepouzivajte na grilovanie.

i

Nebezpedenstvo poziaru spdsobené
jedlom, ktoré nie je vhodné na grilovanie!
Na grilovanie pouZivajte iba jedlo, ktoré je
vhodné na intenzivne teplo pri grilovani.
Jedlo neumiestiujte prili§ daleko do zadnej
Casti grilu. Toto je najhortcejSie miesto a
mastné jedlo sa mdZe vznietit.

Jedlo Uroveri vsunutia Cas grilovania (priblizne)
Ryhy 4.5 20..25 min.”
Kuracie pléatky 4.5 25...35 min.
Jahriacie kotlety 4.5 20...25 min.
Pecené méso 4.5 25..30 min.*
Telacie kotlety 4.5 25..30 min.*
Hriankowy chlieb 1.2 min,

* v zévislosti od hriibky
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Udrzba a starostlivost

VSeobecné informacie

V pripade pravidelného Cistenia sa Zivotnost
produktu predlZi a znizi sa mnozstvo ¢astych
problémov.

NEBEZPECENSTVO
NebezpeCenstvo zdsahu elektrickym
pradom!

Pred Cistenim spotrebi¢a ho odpojte od

elektriny, aby ste sa vyhli zasahu
elektrickym prudom.

NEBEZPECENSTVO

Hortice povrchy mdzu spdsobit
popdleniny!

Pred Cistenim pristroja ho nechajte
vychladnut.

e Pokazdom pouziti produkt dokladne
vyCistite. Tymto spdsobom mozete ovela
[ahSie odstranit mozné zvySky jedal, pretoze
zabranite ich pripdleniu pri dalSom pouziti
spotrebica.

e Na Cistenie produktu nie st potrebné Ziadne
2vlaStne Cistiace pripravky. Na Cistenie
produktu pouzite teplt vodu s Gistiacim
prostriedkom, jemnd latku alebo $pongiu a
utrite ju suchou latkou.

e Podisteni sa vzdy ubezpeGte, Ze ste
dokladne zotreli vSetku nadmernt kvapalinu
a okamZite dosucha utrite vSetky rozliatia.

e Na Cistenie nehrdzavejlcich alebo
neoxidujlcich povrchov a ricky nepouzivajte
Cistiace prostriedky, ktoré obsahuju kyseliny
alebo chloridy. Tieto Gasti oCistite tak, ze ich
utriete jemnou latkou s tekutym saponétom
(nie drsnym), pricom musite dvat pozor,
aby ste ich utierali jednym smerom.

Niektoré saponaty alebo Cistiace latky mozu
poskodit povrch.

Nepouzivajte agresivne sapondty, Cistiace
prasky/emulzie, ani Ziadne ostré predmety.

ENa Eistenie nepouzivajte pamé gistice.

Cistenie platne

Sklokeramické povrchy
Sklokeramicky povrch utrite pomocou kusu latky
namoCeného do studenej vody takym spdsobom,
aby ste na riom nenechali Ziadny Cistiaci
prostriedok. Ususte jemnou a suchou latkou.
ZvySky mozu pri dalSom pouziti platne sposobit
poskodenie sklokeramického povrchu.
VysuSené zvySky na sklokeramickom povrchu za
Ziadnych okolnosti nezoSkrabUvajte hakovymi
¢epelami, drotenkou alebo podobnymi nastrojmi.
Vépenaté Skvrny (ZIté Skvrny) odstrarite malym
mnozstvom odstrafiovaca vapna, ako napriklad
octom alebo citrénovou Stavou. MoZete pouZit aj
vhodné bezne dostupné produkty-.
V pripade tazkého znecistenia povrchu naneste
Cistiaci prostriedok na Spongiu a pockajte, pokym
sa dobre nevstrebd. Povrch platne potom odistite
navihCenou latkou.
Cukrové potraviny, ako napriklad hustu
smotanu a sirup, musite ocistit okamZite
bez Cakania na ochladenie povrchu. V
opac¢nom pripade mdze dojst k trvalému
poSkodeniu sklokeramického povrchu.
Casom moZe na povrchovych vrstvach alebo
inych povrchoch dojst k miernemu slabnutiu
farieb. Nebude to mat vplyv na prevadzku
produktu.
Slabnutie farieb a Skvrny na sklokeramickom
povrchu predstavuji normalny stav a nie poruchu.
Cistenie ovladacieho panela
Ovladaci panel a ovladacie gombiky vyCistite
vihkou tkaninou a utrite ich do sucha.
PoSkodenie ovlddacieho panela!

Na Cistenie ovlddacieho panela
neodstrariujte ovlddacie gombiky.

Cistenie riry

Cistenie dvierok ruary

Ak chcete odistit dvierka rary, produkt ocistite
pomocou teplej vody s Cistiacim prostriedkom,
jemnej latky alebo Spongie a utrite ho suchou

latkou.
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Na Cistenie dvierok rury nepouzivajte Ziadne
drsné, abrazivne Cistiace prostriedky, ani
kovové Skrabky. Mozu poSkriabat povrch a
poskodit sklo.

Odstranenie dvierok riry

1. Otvorte predné dvierka (1).

2. Otvorte svorky na kryte pantov (2) na pravej a
lavej strane prednych dvierok tak, Ze ich
stlaCite nadol tak, ako je to zndzornené na
obrazku.

1 2 3
1 Predné dvierka
2 Pant
3 Rira

1 2 3
Pootvorte do polovice predné dvierka.
Predné dvierka vyberte tak, Ze ich vytiahnete
nahor, aby sa uvolnili z pravého a favého
pantu.

H~w

Kroky vykonané poCas procesu odstranenia
dvierok vykonajte pri montdZi dvierok v
lopacnom poradi. Nezabudnite zatvorit
svorky na kryte pantov, ked znovu
nasadzujete dvierka.

Odstranenie vntitorného skla

dvierok

Panel vnutorného skla dvierok riry sa da vybrat
kvoli Cisteniu.

1. Otvorte dvierka rdry.

12

Skrutka

Plastovy profil

Vnutorny skleneny panel

Plastovy otvor
Pomocou skrutkovaca vyberte skrutku (1)
Vyberte profil (2) a potom podrzte vnitorné
sklo (3).
4. Potom znovu zloZte dvere, skleneny panel (3)
dajte do plastovych otvorov (4) a zlozte profil.

Vymena Ziarovky v rure

NEBEZPECENSTVO

Hortce povrchy mozu sposobit
popaleniny!

Uistite sa, Ze spotrebi¢ je vypnuty a
vychladnuty, aby ste predisli
nebezpedenstvu zasahu elektrickym
prudom.

Osvetlenie rury je Specidina elektrickd
Ziarovka, ktord odoldva teplotdm az do
300 °C. Podrobnosti najdete v ¢asti
Technické parametre, strana 5. Svetla do
riry mbzete ziskat u vasho autorizovaného
servisného zastupcu.
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Poloha svetla sa moZe liSit od toho, ktoré je
obrazené na obrazku.




Ak je vas$a rira vybavena okrihlym
svetiom:

1. Vyrobok odpojte zo siete.

2. Skleny kryt vyberte ota¢anim proti smeru

. Svetlo rury vyberte jeho otaCanim proti smeru
hodinovych ruciciek a vymerite ho za nové.
4. Namontujte skleny kryt.
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B Riesenie problémov

Riira emituje pocas pouzivania paru..

Je to normélne, poCas prevadzky unikd para. Nejde o poruchu.

Pocas varenia sa objavuji kvapky vody.

Para, ktord vznikne poCas varenia, moze v pripade, Ze sa dotkne studenych povrchov produktu skondenzovat a

vytvorit kvapky vody. Nejde o poruchu.

Produkt nepracuje.

Sietovd poistka je chybna alebo sa prepdlila.

Skontrolujte poistky v poistkovej skrinke. Ak je to
nutné, vymeiite ich alebo ich prepnite.

Osvetlenie riry nefunguje.

Svetlo v rure je chybng. \Vlymefite svetlo v rdre.

Doslo k vypadku pridu. Skontrolujte, ¢i je pritomny prid. Skontrolujte poistky v
poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite
alebo ich prepnite.

Riira sa nezohrieva.

Nie je nastavena funkcia a/alebo teplota.

Pomocou gombika/tlacidla funkcie a/alebo teploty
nastavte funkciu a teplotu.

Doslo k vypadku pridu.

Skontrolujte, &i je pritomny prad. Skontrolujte poistky v
poistkovej skrinke. Ak je to nutné, poistky vymerite
alebo ich prepnite.

k problém nedokdZete odstranit, hoci ste postupovali podia pokynov uvedenych v tejto ¢asti, obratte
a na autorizovaného servisného technika alebo predajcu, u ktorého ste si zakupili vyrobok. Nikdy sa

Inepokui3ajte sami opravit pokazeny vyrobok.
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