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Jak tento vyrobek funguje

Dulezité bezpeénostni pokyny

Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

Dekujeme vam, ze jste sivybrali jeden z nasich
vyrobkl. Abyste dosahli nejlepsich vysledkd,
pozorneé si prectete tuto priru¢ku a uschovejte
ji pro budouci pouziti. Pfed instalaci trouby si
poznamenejte sériove cislo, budete ho potre-
bovat, jestlize budou zapotrebi nejake opravy.
Zkontrolujte, zda nebyla trouba poskozena
béhem prepravy. Mate-li pochybnosti, pred
pouzitim trouby se poradte s kvalifikovanym
technikem. Uchovavejte veskery obalovy ma-
terialmimo dosah deti. Po prvnim zapnutitrou-
by se mUze objevit silné zapachajici kour.

Mdze to byt zplsobeno prvnim ohfevem lep-
idla na izola¢nich deskach. V takovém pripadé
si nedelejte starosti, staci pockat, az se kour
rozptyli. Pak mazete do trouby vloZit pokrm.
Vyrobce neponese zadnou odpovédnost v
pfipadech, kdy nebudou dodrzeny pokyny
obsazené vtomto dokumentu.

POZNAMKA: funkce, vlastnosti a doplnky
uvadeéneé vtomto navodu se budou lisit v zavis-
lostina modelu, ktery jste zakoupili.
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Dulezité bezpecnostni pokyny

BEZPECNOSTNIi POKYNY

L]

Deéti sinesmi hrat se spotrebicem.

Osoby ve veku osmi nebo vice let a osoby s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi bez zkusenosti nebo zna-
losti vyrobku smeéji pouzivat spotrebic pouze pod dohledem nebo s
poucenim o provozu spotrebice, bezpec¢nym zplsobem a s védomim
moznych rizik.

Déetibez dozoru nesméji provadét cisténia udrzbu.

VAROVANI: spotfebi¢ a pristupné soucasti jsou béhem pouzivani
horke. Budte opatrni a nedotykejte se horkych soucasti.

VAROVANI: pfistupné sou¢asti mohou byt béhem pouzivani horké.
Zabrante pristupu malych déti ke spotrebici.

VAROVANI: aby se zabranilo jakémukoli nebezpecdi zplisobenému
nahodnym resetovanim tepelne pojistky, spotrebic nesmi byt napajen
pres externi vypinaci zarizeni, jako je Casovac, ani byt pripojen k okru-
hu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

Déti mladsi osmi let se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti od
spotrebice, pokud nejsou pod nepretrzitym dohledem.

K Cisteni nepouzivejte parni Cistic ani vysokotlaky postrik.

Pfed provadenim jakeékoli prace na spotrebici nebo udrzby odpojte
spotrebic¢ od sitoveho napajeni.

DOPORUCENI/VAROVANI TYKAJICi SE INSTALACE

Vyrobci nemaji zadnou povinnost provadet instalaci. Pokud je
pozadovana pomoc vyrobce k napravé skod zpUsobenych ne-
spravnou instalaci, na takovou pomoc se nevztahuje zaruka. Je nutno
dodrzet pokyny pro instalaci urcené pro odborne vyskolene pracov-
niky. Nespravna instalace mize zpUsobit zranéni osob a zvifat nebo
skodu na majetku. Vyrobce nemize byt za takoveé skody nebo zranéni
zodpovedny.

K provozovani spotfebice pfi jmenovitych frekvencich nejsou nutne
zadne dalsi ukony ani nastavovani.

Spotrebi¢ se nesmi instalovat za dekoracni dvirka, aby se zamezilo
prehrivani.
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« Trouba mUzZe byt umisténa ve vysce ve sloupci nebo pod pracovni
deskou. Pred upevnénim je nutné zajistit dobre vetrani v prostoru pro
troubu, které umozniradnou cirkulaci Cerstveho vzduchu potrebneho
pro chlazeni a ochranu vnitfnich ¢asti. Na zaklade typu upevnéni vyt-
vorte otvory popsane na posledni strané.

VAROVANI TYKAJICI SE ELEKTRINY

» Pokud vyrobce dodal troubu bez zastrcky:

. SPOTREBIC SE NESMI PRIPOJOVAT KE ZDROJI ENERGIE POMOCI
ZASTRCKY NEBO ZASUVKY, ALE MUSI SE PRIPOJIT PRIMO K
SITOVEMU NAPAJENI. Pripojeni ke zdroji energie musf provést od-
bornik s vhodnou kvalifikaci. Trouba musi byt zapojena za vicepolovym
jisticem se vzdalenosti kontaktd vyhovujici poZzadavkdm na kategorii
prepeti lll, ktery se nachazi mezi spotfebicem a zdrojem energie,
aby byla instalace v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy. Vi-
cepolovy jistic musi byt dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni
a musi byt v souladu s platnymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zem-
nici kabel by nemeél byt prerusen jisticem. Vicepolovy jistic pouzivany k
pripojeni by mel byt snadno pristupny priinstalaci spotrebice. Pripojeni
ke zdroji energie musi provest odbornik s vhodnou kvalifikaci. Je nut-
neé dodrzet polaritu trouby a sitoveho napajeni. K odpojovani se musi
pouzivat vypinac zacleneny do pevne kabelaze v souladu s elektroin-
stalacnimi predpisy.

» Pokud vyrobce dodal troubu se zastrckou:

Zasuvka musi byt vhodna pro zatizeni uvedené na Stitku a musi mit
pripojeny a funkcni zemnici kontakt. Zemnici vodic ma zlutozele-
nou barvu. Tento ukon by mél provest odbornik s vhodnou kvalifik-
aci. V pripade nekompatibility mezi zasuvkou a zastrckou spotrebice
pozadejte kvalifikovaneho elektrikare o nahrazeni zasuvky jinym vhod-
nym typem. Zastrcka a zasuvka musi splnovat aktualni normy platne
v zemi instalace. Pripojeni ke zdroji energie Ize provest také pomoci
vicepolového jistice se vzdalenosti kontaktd vyhovujici pozadavkiim
na kategorii prepéti I, ktery je umisten mezi spotrebicem a sitovym
napajenim, je dimenzovan na maximalni pripojene zatizeni a je v sou-
ladu s platnymi pravnimi predpisy. Zlutozeleny zemnici kabel by nemel
byt prerusen jisticem. Zasuvka a vicepolovy jistic pouzivane pro pripo-
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jeni by mely byt snadno pristupné pfi instalaci spotrebice. Odpojeni
Ize provest prostrednictvim pristupne zastrcky nebo zaclenenim vy-
pinace do pevne kabelaze v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.
Pokud je napajeci kabel poskozeny, meél by byt nahrazen kabelem nebo
specialnim svazkem dostupnym od vyrobce nebo servisniho oddéleni.
Napajeci kabel musi byt typu HO5V2V2-F. Tento ukon by mél provest
odbornik s vhodnou kvalifikaci. Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt
priblizne o 10 mm delsi nez ostatni vodice. V pripade jakychkoli oprav
kontaktujte pouze oddéleni pece o zakazniky a pozadujte pouziti orig-
inalnich nadhradnich dild.

Nedodrzeni vyse uvedenych pokynd mudze narusit bezpecnost
spotrebice a zplUsobit ztratu zaruky.

VAROVANI: pokud se pouziva gril, pristupné dily jsou horké. Zabrarte
pristupu déti na mensinez bezpecnou vzdalenost.

K cisténi skel dvirek trouby nepouzivejte drsné nebo brusne materialy
aniostré kovove skrabky, protoZze mohou poskrabat povrch a zplsobit
rozbiti skla.

VAROVANI: pred vyménou zarovky se uijistéte, ze je spotiebi¢ vyp-
nuty, aby se predeslo urazu elektrickym proudem.

Pred odstranénim odnimatelnych soucasti je nutne vypnout troubu.
Po vycisténije namontujte zpét podle pokyna.

Pouzivejte troubu pouze ke stanovenemu Ucelu, kterym je peceni
pokrm(; jakékoli jiné pouziti, napriklad jako zdroj tepla, je povazovano
za nevhodné a proto nebezpecné. Vyrobce nemze nést odpoveéd-
nost za pripadne Skody vznikle nespravnym cinevhodnym pouzivanim.
Pouziti jakehokoliv elektrickeho spotrebice predpoklada dodrzovani
nekterych zakladnich pravidel:

Neodpojujte spotrebic od zdroje energie tahanim za napajeci kabel.
Nedotykejte se spotrebice mokryma nebo vihkyma rukama ¢i noha-
ma.

Pouzitiadaptér(, rozdvojek a prodluzovacich kabell se véeobecné ne-
doporucuije.

V pfipadé selhaninebo a/nebo spatné funkce vypnéte spotfebic a ne-
manipulujte s nim.

ZAJISTETE, ABY ELEKTRICKA ZAPOJENI PROVADEL ELEKTRIKAR
NEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK. Napajeci zdroj, ke kterému je trou-
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ba pripojena, musi byt v souladu s pravnimi predpisy platnymi v zemi
instalace. Vyrobce nenese zadnou zodpovednost za pripadné skody
zplisobené nedodrzenim téchto pokynd. Trouba musi byt pripojena k
elektricke siti prostrednictvim uzemnene zasuvky nebo vicepodloveho
odpojovace v zavislosti na pravnich predpisech platnych v zemiinstal-
ace. Elektrické napajenije treba chranit vhodnymi pojistkami a pouzite
kabely musi mit takovy prirez, ktery je schopen zajistit spravné napa-
jenitrouby.

ZAPOJENI. Trouba je dodavana s napajecim kabelem, ktery by mél byt
pfipojen pouze k elektrickemu napajeni s 220-240 V AC mezi fazemi
nebo mezifazia nulovym vodi¢em. Pfed pripojenim siti k elektrickému
napajeni je dalezité zkontrolovat napajeci napéti zmérené voltmetrem
anastaveni odpojovace. Uzemnovaci vodic pripojeny k zemnici svorce
trouby musi byt pripojen k zemnici svorce zdroje napajeni.
VAROVANI. Pred pripojenim trouby k elektrické siti pozadejte kvalifik-
ovaneho elektrikare o kontrolu propojeni zemnici svorky elektrickeho
napajeni. Vyrobce nenese zadnou odpovednost za nehody nebo jine
problémy zplsobené nepripojenim trouby k zemnici svorce nebo
pouzitim preruseneho spojeni s uzemnenim.

POZNAMKA: protoze trouba miize vyzadovat Udrzbu, je vhodné mit
k dispozici dalsi elektrickou zasuvku, ke ktere Ize troubu pripojit po vy-
jmuti z prostoru, ve kterem je nainstalovana. Vymenu napajeciho ka-
belu smi provadet pouze servisnitechnik nebo technik s rovnocennou
kvalifikaci.

DOPORUCENI/VAROVANI TYKAJICi SE POUZIiVANI

Béhem peceni mize dojit ke kondenzaci vihkosti uvnitf vnitrniho
prostoru nebo na skle dvirek trouby. Jedna se o normalni stav. Aby se
tento jev omezil, po zapnuti trouby pockejte 10-15 minut, nez do ni
vlozite pokrm. V kazdém pripadé kondenzace zmizi, az trouba dosah-
ne teploty peceni.

Zeleninu nepripravujte v otevieném pekadi, ale v nadobé s vikem.

Po upeceninenechavejte pokrm uvnitr trouby déle nez 15-20 minut.
Dlouhy vypadek napajeni béhem probihajici faze pec¢eni mize zplso-
bit selhani monitoru. V takovem pripade kontaktujte zakaznicky servis.
Kdyz dovnitr vkladate rost, ujistete se, ze zarazka je obracena nahoru a

Czs



nachazi se v zadni castivnitrniho prostoru. Rost musi byt Uplne zasun-
uty do vnitfniho prostoru.

VAROVANI: nevykladejte sté&ny trouby hlinikovou félii nebo jed-
norazovou ochranou dostupnou ve specializovanych prodejnach. U
hlinikove folie nebo jakekoli jiné ochrany hrozi pfi pfimem kontaktu s
horkym smaltem riziko taveni a poskozenivnitrniho smaltu.
VAROVANI: nikdy neodstrariujte tésnéni dvirek trouby.
UPOZORNENI: b&hem peceni, nebo kdy? je trouba horkd, nedoplfiu-
jte vodu do spodni ¢asti vnitrniho prostoru.

Pri zasunovanirostl davejte pozor, aby byla hrana s ochranou protipo-
sunu umisténa vzadu a nahore.

S ohledem na spravné pouzivani trouby se doporucuje zamezit
primému kontaktu pokrmU s rosty a plechy a pouzivat pecici papir a/
nebo specialni nadoby.

V odkapavacim plechu se hromadi zbytky, ktere odkapavaji behem
peceni.

VAROVANI

Pred Cistenim je nutne odstranit veskery nadbytecCny rozlity material.

VAROVANI: pred spusténi cyklu automatického ¢istént:

1. Vycistéte dvirka trouby.

2.VIhkou houbou odstrante velke nebo hrube zbytky jidla z vnitrku
trouby. Nepouzivejte Cistici prostredky.

3. Vyjméte veskere prislusenstvi a vysuvny rost (pokud je ve vybave).

4. Nepouzivejte uterky.

U trub se sondou do masa zavrete pred provadenim cisténi otvor po-

mocidodané matice. Otvor méjte uzavieny vzdy, kdyz sondu do masa

nepouzivate.

Béhem pyrolytického cisténi (pokud je k dispozici) se mohou povrchy

zahrat vice nez obvykle, proto je nutne zabranit pristupu deti na mensi

nez bezpecnou vzdalenost.

Pokud je nad troubou varna deska, nikdy jinepouzivejte behem cinnos-

tibehem pyrolytického cisténi; zabranite tim prehrivani varne desky.

Priplneninadrze na vodu nesmihladina vody prekrocit maximalnihlad-

iNnu vyznacenou na nadrzi.

VAROVANI: nebezpeci popéleni a poskozeni spotiebice: unikajici para
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pripeceniv pare mize zpUsobit popaleniny. Po pouziti funkce peceniv
pare otvirejte dvirka opatrne, abyste predesli zraneni.

+ Kplnéninadrze pouzivejte pouze pitnou vodu.

+ Kplnénispodnicastivnitrniho prostoru behem peceniv pare pouzive-
jte pouze pitnou vodu.

« Pouzivejte pouze takovou sondu do masa, ktera je doporucena pro
tuto troubu.
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Popis vyrobku

PRISLUSENSTVI

Odkapavaciplech

Kovovy rost

. Ovladacipanel
. Polohy rostu (podélného

draténeho rostu,  je-li
soucastidodavky)

. Rosty
. Plechy
. Ventildtor (pokud je ve

vybavé)

. Dvirka trouby
. Bo¢ni draténé rosty (pokud

se pouzivaji; pouze pro
plochy vnitfniprostor)

. Sériové cislo

Sem zapiste sériove &islo pro budouci pouziti.

Shromazduje zbytky, které odkapavaji pfi

pecenipokrmi narostech.
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Bocni draténé rosty (pouze pokud se pouzivaji)

Teleskopické vodicilisty (pouze pokud se pouzivaji)

Jsou umistény na obou stranach vnitfniho pros-
toru trouby, drzi kovove rosty a odkapavaci ple-
chy.

Panel $éfkuchare (pouze pokudje ve vybavé)

Dve vodici listy, které usnadnuji kontrolu stavu
peceni, protoze umoznuji snadne vytazeni
a premisténi plechd a rostd uvnitf vnitfniho
prostoru.

Katalytické panely (pouze pokudjsouve vybaveé)

Vzduchovy dopravnik, ktery zvysuje cirkulaci
vzduchu uvnitf trouby. To umozniuje zvyseni
ucinnosti peceni, rovhomerngjsi propeceni
pokrmu pfivsech teplotéach, kratsidobu peceni
akonecnérovnomeérné rozlozeniteploty uvnitr
trouby.

Sonda do masa (pouze pokudje ve vybave)

Specialni panely potaZzené smaltem s mikro-
porezni strukturou prfemeénujici tuk na plynne
prvky, které se snadno odstranuji. Vymeénte je
po 3 letech pouzivani (pfi 2/3 cyklech peceni za
tyden).

Tlumené zavirani (pouze pokudje ve vybave)

/L

Méfi vnitfni teplotu pokrmu béhem peceni.

Zapojte ji do otvoru na horni strané vnitfniho

prostoru. Méla by se zasunovat, kdyZ je trouba

chladna.

VAROVANI:

« Nepredehrivejte troubu, ani nezahajujte
peceni pfed spravnym zasunutim sondy do
masa.

«  Nepokousejte se zasunovat sondu do masa
do zmrazenych potravin...

Zavesy, ktere zarucuji automaticky tlumeny a
vyrovnany pohyb dvifek béhem zavirani.
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Jak tento vyrobek funguje *

Symbol Funkce

Rucénirezim

Popis

Tato funkce umoznuje volit funkce, teplotu a délku peceni.

V této nabidce mazete zobrazovat a vybirat nedavno pouzité a oblibené

programy arovnéz vytvaret vlastnirecepty podle vlastni chuti.

« Naposledy pouzito/Naposledy pouzito v aplikaci: pfimo na trouby nebo
prostfednictvim aplikace zobrazte naposledy pouzite programy véetné
delky, teploty a predehrevu (pokud byl vybran).

- Oblibené/Moje recepty: zobrazte seznam svych oblibenych receptt a/
nebo program.

« U-Create: vytvorte sia zobrazte vlastnirecepty.

Recepty

[y
(]

Tato nabidka nabizi pfistup k riznym receptdm, které jsoujiz v troubé.

Wi-Fi

V tomto rezimu muazete pripojit troubu k siti a zaregistrovat ji v aplikaci
Haier.

@ Nastaveni

Do této nabidky vstupte v pfipade, Ze chcete zménit jazyk, nastavit denni
Cas, upravit jas, aktivovat nebo deaktivovat zvuky a upravit nastaveni Wi-Fi
a dalkoveho ovladani.

))> Dalkové
_ ovladani

Kdyz je délkové ovlddani zapnuté, trouba je pristupna a lze ji ovlddat POUZE
pomoci pfipojeného zafizeni.

Zamek

Tato funkce umoznuje zamknout obrazovku/dvifka, aby se zamezilo
jakémukolinezadoucimu oviladani detmi.

Kazdodenni
Q Peceni

Tato nabidka nabizi pristup ke kazdodenni pripravé rdznych pokrma, které
jsouk dispozicijak v troubé, tak v aplikaci.

* Zavisinamodelu trouby.
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Pouzivani spotrebice

REZIMY PRiPRAVY *

Popis

Doporuceni

»
<
3
T
=3

Staticky ***
160-200°C **

IDEALNIPRO: briogky, croissanty, kolace, pudinky, krémy.
Tato funkce vyuziva jak vrchni, tak dolni topné téleso. Predehfivejte

Daey . troubu po dobu 10 minut.

2° aroven

Staticky +

Ventilator IDEALNIPRO: pizzu, focacciu, lasagne.

240°C ** Tato funkce lépe rozvati teplo diky kombinaci ventilatoru a topnych

|;| 1° uroven

téles, coz zaruc€uje rovnomeérné propeceni.

Viceuroviové
150-200°C **

(=l 1°/3° aroven

IDEALNIPRO: pecivo, susenky, kolace, pinéné a dusené pokrmy.
Tuto funkci pouZivejte k sou¢asnému peceni riznych pokrm@ v
jedné nebo vice pozicich. Teplo se lépe rozvadi a Iépe pronikéd do
pokrm0, coz zkracuje jak dobu pfedehrevu, tak dobu peceni. Ne-
dochazi k miseni vani. Pfi sou¢asném peceni naroé¢nych pokrmd
pridejte dalsich asi 10 minut.

18] 1 [

L

Gril
L5 (vykon) **

B 3°/4°/5° aroven

IDEALNIPRO: gratinovani, grilovani masa, ryby, zeleninu.

Tato funkce pouzivad pouze horni topné téleso a lze nastavovat
uroven grilovani. Pouzivejte se zavfenymidvirky. Bilé maso umistéte
do ur¢ité vzdalenostiod grilu. Tmavé maso arybifilety [ze umistit na
rost, pod nimz je odkapavaci plech. Pfredehfivejte po dobu 5 minut.
Ve dvou tfetinach doby pec¢eniobratte pokrm (v pfipadé potieby).
Pokud je vybrdna tato funkce, neni mozné nastavit odlozené
spusténis casem spusténi/ zastaveni.

|

N

Gril + Ventilator
200°C **

54" uroven

IDEALNIPRO: celé kusy masa (pecené).

Pouziva horni topné téleso spole¢né s ventilatorem zajistujicim
cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. PouzZivejte se zavifenymi dvirky.
Zasunte pod rost odkapavaci plech na zachytavani stav. V poloviné
peceni pokrm obratte. Pfedehrev je nezbytny u tmaveho masa, ale
nikoli u bilého masa.

Spodniohiev
160-180°C **

IDEALN{ PRO: karamelovy krém, pudinky, bavorsky krém (vodni
lazen).
Tato funkce je idedIni k pripravé veskerého peciva, které potrebuje

— E2° uroven vice tepla zespodu. Lze ji pouzit take k dokonceni pfipravy pec¢enim.
Spodniohrev + -
VZntiIa’tor IDEALNIPRO: dortiky.
(4 210°C ** Spodni topné téleso se pouziva spole¢né s ventildtorem zajistu-
N jicim cirkulaci vzduchu uvnitf trouby. Zabranuje vysouseni pokrmu
— apodporuje kvaseni, aby byl vysledek dokonaly.
L1 aroven podpory Yy v
IDEALNIPRO: gratinovani, pe¢ené, grilovani masa, ryby, zeleninu.
P e Supergril Trouba mé pét urovni grilovani od L1 do L5. Tato funkce je vykonné-
L5 (vykon) ** jsinez grila umoznuje pfipravovat barbecue. Ve dvou tietinach doby
- peceniobratte pokrm (v pfipadé potreby).
@ 2°/4°/5° Groven Pokudje vybranatatofunkce, nenimozné nastavit odlozené spusténi

s casem spusténi/ zastaveni.

* Zavisinamodelu trouby.
**|dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.
*** Testovano v souladu snormou EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotiebé energie a energetické tridy
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FUNCIONES ESPECIALES *

Descripcion

Sugerencias

2
3
o
o
o

Tailor Bake ***
180-200°C **

IdedlIni k pfipravé pokrmd, které jsou uvniti mékké a na povrchu
krfupavé. Pro zdraveé peceni; tato funkce snizuje potrebné mnozst-
vi tuku nebo oleje. Kombinace topnych téles s cyklem pulzujiciho

[ 2° uroven vzduchu zarucuje dokonale vysledky peceni.
ngg\razovanl Wentylator wymusza obieg powietrza o temperaturze 40°C wokot
@ zamrozonej zywnosci, dzieki czemu rozmraza sie ona bez zmiany
I;, 2° GroveR jejwtasciwosci.
= Soft+ IDEALNIPRO: kola&e, chléb, suenky, croissanty, briosky.
Jsa w' 180-200°C ** Kombinuje prvnifazitradi¢nino pecenia nasledujici cykly s promén-
)

nou rychlostiventilatoru.

= I;’ 2°aroven Ventilator se spustipo 20 minutach od zahajeni peceni.
Chléb Tato funkce nabizijednotlive kroky pro upeceni chleba s vynikajicimi
am 65/100/220°C vysledky pomoci cyklu Staticky + ventilator. K upe¢eni dokonalého
chleba doporucujeme pouzit specialni recept vyzkouseny nasim
\—, [ 20 uroven $eéfkucharem (najdete online).
Paella Snadny zpUsob, jak pripravit paellu pridavani ingredienci v rdznych
200°C vyskach, aby byl zarucen nejlepsi vysledek pro kazdou vrstvu za
pomoci statického cyklu s ventilatorem. Doporucujeme specialni
\—, (=] 2° uroven recept vyzkouseny nasim $efkucharem (najdete online).
. g:‘(‘:‘t' IDEALNIPRO: pecivo.
@“ Pouzivahorniadolnitopnatélesakvelmimirnémuohrivanivnitinino
=P droveR prostoru trouby, coZz umoznuje kynuti chleba a peciva.

REZIMY FUNKCI PARY *

Rezim Doporucena
'y , - . Funkce pary (zavisi na modelu trouby)
funkci pary teplota °C
MEAT (MASO): Tato funkce umozniuje dokonale uvarit maso i v
\"s 210°C jeho stredu, ¢imz je zajistén karamelizovany nebo kfupavy povrch
R astavnaté maso.
@ 180°C PASTA & BAKERY (TESTOVINY A PECIVO): Tato funkce zajistuje
dokonale uvarené téstoviny a pfiméfrené gratinovany povrch.
vy VEGETABLES (ZELENINA): Tato funkce umoziuje varit zeleninu
5"\ 200°C a doséhnout dokonalych vysledkd vafeni pfi zachovani véech nu-
tricnich viastnosti.
N4 o FISH (RYBY): Tato funkce zajistuje stejnomérné vareniina vyssich
5 ) 210°C iy h N . o . S
¢astech, ryby kfupave zvencia Stavnate uvnitf.
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FUNKCE CISTENI *

Simbolo Descripcion

|

ggg H20-Clean

Projednoduché, ucinné ¢isteni trouby.

1

meco
EEE
L]

Pyrolyza Eco

Pro dokonale, pravidelné ¢isténi vnitfniho prostoru trouby.

i

EmE , Pro velmi dlkladné ¢isténi a odstrarovani velkého mnozstvi necis-
Emnm Pyrolyza + v
' tot z vnitfniho prostoru trouby.

:

PAELLA
Recept pro priblizné 10 osob

Do nizkého pekace dejte:

- 1 nakrajenou cibuli

- 500 gryze (predvarené)

- 1 s&¢ek s 500 g smési mrazenych morskych plodd
(malé kreveti ocasky, vyloupané slavky, oliner nakrajena
namalé prouzky...)

- 2 hrstimrazeného hrasku

- 1/2 Cervené papriky nakrajené na kousky

- Platky choriza

- 2 polévkové Izice rybiho prasku (nebo radeji 1 sacek
susené rybi polévky), 1 sacek koreni na paellu, 1 polév-
kovou IZici rajského protlaku

- 1 davku praskového safranunékolik péknych celych
slavek

-700gvody

Zakryjte nizky pekac alobalem a vioZte jej do prvni po-
zice.

Do pekace na pecivo dejte:

- 10 porcirybich filetl (podle viastni volby)

- 10 (nebo 20) peknych krevetich ocaskd (nebo ocaskl
garnatd)

- Zakryjte nizky pekac alobalem a vioZte jej do treti po-
zice.

Na rost trouby umistéte

- formu na kolace (nebo jinou formu na tenkém prkénku)
s 10 kusy kurecich stehen posypanych kofenim na pa-
ellu

Umistéte formu na rostu do 4. Pozice.

Zavrete dvirka trouby a aktivujte funkci ,Paella”

CHLEB:
1. SbéZnou chlebovou moukou:
1 kg specialnimouky na chléb

* Zavisinamodelu trouby.
**|dedlniteplota pro doporu¢ené pokrmy.

18 gsoli
2 sacky suseného pekarského drozdi
Priblizné 550 g vody o teploté 40°C

2. S chlebovou moukou obsahujici drozdi a stl (do-
poruceno):

1 kg mouky 1 sacek suseného pekarského drozdi (je le-
psipridat sacek)

Priblizné 550 g vody o teploté 40°C

Postup

Rozpustte drozdive vode.

Do salatoveé misy dejte mouku, stl (v pripadé potrieby) a
vodu.

Smichejte obsah, aby vzniklo homogennitésto.

PoloZte tésto na pracovni plochu a dlanémi rukou ho
roztahujte a hnétte (cilem je dostat do tésta co nejvice
vzduchu).

Opakujte tyto pohyby po dobu pfiblizné 5 minut.

VloZte tésto do misy a zakryjte ho potravinarskou folii.
Nechte tésto kynout (v troubé pomoci funkce kynuti)
po dobu priblizné 1 h (jeho objem se musi zdvojnasobit).
Vyjméte tésto, dvakrat nebo trikrat ho prelozte (aby
se vytlacil vzduch) a vytvarujte bochanek (bagetu, far-
marsky chléb, kulaty bochnik).

Vlozte chléb do pekace z trouby vylozeného pecicim
papirem.

Posypte chléb moukou (volitelné, pouze aby vypadal
jako farmarsky chléb).

Na horni strané chleba vytvorte Ziletkou (nebo ostrym
nozem) nékolik zarez.

NeZ chléb vioZite do trouby, nechte ho asi deset minut
odlezet.

Vlozte plech s chlebem do 2. pozice trouby (odspodu).
Odmérte presné 1 dl (10 cl nebo 100 g) vody a nalijte ji
primo na dno trouby.

Zavrete dvirka a aktivujte funkei ,Automaticky chléb".

*** Testovano v souladu snormou EN 60350-1 pro Ucely prohlaseni o spotfebé energie a energetické tridy.
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Cisténi audrzba

OBECNE POZNAMKY K CISTENI:

Pravidelné cisténi mUze prodlouZit Zivotnost
vaseho spotrebice. Pred provadenim ruc¢niho
cistéeni pockejte, nez trouba vychladne.

VAROVANI: pfi ¢igténi nikdy nepouzivejte
brusne Cistici prostfedky, draténku nebo ostre
predmety, protoze by mohly nevratné poskod-
it smaltované soucasti. PouZivejte pouze Cistici
prostfedky na bazi vody, mydla nebo belidla
(Cpavku).

SKLENENE SOUCASTI Po kazdém pouziti vy-
Cistéte sklo trouby savou kuchynskou utérkou.
Na nepoddajné skvrny pouzijte vyzdimanou
houbu nasycenou cisticim prostfedkem a po-
tom povrch oplachnéte vodou.

TESNENI OKNA TROUBY Je-li tésnéni
znecisténé, muizete jej vycistit navihc¢enou
houbou.

DOPORUCENI:

« Po kazdém pouziti trouby napomize min-
imalni vycisténi udrzet troubu v dokonalé
Cistote.

« Nevykladejte stény trouby hlinikovou folii
nebo jednorazovou ochranou dostupnou
ve specializovanych prodejnach. U hlinik-
ove folie nebo jakékolivjiné ochrany hrozi pri
pfimem kontaktu s horkym smaltem riziko
tavenia poskozenivnitfniho smaltu.

« Aby se zabranilo nadmeérnému znecisténi
trouby a vyslednym silnym kourovym
zédpachlm, doporudujeme nepouZivat
troubu pfi velmi vysokych teplotach. Je
lepsi prodlouzit dobu peceni a mirné snizit
teplotu.

« Vedle pfislusenstvi dodavaného s troubou
doporucujeme pouzivat pouze nadobi a
pecici formy odolné proti velmi vysokym
teplotam.

VYMENA ZAROVKY:

» Odpojte troubu od sitového napajeni.

« Sejméte sklenény kryt, vysroubujte zarovku
avymente ji za novou zarovku stejného typu.

» Jakmile je vadna zarovka vymeéneéna, vratte
zpét sklenény kryt.

POZNAMKA: v pfipadé trouby se zarovkou LED
se ohledné vymeny obratte na linku pomoci.
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Ochrana zivotniho prostredi a likvidace

sETRNO'STAOHLEIVDUP’LNOST K
ZIVOTNIMU PROSTREDI

Kdykoli je to mozneé, vyhnéte se predehrati
trouby a vzdy se ji snazte naplnit. Otevirejte
dvirka trouby co mozna nejméne casto, pro-
toze prikazdém otevreniunikateplo z vnitfniho
prostoru. Pro vyznamnou Usporu energie vyp-
néte troubu 5 az 10 minut pred planovanym
koncem doby peceni a vyuzijte zbytkove tep-
lo, které trouba nadale generuje. Udrzujte
tésnéniv Cistote a v poradku, aby nedochazelo
k unikani tepla z trouby. Mate-li hodinovy tarif,
program ,zpozdené peceni” usnadnuje Uspory
energie presunutim zacatku peceni do doby s
nizsisazbou.

NAKLADANi S ODPADY A OCHRANA
ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento spotrebic je oznacen v souladu s evrop-
skou smeérnici 2012/19/EU o

odpadnich elektrickych a ele-

ktronickych zafizenich (OEEZ).

OEEZ obsahuiji jak znecistuijici

latky (které mohou mit nega-

tivni vliv na zivotni prostredi),

tak i zakladni prvky (které mo-

hou byt znovu pouzity). Je I
dalezité, aby OEEZ podstoupi-

ly zvlastni zachazeni pro spravné odstraneni a
likvidaci znecistujicich latek a obnoveni vsech
materiald. Jednotlivei mohou hrat vyznam-
nou roli pfi ochranné Zivotniho prostredi pred
OEEZ; je nutné dodrzovat néktera zakladni

pravidla:
« S OEEZ se nesminakladat jako s domovnim
odpadem.

« OEEZ by mély byt odvezeny do specialnich
sbérnych dvorl spravovanych mistnim
uradem nebo registrovanou spolec¢nosti.

V mnoha zemich mdze byt k dispozici vyzved-
nuti velkych OEEZ u zdkaznika. Kdyz koupite
novy spotfebi¢, mulzete stary odevzdat
obchodnikovi, ktery musi bezplatné pfijmout
jeden stary spotrebic¢ za jeden novy prodany
spotrebic, pokud se jedna o ekvivalentni typ
se stejnymi funkcemi, jaké ma novy zakoupeny
spotrebic.
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Opis produktu

Jak dziata produkt
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Instalacja

Uzytkowanie urzadzenia

Czyszczenie i konserwacja

Istotne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

Ochrona srodowiska i utylizacja odpadéw

Dziekujemy za wybranie jednego z naszych
produktéow. Aby efektywnie korzystac zu-
rzgdzenia, nalezy doktadnie przeczytac ninie-
jszainstrukcjeizachowacjg nawypadek, gdyby
byta potrzebna w przysztosci. Przed zainsta-
lowaniem piekarnika nalezy spisa¢c numer sery-
jny, niezbedny w razie koniecznosci naprawy.
Nalezy sprawdzic, czy piekarnik nie zostat usz-
kodzony podczas transportu. W razie watpli-
wosci, przed uzyciem piekarnika nalezy skon-
sultowac sie z wykwalifikowanym serwisantem.
Wszystkie materiaty opakowaniowe nalezy
przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla
dzieci. Piekarnik wtgczony po raz pierwszy
moze wydziela¢ sie silny zapach dymu. Jest to
spowodowane tym, ze klej na ptytach izolacy-
jnych nagrzewa sie po raz pierwszy.

Jesli do tego dojdzie, nie martw sie, po prostu
poczekaj, az dym sie rozproszy przed wtozeni-
em jedzenia do piekarnika. Producent nie
ponosi odpowiedzial-nosci w przypadku nie-
przestrzegania instrukcji zawartych w ninie-
jszym dokumencie.

UWAGA: Funkcje piekarnika, wtasciwosci i
akcesoria wymienione w niniejszej instrukgcji
roznia sie w zaleznosci od zakupionego mod-
elu.
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Istotne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

L]

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.

Osoby w wieku 8 lat lub starsze oraz osoby o ograniczonych zdol-
nosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych, bez doswiadcze-
nia w zakresie uzytkowania lub wiedzy o produkcie moga korzystac z
urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem lub z instrukcjg obstugi urzadze-
nia, w bezpieczny sposob i ze swiadomoscig mozliwych zagrozen.
Czyszczenie i konserwacja nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Podczas uzytkowania urzgdzenie orazjego dostepne
czesci silnie sie nagrzewajg. Nalezy pilnowac, by nie dotkngc zadnej
gorgcej czesci.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy moga sie silnie nagrzewac pod-
czas uzytkowania. Mate dzieci nie powinny znajdowac sie w poblizu
urzgdzenia.

OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczenstwa spowodowane-
go przypadkowym zresetowaniem termicznego urzgdzenia zakto-
cajgcego, urzgdzenie nie powinno byc¢ zasilane przez zewnetrzne
urzgdzenie przetgczajgce, takie jak czasomierz, ani podtgczane do
obwodu, ktory jest czesto wigczany i wytgczany.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat powinny byc¢ trzymane w bezpiecznej
odlegtosci od urzadzenia, o ile nie sg pod statym nadzorem.

Nie stosowac do czyszczenia urzgdzen parowych ani spray'u wysoko-
cisnieniowego.

Przed przystgpieniem dowykonywaniajakichkolwiek prac naurzgdze-
niu lub jego konserwacji nalezy je odtgczyc od sieci elektryczne;.

ZALECENIA/OSTRZEZENIA INSTALACYJNE

Producenci nie sg zobowigzani do wykonania tego zadania. Jes-
li usuniecie usterek wynikajgcych z nieprawidtowego montazu wy-
maga skorzystania z pomocy producenta, pomoc ta nie jest obje-
ta gwarancja. Nalezy przestrzegac instrukgji dotyczgcych instalacji
przeznaczonych dla wykwalifikowanych specjalistow. Nieprawidtowa
instalacja moze spowodowac obrazenia lub urazy u ludzi, zwierzat
bgdz uszkodzenie mienia. Producent nie moze byc¢ pociggniety do
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odpowiedzialnosci za takie szkody lub obrazenia.

+ Do obstugi urzadzenia na czestotliwosciach znamionowych nie jest
wymagane wykonanie zadnej dodatkowej operacji/ustawienia.

+ Urzadzenia nie mozna montowac za dekoracyjnymi drzwiami, aby sie
nie przegrzato.

+ Piekarnik moznaumiesci¢ wysoko w stupkulub podblatemroboczym.
Przed montazem zapewnic dobrg wentylacje w przestrzeni piekarni-
ka, aby umozliwi¢ wiasciwg cyrkulacje swiezego powietrza potrzeb-
nego do chtodzenia i ochrony czesci wewnetrznych. Otwory podane
na ostatniej stronie wykonac zgodnie z typem okucia.

OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

» Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta bez wtyczki:
URZADZENIE NIE MOZE BYC PODtACZONE DO ZRODEA ZASI-
LANIA ZA POMOCA WTYCZKI LUB GNIAZDEK, LECZ MUSI BYC
PODEACZONE BEZPOSREDNIO DO SIECI ELEKTRYCZNEJ.
Podtgczenie do zrodta zasilania musi byc wykonane przez specjaliste z
odpowiednimikwalifikacjami. W celu uzyskania instalacji zgodnej z ak-
tualnymi przepisami bezpieczenstwa, piekarnik musi by¢ podtgczony
wytgcznie z wytgcznikiem wielobiegunowym, z separacjg stykow
zgodng z wymaganiami dla kategorii nadnapieciowej Ill, pomiedzy
urzgdzeniem a zrodtem zasilania. Wytgcznik wielobiegunowy musi
wytrzymac maksymalng moc przytaczeniowg i musi by¢ zgodny z
obowigzujgcymi przepisami. Zotto-zielony przewdd uziemienia nie
moze byc¢ zastaniany przez wytgcznik. Wytgcznik wielobiegunowy zas-
tosowany do podtgczenia powinien byc po zainstalowaniu urzadzenia
tatwo dostepny. Podtgczenie do zrodta zasilania musi by¢ wykonane
przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami z uwzglednieniem
biegunowosci piekarnika i zrodta zasilania. Odtgczenie powinno nas-
tepowac poprzez przetgcznik w statym okablowaniu zgodnie z obow-
igzujgcymi przepisami w zakresie okablowania.

» Jesli piekarnik jest dostarczany przez producenta z wtyczka:
Gniazdko musi by¢ odpowiednie do obcigzenia wskazanego na
tabliczce imusiposiadac podtgczony oraz dziatajgcy styk uziemiajgcy.
Uziemienie oznaczone jest kolorem zotto-zielonym. Ta czynnosc
musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi kwalifikacjami.
W razie niezgodnosci pomiedzy gniazdem i wtyczkg urzadzenia, na-
lezy poprosi¢c wykwalifikowanego elektryka o zastgpienie gniazda
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innym odpowiednim typem. Wtyczka i gniazdo muszg by¢ zgodne
z obowigzujgcymi normami kraju instalacji. Podtagczenie do zrodta
zasilania mozna rowniez wykonac, umieszczajgc wytgcznik wielo-
biegunowy, z separacjg stykow zgodng z wymogami dla kategorii
przepieciowej Ill, w miejscu pomiedzy urzgdzeniem i zrodtem zasila-
nia, ktore moze wytrzymac maksymalne obcigzenie i jest to zgodne
z obowigzujgcymi przepisami. Zotto-zielony kabel uziemiajgcy nie
powinien byc przerwany przez ten wytgcznik. Gniazdo oraz wytgcznik
wielobiegunowy zastosowany do podtgczenia powinien by¢ po zain-
stalowaniu urzadzenia tatwo dostepny. Odtgczenie umozliwia sie
poprzez zapewnienie dostepu do wtyczki lub wstawienie przetgczni-
ka do statego okablowania zgodnie z obowigzujgcymi przepisami w
zakresie okablowania.

Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy zastapic¢ go kablem lub
specjalng wigzkg dostepng u producenta bgdz skontaktowac sie z
dziatem obstugi klienta. Kabel zasilajgcy musi byc¢ typu HO5V2V2-F. Ta
czynnosc musi by¢ wykonana przez specjaliste z odpowiednimi kwal-
ifikacjami. Przewdd uziemienia (zotto-zielony) musi by¢ ok. 10 mm
dtuzszy niz inne przewody. W sprawie napraw nalezy zwrocic sie do
Dziatu obstugi klienta i poprosi¢ o zastosowanie oryginalnych czesci
zamiennych.

Niedopetnienie tej procedury moze zagrozic bezpieczenstwu
urzgdzenia i spowodowac utrate gwarancji.

OSTRZEZENIE: Dostepne elementy moga sie silnie nagrzewac
podczas uzytkowania grilla. Dzieci nalezy trzymac w bezpiecznej
odlegtosci.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie wolno uzy-
wac szorstkich lub zrgcych materiatow czy ostrych metalowych
skrobakdéw, poniewaz mogg one zarysowac powierzchnie, powodu-
jgc rozbicie szkfa.

OSTRZEZENIE: Aby uniknag¢ ryzyka porazenia prgdem elektrycznym,
przed przystgpieniem do wymiany zarowki upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

Piekarnik nalezy wytgczyc przed wyciggnieciem zdejmowalnych czes-
ci. Po wyczyszczeniu nalezy je ponownie ztozy¢ zgodnie z instrukgja.
Piekarnik nalezy uzywac wytgcznie zgodnie z jego przeznaczeniem,
tzn. tylko do pieczenia zywnosci; wszelkie inne zastosowania, na
przyktad jako zrodto ciepta, uwazane sg za niewtasciwe, a zatem nie-
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bezpieczne. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
szkody wynikajgce z niewtasciwego, nieprawidtowego lub nieuzasad-
nionego uzytkowania.

Uzytkowanie kazdego urzadzenia elektrycznego wigze sie z koniec-
znoscig przestrzegania pewnych zasadniczych regut:

Nie ciggng¢ za kabel zasilajgcy podczas odtgczania urzadzenia od
zrodta zasilania;

Nie dotykac urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi dtormi badz stopa-
mi;

Ogolnenie zalecasie uzywaniaadapterow, wielugniazdiprzedtuzaczy;
W razie awarii i/lub nieprawidtowego dziatania wytgczyc urzadzenie |
nie manipulowac przy nim.

NALEZY ZADBAC, BY POLACZENIA ELEKTRYCZNE WYKONYWAL
ELEKTRYK LUB TECHNIK Z ODPOWIEDNIMI KWALIFIKACJAMI.
Zasilanie, do ktorego podtgczony jest piekarnik, musi by¢ zgodny z
przepisami obowigzujgcymi w kraju instalacji. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za wszelkie szkody spowodowane nieprzestrze-
ganiem niniejszej instrukgji. Piekarnik musi by¢ podtgczony do zasila-
nia elektrycznego z uziemionym gniazdem sciennym lub roztgczniki-
em z wieloma biegunami, w zaleznosci od przepisow obowigzujgcych
w kraju instalacji. Zasilanie elektryczne powinno by¢ zabezpieczone
odpowiednimi bezpiecznikami, a zastosowane kable muszg miec
przekroj poprzeczny, ktory zapewni prawidtowe zasilanie piekarnika.
PODtACZENIE Piekarnik jest dostarczany wraz z kablem zasilajg-
cym, ktory nalezy podtgczyc do zasilania elektrycznego 220-240
VAC pomiedzy fazami lub pomiedzy fazg a biegunem neutralnym.
Zanim piekarnik zostanie podtgczony do zasilania elektrycznego, na-
lezy sprawdzi¢ napiecie zasilania podane na mierniku i w ustawieniach
roztgcznika. Przewodd uziemiajgcy podtagczony do zacisku uziemienia
piekarnika musi byc¢ podtgczony do zacisku uziemienia zasilania.
OSTRZEZENIE Przed podtaczeniem piekarnika do zrédta zasilania
nalezy poprosic¢ wykwalifikowanego elektryka, aby sprawdzit ciggtosc
zacisku uziemienia zasilania. Producent nie ponosi odpowiedzial-
nosci za jakiekolwiek wypadki lub inne problemy spowodowane nie-
podtaczeniem piekarnika do zacisku uziemienia bgdz uszkodzonym
uziemieniem.

UWAGA: Piekarnik moze wymagac prac konserwacyjnych, dlatego
zaleca sie udostepnienie innego gniazda sciennego, tak aby mozna
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byto go podtaczyc, jesli zostanie wyjety z miejsca, w ktorym go zain-
stalowano. Kabel zasilajgcy moze wymienia¢ wytgcznie serwisant lub
technik z rownowaznymi kwalifikacjami.

NALEZY STOSOWAC SIE DO ZALECEN/OSTRZEZEN

Podczas pieczenia wewnatrz piekarnika lub na szybie drzwiczek moze
skraplac sie wilgoc. Jest to stan normalny. Aby ograniczyc¢ skrapla-
nie wilgoci, przed wtozeniem potrawy do piekarnika nalezy po jego
wtgczeniu odczekac 10-15 minut. Kondensacja zniknie, gdy piekarnik
osiggnie temperature pieczenia.

Warzywa nalezy piec w naczyniu z pokrywkg zamiast na nieostonietej
tacce.

Po upieczeniu potrawy nie powinno sie zostawiac jej w piekarniku
przez czas dtuzszy niz 15-20 minut.

W przypadku dtugiej awarii zasilania podczas fazy pieczenia moze
dojs¢ do nieprawidtowego dziatania wskaznika kontrolnego. W takim
przypadku nalezy skontaktowac sie z dziatem obstugi klienta.

Po wtozeniu potki do piekarnika, upewnic sie, ze ogranicznik jest skie-
rowany do gory i do tytu komory. Potka musi by¢ wtozona do komory
w catosci.

OSTRZEZENIE: Nie wyktada¢ $cian piekarnika folig aluminiowg ani
jednorazowym zabezpieczeniem dostepnym w sklepach. Folia alu-
miniowa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w bezposrednim kon-
takcie z gorgcg emalig stwarzajg ryzyko stopieniai pogorszenia stanu
emalii wewnatrz piekarnika.

OSTRZEZENIE: Nie wolno zdejmowac uszczelki drzwiczek piekarnika.
PRZESTROGA: Nie napetnia¢ dna komory wodg podczas pieczenia
lub gdy piekarnik jest gorgcy.

Podczas wktadania tacy siatkowej nalezy zwrocic uwage, aby krawedz
antyposlizgowa byta ustawiona do tytu i do gory

W celu prawidtowego uzytkowania piekarnika nie zaleca sie um-
ieszczania zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami i tacami,
ale uzywania papieru do pieczenia i/lub specjalnych pojemnikow.
Ociekacz zbiera resztki, ktore ociekajg podczas gotowania.

OSTRZEZENIA

Przed czyszczeniem zetrze¢ nadmiar rozlanej substandji.
OSTRZEZENIE: Przed rozpoczeciem automatycznego cyklu
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czyszczenia nalezy:

1. Otworzyc¢ drzwiczki piekarnika

2. Wilgotng ggbka usungc¢ z wnetrza piekarnika duze lub gruboziarn-
iste resztki jedzenia. Nie uzywac detergentow

3. Wyciggnac¢ wszystkie akcesoria i zestaw wysuwanych potek (o ile
dostepne)

4. Nie wktadac scierek do naczyn.

W piekarnikach zsondgdomiesaprzedrozpoczeciemcykluczyszcze-

nia nalezy koniecznie zamkng¢ otwor za pomocg dostarczonej na-

kretki. Otwor zamykac nakretka zawsze wtedy, gdy sonda do miesa

nie jest uzywana.

Podczas procesu czyszczenia pirolitycznego (jesli jest dostepny),

powierzchnie mogg nagrzewac sie bardziej niz zwykle, dlatego nalezy

dopilnowac, by dzieci znajdowaty sie w bezpiecznej odlegtosci.

Jeslinad piekarnikiem zamontowano ptyte kuchenng, podczas pracy

Pirolizera nie wolno uzywac ptyty kuchennej. Zapobiegnie to jej prze-

grzaniu.

Podczas napetniania zbiornika na wode poziom wody nie moze prze-

kracza¢ maksymalnego poziomu wskazanego na zbiorniku.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo oparzenia i uszkodzenia

urzgdzenia: uzycie funkcji pary wodnej, uwalniajgcej pare, moze spow-

odowac oparzenia: Nalezy ostrozne otwierac drzwiczki, aby unikngc

obrazen ciata po uzyciu funkgji gotowania na parze.

Do napetniania zbiornika nalezy uzywac tylko wody pitnej.

Do napetniania dna komory nalezy uzywac tylko wody pitnej w

przypadku funkcji pary.

Uzywac wytgcznie sondy do miesa zalecanej dla tego piekarnika.
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Opis produktu

. Panel sterowania

. Pozycje potek (boczna siat-
ka, jeslijest dotgczona)

. Siatki

. Tace

. Wentylator (jesli wystepuje)

. Drzwiczki piekarnika

. Boczne siatki (jesliwystepu-
ja: tylko dla ptaskich komor)

. Numer seryjny

Wpisz tutaj swoj numer seryjny do wykorzystania
w przysztosci

AKCESORIA

Taca ociekowa Siatka metalowa

Zbiera resztki, ktore ociekajg podczas piecze- Podtrzymuje blachy itacki do pieczenia.
nia potraw na grillu.
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Boczne siatki (tylko jesliwystepuja)

Prowadnice teleskopowe (tylko jesliwystepuja)

Umieszczone po obu stronach komory piekarni-
ka, podtrzymuja metalowe grille i ociekacze.

Panel szefa kuchni (tylko jesliwystepuje)

Dwie prowadnice, ktore utatwiajg kontrole sta-
nu pieczenia, poniewaz umozliwiajg tatwe wy-
cigganie i przesuwanie tac i siatek wewnatrz
komory piekarnika.

Panele katalityczne (tylko jesliwystepuja)

Przenosnik powietrza, ktory zwigksza cyrku-
lacje powietrza wewnatrz piekarnika. Pozwa-
la to na zwiekszenie wydajnosci gotowania,
bardziej réwnomierne pieczenie potraw w
kazdej temperaturze, skrocenie czasu piecze-
nia i wreszcie rownomierne roztozenie temper-
atury wewnatrz piekarnika.

Sonda do miesa (tylkojesliwystepuje)

Speciale panelen met emaille, gemaakt van een
microporeuze structuur om vet om te zetten in
gasvormige elementen die gemakkelijk te verwi-
jderen zijn. Vervangen na 3 jaar gebruik (met 2/3
bereidingscycli per week).

Softclose (tylkojesliwystepuje)

/L

Mierzy temperature wewnetrzng potrawy

podczas pieczenia. Wtdz do otworu w gornej

czesci komory. Nalezy wtozyc¢, gdy piekarnik
jest chtodny.

OSTRZEZENIA:

« Nie nalezy wstepnie nagrzewac piekarnika
ani rozpoczynac pieczenia, zanim nie zost-
anie odpowiednio wtozona sonda do miesa.

« Nie probuj wktada¢ sondy do miesa do
mrozonek.

Zawiasy, ktoére zapewniajg automatyczny,
miekki i ptynny ruch podczas zamykania
drzwiczek piekarnika.
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Jak dziata produkt *

Symbol Funkcja

Tryb reczny

Opis

Funkcja ta pozwala na wybor funkgji pieczenia, temperatury i czasu
trwania.

W tym menu mozna wyswietli¢ i wybrac¢ ostatnio uzywane i ulubione
programy, a takze wygenerowac witasne przepisy wedtug swojego
gustu.

+ Ostatnio uzywane/ostatnio uzywane w aplikacji: wyswietl ostatnio
uzywane programy z czasem trwania, temperaturg i wstepnym
nagrzewaniem (jesli jest wybrane) zastosowane bezposrednio w
piekarniku lub poprzez aplikacje.

« Ulubione/moje przepisy: wyswietl liste swoich ulubionych prze-
pisow i/lub programow.

« U-Create: utworziwyswietl niestandardowe receptury.

Przepisy

[y
(]

W tym menu mozna uzyskac¢ dostep do réznych przepiséw juz wbu-
dowanych w piekarnik.

WiFi

W tym trybie mozna podtgczy¢ piekarnik do siecii zarejestrowac go
za pomoca aplikacji Haier.

@ Ustawienia

Dostep do tego menu umozliwia zmiane jezyka, ustawienie pory
dnia, regulacje jasnosci, aktywacje lub dezaktywacje dzwiekow, ed-
ycje ustawien WiFii zdalnego sterowania.

))) Zdalne sterowanie

Gdy wtgczonejest zdalne sterowanie, dostepi sterowanie piekarniki-
em jest mozliwy TYLKO za pomoca podtgczonego urzgdzenia.

Blokada

Funkcja ta umozliwia zablokowanie ekranu/drzwiczek, aby zapobiec
ich niepozadanemu wykorzystaniu przez osoby niepetnoletnie.

Codzienne
Q Gotowanie

W tym menu mozna uzyskac¢ dostep do réznorodnych codziennych
potraw dostepnych zarowno w piekarniku, jak i w aplikacji.

* Zalezy od modelu piekarnika.
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Uzytkowanie urzadzenia

TRYBPIECZENIA *

Symbol

‘ (0] 11

Konwencjonalny***
160-200°C **

E| poziom 2°

‘ Propozycje

IDEALNE DO: brioszek, rogalikow, flanow, budyni, kremow.
funkcjawykorzystuje grzanie gorneigrzanie dolne. Rozgrzewac pieka-
rnik przez dziesie¢ minut.

-

N

Konwekcja +
termoobieg
240°C **

[ poziom 1°

IDEALNE DO: pizzy, focacci, lasagni.
Funkcja ta lepiej rozprowadza ciepto, taczgc wentylator i grzatki, co
zapewnia rownomierny efekt pieczenia.

CIN

Wielopoziomowo
150-200°C **

= poziom 1°/3°

IDEALNE DO: ciast, ciasteczek, ciastek, nadziewanychiduszonych.
Funkcja umozliwia pieczenie roznych potraw w tym samym czasie na
jednej potce lub wielu potkach. Ciepto jest lepiej rozprowadzane ilepiej
przenika do zywnosci, skracajgc zardwno czas rozgrzewania piekarni-
kajakipieczenia. Aromaty nie mieszajg sie. Podczas pieczenia réznych
potraw razem nalezy dodac okoto 10 minut.

i

1~
I

Grill
L5 (moc) **

E poziom 3°/4°/5°

IDEALNE DO: zapiekanek, miesa z grilla, ryb, warzyw.

Funkgcja ta wykorzystuje tylko gérng grzatke, a poziom grilla moze by¢
regulowany. Stosowa¢ przy zamknietych drzwiczkach. Umiesci¢ biate
mieso w pewnej odlegtosci od grilla. Czerwone migso i filety rybne
mozna potozyc na potce z tacg ociekowg pod spodem. Rozgrzewac
piekarnik przez 5 minut. Obré¢ potrawe po dwoch trzecich czasu got-
owania (w razie potrzeby).

W przypadku wybrania tej funkcji nie mozna ustawi¢ opdznionego
startu z czasem startu/zatrzymania.

|

N

Grill + termoobieg
200°C **

= poziom 4°

IDEALNE DO: catych kawatkow miesa (pieczeni).

Uzywana jest gorna grzatka z termoobiegiem do cyrkulacji powie-
trza wewnatrz piekarnika. Stosowac przy zamknietych drzwiczkach.
Wsunga¢ tace ociekowa pod potke, aby zebrac soki. Obroci¢ potrawe
w potowie czasu pieczenia. Rozgrzewanie jest konieczne w przypadku
miesa czerwonego, ale nie w przypadku migsa biatego.

|

Grzanie dolne
160-180°C **

E‘ poziom 2°

IDEALNE DO: kremu karmelowego, budyni, kremu bawarskiego (bain
marie).

Funkgcja ta jest idealna do pieczenia wszystkich potraw na bazie cias-
ta, ktore potrzebujg wiecej ciepta od dotu. Moze byc rowniez uzyta do
zakonczenia przygotowania potrawy.

Grzanie dolne +

IDEALNE DO: tart.

RN

termoobieg ) . . :
210°C ** Do\na grzatkajest uzywana wraz z tgrmoob\eg\em .cyrkulujqcym pow-
ietrze wewnatrz piekarnika. Zapobiega wysuszaniu potraw i sprzyja
I;' poziom 1° wyrastaniu, zapewniajgc idealny rezultat.
IDEALNE DO: zapiekanek, pieczeni, grillowanego miesa, ryb, warzyw.
Supergrill Piekarnik ma pie¢ poziomow grillowania od L1 do L5. Funkcja ta ma
L5 (moc) ** wiekszg moc niz zwykty grill. Obro¢ potrawe po dwoch trzecich czasu

= poziom 2°/4°/5°

gotowania (w razie potrzeby).
W przypadku wybrania tej funkcji nie mozna ustawi¢ opdznionego
startu z czasem startu/zatrzymania.

* Zalezy od modelu piekarnika.
**|dealna temperatura zalecanej potrawy.
***Testowane zgodnie znorma EN 60350-1 dla celow deklaracji zuzycia energiiiklasy energetycznej.
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FUNKCJE SPECJALNE*

Symbol

Opis

Tailor bake ***
180-200°C **

E| poziom 2°

Propozycje

Idealnie nadaje sie do tego, aby potrawy byty miekkie w srodku i
chrupigce na zewnatrz. Zapewnia zdrowy sposob pieczenia, funkcja
ta zmniejsza ilos¢ wykorzystywanego ttuszczu lub oleju. Potgczenie
grzatek z pulsacyj-nym cyklem powietrza zapewnia réwnomierny
efekt pieczenia.

o] D

Rozmrazanie
40°C

Wentylator wymusza obieg powietrza o temperaturze 40°C wokot
zamrozonej zywnosci, dzieki czemu rozmraza sie ona bez zmiany jej

= . o wiasciwosci.
poziom 2
Soft+ IDEALNE DO: ciast, chleba, ciasteczek, rogalikow, brioszek.
-t 180-200°C ** tgczy w sobie pierwsza faze tradycyjnego pieczenia, po ktérej nas-
@3 » tepuja cykle przy roznych obrotach wentylatora.
L= I;’ poziom 2° Wentylator uruchamia sie 20 minut po rozpoczeciu gotowania.
|—| Chleb . i o :
o Ta funkcja umozliwia wypiek idealnego chleba w kilku etapach
65/100/220°C e : ) N
an przy uzyciu termoobiegu. Polecamy przepis na wysmienity chleb
I;, poziom 2° sprawdzony przez naszego szefa kuchni (sprawdz online).
Paella tatwy sposdb pieczenia paelli, dodawanie sktadnikdw na roznych
200°C poziomach dla zapewnienia najlepszych rezultatow pieczenia
d D . . ae .
kazdego z nich, z cyklem konwekgji i wentylatora. Polecamy przepis
\—, = poziom 2° sprawdzony przez naszego szefa kuchni (sprawdz online).
Zaczyn IDEALNE DO: wypiekow.
— 40°C Wykorzystuje gorne i dolne grzatki do bardzo delikatnego podgrze-
an wania komory piekarnika, co zapewnia wzrost pieczywa lub wyp-
\—, |;| poziom 2° iekow.

TRYBY FUNKCJIPARY *

Pokretto

Sugerowana

Funkcje pary (W zaleznosci od modelu piekarnika)

funkgcji

temperatura °C

MIESO: ta funkcja pozwala doskonale usmazyc¢ mieso, nawet w

“'\ 210°C srodku, zapewniajgc przyrumieniong lub chrupka powierzchnig i
_ soczyste mieso.
MAKARON | ZAPIEKANKI: Ta funkcja zapewnia idealnie ugot-
@ 180°C owany makaron i odpowiednie przypieczenie potraw na powier-
zchni.
vy WARZYWA: ta funkcja umozliwia pieczenie warzyw, zapewnia-
“'\ 200°C Jjgc doskonate rezultaty oraz zachowanie wszystkich wtasciwos-
ciodzywczych.
RYBY: ta funkcja zapewnia jednolite pieczenie nawet na
“'\ 210°C wyzszych czesciach, ryby sa chrupkie z zewnatrz i soczyste

wewnatrz.
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FUNKCJECZYSZCZENIA*

000

H20-Clean

Do prostego, wydajnego czyszczenia piekarnika.

000
L
meco
EEE

L] L]

Eko Pyroliza

Do perfekcyjnego, regularnego czyszczenia komory piekarnika.

EEn

aEEE

Pyroliza +

Do bardzo doktadnego czyszczenia i usuwania duzych ilosci za-
nieczyszczen z komory piekarnika.

PAELLA

Przepis na ok. 10 porgcji

Do brytfanny wtozy¢:

- 1 posiekang cebule,

- 500 g ryzu (o krétkim czasie gotowania),

- 1 opakowanie (500 g) mieszanki mrozonych owocow
morza (krewetki, matze bez skorupek, drobne plasterki
katamarnicy itp.),

- 2 garscie mrozonego groszku,

- 1/2 drobno pokrojonej czerwonej papryki,

- plasterki kietbasy chorizo,

- 2 tyzki stotowe proszku rybnego (lub najlepiej 1 torebke
zupy rybnej w proszku), 1 torebke przyprawy do paelli, 1
tyzke stotowg koncentratu pomidorowego,

- 1 szczypte sproszkowanego szafranu,

- kilka dorodnych matz bez skorupek,

- 700 g wody.

Przykry¢ brytfanne folig aluminiowg i potozy¢ na
pierwszym poziomie piekarnika.

Na blasze do pieczenia potozy¢:

- 10 porcjifiletow rybnych (dowolnych),

- 10 (lub 20) dorodnych krewetek (lub langustynek).
Przykryc blache folig aluminiowa i potozy¢ na trzecim po-
ziomie piekarnika.

Na kratce piekarnika potozy¢:

- naczynie do zapiekania (lub inng forme o niskich sciank-
ach) z 10 podudziami kurczaka posypanymi przyprawami
do paelli.

Kratke z blachg ustawic¢ na 4. poziomie piekarnika.
Zamknac drzwi piekarnika i wigczy¢ funkcje ,Paella”

CHLEB:

1. Na zwyktej mace chlebowej:

1 kg maki chlebowej

18 g soli

2 torebki suchych drozdzy piekarskich

* Zalezy od modelu piekarnika.
** |dealna temperatura zalecanej potrawy.

Ok. 550 gwody o temperaturze 40°C

2. Na mace chlebowej z dodatkiem drozdzy i soli (za-
lecane):

1 kg maki 1 torebka suchych drozdzy piekarskich (zaleca
sie dodanie torebki drozdzy)

Ok. 550 gwody o temperaturze 40°C

Sposéb przygotowania

Drozdze rozpusci¢ w wodzie.

Do miski wsypac make oraz sol (jesli nie ma jej w mace) i
wla¢ wode.

Wymieszac sktadniki az do uzyskania jednolitego ciasta.
Przetozyc ciasto na blat i wyrabiac recznie, rozciggajac je i
ugniatajac (celemjest zamkniecie w ciescie jak najwieksz-
ejiloscipowietrza).

Ciasto wyrabiac przez ok. 5 minut.

Wtozyc ciasto do miskiiprzykryc folig spozywcza.
Zostawic ciasto do wyrosniecia (przy uzyciu funkcji wyra-
stania w piekarniku) na ok. 1 godzine (ciasto powinno po-
dwoic¢ objetosc).

Wyjac ciasto z miski, ztozy¢ 2 lub 3 razy (w celu odpowie-
trzenia) i nada¢ odpowiedni ksztatt (bagietka, podtuzny
lub okragty bochenek).

Przetozyc ciasto na blache przykryta papierem do piec-
zenia.

Delikatnie oproszy¢ maka (opcjonalnie, w celu nadania
wygladu chleba wiejskiego).

Nacig¢ wierzch ciasta zyletkg (lub ostrym nozem) we
wzor kratki.

Przed wiozeniem do piekarnika zostawi¢ na ok. 10 minut.
Blache z ciastem potozy¢ na 2 poziomie (od dotu) piekar-
nika.

Odmierzy¢ dokfadnie 1 di (10 cl lub 100 g) wody i wlac¢
bezposrednio na dno piekarnika.

Zamknac drzwi i wigczy¢ funkcje ,Automatyczny wypiek
chleba”

*¥* Testowane zgodnie znormg EN 60350-1 dla celow deklaracji zuzycia energiii klasy energetycznej.
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Czyszczenie i konserwacja

OGOLNE UWAGIDOTYCZACE
CZYSZCZENIA:

Regularne czyszczenie moze przedtuzyc zy-
wotnosc¢ urzadzenia. Przed przystgpieniem do
recznego czyszczenia odczekac, az piekarnik
ostygnie.

OSTRZEZENIE: Do czyszczenia nie wolno
uzywac zrgcych detergentow, wetny stalowej
ani ostrych przedmiotow, aby nie uszkodzi¢
nieodwracalnie emaliowanych czesci. Uzywac
wytgcznie wody, mydta lub detergentow na ba-
zie Srodkow wybielajgcych (amoniak).

ELEMENTY SZKLANE Po kazdym uzyciu wy-
czysci¢ szklang szybe piekarnika chtonnym
recznikiem kuchennym. W przypadku uporczy-
wych plam nalezy uzy¢ dobrze wykreconej
gabki nasaczonej detergentem, a nastepnie
sptukac¢ woda.

USZCZELKA SZYBY PIEKARNIKA W przypad-
ku zabrudzenia uszczelke mozna oczyscic¢ wil-

gotng gabka.

ZALECENIA:

« Po kazdorazowym uzyciu piekarnika min-
imalne czyszczenie pomoze utrzymac
piekarnik widealnej czystosci.

« Nie wyktadac scian piekarnika folig alumin-
iowg ani jednorazowym zabezpieczeniem
dostepnym w sklepach. Folia aluminio-
wa lub jakiekolwiek inne zabezpieczenie w
bezposrednim kontakcie z gorgcg emalig
stwarzajg ryzyko stopieniai pogorszenia st-
anu emaliiwewnatrz piekarnika.

« Aby zapobiec nadmiernemu zabrudzeniu
piekarnika i w efekcie powstaniu silnego
zapachu dymu, zalecamy nie uzywac pieka-
rnika w bardzo wysokiej temperaturze. Lep-
iej jest wydtuzy¢ czas pieczenia i nieco ob-
nizy¢ temperature.

« Oprocz akcesoriow dostarczanych wraz
z piekarnikiem zalecamy stosowanie
wytgcznie naczyn i form do pieczenia od-
pornych na bardzo wysokie temperatury.

WYMIANA LAMPY:

« Odtaczyc piekarnik od zasilania sieciowego.

« Odkrecic szklang ostone, wykreci¢ zarowke i
wymienic¢ jg na nowg zaroéwke tego samego
typu.

+ Po wymianie uszkodzonej zarowki z powro-
tem natozyc szklang ostone.

UWAGA: w przypadku piekarnika z lampg LED
nalezy skontaktowac sie z serwisem w celu wy-
miany zarowki.
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Ochrona srodowiska i utylizacja odpadéw

OCHRONAIPOSZANOWANIE
SRODOWISKA NATURALNEGO

O ile mozliwe, unika¢ wstepnego nagrzewan-
ia piekarnika i zawsze starac sie go wypetnic.
Drzwiczki piekarnika otwierac jak najrzadziej,
poniewaz przy kazdym otwarciu ucieka ciepto
z wnetrza. Aby uzyskac¢ znaczng oszczednosc
energii, wytgczyc piekarnik na 5-10 minut przed
planowanym zakoriczeniem pieczenia i wyko-
rzystac ciepto resztkowe, ktore piekarnik nadal
wytwarza. Uszczelki utrzymywac w czystosci
i porzadku, aby unikng¢ uciekania ciepta poza
wnetrze piekarnika. W przypadku zawartej
umowy o umowe elektryczng z taryfg godz-
inowg, program “opodznione pieczenie” utatwia
oszczedzanie energii, przesuwajac rozpocze-
cie procesu pieczenia na przedziat godzinowy
znizszataryfa.

GOSPODARKA ODPADAMI |
OCHRONA SRODOWISKA
To urzadzenie ma oznaczenie
zgodne z Europejskg Dyrekt-
ywa 2012/19/UE dotyczaca
zuzytego sprzetu elektryczne-
go i elektronicznego (WEEE).
Zuzyty sprzet elektryczny i el-
ektroniczny zawiera substanc-
je zanieczyszczajgce (ktore
moga wywierac negatywny wptyw na srodow-
isko) oraz elementy podstawowe (ktére nada-
ja sie do ponownego wykorzystania). Wazne
jest wtasciwe przetwarzanie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego w celu praw-
idtowego usuniecia i utylizacji wszystkich sub-
stancji zanieczyszczajgcych oraz odzyskania
pozostatych materiatéw. Kazdy moze odegrac
wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet el-
ektryczny i elektroniczny nie zagrazat srodow-
isku. Zasadnicze znaczenie ma przestrzeganie
Kilku podstawowych zasad:

« Zuzytegosprzetu elektrycznegoielektron-
icznego nie nalezy traktowac jak odpadow z
gospodarstwa domowego;

o Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
powinien by¢ odwozony do wyznaczonych
punktow zbiorki odpadow zarzadzanych
przez rade miastalub zarejestrowang firme.

IW wielu krajach organizowane sglokalne zbior-
ki duzego zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Po zakupie nowego urzgdze-
nia, stare mozna oddac¢ dostawcy, ktéry musi
je bezptatnie przyja¢ w ramach wymiany, jesli
to urzadzenie jest podobnego typu i ma takie
same funkcje jak urzadzenie zakupione.

PL 33



@)
o
*
o
>

kil Dolezité bezpecnostné pokyny
“¥8 Popis produktu
Lk Ako produkt funguje

Pouzitie spotrebica

Cistenie a udrzba

f Y
~N

InsStalacia

~N
((o)

Ochrana zivotného prostredia a likvidacia

Dakujeme, Ze ste si vybrali jeden z nasich pro-
duktov. Aby ste dosiahli najlepsie vysledky, po-
zorne si precitajte tuto priru¢ku a odlozte siju
pre buduce pourzitie. Pred instalaciou rury si
poznacte vyrobné &islo, ktoré budete v pripade
potreby opravy potrebovat. Skontrolujte, ¢i
sa rura pocas prepravy neposkodila. Ak mate
pochybnosti, kontaktujte pred pouzitim rury
kvalifikovaného technika. Vetok obalovy ma-
terial uchovavajte mimo dosahu deti. Priprvom
zapnuti rdry sa méze objavit silne zapachajuci
dym.

Je to spbsobené prvym zahriatim lepidla na
izolacnych paneloch. Ak k tomu dojde, ne-
majte obavy, iba chvilu pockajte, kym sa dym
nerozptyli. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpov-
ednost v pripadoch nedodrzania pokynov uve-
denychvtomto dokumente.

POZNAMKA: Funkcie, vlastnosti a prisluden-
stvorury uvedene vtejto prirucke sa budulisit v
zavislosti od zakUpeného modelu.
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Délezité bezpeénostné pokyny

BEZPECNOSTNE POKYNY

L]

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.

Spotrebi¢ mbézu pouzivat osoby od 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymialebo mentalnymikapacitami, bez skusenosti
alebo znalosti produktu, iba ak st pod dohladom alebo boli poucené
O prevadzke spotrebica bezpelnym spbsobom s vedomim moznych
rizik.

Cistenie a udrzbu by nesmu vykonavat deti bez dozoru.
VAROVANIE: pocas pouzivania su spotrebic¢ a jeho dostupné diely
horuce. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli horucich Casti.

VAROVANIE: dostupne diely sa mbzu pocas pouzivania zohriat. Male
deti by ste mali udrziavat dalej.

VAROVANIE: na vylucenie nebezpecenstva spbsobeneho neumy-
selnym resetovanim tepelného istica sa tento spotrebic nesmie
napajat cez externé spinacie zariadenie, ako je napriklad casovac a
nesmie byt ani pripojeny k pravidelne zapinanému a vypinanému ob-
vodu.

Deti mladsie ako 8 rokov sa musia zdrziavat v bezpeclnej vzdialenosti
od spotrebica, ak nie sU pod neustalym dohladom.

Na Cistenie nepouzivajte parny Cistic ani vysokotlakovy sprej.

Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic od elek-
trickej siete..

ODPORUCANIA/VAROVANIA PRE INSTALACIU

Vyrobcovia nie su povinni ju vykonat. Ak sa na odstranenie poruch
spdsobenych nespravnou instalaciou vyzaduje pomoc vyrobcu,
zaruka sa na tuto pomoc nevztahuje. Musia sa dodrziavat pokyny
na instalaciu pre odborne spdsobily personal. Nespravna instalacia
moze spbsobit poskodenie alebo poranenie ludi, zvierat alebo veci.
Za taketo poskodenie alebo poranenie vyrobca nezodpoveda.

Na prevadzku spotrebica pri menovitych frekvenciach nie su potreb-
né Ziadne dalSie ¢innosti/nastavenia.

Spotrebi¢ nesmie byt insStalovany za dekorativnymi dvierkami, aby
nedoslo k prehriatiu.
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+ Ruramodze byt umiestnena vysoko na podpere alebo pod pracovnou
doskou. Pred pripevnenim musite v priestore rury zabezpecit dobré
vetranie, aby ste umoznili spravnu cirkulaciu cerstveho vzduchu po-
trebného na chladenie a ochranu vnutornych Casti. Otvory uvedené
na poslednej strane spravte podla typu uchytiek.

VAROVANIA TYKAJUCE SA ELEKTRICKEJ ENERGIE

» Ak je vam rura dodana od vyrobcu bez zastrcky:
SPOTREBIC NESMIETE PRIPOJIT KU ZDROJU NAPAJANIA PO-
MOCOU ZASTRCKY ALEBO ZASUVIEK, ALE MUSITE HO PRIPO-
JIT PRIAMO K NAPAJACEJ SIET!. Pripojenie k zdroju energie méze
vykonat iba odbornik s prislusnou kvalifikaciou. Aby bola instalacia
v sulade s platnymi bezpecnostnymi predpismi, ruru mozete pripo-
jit len s umiestnenim omnipolarneho istica medzi spotrebicom a
zdrojom energie so separaciou kontaktov v sulade s poziadavkami
na prepatovu kategoriu lll. Omnipolarny isti¢ musf zniest maximalne
pripojene zatazenie a musi byt v sulade s platnymi pravnymi pred-
pismi. Zltozeleny uzemrovaci kabel nesmie byt preruseny isticom.
Omnipolarny isti¢ pouzity na pripojenie musi byt po instalacii spo-
trebica lahko pristupny. Pripojenie k zdroju energie mdze vykonatiba
odbornik s prislusnou kvalifikaciou s ohladom na polaritu rury a zdroj
napajania. Odpojenie sa musi dosiahnut zaclenenim spinaca do pe-
vNného zapojenia v sulade s pravidlami zapojenia.

» Ak je vam rura dodana od vyrobcu so zastrckou:
Zasuvka musi byt vhodna pre zataz uvedenu na Stitku a musi mat
zapojeny a funkcny uzemnovaci kontakt. Uzemnovaci vodi¢ ma zlto-
zelenu farbu. Tuto ¢innost méze vykonavat iba odbornik s vhodnou
kvalifikaciou. V pripade nekompatibility medzi zasuvkou a zastrck-
ou spotrebica poziadajte kvalifikovaneho elektrikara, aby zasuvku
vymenil za iny vhodny typ. Zastrcka a zasuvka musia zodpovedat
platnym normam krajiny inStalacie. Pripojenie k zdroju energie sa da
tiez vytvorit umiestnenim omnipolarneho istica medzi spotrebic a
zdroj energie, so separaciou kontaktov v sulade s poziadavkami na
prepatovu kategoriu lll, ktory znesie maximalne pripojené zatazenie
a ktory je v sulade s platnymi pravnymi predpismi. Zltozeleny
uzemnovaci kabel nesmie byt preruseny isticom. Zasuvka alebo om-
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nipolarny istic pouzite na pripojenie musia byt po instalacii spotre-
bica lahko pristupné. Odpojenie sa mdze dosiahnut spristupnenim
zastrcky alebo zaclenenim spinaca do pevneho zapojenia v sulade s
pravidlami zapojenia.

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt nahradeny kablom alebo
Specialnym zvazkom, ktory je k dispozicii od vyrobcu alebo kontak-
tujte oddelenie sluzieb zakaznikom. Typ napajacieho kabla musi byt
HO5V2V2-F. Tuto ¢innost mdze vykonavat iba odbornik s vhodnou
kvalifikaciou. Uzemnovaci vodi¢ (ZIto-zeleny) musi byt priblizne o 10
mm dlhsi ako ostatne vodice. Ak potrebujete akekolvek opravy, kon-
taktujte len oddelenie starostlivosti o zakaznika a poziadajte o pouzi-
tie originalnych nahradnych dielov.

Nedodrzanie vyssie uvedeneho pokynu méoze ohrozit bezpecnost
spotrebicCa a zrusit platnost zaruky.

VAROVANIE: dostupne diely sa mbzu pocas pouzivania grilu zohriat.
Deti musite udrziavat v bezpecnej vzdialenosti.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné alebo abrazivne ma-
terialy ani ostre kovove skrabky, pretoze by mohli poskriabat povrch
a sposobit rozbitie skla.

VAROVANIE: pred vymenou Ziarovky sa uistite, ze je spotrebic vyp-
nuty, aby nedoslo k Urazu elektrickym pradom.

Pred vybratim odnimatelnych Casti musi byt rura vypnuta. Po vy-
Cisteniich znovu namontujte podla pokynov.

Ruru pouzivajte iba na urCeny ucel, t. j. iba na pecenie potravin:
akekolvek ine pouzitie, napriklad ako zdroj tepla, sa povazuje za ne-
spravne a preto nebezpecné. Vyrobca nezodpoveda za Skody vzni-
knuté nevhodnym, nespravnym alebo neprimeranym pouzitim.
Pouzivanie akehokolvek elektrickeého zariadenia si vyzaduje dodrzia-
vanie niektorych zakladnych pravidiel:

Pri odpajani produktu od zdroja energie netahajte za napajaci kabel;
Spotrebica sa nedotykajte mokrymi alebo vihkymi rukami alebo no-
hami:

Pouzitie adapterov, viacerych zasuviek a predlzovacich kablov sa vo
vseobecnostineodporuca;

V pripade poruchy a/alebo nespravnej obsluhy spotrebi¢ vypnite a
nemanipulujte s nim.
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. ZABEZPECTE, ABY ELEKTRICKE PRIPOJENIE VYKONAL ELEK-
TRIKAR ALEBO KVALIFIKOVANY TECHNIK. Zdroj napajania, ku
ktorému je rura pripojena, musi byt v sulade so zakonmi platnymi v
krajine instalacie. Vyrobca neprebera ziadnu zodpovednost za skody
sposobene nedodrzanim tychto pokynov. Rura musi byt pripojena k
elektrickému napajaniu s uzemnenou sietovou zasuvkou alebo od-
pojovacom s viacerymi polmi, podla zakonov platnych v krajine in-
Stalacie. Elektrické napajanie musi byt chranene vhodnymi poistkami
a pouzite kable musia mat priecnu Cast na zabezpecenie spravneho
privodu do rury.

« PRIPOJENIE. Rura sa dodava s napajacim kablom, ktory méze byt
pripojeny ibak elektrickemunapajanius 220 - 240 Vac vykonom med-
zifazamialebo medzifazou a nulovym vodicom. Pred pripojenim rury
k elektrickemu napajaniu je ddlezité skontrolovat napajacie napatie
na meraci a nastavenie odpojovaca. Uzemnovaci vodic pripojeny k
uzemnovacej svorke rury musi byt pripojeny k uzemnovacej svorke
zdroja napajania.

« VAROVANIE. Pred pripojenim rury k zdroju napajania poziadajte kval-
ifikovaneho elektrikara, aby skontroloval kontinuitu uzemnovacej
svorky zdroja napajania. Vyrobca neprebera ziadnu zodpovednost
za akeékolvek nehody alebo iné problémy spdsobené zlyhanim pripo-
jenia rury k uzemnovacej svorke alebo uzemnenim, ktore ma chybnu
kontinuitu.

« POZNAMKA: kedze ruramoze vyzadovat udrzbarske prace, je vhod-
neé mat k dispozicii dalSiu zasuvku, ku ktorej mbézete ruru pripojit po
vybrati z priestoru, v ktorom je nainstalovana. Napajaci kabel méze
vymienat iba technicky personal alebo technik s prislusnou kvali-
fikaciou.

ODPORUCANIA/VAROVANIA PRE POUZITIE

« Pocas varenia sa moze vo vnutornom priestore rury alebo na skle
dvierok kondenzovat vihkost. Je to normalny stav. Aby ste tento uci-
nok znizili, pockajte 10 az 15 minut po zapnutirdry a az potom do nej
vlozte jedlo. V kazdom pripade kondenzacia zmizne, ked rura dosi-
ahne teplotu pecenia.

« Zeleninu pecte v nadobe s vekom namiesto v otvorenom plechu.
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+ Po pecenidihsie ako 15/20 minut nenechavajte jedlo vo vnutrirury.

« DIha poruchanapajania pocas prebiehajuceho pecenia mbze spdso-
bit poruchu monitora. V takom pripade kontaktujte zakaznicky ser-
vis. » Ked date dovnutra policku, uistite sa, ze zarazka smeruje nahor
a k zadnej strane vnutorneho priestoru rury. Policka musi byt uplne
zasunuta vo vnutornom priestore rury.

+ VAROVANIE: Steny rury nepokryvajte hlinikovou foliou ani jedno-
razovou ochranou, ktora je k dispozicii v obchodoch. Ak umiestnite
hlinikovu foliu alebo akakolvek inu ochranu v priamom kontakte
s horucim smaltom, riskujete roztavenie a poSkodenie smaltu vo
vnutri.

+ VAROVANIE: Nikdy neodstranujte tesnenie dvierok rury.

« UPOZORNENIE: Dno vnutorného priestoru rury neplite vodou
pocas pecenia alebo ked je rura horuca.

« Privkladani roStu davajte pozor, aby bol protiSmykovy okraj umiest-
neny dozadu a nahor

« Kvoli spravnemu pouzivaniu rury vam odporucame, aby ste nedava-
li jedlo do priameho styku s regalmi a roStami, ale aby ste pouzivali
papier na pecenie a/alebo Specialne nadoby.

« Odkvapkavaci plech zhromazduje zvysky, ktoré odkvapkavaju pocas
pecenia.

VAROVANIA

« Pred cCistenim je potrebné odstranit akykolvek vyteceny material.

+ VAROVANIE: pred spustenim cyklu automatického Cistenia:

1. Vycistite dvierka rury;,

2.Vlhkou Spongiu odstrante z vnutra rury velke alebo hrubée zvysky
jedla. Nepouzivajte Cistiace prostriedky;

3. Odstrante vsetko prislusenstvo a supravu posuvneého regalu (ak je
k dispozicii);

4. Neumiestnuijte utierky;

« V rurach so sondou na maso je potrebné pred zacatim cistiaceho
cyklu uzavriet otvor pomocou dodanej matice. Ked sondu na maso
nepouzivate, otvor vzdy uzatvorte maticou.

« Pocas pyrolytického cistenia (ak je k dispozicii) sa mdzu povrchy
zohriat viac ako obvykle, deti preto musite drzat v bezpecnej vzdi-
alenosti.
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Ak mate nad rdrou umiestnenu varnu dosku, nikdy ju nepouzivajte
pocas prevadzky pyrolizéra. Zabranite tak prehriatiu varnej dosky.

Pri plneni nadrze na vodu nesmie hladina vody prekrocit maximalnu
hladinu uvedenu na nadrzi.

VAROVANIE: Nebezpecenstvo popalenia a poskodenia spotrebica:
pri pouziti funkcie pary méze uvolnena para spdsobit popalenie: Po
pouziti funkcie varenia s parou otvarajte dvierka opatrne, aby ste
predisli poraneniu.

Na plnenie nadrze pouzivajte iba pitnu vodu.

Na plnenie dna vnutorného priestoru rury pocas funkcie varenia s
parou pouzivajte iba pitnu vodu.

Pouzivajte iba sondu na maso odporucanu pre tuto ruru.

SK 40



Popis produktu

PRISLUSENSTVO

Odkvapkavaciplech

Kovova mriezka

. Ovladacipanel
. Polohy  policiek  (bo¢na

mriezka, ak je suUcastou
balenia)

. Mriezky
. Plechy
. Ventildtor (ak sa tam na-

chéadza)

. Dvierkarury
. Bo¢né mriezky (ak sa tam

nachadzaju: len pre plochy
vnutorny priestor rury)

. Sériové cislo

Sem si zapiSte svoje sériové Cislo pre pouzitie v
buducnosti

Zhromazduje zvysky, ktoré odkvapkavaju

pocas pecenia na mriezkach.
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Boc¢né mriezky (len ak sa tam nachadzaju)

Vysuvné vodidla (len ak sa tam nachadzaju)

Nachadzaju sana obidvoch stranach vnutorného
priestoru rury, drzia kovové mriezky a odkvap-
kavacie plechy.

Hlavny panel (iba ak sa tam nachadza)

Dve vodiace kolajnice, ktoreé ulahcuju kontrolu
stavu pecenia, pretoze umoznuju lahké vyti-
ahnutie a premiestnenie plechov a mriezok vo
vnutrirdry.

Katalyticky panel (iba ak sa tam nachadza)

Vzduchovy dopravnik, ktory zvysuje cirkulaciu
vzduchu vo vnutri rdry. To umoznuje zlepseny
vykon pecenia, rovnhomernejsie upecenie jedla
pri vSetkych teplotach, kratsie casy pecenia a
rovnomernu distribuciu teploty vo vnutrirury.

Sonda namaso (len ak satam nachéadza)

Specialne panely potiahnuté smaltom, vyrobené
z mikroporéznej struktlry na premenu tuku na
plynné prvky, ktoré sa dajulahko odstranit. Mente
po 3 rokoch pouzivania (pri 2/3 cykloch pecenia
zatyzden).

Makké zatvorenie (len ak satam nachadza)

/L

[T ] - .

Meria vnutornd teplotu jedla pocas pecenia.

Vlozte do otvoru v hornej ¢asti vnutorného prie-

storurury. Vkladajte, ked'je rdra vychladnuta.

VAROVANIA:

« RuUrunepredhrievajte aninezacnite piect, kym
nemate spravne viozenu sondu na maso.

«  Sondunamaso sanepokusajte vlozit do zam-
rznutéehojedla.

Zavesy, ktoreé zabezpecuju automaticky makky
a plynuly pohyb pocas fazy zatvarania dvierok
rary.
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Ako produkt funguje *

Symbol | Funkcia

Manualny
rezim

Popis

Tato funkcia umoznuje zvolit funkcie pecenia, teplotu a trvanie.

V tejto ponuke si mdzete prezriet a vybrat nedavno pouzité a oblubené

programy a generovat prispésobené recepty podla vasej chuti.

« Naposledy pouzité/Naposledy pouzité v aplikacii: pozrite si trvanie,
teplotu a predohrev (ak je vybrany) poslednych pouzitych programov pri-
amo na svojej rure alebo prostrednictvom aplikacie.

« Oblubené/Moje recepty: pozrite sizoznam oblubenych receptov a/alebo
programov.

« U-Create: vytvérajte a prezerajte siprispdsobené recepty.

Recepty

[y
@ Moje chute

V tejto ponuke mate pristup k réznym receptom, ktoré su uz integrovane
vo vasejrure.

- WiFi

V tomto rezime mozete pripojit svoju ruru k sieti a zaregistrovat ju pomo-
cou aplikacie Haier.

I{:_C_):}l Nastavenia

V tejto ponuke mdzete zmenit jazyk, nastavit Cas, upravit jas, aktivovat
alebo deaktivovat zvuky, upravit nastavenia Wi-Fi a dialkového ovladania.

))) Dialkové
_ ovladanie

Ak je dialkove ovladanie zapnuté, mdzete vstupovat do ponuk svojejrury a
ovladatjuIBA z pripojeného zariadenia.

Zamknut

Tato funkcia umoznuje uzamknutie obrazovky/dvierok, aby sa zabranilo
akémukolvek nechcenému pouZzitiu maloletymi osobami.

Kazdodenné
Q Varenie

V tejto ponuke mate pristup ku kazdodennej priprave pokrmov dostupnych
natroboubé aj v aplikacii.

*Zaleziod modelurury.
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Pouzitie spotrebica

REZIMY PECENIA *

Symbol ‘ Popis

Staticky ***
160-200°C **

E’ 2° uroven

‘ Navrhy

IDEALNY PRE: briogky, croissanty, kolace z pidkotového cesta, pudingy,
kremy.

Tato funkcia vyuziva horné aj spodné ohrievacie ¢lanky. Ruru priblizne
10 minut predhrievajte.

Staticky + ventilator

240°C **

D 1° aroven

IDEALNY PRE: pizzu, focacciu, lazane.
Tato funkcia lepsie distribuuje teplo vdaka kombinacii ventildtora a
ohrievacich ¢lankov, ¢o zaruc¢uje rovhomerné opecenie.

Viacuroviové
150-200°C **

(= 12/3° urover

IDEALNY PRE: krehké pecivo, susienky, kolace, plnené a dusené. Tuto
funkciu pouzivajte na pecenie réznych potravin sucasne v jednej alebo
viacerych poli¢kach. Teplo sa distribuuje lepsie a lepsie prenika do po-
travin, vdaka ¢omu sa skracuje ¢as predhrievania a pecenia. Aromy sa
nemiesaju. Pri peceni viacerych potravin sucasne pecte priblizne o 10
minut dihsie.

i
1

Gril
L5 (vykon) **

I?’ 3°/4°/5° uroven

IDEALNY PRE: gratinované jedlo, grilované maso, ryby, zeleninu.

Téato funkcia pouziva iba horny vyhrievaci ¢lanok a modzete nastavit
uroven grilu. PouZivajte so zatvorenymidvierkami. Biele méaso umiestriu-
jte dalej od grilu. Cervené méso a rybie filé mozete umiestnit na poli¢ku,
pod ktorou je odkvapkavaci plech. Predhrievajte 5 minut. Otocte jedlo z
dvoch tretin na pripravu (je-lito nutné).

Ak sa zvoli tato funkcia, nebude mozné nastavit oneskorené spustenie
pomocou ¢asu spustenia/zastavenia.

Gril + ventilator
200°C **

B 4° uroven

IDEALNY PRE: celé kusy méasa (pec¢ené maso).

Pouziva horny vyhrievaci ¢lanok s ventilatorom na cirkulaciu vzduchu vo
vnutri rdry. Pouzivajte so zatvorenymi dvierkami. Pod poli¢ku zasunte
odkvapkavaci plech, aby ste zachytili Stavy. V polovici pecenia otoc¢te
maso na druhu stranu. Pre ¢ervené maso je potrebny predohrev, pre
biele maso nie je potrebny.

Spodny Ohrev
160-180°C **

|;| 2°uroven

IDEALNY PRE: karamelovy krém, pudingy, bavorsky krém (bain marie).
Tato funkcia je idedlna na pecenie vsetkych peciv, ktoré potrebuju viac
ohrevu zdola. M6Ze sa tiez pouzivat na dokoncenie pripravy na pecenie.

Spodny ohrev +
ventilator
210°C **

|;| 1° droven

IDEALNY PRE: kolage.

Spodny ohrievaci ¢lanok sa pouziva s ventildtorom, ktory cirkuluje
vzduch vo vnutrirury. Zabraruje vysychaniu a podporuje proces kysnu-
tia pre dosiahnutie dokonalého vysledku.

Supergril
L5 (vykon) **

= 2¢/4°/5° arovent

IDEALNY PRE: gratinované jedlo, pe¢ené maso, grilované méaso, ryby,
zeleninu.

Rurama pat urovnigriluod L1 do L5. Tato funkcia je vykonnejsia ako gril,
takZe nanejmozete opekat. Otocte jedlo z dvoch tretin na pripravu (je-
lito nutné).

Ak sa zvoli tato funkcia, nebude mozné nastavit oneskorené spustenie
pomocou ¢asu spustenia/zastavenia.

* Zaleziodmodelurury.
**|dedlnateplota pre navrhované potraviny.
*** Testované v sulade s EN 60350-1 na Ucely a vyhlasenia o spotrebe energie a energetickej triedy.
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SPECIALNE FUNKCIE *

Popis

Navrhy

»
<
3
T
<

Tailor bake ***
180-200°C **

Funkcia idealna na zachovania makkosti vo vnutri jedla s chrum-
kavym vonkajskom. Kvoli zdravsiemu peceniu znizuje tato funkcia
mnozstvo potrebného tuku alebo oleja. Kombinacia ohrievacich

@ = 2° urover ¢lankov s pulzujucim cyklom vzduchu zabezpecuje rovnomerné
pecenie.
nggramt Ventilator cirkuluje vzduch pri izbovej teplote okolo zmrazeného
G( jedla, takze sa v priebehu niekolkych minut rozmrazibez toho, ze by
|;| 2° Groven sa zmenilijeho vlastnosti.
Soft+ IDEALNY PRE: kola&e, chlieb, sudienky, croissanty, brioky.

+ 1| 180-200°C ** Kombinuje prvu fazu tradi¢ného pecenia nasledovanu cyklami s
6533 b réznymi rychlostamiventilatora.
L= |;| 2°aroven Ventilator sa spusti 20 minut po spusteni pripravy pokrmu.
|—| Chlieb Tato funkcia umoznuje piect chlieb v réznych krokoch a zarucu-
am 65/100/220°C je perfektné vysledky pomocou cyklu staticky + ventilator. Od-
poru¢ame vam $pecialny recept na upecenie dokonalého chleba,
\—, (=] 2° aroven ktory je otestovany nasim séfkucharom (pozrite online).
,—\ Paella Lahky spdsob pripravy paelly, pridavanie ingrediencii na réznych
200°C urovniach s cielom zabezpecit pre kazdu z nich najlepsie vysledky
uvarenia, s konvekciou a ventildtorom. Odporu¢ame vam Specialny
I—, (= 2¢ uroven recept, ktory je otestovany nasim séfkucharom (pozrite online).
|—| Kysnutie IDEALNY PRE: pekéren.
— 40°C tPouziva horné a spodné ohrievacie ¢lanky na mierne zohriatie
ad vnutorného priestoru rury, ¢im sa zaisti kysnutie chleba alebo
\—, (=] 2° uroven pekarenskych produktov.

REZIMY FUNKCIi PARY *

Navrhovana
teplotav°C

Funkcie pary (v zavislosti od modelu rury)

MASO: Tato funkcia umozfiuje dokonalé upecenie masa, ato aj v stre-

¢astiach s chrumkavym povrchom a stavnatym vnutrom.

5"\ 210°C de, s karamelizovanym alebo chrumkavym povrchom a stavnatym
J— masom vo vnutri.
@ 180°C CESTOVINY A PECENIE: Tato funkcia zaistuje dokonale pripravené
cestoviny so spravne zapec¢enym povrchom.
vy ZELENINA: Tato funkcia umoznuje pripravu zeleniny, pricom zaistuje
5"\ 200°C dokonalé vysledky pecenia so zachovanim vsetkych vyzivovych viast-
nosti.
‘4" 210°C RYBY: Tato funkcia zaistuje rovnomerné prepecenie aj vo vyssich
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FUNKCIE CISTENIA *

|

00

002 H20-Clean

Najednoduché a efektivne Cistenie rury.

1

meco
EEE
L]

Pyrolyza Eko

Na dokonale, pravidelneé Cistenie vnutorného priestorurury.

ik

Emnm Pyrolyza+

i

Na mimoriadne dékladné ¢istenie a odstranenie velkého mnozstva
am necistdt z vnutorného priestoru rury.

PAELLA
Recept pre priblizne 10 l'udi

Do pekaca viozime:

-1 nakrajanu cibulu

- 500 gryze (rychle varenie)

- 1 balenie 500 g zmesi mrazenych morskych Ziv-
ocichov (malé krevetové chvostiky, olupané musle,
kusky chobotnice...)

- 2 hrstihlboko mrazeného hrachu

- 1/2 ¢ervenej papriky nakrdjanej na malé kusky

- platky choriza

- 2 polievkové lyzice rybacieho prasku (alebo lepsie, 1
vrecusko dehydratovanej rybej polievky) 1 vrectsko ko-
renia paélla 1 polievkova lyZica paradajkoveho pretlaku

- 1 davka praskového safranuzopar krasnych celych
musli

-700gvody

Pekac prikryjeme alobalom a vioZime do prvej urovne

Do plechu na pecenie cestovin viozime:

- 10 porcii rybieho filé (podla vasho vyberu)

- 10 (alebo 20) krésnych krevetich chvostov (alebo gar-
néty)

- Pekac prikryjeme alobalom a viozime do tretej Urovne

Do regalu v rare viozime

- formu na kola¢ (alebo int formu s mierne vyvysenymi
okrajmi) s 10 kuskami kuracich stehienok okorenenych
korenim na paellu

Formu vioZime do regala na 4 Urovni

Zatvorime dvierka rury a spustime funkciu ,Paella”

CHLIEB:

1. S oby¢anou chlebovou mukou:
1 kg Specialnej muky na chlieb

18 gsoli

*Zaleziod modelurury.
**|dedlna teplota pre navrhované potraviny.

2 vrecuska suseného drozdia na pecenie
Priblizne 550 g 40 °C vody

2. S chlebovou mukou s obsahom drozdia a soli
(odporucame):

1 kg muky

1 vrecusko suseného drozdia na pecenie (je lepsie, ak
priddme vrecusko)

Priblizne 550 g 40 °C vody

Postup

Drozdie rozpustime vo vode

Do saldtovej misky vioZime muku, sol'(ak je to potrebné)
avoduVsetko vymiesame do hladkého cesta

Cesto polozime na pracovnu dosku a dlafiou ho po-
natahujeme do stran a pomiesime (cielom je dostat
do cesta maximum vzduchu). Tento pohyb opakujeme
priblizne 5 minut.

Cesto viozime do misky a prikryjeme foliou

Cesto nechdme kysnut (na rure zapneme funkciu ky-
snutia) priblizne 1 hodinu (musi zdvojnasobit svojobjem)
Cesto vratime spat na pracovnu dosku, 2 az 3-krat ho
poprekladame cez seba (aby sa vytlacilvzduch) a vytva-
rujeme (bagetu, farmérsky chlieb, gulaty bochnik)
Bochniky polozime na plech na pecenie cestovin, ktory
sme vystlali papierom na pecenie

Jemne posypeme mukou (je to volitelng, ide len o do-
siahnutie efektu farmarskeho chleba)

Vrch bochnikov natenko nakrojime Ziletkou (alebo do-
bre naostrenym nozom)

Pred vioZzenim do rdry nechame aspor desat minit
odpocivat

Plech s chlebmi vioZime do druhej irovne (zdola) v rire
Odmeriame presne 1 dl (10 cl alebo 100 g) vody a vy-
lejem priamo na dno rdry

Zatvorime dvierka a zapneme funkciu ,automaticky
chlieb”

*** Testované v sulade s EN 60350-1 na Ucely a vyhlasenia o spotrebe energie a energetickej triedy.
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Cistenie a udrzba

VSEOBECNE POZNAMKY K CISTENIU:
Pravidelné cistenie moze predizit Zivotnost
vasho spotrebica. Pred manualnym cistenim
pockajte, kym rura nevychladne.

VAROVANIE: Na cistenie nikdy nepouzivajte
abrazivne Cistiace prostriedky, drotenku anios-
tré predmety, aby nedoslo k nenapravitelnému
poskodeniu smaltovanych ¢asti. Pouzivajte iba
vodu, mydlo alebo Cistiace prostriedky na baze
bielidla (amoniak).

SKLENENE CASTI Sklenené okienko rury
po kazdom pourziti ocistite pomocou savej
kuchynskej utierky. Na nepoddajnejsie skvrny
mobzete pouzit Spongiu s Cistiacim prostried-
kom a potom ich oplachnite vodou.

TESNENIE OKIENKA RURY Ak je tesnenie
znecistené, modzete ho vycistit vihkou Spon-
giou.

ODPORUCANIA:

« Pokazdom pouziti rdry vam minimalne Cis-
tenie pomdze udrzat ruru dokonale Cistu.

«  Stenyrurynepokryvajte hlinikovou féliou ani
jednorazovou ochranou, ktora je k dispozicii
v obchodoch. Ak umiestnite hlinikovu foliu
alebo akakolvek inu ochranu v priamom
kontakte s horucim smaltom, riskujete roz-
tavenie a poskodenie smaltu vo vnutri.

- Aby ste predisli nadmernému zneciste-
niu rury a vyslednému silnému zapachu od
dymu, odporuc¢ame vam, aby ste ruru nep-
ouzivali pri velmi vysokej teplote. Je lepsie
predizit ¢as pecenia a trochu znizit teplotu.

«  Okrem prislusenstva dodavaneého s rurou
vam odporuc¢ame, aby ste pouzivaliiba riad
a formy na pecenie, ktoré su odolné voci
velmivysokym teplotam..

VYMENA ZIAROVKY:

» Odpojte ruru od elektrickej siete.

« Uvolnite skleneny kryt, odskrutkujte ziarov-
ku a vymente ju za novu Ziarovku rovnakého
typu.

+ Po vymene nefungujucej Ziarovky vratte
skleneny kryt na miesto.

POZNAMKA: v pripade rury s LED Ziarovk-
ou poziadajte o vymenu ziarovky asistencne
sluzby.
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Ochrana zivotného prostredia a likvidacia

SETRENIE ARESPEKTOVANIE ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Ak je to mozne, ruru vopred nevykurujte a
snazte sa ju vzdy naplnit. Dvierka rury otvara-
jte ¢o najmenej, pretoze pri kazdom otvoreni
sa teplo z vnutorného priestoru rozptyluje. Z
dévodu vyraznej Uspory energie vypnite rdru
5 az 10 minut pred planovanym ukoncenim
doby pecenia a pouZite zvyskoveé teplo, ktoré
rura dalej generuje. Tesnenia udrzujte Ciste a v
poriadku, aby sa zabranilo rozptylu tepla mimo
vnutorneého priestoru. Ak mate zmluvu o ele-
ktrickej energii s hodinovou tarifou, program
.oneskorené pecenie” zjednodusuje Usporu
energie a proces pecenia sa zacne tak, aby bol
v skratenom ¢asovom limite tarify.

NAKLADANIE S ODPADMI
A OCHRANA ZIVOTNEHO
PROSTREDIA
Toto zariadenie je oznacené v
sulade s europskou smernicou
2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych  zariadeniach
(OEEZ - odpad z elektrickych I
a elektronickych zariadeni).
OEEZ obsahuje znecistujuce latky (ktoré mézu
mat negativny vplyv na zivotné prostredie) a
zakladné prvky (ktoré sa daju opatovne pouzit).
Je ddlezité, aby sa OEEZ spravne likvidov-
al pouzitim Specifickych postupov s cielom
zaistit spravne odstranenie a likvidaciu vset-
kych znecistujucich latok, ako aj obnovenie
ostatnych materialov. Jednotlivci prispievaju
vyraznou mierou k minimalizacii vplyvov OEEZ
na zivotneé prostredie. Bezpodmienecne treba
dodrziavat urcité zakladné pravidla:

« OEEZ sa nesmie spracovavat ako bezny
domaci odpad;

« OEEZ treba odovzdavat na prislusnych
zbernych miestach, ktoré su riadene
prislusnou samospravnou obcou alebo reg-
istrovanymi spolo¢nostami.

V mnohychkrajinach je k dispoziciidomaci zber
velkych zariadeni spadajucich do kategdrie
OEEZ. V pripade zakupenia nového spotre-
bica modzete vratit stary spotrebic maloo-
bchodnemu predajcovi, ktory musi zabezpecit
jeho bezplatny odvoz, pokial ide o spotrebic
rovnakého typu a disponujuceho rovnakymi
funkciami ako zakupené zariadenie.
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Sazetak

Opis proizvoda

Upotreba uredaja

Ciséenjei odrzavanje

(o)}
W

~N
((o)

Ugradnja

Kako proizvod funkcionise

Vazne bezbednosne smernice

Stita zivotne sredine i odlaganje

Hvala vam Sto ste izabrali jedan od nasih proi-
zvoda. Za najbolje rezultate, pazljivo procitajte
ovo uputstvo i zadrZite ga za buducu upotrebu.
Pre postavljanja rerne, zabelezite serijski broj,
koji ¢e vam mozda zatrebati ako su potrebne po-
pravke. Proverite da rerna nije oste¢ena tokom
transporta. Ako sumnjate, pre upotrebe rerne
obratite se kvalifikovanom tehnic¢aru. Sav mate-
rijal

za pakovanje drzite van dohvata dece. Kada se
rerna ukljuci prvi put, moze se razviti dim jakog

mirisa. Ovo je uzrokovano lepkom pri zagrevanju
izolacionih plo¢a po prvi put. Ako se dogo-
di, ne brinite, samo sacekajte da se dim razide
pre nego $to hranu stavite u rernu. Proizvodac
na snosi nikakvu odgovornost ako se ne slede
uputstva sadrzana u ovom dokumentu.

NAPOMENA: Funkcije, odlike i dodatni pribor
rerne, navedeni u ovom priru¢niku, mogu se ra-
zlikovati u zavisnosti od modela koji ste nabavili.
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Vazne bezbednosne smernice

BEZBEDNOSNA UPUTSTVA

L]

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Osobe starosti od 8 godina ili iznad i osobe s ograni¢enim fizickim,
senzornim ili mentalnim kapacitetima, bez iskustva ili znanja o proi-
zvodu, smiju upotrebljavati uredaj samo pod nadzorom ili ako suim
omogucene upute o rukovanju uredajem, na siguran nacin uz osvije-
sStenost o mogucim rizicima.

Cis¢enje i odrzavanje ne smiju izvréavati djeca koja nisu pod nadzo-
rom.

UPOZORENJE: uredaji dostupni dijelovi postaju vruci tijekom upora-
be. Pazite da ne dodirujete vruce dijelove.

UPOZORENJE: dostupni dijelovi tijekom uporabe mogu se jako za-
grijati. Djeca se moraju drzati dalje od uredaja.

UPOZORENUJE: kako biste izbjegli opasnosti koja se moze prouzro-
kovati slucajnim ponovnim postavljanjem uredaja za termalni prekid,
uredaj se ne bi smio napajati uredajem s vanjskim uklapanjem, kao
sto je tajmer, ili spajati na krug koji se redovito ukljucuje iiskljucuje.
Ako nisu pod stalnim nadzorom, deca do 8 godina starosti bi trebalo
da budu na bezbednoj udaljenosti od uredaja.

Za postupke Ciscenja ne koristite parni Cistac ili sprej pod visokim pri-
tiskom.

Pre bilo kakvih radova ili odrzavanja iskljucite uredaj sa izvora napaja-
nja.

PREPORUKE / UPOZORENJA PRI UGRADNUJI

Proizvodaci nemaju obavezu da to izvrSe. Ako je potrebna pomoc
proizvodaca da bi se otklonili kvarovi nastali neispravhom mon-
tazom, takva pomoc nije pokrivena garancijom. Morate se pridrzavati
uputstava za montazu za stru¢no kvalifikovano osoblje. Neispravna
montaza moze prouzrokovati Stetu ili naneti povredu ljudima, zivoti-
njama ili posedima. Proizvodac nece biti odgovoran za takvu Stetu ili
povrede.

Za rad uredaja na nominalnim frekvencijama nije neophodna dodat-
na opcija ilidodatno podesavanje.
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« Da bi se izbeglo pregrevanje, uredaj se ne sme montirati iza dekora-
tivnih vrata.

+ Rerna moze biti postavljena visoko kao deo police ili ispod radne po-
vrSine. Pre pricvrscivanja treba obezbediti dobru ventilaciju u prosto-
ru za rernu kako bi mogao da cirkuliSe svez vazduh koji je potreban za
hladenje i zastitu unutrasnjin delova. Napravite otvore navedene na
poslednjoj stranici u zavisnosti od vrste pricvrscivaca.

ELEKTRICNA UPOZORENJA

» Ako proizvodac isporucuje pecnicu bez utikaca:
UREPAJ SE NE SMIJE SPOJITI NA NAPAJANJE UTIKACEM ILI
UTICNICAMA, VEC SE MORA SPOJITIIZRAVNO NA MREZU NAPA-
JANJA. Spajanje naizvor napajanja treba obaviti prikladno kvalificirani
strucnjak. Da bi ugradnja bila u skladu s trenutacno vazec¢im sigur-
nosnim propisima, pecnica se mora spojiti postavljanjem iskljucivo
omnipolarne sklopke s odvajanjem kontakta u skladu s uvjetima I
kategorije nadnapona, izmedu uredaja iizvora napajanja. Omnipo-
larna sklopka mora podnijeti najvece spojeno opterecenje i mora biti
u skladu s trenutacnim zakonodavstvom. Vodic uzemljenja zuto-ze-
lene boje ne bi se trebao prekidati sklopkom. Omnipolarna sklopka
koja se upotrebljava za spajanje treba bitilako dostupna kada se ure-
daj ugradi. Spajanje na izvor napajanja treba obaviti strucna osoba
odgovarajucih kvalifikacija uzimajuci u obzir polaritet pec¢nice iizvora
napajanja. Odspajanje se mora napraviti ugradnjom sklopke u po-
stavljeno ozicenje u skladu s pravilima za ozicenje.

» Ako proizvodac isporucuje pecnicu s utikacem:
Uti¢nica mora odgovarati opterecenju navedenom na oznaci i mora
imati spojeni kontakt s uzemljenjem koji funkcionira. Vodi¢ za uze-
mljenje je zuto-zelene boje. Ovaj zahvat mora obaviti struc¢na osoba
odgovarajucih kvalifikacija. U slu¢aju da uti¢nica iutika¢ uredaj nisu
kompatibilni, zatrazite od kvalificiranoga elektricara da uticnicu za-
mijeni onom odgovarajuce vrste. Utikac i uticnica moraju biti u skladu
s trenutacnim normama drzave postavljanja. Spajanje na izvor napa-
janja moze se ostvariti i postavljanje omnipolarne sklopke s odvaja-
njem kontakta u skladu s uvjetima lll kategorije nadnapona izmedu
uredaja iizvora napajanja koja moze podnijeti maksimalno spojeno

SR51



opterecenjeiuje skladu s trenutacno vazecim propisima. Vodic uze-
mljenja zuto-zelene boje ne bi se trebao prekidati sklopkom. Uti¢nica
il omnipolarna sklopka koji se upotrebljavaju za spajanje trebaju biti
lako dostupni kada je uredaj postavljen. Odspajanje se moze postici
tako daimate dostupan utikac ili ukljucivanjem sklopke u postavljeno
oziCenje u skladu s pravilima za ozicenje.

Ako je kabl za napajanje ostecen, trebalo bi se zameniti kablom ili po-
sebnim paketom koji obezbeduje proizvodac ili koji se moze nabaviti
kontaktiranjem sa korisnickim servisom. Tip kabla za napajanje mora
bitiHO5V2V2-F. Ovaj postupak treba da izvrsi odgovarajuce kvalifiko-
van stru¢njak. Provodnik za uzemljenje (zutozeleni) mora biti oko 10
mm duzi od ostalih provodnika. Prilikom bilo kakvih popravki, obratite
seiskljucivo Odeljenju za pruzanje podrske korisnicima i zatrazite ori-
ginalne rezervne delove.

Propust da se to uradi moze uticati na bezbedan rad uredaja i uciniti
garanciju nevazecom.

UPOZORENJE: dostupni delovi mogu postati vreli kada je reSetka u
upotrebi. Deca bi trebalo biti na bezbednoj udaljenosti.

Nemojte koristiti grube il abrazivne materijale il ostre metalne pred-
mete da biste Cistili staklo na vratima rerne jer tako mozete izgrebati
povrsinu i slomiti staklo.

UPOZORENJE: pre zamene sijalice uredaj mora biti iskljuc¢en kako bi
se izbegao eventualni strujni udar.

Rerna mora biti iskljucena pre uklanjanja uklonjivin delova. Nakon Ci-
Scenja, ponovo ih sastavite u skladu sa uputstvima.

Rernu koristite samo za ono za S$ta je namenjena, a to je samo za
pecCenje hrane; svaka druga upotreba, kao sto je na primer grejanje,
smatra se neispravnom te stoga i opasnom. Proizvodac ne moze biti
smatran odgovornim za bilo koju stetu nastalu neprikladnom, neis-
pravnom ilinerazumnom upotrebom.

Upotreba bilo kog elektricnog uredaja podrazumeva postovanje ne-
kih osnovnih pravila:

Ne povlacite kabl za napajanje da biste odspaojili proizvod od izvora
napajanja;

Ne dodirujte uredaj mokrim ili viaznim rukama ilinogama;
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Upotreba adaptera, visenamenskih uticnica i produznih kablova, ge-
neralno se ne preporucuje;

U slucaju kvarai/ililoseg rada, iskljucite uredaj i ne dirajte ga.
PPOBRINITE SE DA ELEKTRICAR ILI KVALIFIKOVANI TEHNICAR 1Z-
VRSI POVEZIVANJE NA NAPAJANJE. Napajanje na koje je rerna po-
vezana mora biti u skladu sa zakonima koji su na snazi u zemlji u kojoj
se vrsi montaza. Proizvodac na snosi nikakvu odgovornost za bilo
koju Stetu nastalu zbog nepostovanja ovih uputstava. Rerna mora biti
povezana na napajanje sa uzemlienom zidnom uti¢nicom ili rastav-
ljacem sa vise polova u zavisnosti od zakona koji su na snazi u zemilji
u kojoj se vrsi montaza. Napajanje treba da bude zasticeno odgova-
rajucim osiguracima a kablovi koji se koriste moraju imati poprecni
presek koji garantuje ispravno napajanje rerne.

POVEZIVANJE. Rerna je snabdevena kablom za napajanje koji se
sme povezati samo sa napajanjem 220-240 Vac izmedu faza ili iz-
medu faze i nule. Pre nego sto se rerna prikljuci na elektri¢no napaja-
nje, vazno je proveriti napon napajanja naznacen na mernom uredaju
i podedavanje rastavljaca. Zica za uzemljenje koja je povezana na pri-
KljuCak za uzemljenje na rerni mora biti povezana sa prikljuckom za
uzemljenje na napajanju.

UPOZORENUJE. Prije spajanja pecnice na napajanje, zamolite kvalifi-
ciranog elektricara da provjeri provodnost prikljucnog pola za uze-
mljenje napajanja. Proizvodac ne prihvaca odgovornost za nezgode
i druge probleme nastale zbog toga Sto pecnica nije spojena na pri-
klju¢nicu za uzemljenje ilizbog toga sto priklju¢nica za uzemljenje ima
manjkav kontinuitet.

NAPOMENA: ako bude bilo potrebno izvrsiti postupak odrzavanja
rerne, mudro je imati na raspolaganju jos jedan zidni prikljucak kako bi
se rerna mogla ukljuciti ako je izvadenaiz prostora na kom je montira-
na. Kabl za napajanje sme da menja samo osoblje tehnickog servisalili
tehnicar sa odgovarajucim kvalifikacijama.

PREPORUKE / UPOZORENJA PRI UPOTREBI

Tokom pecenja, unutar rerne, ili na staklu vrata, moze doci do konden-
zacije. To je sasvim normalno. Da biste tu pojavu smanjili, sacekajte 10-
15 minuta izmedu ukljucivanja rerne i stavljanja hrane. U svakom sluca-

ju, kondenzacija nestaje kad rerna dostigne temperaturu pecenja.
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« Povrce kuvajte u posudi s poklopcem umesto u otvorenoj tepsiji.

+ |zbegavajte da ostavljate hranu u rerni nakon pecenja vise od 15/20
minuta.

« Duzi kvar na napajanju tokom pecenja moze prouzrokovati neispra-
van rad monitora. U tom slucaju kontaktirajte sa korisnickim servi-
som.

« Kada postavljate policu u rernu, proverite da li je zaustavljac okrenut
na gore i ka ledima otvora rerne. Polica mora u potpunosti stati u
otvor rerne.

« UPOZORENJE: Aluminijumska folija ili zastitna folija za jednokratnu
upotrebu ne treba da bude u doticaju sa zidovima rerne. Alumini-
jumska folija, ili bilo koja druga zastita, u direktnom kontaktu s vrelim
emajlom moze da se istopi i osteti unutrasnjiemajl.

+ UPOZORENUJE: Nikada ne skidajte dihtung s vrata rerne.

+ OPREZ:Nemojte dosipativodu na dno rerne tokom pecenjaili dok je
rerna vruca.

+ Prilikom umetanja reSetkaste tacne obratite paznju da je ivica protiv
klizanja postavljena unazad i prema gore

« Zapravilnu upotrebu rerne preporucljivo je da hranu ne stavljate u di-
rektan kontakt sa reSetkama i tacnama, vec da koristite papir za pe-
Cenjei/iliposebne posude.

+ Tava za kapanje sakuplja ostatke koji kaplju tokom pecenja.

UPOZORENJA
« Svakivisak prosutog materijala treba ukloniti pre ¢iscenja.
« UPOZORENUJE: pre pokretanja automatskog ciklusa Ciscenja:
1. Ocistite vrata rerne;
2. Vlaznim sunderom uklonite velike ilitvrdokorne ostatke hrane unu-
tar rerne. Nemojte koristiti deterdzente;
3. Skinite svu dodatnu opremu i komplet kliznih nosaca (ako posto-
e
4. Nemojte stavljati kuhinjske krpe.
+ U rernama sa sondom za meso neophodno je, pre ciklusa ¢iscenja,
zatvoriti otvor koristeci prilozenu maticu. Otvor uvek zatvorite mati-
com pre upotrebe sonde za mes.
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Tokom pirolitickog procesa ciscenja (ako je dostupno), povrsine se
mogu zagrejati vise nego obicno i zato deca moraju biti na bezbed-
nom odstojanju.

Ako je iznad rerne postavljena plocCa sa ringlama, nikada ne koristite
plocu dok pirolizer radi, to Ce spreciti pregrevanje ploce.

Pri punjenju rezervoara za vodu nivo vode ne sme preci maksimalni
nivo naznacen na rezervoaru.

UPOZORENJE: Opasnost od toga da se uredaj zapali ili osteti: ko-
riscenjem funkcije pare, oslobadanje pare moze prouzrokovati ope-
kotine: Pazljivo otvorite vrata nakon upotrebe funkcije za pecenje s
parom kako biste izbegli povrede.

Za punjenje rezervoara koristite samo vodu za pice.

Koristite samo vodu za pi¢e za punjenje dna unutrasnjosti tokom
funkcije oslobadanja pare.

Koristite samo onu sondu za meso koja je preporucena za ovu rernu.
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Opis proizvoda

DODATNI PRIBOR

Posuda za kapanje

Metalna resetka

. Kontrolna tabla
. Polozaji polica (boc¢na Zzicana

resetka ako je uklju¢ena)

. Resetke

. Posude

. Ventilator (ako je prisutan)

. Vratarerne

. Bocne Zicane resetke (ako

postoje: samo za ravnu unu-
trasnjost)

. Serijski broj

Ovde napisite svoj seriski broj za buducu referencu

Sakuplja te¢nost koja kaplje tokom spremanja
hrane na reSetkama.

Drzi posude za pecenje i tanjire.
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Bocne zZi¢ane resetke (samo ako postoje)

Teleskopske vodilice (samo ako postoje)

Nalazi se sa obe strane unutrasnjosti rerne, sa-
drzi metalne resetke i posude za kapanje

Ploca kuvara (samo ako postoje)

Dve vodice koje olaksavaju proveru statusa pe-
cenja, jer omogucavaju lako vadenje i premesta-
nje tacniiresetki u unutrasnjostirerne.

Kataliticki paneli (samo ako postoje)

Vazdusni transporter koji povecava cirkulaciju
vazduha pored rerne. To omogucava poboljSane
performanse pecenja, ravnomernije pecenje
hrane na svim temperaturama, krace vreme pe-
¢enja i, na kraju, ravnomernu raspodelu tempe-
rature unutar rerne.

Sonda za meso (samo ako postoje)

/L

Meri unutrasnju temperaturu hrane tokom pe-

¢enja. Stavite u rupu na vrhu unutrasnjosti.

Treba se staviti unutra dok je rerna hladna.

UPOZORENJA:

« Ne zagrevajte i ne zapocinjite pecenje pre
nego sto pravilno stavite sondu za meso.

« «Ne pokusavajte da sondu za meso ubacite u
smrznutu hranu.

Posebni paneli oblozeni emajlom, napravijeni sa
mikroporoznom strukturom kako bi masnocu
pretvorili u gasovite elemente koji se lako ukla-
njaju. Zamenite nakon 3 godine upotrebe (pri
2/3 ciklusa pec¢enja nedeljno).

Funkcija Softclose za lagano zatvaranje (samo
ako postoje)

Sarke koje obezbeduju automatsko meko i glat-
ko
kretanje tokom faze zatvaranja vrata rerne.
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Kako proizvod funkcionise*

Oznaka | Funkcija Opis

Ruéni rezim

rada Ova funkcija omogucava odabir funkcija pecenja, temperature i trajanja.

[y
U ovom meniju mozete videtii odabrati nedavno koris¢ene i omiliene programe,
kao i generisati prilagodene recepte po vasem ukusu.
+ Poslednja upotreba / poslednja upotreba u aplikaciji: pogledajte poslednje ko-
My Taste riscene programe sa trajanjem, temperaturom i predgrevanjem (ako su iza-
brani) koji se koriste direktno na vasoj rerniili putem aplikacije.
« Omiljeni/ moji recepti: pogledajte listu omiljenih recepata i/ili programa.
« U-Create: kreirajte i pogledajte prilagodene recepte.

U ovom meniju mozete pristupiti raznim receptima koji su ve¢ integrisani u vasu

Recepti rernu.

C_—\\ Wi-Fi U ovom rezimu mozete povezati svoju rernu na mrezu i prijaviti je pomocu apli-
o kacije Haier.
Pristupite ovom meniju da biste promenili jezik, podesili doba dana, podesili
{:C_)_:} PodeSavanja | osvetlienost, aktivirali ili deaktivirali zvukove, uredili postavke WiFi-a i daljinskog
upravijaca.
)>> Daljinsko Kada je daljinsko upravljanje ukljuceno, rerni mozete pristupitii upravljati njome
_ upravljanje SAMO preko povezanog uredaja.

Ova funkcija omogucava zaklju¢avanje ekrana / vrata kako bi se sprecila neze-
Zakljucaj liena
upotreba od strane maloletnika.

Svakodnev- U ovom meniju mozete pristupiti raznim svakodnevnim pripremama hrane do-
Q no kuhanje stupnim u pecnicii APP-u.

* U zavisnosti od modela rerne.
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Upotreba uredaja

REZIMI PECENJA*

Oznaka

Opis

Konvekcija***
160-200 °C**

E| 2° nivo

Preporuke

IDEALNO ZA: briose, kroasane, flan, pudinge, Slagove.

Ova funkcija koristii gornje i donje grejne elemente. Zagrejati rer-
nu

10 minuta.

Konvekcija + ventilator

240 °C**

|;| 1. nivo

IDEALNO ZA: picu, fokacu, lazanje.

Ova opcija bolje rasporeduje toplotu zahvaljujuci kombinaciji ven-
tilatora i grejnih elemenata ¢ime se obezbeduje ravnomerno pe-
cenje.

Vise nivoa
150-200 °C**

IDEALNO ZA: peciva, biskvite, torte, punjenu i dinstanu hranu.
Koristite ovu opciju da biste istovremeno pripremali razli¢ite vrste
hrane na jednom ili viSe poloZaja polica. Toplota se bolje raspore-
duje i bolje prodire u hranu, ¢ime se smanjuje vreme zagrevanja i
pecenja.

E 1./3. nivo Mirisi se ne mesaju. Neka prode dodatnih 10 minuta kada se kuva
razli¢ita vrsta hrane istovremeno.
IDEALNO ZA: gratin, meso sa rostilja, ribu, povrce.
[ ][] Gril Ova funkcija koristi samo gornji grejni element a nivo rostilja se
~ _ | L5 (napajanje) ** moze podesiti. Koristiti sa zatvorenim vratima. Belo meso po-
staviti na odredenu udaljenost od grila. Crveno meso i fileti ribe

% 3./4./5.nivo

mogu biti postavljeni na policu s tim da posuda za sakupljanje te¢-
nosti bude ispod. Zagrejte 5 minuta.

Gril + ventilator
200 °C**

E 4. nivo

IDEALNO ZA: cele komade mesa (pecenje).

Koristi gornji grejni element zajedno sa ventilatorom koji okrece
vazduh unutar rerne. Koristiti sa zatvorenim vratima. Postavite posu-
du za sakupljanje tecnostiispod police kako bi se u nju sakupljali sokovi.
Okrenite hranu kada prode polovina vremena predvidenog za
pecenje. Zagrevanje je obavezno za crveno meso aline i za belo meso.

Donje grejanje
160-180°C**

I;’ 2°nivo

IDEALNO ZA: karamel kremu, pudinge, bavarsku kremu (bain ma-
rie).

Ova opcijaje savrsena za posude koje se koristi za pecenje peciva,
kojem je potrebno vise toplote s donje strane. Takode se moze
koristiti za zavréetak pripreme za pecenje.

Donje grejanje +

IDEALNO ZA: tartove.

REEINENIRES

ventilator Element za donje grejanje koristi se zajedno s ventilatorom koji

210°C** okrece vazduh unutar rerne. Ona sprecava susenje hrane i pod-
stice

|;| 1. nivo proces narastanja kako bi se postigli savrseni rezultati.

Super gril

L5 (napajanje) **

El 2./4./5. nivo

IDEALNO ZA: gratin, pe¢enje, meso sa rostilja, ribu, povrce.
Rernaima pet nivoa rostilia od L1 do L5. Ova funkcijaje moc¢nija od
reSetke od koje moZete da napravite rostilj.

* U zavisnosti od modela rerne.

** |dealna temperatura za predloZzenu hranu.

*** |spitano u skladu sa EN 60350-1 u svrhu deklaracije za potrosnju energije i energetsku klasu.
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POSEBNE FUNKCIJE *

Opis

Preporuke

(@)
N
]
o
o
Q

Tailor bake ***
180-200 °C**

|;| 2°nivo

Idealna za to da hrana ostane meka iznutra a hrskava spolja.

Radi zdravog pecenja, ova opcija smanjuje koli¢inu potrebne masti ili
ulja.

Kombinacija grejnih elemenata sa pulsiraju¢im ciklusom vazduha omo-
gucava ravnomerno pecenje.

o] ®

+

03
N

Odmrzavanje

40°C Ventilator okrece vazduh na sobnoj temperaturi oko smrznute hrane
tako da je odmrzava za nekoliko minuta a da ne menja svojstva hrane.

= 2°nivo

Soft+

180-200°C**

I;’ 2°nivo

IDEALNO ZA: kolace, hleb, keks, kroasane, briose.
Kombinuje prvu fazu tradicionalnog pecenja iza koje slede ciklusi sa ra-
zli¢itim brzinama ventilatora.

|;| 2°nivo

Koristi gornje i donje grejne elemente za vrlo nezno zagrevanje
unutrasnjostirerne, osiguravajuci rast hleba il pec¢ene hrane.

(I | p—
Helb Ova funkcija omogucava pecenje hleba u razli¢itim koracima, obezbe-
am 65/100/220°C dujuci savréene rezultate pecenja, koristedi ciklus konvekcija + ventila-
tor. Predlazemo odredeni recept koji je testirao nas kuvar za pecenje
\—, (] 2° nivo savréenog hleba (videti poglavije "Recept za hleb").
Paelja Jednostavan nacin pecenja paelje, dodavanjem sastojaka na razli¢itim
200°C nivoima kako bi se obezbedili najbolji rezultati pecenja za svaku, uz ci-
klus konvekcije i ventilatora. Predlazemo odredeni recept kojije testirao
\—, =2 nivo nas kuvar (videti poglavlje "Recept za paelju”).
. 2'3[‘25"3"1‘“' IDEALNO ZA: peciva.
—~
|

REZIMI FUNKCIJE PARE*

Oznaka

Predlozena

temperatura °C

Funkcije pare (u zavisnosti od modela rerne)

MESO: Ova funkcija omogucava da na savrsen nacin pripremite

delovima, hrskavo spolja a so¢no iznutra

“'\ 210°C meso, Cak i u sredini, tako da povrsina bude karamelizovana ili hr-
- skava, a da meso ostane socno.
@ 180°C TESTENINA | PECIVO: Ova funkcija obezbeduje savréeno pri-
premanje testenine i gratina sa odgovaraju¢om povrsinom.
"‘ 200°C POVRCE: Ova funkcija omogucava pecenje povréa osiguravajudi
4 savrsene rezultate pecenjaiodrzavajuci sva hranljiva svojstva.
~‘" 210°C RIBA: Ova funkcija osigurava homogeno pecenje ¢ak i na visim
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FUNKCIJE CISCENJA*

Oznaka Funkcija (0]6]1
H20-Clean Zajednostavno, efikasno cisc¢enje rerne.
Eko piroliza Za savrseno, redovno ciséenje unutrasnjostirerne.
— Zaizuzetno temeljno ¢iscenje i uklanjanje velike koli¢ine prljavstine iz
Piroliza+ .
unutrasnjostirerne.
RECEPT ZA PAELJU

Recept za priblizno 10 ljudi

Stavite u posudu za kapanje:

- liseckan crveniluk

- 500 g pirin¢a (brzo pecenje)

- 1 kesicu 500 g smeSe smrznutih morskih plodova
(mali repovi sSkampa, oljustene skolike, male trake li-
gnjeitd.)

- 2 Sake duboko smrznutog graska

- 1/2 crvene paprike isec¢ene na male komade - kriske
kobasice

- 2 supene kasike ribe u prahu (ili, bolje, 1 kesica dehi-
drirane riblje ¢orbe) 1 kesica zacina za paelju,

1 supena kasika paradajz-pirea

- 1 doza Safrana u prahu, nekoliko lepih celih skoljki

- 700 gvode

Pokrijte posudu za kapanje aluminijumskom folijom

i postavite posudu za kapanje na prvi nivo.

Stavite u pleh za pecivo:

- 10 porcijaribljin fileta (po vasem izboru)

- 10 (ili 20) prelepin repova skampa (ili Skampe)

- Pokrijte posudu za kapanje aluminijumskom folijom
i postavite je na trecinivo

Stavite resetku urernu

- tepsija za pitu (ili drugi kalup, postavljen malo podi-
gnut) sa 10 komada vrhova pile¢ih nogu prekrivenih
zacinima za paelju. Stavite kalup na resetku na 4. ni-
vou

Zatvorite vrata rerne i ukljucite funkciju ,Paelja".

RECEPT ZAHLEB

* Sa obi¢nim hlebnim braSnom:

1 kilogram posebnog brasna za hleb

18 gsoli

2 kesice pekarskog dehidriranog kvasca

* U zavisnosti od modela rerne.
** |dealna temperatura za predloZzenu hranu.

Priblizno 550 g vode na 40 °C

* Sa hlebnim brasnom sa kvascem i solju (za pre-
poruku):

1 kilogram brasna

1 kesica dehidriranog pekarskog kvasca (bolje je do-

dati

kesicu)

Priblizno 550 g vode na 40 °

Metod

Kvasac razblazite u vodi. U posudu za salatu stavite
brasno, so (ako je potrebno) i vodu

Mesajte celinu da biste dobilihomogeno testo
Stavite testo na radnu povrsinu, a dlanom razvucite
testo i povucite ga prema dole (cilj je da se u testo
uvuce sto je vise vazduha). Ponavijajte ovaj pokret
priblizno 5 minuta.

Stavite testo u posudu i pokrijte ga zastitnom folijom
da se testo dize (u funkciji zagrevanja rerne) priblizno
1 h (mora udvostruditi svoju zapreminu)

Vratite testo, savijte ga 2-3 puta sami (da istisnete
vazduh) i oblikujte hleb (baget, domaci hleb, vekna.)
Stavite hleb na pleh za pecivo u rerni prekriven pret-
hodno papirom za pecenje

Pospite malo hleba brasnom (po izboru, samo da bi-
ste postigli efekat pravog domaceg hleba)

Napravite nekoliko linija pomocu zileta (ili dobro
naostrenog noza) po vrhu hleba. Ostavite desetak
minuta pre stavljanja u rernu. Stavite posluzavnik sa
hlebom na drugi nivo (od dna) rerne

Odmerite ta¢no 1 dI (10 clili 100 g) vode i sipajte je
direktno nadno rerne.

Zatvorite vrata i uklju¢ite funkciju ,automatski hleb"

*** |spitano u skladu sa EN 60350-1 u svrhu deklaracije za potrosnju energije i energetsku klasu.
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Ciséenje i odrzavanje

OPSTE NAPOMENE ZA CISCENJE

Redovno c¢iscenje moze produziti Zivotni ciklus
vaseg uredaja. Sacekajte da se rerna ohladi pre
nego Sto ru¢no bilo sta Cistite.

UPOZORENJE: Nikada nemojte koristiti abraziv-
ne deterdZente, Celi¢nu vunu ili ostre predmete
za Ciscenje kako ne biste nepopravljivo ostetili
emajlirane delove. Koristite samo vodu, sapun ili
deterdZente na bazi izbeljivaca (amonijak).

STAKLENIDELOVI

Stakleni prozor rerne ocistite upijaju¢om ku-
hinjskom krpom nakon svake upotrebe. Za
tvrdokorne mrlje koristite sunder natoplien de-
terdzentom,

isceden, a zatim isperite vodom.

DIHTUNG PROZORA RERNE
Ako je prljav, dihtung se moze odcistiti vlaznim
sunderom.

PREPORUKE:

« Nakon svake upotrebe rerne, minimalno ¢&i-
Scenje ¢e pomodi da rerna bude savrseno
Cista.

« Aluminijumska folija ili zastitna folija za jed-
nokratnu upotrebu ne treba da bude u doti-
caju sa zidovima rerne. Aluminijumska folija, ili
bilo koja druga zastita, u direktnom kontaktu
s vrelim emajlom moze da se istopi i osteti
unutrasnjiemajl.

« Da bi se sprecilo preveliko prljanje vase rerne
i samim tim jak miris dima, preporu¢ujemo
da se rerna ne koristi na veoma visokoj tem-
peraturi. Bolje je duze kuvati i malo smanjiti
temperaturu.

« Pored dodatnog pribora isporuc¢enog sa rer-
nom, savetujemo vam da koristite samo ono
posude i modle za pecenje koje su otporne
naveoma visoke temperature..

PROMENA SIJALICE:

« |skljucite rernuiz glavnog napajanja.

» Skinite stakleni poklopac, odvijte sijalicu i za-
menite je novom istog tipa.

+ Kada zamenite neispravnu sijalicu, zamenite i
stakleni poklopac..

NAPOMENA: U slucaju rerne sa LED sijalicom,
potrazite stru¢nu pomoc za zamenu sijalice.
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Zastita zivotne sredine i odlaganje

CUVANLJE | POSTOVANJE ZIVOTNE SREDINE
Kad god je moguce izbegavajte pregrevanje rer-
ne i uvek pokusajte da je napunite. Vrata otva-
rajte sto rede jer se toplota rerne gubi svaki put
kada se vrata otvaraju. Radi znacajne ustede
energije, iskljucite rernuizmedu 5110 minuta pre
planiranog zavrsetka pecenja i koristite preosta-
lu toplotu koju rerna i dalje emituje.

Dihtunzi treba da budu ¢isti i ispravni jer se time
spreCava gubitak toplote van rerne. Ako imate
satnicu za jeftiniju tarifu, zahvaljujuci programu
za "odlozeno pecenje"” usteda energije je jedno-
stavnija jer se pocetak procesa pecenja moze
podesiti na vreme kada je tarifa jeftinija.

RUKOVANJE OTPADOM | ZASTITA ZIVOTNE
SREDINE
Ovaj uredaj je obelezen u skladu sa evropskom
direktivom 2012/ 19/EU o elektri¢noji elektron-
skoj opremi (WEEE). WEEE sa-
drzi kako zagadujuce materije
(koje mogu negativno uticati
na zivotnu sredinu) tako i bazne
elemente (koji se mogu ponovo
koristiti).
Vazno je da se WEEE podvrgne
posebnim postupcima radi is- I
pravnog uklanjanja i odlaganja zagadivaca i ob-
navljanja svih materijala. Svaki pojedinac moze
imati vaznu ulogu u ulaganju napora da WEEE
materijali ne postanu problem po Zivotnu oko-
linu; od sustinske je vaznosti da se slede neka
osnovna pravila:

«  OWEEE materijale ne treba tretirati kao kucni
otpad;

« WEEE treba odneti na odredena mesta za
sakupljanje kojim upravlja gradski odbor ili za
to registrovana kompanija.

U mnogim zemljama postoji sakupljanje velikog

WEEE materijala za domacinstva. Prilikom kupo-

vine novog uredaja, stari mozete vratiti trgovcu

koji je duzan da ga preuzme bez naknade, i to
ukoliko je uredaj identican i poseduje iste funk-
cije kao i kupljena oprema.
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Povzetek

Opis izdelka
Kako izdelek deluje

Uporaba aparata
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Ciséenje in vzdrzevanje
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Vgradnja

Pomembne varnostne navedbe

Varovanje okolja in odstranjevanje

Zahvaljuiemo se vam za izbiro enega od
nasih izdelkov. Za najboljse rezultate pozorno
preberite ta navodila in jin shranite za nadaljnjo
uporabo.

Pred vgradnjo pecice si zabeleZite serijsko ste-
vilko, ki jo boste morda potrebovali, ce bodo
potrebnakakrénakolipopravila. Preverite, ali se
pecica med prevozom niposkodovala. Ce ste v
dvomih, se pred uporabo pecice posvetujte z
usposobljenim tehnikom. Vso embalazo shran-
jujte nedosegljivo otrokom. Ko prvi¢ vklopite
pecico, se lahko razvije moc¢an vonj po dimu.

Vonj povzroca segrevanje lepila na izolacijskih
plo$¢ah ob prvi uporabi. Ce zavohate dim, ne
skrbite, ampak pocakajte, da se dim razkadi,
preden postavite zivila v pecico. Proizvajalec ne
prevzema nobene odgovornosti, ¢e ne up-
oStevate navodiliz tega dokumenta.

OPOMBA: Funkcije, lastnostiin dodatki pecice,
navedeniv teh navodilih, se razlikujejo glede na
model, ki ste ga kupili.
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Pomembne varnostne navedbe

VARNOSTNA NAVODILA

L]

Otroci naj se z aparatom ne igrajo.

Aparat lahko uporabljajo osebe, stare 8 let ali vec, in osebe z ome-
jenimi fizicnimi, senzori¢nimi ali dusevnimi sposobnostmi, brez iz-
kuSenjali znanja oizdelku, samo cesopodnadzoromalisoprejele
n avodila o delovanju aparata. Aparat je treba uporabljati na varen
nacin, pri cemer se je treba zavedati moznih tvegan;.

Cid¢enja in vzdrzevanja ne smejo izvajati otroci brez nadzora.
OPOZORILO: aparat in njegovi dostopni deli se med delovanjem
mocno segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete vrocih delov.
OPOZORILO: dostopni deli se lahko med uporabo segrejejo. Majhni
otrocinaj se zadrzujejo v primerni oddaljenosti od aparata.
OPOZORILO: da bi se izognili morebitni nevarnosti, ki jo povzroci
nenamerna ponastavitev naprave za toplotno prekinitev, aparata ne
smete napajati z z unanjo s tikalno n apravo, k ot j e ¢ asovnik, alijo
prikljuciti na vezje, ki se redno vklaplja in izklaplja.

Otroci, mlajsi od 8 let, morajo biti na varni razdalji od aparata, ¢e niso
pod stalnim nadzorom.

Za CisCenje ne uporabljajte parnega Cistilca ali visokotlacnega prsila.
Preden se lotite kakrsnih koli del na aparatu ali vzdrzevanja, aparat
najprej odklopite iz elektricnega napajanja..

PRIPOROCILA/OPOZORILA ZA VGRADNJO

L]

Proizvajalci niso dolzniizvajati vgradnje. Ce je za odpravo napak zara-
di nepravilne vgradnje potrebna pomoc proizvajalca, ta pomoc ni za-
jeta v garanciji. UpoStevati je treba navodila za vgradnjo, namenjena
za strokovno usposobljeno osebje. Nepravilna vgradnja lahko povz-
rocCi skodo ali poskodbe ljudi, zivali ali stvari. Proizvajalec ne more biti
odgovoren za taksno skodo ali poskodbe.

Zadelovanje aparata na nazivni frekvenciniso potrebne dodatne op-
eracije oz. nastavitve.

Aparata ne smete vgraditi za dekorativna vrata, da se izognete pre-
grevanju.

Pecica je lahko vgrajena ergonomsko v omarico ali pod delovno
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plosco.

« \V prostoru, kjer je vgrajena pecica, je treba zagotoviti dobro prez-
racevanje, da omogocite pravilno krozenje svezega zraka, potrebne-
ga za hlajenje in zascito notranjih delov. Na zadnji strani so navedene
odprtine, ki jih naredite glede na vrsto pritrditve.

ELEKTRICNA OPOZORILA

« Ce proizvajalec dobavi peéico brez vti¢a:
TAPARAT NE SME BITI PRIKLJUCEN NA VIR NAPAJANJA Z VTICEM
ALIVTICNICAMI, TEMVEC GA JE TREBA PRIKLJUCITINEPOSRED-
NO NA ELEKTRICNO OMREZ JE. Priklju¢itev na vir energije mora iz-
vesti ustrezno usposobljen strokovnjak. Za namestitev, ki je v skladu
z veljavno varnostno zakonodajo, mora biti pecica prikljucena le tako,
da se med aparatom in virom energije namesti omnipolarni odklop-
nik s kontaktno locitvijo, kije v s kladu z z ahtevami z a p renapetost-
no k ategorijo | ll.
Omnipolarni odklopnik mora prenesti najvecjo prikljuceno obre-
menitev in mora biti v skladu z veljavno zakonodajo. Odklopnik ne
sme prekiniti rumeno-zelenega ozemljitvenega kabla. Omnipolarni
odklopnik, ki se uporablja za prikljucitev, mora biti po vgradnji aparata
lahko dostopen.
PrikljuCitev na vir napajanja mora izvesti ustrezno usposoblien
strokovnjak glede na polarnost pecice in vir napajanja. Odklop mora
biti dosezen z vgradnjo stikala v fiksno ozicenje v skladu s pravili o
ozicenju.

+ Ce proizvajalec dobavi peéico z vti¢em:
Vti¢nica mora biti primerna za obremenitev, navedeno na oznaki, in
mora biti povezana z ozemljitvenim kontaktom in delovati. Zemel-
jski prevodnik je rumeno-zelene barve. Ta postopek mora izvesti
ustrezno usposobljen strokovnjak. Ce vti¢nica in vti¢ aparata nista
zdruzljiva, prosite usposobljenega elektricarja, da vticnico zamenja z
drugo ustrezno vrsto. Vti¢ in vticnica morata biti skladna s trenutnimi
normami v drzavivgradnje. Prikljucitev na vir napajanja se lahko izve-
de tudi z namestitvijo omnipolarnega odklopnika z locitvijo stika, ki je
v skladu z zahtevami za prenapetostno kategorijo Ill, med aparatom
in virom napajanja, ki lahko prenese najvecjo prikljuceno obremen-
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itev in je v skladu z veljavno zakonodajo. Odklopnik ne sme prekiniti
rumeno-zelenega ozemljitvenega kabla. Vticnica ali omnipolarni od-
klopnik, ki se uporablja za prikljucitev, mora biti po vgradnji aparata
lahko dostopen. Odklop se lahko doseze z dostopom do vtica ali z
vgradnjo stikala v fiksno ozicenje v skladu s pravili o ozicenju.

Ce je napajalni kabel pogkodovan, ga je treba zamenjati s kablom
ali posebnim sveznjem, ki je na voljo pri proizvajalcu. Lahko pa se
obrnete tudina s luzbo za p omoc s trankam. Tip napajalnega kabla
mora biti HO5V2V2-F. Ta postopek mora izvesti ustrezno usposo-
bljen strokovnjak. Ozemljitveni vodnik (rumeno-zelen) mora biti prib-
lizno 10 mm daljsi od drugih prikljucitvenih vodnikov. Za vsa popravila
se obrnite samo na sluzbo za pomoc strankam in zahtevajte upora-
bo originalnih nadomestnih delov.

Neupostevanje zgoraj navedenega lahko ogrozi varnost aparata in
razveljavi garancijo.

OPOZORILO: dostopni deli se lahko segrejejo, ko je Zar v uporabi.
Otroci morajo biti na varnirazdalji od aparata.

Ne uporabljajte grobih oz. abrazivnih materialov ali ostrih kovinskih
strgalnikov za CisCenje stekel na vratih pecice, ker jin lahko opraskate
in razbijete steklo.

OPOZORILO: pred zamenjavo zarnice se prepriCajte, da je aparat iz-
kloplien, da se izognete morebitnim elektricnim sunkom.

Pred odstranitvijo odstranljivih delov je treba pecico izklopiti. Po
Cisc¢enju dele ponovno sestavite v skladu z navodili.

Pecico uporabljajte samo za predvideni namen, to je samo za pripra-
vo zivil: vsaka drugacna uporaba, na primer kot vir toplote, se steje
za nepravilno in zato nevarno. Proizvajalec ne more biti odgovoren
za nobeno skodo, ki bi nastala zaradi neustrezne, nepravilne ali ner-
azumne uporabe.

Pri uporabi elektri¢nih aparatov je treba upostevati nekaj temeljnih
pravil:

zaizklop iz vira napajanja izdelka ne vlecite za napajalni kabel;
aparata se ne dotikajte z mokrimi ali vlaznimi rokami ali nogami;

na sploSno uporaba adapterjev, vec vti¢nic in podaljskov ni priporocl-
jiva;

v primeru okvare in/ali slabega delovanja aparat izklopite in ne
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posegajte van;.

« ELEKTRICNE PRIKLJUCKE NAJ IZVEDE ELEKTRICAR ALI USPOS-
OBLJENITEHNIK. Napajanje, na katerega je priklju¢ena pecica, mora
biti v skladu z veljavnimi zakoni v drzavi vgradnje. Proizvajalec ne pre-
vzema nobene odgovornosti za skodo, ki jo povzroci neupostevan-
je teh navodil. Pecica mora biti prikljucena na elektricno napajanje z
ozemljeno stensko vticnico ali odklopnikom z vec poli, odvisno od
veljavnih zakonov v drzavi namestitve. Elektricno napajanje mora biti
zasciteno z ustreznimivarovalkami, uporabljeni kabli pa morajo imeti
precni prerez, kilahko zagotovi pravilno oskrbo pecice..

« PRIKLJUCITEV. Pe¢icaje opremljena s kablom za prikljucitev na elek-
tricno omrezje znapetostjo 220-240 V AC med fazamialimedfazoin
nulo. Pred prikljucitvijo pecice na elektricno napajanje je pomembno
preveriti napetost, ki je navedena na merilniku in odklopniku. Ozem-
litvena zica, prikljucena na ozemljitveni terminal na pecici, mora biti
prikljucena na ozemljitveni terminal v omrezju.

« OPOZORILO. Preden prikljucite pecico na napajanje, prosite usposo-
blienega elektricarja, da preveri brezhibnost kontinuitete ozemljitve.
Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za skodo ali poskodbe zara-
di uporabe neozemljene pecice ali v primeru ozemljitve z nepravilno
kontinuiteto.

« OPOMBA: e bi bilo pecico morda treba popraviti, je priporocljivo, da
imate na voljo drugo stensko vticnico, v katero lahko prikljucite peci-
co, potem ko jo odstranite iz nise, v katero je vgrajena. Napajalni ka-
bel lahko zamenja samo tehnicno osebje ali tehniki z enakovrednimi
kvalifikacijami.

PRIPOROCILA/OPOZORILA

« Med kuhanjem lahko vlaga kondenzira v notranjosti pecice ali na
steklu vrat. To je normalno stanje. Da bi zmanjsali ta ucinek, po vk-
lopu pecice pocakajte 10-15 minut, preden postavite zivila v pecico.
V vsakem primeru kondenzacija izgine, ko pecica doseze tempera-
turo kuhanja.

« Zelenjavo kuhajte v posodi s pokrovom in ne na odprtem pladnju.

« Pokuhanju ne puscajte Zivil v pecici vec kot 15/20 minut.

« DaljSi izpad napajanja med kuhanjem lahko povzroci nepravilno
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delovanje zaslona. V tem primeru se obrnite na sluzbo za pomoc
strankam.

Ko postavite pladenj v notranjost, se prepricajte, da je zaustavitev
usmerjena navzgor in v zadnjo stran prostora za peko. Pladenj mora
biti v celoti vstavljen v prostor za peko.

OPOZORILO: Sten pecice ne oblagajte z aluminijasto folijo ali zas¢ito
za enkratno uporabo, ki je na voljo v trgovinah. Aluminijasta folija ali
kakrsna koli druga zascita v neposrednem stiku z vro¢im emajlom se
lahko staliin poslabsa lastnosti emajla v notranjosti.

OPOZORILO: Nikoli ne odstranjujte tesnila vrat pecice.

POZOR: Med kuhanjem ali ko je pecica vroca, dna prostora za peko
ne polnite z vodo.

Pri vstavljanju pladnja za zar bodite pozorni, da je protizdrsni rob us-
merjen nazaj in navzgor.

Za pravilno uporabo pecice je priporocljivo, da zivila ne dajete v nep-
osreden stik s pekaciin pladnji, ampak uporabite papir za pe¢enje in/
aliposebne posode.

Posoda za kapljanje zbira ostanke, ki kapljajo med pripravo hrane.

OPOZORILA

Pred Ciscenjem odstranite morebitne odvecne kolicine razlitega ma-

teriala.

OPOZORILO: pred zacetkom cikla samodejnega Ciscenja:

1. Ocistite vrata pecice.

2. Zvlazno gobico odstranite velike aligrobe ostanke hrane iz notran-
jostipecice. Ne uporabljajte detergentov.

3. Odstranite vse dodatke in komplet vodil (e je prisoten).

4.V pecico ne postavljajte kuhinjskih krp..

V pecicah s sondo za meso je treba pred zacetkom cikla Cis¢enja

zapreti luknjo s prilozeno matico. Ko sonde za meso ne uporabljate,

luknjo vedno zaprite z matico.

Med pirolizo (¢e je na voljo) se lahko povrsine segrejejo bolj kot obi¢a-

jno, zato pazite, da otroci niso v blizini aparata.

Ce je nad pecico namesééena kuhalna plos¢a, med pirolizo nikoli ne

uporabljajte kuhalne plosce, zato da se ne pregreje.

Pri polnjenju rezervoarja za vodo nivo vode ne sme presegati najvis-
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jega nivoja, navedenega na rezervoarju.

OPOZORILO: Nevarnost opeklin in poskodb aparata: uporaba parne
funkcije sproscene pare lahko povzroci opekline. Previdno odprite
vrata, da preprecite morebitne poskodbe po uporabi funkcije kuhan-
ja s paro.

Za polnjenje rezervoarja uporabite samo pitno vodo.

Za polnjenje dna prostora za peko med delovanjem pare uporabite
samo pitno vodo.

Uporabljajte samo sondo za meso, priporoceno za to pecico..
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Opis izdelka

1. Upravljalnaplosca

2. Polozaji polic (stranska res-
etka, ¢e je prilozena)

3. Resetke

4. Pladnji

5. Ventilator (¢e je prisoten)

6

7

. Vrata pecice

. Stranske resetke (¢e so pris-
otne: samo za raven prostor
za peko)

8. Serijska Stevilka

Sem napisite svojo serijsko stevilko za poznejéo uporabo

DODATKI

Pladenj za kapljanje Kovinska mreza

Zbira ostanke, ki kapljajo prikuhanju hrane na Zapekaceinkroznike.
reSetkah.
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Stranskeresetke (samo, ¢e so prisotne)

Teleskopska vodila (samo, ¢e so prisotna)

Nahaja se na obeh straneh prostora za peko, drZi
kovinske zare in pladnje za kapljanje.

Kuharska plos¢a (samo, ¢e je prisotna)

Zracni transporter, ki poveca krozenje zraka v
pecici. Omogoca vecjo ucinkovitost kuhanja,
bolj enakomerno kuhanje hrane pri vseh tem-
peraturah, krajsi ¢as kuhanja in nenazadnje
enakomerno porazdelitev temperature v pec¢-
ici.

Sonda za meso (samo, ¢e je prisotna)

Dve tirnici, ki olajSata preverjanje stanja peke ali
kuhanja, saj omogocata enostavno izvlecenje
ter premikanje pladnjev in resetk v prostoru za
peko.

Kataliti¢ne plosce (samo, ¢e so prisotne)

Posebne plosce, previeCene zemajlom, izdelane
zmikroporozno strukturo za pretvorbo mascobe
vplinaste elemente, kijih je enostavno odstraniti.
Zamenjajte po 3 letih uporabe (pri 2/3 ciklih ku-
hanja na teden).

Mehko zapiranje (samo, ¢eje prisotno))

/L

[T ] - .

Meri notranjo temperaturo hrane med kuhan-
jem. Vstavite jo v luknjo na vrhu prostora za
peko. Vstavite jo, dokler je pecica hladna
OPOZORILA:

« Ne segrevajte pecice oziroma ne zacnite
kuhati, dokler pravilno ne vstavite sonde za
meso.

« Sonde za meso ne posku$ajte vstaviti v
zamrznjeno hrano..

Tecaji, ki zagotavljajo avtomatsko mehko in
gladko zapiranje vrat pecice.
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Delovanje *

Simbol | Funkcija

Roc¢ni nacin

Opis

Ta funkcija omogoca izbiro funkcij kuhanja, temperature in trajanja.

V tem menijulahkoizberete nedavno uporabljene in priljubljene programe ter

ustvarite svoje recepte po lastnem okusu.

« Zadnja uporaba/Zadnja uporaba v aplikaciji: prikazani so zadnji programi
skupaj s trajanjem kuhanja, temperaturo in predgretjem (Ce je izbrano), ¢e
ste jih uporabilineposredno v pecici ali prek aplikacije.

« Priljubliene/Moji recepti: prikazan je seznam vasih najljubsih receptov in/ali
programov.

« U-Create: moznost ustvarjanja lastnih receptov in njihov prikaz.

Recepti

[y
(]

Vtem menijulahko dostopate dorazlicnihreceptov, kiso Ze integriraniv peci-
co.

WiFi

V tem nacinu lahko pecico povezete z omrezjeminjo vpisete v aplikacijo Hai-
er.

@ Nastavitve

V tem meniju lahko spremenite jezik, nastavite uro, prilagodite svetlost, vk-
lopite
aliizklopite zvoke ter uredite nastavitve Wi-Fiin daljinskega upravljanja.

))) Daljinsko
_ upravljanje

Ko je vklopljeno daljinsko upravljanje, lahko pecico upravljate SAMO s pov-
ezano
napravo.

Zakleni

S to funkcijo zaklenete zaslon/vrata pecice in tako otrokom preprecite dost-
op donje.

Vsakodnevno
Q kuhanje

V tem meniju lahko dostopate do razlicnih vsakodnevnih pripravkov hrane, ki
so na voljo tako v pecici kot v APP.

*Qdvisno od modela pecice.
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Uporaba aparata

NACINIKUHANJA *

)
3
o
<

Opis

Konvekcijsko ***
160-200°C **

|;| nivo 2°

Predlogi

IDEAL FOR: brioche, croissants, flans, puddings, creams.
This function uses both top and bottom heating elements. Pre-
heat the ovenfor 10 minutes.

Konvekcija + ven-
tilator
240°C **

|;| nivo 1°

IDEALNO ZA: pico, fokaco, lazanjo.
Ta funkcija zaradi kombinacije ventilatorja in grelnih elementov
bolje porazdeli toploto, kar zagotavlja enakomerno pecenje.

Na ve¢ nivojih
180-200°C **

IDEALNO ZA: pecivo, piskote, torte, polnjene in dusene jedi.
Uporabite to funkcijo za istocasno pripravo razli¢nih Zivilna enem
ali

vec polozajih pladnjev. Toplota je bolje porazdeljena in bolje pro-

E . o/m0 dira v hrano, kar skrajsa tako ¢as predgretja kot tudi ¢as kuhanja.
nivo 1°/3 . . o . X :
Arome se ne mesajo. Pri skupni pripravi razli¢nih Zivil dodajte pri
pripravipriblizno 10 minut vec.
. IDEALNO ZA: gratiniranje, meso na zaru, ribe, zelenjavo.
Zar Ta funkcija uporablja samo zgornji grelni element, moc¢ Zara pa

L5 (power) **

B nivo 3°74°/5°

je mogoce nastaviti. Uporabljajte pri zaprtih vratih. Belo meso
postavite na ustrezno razdaljo od zara. Rdece meso in ribje filete
lahko postavite na resetko in pecete s pladnjem za kapljanje. Seg-
revajte 5 minut.

Zar + ventilator
200°C **

E nivo 4°

IDEALNO ZA: cele kose mesa (pecenke).

Uporablja zgornji grelni element z ventilatorjem za krozenje zraka
v pecici. Uporabljajte pri zaprtih vratih. Potisnite pladenj za kapl-
janje pod resetko, da zberete sokove. Na polovici predvidenega
¢asa pecenja meso obrnite. Za rdec¢e meso pecico predhodno
segrejte, za belo meso to nipotrebno.

Spodnji grelnik
160-180°C **

|;| nivo 2°

IDEALNO ZA: karamelo, pudinge, bavarsko kremo (bain marie).
Ta funkcija je idealna za pripravo peciva in jedi, ki potrebujejo vec
toplote od spodaj. Uporabna je tudi za zakljucek priprave jedi.

Spodnji grelnik +

IDEALNO ZA: tortice (tart).

] e ED [e] e T

ventilator - ) . ) ) N

210°C ** Spodnjigrelnielement vkombinaciji z ventilatorjem omogoca kro-
zenje zraka v pecici. Preprecuje susenje hrane in pospesuje vzha-

O nivo 1° janje za popolne rezultate.

i;;();r::)r** IDEALNO ZA: gratiniranje, pecenke, meso na zaru, ribe, zelenjavo.

= nivo 2°/4°/5°

Pecicaima pet nivojev za zar od L1 do L5. Ta funkcija je moc¢nejsa
od zara, na katerem pripravljate pecenje.

* Odvisno od modela pecice.

**|dealna temperatura za predlagana Zivila.

*** Preizkuseno skladno z EN 60350-1 za namene izjave o porabi energije in energijskega razreda.
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POSEBNE FUNKCIJE *

Simbol

Opis

Tailor bake ***
180-200°C **

|;| nivo 2°

Predlogi

Idealno, e Zelite, daje Zivilo v notranjosti mehko in zunaj hrustljavo.
Priprava hrane je bolj zdrava, saj ta funkcija zmanjsa koli¢ino potre-
bne

mascobe ali olja. Kombinacija grelnih elementov z nihajocim ciklom
zraka je zagotovilo za enakomeren rezultat pecenja.

o] D

Odmrzovanje
40°C Zrak pri sobnitemperaturi krozi okoli zamrznjenega zivila, tako da se
v nekaj minutah odmrzne, ne da bi se spremenile lastnosti Zivila.
I;’ nivo 2°
R ?g;t_;oo,,c . IDEALNO ZA: torte, kruh, piskote, rogljicke, briose.
@ A Zdruzuje prvo fazo tradicionalne priprave slascic, kiji sledijo cikliz ra-
zli¢nimi hitrostmi ventilatorja.

I;’ nivo 2°

|—| Kruh Ta funkcijaomogoca peko kruha in s ciklusom konvekcije + ventilatorja
am 65/100/220°C zagotavlja popolnrezultat pecenja. Priporo¢amo vam poseben recept
za popoln kruh, ki ga je preizkusil nas chef (glejte razdelek "Recept za
LI | Enivoee kruh”).
|—| Paella Enostaven nacin za kuhanje paelle, dodajanje sestavin na razli¢nih
200°C nivojih, da se zagotovi najboljSe rezultate s ciklom konvekcije in ven-
tilatorja. Priporo¢amo vam poseben recept za popolno paello, kigaje
\—, [ nivo 2° preizkusil nas chef (glejte razdelek "Recept za paello”).
- Vzhajanje IDEALNO ZA: pecivoinkruh.
o~ 40°C
an

|;| nivo 2°

Uporablja zgornje in spodnje grelne elemente za nezno segrevanje
prostora za peko, kar zagotavlja vzhajanje kruha ali peciva.

NACINIPARNIH FUNKCIJ *

Simbol

Predlagana

temperatura °C

Parne funkcije (odvisno od modela pecice)

MESO: ta funkcija omogoca popolno pripravo mesa, ki je us-

“'\ 210°C trezno pec¢eno tudiv sredini, tako daje meso so¢no, povrsina pa
- karamelizirana ali hrustljavo zapecena.
@ 180°C TESTENINE IN PEKOVSKI IZDELKI: ta funkcija zagotavlja od-
licno pripravljene testenine in primeren povrsinski gratin.
"‘ 200°C ZELENJAVA: ta funkcija omogoca odli¢no pripravo zelenjave,
4 ki ohranja vse hranilne lastnosti.
s" 210°C RIBE: ta funkcija zagotavlja enakomerno pecene robe, ki so zu-

naj hrustljavo zapecene, notranjost pa je so¢na.
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FUNKCIJE CISCENJA *

Simbol Funkcija (0]6]1
000 H20-Cl o e .
060 -Clean Zaenostavno in ucinkovito ¢iscenje pecice.
meco
(R ] ] Eko piroliza Zapopolno, redno ¢is¢enje prostora za peko.
LB N}
EEm Zaizredno temeljito ¢iscenje in odstranjevanje velikih koli¢in umaza-
Emm Piroliza+ nije
meem iz prostora za peko.
RECEPT ZAPAELLO

Recept za priblizno 10 oseb

Na pladenj za kapljanje polozite:

- 1 sesekljano ¢ebulo

- 500 griza (za hitro pripravo)

- 1 vrecko s 500 g mesanice zamrznjenih morskih sa-
dezev

(repkikozic, olupliene skoljke, majhni trakovilignjev ...)

- 2 pesti zamrznjenega graha

- 1/2 rdece paprike, narezane namajhne koscke - rezine
dimljene klobase

- 2 jusni Zliciribjega prahu (ali bolje, 1 vrecka dehidrirane
ribje juhe) 1 vrec¢ko zacimb za paello 1 jusno Zlico para-
diZznikovega pireja

- 1 odmerek Zafrana v prahu nekajlepih celih dagenj
-700gvode

Pladenj pokrijte z aluminijasto folijo in ga poloZite na prvi
nivo.

Na pekac polozite:

- 10 porcij ribjih filejev (po vasi izbiri)

- 10 (ali 20) repkov kozic (ali skampov)

- Pladenj pokrijte z aluminijasto folijo in ga poloZite na
tretji nivo.

Na resetko pecice polozite:

- model za pito (ali drug model z dvignjenim robom),

v katerega polozite 10 kosov pis¢ancjih stegen,
zacinjenih

z zaC¢imbami za paello. Model poloZite na Cetrtinivo.
Zaprite vrata pecice in vkljucite funkcijo "Paella”.

RECEPT ZA KRUH

* Iz obi¢ajne moke za kruh:

1 kilogram posebne moke za kruh
18 gsoli

* Odvisno od modela pecice.
**|dealna temperatura za predlagana Zivila.

2 vrecki pekovskega suhega kvasa

Pribl. 550 g vode pri 40 °C

* Izmoke za kruh s kvasom in soljo (priporo¢amo) :
1 kilogram moke

1 vrecka suhega kvasa (bolje je dodatikvas v vrecki)
Pribl. 550 g vode pri 40 °C

Postopek

Kvas razred¢imo v vodi. V posodo za mes$anje damo
moko, sol (po potrebi) in vodo. Zamesimo homogeno
testo. Testo poloZzimo na delovni pult in ga gnetemo z
dlanmi (tako se v testo ujame najvec zraka). Testo gne-
tite priblizno 5 minut.

Polozite testo v skledo, jo pokrijte s folijo in pustite,
davzhaja (odvisno od funkcije pecice) priblizno 1 h (volu-
men se mora podvojiti).

Testo vzemite iz pecice in ga 2- ali 3-krat prepognite (da
iz njega iztisnete zrak) ter oblikujte v Zeleno obliko (ba-
geto, Struco, hlebec).

Testo poloZite na pekac¢, obloZen s papirjem za peko.
Potresite z moko (ni obvezno, vendar boste s tem ust-
varili u¢inek domacega kruha).

Z rezilom (ali ostrim nozem) naredite nekaj zarez na po-
vrinihlebca. Pustite pocivati priblizno deset minutin ga
nato poloZite v pecico. Pekac s kruhom namestite na 2.
nivo (od spodayj) pecice.

|zmerite to¢no 1 dl (10 ¢l ali 100 g) vode in jo nalijte ne-
posredno na dno pecice. Zaprite vrata in vkljucite fun-
kcijo »samodejni kruh.

*** Preizkuseno skladno z EN 60350-1 za namene izjave o porabi energije in energijskega razreda.
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Ciséenje in servisiranje

SPLOSNE OPOMBE O CISCENJU:

Zrednim ¢is¢enjem lahko podaljSate Zivljenjsko
dobo aparata. Pred rocnim ¢is¢enjem pocaka-
jte, da se pecica ohladi.

OPOZORILO: Za ¢is¢enje nikoli ne uporabljajte
abrazivnih detergentov, jeklene volne ali ostrih
predmetov, sajlahko nepopravljivo poskoduje-
joemajlirane dele.

Uporabljajte samo vodo, milo ali detergente na
osnovibelila (amoniak).

STEKLENIDELI

Po vsaki uporabi ocistite stekleno okno pecice
z

vpojno kuhinjsko brisaco. Trdovratne madeze
odstranite z detergentom namoceno gobico,
podrgnite in nato sperite z vodo.

TESNILO OKNA PECICE
If dirty, the seal can be cleaned with a damp
sponge.

PRIPOROCILA:

«  Ce pecico ocistite po vsaki uporabi, bo ze z
minimalnim cis¢enjem ostajala popolnoma
Cista.

« Stenpecice ne oblagajte z aluminijasto folijo
ali zascito za enkratno uporabo, kije na voljo
v trgovinah. Aluminijasta folija ali katera koli
druga zascita, ki je v neposrednem stiku z
vroco emajlom, se utegne stalitiin poskod-
ovati emajl v notranjosti.

« Dasepecicanebiprevecumazalaind
a z aradi zazganih ostankov hrane ne bi
oddajala dima, priporo¢amo, da pecice ne
uporabljate pri zelo visoki temperaturi. Cas
priprave hrane je bolje podaljsatiin temper-
aturo nekoliko znizati.

« Poleg dodatne opreme, ki je prilozena pec-
ici, vam svetujemo, da uporabljate samo
posodo in pekace, odporne na zelo visoke
temperature.

ZAMENJAVA ZARNICE:

« |zklopite pecico iz elektricnega napajanja.

» Odvijte stekleni pokrovcek ter staro Zarnico
zamenjajte z novo Zarnico istega tipa.

+ Ko zamenjate okvarjeno zarnico, postavite
stekleni pokrovéek spet na svoje mesto.

OPOMBA: ¢e je v pecici LED-sijalka, prosite za
pomoc primenjavi strokovnjaka.
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Varovanje okolja in odstranjevanje

VAROVANJE IN SPOSTOVANJE OKOLJA

Ce je le mogoce, se izognite predgrevan-
ju pecice in pecico kar se da napolnite z Zivili.
Vrata pecice odpirajte kar se da poredko, saj
ob vsakem odpiranju toplota uhaja iz pecice.
Obcutno boste prihranili na energiji, ¢e boste
pecico izklopili 5 do 10 minut pred predvidenim
koncem pecenja in izrabili preostanek toplote,
ki je Se v pecici. Tesnila naj bodo vedno Cista
in neposkodovana, da preprecite morebitno
uhajanje toplote iz pecice. Ce imate na izbiro
tudi ¢asovna obdobja z nizjo ceno elektri¢ne
energije, s pomocjo programa za zamik vk-
lopa zacetka pecenja enostavno prihranite, ¢e
pecenje zamaknete na ¢as, ko je elektri¢na en-
ergija cenejsa..

RAVNANJE Z ODPADKIIN
VARSTVO OKOLJA
TTa aparatje oznacen v skladu
z evropsko direktivo 2012/19/
EU o odpadni elektri¢ni in ele-
ktronski opremi (OEEO). OEEO
so tako snovi, ki onesnazujejo
okolje (lahko negativno ucinku- |
jejo na okolje) kot osnovni
sestavni deli (ki jih je mozno
ponovno uporabiti).
Pomembno je pravilno ravnati z OEEO, da
pravilno odstranimo in zavrzemo vse snovi, ki
onesnazujejo okolje, ter obnovimo in recikli-
ramo vse materiale. Kot posamezniki lahko
pomembno vplivamo na to, da OEEO ne pos-
tane okoljska teZava; upostevati moramo le
nekaj osnovnih pravil:

« z OEEO ne smete ravnati kot z gospodin-
Jjskimi odpadki;

« OEEO je treba odpeljati v posebne zbirne
centre, kijih upravlja obcina ali pooblas¢eno
podjetje.

V vec drzavah imajo urejen prevzem kosovnih
odpadkov iz gospodinjstev. Ob nakupu nove-
ga lahko stari aparat vrnemo prodajalcu, ki ga
je dolzen brezpla¢no prevzeti na osnovi ena
za eno, Ce je oprema enake vrste in ima enake
funkcije kot dobavljena.
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Installation
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CZ Je-linabytek v zadni ¢asti vybaven krytem,
vytvorte otvor pro napajeci kabel.

PL Jesli mebel jest wyposazony w pokrywe w
czesci tylnej, nalezy przewidzie¢ w niej otwor
na kabel zasilajgcy.ma du serge for en dpning til
stremforsyningskabelen.

SK Ak je nabytok vybaveny zo zadnej Castikry-
tom, zabezpecte otvor pre privodny elektricky
kabel.

SR Ako namestaj pokriva zadnji deo, napravite
otvor za kabl za napajanje.

SL Ceima omara zaprto zadnjo steno, naredite v
njej odprtino za napajalni kabel.

CZ Pokud pfipevnéni podstavce neumoznuje cirkulaci
vzduchu, k zajisténi maximalniho vykonu trouby je nutné
vytvofit otvor o rozmérech 500 x 10 mm nebo s plochou
5000 mm?.

PL Jesli sposob zamontowania cokotu nie pozwala na
cyrkulacje powietrza, nalezy wykonac otwér o wymiarach
500 x 10 mm lub tej samej powierzchni w obszarze 5000

mm?.

SK Ak montaz sokla neumoznuje cirkulaciu vzduchu, na
dosiahnutie maximalneho vykonu rdry musite vytvorit
otvor s rozmermi 500 x 10 mm alebo rovnaky povrch na
5000 mm?.

SR Ako postavijanje postolia ne dozvoljava cirkulaciju
vazduha, potrebno je napraviti otvor od 500 x 10 mm ili
istu povrsinu od 5.000 mm?.

SL Ce vgradnja podnozja ne omogoca krozenja zraka, je
potrebno narediti odprtino v velikosti 500 x 10 mm oz. za-
gotoviti povrsino v velikosti 5000 mm?.
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MODEL ‘ A ‘ ] ‘ (o ‘ D ‘ E ‘ NOTES
SERIES 4 572 mm 11,5mm 145mm 42 mm 28 mm
SERIES 6 570 mm 12,5mm 144 mm 43,2 mm 30mm
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