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Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Diese Gebrauchsanweisung enthalt wichtige Sicherheitshinweise sowie Hinweise zum
Gebrauch und der Wartung Ihres Gerates. Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung vor der
ersten Benutzung des Gerats aufmerksam durch, und bewahren Sie sie sorgfaltig auf.

Symbol Typ Bedeutung
A WARNUNG Gefahr von schweren Verletzungen oder Lebensgefahr
A GEFAHR Elsr‘g_lsljléilgRISCHEN Gefahrliche Spannung
A BRANDGEFAHR Warnung: Brandgefahr / entflammbare Materialien
& ACHTUNG Gefahr von Personen- und Sachschaden
@ WICHTIG / HINWEIS Bestimmungsgemafe Verwendung des Gerates
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1. SICHERHEITSHINWEISE

 Lesen sie sich vor der Verwendung ihres Gerats alle
Anweisungen sorgfaltig durch und bewahren sie sie fur
spateres Nachschlagen an einem leicht erreichbaren
Ort auf.

» Dieses Benutzerhandbuch wurde fur mehr als ein Mo-
dell erstellt. Es kann daher vorkommen, dass lhr Gerat
einige der darin beschriebenen Funktionen nicht auf-
weist. Aus diesem Grund ist es wichtig, dass Sie beim
Lesen der Bedienungsanleitung besonders auf die
Zahlen achten.

1.1 ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

» Dieses Gerat kann sowohl von Kindern ab 8 Jahren als
auch von durch Personen mit eingeschrankten physi-
schen und geistigen Fahigkeiten sowie mit Mangel an
Erfahrung und Kenntnis verwendet werden, vorausge-
setzt sie werden bei der Verwendung beaufsichtigt oder
wurden bezuglich der maglichen Gefahren unterwiesen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Wartung sollten nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefuhrt werden.

A\ ACHTUNG: Wahrend des Betriebs werden das Gerét

und seine zuganglichen Teile heil’. Passen Sie auf, dass

Sie die Heizelemente nicht berthren. Halten Sie Kinder

unter 8 Jahren von dem Gerat fern, es sei denn, sie wer-

den ununterbrochen beaufsichtigt.

/5 A ACHTUNG: Brandgefahr: Legen Sie keine Gegen-
stande auf den Kochflachen ab.

/\ A\ ACHTUNG: Wenn die Oberflache Risse aufweist,
schalten Sie das Gerat aus, um einen Stromschlag zu
vermeiden.

» Betreiben Sie das Gerat nicht mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem gesonderten Fernsteuerungssys-
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tem.

Das Gerat wird wahrend seiner Verwendung heil3. Pas-
sen Sie auf, dass Sie die Heizelemente im Inneren des
Ofens nicht berthren.

Die Griffe konnen wahrend des Gebrauchs nach kurzer
Zeit heil¥ werden.

Verwenden Sie keine atzenden und scharfen Reiniger
oder Scheuerschwamme, um das Glas der Ofentur

und andere Oberflachen zu reinigen. Diese kdnnen die
Oberflachen zerkratzen und ein Zerbrechen des Turgla-
ses oder eine Beschadigung der Oberflachen herbei-
fGhren.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats keinen
Dampfreiniger.

/N A\ ACHTUNG: Um die Méglichkeit eines elektrischen
Schlags auszuschliel3en, vergewissern Sie sich, dass das
Gerat ausgeschaltet ist, ehe Sie die Lampe austauschen.

/\ ACHTUNG: Zugangliche Teile konnen beim Braten
oder Grillen heild werden. Halten Sie kleine Kinder von
dem Gerat fern, wenn es verwendet wird.

Ihr Gerat wurde nach allen geltenden nationalen Nor-
men und Vorschriften hergestellt worden.

Die Wartung sowie Reparaturarbeiten durfen nur von
autorisierten Servicetechnikern durchgefuhrt werden.
Wartungs- und Installationsarbeiten, die nicht von au-
torisierten Technikern durchgefuhrt wurden, kdnnen
gefahrlich sein. Sie durfen das Gerat in keiner Weise
modifizieren oder umbauen. Ein ungeeigneter Kochfeld-
schutz kann Unfalle verursachen.

Vor dem Anschluss lhres Gerats mussen Sie die ortli-
chen Energieversorgungsbedingungen (Art des Gases,
Gasdruck oder elektrische Spannung und Frequenz)
und deren Kompatibilitat mit den technischen Daten
des Gerats prufen. Die technischen Daten dieses Gerat
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sind auf dem Etikett angegeben.

&ACHTUNG: Dieses Gerat ist nur fir das Kochen von

Lebensmitteln gedacht und fur den Gebrauch im Haushalt
bestimmt. Es sollte fur keine anderen Zwecke und in kei-

ner anderen Anwendung verwendet werden, wie fur einen
kommerziellen Gebrauch oder zum Heizen eines Raums.

Verwenden Sie die Ofenturgriffe nicht zum Anheben
oder Bewegen des Gerats.

Es wurden alle moglichen Malinahmen ergriffen, um
lhre Sicherheit zu gewahrleisten. Da das Glas brechen
kann, sollten Sie beim Reinigen vorsichtig sein, um
Kratzer zu vermeiden. Vermeiden Sie, mit dem Zubehor
gegen das Glas zu schlagen oder zu stofen.

Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel wahrend
der Installation nicht eingeklemmt oder beschadigt wird.
Ein beschadigtes Netzkabel muss vom Hersteller, ei-
nem Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem Fachper-
sonal ausgetauscht werden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die gedffnete Backofentur
klettern oder darauf sitzen.

Bitte halten Sie Kinder und Tiere von diesem Gerat fern.

1.2 FUR DAS DAMPFGAREN

Das Wasser muss vor dem Ofenbetrieb in den Wasser-
behalter gegossen werden.

Geben Sie kein Wasser in den Wasserbehalter, wenn
der Backofen heil} ist.

Wenn die Ofentur geodffnet wird, kann der Dampf von in-
nen entweichen. Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig,
da Sie sich sonst verbrennen konnten.

Beim Dampfgaren kann Feuchtigkeit im Backofen zu-
ruckbleiben. Da Feuchtigkeit zu Korrosion fliihren kann,
vergewissern Sie sich, dass das Innere des Ofens nach
dem Garen trocken ist.
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Verwenden Sie Trinkwasser zum Dampfgaren im
Backofen. Benutzen Sie anstelle von Wasser keinen
brennbaren Alkohol oder Feststoffe mit festen Partikeln.

Verwenden Sie zum Dampfgaren korrosionsbestandi-
ges Geschirr.

Sollte sich nach jedem Dampfgaren noch etwas Was-
ser im Wasserbehalter befinden, sollte es nicht fur das
nachste Garen verwendet werden, sondern gereinigt
werden.

1.3 EINBAUHINWEISE

Benutzen Sie den Backofen erst, wenn er vollstandig
eingebaut ist.

Das Gerat muss von einem autorisierten Techniker ins-
talliert werden. Der Hersteller ist nicht fur Schaden haft-
bar, die durch einen falschen Einbau oder Anschluss
durch nicht autorisierte Personen entstehen.

Wenn das Gerat ausgepackt wird, achten Sie bitte auf
mogliche Transportschaden. Wenn ein Schaden vor-
liegt, durfen Sie das Gerat nicht verwenden — kontaktie-
ren Sie in diesem Fall einen autorisierten Servicetech-
niker. Die verwendeten Verpackungsmaterialien (Nylon,
Heftklammern, Styropor, usw.) stellen eine mogliche
Gefahr fur Kinder dar und sollten daher sofort einge-
sammelt und entfernt werden.

Schutzen Sie Ihr Gerat vor Umwelteinflissen. Setzen
Sie es keinen Einflussen wie Sonne, Regen, Schnee,
Staub oder Ubermaldiger Feuchtigkeit aus.

Alle Materialien um das Gerat herum (z. B. Schranke)
mussen einer Temperatur von mindestens 100 °C wi-
derstehen konnen.

Das Gerat darf hinter keiner Ziertur aufgestellt werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.
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1.4 WAHREND DES GEBRAUCHS

Wenn Sie Ihren Ofen zum ersten Mal benutzen, konnte
ein leichter Geruch auftreten. Das ist ganz normal —
entsteht durch das Isoliermaterial der Heizelemente.
Wir empfehlen lhnen, dass Sie lhren Backofen vor der
ersten Benutzung 45 Minuten lang leer auf maximaler
Temperatur laufen lassen. Vergewissern Sie sich, dass
die Umgebung, in der das Produkt installiert wird, gut
bellUftet ist.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Backofentlr wah-
rend oder nach dem Garen 6ffnen. Der heil3e Dampf
aus dem Ofen kann Verbrennungen verursachen.

Stellen Sie keine brennbaren oder entflammbaren Stof-
fe in oder neben das Gerat, wenn es in Betrieb ist.

Verwenden Sie stets Ofenhandschuhe, wenn Sie Spei-
sen in den Backofen stellen oder aus inm herausneh-
men.

Sie sollten den Backofen auf keinen Fall mit Alufolie
auskleiden, da andernfalls die Gefahr einer Uberhitzung
besteht.

Stellen Sie wahrend des Garvorgangs kein Geschirr
und keine Backbleche direkt auf den Ofenboden. Der
Boden wird sehr heifld und dies konnte zu Schaden am
Produkt fuhren.

Lassen Sie den Backofen nicht unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit festen oder flussigen Olen kochen. Diese
konnen bei extremer Erhitzung in Brand geraten. Schit-
ten Sie niemals Wasser in brennendes Ol. Schalten Sie
stattdessen den Ofen aus und decken Sie die Pfanne mit
ihrem Deckel oder einer Feuerdecke ab.

Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, schal-
ten Sie den Hauptstromschalter aus.

Achten Sie darauf, dass die Bedienknopfe des Backo-
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fens immer auf ,,0" (Aus) stehen, wenn der Ofen nicht
benutzt wird.

Die Bleche neigen sich, wenn sie herausgezogen wer-
den. Achten Sie darauf, dass Sie keine heilden Speisen
verschutten oder fallen lassen, wenn Sie sie aus dem
Ofen nehmen.

Stellen Sie nichts auf die geoffnete Backofentur. Dies
konnte das Gleichgewicht des Backofens beeintrachti-
gen oder die Tur beschadigen.

Hangen Sie keine Handtucher, Klichentiucher oder Klei-
dung an das Gerat oder seine Griffe.

1.5 WAHREND DER REINIGUNG UND WARTUNG

Vergewissern Sie sich, dass Ihr Gerat vom Stromnetz
getrennt ist, ehe Sie es reinigen oder warten.

Entfernen Sie keinesfalls die Bedienknopfe, wenn Sie
das Bedienfeld reinigen.

Zur Gewabhrleistung der Effizienz und Sicherheit lhres
Gerats verwenden Sie Original-Ersatzteile. Kontaktieren
Sie bei Bedarf unsere autorisierten Servicetechniker.

Versuchen Sie nicht, die Kalkriickstande abzukratzen,
die sich auf dem Boden des Backofens bilden konnen.
Dies konnte den Ofenboden beschadigen.

So losen Sie den Kalk, der sich auf dem Boden des
Backofens gebildet hat: Giel3en Sie nach jeder zweiten
oder dritten Benutzung 200-250 ml weil3en Essig mit
einem Sauregehalt von nicht mehr als 6 % auf den Bo-
den des Backofens und lassen Sie ihn 30 Minuten lang
einwirken. Reinigen Sie ihn anschlielfend mit einem
feuchtnassen Tuch.
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CE-Konformitatserklarung

Unsere Produkte entsprechen den geltenden
EG-Richtlinien, -Beschlissen und

-Verordnungen sowie den Anforderungen der
Normen, auf die verwiesen wird.

Dieses Gerat wurde ausschliel3lich fur das Kochen zu
Hause ausgelegt.Jegliche andere Verwendung, wie
das Beheizen eines Raumes, ist unsachgemal’ und
gefahrlich.

O pie Gebrauchsanweisungen gelten fir mehrere
Modelle.Moglicherweise gibt es Abweichungen
zwischen der Gebrauchsanweisung und lhrem Modell.

Entsorgung von Altgeraten

Das Symbol auf dem Gerat oder der
Verpackung weist darauf hin, dass dieses

, Gerat nicht in den Hausmull gehort.Es muss
= | Stattdessen an die entsprechende
Sammelstelle fur das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten Ubergeben
werden.Indem Sie sicherstellen, dass dieses Gerat
ordnungsgemalf entsorgt wird, helfen Sie bei der
Vermeidung moglicher negativer Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch
eine nicht vorschriftsmaflige Entsorgung entstehen
konnen.Wenden Sie sich fur weitere Informationen
hinsichtlich Wiederverwertung und Recycling des
Gerates an die zustandigen Behorden vor Ort, an die
stadtische Mullabfuhr oder an Ihren Fachhandler, bei
dem Sie das Gerat erworben haben.
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2. Installation und Vorbereitung
fiir den Gebrauch

WARNUNG:Das Gerat muss von

einem autorisierten Servicemitarbeiter
oder einem qualifizierten Techniker gemaf
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung

der geltenden lokalen Vorschriften installiert

werden.

* Eine unsachgemafie Installation kann
zu Personen- und Sachschaden fihren,
fur die der Hersteller keine Haftung
Ubernimmt und die nicht von der
Garantie abgedeckt sind.

» Uberprufen Sie vor der Montage des
Gerats, dass der vom Energieversorger
gelieferte Strom (elektrische Spannung
und Frequenz) mit der Einstellung
des Gerats kompatibel ist.Die
Anschlusswerte fur dieses Gerat sind
auf dem Typenschild angegeben.

* Die im Einsatzland geltenden
Gesetze, Verordnungen, Richtlinien
und Normen sind einzuhalten
(Sicherheitsbestimmungen, sach- und
ordnungsgemales Recycling usw.).

«  Wenn das Gerat mit herausnehmbaren
Einschubfiihrungen (fir
Ofengitter) ausgestattet ist und die
Gebrauchsanweisung Rezepte wie
Joghurt enthalt, missen flr diese die
Ofengitter entfernt und muss der Ofen
im dafiir vorgesehenen Garmodus
betrieben werden. Informationen
zum Entfernen der Ofengitter finden
Sie im Abschnitt REINIGUNG UND
WARTUNG.

2.1 HINWEISE FUR DEN INSTALLATEUR
Allgemeine Hinweise

* Nachdem Sie die Verpackung von
dem Gerat und dem Zubehor entfernt
haben, vergewissern Sie sich, dass
keine Schaden vorhanden sind.
Wenn Sie einen Schaden vermuten,
verwenden Sie das Geréat nicht, und
wenden Sie sich umgehend an einen
autorisierten Servicemitarbeiter oder
einen qualifizierten Techniker.

» Stellen Sie sicher, dass sich in der
direkten Nahe des Geréates keine
entzundlichen oder brennbaren
Materialien wie Gardinen, Ol, Kleidung
usw. befinden, die in Brand geraten
konnten.

» Die Arbeitsplatte und Mébel, die
das Gerat umgeben, mussen
aus Materialien gefertigt sein, die
Temperaturen von tber 100°C
standhalten kdnnen.

» Das Gerat sollte nicht direkt tGber
einem Geschirrspuler, einem
Kihlschrank, einem Gefrierschrank,
einer Waschmaschine oder einem
Waschetrockner installiert werden.

2.2 EINBAUEN DES BACKOFENS

Die Gerate werden mit Montagekits
geliefert.Die EinbaumaRe des Backofens
sind in der Tabelle unten aufgefiihrt.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590

D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10

E (mm) 576
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Einbau unter einer Arbeitsplatte

Einbau in einen Hochschrank

Nachdem alle elektrischen Anschllisse

den Einbauschrank einschieben.Die
Backofentir 6ffnen, und die 2 Schrauben

in die Locher im Rahmen des Backofens
einschrauben.Bei an der Schrankoberflache
anliegendem Geraterahmen die Schrauben > <+
festziehen.

ausgeflihrt wurden, den Backofen in e m@
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2.3 ELEKTRISCHER ANSCHLUSS
UND SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG:Der elektrische Anschluss

des Gerates muss von einem

autorisierten Servicemitarbeiter oder
einer qualifizierten Elektrofachkraft geman
den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung und unter Einhaltung
der geltenden lokalen Vorschriften
durchgefiihrt werden.

WARNUNG:Das Gerat muss geerdet
sein.

* Vor dem Anschluss des Gerates
an die Spannungsversorgung, die
Ubereinstimmung der Nennspannung
des Gerates (auf dem Typenschild
angegeben) mit der anliegenden
Netzversorgungsspannung
sicherstellen, und die Netzverkabelung
muss fir die Leistungsaufnahme des
Gerates ausgelegt sein (ebenfalls auf
dem Typenschild angegeben).

» Sicherstellen, dass fir den Anschluss
isolierte Kabel verwendet werden.Bei
einem falsch ausgefiihrten Anschluss
kann das Gerat beschadigt werden.
Ein beschadigtes Netzkabel darf nur
von einer qualifizierten Fachkraft
ausgetauscht werden.

» Keine Adapter, Mehrfachsteckdosen
und/oder Verldngerungskabel
verwenden.

» Das Netzkabel muss von heil3en Teilen
des Gerates ferngehalten werden und
darf nicht gebogen oder gequetscht
werden.Andernfalls kann das Kabel
beschadigt und ein Kurzschluss
verursacht werden.

»  Wird das Gerat nicht mit einem Stecker
angeschlossen, muss ein allpoliger
Trennschalter (mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand) zwischengeschaltet
werden, um die Sicherheitsvorschriften
zu erfillen.

* Das Gerét ist fur eine
Spannungsversorgung mit ausgelegt
220-240V.Wenn am Anschlussort eine
andere Spannungsversorgung anliegt,
an einen autorisierten Servicemitarbeiter
oder eine qualifizierte Elektrofachkraft
wenden.

» Das Netzkabel (HO5VV-F) muss lang
genug sein, damit es auch bei vor
dem Einbauschrank stehendem Gerat
angeschlossen werden kann.
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Sicherstellen, dass alle Anschlisse
ordnungsgeman festgezogen sind.

Das Anschlusskabel mit einer
Kabelschelle zugentlasten und die
Abdeckung schlielen.

Der richtige Klemmenanschluss ist auf
dem Anschlusskasten dargestellt.
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3. PRODUKTMERKMALE

Wichtig:Die Merkmale der einzelnen Produkte kénnen sich unterscheiden und |hr
Gerat sieht moglicherweise anders aus als auf den Abbildungen.

Liste der Komponenten

1.Bedienfeld
2.Backofenturgriff
3.Backofentir

Bedienfeld

-

4.Einstellknopf fir Backofenfunktion

5.Timer
6.Temperatur-Einstellknopf fiir Backofen
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4. Verwenden des Produkts

4.1 BACKOFEN-EINSTELLKNOPFE
Einstellknopf fiir Backofenfunktion

Drehen Sie den Einstellknopf auf das
entsprechende Symbol fiir die gewiinschte
Garfunktion.Mehr Informationen zu

den Funktionen finden Sie im Abschnitt
,Backofenfunktionen®.

Temperaturschalter des Backofens

Drehen Sie diesen Knopf, nachdem

Sie die Garfunktion eingestellt haben,

um die gewiinschte Temperatur
einzustellen.Daraufhin leuchtet stets

die Backofenthermostatleuchte, wenn

das Thermostat zum Aufheizen des
Backofens oder zum Halten der Temperatur
eingeschaltet wird.

Backofenfunktionen

* Die Funktionen Ihres Backofens kdnnen je
nach Modell abweichen.

Backofenlampe:Es
wird nur die
Backofenlampe
eingeschaltet. Sie
bleibt wahrend der
gesamten Dauer der
Garfunktion
eingeschaltet.

Auftau-Funktion:Die
Warnleuchten des
Backofens werden
eingeschaltet, und der
Lufter geht in Betrieb.
Um die Auftau-
Funktion zu
verwenden, legen Sie das Tiefkihlgericht
auf die von unten gesehen dritte
Einschubebene des Backofens. Es wird
empfohlen, ein Blech unter dem
Tiefklihlgericht zu platzieren, um das beim
Schmelzen von Eis entstehende Wasser
aufzufangen. Bei dieser Funktion werden
die Speisen nicht gegart oder gebacken,

%

sondern lediglich schneller aufgetaut.
Turbo-Funktion:Das
Backofenthermostat
@ und die Warnleuchten
Ringheizelement und
der Lufter gehen in
Betrieb. Die Turbo-Funktion sorgt fir eine
gleichmaRige Warmeverteilung im

werden eingeschaltet,
und das
Backofen. Dadurch wird das Gargut auf
allen Einschubebenen gleichméaRig gegart.

Es wird empfohlen, den Backofen ca.
10 Minuten lang vorzuheizen.

Ober- und
Unterhitze:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fir Ober- und
Unterhitze beginnen zu
heizen. Bei Ober- und Unterhitze wird die
Warme so abgestrahlt, dass das Gargut
gleichmalig gegart wird. Dadurch eignet
sie sich hervorragend fiir Geback, Kuchen,
Nudelauflauf, Lasagne und Pizza. Es wird
empfohlen, den Ofen 10 Minuten lang
vorzuheizen und bei dieser Funktion auch
nur eine Einschubebene zu verwenden.

Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und die Heizelemente
fir Ober- und
Unterhitze sowie der
Lifter gehen in Betrieb. Diese Funktion ist
besonders flir das Backen von Geback
geeignet. Das Gargut wird Uber die
Heizelemente flir Ober- und Unterhitze im
Backofen gegart, und der Lifter zirkuliert
die Luft, damit ein leichter Grilleffekt erzielt
wird. Es wird empfohlen, den Backofen ca.
10 Minuten lang vorzuheizen.

Pizzafunktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Ringheizelement, das
Heizelement flr
Unterhitze sowie der Lifter gehen in
Betrieb. Diese Funktion eignet sich ideal
zum schnellen und gleichmaRigen Backen
von Gargut wie Pizza. Wahrend der Lufter
eine gleichmallige Warmeverteilung im
Backofen gewahrleistet, sorgt die
Unterhitze fur das richtige Ausbacken des
Garguts.

Grill-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement
beginnt zu heizen.
Diese Funktion wird zum Grillen und Rosten
von Gargut auf den oberen
Einschubebenen des Backofens verwendet.

DE - 15



Pinseln Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit
das Gargut nicht daran haften bleibt, und
legen Sie das Gargut auf die Mitte des
Rosts. Schieben Sie stets eine Fettpfanne
unter dem Gargut ein, um
heruntertropfendes Ol oder Fett
aufzufangen. Es wird empfohlen, den
Backofen ca. 10 Minuten lang vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentur geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.

Schneligrill-
Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement sowie
das Heizelement fiir Oberhitze beginnen zu
heizen. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen und Grillen von Gargut mit
gréRerer Oberflache, wie Fleisch,
verwendet. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.
Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter,
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

v Ve VO

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und
die Temperatur sollte auf 190°C eingestellt
werden.

Doppel-Grill- und
Umluft-Funktion:Das
Backofenthermostat
und die Warnleuchten
werden eingeschaltet,
und das
Grillheizelement, das
Heizelement fiir Oberhitze sowie der Lifter
gehen in Betrieb. Diese Funktion wird zum
Schnellgrillen, zum Grillen von
volumindserem Gargut und zum Grillen von
Gargut mit groRerer Oberflache verwendet.
Mit dem Heizelement fir Oberhitze, dem
Grillheizelement und dem Lufter wird ein
gleichmaRiges Garen des Garguts
sichergestellt. Verwenden Sie die oberen
Einschubebenen des Backofens. Pinseln
Sie den Rost leicht mit Ol ein, damit das
Gargut nicht daran haften bleibt, und legen
Sie das Gargut auf die Mitte des Rosts.

T Y
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Schieben Sie stets eine Fettpfanne unter
dem Gargut ein, um heruntertropfendes Ol
oder Fett aufzufangen. Es wird empfohlen,
den Backofen ca. 10 Minuten lang
vorzuheizen.

Warnung:Beim Grillen muss die

Backofentir geschlossen bleiben, und

die Temperatur sollte auf 190°C
eingestellt werden.

] Vap-Clean-Funktion:Stellen Sie die
@® | cen Einstellknopf fiir die
Backofenfunktion und den
Einstellknopf fiir die Temparatur auf
das Symbol flr die Vap-Clean-Funktion.
Geben Sie 200-250 ml Wasser (ca.

1 Tasse) in die kleine Mulde am Boden des
Garraums. Die Vap-Clean-Funktion dauert
ca. 30 - 60 Minuten und bereitet den
Backofen so vor, dass er anschlie3end
problemlos gereinigt werden kann.

4.2 GARTABELLE

=
K] — ; N
= Speisen Ezi 7
= > min.
w
ﬁ Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 35-45
=
§ Kuchen 2-3-4 | 170-190 | 30-40
=
3 Kekse 2-3-4 | 170-190 | 30-40
[=)
z Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
[
3 Hahnchen 2-4 200 45-60
Blatterteig 2-4 170-190 | 25-35
& Kuchen 2-3-4 | 150-170 | 25-35
S
E Kekse 2-3-4 | 150-170 | 25-35
=
Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
Hahnchen 2-3-4 200 45-60
Blatterteig 2-3-4 | 170-190 | 35-45
H Kuchen 2-3-4 | 150-170 | 30-40
=
= Kekse 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Schmorgericht 2 175-200 | 40-50
Gegrillte
Fleischkioge | ©°° 200 | 1015
=
§ Hahnchen * 190 50-60
=
o Koteletts 7-8-9 200 15-25
Rindersteak 7-8-9 200 15-25

*Wenn vorhanden mit Brathahnchen-Spiel3
garen.
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4.3 FUR DIE DAMPFFUNKTION

g | o | mo | |Mmemse s |
L;;nl:_Jfggnmkglf 3 200 200 Vordem Start | 3040 1500
Turbo+Dampf 3 180 150 Vor ders Start 30 -40 500
g |5 o | ome S ww | s
Turbo+Dampf 3 220 200 Vor dem Start 60— 70 2000
Imluftfunid 3 180 300 Vor dem Start | 100110 1000

Wichtig: Die oben angegebenen Zeitangaben sind Laborwerte und kénnen in
Abhéangigkeit von der Netzspannung und der Menge der gegarten Speisen
variieren.

Wichtig: Geben Sie kein Wasser in den Wasserbehalter, wenn der Backofen heil} ist.
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4.4 VERWENDUNG DES
DIGITALEN TOUCH-TIMERS

o vC ]

'ca:03

Funktionsbeschreibung

A Automatisches Garen
\ﬂj Manuelles Garen
? Tastensperre
q Minutenzahler
Mode Modus-Funktion

- Zeitschaltuhr verringern

+ Zeitschaltuhr erhéhen

3 59

Timeranzeige

Zeit einstellen

Die Zeit muss eingestellt werden, bevor
Sie den Ofen in Betrieb nehmen. Nachdem
Anschluss an die Stromversorgung blinken
die Symbole “A” und “00:00”oder “ “12:00”
in der Anzeige.

1. Driicken Sie
"MODE" fir 2
Sekunden, um die
Tastensperre zu
deaktivieren, und der
Punkt in der Mitte des
Bildschirms beginnt zu
blinken.

2. Stellen Sie die Zeit
mit den Tasten ,+“ und
.~ ein, wahrend der
Punkt blinkt.

3. Nach einigen
Sekunden hort der
Punkt auf zu blinken
und wird dauerhaft
angezeigt.

Tastensperre

Die Tastensperre aktiviert sich
automatisch, nachdem der Timer 7
Sekunden lang nicht verwendet wurde. Das
Symbol 7 erscheint und leuchtet
dauerhaft. Halten Sie zur Freigabe der
Timer-Taste 2 Sekunden lang die ,MODE"-
Taste gedriickt. AnschlieRend kann der
gewlinschte Vorgang ausgefiihrt werden.

Einstellung der akustischen Warnzeit

Die akustische Erinnerung kann auf
eine beliebige Zeit zwischen “00:00”
und 23:59” Stunden eingestellt werden.
Die akustische Erinnerung ist eine reine
Erinnerungsfunktion. Der Ofen wird mit
dieser Funktion nicht

aktiviert.

1. Betatigen Sie
,MODE". Das Symbol ,,
L peginnt zu blinken
und die Anzeige ,,000“
erscheint.

2. Wahlen Sie die
gewtinschte Dauer mit
den Tasten “+” und “~”
aus, wahrend ,4“ blinkt.

3. Das Symbol ,4Q"
leuchtet weiter, die Zeit

(WP | \ird gespeichert und
v a1 die Warnung wird
eingestellt.
— Moﬁde +

Wenn der Timer abgelaufen ist, ertdnt ein
akustisches Warnsignal und das Symbol "
" blinkt auf dem Display. Durch Dricken
einer beliebigen Taste beenden Sie das
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akustische Warnsignal. Wenn Sie "MODE"
2 Sekunden lang driicken, verschwindet
das Symbol "Q""und die Uhr wird angezeigt.

Halbautomatische Zeiteinstellung
(Garzeit)

Diese Funktion ermdglicht das Garen Uber
eine bestimmte Zeitdauer. Es kann ein
Zeitbereich zwischen 0 und 10 Stunden
eingestellt werden. Bereiten Sie das Essen
zum Garen vor und schieben Sie es in den
Ofen.

1. Wahlen Sie die gewlinschte
Garfunktion und die Temperatur mit den
Bedienungsknopfen.

2. Driicken Sie
.MODE", bis Sie das
A e Symbol ,dur‘ am
[Ny Display sehen. Das
Symbol ,A* blinkt.
- Mede +
3. Wahlen Sie die
N _ gewlnschte Garzeit
A 1@ T mit den Tasten ,+“ und
,Q ,_ ’_' L= aus.
- Maode L
) =
4. Die aktuelle Uhrzeit
_ _ erscheint wieder am
‘{? oe 10 Display und die
Jda 1g Symbole “A”, und “Bb”
leuchten weiterhin.
- Mo_|de +

Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet

sich der Ofen aus und ein akustisches
Warnsignal ertdnt. Das Symbol ,A” blinkt.
Durch Drehen des Einstellknopfes in
Stellung ,0“ und Betatigen einer beliebigen
Taste am Timer beenden Sie den Warnton.
Wenn Sie "MODE" 2 Sekunden lang
driicken, verschwindet das Symbol "A" und
der Timer schaltet wieder auf die manuelle
Funktion um.

Halbautomatische Zeiteinstellung
(Endzeit)

Diese Funktion startet den Ofen
automatisch, so dass der Garvorgang zu
einer bestimmten Zeit beendet wird. Sie
kénnen eine Endzeit von bis zu 10 Stunden
nach der aktuellen Tageszeit einstellen.
Bereiten Sie das Essen zum Garen vor und
schieben Sie es in den Ofen.

1. Wahlen Sie die gewilinschte
Garfunktion und die Temperatur mit den
Bedienungsknopfen.

2. Driicken Sie
,MODE?", bis Sie das

T _w Symbol ,end“ am

[y Display sehen. “A” und
die aktuelle Uhrzeit

p— MeAde +

fangt an zu blinken.

3. Stellen Sie mit ,+“
und ,-“ die gewlinschte
Endzeit ein.

\

4. Die aktuelle Uhrzeit
erscheint wieder am
Display und die
Symbole “A” und U
leuchten weiterhin.

Wenn die Zeit abgelaufen ist, schaltet

sich der Ofen aus und ein akustisches
Warnsignal ertént. Das Symbol ,A” blinkt.
Durch Drehen des Einstellknopfes in
Stellung ,,0“ und Betatigen einer beliebigen
Taste am Timer beenden Sie den Alarm.
Wenn Sie "MODE" 2 Sekunden lang
driicken, verschwindet das Symbol "A" und
der Timer schaltet wieder auf die manuelle
Funktion um.

Vollautomatische Programmierung

Diese Funktion kénnen Sie nutzen, wenn
Sie das Garen von Speisen zu einer
bestimmten Zeit flir einen bestimmten
Zeitraum starten mochten. Es kann eine
Zeit von bis zu 23 Stunden und 59 Minuten
nach der aktuellen Tageszeit eingestellt
werden. Bereiten Sie das Essen zum Garen
vor und schieben Sie es in den Ofen.

1. Wahlen Sie die gewlinschte

Garfunktion und die Temperatur mit den
Bedienungsknopfen.
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2. Drucken Sie
,MODE?", bis Sie das
> Symbol ,dur‘ am
Display sehen. Das
Symbol ,A* blinkt.

3. Wahlen Sie die
gewtinschte Garzeit
mit den Tasten ,+“ und
»m aus.

N\

4. Driicken Sie
“MODE’, bis Sie das
Symbol "end" am
Display sehen. Die Zeit
und das Symbol ,A*
blinkt.

5. Wahlen Sie die
gewlnschte Endzeit
mit den Tasten “+” und
“-” aus. Das Symbol “
W’ verschwindet.
Flgen Sie die Garzeit
zur aktuellen Uhrzeit
hinzu. Sie kdnnen eine
Zeit von bis zu 23
Stunden und 59
Minuten danach
einstellen.

6. Die aktuelle Uhrzeit
_ erscheint wieder
(WM | am Display und die
(] Symbole “A”, und
leuchten weiterhin.

- Mode 4
)

=

Die Betriebszeit wird berechnet, und das
Symbol "&&" fiir den automatischen Start
des Ofens erscheint wieder auf dem
Bildschirm, so dass der Garvorgang zur
eingestellten Endzeit beendet wird. Wenn
die Zeit abgelaufen ist, schaltet sich der
Ofen aus, ein akustisches Warnsignal
ertdnt und das Symbol ,A“ blinkt. Durch
Drehen des Einstellknopfes in Stellung ,0“
und Betatigen einer beliebigen Taste
beenden Sie den Alarm. Das Symbol
verschwindet und der Timer schaltet wieder
auf die manuelle Funktion um. Wenn Sie
"MODE" 2 Sekunden lang driicken,
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verschwindet das Symbol "A" und der Timer
schaltet wieder auf die manuelle Funktion
um.

Signaleinstellung

Passen Sie wahrend der Anzeige der
aktuellen Tageszeit die Lautstarke der
akustischen Erinnerung an, indem Sie
die Tasten ,+“ und “~” dricken und der
Punkt in der Mitte des Bildschirms beginnt
zu blinken. Driicken Sie “MODE”, um
den aktuellen Signalton anzuzeigen.
Anschlieend wird mit jeder Betatigung
der Taste ,-“ ein anderer Signalton
ausgegeben. Es gibt drei verschiedene
Arten von Signalténen. Wahlen Sie den
gewlnschten Ton aus und driicken Sie
keine anderen Tasten. Nach kurzer Zeit
wird der ausgewahlte Ton gespeichert.

4.5 VERWENDUNG DER DAMPFFUNKTION

» lhr Backofen verfligt tiber eine
Dampfgarfunktion.

*  Wenn Sie Wasser in den
Wasserbehalter am Boden des
Backofens gief3en, bildet sich wahrend
des Garvorgangs ein hei3er Dampf, mit
dem Sie ein besseres Garergebnis |hrer
Speisen erzielen.

» Das Dampfgaren verringert den
Feuchtigkeitsverlust bei fleischartigen
Lebensmitteln. Gleichzeitig werden sie
innen saftiger und aulRen knuspriger,
wahrend bei Teig die Lebensmittel
aufden knuspriger und volumindser
werden.

Achtung: Das Dampfgaren ist nur mit
den in der Bedienungsanleitung
angegebenen Funktionen moglich.

Achtung: Das Fassungsvermogen
des Wasserbehalters am
Backofenboden ist maximal 300 ml.
Fpllen Sie nicht mehr als 300 ml Wasser
ein.
So geht das Dampfgaren:

» Fullen Sie die vorgeschriebene Menge
Wasser in den Wasserbehalter im
Backofenboden.

» Platzieren Sie die Lebensmittel in dem
empfohlenen Bereich.

» Beginnen Sie mit dem Garen: Stellen
Sie dazu die Funktion, die Temperatur
und die Zeit entsprechend den
Lebensmitteln in der Dampfgartabelle
ein. Sollten Lebensmittel nicht in der
Tabelle aufgefiihrt sein, kdbnnen Sie
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Temperatur, Garfunktion und Zeit selbst | « Ebene T2 wird fur die Drehspiel3-
einstellen. Drahtgitter-Position mit
Teleskopschienen verwendet.

4.6 ZUBEHOR ****Das Zubehdr kann je nach gekauftem
Der EasyFix-Gittereinsatz Modell variieren.

Reinigen Sie das Zubehor vor der ersten
Verwendung griindlich mit warmem Wasser, | Tjefe Fettpfanne

Gimittel i ich
%pj)ghr.mtte und einem weichen, sauberen Die tiefe Fettpfanne eignet sich besonders

zum Garen von Schmorgerichten.
Schieben Sie die Fettpfanne in eine

e Gl oL . )
8 5 :” ?, beliebige Einschubebene bis ganz nach
6 5 hinten ein, um den ordnungsgemaRen Sitz
4 s * 5 zu gewahrleisten.
s T3
3 3 C
O T2
2 2 - T
I
1 e )

» Setzen Sie das Zubehor an der richtigen
Stelle in das Geréat ein.

» Zwischen der Liifterabdeckung und dem

Zubehor sollten Sie mindestens 1 cm

Abstand lassen. HeiBluftabschirmung

* Seien Sie beim Herausnehmen des Das patentierte HeiBluft-Schutzsystem
Kochgeschirrs und/oder des Zubehdrs verhindert, dass heie Luft im Ofen
gus dem Ofen vorsichtig. Heille den Nutzer erreicht, indem beim Offnen

peisen oder Zubehorteile konnen der Geratetiir ein Luftvorhang vor der
Verbrennungen verursachen. Ofengarzone erzeugt wird.

» Das Zubehdr kann sich bei Hitze

verformen. Sobald es sich abgekdhlt e

hat, erhalt es sein urspriingliches
Aussehen und seine urspringliche

Leistung zuriick.
¢ Facher und Gittereinsatze konnen auf

jeder Ebene von 1 bis 9 eingesetzt
werden.

» Teleskopschienen kénnen auf den

Ebenen T1,T2,T3,4,5,6, 7, 8 und

9 eingesetzt werden. Flaches Backblech

+ Ebene 3 wird fur das Kochen auf einer Das flache Backblech eignet sich
Ebene empfohlen. besonders zum Backen von Gebéck.

* Ebene T2 wird fir das Kochen auf einer | Schieben Sie die Fettpfanne in eine
Ebene mit Teleskopschienen empfohlen. | beliebige Einschubebene bis ganz nach
hinten ein, um den ordnungsgemafen Sitz

* Ebene 2 und Ebene 4 werden fiir das zu gewahrleisten.

Kochen auf zwei Ebenen empfohlen.

* Ebene T1 und Ebene T3 werden fir
das Kochen auf zwei Ebenen mit
Teleskopschienen empfohlen.

» Das Drehspiel3-Drahtgitter muss auf
Ebene 3 eingesetzt werden.
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Gittereinsatz mit voll ausziehbarer
Easyfix-Teleskopschiene

Die Teleskopschiene lasst sich vollkommen
ausziehen und bietet einen leichten Zugang
zu lhren Lebensmitteln.

Teleskopschienen

Reinigen Sie das Zubehor vor der ersten
Verwendung griindlich mit warmem Wasser,
Spllmittel und einem weichen, sauberen
Tuch.

» Die Positionierung der
Teleskopschienen auf dem Gittereinsatz
wird mit den Befestigungslaschen an
den Verbindungselementen gesichert.

» Entfernen Sie den
Seitenflhrungsschiene. Lesen Sie
dazu den Abschnitt ,Entfernen des
Drahtfachbodens®.

* An jeder Teleskopschiene sind oben
und unten Befestigungselemente
angebracht, mit denen Sie die Schienen
neu positionieren kdnnen.

* Hangen Sie die oberen
Teleskopschienen-
Befestigungselemente in den
Referenzdraht der seitlichen
Einsatzebene ein und driicken Sie dabei
auf die unteren Befestigungselemente,
bis Sie deutlich héren, dass die
Befestigungselemente in den
Befestigungsdraht der seitlichen
Einsatzebene einrasten.

* Beim Entfernen halten Sie die
Vorderseite der Schiene fest
und befolgen die vorherigen
Anweisungsschritte in umgekehrter
Reihenfolge.

Kombirost

Der Kombirost eignet sich hervorragend
zum Grillen oder zum Garen von Gargut in
fur Backofen geeignetem Kochgeschirr.

Warnung:

Setzen Sie den Kombirost in die
passende Einschubebene in den Garraum
ein, und schieben Sie ihn bis ganz nach
hinten durch.
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Wasserablauf

In einigen Garsituationen kondensiert
Wasser an der Innenscheibe der
Backofentir.Dies ist keine Fehlfunktion des
Gerates.

Offnen Sie die Backofentiir bis zur
Grillposition und halten Sie sie ca.
20 Sekunden in dieser Stellung.

Dabei tropft das Wasser in den
Wasserablauf.

Lassen Sie den Backofen abkihlen, und
wischen Sie die Innenseite der Backofentr
mit einem trockenen Tuch ab.Diese
Vorgehensweise muss regelmafig
angewendet werden.

e

5. REINIGUNG UND WARTUNG

5.1 REINIGUNG

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat
vor der Reinigung aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

Allgemeine Hinweise

» Vor der Verwendung an lhrem
Gerét priifen, ob die verwendeten
Reinigungsmittel geeignet sind und vom
Hersteller empfohlen werden.

» AusschlieBlich Reinigungsgel oder
-flissigkeiten verwenden, die keine
Partikel enthalten.Keine atzenden
(korrosiven) Gels, Scheuerpulver,
Stahlwolle oder harten Gegenstande
verwenden, da diese die Herdoberflache
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beschadigen kénnen.

Keine Reinigungsmittel mit Partikeln

verwenden, da dadurch

Glasoberflachen, emaillierte
Oberflachen und/oder lackierte Oberflachen
an lhrem Gerat beschadigt werden kdnnen.

« Wenn Flussigkeiten tberlaufen, diese
sofort entfernen, um Beschadigungen
an Teilen zu vermeiden.

Keine Teile des Gerates mit einem
Dampfstrahlreiniger reinigen.

Reinigen des Garraums des Backofens

» Der Garraum von emaillierten Backofen
lasst sich am besten reinigen, wenn der
Backofen noch warm ist.

» Den Backofen nach jedem Gebrauch
mit einem weichen in Seifenwasser
eingetauchten Lappen auswischen.
AnschlieRend den Backofen erneut mit
einem feuchten Tuch auswischen und
dann trocknen wischen.

» Es ist moglicherweise gelegentlich ein
Flussigreiniger erforderlich, um den
Backofen vollstéandig zu reinigen.

Pyrolytische Reinigung (Falls Enthalten)

WARNUNG:Entfernen Sie vor dem

Einschalten der pyrolytischen

Reinigungsfunktion alle ausgelaufenen
Flussigkeiten und vergewissern Sie sich,
dass der Backofen leer ist.Belassen Sie
nichts im Garraum, wie Roste, Fettpfannen
oder Seitengitter (sofern vorhanden), da
diese bei der pyrolytischen Reinigung
beschadigt werden kdénnen.

* Der Garraum ist mit einem
hitzebestandigen Spezialemail
beschichtet.Wahrend der pyrolytischen
Reinigung kann die Temperatur im
Garraum ca. 475°C betragen.

* Aus Sicherheitsgriinden wird die
Backofentir verriegelt, wahrend
die pyrolytische Reinigungsfunktion
ausgeflhrt wird.Nachdem die Reinigung
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abgeschlossen wurde, startet der
KuhllGfter, und der Backofen bleibt so
lange verriegelt, bis er ausreichend
abgekdhlt ist.

« Es wird empfohlen, den Backofen nach
jedem Garvorgang sowie nach jeder
pyrolytischen Reinigung mit einem
in warmem Wasser eingetauchten
Schwamm auszuwischen.

» Bei der pyrolytischen Reinigung
entstehen Gerliche und Dampfe, die auf
die Verbrennung von Speiseresten im
Backofen zurtickzufiihren sind.Dies ist
normal.Die bei der Backofenreinigung
entstehenden Dampfe kénnen
schéadlich fur Kinder, Haustiere und
Vogel sein, weswegen sie ferngehalten
werden sollten, bis die Reinigung
abgeschlossen wurde.

« Der Bereich, in dem der Backofen
aufgestellt ist, sollte insbesondere bei
der pyrolytischen Reinigungsfunktion
stets gut bellftet werden, und jegliche
Zugangstlren zu dem Bereich
sollten geschlossen bleiben, um
die Ausbreitung von Gerlichen und
Dampfen zu vermeiden.

Reinigen der Glasteile

» Die Glasteile an lhrem Gerat regelmaRig
reinigen.

» Die Glasteile innen und auf3en
mit einem Glasreiniger reinigen.
Anschlieend abspulen, und mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Reinigen von Edelstahlteilen (sofern
vorhanden)

» Die Edelstahlteile an lhrem Geréat
regelmafig reinigen.

« Die Edelstahlteile mit einem weichen,
ausschlieRlich in Wasser eingetauchten
Tuch reinigen.Anschliefend mit
einem trockenen Tuch griindlich
trockenwischen.

Die Edelstahlteile nicht reinigen, wenn
sie noch heil} sind vom Gebrauch.

Essig, Kaffee, Milch, Salz, Wasser,
Zitrone oder Tomatensaft nicht zu
lange auf Edelstahlteilen belassen.

Reinigung lackierter Oberflachen (falls

vorhanden).

« Entfernen Sie Flecken von Tomaten,
Tomatenmark, Ketchup, Zitrone, Ol,
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Milch, zuckerhaltigen Lebensmitteln,
zuckerhaltigen Getranken und Kaffee
sofort mit einem in warmes Wasser
getauchten Tuch. Wenn solche Flecken
auf den Oberflachen eingetrocknet
sind, sollten Sie sie NICHT mit harten
Gegenstanden (Messerspitzen, Metall-
oder Kunststoff-Scheuerschwamme,
oberflachenschadigende
Spulschwamme) oder mit stark
alkoholhaltigen Reinigungsmitteln,
Fleckentfernernern, Entfettungsmitteln
oder die Oberflachen angreifenden
Chemikalien abreiben. Sonst kann es
zu Korrosion an den pulverlackierten
Oberflachen kommen, und kdnnen
dauerhafte Flecken entstehen.

Der Hersteller Gbernimmt keine
Verantwortung fiir Schaden durch

die Verwendung von ungeeigneten
Reinigungsprodukten oder -methoden.

Ausbauen der Innenscheibe

Sie missen die Innenscheibe des
Backofens vor der Reinigung wie unten
dargestellt herausnehmen.

1.Die Scheibe in Pfeilrichtung B driicken,
und aus der Halteklammer x 16sen.Die
Scheibe in Pfeilrichtung A herausheben.

Wiedereinsetzen der Innenscheibe:

2.Die Scheibe in Pfeilrichtung B in und
unter die Halteklammer y driicken.

3.Die Scheibe in Pfeilrichtung C unter die
Halteklammer x drticken.
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Wenn die Backofenttr mit drei

Scheiben ausgestattet ist, kann die

dritte Scheibe auf dieselbe Weise
ausgebaut werden, wie die zweite Scheibe.
Ausbauen der Backofentiir
Sie missen vor dem Reinigen der
Innenscheibe des Backofens die
Backofentir wie unten dargestellt
herausnehmen.

1.Die Backofentlr offnen.

2.Den Sicherheitsbiigel a mit einem
Schraubendreher bis zum Anschlag 6ffnen.

J

3.Die Tur bis kurz vor die geschlossene
Position schlielRen, in dieser Stellung in lhre
Richtung ziehen und abnehmen.

e

Ausbauen des Seitengitters

Ziehen Sie das Seitengitter wie in der
Abbildung dargestellt heraus, um es
auszubauen.Nachdem Sie es aus den
Halteklammern a geldst haben, schieben
Sie es nach oben.

e

5.2 WARTUNG

WARNUNG:Das Geréat sollte

ausschliel3lich von einem autorisierten

Servicemitarbeiter oder einem
qualifizierten Techniker gewartet werden.

Auswechseln der Backofenlampe

WARNUNG:Schalten Sie das Gerat

vor dem Auswechseln der

Backofenlampe aus, und lassen Sie
es abkuhlen.

» Die Streuscheibe abnehmen, und die
Glihlampe herausnehmen.

» Die neue Glihlampe (hitzebestandig
bis 300°C) anstelle der alten Glihlampe
(230 V, 15-25 Watt, Typ E14) einsetzen.

» Die Streuscheibe wieder einsetzen. Nun
ist der Backofen wieder einsatzbereit.

» Dieses Gerat enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

» Diese Lichtquelle kann vom Endnutzer
nicht ersetzt werden. Dies ist Aufgabe
des Kundendienstes.

» Die mitgelieferte Lichtquelle ist nicht fir
andere Anwendungen bestimmt.

(
— |\
Durch einen Fachmann austauschbare
Lichtquelle
. J

DE - 25




Die Backofenlampe ist speziell fir den

Betrieb in Haushaltskochgeraten

ausgelegt.Sie eignet sich nicht zur
Raumbeleuchtung.

* Versuchen Sie nicht, die Kalkriickstande
abzukratzen, die sich auf dem Boden
des Backofens bilden kdnnen. Dies
kénnte den Ofenboden beschadigen.

* So l6sen Sie den Kalk, der sich auf
dem Boden des Backofens gebildet
hat: GieRRen Sie nach jeder zweiten
oder dritten Benutzung 200-250 ml
weillen Essig mit einem Sauregehalt
von nicht mehr als 6 % auf den Boden
des Backofens und lassen Sie ihn
30 Minuten lang einwirken. Reinigen
Sie ihn anschlieRend mit einem
feuchtnassen Tuch.
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6. FEHLERBEHEBUNG UND TRANSPORT

6.1 FEHLERBEHEBUNG

Wenn an lhrem Gerat weiterhin ein Fehler vorliegt, nachdem Sie die unten
aufgefuhrten grundlegenden Schritte zur Fehlerbehebung befolgt haben, wenden Sie
sich an einen autorisierten Servicemitarbeiter.

Fehler

Mogliche Ursache

Lésung

Der Backofen kann nicht
eingeschaltet werden.

Die Spannungsversorgung ist
ausgeschaltet.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung vorhanden ist.
Stellen Sie sicher, dass die anderen
Kuchengerate funktionieren.

Keine Hitze oder
Backofen erwarmt sich
nicht.

Der Temperaturwahlschalter des
Backofens ist falsch eingestellt.

Die Backofentur wurde offen gelassen.

Stellen Sie sicher, dass der
Temperaturwahlschalter des Backofens
ordnungsgemal eingestellt ist.

Die Backofenlampe
leuchtet nicht.

Die Backofenlampe ist ausgefallen.

Die Spannungsversorgung wurde
getrennt oder ist ausgeschaltet.

Ersetzen Sie die Backofenlampe
entsprechend den Anweisungen.

Stellen Sie sicher, dass die
Spannungsversorgung an den
entsprechenden Schaltern eingeschaltet ist.

Der Garvorgang
im Backofen ist
ungleichmanig.

Es wird die falsche Einschubebene
verwendet.

Stellen Sie sicher, dass Sie die empfohlenen
Temperaturen und Einschubebenen
verwenden.

Offnen Sie die Backofentur nicht zu haufig,
es sei denn, das Gargut muss gewendet
werden.Wenn Sie die Backofentiir haufig

offnen, hat dies geringere Innentemperaturen
zur Folge und beeintrachtigt die Ergebnisse
des Garvorgangs.

Die Timer-Tasten

lassen sich nicht

ordnungsgeman
driicken.

Es haben sich Fremdkd&rper zwischen
den Timer-Tasten angesammelt.

Touch-Bedienfeld: es ist zu viel
Feuchtigkeit auf dem Bedienfeld.

Die Tastensperre ist aktiviert.

Entfernen Sie die Fremdkérper, und
versuchen Sie es erneut.

Entfernen Sie die Feuchtigkeit, und
versuchen Sie es erneut.

Prifen Sie, ob die Tastensperre aktiviert ist.

Der Backofenllifter
(sofern vorhanden) ist
zu laut.

Die eingeschobenen Roste oder
Bleche vibrieren.

Stellen Sie sicher, dass der Backofen gerade
steht.

Stellen Sie sicher, dass die eingeschobenen
Roste oder Bleche und das Kochgeschirr
nicht vibrieren oder an der Riickwand des

Backofens anliegen.

6.2 TRANSPORT

Wenn Sie das Gerat transportieren missen, tragen Sie es in der Originalverpackung.
Befolgen Sie die Hinweiszeichen zum Transport auf der Verpackung.Befestigen Sie
alle losen Teile mit Klebeband, um Beschadigungen an dem Produkt beim Transport zu

verhindern.

Wenn Ihnen die Originalverpackung nicht mehr zur Verfligung steht, bereiten Sie einen
Transportkarton vor, in dem das Gerat und insbesondere dessen Oberflachen vor

Beschadigung durch aufere Einfliisse geschutzt sind.
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7. Technische daten

7.1 PRODUKTDATENBLATT

Marke L%RD
Modell B2
Ofentyp Elektro
Gewicht kg 32.0
Energieeffizienzindex — konventionell 105.7
Energieeffizienzindex — Umluft 94.3
Energieklasse A
Energieverbrauch (Elektrizitat) — konventionell kWh/Zyklus 0.93
Energieverbrauch (Elektrizitat) — Umluft kWh/Zyklus 0.83
Anzahl Kavitaten 1
Heizquelle Elektro
Volumen | 78

Dieser Ofen stimmt mit EN 60350-1 (iberein

Energiespartipps
Ofen

- Halten Sie Vorheizzeiten kurz.

- Verlangern Sie die Kochzeiten nicht unnétig.

- Kochen Sie Mahlzeiten wenn mdglich zur gleichen Zeit.

- Vergessen Sie nicht, den Ofen am Ende des Kochvorgangs abzuschalten.

- Offnen Sie nicht die Ofentiir wahrend des Kochvorganges.
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Dékujeme, ze jste si vybrali tento produkt.

Tento navod k pouZiti obsahuje dulezité bezpeénostni informace a pokyny k pouzivani
a udrzbé tohoto spotrebice.

Prectéte si, prosim, pfed pouzitim spotfebice tento navod k pouziti a ulozte si ho pro
pripad, ze ho budete potfebovat v budoucnosti.

lkona Typ Vyznam

A VAROVANI Nebezpeéi zran&ni nebo smrti

& EEEI(BFI%EEKQI\%IA’SRG%%":EIM Riziko nebezpecného napéti

A POZAR Varovani; Riziko pozaru / Hoflavé materialy
A UPOZORNENI Riziko trazu nebo poskozeni majetku
@ DULEZITE / POZNAMKA Spravny provoz systému
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1.BEZPECNOSTNI POKYNY

» Pred pouzitim spotiebiCe si peclivé prectéte
vSechny pokyny a uchovejte je na pfistupném misté,
kde je v pfipadé potfeby naleznete.

« Tento navod je pfipraven tak, aby bylo mozné
ho pouzit pro vice nez jeden model, takze v ném
mohou byt popsany funkce, které vas spotrebic
nema. Proto je pfi ¢teni tohoto navodu k pouziti
dulezité vénovat pozornost obrazkim.

1.1 OBECNA BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

» Déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnosti nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti smi spotrebic
pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud jim
byly poskytnuty informace o bezpecném pouzivani
spotfebiCe a pokud rozumi souvisejicim rizikim.
Déti si nesmi se spotiebicem hrat. Cisténi a udrzbu
nikdy nesmi provadét déti bez dozoru.

A VAROVAN:: Spotrebi¢ a dostupné Casti se pfi

pouzivani zahfivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli

topnych prvkd. Dbejte na to, aby se déti do 8 let
nepohybovali v blizkosti spotrebiCe, nebo na né
neustale dohlizejte.

/5 A\ VAROVANI: Nebezpegi pozaru: Na povrchu

ur€eném Kk vareni neskladujte zadné predméty.

/\ A VAROVANI: Je-li povrch popraskany, vypnéte

spotrebiC, abyste tak predesli moznosti urazu

elektrickym proudem.

* Nepouzivejte pfi provozu spotiebiCe externi Casovac
nebo samostatny systém dalkoveho ovladani.

* Béhem pouzivani se spotfebi€ zahriva. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych prvka.
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Béhem pouzivani se mohou rukojeti po kratke chuvili

rozpalit.

Nepouzivejte na CiSténi skla dvifek trouba ani

dalSich povrchl hrubé abrazivni Cistici prostiedky

nebo draténky. Pokud by poskrabaly povrch, mohlo

by dojit k roztfisténi skla dvifek nebo posSkozeni

povrchu.

K Cisténi spo'tfe,biée nepouzivejte parni CistiCe.
VAROVANI: Abyste predesli riziku urazu

elektrickym proudem, presvédcCte se pred vyménou
lampy, ze je spotfebiC vypnuty.

/\ UPOZORNEN:i: P¥i peceni nebo grilovani se
mohou pristupné Casti zahrat. Kdyz spotrebiC
pouzivate, dbejte na to, aby se k nému nepfiblizovaly
déti.

Vas spotiebiC je vyrobeny v souladu se vSemi
platnymi smérnicemi a nafizenimi.

Udrzbu a opravy musi provadét pouze autorizovani
servisni technici. Montaze a opravy provadéné
neautorizovanymi techniky mohou byt nebezpecné.
Nemeérnte a nijak neupravujte technické parametry
spotrebiCe. Nevhodné mfizky sporaku mohou
zpusobit nehodu.

Pfed zapojenim spotrebiCe se ujistéte, zda lokalni
distribuéni sité (druh plynu a tlak plynu nebo
elektrické napéti a kmitoCet) jsou kompatibilni

s technickymi parametry spotrebiCe. Technickée
parametry tohoto spotfebiCe jsou uvedeny na Stitku
spotrebice.

/\ UPOZORNEN:i: Tento spottebié je navrzen pouze k

vareni jidla a je urCeny pouze k domacimu vnitfnimu
pouziti. Nesmi se pouzivat k zadnému jinému ucelu,
napriklad mimo domacnost, v komercnim prostredi
nebo k vytapéni mistnosti.

Cz-4



Nepouzivejte rukojeti dvifek k premistovani
spotrebicCe.

K zajisténi vasi bezpecCnosti jsme pfijali veSkera
mozna bezpecnostni opatieni. Vzhledem k tomu,
Ze se sklo muze rozbit, musite davat béhem cisténi
pozor, abyste ho neposkrabali. Dejte pozor, abyste
prislusenstvim nenarazili do skla.

Dbejte na to, abyste béhem montaze neskfipli nebo
neposkodili napajeci kabel. Je-li napajeci kabel
poskozeny, musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se tak predeslo nebezpeci.

Nedovolte détem, aby sedaly nebo lezly na oteviena
dvirka trouby.

Dbejte na to, aby se déti a domaci zvirata
nepfiblizovali ke spotfebici.

1.2 FUNKCE VARENI S PAROU

Vodu musite nalit do zasobniku pred spusténim
trouby.

Nepridavejte vodu do zasobniku, kdyZz je trouba
horka.

Pfi otevieni dvifek mlze z trouby uniknout para.
Budte pfi otevirani dvifek trouby opatrni, protoze
hrozi popaleni.

V souvislosti s vafenim v pafe muze v troubé zUstat
vihkost. ProtoZe vihkost muze zpusobovat korozi,
nezapomernte po vareni vysusit vnitfni prostor
trouby.

Pro vareni s parou pouzivejte pithou vodu.
Nepouzivejte namisto vody hoflavy alkohol nebo
pevné latky s pevnymi Casticemi.

Pro vareni v pare pouzivejte nerezové nadobi.
Na konci kazdého vareni v pare vytrete ze

zasobniku. _



zbytek vody. Zbylou vodu byste neméli pouzivat pfi
priStim vareni.
1.3 UPOZORNENI K INSTALACI

» Spotfebi¢ nespoustéjte dokud nebude zcela
nainstalovany.

* Montaz spotrfebiCe musi provést autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida za Skody, které
mohou byt zplsobeny vadnym umisténim a
instalaci provedenou neautorizovanymi osobami.

» Po rozbaleni spotfebiCe se pfesvédcte, Ze béhem
prepravy nedoslo k jeho poskozeni. V pfipadé
jakéhokoli defektu spotfebi€ nepouzivejte a
okamzité kontaktujte zastupce kvalifikovaného
servisu. Materialy pouzité k baleni (nylon, spony,
polystyrén, atd.) mohou détem ublizit, a proto je
treba je okamzité shromazdit a odstranit.

» Spotiebi€ chrante pred atmosférickymi vlivy.
Nevystavujte ho slunci, desti, snéhu, prachu nebo
nadmeérné vihkosti.

» VesSkeré materialy v okoli spotfebiCe (napf. skfifiky)
musi byt odolné vici teplotam alespori 100 °C.

» Spotfebi¢ se nesmi instalovat za dekorativni dvirka,
aby se predeslo prehfati.

1.4 BEHEM POUZITI

 P¥i prvnim pouziti trouby muZzete citit lehky
zapach. Je to naprosto normailni a je to zpusobeno
izolaCnimi materialy na topnych télesech.
Doporucujeme, abyste pred prvnim pouzitim zapnuli
prazdnou troubu na 45 minut na nejvyssi teplotu.
Zajistéte dobré odvétravani prostredi, ve kterem je
spotfebi€ nainstalovan.

» Budte opatrni pfi otevirani dvifek béhem peceni
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a po ném. Horka para vychazejici z trouby mize
zpusobit popaleniny.

Je-li spotfebi€ spustény, nedavejte na néj nebo do
jeho blizkosti hoflavé materialy.

K vyjmuti a vloZeni jidla do trouby vzdy pouzivejte
chnapky.

Za zadnych okolnosti nevykladejte troubu alobalem,
mohlo by dojit k prehrati.

Pfi peCeni nepokladejte nadoby nebo plechy na
pecCeni pfimo na dno trouby. Dno trouby se silné
zahfiva a mohlo by poskodit produkt.

Pfi peCeni za pouziti pevnych nebo tekutych

olejl nenechaveijte troubu bez dozoru. Pfi nadmérném
horku by oleje mohly vzplanout. Na plameny
zpUusobené olejem nikdy nelijte vodu. Namisto toho
troubu vypnéte a zakryjte nadobu poklici nebo hasici
rouskou.

Pokud produkt nebudete delSi dobu pouzivat,
vypnéte hlavni spinac.

Kdyz se spotrebiC nepouziva, vzdy zkontrolujte,
zda jsou ovladaci tlaCitka nastavena do pozice ,0°
(stop).

Plechy se pfi vysunuti nakloni. Dejte pozor, abyste
pfi jejich vyndavani z trouby nevylili nebo nevysypali
horké jidlo.

Nedavejte nic na oteviena dvirka trouby. Mohlo by
dojit k naruseni rovnovahy trouby nebo poskozeni
dfivek.

Na spotrebiC nebo jeho rukojeti nezavesujte utérky
ani jiné latky.

Cz-7



1.5 PRI CISTENI A UDRZBE

Pred Cistéenim nebo udrzbou se presvedcte, ze je
spotfebi€ odpojeny od zdroje elektrické energie.
Pri Cisténi ovladaciho panelu neodstrariujte
ovladace.

Abyste zachovali vykon a bezpecnost spotiebice,
pouzivejte vzdy pouze originalni nahradni dily

a v pripadeé potreby kontaktovali pouze nase
autorizované servisni zastupce.

Vodni kamen usazeny na dné trouby se
nepokousejte seSkrabovat. Mohlo by dojit k
poskozeni dna trouby.

Abyste pfipadny vodni kamen na dné trouby
rozpustili, nalijte na dno 200—-250 ml bilého octa s
kyselosti nepfesahujici 6 % a nechte ho pusobit

30 minut. Tento postup opakujte po kazdém 2. nebo
3. pouziti. Pak dno vycCistéte vihkym hadrem.
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Prohlaseni o shodé CE

Prohlasujeme, ze nasSe produkty splnuji
platné evropské smérnice, rozhodnuti a
normy a pozadavky v uvedenych normach.

Tento spotiebi€ byl navrzen pouze k domacimu
vareni. Jakékoli jiné pouZziti (napf. vytapéni mistnosti)
je nespravné a nebezpecné.

Pokyny k pouziti se vztahuji na nékolik modelu. Je
mozneé, ze mezi vasim modelem a témito pokyny bude
rozdil.

Likvidace starého spotrebice

Symbol na vyrobku nebo na jeho obalech
znamena, ze s timto produktem se nesmi

C & |nakladat jako s domovnim odpadem. Je tfeba
= | NO Odevzdat na prislusném misté k recyklaci
elektrického a elektronického zafizeni.
Zajisténim radneé ekologicke likvidace pristroje
pomuzete zamezit moznému Skodlivému dopadu na
zivotni prostredi a lidské zdravi, ktery by jinak mohl
vzniknout pfi nespravneé likvidaci tohoto vyrobku. Pro

v v

kontaktujte mistni urady, sluzbu likvidace domovnich
odpadu nebo prodejce, u kterého jste produkt koupili.
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2. INSTALACEA _ .
PRIPRAVA K POUZITI

VAROVANI: Instalaci tohoto

spotfebi¢e musi provést autorizovany
servisni pracovnik nebo kvalifikovany
technik v souladu s pokyny v tomto navodu
a v souladu s platnymi mistnimi nafizenimi.

* Nespravna instalace mlze zpUsobit
urazy a Skody, za které vyrobce odmita
zodpovédnost a které zneplatni zaruku.

» Pred instalaci se ujistéte, Ze parametry .
lokalni distribu¢ni sité (elektrické
napéti a kmitocet) jsou kompatibilni
s pozadavky spotrebiCe. Pozadavky
pro nastaveni tohoto spotfebice jsou
uvedeny na vyrobnim stitku. .

» Je tfeba dodrzet zakony, nafizeni,
smeérnice a normy platné v zemi pouziti
(bezpecnostni smérnice, spravna
recyklace v souladu s predpisy, atd.).

Po vyjmuti spotfebice a jeho
pfisluSenstvi z obalu zkontrolujte,
zda neni spotfebi¢ poskozeny Mate-
li podezieni na poSkozeni, spotfebic
nepouzivejte a okamzité kontaktujte
pracovnika autorizovaného servisu
nebo kvalifikovaného technika.

Presvédcte se, Ze v bezprostiedni
blizkosti se nenachazi hoflavé nebo
vybusné materialy, napf. zavésy, olej,
latky, atd., které se mohou vznitit.

Pracovni deska a nabytek okolo
spotiebi€e musi byt vyrobeny

z materiald odolnych viéi teplotam nad
100 °C.

Spotrebi¢ se nesmi instalovat pfimo nad
myc¢ku, chladni€ku, mrazni¢ku, mycku
nebo susicku.

2.2 MONTAZ TROUBY
Spotfebice se dodavaji s montaznimi

+Je-li produkt vybaven vyjimatelnymi sadami. Rozméry pro montaz jsou uvedeny
vodici polic (draténymi policemi) a nize.

uzivatelska pfiru¢ka zahrnuje recepty

jako napfiklad jogurt, draténé police je :
tfeba vyjmout a troubu spustit v rezimu A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/560
podle navodu. Pokyny na vyjmuti B (mm) 550 min. G (mm) 555
%rlaét?.gﬁhp\p@%cé%%‘ffbsazeny v kapitole | o ™ 505 min. Hil (mm) | 600/590
D (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
21 POKYNY PRO OSOBU E (mm) 576
PROVADEJiCi MONTAZ

VSeobecné pokyny
i

Instalace pod pracovni desku

Cz-10



Instalace do skiiné

Po napojeni elektroinstalace zatlacte
zepredu na troubu a zasurite ji do skfinég.
Otevrete dvere trouby a do otvort v ramu
trouby zasunte 2 Srouby. Zatimco se ram
produktu dotyka dfevéného povrchu skfing,

Srouby utahnéte.
N

e

2.3 NAPOJENI ELEKTROINSTALACE
A BEZPECNOST

VAROVANI: Elektroinstalaci tohoto

spotiebiCe musi provést zaméstnanci

autorizovaného servisu nebo
kvalifikovany elektrikar v souladu s pokyny
v tomto pravodci a v souladu s platnymi
smeérnicemi.

VAROVANI: TENTO SPOTREBIC
MUSI BYT UZEMNENY.

» Pred zapojenim spotiebiCe do sité je
nutné zkontrolovat, Ze jeho provozni
napéti (vyrazené na vyrobnim Stitku
spotfebi¢e) odpovida napéti dané
sité a Ze elektrické vedeni je schopné
zvladnout jmenovity vykon spotiebice
(taktéz uvedeny na vyrobnim Stitku).

CzZ-11

Béhem instalace pouzivejte vyhradné
izolované kabely. Nespravné zapojeni
muZe vas spotrebi¢ poskodit. Pokud je
kabel pro zapojeni spotfebice do sité
poskozeny a je tfeba ho vyménit, musi
vyménu provest kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte adaptéry, rozdvojky a/
nebo prodluzovaci kabely.

Zapojovaci $fidra se nesmi dostat do
blizkosti horkych €asti spotiebice a
nesmi se ohybat nebo mackat. Jinak
muze dojit k jejimu poSkozeni a ke
zkratu.

Pokud neni spotfebi¢ napojeny ke zdroji
pomoci zastréky, musi byt pouZity jisti€
s odpojenim vSech pold (s kontaktnim
prostorem alespori 3 mm), aby byla
splnéna bezpecnostni nafizeni.

Napajeci kabel (HO5VV-F) musi byt
dostate¢né dlouhy, aby s nim bylo
mozné spotrebi¢ zapojit i tehdy, kdyz
stoji pfed skfini.

Presvédcte se, ze jsou vSechny spoje
dostate¢né dotazené.

Upevnéte napdjeci kabel kabelovou
svorkou a zaviete kryt.

Napojeni svorkovnice je umisténo na
skfini svorkovnice.



Hnéda Zluta + zelend
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3. VLASTNOSTI PRODUKTU

Dulezité: Technické parametry produktu se liSi a vzhled vaseho produktu se mulze liSit
od nize uvedenych obrazku.

Seznam komponent

1. Ovladaci panel
2. Rukojet dvifek trouby
3. Dvitka trouby

Ovladaci panel

A
4. Ovladac volby peciciho programu
5. Casovad

6. Ovladac¢ termostatu trouby
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4. POUZITi PRODUKTU

4.1 oVLADAC VOLBY PECiCiHO PROGRAMU

Ovladac¢ volby peciciho programu

Otocte ovlada¢ programu na symbol
pozadované funkce peceni. Podrobnosti
o riznych funkcich naleznete v &asti
»Funkce trouby*.

Ovladac teploty

Az zvolite funkci peceni, otacejte timto
ovlada¢em a nastavte pozadovanou
teplotu. Kontrolka termostatu se rozsviti
pokazdé, kdyz je termostat zapnuty, aby se
trouba zahfala nebo si udrzela teplotu.

Funkce trouby

* Funkce vasi trouby se mohou v zavislosti
na modelu produktu lisit.

Svétlo v troubé:
Zapne se pouze svétlo
v troubé. Zustane
rozsvicené po celou
dobu pfipravy jidla.

Funkce
rozmrazovani:
Rozsviti se vystrazné
kontrolky trouby

a spusti se ventilator.
Chcete-li pouzit funkci
rozmrazovani,
umistéte zmrazené jidlo do trouby na treti
patro odspodu. Doporucuje se, abyste pod
rozmrazovane jidlo dali plech, do kterého
zachytite vodu vzniklou v dusledku
rozmrazovani. Tato funkce vase jidlo
neuvafi ani neupece, pouze pomuze s jeho
rozmrazenim.V této funkci mlzete pouzit
paru. Vice informaci naleznete v textu

%

,Pouzivani funkce pary“.
Funkce Turbo: Zapne
se termostat trouby
@ a rozsviti se kontrolky
a ventilator. Diky turbo
funkci se teplo v troubé
rozptyli rovnhomeérné, aby se rovhomérné
propekly pokrmy na vSech patrech trouby.

trouby, spusti se

kruhové topné téleso
Doporucujeme, abyste troubu pfedehfivali
zhruba 10 minut.

Staticka funkce
peceni: Zapne se
termostat a vystrazné
kontrolky trouby

a spusti se spodni

a horni topna télesa.
Staticka funkce
pFipravy pokrm(
vyzartuje teplo a zajiStuje rovhomérnou
pripravu pokrmu. Je idealni pro pfipravu
peciva, kolacl, zapecenych téstovin,
lasagni a pizzy. Pri této funkci se
doporucuje troubu pfedehfivat po dobu
10 minut a pfipravovat pokrm pouze na
jednom patre.

Funkce ventilatoru:
Zapne se termostat

a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se horni
a spodni topna télesa
a ventilator. Tato
funkce je uzite¢na pfi
peceni sladkého peciva. Peceni provadi
spodni a horni topné téleso v troubé

a ventilator zajistujici proudéni vzduchu

v troubé, coz ma na jidlo mirné grilovaci
ucinek. Doporuc€ujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.V této funkci
muzete pouzit paru. Vice informaci
naleznete v textu ,Pouzivani funkce pary*“.
Funkce Pizza: Zapne
se termostat trouby

a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se
kruhovy a spodni
topné téleso

a ventilator. Tato
funkce je idedlni k rovhomérnému kratkému
upeceni potravin, napfiklad pizzy. Zatimco
ventilator rovnomérné distribuuje teplo

v troubég, spodni topné téleso zajistuje
upeceni tésta.V této funkci mizete pouzit
paru. Vice informaci naleznete v textu
,Pouzivani funkce pary“.

Funkce grilu: Zapne
se termostat trouby

a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se topné
téleso grilu. Tato
funkce se pouziva ke
grilovani a opékani
jidla na hornim patfe trouby. Draténou
mrizku lehce potrete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo — to umistéte doprostied
mrizky. Pod pokrm vzdy umistéte plech,
ktery zachyti kapky oleje nebo tuku.
Doporucujeme, abyste troubu predehfivali
zhruba 10 minut.
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Varovani: Béhem grilovani musi byt
dvefe trouby zaviené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C.

NS  Funkce rychlejsiho
e grilovani: Zapne se
termostat a vystrazné
kontrolky trouby a
spusti se gril a horni
topné téleso. Tato
funkce se pouziva

k rychlejSimu grilovani a ke grilovani
pokrmU s vétSi plochou povrchu, jako je
napfiklad maso. Pouzijte horni patra trouby.
Draténou mfizku lehce potfete olejem, aby
se na ni nepfichytilo jidlo — to umistéte
doprostifed mfiZky. Pod pokrm vzdy
umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje
nebo tuku. Doporucujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut.

Varovani: Béhem grilovani musi byt
dvefe trouby zaviené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C.

S Funkce dvojitého
e e @ grilu a ventilatoru:
Zapne se termostat

C(?J trouby a rozsviti se
kontrolky trouby, spusti
se gril, horni topné
téleso a ventilator. Tato
funkce se pouziva k rychlejSimu grilovani
silnéjSich pokrmu nebo ke grilovani pokrma
s vétsi plochou povrchu. Aby se zajistilo
rovnomérné peceni, spusti se horni topné
prvky, gril a ventilator. Pouzijte horni patra
trouby. Draténou mfizku lehce potrete
olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo — to
umistéte doprostfed mrizky. Pod pokrm
vzdy umistéte plech, ktery zachyti kapky
oleje nebo tuku. Doporucujeme, abyste
troubu predehfivali zhruba 10 minut.

Varovani: B&hem grilovani musi byt
dvefe trouby zaviené a teplotu trouby
je tfeba nastavit na 190°C.

$ Funkce c¢isténi parou Nastavte

‘ funkci trouby a termostatu na symbol
Cisténi parou. Do malého zasobniku
na dné trouby nalijte 200—-250 ml
vody (zhruba 1 hrnek). Cisténi parou trva
asi 30 - 60 minut a pfipravi troubu tak,
abyste ji mohli snadno vydistit.

4.2 TABULKA PRO PRiPRAVU JiDEL

)
% Pokrm Ega <L>
= — min.
S | Listové tésto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
_g Kolaé/dort 2-3-4 | 170-190 | 30-40
:‘5' Cajové pe¢ivo | 2-3-4 | 170-190 | 30-40
E Dusené maso 2 175-200 | 40-50
% Kufe 2- 200 45-60
Listové tésto 2- 170-190 | 25-35
§ Kolac/dort 2-3-4 | 150-170 | 25-35
% Cajové petivo | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
2 | Dugené maso 2 175-200 | 40-50
Kure 2-3-4 200 45-60
Listové tésto 2-3-4 | 170-190 | 35-45
2 Kolag 2-3-4 | 150-170 | 30-40
E Gajové pedivo | 2-3-4 | 150-170 | 25-35
Dusené maso 2 175-200 | 40-50
Masové kulicky 8-9 200 10-15
= Kufe * 190 50-60
Ol Piatymasa | 7-8-9 | 200 | 15-25
Beefsteak 7-8-9 200 15-25

* Pokud muzZzete, pfipravujte na grilovaci

jehle.
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4.3 PRO FUNKCI PARY

Funkce Pred
ventilatoru + 3 200 100 spusténim 30-50 820
pary trouby
Funkce Pred
ventilatoru + 3 200 200 spusténim 30-40 1500
pary trouby
Pred
Turbo+para 3 180 150 spusténim 30-40 500
trouby
Funkce Pred
ventilatoru + 3 200 250 spusténim 45-60 500
pary trouby
Pred
Turbo+para 3 220 200 spusténim 60-70 2000
trouby
Funkce Pred
ventilatoru + 3 180 300 spusténim 100-110 1000
pary trouby

Dulezité:\VVySe uvedené Casy byly ziskany v laboratornich podminkach a mohou se
liSit v zavislosti na vstupnim napéti a na mnozstvi pfipravovaného jidla.

Dulezité: Nepridavejte vodu do zasobniku kdyZ je trouba horka.
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4.4 POUZITI DIGITALNIHO
DOTYKOVEHO CASOVACE

o vC ]

'ca:03

Popis funkce

A Automatické vareni
\ﬂj Manualini vareni
i? Zamek
q Minutka
Mode Rezim

- Snizeni hodnoty

+ Zvyseni hodnoty

Zobrazeni ¢asovace

3 59

Nastaveni ¢asu

PFed pouZitim trouby musite nastavit ¢as.
Po pfipojeni spotiebice k elektrické siti na
displeji zacne blikat symbol “A” a “00:00”
nebo “12:00”.

1. Stisknutim a
podrzenim tlacitka
“MODE” po dobu 2
sekund deaktivujete
zamek. Tecka
uprostied obrazovky
zacne blikat.

2. Kdyz tecka blika,
nastavte pomoci
tlacitek “+” a “-” ¢as.

3. Po nékolika
sekundach tecka
prestane blikat a
zUstane svitit.

Zamek

Zamek se automaticky aktivuje, pokud
se ¢asovac nepouzival vice nez 7 sekund.
Objevi se symbol “V” a zlistane svitit.
Chcete-li tlacitka Casovace odemknout,
stisknéte a podrzte tla¢itko “MODE” po
dobu 2 sekund. Poté Ize provést
pozadovanou operaci.

Nastaveni doby zvukového upozornéni

Doba zvukového upozornéni muze byt
nastavena v rozmezi “00:00” az “23:59”
hodin. Doba zvukového upozornéni slouzi
pouze jako upozornéni. Tato funkce

troubu nezapne.

1. Stisknéte tlacitko
“MODE”. Symbol g
zacne blikat a zobrazi
se “000” .

2. Pomoci tlacitek “+” a
“-” vyberte
pozadovanou dobu,

zatimco na displeji blika

JJeCO
C3533

3. Symbol “4" zistane
svitit, doba se ulozi a

(NI | ypozornéni bude
voJs 10 nastaveno.
- Mo1de +

Kdyz ¢asovac dosahne nuly, zazni zvukové
upozornéni a na displeji zacne blikat
symbol “4" . Stisknutim libovolného tlagitka
zvukové upozornéni zru$ite. Stisknéte a
podrzte tlacitko “MODE” po dobu 2 sekund,
symbol “4 zmizi a zobrazi se hodiny.

Poloautomatické nastaveni ¢asu (doba
vareni)
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Tato funkce vam umozni vafit po urcitou
dobu. Lze nastavit Casové rozmezi od 0 do
10 hodin. Jidlo, které chcete vafit pfipravte
a vliozte do trouby.

1. Pomoci ovladacich knoflik(i vyberte
pozadovanou funkci vareni a teplotu.

2. Opakované
N stisknéte tlacitko
OEERES “MODE”, dokud se
oo na displeji nezobrazi
symbol “dur”. Symbol
- Mg  + “A” zaCne blikat.
3. Pomoci tlacitek
- “+" 3“7 vyberte
A e poZzadovanou dobu
a0 vareni.
- que 4
) =
4. Na obrazovce se
- _ znovu objevi aktualni
P oe 10 ¢as a symboly “A” a
Jda 10 Wy zastanou svitit.
- Mo_|de +

Kdyz se ¢asovac vrati na nulu, trouba se
vypne a uslysite zvukové upozornéni.
Symboly “A” za¢nou blikat. Otocte oba
ovladaci knofliky do polohy “0” a stisknutim
libovolného tla¢itka na €asovaci zruste
zvukoveé upozornéni. Stisknéte a podrzte
tlacitko “MIODE” po dobu 2 sekund, symbol
“A” zmizi a Casovac se prepne zpét na
manualni provoz.

Poloautomatické nastaveni ¢asu (€as
ukonceni vareni)

Tato funkce automaticky spusti troubu

tak, aby vafeni v nastaveny ¢as skoncilo.
Konec vareni muzete nastavit az 10 hodin
dopredu. Jidlo, které chcete vafit pfipravte
a vloZte do trouby.

1. Pomoci ovladacich knoflik( vyberte
pozadovanou funkci vafeni a teplotu.

2. Opakované stisknéte
Z tla¢itko “MODE”, dokud

YEYNASIN] se na displeji nezobrazi

cn o symbol “end”. Symbol
“A” a aktualni Cas

- Mge + zacne blikat.

3. Pomoci tlacitek
“+” g “~” nastavte
pozadovany Cas
ukond&eni vareni.

4. Na obrazovce se
znovu objevi aktualni

‘5% oy 10 ¢as a symboly “A” a “
A0 Wy zlistanou svitit.
- Mode +

Kdyz se ¢asovac vrati na nulu, trouba se
vypne a uslysite zvukové upozornéni.
Symbol “A” zacne blikat. Otocte oba
ovladaci knofliky do polohy “0” a stisknutim
libovolného tlacitka na Casovaci zruste
zvukové upozornéni. Stisknéte a podrzte
tlacitko “MIODE” po dobu 2 sekund, symbol
“A” zmizi a Casovac se prepne zpét na
manualni provoz.

PIné automatické vareni

Tato funkce spusti vareni po urcité dobé

a po urcitou dobu bude pokracovat.

Lze nastavit €as az 23 hodin a 59 minut
dopredu. Jidlo, které chcete vafit pfipravte
a viloZte do trouby.

1. Pomoci ovladacich knoflik( vyberte
pozadovanou funkci vafeni a teplotu.

2. Opakované
stisknéte tlacitko

w “MODE”, dokud se
na displeji nezobrazi
symbol “dur”. Symbol

- Mode  + “A” zacne blikat.
3. Pomoci tladitek
—— “+" a “" vyberte
| pozadovanou dobu
1Co vareni.
- Mgde -+

\
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4. Opakované
, stisknéte tladitko

3;‘\_- o) =y “MODE”, dokud se
cnr o na displeji nezobrazi
symbol “end”. Cas a
—_ Mede +

symboly “A” zacnou
blikat.

5. Pomoci tladitek “+” a
“-” vyberte pozadovany
¢as ukonceni. Symbol “
Wy zmizi. Pripodtéte
dobu vareni k

- Mode o aktualnimu &asu. Cas
® mUzete nastavit az 23
=) hodin a 59 minut
dopfedu.
6. Na obrazovce se
" _ znovu objevi aktualni
p . 1d ¢as a symboly “A” a
g zUstanou svitit.
- Mq‘de <+

Vypocita se doba potfebnd k vafeni a
trouba se automaticky spusti. Na obrazovce
se znovu objevi symbol “” a vafeni bude
dokonceno v nastaveny ¢as ukonceni. Kdyz
se ¢asovac vrati na nulu, trouba se vypne,
uslySite zvukové upozornéni a symboly “A”
zacnou blikat. Otocte oba ovladaci knofliky
do polohy “0” a stisknutim libovolného
tlacitka zruste zvukové upozornéni. Symbol
zmizi a ¢asovac se prepne zpét na
manualni provoz. Stisknéte a podrzte
tlaCitko “MODE” po dobu 2 sekund, symbol
“A” zmizi a Casovac se prepne zpét na
manualni provoz.

Nastaveni zvuku

Chcete-li upravit hlasitost zvukového
upozornéni, stisknéte tlacitka “+” a “-”
zatimco je na displeji zobrazen aktualni
Cas. TeCka uprostfed obrazovky zacne
blikat. Po stisknuti tlacitka “MODE” uslysite
aktualni zvukovy signal. Poté, po kazdem
stisknuti tlacitka “-” zazni jiny signal. Mate
na vybér ze tfi zvukovych signall. Vyberte
poZadovany zvukovy signal, aniz byste
stiskli jakékoli jiné tlacitko. Poté bude
vybrany zvukovy signal uloZen.

4.5 POUZiVANi FUNKCE PARY
» Tato trouba ma funkci vafeni s parou.
* Zvody nalité do zasobniku na dné

trouby se b&hem pfipravy jidla vytvaFi
horka para, diky které dosahnete

CZ-

lepsSich vysledkl vareni.

* Vareni s parou snizuje ztratu vihkosti v
jidlech s masem, u kterych bude vnitini
Cast pokrmu StavnatéjSi a vnéjsi Cast
naopak kfupavéjsi. Pokrmy z tésta
budou nadychanégjsi, kfupavejsi a
objemnéjsi.

Varovani:Vareni s parou Ize pouzit
pouze u funkci uvedenych v tomto
manualu.

Varovani:Zasobnik na dné trouby ma
maximalni objem 300 ml. Nepfidavejte
do ni vice nez 300 ml vody.

Jak na vafeni s parou:

* Do zasobniku umisténé na dné trouby
nalijte uréené mnozstvi vody.

* Umistéte jidlo na doporu¢ované patro
trouby.

+ Zacnéte tim, ze nastavite funkci, teplotu
a Cas podle typu jidla uvedeného v
tabulce pro vareni s parou. Pokud
pfipravované jidlo neni v tabulce,
nastavte teplotu, funkci a ¢as sami.

4.6 PRISLUSENSTVI

Dratény rost EasyFix

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi
dikladné umyijte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. PouZijte Cisty mékky hadr.

i oif 9
—f -
4 s = I

R — T3
3 * - T2

——

2 - 3 T

I S
1 e

* Vlozte pfisludenstvi na spravnou pozici
do trouby.

* Mezi krytem vétraku a pfisluSenstvim
ponechte mezeru alespon 1 cm.

* PFi vyndavani nadobi nebo pfislusenstvi
z trouby budte opatrni. Horké pokrmy
nebo prislusenstvi mohou zpusobit
popaleniny.

» PrFisluSenstvi se v horkém prostredi
muze deformovat. Po zchladnuti se mu

vrati puvodni tvar a funkce.
* Plechy a draténé rosty Ize umistit na
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vyskovou uroven 1 az 9.

» Teleskopické kolejnice Ize umistit na
vyskovou uroven T1, T2, T3, 4,5, 6, 7,
8, 9.

» Vyskovou urover 3 doporu€ujeme
pouzit pfi pe€eni na jedné vyskoveé
urovni.

» VysSkovou uroven T2 doporu€ujeme
pouzit pfi peCeni na jedné vyskové
urovni s teleskopickymi kolejnicemi.

* Vyskové urovné 2 a 4 doporuujeme
pouzit pfi peCeni na dvou vyskovych
urovnich.

* Vyskové urovné T1 a T3 doporu€ujeme
pouzit pfi peeni na dvou urovnich
s teleskopickymi kolejnicemi.

» Draténa mfizka oto¢ného rozné musi
byt umisténa na vyskové urovni 3.

» Vyskova uroven T2 se pouziva pro
draténou mfizku oto€neho rozné pfi
pouziti teleskopickych kolejnic.

****PfisluSenstvi se maze liSit v zavislosti

na zakoupeném modelu.

Hluboky plech
Hluboky plech se nejlépe hodi pro pfipravu
dusenych pokrmd.

Postavte plech na kteroukoli mfizku
a zasunte ho az na konec.
P

J

PRVNi NA SVETE
Systém ochrany pred horkym vzduchem

Tento patentovany systém ochrany pred
horkym vzduchem zabrariuje tomu, aby
uzivatel pfiSel do kontaktu s horkym
vzduchem. Pouziva k tomu clonu vzduchu,
ktera se vytvori pfi otevieni dvifek.

Mélky plech

Mélky plech se nejlépe hodi pro pfipravu
peciva.

Postavte plech na kteroukoli mFizku

a zasunte ho az na konec.

Dratény rost s jednou zcela vysunovaci
teleskopickou kolejnici EasyFix

Teleskopické kolejnice Ize zcela vysunout,
abyste méli lepsi pfistup k peCenému jidlu.

e

Teleskopické kolejnice

Pfed prvnim pouzitim pfislusenstvi
dikladné umyjte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. Pouzijte Cisty mékky hadr.

Upeviiovaci
prvek

Usazeni teleskopickych kolejnic je
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zajisténo upevriovacimi knofliky na
upeviiovacim prvku.

* Vyndejte bo¢ni pojezdy. Viz sekce
Lvyndani draténé mrizky“.

* Na kazdé teleskopické kolejnici je horni
a dolni upeviovaci prvek umoznujici
zmeénu pozice kolejnic.

* Zavéste horni upevnovaci prvek
teleskopické kolejnice na pfislusny drat
postranni vySkové urovné a soucasné
zatlacte na spodni upevrfiovaci prvek,
dokud neuslySite zacvaknuti do dratu.

» Pokud budete chtit kolejnici odstranit,
podrzte ji za pfedni ¢ast a postupujte
podle vy$e uvedenych krokl v opaéném
poradi.

Draténa mrizka

Draténa mfizka se nejlépe hodi na grilovani

nebo zpracovani potravin v nadobach

vhodnych do trouby.

VAROVANI

MFizku umistéte spravné na libovolné
odpovidajici patro uvnitf trouby a zasunite ji
az nakonec.

Kolektor na vodu

Nékdy mize pfi vafeni vznikat na vnitfnim
skle dvifek trouby kondenzace. Nejedna se
0 poruchu produktu.

Otevrete dvitka trouby do pozice na
grilovani a necheijte je takto 20 vtefin.
Voda ste€e do kolektoru na vodu.

Nechte troubu zchladnout a utfete vnitfni
Cast dvifek suchou utérkou. Tento proces

se musi pravidelné opakovat.
s N

5. CISTENi A UDRZBA
5.1 CISTENI
VAROVANI: NeZ zaénete spotrebi¢
Cistit, vypnéte ho a pockejte, az
vychladne.
VSeobecné pokyny
* Nez na spotfebi€ pouzijete néjaky Cistici
material, zkontrolujte, zda je k tomu
vhodny a je doporuceny vyrobcem.

* Pouzijte krémové nebo tekuté Cistici
pFipravky, které neobsahuji malé
castice. Nepouzivejte leptavé (korozivni)
krémy, abrazivni Cistici prasky, hrubé
draténky ani tvrdé nastroje. Mohly by
poskodit povrchy spotfebice.

Nepouzivejte Cistici prostfedky s

obsahem drobnych castecek. Ty by

mohly poSkrabat sklenéné, smaltované
anebo lakované ¢asti spotrebice.

» Pokud na spotfebici preteCe tekutina,
ihned ji otfete, aby nedoslo k poskozeni
¢asti.

Zadnou &ast spotfebice nedistéte
parnim CistiCem.

Cisténi vnitiniho prostoru

* Vnitfni prostor smaltovanych trub je
nejlepsi Cistit, dokud jsou teplé.

» Po kazdém pouziti troubu vytiete

mékkym hadrem namocenym ve vodé
s Cisticim prostfedkem. Poté ji znovu



otfete mokrym hadrem a vysuste.

» K ob&asnému kompletnimu vycisténi
trouby mliZze byt potfeba tekuty gistici
prostredek.

Pyrolytické cisténi (pokud je soucasti)
VAROVANI: Pred aktivaci funkce
pyrolytického Cisténi odstrarite
nadmérné znecisténi a ujistéte se, ze

je trouba prazdna. Nenechavejte nic uvnitf

trouby — napfiklad draténé mfizky, plechy
nebo podpéry (pokud je trouba ma), protoze
by se béhem pyrolytického &isténi mohly
poskodit.

» Prostor trouby je oSetfeny specialnim
smaltem odolnym vucéi vysokym
teplotam. Béhem procesu pyrolytického
¢isténi maze teplota v prostoru trouby
dosahnout zhruba 475 °C.

* Pro vasi bezpe¢nost se dvirka trouby
automaticky uzamknou a zlstanou
uzamcena po celou dobu pyrolytického
Cisténi. Po dokonceni Cisténi se spusti
chladici ventilator a trouba zUstane
uzamé&ena az do zchladnuti.

* Po kazdém peceni nebo cyklu
pyrolytického ¢isténi se doporucuje
troubu oftfit houbi¢kou namo&enou do
teplé vody.

* Béhem pyrolytického ¢&isténi muze
dochazet k uvolfiovani zapachu a
vypar(, protoZe se pfi tomto ¢isténi nici
zbytky jidla uvnitf trouby. To je normalni.
Vypary z trouby mohou byt smrtelné pro
ptactvo, déti a domaci zvifata, takze je
udrzujte mimo dosah.

* Prostor, kde se trouba nachazi, se treba
udrzovat odvétravany, obzvlasté b&éhem
pyrolytického Cisténi. Dvefe vedouci do
tohoto prostoru je tfeba zavfit, aby jimi
nemohly prochazet pachy a vypary.

Cisténi sklenénych &asti
» Sklenéné Casti spotiebice Cistéte
pravidelné.

* Na vnitfni i vn&jsi sklenéné &asti
pouZijte Cisti¢ skla. Poté je dukladné
oplachnéte a osuste suchym hadrem.

Cisténi nerezovych éasti (pokud je

spotiebi¢ ma)

* Nerezové Casti spotiebice Cistéte
pravidelné.

« Otfete nerezové Casti mékkym hadrem
namoc¢enym pouze do vody. Poté je
dikladné osuste suchym hadrem.

Necistéte nerezové Casti, dokud jsou
jesté horké po pripravé pokrma.
Nenechavejte na nerezovych ¢astech
delSi dobu ocet, kavu, mléko, sl,
vodu, nebo citronovou ¢i rajéatovou

Stavu.

Cisténi casti s lakem (pokud je spotrebi¢

ma)

» Skvrny od raj¢at, rajéatového protlaku,
kec€upu, citronu, olejovych derivata,
mléka, jidel s cukrem, slazenych
napoju a kavy se musi ihned odistit
hadrem namocenym do teplé vody.
Pokud tyto skvrny hned neodistite
a zaschnou na povrchu, NESMI se
odirat tvrdymi pfedméty (hranatymi
predméty, ocelovymi nebo plastovymi
draténkami, houbi¢kami s hrubym
povrchem) ani Cisticimi prostredky
s vysokym obsahem alkoholu,
odstrarfiovaci skvrn, odmastovaci nebo
abrazivnimi chemikaliemi. Jinak na
povrchu s praskovym natérem mulze
dojit ke korozi a vzniku skvrn. Vyrobce
neponese zodpovédnost za zadné
$kody zpusobené nevhodnymi Cisticimi
prostfedky nebo postupy.

Odstranéni vnéjsiho skla

Pred Cisténim musite sklo dvifek trouby

odstranit, jak vidite nize.

1. Zatlacte sklo ve sméru B a uvolnéte ho
z upevnovaci svorky (x). Zatahnéte za sklo
ve sméru A.

Vraceni vnéj$iho skla na misto:
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2. Zatlacte na sklo smérem k upevnovaci
svorce a pod ni (y) ve sméru B.

a zatazenim dvifek smérem k sobé je
sundejte.

e

3. Usadte sklo pod upevriovaci svorku (x)
ve sméru C.

J

skla, Ize treti vrstvu skla vyndat
stejnym zpUsobem jako druhou vrstvu
skla.

Odstranéni dvirek trouby

Nez zacgnete Cistit dvifka trouby, musite je
sundat, jak vidite

nize.
1. Otevrete dvifka trouby.

2. Otevrete zapadku (a) (pomoci
Sroubovaku) az na koncovou pozici.

J

3. Dejte dvifka do témér uzaviené pozice

Odstranéni draténé police

Draténou polici odstranite tak, ze za

ni zatahnete, jak vidite na obrazku. Po
uvolnéni police ze svorek (a) ji zdvihnéte
nahoru.

e

5.2 UDRZBA
VAROVANI: Udrzbu tohoto spotiebite
smi provadét pouze zaméstnanec
autorizovaného servisu.

Vyména zarovky trouby
VAROVANI: NeZ zaénete s vyménou
zarovky vypnéte troubu a pockejte, az
vychladne.

* Sundejte sklenénou ¢ocku a odstrarite
zarovku.

* Vlozte novou zarovku (odolnou teplotam
do 300 °C) namisto staré zarovky
(230 V, 15-25 Watt, typ E14).

* Vratte na misto sklenénou ¢ocku.
Trouba je nyni pfipravena k pouziti.

* Vyrobek obsahuje svételny zdroj
energetické tridy G.

» Svételny zdroj nemUze byt nahrazen
koncovym uzivatelem. Je zapotrebi
poprodejni servis.

» PfFiloZzeny svételny zdroj neni uréen k
pouziti v jinych aplikacich.
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Vymeénitelny zdroj svétla profesionalem

Lampa je navrzena specialné pro

pouziti v domacich kuchyriskych

spotfebiCich. Neni vhodna pro
osvétleni mistnosti v domacnosti.

* Vodni kdmen usazeny na dné trouby
se nepokousSejte seSkrabovat. Mohlo by
dojit k podkozeni dna trouby.

* Abyste pfipadny vodni kdmen na dné
trouby rozpustili, nalijte na dno 200-250
ml bilého octa s kyselosti nepfesahuijici
6 % a nechte ho pusobit 30 minut. Tento
postup opakuijte po kazdém 2. nebo 3.
pouziti. Pak o vycistéte vihkym hadrem.
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6. ODSTRANOVANI POTiZi A PREPRAVA

6.1 ODSTRANOVANI POTIZi

Pokud i po pouziti téchto zakladnich krok( pro odstrafiovani potizi budou potize se
spotfebicem pretrvavat, kontaktujte personal autorizovaného servisu.

Problém

Mozna pri¢ina

Reseni

Troubu nejde zapnout.

Je vypnuty proud.

Zkontrolujte, zda je v pofadku dodavka
energie.

Zkontrolujte také, zda funguiji ostatni
kuchyriské spotfebice.

Spotrebi¢ nehfeje nebo
se nezahfiva trouba.

Je nespravné nastavena teplota
trouby.

Dvitka trouby zlstala oteviena.

Zkontrolujte, Ze teplota trouby je pomoci
ovladaciho knofliku spravné nastavena.

Svétlo v troubé (pokud
v ni je) nesviti.

Porucha lampy.
Elektfina je vypnuta nebo odpojena.

Vymérite zarovku dle pokynd.

Presvédcte se, Ze je zapnuta elektricka
zéasuvka.

Pokrm je nerovhomérné
upeceny.

Patra trouby jsou nespravné
nastavena.

Zkontrolujte, zda jste dle doporuceni spravné
nastavili teplotu a umistili patra trouby.

Neotvirejte pfili§ ¢asto dvirka trouby, pokud
nepripravujete jidla, ktera je potfeba otacet.
Pokud otevrete dvifka trouby, vnitini teplota
se snizi, coz mize mit vliv na vysledky
pripravy jidla.

Tlacitka asovace nelze
spravneé stisknout.

Mezi tlagitky se néco zachytilo.

Dotykovy model: v ovladacim panelu
je vihkost.

Je nastavena funkce zamku tlacitek.

Odstrarite necistoty zachycené v tlacitku
a zkuste to znovu.

Odstrarite vihkost a zkuste to znovu.

Zkontrolujte, zda je nastavena funkce zamku
tlacitek.

Ventilator trouby (pokud
ho trouba ma) je hlu¢ny.

Patra trouby vibruji.

Zkontrolujte, zda trouba stoji rovné.

Zkontrolujte, zda pecici plechy/nadoby
nevibruji nebo nejsou v kontaktu se zadnim
panelem trouby.

6.2 PREPRAVA

Pokud budete produkt potfebovat pfepravit jinam, pouzijte originalni obalové materialy
a prenasejte ho v originalni krabici. Ridte se pokyny pro pfepravu uvedenymi na obalu.
VSechny volné Casti pfilepte paskou k produktu, abyste zabranili poSkozeni produktu

béhem pFepravy.

Pokud nemate originalni baleni, zajistéte pfepravni box, ve kterém bude spotrebi¢ —
obzvlasté jeho externi povrchy — chranén pred vnéjSimi riziky poskozeni.
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7. TECHNICKE UDAJE

7.1 INFORMAGCNI LIST VYROBKU

Znacka L%RD
Model B2

Typ trouby ELEKTRINA
Hmota kg 32.0
Index spotfeby energie - bézny 105.7
Index spotfeby energie - vynuceny 94.3
Energeticka tfida A
Spotfeba energie (elektfina) - bézna kWh/cyklus 0.93
Spotieba energie (elektfina) - vynucena kWh/cyklus 0.83
Pocet otvort 1

Zdroj tepla ELEKTRINA
Objem | 78

Tato trouba splfiuje EN 60350-1

Tipy pro usporu energie

Trouba
- Jidla varte spolecné, je-li to mozné.

- Zkratte dobu predehfivani.

- Dobu vareni neprodluzujte.

- B&éhem vareni troubu neotevirejte.

- Na konci vafeni nezapomerite troubu vypnout.
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Dakujeme vam, ze ste si vybrali tento vyrobok.

Tento navod na pouzivanie obsahuje délezité informacie o bezpecnosti a pokyny tykajuce
sa prevadzky a udrzby vasho zariadenia.

Pred pouzitim zariadenia si precitajte tento navod na pouzivanie a uschovajte ho pre
buduce pouzitie.

lkona Typ Vyznam

A VYSTRAHA Nebezpecenstvo vazneho poranenia alebo smrti.
N R

A POZIAR Vystraha; Nebezpecenstvo poziaru / horfavé materialy
A UPOZORNENIE Nebezpecenstvo poranenia alebo poskodenia majetku
@ DOLEZITE/POZNAMKA Spravna prevadzka systému
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1. BEZPECNOSTNE POKYNY

* Pred pouzitim zariadenia si precCitajte dokladne
vSetky tieto pokyny a ponechajte ich na vhodnom
mieste, aby ste v pripade potreby mohli do nich
nahliadnut.

« Tento navod na pouzivanie bol pripraveny pre viac
ako jeden model, preto vaSe zariadenie nemusi
obsahovat niektoré z funkcii popisanych v tomto
dokumente. Z tohto doévodu je ddélezité pri Citani
navodu na pouzivanie venovat osobitnu pozornost
vSetkym udajom.

1.1 VSEOBECNE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

» Toto zariadenie smu pouzivat deti od 8 rokov a
osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami, alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, pokial na nich dohliada osoba
zodpovedna za ich bezpecnost, alebo ak im tato
osoba dala pokyny ohladom pouzivania a chapu
rizika. Deti sa nesmu so zariadenim hrat’. Deti by
nemali vykonavat’ Cistenie a udrzbu, pokial na nich
niekto nedohliada.

AWSTRAHA: Zariadenie a niektoré Casti sa poCas

pouzivania zahrievaju. Davajte pozor, aby ste sa

nedotkli ohrevnych prvkov. Udrzujte deti vo veku
menej ako 8 rokov dalej od zariadenia, pokial nie su
pod neustalym dohladom.

/5 A VYSTRAHA: Nebezpedenstvo poziaru:
Neskladujte veci na variacich povrchoch.

/\ A VYSTRAHA: Ak je povrch prasknuty, vypnite
zariadenie, aby ste zabranili elektrickému Soku.

* Nepouzivajte zariadenie s externym Casovacom
alebo samostatnym dialkovym ovladanim.
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PoCas pouzivania sa zariadenie zahrieva. Davajte si
pozor, aby ste sa nedotkli ohrievacich prvkov vnutri
rary.

Rucky sa mdzu po kratkej dobe pouzitia zahriat.

Na Cistenie skla dveri rury a inych povrchov
nepouzivajte drsné abrazivne Cistiace prostriedky
ani drétenky. M6zu poskriabat’ povrchy, o mdze
viest k rozbitiu skla dveri alebo poSkodeniu
povrchov.

Na Cistenie zariadenia nepouzivajte parné CistiCe.

AAWSTRAHA Aby ste predisli moznému Urazu
elektrickym prudom, pred vymenou Ziarovky sa uistite,
Ze je zariadenie vypnuté.

/\ UPOZORNENIE: Poéas varenia alebo grilovania

sa niektoré ¢asti m6zu zahrievat. Ked sa zariadenie
pouziva, drzte ho mimo dosahu malych deti.

Va$e zariadenie spifa v3etky platné miestne normy
a nariadenia.

Udrzbu a opravu mézu vykonavat iba k tomu
opravneni servisni technici. InStalacia a oprava
vykonana neopravnenymi technikmi méze byt
nebezpecna. V ziadnom pripade nemerite ani
neupravujte Specifikacie zariadenia. Nevhodné
ochranné kryty variCa mézu spdsobit nehody.
Pred pripojenim zariadenia sa uistite, Ci su
podmienky miestnej distribucie (vlastnosti plynu
a tlak plynu alebo napatie a frekvencia elektrickej
siete) a Specifikacie zariadenia kompatibilné.
Specifikacie tohto zariadenia su uvedené na
vyrobnom S§titku.

/\ UPOZORNENIE: Toto zariadenie je uréené iba na

varenie jedla a je ur€ené iba na pouzitie vdomacnosti.
Nesmie sa pouzit' na ziadny iny ucel, napriklad na
pouzitie iné ako v domacnosti alebo v komerénom
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prostredi alebo na ohrev miestnosti.

Na zdvihanie a premiestriovanie zariadenia
nepouzivajte rucky dveri rury.

Na zaistenie vasSej bezpecCnosti boli urobené vsetky
mozné opatrenia. Kedze sa sklo mdze rozbit,
pocCas Cistenia by ste mali davat pozor, aby ste sklo
neposkriabali. Zabrarite uderu alebo klepnutiu na
sklo s prislusenstvom.

Uistite sa, ze napajaci kabel nie je poCas instalacie
zachyteny alebo poskodeny. Ak je napajaci kabel
poskodeny, musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny
agent alebo podobne kvalifikované osoby, aby to
bolo bezpecCné.

Nedovolte detom vyliezt na dvere rury ani na nich
sediet, kym su otvorené.

Udrzujte deti ani zvierata dalej od tohto zariadenia.

1.2 VARENIE V PARE

Vodu musite naliat’' do nadrzky pred spustenim rury.

Nedopifajte vodu do zasobnika na vodu, ked je rara
horuca.

Po otvoreni dvierok rury méze zvnutra unikat’ para.
Pri otvarani dvierok rury budte opatrni, pretoze
md&Ze vzniknut riziko popalenia.

V doésledku varenia v pare méze v rure zostat
vihkost. Kedze vihkost m&ze spbdsobit’ koroziu,
uistite sa, ze vnutro rury po vareni vyschne.

Na varenie v pare v rure pouzivajte pitnu vodu.
Nepouzivajte namiesto vody horfavy alkohol ani
pevne latky s pevnymi Casticami.

Na varenie v pare pouzivajte antikorovy riad.

Ak na konci kazdého varenia v pare zostane v
zasobniku na vodu trochu vody, mala by sa vy istit
a tato zostavajuca voda by sa nemala pouzit pri
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dalSom vareni.

1.3 VYSTRAHY TYKAJUCE SA INSTALACIE

Neobsluhujte zariadenie pred jeho uplnou
inStalaciou.

Zariadenie musi nainstalovat k tomu opravneny
technik. Vyrobca nie je zodpovedny za Ziadne
poskodenie spdsobené nespravnym umiestnenim a
inStalaciou neopravnenymi osobami.

Ked rozbalite zariadenie, uistite sa, Ze sa pocas
prepravy neposkodilo. Ak sa nieCo poskodilo,
nepouzivajte zariadenie a okamzite sa obratte na
zastupcu autorizovaného servisu. Baliace materialy
(nylon, svorky, polystyrén a pod.) mézu detom
ublizit. Okamzite ich pozbierajte a odstrante.
Chrante zariadenie pred poveternostnymi vplyvmi.
Nevystavujte ho sinku, dazdu, snehu, prachu ani
nadmernej vihkosti.

VSetky materialy (t. j. skrinky) okolo zariadenia
musia odolat’ minimalnej teplote 100 °C.

Zariadenie nesmie byt inStalované za dekorativnymi
dverami, aby nedoslo k prehriatiu.

1.4 POCAS POUZIVANIA

Pri prvom pouziti rury mozete citit mierny zapach.
To je uplne bezné a je to spésobené izolaCnymi
materialmi na ohrievacich prvkoch. Odporu¢ame
vam, aby ste pred prvym pouzitim nechali raru
prazdnu a nastavili ju na maximalnu teplotu a
nechali ju tak po dobu 45 minut. Uistite sa, ze
prostredie, v ktorom je produkt nainStalovany, je
dobre vetrané.

Pri otvarani dveri rury pocCas alebo po vareni
budte opatrni. Horuca para z rury méze spésobit
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popaleniny.
PocCas prevadzky nedavajte horlavé a zapalné
materialy dovnutra ani do blizkosti zariadenia.

Na vyberanie a premiestnenie potravin v rure vzdy
pouzite rukavice odolné voci teplu.

Za ziadnych okolnosti by rura nemala byt
potiahnuta hlinikovou féliou, pretoze by mohlo déjst
k prehriatiu.

Pocas varenia nekladte riad ani plechy na pecCenie
priamo na dno rury. Dno rury je velmi horuce a
moze dojst k poSkodeniu produktu.

0 Nenechavajte ruru bez dozoru pri vareni s
pevnymi Ci kvapalnymi olejmi. Pri extrémnych
podmienkach zahrievania sa mézu vznietit. Plamene
spbsobené olejom nikdy nehaste vodou. Namiesto
toho ruru vypnite a panvicu zakryte vekom alebo
protipoziarnou pokryvkou.

Ak sa produkt nebude dlhSi ¢as pouzivat, vypnite
hlavny vypinac.

Ked zariadenie nepouzivate, uistite sa, ze ovladace
su vzdy v polohe ,,0“ (stop).

Podnosy sa pri vytahovani naklanaju. Pri vyberani
Z rury davajte pozor, aby ste nevyliali ani neupustili
horuce jedlo.

Ked su dvere otvorené, nikdy ich nezatazuijte.
Mohlo by djst’ k nevyvazeniu rury alebo
poSkodeniu dveri.

Nevesajte na zariadenie ani jeho rucky uteraky,
utierky na riad ani Saty.

1.5 POCAS CISTENIA A UDRZBY

Pred akymkolvek Cistenim alebo udrzbou sa uistite,
Ze je vaSe zariadenie odpojené zo siete.
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Pri Cisteni ovladacieho panela neodstranujte
ovladace.

Na udrzanie efektivity a bezpeénosti vasho
zariadenia vzdy pouzite originalne nahradné

diely a v pripade potreby volajte iba zastupcov
autorizovaného servisu.

NepokusSajte sa zoSkrabat' zvySky vodného kamena,
ktoré sa moézu vytvorit na dne rury. V opacnom
pripade dbjde k posSkodeniu dna rury.

Na rozpustenie vodného kamena, ktory sa moze
vytvorit' na dne rury, nalejte po kazdych 2 az 3
pouzitiach na dno rury 200 az 250 ml bieleho octu
s obsahom kyseliny maximalne 6 % a pockaijte
30 minut. Potom ho vycistite vihkou handriCkou.
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Prehlasenie o zhode CE

Prehlasujeme, Ze nase produkty splniaju
platné eurdpske smernice, rozhodnutia
a nariadenia a poziadavky uvedené

v odkazovanych normach.

Toto zariadenie je urCené iba na varenie v domacnosti.
Lubovolné iné pouzitie (napriklad ohrev miestnosti) je
nevhodné a nebezpecné.

® Navod na obsluhu je platny pre viac modelov.
Medzi tymito pokynmi a vasSim modelom si mbzete
vSimnut rozdiely.

Likvidacia vasho starého zariadenia

Tento symbol nachadzajuci sa na vyrobku
alebo baleni oznacuje, ze vyrobok nesmie byt
_ brany ako domovy odpad. Namiesto toho by
= | Ste ho mali dat’' na vhodné zberné miesto na
recyklaciu elektrického a elektronického
zariadenia. Zaistenim spravnej likvidacie tohto
vyrobku pomoézete zabranit moznym negativnym
nasledkom na zivotné prostredie a zdravie ludi, ku
ktorym by mohlo dojst’ pri nespravnej manipulacii
s tymto vyrobkom. PodrobnejSie informacie
o recyklacii tohto vyrobku vam poskytne miestny
organ, recyklacné stredisko alebo predajca, od
ktoréeho ste zakupili tento vyrobok.
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2. INSTALACIA A PRIPRAVA
NA POUZITIE

VYSTRAHA: Toto zariadenie musi

nainstalovat autorizovany servisny
personal alebo kvalifikovany technik podfa
pokynov v tejto prirucke a v sulade

s platnymi miestnymi predpismi.

* Nespravna instalacia méze spdsobit’
Skodu a poSkodenie, za ktoré vyrobca
nenesie ziadnu zodpovednost
a nevztahuje sa na to zaruka.

* Pred inStalaciou sa uistite, ¢i su
podmienky miestnej distribucie
(napatie a frekvencia elektrickej siete)
a poziadavky zariadenia kompatibilné.
Poziadavky tohto zariadenia su uvedené
na vyrobnom 8&titku.

* Musite dodrziavat’ zakony, nariadenia,
smernice a normy platné v krajine
pouzivania (bezpecnostné nariadenia,
spravnu recyklaciu v sulade
s nariadeniami, a pod.)

» Ak je produkt vybaveny vyberatefnymi
vodi¢mi polic (drétenymi policami) a
uzivatelska priru¢ka zahffia recepty
ako napriklad jogurt, drotené police
treba vybrat a raru spustit v rezime
podla navodu. Pokyny na vybratie
drétenych poljc su obsiahnuté v kapitole
CISTENIE A UDRZBA.

2.1 POKYNY PRE INSTALATERA
Vseobecné pokyny
i

» Po odstraneni baliaceho materialu zo
zariadenia a prisluSenstva skontrolujte,
¢i zariadenie nie je poSkodené. Ak mate
podozrenie, Ze je nie€o poskodené,
nepouzivajte zariadenie a okamzite
sa obratte na autorizovany servisny
personal alebo kvalifikovaného technika.

» Davajte pozor na to, aby v blizkosti
zariadenia neboli Ziadne horfavé
materialy, napriklad zaclony, olej, Saty
a pod. Tie totiz mo6zu spdsobit poziar.

» Pracovna plocha a nabytok obklopujuci
zariadenie musia byt vyrobené
z materialov odolnych voci teplotam nad
100 °C.

* Rdra sa nesmie inStalovat’ priamo
nad umyvackou riadu, chladnicku,
mraznicku, pracku alebo susSicku
bielizne.

2.2 INSTALACIA RURY

Zariadenia sa dodavaju s inStalacnymi
supravami. NizSie su uvedené rozmery pre
instalaciu.

A (mm) 557 min./max. F (mm) | 560/580
B (mm) 550 min. G (mm) 555
C (mm) 595 min. H/l (mm) 600/590
H (mm) 575 min. J/K (mm) 5/10
E (mm) 576

Instalacia pod pracovnu plochu
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Instalacia do nastennej
jednotky

J

Po pripojeni elektrickych pripojeni viozZte
ruru do skrinky jej zasunutim smerom
dopredu. Otvorte dvere rury a vlozte

2 skrutky do otvorov nachadzajucich sa na
rame rury. Zariadte, aby sa ram produktu
dotykal dreveného povrchu skrinky,

a utiahnite skrutky.

A

e

2.3 ELEKTRICKE PRIPOJENIE A BEZPECNOST

VYSTRAHA: Elektrické pripojenie
tohto zariadenia musi urobit
opravneny servisny personal alebo
kvalifikovany elektrikar, a to podla pokynov
v tomto navode na pouzitie a v sulade
s aktualnymi nariadeniami.

VYSTRAHA: TOTO ZARIADENIE
MUSI BYT UZEMNENE.

* Pred pripojenim zariadenia
k napajaciemu zdroju je potrebné
skontrolovat, &i je napatie zariadenia
(vyrazené na vyrobnom Stitku
zariadenia) v sulade s dostupnym
sietovym napatim a elektrické vedenie
v sieti by malo byt schopné zvladnut

SK-11

menovity vykon zariadenia (ktory je tiez
uvedeny na vyrobnom Stitku).

Pocas instalacie pouzite izolované
kable. Nespravne pripojenie moze
poskodit vase zariadenie. Ak je sietovy
kabel poSkodeny a je potrebné ho
vymenit, musi urobit’ kvalifikovany
personal.

Nepouzivajte adaptéry, viacero zasuviek
alalebo predizovacie kable.

Napajaci kabel musi byt umiestneny
mimo horucich Casti zariadenia

a nesmie sa ohybat ani stladit. V
opacnom pripade by sa kabel mohol
poskodit a spdsobit’ skrat.

Ak zariadenie nie je pripojené k sietovej
zasuvke pomocou zastréky, musi sa

na splnenie bezpecnostnych predpisov

pouzit odpojovac pre vSetky poly

(s minimalnou vzdialenostou kontaktov

3 mm).

Zariadenie je navrhnuté pre napajanie
220-240V. Ak je vaSe napajanie
odlisné, kontaktujte autorizovany
servisny personal alebo kvalifikovaného
elektrikara.

Napajaci kabel (HO5VV-F) musi byt
dostato¢ne dlhy na to, aby bol pripojeny
k zariadeniu, aj ked zariadenie stoji na
prednej strane skrinky.

Skontrolujte, i su vSetky spoje spravne
dotiahnuté.



Pripevnite napajaci kabel do kablovej
svorky a potom zatvorte kryt.

Pripojenie svorkovnice je umiestnené na
svorkovnici.

< Modra
=z PO
+

Hneda Zlta+zelena )
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3. FUNKCIE PRODUKTU

Délezité: Technické udaje produktu sa liSia a vzhlad vasho zariadenia sa méze lisit
od tych, ktoré su zobrazené na obrazkoch nizsie.

Zoznam komponentov

1. Ovladaci panel
2. Rucka dveri rary
3. Dvere rury

Ovladaci panel

-

4. Ovladac funkcii rary
5. Casovad
6. Ovladac¢ termostatu rary
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4. POUZITIE PRODUKTU

4.1 OVLADANIE RURY
Ovladac¢ funkcie rary

Otocte ovlada¢ na zodpovedajuci symbol
pozadovanej funkcie varenia. Podrobnosti
o réznych funkciach najdete v €asti
»Funkcie rary*.

Ovladac termostatu rary

Po vybere funkcie varenia otocte tymto
ovladacom, aby ste nastavili pozadovanu
teplotu. Kontrolka termostatu rary sa
rozsvieti vzdy, ked je termostat v prevadzke
na zahriatie rury alebo udrzanie jej teploty.

Funkcie rary

* Funkcie vasej rury sa moézu lisit

v zavislosti od modelu vasho produktu.
Svetlo v rure: Zapne
sa iba svetlo v rure.
Zostane zapnuté po
celu dobu varenia.

Funkcia
rozmrazovania:
Zapnu sa vystrazné
kontrolky rury, zacne
pracovat ventilator. Ak
chcete pouzit funkciu
rozmrazovania, dajte
svoje zmrazené potraviny do rury na
mriezku umiestneny v tretej priehradke od
spodku. Odporuca sa, aby ste pod
rozmrazované jedlo umiestnili podnos do
rury, aby ste zachytili vodu, ktora sa
nahromadi vplyvom roztapajuceho sa adu.
Tato funkcia neuvari ani neupecie vase
potraviny, poméze iba pri ich rozmrazeni.

Funkcia Turbo: Zapne
sa termostat rury

a vystrazné kontrolky,
spusti sa kruhovy
ohrevny prvok

a ventilator. Funkcia
Turbo rovnomerne
rozptyluje teplo v rure tak, aby sa vSetko
jedlo na vSetkych urovniach uvarilo
rovnomerne. Odporu¢ame predhriat rdru po
dobu asi 10 minut.V tejto funkcii mézete
pouzit’ funkciu varenia v pare. Podrobnosti
najdete v texte ,Pouzivanie funkcie pary*.

%

®

Funkcia statického
varenia: Zapne sa
termostat rary

a vystrazné kontrolky,
spusti sa dolny a horny
ohrevny prvok. Funkcia
statického varenia
vyzaruje teplo, zaistuje
rovnomerny ohrev potravin. Toto je ideélne
pri peCeni peciva, kolacov, zapekanych
cestovin, lazani a pizze. Odporu¢ame ruru
predhriat na 10 minut a pri tejto funkcii je
najlepsie piect naraz iba na jednej drovni.
Funkcia ventilatora:
Zapne sa termostat
rary a vystrazné
kontrolky, spusti sa
horny a dolny ohrevny
prvok a ventilator. Tato
funkcia je velmi dobra
na pecenie peciva. Varenie sa vykonava
pomocou dolného a horného ohrevného
prvku v rire a pomocou ventilatora
poskytujuceho cirkulaciu vzduchu, ktory
jedlo mierne ugriluje. Odporu¢ame
predhriat raru po dobu asi 10 minut.V tejto
funkcii mézete pouzit funkciu varenia v
pare. Podrobnosti najdete v texte
.Pouzivanie funkcie pary*.

Funkcia Pizza: Zapne
sa termostat rury

a vystrazné kontrolky,
spusti sa kruhovy
ohrevny prvok, dolny
ohrevny prvok

a ventilator. Tato
funkcia je idealna na rovhomerné pecenie
jedal, ako je pizza, za kratky ¢as. Ventilator
rovnomerne rozptyluje teplo v rare, zatial
¢o dolny ohrevny prvok zaistuje upecenie
jedla.V tejto funkcii mozete pouzit funkciu
varenia v pare. Podrobnosti najdete v texte
,Pouzivanie funkcie pary*“.

Funkcia grilovania:
Zapne sa termostat
rdry a vystrazné
kontrolky, spusti sa
ohrevny prvok grilu.
Tato funkcia sa
pouziva na grilovanie
jedla, pouzite horné urovne rury. Jemne
okefujte mriezku olejom, aby sa potraviny
neprichytili, a dajte potraviny do stredu
mriezky. VZdy dajte pod potraviny plech,
aby ste zachytili vSetky kvapky oleja a tuku.
Odporu¢ame predhriat ruru po dobu asi
10 minut.
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Vystraha: Pri grilovani musia byt
dvere rury zatvorené a teplotu rury by
ste mali nastavit na 190 °C.

Funkcia rychlejSieho
grilovania: Zapne sa
termostat rary

a vystrazné kontrolky,
spusti sa gril a horny
ohrevny prvok. Tato
funkcia sa pouziva na
rychlejSie grilovanie a na grilovanie
potravin, ktoré pokryvaju vacési povrch,
napriklad maso. Pouzite horné urovne rury.
Jemne okefujte mriezku olejom, aby sa
potraviny neprichytili, a dajte potraviny do
stredu mriezky. VZdy dajte pod potraviny
plech, aby ste zachytili vSetky kvapky oleja
a tuku. Odport¢ame predhriat raru po dobu
asi 10 minut.

e e S

A Vystraha: Pri grilovani musia byt
dvere rury zatvorené a teplotu rury by
ste mali nastavit na 190 °C.

Funkcia dvojitého
grilu a ventilatora:
Zapne sa termostat
rary a vystrazné
kontrolky, spusti sa gril,
horny ohrevny prvok

a ventilator. Tato
funkcia sa pouziva na rychlejSie grilovanie
objemnejSich jedal a na grilovanie potravin,
ktoré pokryvaju vacsi povrch. Na zaistenie
rovnomerného varenia budu hriat horny
ohrevny prvok a gril spolu s ventilatorom.
Pouzite horné drovne rury. Jemne okefujte
mriezku olejom, aby sa potraviny
neprichytili, a dajte potraviny do stredu
mriezky. Vzdy dajte pod potraviny plech,
aby ste zachytili vSetky kvapky oleja a tuku.
Odporu¢ame predhriat ruru po dobu asi

10 minut.

e S

o

Vystraha: Pri grilovani musia byt
dvere rury zatvorené a teplotu rury by
ste mali nastavit na 190 °C.

R Funkcia Cistenia parou: Nastavte
‘ funkciu rury a termostat na symbol
funkcie Cistenia parou. Nalejte 200
— 250 ml vody (asi 1 Salku) do
zasobnika na zakladni rury. Funkcia
Cistenia parou trva priblizne 30 - 60 minut a
pripravi vasu ruru tak, aby sa dala lahko
vycistit'.

4.2 TABULKA VARENIA

©
] — . fL\
= Pokrm E<—>§ \/
3 S min.
w
Listkové cesto | 2-3-4 | 10~ | 35~
Kolag 2-3-4 | 0= | 30~
)
X
e . 170 — 30—
E Pecivo 2-3-4 190 40
@ 175 40
Dusené maso 2 200 50
Kura 2-4 200 iy
Listkové cesto 2-4 117 80_ ng_
. 150 — 25—
. Kolaé 2-3-4 170 35
‘% 150 25
% Pecivo 2-3-4 170 35
= Dusené maso 2 175~ 40~
200 50
Kura 2-3-4 | 200 ¥y
. . 170 — 35—
Listkové cesto | 2-3-4 190 45
. 150 — 30 -
_8 Kolaé 2-3-4 170 40
=
=
= " 150 — 25—
Pecivo 2-3-4 170 35
P 175 — 40 —
Dusené maso 2 200 50
Grilované 10 -
masové gule 8-9 200 15
2 . 50 —
€ Kura 190 60
>
2 15 —
5 Kotleta 7-8-9 200 25
Biftek 7-8-9 | 200 P

*Ak je k dispozicii, varit s peCenym kuracim
Spizom.
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4.3 NA FUNKCIU VARENIA V PARE

Funkcia Pred
ventilatora + 3 200 100 spustenim 30 -50 820
pary rary.
Funkcia Pred
ventilatora + 3 200 200 spustenim 30-40 1500
pary rary.
Pred
Turbo+para 3 180 150 spustenim 30-40 500
rary.
Funkcia Pred
ventilatora + 3 200 250 spustenim 45 - 60 500
pary rary.
Pred
Turbo+para 3 220 200 spustenim 60-70 2000
rary.
Funkcia Pred
ventilatora + 3 180 300 spustenim 100 - 110 1000
pary rary.

Dolezité:Uvedené Casy su Casy ziskané v laboratérnych podmienkach a mézu sa liSit
v zavislosti od sietového napétia a mnozstva pripravovaného jedla.

Délezité: Nedopifiajte vodu do zasobnika na vodu, ked je rura hortca.,
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4.4 POUZITIE DIGITALNEHO
DOTYKOVEHO CASOVACA

o vC ]

'ca:03

Funkény popis

A Automatické varenie

il

Manualne varenie

o
i? Uzamknutie tlacidiel
Yl

Minutovy odpocet

Mode Funkcia MODE

- Skratit ¢as

+ Pridat ¢as

3 59

Displej ¢asovaca

Nastavenie ¢asu

Cas je potrebné nastavit pred prvym
pouzitim rary. Po pripojeni do elektrickej
siete budu na displeji blikat symboly ,A“ a
,00:00" alebo ,12:00".

1. Stlacte tlacidlo
,MODE" na 2 sekundy,
aby ste deaktivovali
uzamknutie tlacidiel.
Bodka v strede displeja
zacne blikat.

2. Nastavte ¢as
pomocou tlacidiel ,+”
a “~”, kym tato bodka
blika.

3. Po niekolkych

sekundach bodka
prestane blikat a

zostane svietit.

Uzamknutie tlacidiel

Funkcia uzamknutia tlacidiel sa
aktivuje automaticky, ak ¢asovac nebol
pouzity po dobu 7 sekund. Objavi sa
symbol ,/* a zostane osvetleny. Pre
odomknutie tlacidiel Casovaca na 2 sekundy
stlacte a podrzte tlacidlo ,MODE". Teraz
mdzete vykonat vami pozadovanu
operaciu.

Nastavenie ¢asu zvukového upozornenia

Cas zvukového upozornenia mozno
nastavit' v rozsahu ,00:00” a ,,23:59”
hodin. Zvukové upozornenie sluzi len ako
pripomienka. Rura sa

pouzitim tejto funkcie neaktivuje.
1. Stlacte ,MODE".

Zaéne blikat symbol ,&
“a zobrazi sa ,000“.

2. Zvolte pozadovany
¢as. Pouzite tlacidla ,+*
a -, kym 4 blika.

3. Symbol 4 zostane
svietit, ¢as sa ulozi a

(WSNINN | pozornenie bude
vods 0 nastavené.
- Mgde +

Ked ¢asovac dosiahne nulu, zaznie
zvukové upozornenie a na displeji bude
blikat symbol ,&. Zvukové upozornenie
vypnete stlaCenim lubovolného tlagidla.
Stlaéte ,MODE*“ na 2 sekundy. Symbol ,4*
zmizne a zobrazia sa hodiny.
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Poloautomatické nastavenie ¢asu (doba
varenia):

Tato funkcia vam pomoze varit po¢as
pevne stanovenej doby. Je mozné nastavit
¢asovy rozsah od 0 do 10 hodin. Pokrm
pripravte na varenie a viozte ho do rury.

1. Pomocou ovladacov vyberte pozadovanu
funkciu varenia a teplotu.

2. Stlac¢te ,MODE",
kym na displeji

e neuvidite symbol
oo ,dur*. Symbol ,A” bude
blikat.

- Mnde +

3. Pouzitim tlacidiel

N - .+ a - zvolte
O INE | pozadovany as
lal o varenia.
- Mo1de 2L
E)

\

4. Na displeji sa
zobrazi aktuélny &as.

P (WEMNINN | Symboly ,A“ a W
Jda g budu svietit.
- Mo_|de +

Ked sa ¢asovac vrati na nulu, rdra sa vypne
a zaznie zvukové upozornenie. Symboly
»A” budu blikat. Otocte oba ovladace

do polohy ,,0“ a pre vypnutie zvukového
signalu stlacte lubovolné tlacidlo na
Gasovadi. Stlacte tlac¢idlo ,MODE" na 2
sekundy. Symbol ,A” zmizne a ¢asovac sa
prepne do manualneho MODEu.

Poloautomatické nastavenie ¢asu (¢as
dokongéenia):

Této funkcie automaticky zapne ruru tak,
aby varenie skoncilo v pozadovanom ¢ase.
Konec&ny ¢as mbzete nastavit az do 10
hodin po aktualnom ¢ase. Pokrm pripravte
na varenie a vliozte ho do rury.

1. Pomocou ovladacov vyberte pozadovanu
funkciu varenia a teplotu.

2. Stlaéte ,MODE",
y kym na displeji

SEYRAJN] neuvidite symbol

cr o .end“. A’ a aktualny
¢as budu blikat'.

- MnAde +

3. Pre nastavenie
pozadovaného ¢asu
dokoncenia pouzite
tlac¢idla ,+" a ,-".

- Mo1de L
) =
4. Na displeji sa znovu
_ _ zobrazi aktualny Cas a
‘5% oe 10 symboly ,A* a "
A0 budu svietit.
—_ Mgde +

Ked sa ¢asovac vrati na nulu, rdra sa vypne
a zaznie zvukové upozornenie. Symbol ,A”
bude blikat. Otoc¢te oba ovladace do polohy
,0" a pre vypnutie zvuku stlacte lubovolné
tlacidlo na Casovaci. Stlacte tlacidlo
,MODE" na 2 sekundy. Symbol ,A* zmizne
a Casovac sa prepne do manualneho
MODEu.

PIlne automatické programovanie:

Tato funkcia sa pouziva na zacatie varenia
po ur¢itom Case a na ur€enu dobu trvania.
Je mozné nastavit rozsah az do 23 hodin
a 59 minut po aktualnom ¢ase. Pokrm
pripravte na varenie a vlozte ho do rury.

1. Pomocou ovladacov vyberte poZadovanu
funkciu varenia a teplotu.

2. Stlacte a podrzte
tla¢idlo ,MODE", kym
na displeji neuvidite
symbol ,dur. Symbol
»A” bude blikat.

3. Pouzitim tlacidiel
.+ a -’ zvolte
pozadovany €as
varenia.

N\
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4. Stlacte a podrzte
, tlacidlo ,MODE", kym

YRS 5] na displeji neuvidite
Lo symbol ,end“. Cas
a symboly ,A” budu
= Made + | blikat.

5. Pouzitim tlacidiel ,+”
a,-" zvolte
pozadovany cas.
Symbol M zmizne. K
aktualnemu ¢asu

- Mode g pridajte dobu varenia.
: Mézete nastavit Cas az
=) do 23 hodin 59 minut
po aktualnom &ase.
6. Na displeji sa znovu
" - _ objavi aktualny ¢as a
P o. 10 symboly ,A“ zostan(
A svietit.
- Mo‘de -+

Vypocita sa prevadzkovy €as a rura sa
spusti automaticky. Na displeji sa znovu
objavi symbol ,W* a varenie sa ukong&i v
nastavenom Case dokoncenia. Ked sa
Casovac vrati na nulu, rdra sa vypne, zaznie
zvukové upozornenie a symboly ,A* budu
blikat. Otocte oba ovladace do polohy ,0% a
pre vypnutie zvukového signalu stlacte
lubovolné tlagidlo. Symbol zmizne a
Casovac sa prepne spat do manualneho
MODEu. Stlacte tlacidlo ,MODE" na 2
sekundy. Symbol ,A* zmizne a ¢asovac sa
prepne spat do manualneho MODEu.

Nastavenie zvuku

Pre nastavenie hlasitosti zvukového
upozornenia pri zobrazenom aktualnom
Gase, stlacte tlacidla ,+” a ,-”. Bodka

v strede displeja za¢ne blikat. Stlacte
,MODE", aby zaznel signal zvukového
upozornenia. Po kazdom dalSom stlaeni
tlacidla - zaznie iny zvuk. K dispozicii

su rbézne typy zvukovych signalov. Zvolte
pozadovany zvuk a nestlacajte ziadne iné
tla€idlo. Vybrany zvuk sa ulozi po kratkom
Case.

4.5 POUZIVANIE FUNKCIE PARY
» Vasa rura ma funkciu varenia v pare.

* Voda naliata do zasobnika na vodu
v spodnej Casti rury vytvara pocas
pec€enia horucu paru a umoziuje
dosiahnut lepSi vysledok pripravy jedla.

» Varenie v pare znizuje stratu vlhkosti v
masovych potravinach, pricom vnutro je
StavnatejSie a vonkajSok chrumkavejsi.
Jedlo je nadychanejSie, chrumkavejSie a
zvonka objemnejsie.

Vystraha:Varenie v pare je mozné
vykonavat len s funkciami uvedenymi
v navode.

Vystraha: Objem zasobnika na vodu

v spodnej Casti rury je maximalne

300 ml. Nepridavajte viac vody ako
300 ml.

Varenie v pare;

* Naplrte ur¢ené mnozstvo vody do
zasobnika na vodu, ktory sa nachadza
v spodnej Casti rury.

« Potraviny umiestnite na odporucanu
policu.

« Varenie zacnite nastavenim funkcie,
teploty a ¢asu podla potravin v tabulke
varenia v pare. Pre potraviny, ktoré nie
sU uvedené v tabulke, mozete sami
nastavit teplotu, funkciu varenia a ¢as.

4.6 PRiISLUSENSTVO

Dréteny rost EasyFix

Pri prvom pouziti dokladne ocistite
prisluSenstvo teplou vodou, Cistiacim
prostriedkom a Cistou makkou handric¢kou.

i oif 9
i T
4 s = I

R — T3
3 * - T2
2 - 3 T

I S
1 e

* Vlozte prisluSenstvo do spravnej polohy
Vo vnutri rury.

* Medzi krytom ventilatora
a prislusenstvom nechajte medzeru
najmenej 1 cm.

» Pri vyberani riadu a/alebo prisluSenstva
z rury davajte pozor. Horuce jedlo
alebo prisluSenstvo méze sposobit
popaleniny.

* PrisluSenstvo sa méze pbsobenim tepla
deformovat. Po ochladeni sa obnovi

jeho pévodny vzhlad a vykon.
» Plechy a mriezky mozete umiestnit na
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f[ubovolnu uroveri od 1 do 9.

» Teleskopické kolajnicky moézete
umiestnit na trovne T1, T2, T3, 4, 5, 6,
7,8,9.

* Pri jednouroviiovom vareni sa odporuca
uroven 3.

» Pri jednodroviiovom vareni
s teleskopickymi kolajnickami sa
odporuca urover T2.

» Pri dvojuroviiovom vareni sa odporuca
uroven 2 a uroven 4.

« Pri dvojuroviiovom vareni
s teleskopickymi kolajni¢kami sa
odporuca uroveri T1 a T3.

e Mriezku na razen musite umiestnit na
uroven 3.

« Urovefi T2 sa pouZiva pri umiestneni
mriezky na razen s teleskopickymi
kolajniCkami.

***PrisluSenstvo sa moze lisit v zavislosti

od zakupeného modelu.

Hlboky plech

Hlboky plech sa pouziva najma na pripravu
duseného mésa.

Dajte plech do lubovolného regalu

a zatlacte ho dozadu, aby bol spravne
umiestneny.

Plytky plech

Plytky plech je vhodny najméa na pecenie
peciva.

Daijte plech do lubovolného pozicie

a zatlacte ho dozadu, aby bol spravne
umiestneny.

e

Dré6teny rost s plne vysuvacou
teleskopickou kol'ajnickou Easyfix
Teleskopické kofajnice je mozné uplne
vysunut pre jednoduchy pristup k jedlu.

e

J

e

PRVY NA SVETE

Systém tepelného stitu v zabudovanych
rarach

Patentovany systém tepelného Stitu
zabranuje privodu horuceho k pouzivatelovi
vytvorenim vzduchovej clony pri otvoreni
dvierok rury.

Teleskopické kolajnicky

Pri prvom pouziti dokladne ocistite
prislusenstvo teplou vodou, Cistiacim
prostriedkom a Cistou makkou handri¢kou.
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» Umiestnenie teleskopickych kolajniciek
na drétenom roste je zaistené
upevnhovacimi jazyCkami na sponach.

» QOdstrante bo¢ného bezca. Pozrite si
Cast' ,Odstranenie dréteného rostu®.

7y

* Na kazdej teleskopickej kolajni¢ke su
horné a dolné spony, pomocou ktorych
mozete premiestnit’ kolajnicky.

« Zaveste horné spony teleskopickej
kolajni¢ky na referencny drot Urovne
bocneého rostu a sucasne stlacte spodné
spony, kym jasne nebudete poc€ut spony
zaklapnut’ do upevinovacieho drétu
urovne bo¢ného rostu.

* Ak chcete odstranit kolajni¢ku podrzte
predny povrch kolajni¢ky a postupujte
podla predchadzajucich pokynov
v opa¢nom poradi.

Mriezka

Mriezka je vhodna najma na grilovanie

alebo spracovanie jedla v nadobéach
vhodnych do rury.

VYSTRAHA

Dajte mriezku spravne na prislusnu
uroven v rure a zatlacte ju dozadu.

Zberac vody

V niektorych pripadoch varenia sa na
vnutornom skle dveri riry méze objavit
kondenzéacia. Nejde o poruchu produktu.
Otvorte dvere rury do polohy na grilovanie
a nechajte ich v tejto polohe po dobu

20 sekund.

Voda odkvapka do zberaca.

Ochladte raru a utrite vnutro dveri suchou
utierkou. Tento postup sa musite robit
pravidelne.

e

5. CISTENIE A UDRZBA

5.1 CISTENIE

VYSTRAHA: Pred vykonanim &istenia
zariadenie vypnite a nechajte ho
vychladnut.

VSeobecné pokyny

* Pred pouzitim na vaSom zariadeni
skontrolujte, &i su Cistiace materialy
vhodné a odporuc¢ané vyrobcom.

» Pouzite krémové alebo kvapalinové
Cistiace prostriedky, ktoré neobsahuju
pevné Ciastocky. Nepouzivajte leptavé
(zieravé) krémy, drsné Cistiace prasky,
drsnu drétenu vinu alebo tvrdé nastroje,
pretoze by mohli poSkodit povrch
sporaka.

Nepouzivajte Cistiace prostriedky,

ktoré obsahuju pevné Ciastocky, ktoré

by mohli poskriabat’ sklo, smaltované
al/alebo natrené Casti zariadenia.

* Ak by nejaké kvapaliny pretiekli,
okamzite ich vydcistite, aby nedoslo k
poskodeniu Casti.

Na cCistenie ziadnej Casti zariadenia
nepouzivajte parné Cistice.

Cistenie vnatra rary

* Vnutro smaltovanych rar sa najlepsie
vycisti vtedy, ked je rura tepla.

e Otrite ruru makkou handri¢kou,
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ktoru po kazdom pouziti namocite v
mydlovej vode. Potom ruru znovu utrite
navlhéenou handri¢kou a vysuste.

* Na Uplné vycistenie rdry mozno budete
musiet obCas pouzit' tekuty Cistiaci
prostriedok.

Pyrolytické Cistenie (ak je sucast’ou)
VYSTRAHA: Pred aktivaciou funkcie
pyrolytického Cistenia odstrante vietky
nadmerné rozliatia a uistite sa, ze je

rura prazdna. Vo vnutri rury nenechavajte

ziadne predmety, ako su drotené rosty,

plechy alebo poli¢ky a podpery rary (ak su k

dispozicii), pretoze by sa mohli pocas

pyrolytického Cistenia poskodit.

* Vnutro rary je potiahnuté Specialnym
smaltom odolnym voc&i vysokym
teplotam. Pocas pyrolytického Cistenia
moéZu teploty vnutri rury dosiahnut asi
475 °C.

* Ked je v prevadzke funkcia
pyrolytického Cistenia, dvere rary sa
pre vasu bezpecnost automaticky
zablokuju. Po dokonéeni Cistenia zacne
pracovat chladiaci ventilator a rura
zostane zablokovana, kym nevychladne.

* Po vykonani kazdého varenia alebo
pyrolytického Cistiaceho cyklu sa
odporuca vytriet ruru Spongiou
navlhéenou v teplej vode.

» Pocas pyrolytickej operacie sa v
dosledku destrukcie zvySkov potravin
v rure Siri zapach a urcité vypary. To
je normalne. Vypary z Cistenia rury
by mohli byt smrtelné pre vtaky, deti
a domace zvierata, preto by sa mali
drzat mimo dosahu, kym sa operacia
nedokongi.

* Priestor, v ktorom je rdra nainstalovana,
by mal byt dobre vetrany, najma pocas
funkcie pyrolytického Cistenia, a vSetky
dvere veduce do priestoru by mali byt
zatvorené, aby sa zabranilo Sireniu
z4pachu a vyparov do celého priestoru.

Cistenie sklenenych &asti

* Pravidelne Cistite sklenené Casti vasho
zariadenia.

* Na cistenie vnutornych a vonkajSich
sklenenych &asti pouzite Cistiaci
prostriedok na sklo. Potom ich
oplachnite a dékladne vysuste suchou
handric¢kou.

Cistenie éasti z nehrdzavejlcej ocele (ak

nejaké su)

» Pravidelne Cistite ¢asti vasho
zariadenia, ktoré su z nehrdzavejucej
ocele.

» Casti z nehrdzavejucej ocele utrite
makkou handri¢kou namoc&enou vo
vode. Potom ich d6kladne vysuste
suchou handri¢kou.

Casti z nehrdzavejlcej ocele nedistite,

pokial su este stale teplé.

Nenechavajte ocot, kadvu, mlieko, sol,

vodu, citrénovu alebo paradajkovu

Stavu na nehrdzavejucej oceli po dihu
dobu.

Cistenie lakovanych povrchov (ak nejaké

su)

» Skvrny z paradajok, paradajkovej pasty,
ke€upu, citréna, olejovych derivatov,
mlieka, sladkych jedal, sladkych napojov
a kavy by ste mali okamzite vydcistit
handri¢kou namocenou v teplej vode.
Ak sa tieto Skvrny nevycistia a nechate
ich uschnut na povrchu, na ktorom
su, NEMALI by sa zotierat’ tvrdymi
predmetmi (Spicaté predmety, droty z
ocele a plastu, drotenky poskodzujuce
povrch) ani Cistiacimi prostriedkami
s vysokym obsahom alkoholu,
odstrafiovaé¢mi Skvin, odmastovaémi,
povrchovymi abrazivnymi chemikaliami.
Inak mdéze na povrchoch s praskovym
naterom dojst ku kordzii a mézu sa
vyskytnut Skvrny. Vyrobca nezodpoveda
za ziadne Skody spb6sobené pouzitim
nevhodnych Cistiacich prostriedkov
alebo metdd.
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Odstranenie vnutorného skla

Pred Cistenim musite odstranit’ sklo dvierok
rary, ako je to znazornené nizsie.

1. Sklo zatlacte v smere B a uvolnite ho

z polohovacieho drziaka (x). Sklo vytiahnite
v smere A.

Ak chcete vymenit vnutorné sklo:

2. Sklo zatla¢te smerom k a pod polohovaci
drziak (y), v smere B.

Odstranenie dveri rary

Pred Cistenim skla dveri rury musite
odstranit dvere rury, ako je to znazornené

nizsie.
1. Otvorte dvere rury.

e

2. Otvorte blokovaciu zapadku (a)
(pomocou skrutkovac¢a) az do koncovej
polohy.

J

3. Sklo dajte pod polohovaci drziak (x)
v smere C.

Ak su dvere rury trojsklené, tretiu

sklenenu vrstvu mézete odstranit

rovnakym spdsobom ako druhu
sklenenu vrstvu.

3. Zatvorte dvere, az kym nebudu takmer
Uplne zatvorené, a vytiahnite ich smerom k
sebe.

e

Odstranenie kovového rostu

Ak chcete kovovy rost vybrat, potiahnite
kovovy rost podla obrazka. Po uvolneni
z objimok (a) ho nadvihnite.

e
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5.2 UDRZBA

technik.
Vymena ziarovky v rare

VYSTRAHA: Udrzbu tohto zariadenia
by mal vykonavat iba autorizovany
servisny personal alebo kvalifikovany

VYSTRAHA: Pred vykonanim vymeny
Ziarovky zariadena vypnite zariadenie
a nechajte ho vychladnut.

Vyberte skleneny kryt a potom vyberte
Ziarovku.

Vlozte novu ziarovku (odolnu do 300 °C)
namiesto vybratej ziarovky (230 V, 15 —
25 W, typ E14).

Nasadte znova skleneny kryt a rura je
pripravena na pouzitie.

Vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy
energetickej ucinnosti G.

Koncovy pouzivatel neméze svetelny
zdroj nahradit. Je potrebny popredajny
servis.

Prilozeny svetelny zdroj nie je ureny na
pouzitie v inych aplikaciach.

e

el gl

Vymenitelny zdroj svetla
profesionalom

@ Lampa je navrhnuta Specialne na

osvetlovanie miestnosti v domacnosti.

pouzitie v domécich kuchynskych
zariadeniach. Nie je vhodna na

NepokusSajte sa zoSkrabat zvysky
vodného kamena, ktoré sa mézu
vytvorit na dne rary. V opaénom pripade
ddjde k poskodeniu dna rury.

Na rozpustenie vodného kamena, ktory
sa moze vytvorit na dne rury, nalejte po
kazdych 2 az 3 pouzitiach na dno rury
200 az 250 ml bieleho octu s obsahom
kyseliny maximalne 6 % a pockajte

30 minut. Potom ho vycistite vihkou
handric¢kou.

SK -24



6. RIESENIE PROBLEMOV A PREPRAVA

6.1 RIESENIE PROBLEMOV
Ak problém s vasim zariadenim pretrvava aj po vykonani tychto zakladnych krokov na
rieSenie problémov, obratte sa na autorizovany servisny personal.

Problém

Mozna pri¢ina

Riesenie

Rura sa nezapne.

Napajanie je vypnuté.

Skontrolujte, ¢i je k dispozicii napajanie.

Skontrolujte tiez, ¢i funguju ostatné
kuchynskeé zariadenia.

Ziadne teplo alebo sa
rdra nezahrieva.

Ovladanie teploty rury je nastavené
nespravne.

Dvere rary boli ponechané otvorené.

Skontrolujte, ¢i je ovladaci regulator teploty
riry nastaveny spravne.

Svetlo v rare (ak je

k dispozicii) nefunguije.

Doslo k poruche Ziarovky.

Elektrické napajanie je odpojené alebo
vypnuté.

Vymerite Ziarovku podla pokynov.
Uistite sa, Ze je elektrické napajanie zapnuté
a Ze je zaraidenie zapojené v sietovej
zéasuvke.

Varenie je v rure
nerovnomerné.

Poli¢ky rary su umiestnené nespravne.

Skontrolujte, ¢i sa pouzivaju odporu¢ané
teploty a polohy polic.
Neotvarajte dvere €asto, pokial nevarite veci,
ktoré je potrebné otocit. Ak ¢asto otvarate
dvere, vnutorna teplota bude niZsia, ¢o méze
ovplyvnit vysledky varenia.

Tlacidla casovaca sa

nedaju spravne stlacit.

Medzi tlac¢idlami ¢asovacga su
zachytené cudzie predmety.

Model s dotykovym panelom: na
ovladacom paneli je vihkost.

Je nastavena funkcia zamku tlacidiel.

Odstrarite cudzie predmety a skuste to
znova.

Odstrarite vihkost a skuste to znova.

Skontrolujte, ¢i je nastavena funkcia zamku
tlacidiel.

Ventilator rary (ak je

k dispozicii) je hlu¢ny.

Poli¢ky rary vibruju.

Skontrolujte, €i je rdra vo vodorovnej polohe.
Skontrolujte, &i policky a akékolvek nadoby
na pecenie nevibruju alebo nie su v kontakte
so zadnym panelom rdry.

6.2 PREPRAVA

Ak potrebujete produkt prepravit, pouzite originalny obal produktu a prenasajte ho

v pévodnom baleni. DodrZiavajte prepravné znacky na obale. Paskou pripevnite na vSetky
nezavislé Casti, aby ste zabranili poSkodeniu produktu pocas prepravy.

Ak nemate originalny obal, pripravte si prepravnu krabicu tak, aby bolo zariadenie, najma
vonkajsie povrchy produktu, chranené pred vonkajsimi hrozbami.
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7. TECHNICKE UDAJE

7.1 INFORMACNY LIST VYROBKU

Znacka L%RD
Model B2

Typ rary ELEKTRINA
Hmotnost' kg 32.0
Index energetickej efektivnosti - konvenéna 105.7
Index energetickej efektivnosti - vynateny ventilator 94.3
Energeticka trieda A
Spotreba energie (elektriny) - konvenéna kWh/cyklus 0.93
Spotreba energie (elektriny) - vynuteny ventilator kWh/cyklus 0.83
Pocet priecinkov 1

Zdroj ohrevu ELEKTRINA
Objem | 78

Tato rdra je v sulade s normou EN 60350-1

Tipy pre usporu energie

Rura
- Jedla varte spoloc¢ne, ak je to mozné.

- Skrat'te dobu predhrievania.
- Dobu varenia nepredl|Zujte.

- Na konci varenia nezabudnite raru vypnut.

- Pocas varenia ruru neotvarajte.
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